AZ UJ SZAKKEPZESI
RENDSZER
BEVEZETESENEK
AKTUALIS KERDESEI
az ¢lelmiszeripari agazatban



MOTTO

~Ahhoz, hogy az ember valami egészen
ujat lasson, ahhoz egészen maskent kell
sondolkodnia”

(Szent-Gyorgyi Albert)



Ahonnan indultunk....
* [pari vélemény
. ,,A szakmai képzést az ipar kezébe kell adni!” (AKT)
* OKJ feliilvizsgalat
» Uj OKJ (szakmajegyzék) 18 alapszakma, 13 részszakma
« KKK
*PTT
* Mindig lesz valaki mas.....
» AKT ipari és ITM gondolkodas, szemlélet



Szakkepzeési rendszer atalakulasa

SZEMELETVALTAS! A ,,PP faktor” ..... Kiiktatsa

 Ipariigenyek alapjan kell a tartalmat meghatarozni

* Az ipar, mint megkeriilhetetlen partner és egyben véleményezo

* A szakmak tartalma megvaltozott, megvaltoztak az igények

* Elvart a pedagogus tudasanak bovitése, fejlesztése (pl. informatika, autoipar)

* Elmélet-gyakorlat elkiiloniilésének megsziintetése (miért baj az, hogy aki
tanitja meg is tudja mutatni...?)

* Tananyagok Kkorszerusitése (onallo fejlodés, érdeklodés)
* Megvaltozott iskolaszerkezet (szakképzo iskola, technikum, muhelyiskola)
« Agazati alapozo évfolyam(ok)

* Rugalmasabb szabalyozas
* Rugalmasabb szabalyozo dokumentumok



A szakképzeés rendszere

Szakképzés

Szakmai oktatas

Alapszakma
oktatasa

Agazati alapoktatas  Szakiranyu oktatas
(Csak iskoldban) (Dudlis oktatas)

Szakmai képzés

Részszakma
oktatasa

Programkévetelmény

alapjan
szakmai tartalmuk
szerint:

Szakosito képzések
Eddigi raépullések
Specidlis képzések
Munkakérhoz kotott
képzések

Vallalati képzések stb.
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KKK ¢és PTT kidolgozas menete
* 2019. szeptember egybefiiggo KKK és PTT kidolgozas
kezdete (jogszabalyok nélkiil)

* 2020. januar levalasztjak a KKK-t és mas rendszerben
kezdodik a kidolgozas

e 2020. februar Vhr.

* 2020. marcius —majus KKK PTT elfogadasa (kidolgoztato
cég, NSZFH, IKK, ITM, AM, AKT, NAK)

* Karantén miatt nehéz lett az egyeztetes




Tanulasi Eredmény Alapu értékelés (TEA)

* Magyar Képesitési Keretrendszer

* Europai Képesitési Keretrendszer

* Nem azzal Kell tehat foglalkozni, hogy valaki valamit meddlg és
hol tanult, hanem hogy milyen ismereteket, képességeket és
kompetenciakat szerzett meg. ¢s azt hogvan lehet beszamitani.

* Képesseg

" Tudas Uj szemlélet

* Elvart viselkedesmodok (attitud)
» Onallésag (autonémia és felel6sség

* Vizsgakovetelmenye



Szint

Keépességek

Tudas, ismeret

Attitadok

Autonomia és felelosség

— A kuleskompetenciak (kiemelten:
anyanyelvi, matematikai-logikai)
alapszintii fejletsége jellemzi.

— Képes a
feladatvégzés/problémamegoldas
soran sziikséges tudas
alkalmazasara, amennyiben az
egyszeru, begyakorolt rutinok,
algoritmusok hasznalatat igényli.

— Ismeri egy adott tétmakor alapveto
tényeit, legfontosabb fogalmait.

— Rendelkezik az alapvetd anyanyelvi,
logikai és eszkoztudassal.

— Ismeri a gyakorlati tevékenységhez
sziikséges jellemz6 anyagokat és
eszkozoket.

— Erti és betartja a
feladat/miiveletvégzés eljarasait,
végrehajtasi szabalyait.

— Nyitott a feladatok megértésére,
motivalt azok sikeres
végrehajtasaban.

— Kivancsi és érdeklodo tanulasi és
elemi munkavégzési helyzetekben.
— Kész a kozos munkara,
tudasanak masokkal valo
megosztasara.

— Egyszeribb, begyakorolt
feladathelyzetekben képes az 6nallo
feladatvégzésre.

— Ujszerii vagy osszetettebb feladat
esetén iranyitasra és folyamatos
ellendrzésre van sziiksége.

— Iranyitassal értékelni tudja sajat
munkajat.

— Képes egyszeriibb ok-okozati
osszefiiggések felismerésére.

— Képes kiilonb6zo témakkal
osszefiiggésben azonositas,
megkiilonboztetés, 6sszehasonlitas
elvégzésére megadott szempontok
mentén.

— Képes esetenként tobb osszetevobol
allo feladatok/miiveletsorok
elvégzésére.

— Képes alapveto6 eszkozok és
anyagok hasznalatara itmutatassal.
— Képes a témanak megfelelo irasbeli
és szobeli kozlés 1étrehozasara, az
arra valo reagalasra, az egyszeri
szaknyelv hasznalatara.

— Rendelkezik az egyiittmiikodéshez
sziikséges alapvetéo kompetenciakkal.

— Ismeri adott témakor
(miiveltségteriilet, szakteriilet)
alapveto tényeit, fogalmait,
egyszeribb osszefiiggéseit.

— Rendelkezik altalanos anyanyelvi,
matematikai-logikai és
természettudomanyos eszkoztudassal.
Rendelkezik egy adott szakma
alapfoku-kozépszintii gyakorlasahoz
sziikséges elméleti és gyakorlati
ismeretekkel.

— Tanulasi helyzetekben,
feladatokban nyitott a tudasat
novelo tevékenységekre.

— Tisztaban van az alapveto
erkolcsi és kozosségi értékekkel, az
alapveté allampolgari jogokkal és
kotelességekkel.

— Egyszeri feladathelyzetekben
onalloan és felelosséggel dolgozik.

— Osszetettebb feladatok esetén is
elégséges az utmutatas a szoros
iranyitas helyett.

— Kialakul a felelésségtudat, és
megjelenik az 6nkontroll az elvégzett
munka értékelésében.




Tanulasi Eredmeny Alapu (TEA)
megkozelites

A tanulasi eredmények arra vonatkozo
meghatarozasok, elvarasok, hogy a tanulo
(kepzesben résztvevd) mit TUD, mit ERT és
(6nalloan) mire KEPES miutan lezart egy tanulasi
folyamatot, fuggetleniil attol, hogy hol, hogyan,
mikor szerezte meg ezeket a kompetenciakat.

KIMENETI SZABALYOZAS




» A legfontosabb elv: mit tudjon elvégezni (cselekveés)

Mit tudjon Ehhez milyen Hogyan Milyen szinten

elvégezni? ARFATRIT #Viszonyu l[jon? = tudja elvégezni?
sziikséges?

Elvart viselkedes,
Ismeret, tudas hozzaallas

(elméleti tartalom) (attitiid)

CSELEKVES

Onallésag Meéreése a vizsga
(a cselekvés szintje)




Szabalyozo dokumentumok
- Képzési és Kimeneti Kovetelmények (KKK)
N2 o e Programtantervek (PTT)
o e Szakmai program (OP, EP, NP, KP)

‘ PTT (ajénlés,N
KKK (kotelezé iranymutatas) Szakmai
eloiras) Program (iskolai
dokumentum)

Megszerzett, vizsgan
mért tudas
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Keépzési és Kimeneti Kovetelmények KKK

* Kotelezo dokumentum
 Konnyebb modosithatosag (a folyamatos ipari fejlodés miatt)

 Tartalma:
* a szakma adatal
* A képzés tartalma (TEA elvek szerint)
* Alapképzés tartalma
* A szakmai képzés tartalma
* Alapvizsga leirasa
* Szakmai vizsga leirasa
* Eszkozjegyzék
* Részszakmak leirasa (ha van)

* A van szakmairany az agazatban, azok azokra Kiilon sablon
vonatkozik.
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Agazati alapképzeés

* Az 0sszes agazati szakmat alapozza meg

* Szakmairanyok esetén is kozos legyen,

* Igazodjon a kiillonb06zo szakmai igényekhez

* A kiilonb0zo szakmak eltéro jellege

* ,,Csinaljon” kedvet a tanulonak a szakmai képzéshez
A tartalma azonos legyen

» Készitsen fel az alapvizsgara 3

* Raépiulhessen a késobbi szakmai képzés
* Nincs nyari gyakorlat



4-es szint (szakképzo
iskolai képzés)

Evfolyam [ B 10. 11.

36 36 31

16 25 25

5-0s szint (technikumi képzés)

0. 10, 1 12
36 36 36 31

13.

31

25
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Turisztika —Vendéglatas alapvizsgaja

A vizsgazo az alabbi ételek
kozil egy ételt készit el: 1)
Z6ldséges rizotté 2) Hal
tempura (magyar
fehérhusu halbol), friss
kevertsalataval, citrusos
vinagrette ontettel 3)
Natur csirkemell filé,
tejszines gombamartassal,
parolt rizzsel 4) Parajkrém
leves, buggyantott
tojassal

Cukraszati termékek: 1)
10 szelet piskoéta rolad
barackizzel toltve, 2) 10
db linzerkarika barackizzel
toltve 3) 500 gramm
fankocska izesitett
tejszinhabbal toltve
forrazott tésztabol 4) 500
gramm barackizzel toltott
Néro teastitemény

A vizsgazo elbkésziti az
éttermet, majd megterit 2
fore, fogadja a
vendégeket, készit a
részukre 2 adag
alkoholmentes kevert
italt, és 2 adag f6ételt, 2
adag desszertet felszolgal
a vendégeknek. A vizsgazoé
1 alkoholmentes kevert
italt készit el 3 adagban (2
adagot a vendégek, 1
adagot a vizsgabizottsag
részére kdstolas céljabol)
a tanult receptura szerint:

Turisztikai portfolio

készitése és bemutatasa



r

Agazati alapvizsga

(_az iskola szervezi meg és bonyolitja le, de az elnokot a Kamara delegalja)

* Az alapvizsga beleszamit a szakmai vizsgaba (10%)
» Irasbeli vizsga 20%

« Anyagismeret 50%
* Munkavédelem és higiénia 50%

Minimum: 51%

» Gyakorlati vizsga (80%) Elelmiszeripari alapmiiveletet végez, melynek

soran: (az iskola a sajaf lehetoségeit figyelembe véve allitja 6ssze)

anyagokat kivalaszt,
a rendelkezésére bocsatott receptira alapjan anyagsziikségletet szamol és mér,
anyagokat, eszkozoket elokészit,

¢lelmiszeriparban hasznalt anyagok egyes fizikai vagy kémiai tulajdonsagait méri,
valamint az elvégzett muveletet dokumentalja,

¢lelmiszeriparban hasznalt munkadarabot, fél- vagy késztermeéket allit elo, valamint
az elvégzett muveletet dokumentalja,

meghatarozott munkamiuveleteket hajt vegre.
Minimum: 61%
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Elvart viselkedésmodok,

Onallosag és felelosség

Sorszam Készségek, képességek Ismeretek e g -y
SCH, KEPESSEE attitiidok mértéke
: Alap szinten ismeri az
Csoportokba rendezi az . p . . g e s
1 - A - ¢lelmiszeripar novényi és
¢lelmiszeripari nyersanyagokat. | , =~ . = .
allati eredetu nyersanyagait.
Munkajat a munka-, tiizvédelmi | Alap szinten ismeri a munka-,
2 és higiéniai szabalyok tiizvédelmi és higiéniai Iranyitas mellett végzi
betartasaval végzi. szabalyokat. munkajat.
Alap szinten ismeri a tisztitas,
3 Elelmiszeripari alapmiiveleteket| apritas, keverés, osztalyozas,
végez. csomagolas, hokezelés
miiveleteit.
Kivalasztja az élelmiszeripari | Ismeri az alapveto szerkezeti
4 munkavégzéshez sziikséges anyagokat (fémek, nem ) )
szerkezeti anyagokat. fémek). . N{agf‘raknez"?
Kivalasztja az alapveto6 koto Ismeri a csavarokat, ékeket, ote ezm}le ’tartj a.a’
5 . munka-, tiizvédelmi és
gépelemeket. reteszeket, szegecseket. s oee var s
. o - _ . higiéniai eloirasokat.
Ismeri a tomeg, hosszusag, A munkavégzése soran
. Lo erfi homérsékl 0 i A
Alapveté agazati méréseket terfogat, homerscilet, torekszik a p(,),nfossagra,
§) vévez suruség fogalmat, szakszeruségre.
8¢z mértékegységeit, mérésének
maodjat és méroeszkozeit. Y i .,
P . ,, . . . - . Felelosséget vallal sajat
Egyszeru mértani makettekrol | Alapszinten ismeri a muszaki L,
I el e gy sy . R munkajaért.
vetilleti abrat készit. abrazolast.
Az élelmiszeripari termékek Alapszinten ismeri a
3 eloallitasahoz sziikséges termékek eléallitasahoz

eszkozoket, anyagokat
kivalasztja, elokésziti.

sziikséges anyagokat,
eszkozoket.




* Az alapvizsga alol felmentés adhato
* Beszamitas
» Agazati végzettség
» Agazati érettségi
* Szakmai vizsgan ugy kell tekinteni, mintha nem lenne
kotelezo
 Kamarai elnok dont (?2??)



Programtantervek PTT

Alapelv: NEM KERETTANTERV!

Az alapkeépzést kivéve nem ,,kobevésett” anyag, hanem iranymutatas,
egy lehetseges it a KKK-ban foglalt kovetelmények eléréséhez.

Az iskola donti el, hogy milyen mertékben veszi figyelembe, és épiti be a
SZAKMAI PROGREK/IJ AﬁA &Y P

Tartalmaz szabad savot

Felépitése

- Tanulasi teriletek (régen modul), tantargyak, témakorok, témakorok
tartalmal%

- oratervek (nem heti, hanem éves oraszammal)

- Tananyagtartalmak leirasai

- részszakmak képzésének javasolt tartalma
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PTT

* Az agazati alapozo képzés tartalma egységes

* A szakmai tartalmaknal lehet modositani

* Az oraszamok valtoztathatoak,

« Atartalmak projektekbe szervezhetoek (idénymunka, ERASMUS)
* Tantargyak osszevonhatoak (dokumentalas SZP)

* Szabadsav felhasznalasa iskolai dontés

* A szabadsav nem egységes (10%-20% kozott)

* Az oraszamokat kerekiteni lehet

* A képzési id6 lerovidiilhet BESZAMITASSAL

* Tantargyak vagy tartalmak atcsoportosithatoak (dokumentalas)
* Megallapodas a dualis partnerekkel (pl ipari idénymunkak)

* AVALTOZTATASOKAT DOKUEMNTALNI KELL (SZP,
bizonyitvany)!!!!



Agazati alapképzés tartalma

Elelmiszeripar

Elelmiszerismeret
Muszaki alapismeretek
Elelmiszervizsgalat
Alapozo gyakorlat
Munkavédelmi és higiénia
Alagazati specializacio



Agazati alapozas tartalma 1.

Munkavallaloi ismeretek 18 ora

A Foglalkoztatas II. tantargy 9. osztalyba (technikumban 10-be) kertilt.
C¢lja, hogy segitse a tanulot a szakkepzesi tanulo1 munkaszerzodes
megkoteseben.



Agazati alapozas tartalma 2.

Elelmiszeripari alapismeretek megnevezésii tanulasi teriilet
Elelmiszerismeret tantargy

Anyagismeret:

* Az allat1 eredetli nyersanyagok csoportjai, jellemzo1

* A novenyi eredetll nyersanyagok csoportjai, jellemzo1

* A védotapanyagok csoportjail, szerepiik a taplalkozasban

* Az asvanyi anyagok szerepe a taplalkozasban

* A viz szerepe az ¢€letfolyamatokban

* Az 1voviz jellemz01, kovetelményel

A technologiai muveletek és folyamatok szerepe és célja

* A technologial alapmuveletek jellemzoi €s 1paragi szerepuk: tisztitas, apritas,
keveres, osztalyozas, termikus miiveletek (hokezel€s, t6zes, sites, hiités €s
fagyasztas, tartositas, csomagolas, preseles)




Agazati alapozas tartalma 3.

* Miszaki alapismeretek tantargy

* Ge¢prajzi alapismeretek

* G¢pelemek

* Erdatvitel1 gépelemek

* Csovek es csOvezetekek

* Villanymotorok, hajtomuvek, attetelek



Agazati alapozas tartalma 4.

Elelmiszervizsgalat tantargy

* Bevezetes a laboratoriumi munkaba
* Mintaveétel

* Tomegmeres

* Terfogatmeres

* Homersekletmeres

* Surusegmeres

e Oldatok



Agazati alapozas tartalma 5.

Alapozo gyakorlat tantargy

* Meéresek

* Meéres1 muveletek, merleg hasznalata, térfogatmeres, recept
szerintl meresek, dokumentacio hasznalata, hosszisagmeres

» Szakmaspecifikus alapmiiveletek

* Elokeszito muveletek, iparagt miuveletek, eszkozok ¢€s
berendezesek hasznalata, elokeszitesi €s feldolgozasi
muveletek, sorrendjuk, vegrehajtasuk



Agazati alapozas tartalma 6.

Munkavédelem és higiénia tantargy (50% gyakorlat!!)
* Munkavedelem

* Higiénia
Alagazati specializacio tantargy
* A specializacio soran valasztott szakmahoz

szukseges esetleges tovabbi elsajatitando
temakorok.



Munka-, tiiz- és
balesetvédelmi oktatas

Nyersanyagok
megismerése,
tarolasanak
koriilményei

Elokészito miiveletek

Egynemiisito- és
szerkezetkialakito
miveletek

Alakitasi muveletek

Termikus miiveletek

Egyéb miiveletek

Alagazati specializacio nélda

A szakma megnevezése: Pék-cukrasz
A munka-, és tlizvédelmi szabalyok megismerése, alkalmazasa
A bemutatott gépek, berendezesek, eszk6zok rendeltetésszerti, balesetmentes hasznalata, kezelése
A higiéniai szabalyok megismerése, alkalmazisa

A slit0- €s cukraszipar nyersanyagainak megismerése, az egyes nyersanyagok érzékszervi jellemz0i, felhasznéalasanak teriiletei,
tarolasanak koriilményei

Kivalasztja a siitd- €és cukraszipari termékek eldallitasdhoz sziikséges nyersanyagokat.

A kapott anyagsziikséglet segitségével kiszdmolja az egyes nyersanyagok mennyiséget.

Magabiztosan hasznalja a mérdeszkozoket.

Alkalmazza az el0készitd miiveleteket (szitalas, homérséklet-beallitas, oldas, szuszpendalas, keverés, sziirés, emulzid készitése,
apritas, tisztitas stb.) A végzett miiveletnek, ¢és az eldallitani kivant terméknek megfelelden elokésziti a gépeket, berendezéseket,
eszkozoket.

Siit6- €s cukraszipari tésztakat keészit, alkalmazza a kézi €s gépi dagasztas, a gyuras, keveres, habverés €s hengerlés miiveleteket.
A miiveletnek megfelel6en kivalasztja, €s balesetmentesen miikodteti a sziikséges gépeket, berendezeseket, eszkdzoket.

Alkalmazza a siit0- és cukraszipari termékek eléallitdsahoz sziikséges feldolgozo, alakitdé miiveleteket (osztds, mérés, gombolyités,
hosszformdzas, sodras, fonds, nyujtas, kiszuras, vagas, toltés, kenés, dresszirozas).
Megtervezi az alakitasi miiveletek sorrendjét. Feltarja és korrigalja az alakitas soran eléfordul6 hibakat.

A siitd- és cukraszipari termékek készitése soran alkalmazza a termikus miiveleteket (siités, f6zés, temperalas, hiités, fagyasztas,
porkolés). Balesetmentesen kezeli a termikus miiveletek végrehajtasahoz sziikséges berendezéseket.

Kivalasztja €s alkalmazza a megfeleld feliiletkezeld és diszitd anyagokat.

Tolteléket készit, alkalmazza a toltés miveletét.

A készterméket sziikség esetén szeleteli, csomagolja, jeloléssel latja el. Elvégzi a munkateriilet takaritasat, a gépek, berendezések,
eszkozok tisztitasat.
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Agazati alapvizsga

(_az iskola szervezi meg és bonyolitja le, de az elnokot a Kamara delegalja)

* Az alapvizsga beleszamit a szakmai vizsgaba

« Irasbeli vizsga 20%
« Anyagismeret 50%
* Munkavédelem és higiénia 50%

» Gyakorlati vizsga (80%) Elelmiszeripari alapmiiveletet végez, melynek
soran:
* anyagokat kivalaszt,
* arendelkezésére bocsatott receptura alapjan anyagsziikségletet szamol és mér,
« anyagokat, eszkozoket elokészit,

 ¢élelmiszeriparban hasznalt anyagok egyes fizikai vagy kémiai tulajdonsagait méri,
valamint az elvégzett miiveletet dokumentalja,

 ¢lelmiszeriparban hasznalt munkadarabot, fél- vagy készterméket allit elo, valamint
az elvégzett muveletet dokumentalja,

* meghatarozott munkamiiveleteket hajt végre.



Szakmai képzés kovetelmeényei

* Tudas

* [smeret

* Attitud

» Onallésag

* Szakmai vizsga nagyon részletes leirasa (tartalma, feladatai,
értékelése)

* Eszkozjegyzék
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Szakmai kepzés tartalmi elvarasai

* A szakmai tartalmakat az AKT adott iparaganak szakértéi
hataroztak meg.

* Cselekvo tevékenység a legfontosabb

* Az elmélet segiti a gyakorlati tevékenységet

* A digitalis kompetenciaknak a meghatarozott szinteken meg kell
jelenniuk

« Az idegen nyelvnek meg kell jelennie
* A gazdasagi tartalom is kotelezo elem
* Korszeruség (,,az idok szava”)
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Szakmai vizsga leirasa
(akkreditalt vizsgakozpontban tortenik)

» Szakmai vizsga

* Beleszamit az alapvizsga eredménye is (10%0)
* Interaktiv vizsga (20%0)
* Projektfeladat (80%0)
» Gyakorlati vizsgafeladat
* Portfolio (10%0)
* Szakmai beszélgetés
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Részszakmak leirasai

* A részszakmak az élelmiszeriparban az egyes
szakmak tartalmanak megadott részteruleteit
tartalmazzak

* A képzés oraszamban van meghatarozva
* A vizsgan csak projektfeladat van

* Az onallosag szintje fontos tényezo

* Vizsgaleiras



Szakmal Programok*

* A jol elkeszitett szakmai program biztos alapot ad mind a szakképzo
intézmenynek, mind a dualis kepzesben résztvevo gazdalkodo
szervezeteknek ahhoz, hogy a szakmak oktatasaban a helyi
sajatossagokhoz torténd alkalmazkodasi lehetoseéget megtervezze.

* Szakmai Program részei:
* Oktatasi program
* Képzesi program
* Nevelési program
* Egészsegfejlesztési program

34



» Technikum: A szabalyokbdl kovetkezik, hogy egyetlen egységes
kozismereti kerettanterv minden, technikumban oktathato
szakmara nem is készitheto, tekintettel arra, hogy az egyes
szakkeépz0O intezmeények atcsoportosithatjak az ¢violyamok kozott az
oraszamokat, témakoroket, akar szakmanként masképp. A NAT Ki IS
mondja, hogy a technikumban a gimnaziumi kerettantervet kell
alkalmazni — természetesen az 6sszes jogszabalyi eldiras
figyelembevételével. A kozismereti kerettantervbdl azon tantargyakat
kell atvenni, amelyek a technikum kozismereti tantargyai kozott
szerepelnek, az IKK honlapjan 1év0 oraterv tartalmaz annyi
kOzismereti oraszamot, amennyi az €rettsegi targyakra torténd
felkesziteshez feltetlentl sziikseges.




Szakképzo iskola: Szakképz0 iskolaban nem alkalmazhato a gimnaziumi kozismereti kerettanterv,
u(il(yanakkor a NAT tartalmat a szakképz6 iskolai oktatasban is biztositani kell. Ezért a szakképzo
iskolakra vonatkozoan az EMMI kozzétett az OH honlapjan egy kerettantervet, amely ajanlasként
hasznos kiindulopont az intézmenyi szakmai program vonatkozo részenek minden jogszabalyi
eldirasnak megftelell elkésziteéschez, alkalmazasa ugyanakkor nem kotelez0, az 6raszamokat hozza
1s kell 1gazitani a szakképzési oraszamokhoz.

Kozismereti kerettantervek adaptalasa: Fentiekbdl kovetkezden tehat minden szakképzo ,
intézménynek maganak kell a szakmai programja részet képez0 oktatasi I1(9rogramban adaptalnia:
technikum esetén a gimnaziumi kozismereti kerettantervet, szakképzo iskola esetén az O
honlapjan megjelent, ajanlasnak tekintheto kozismereti kerettantervet.

Mindez a szakképzo intézmenyek szamara a korabbinal nagyobb szabadsagot ad, azonban —
kulonosen most, az uj szabalyok bevezetésénél — jelentos tobbletmunkat is jelent.

Az intézmeny képzEsi programjat ﬁ1§§célszerﬁ eldkésziteni, hogy a programtanterv egészét lefedje,
meég ugy 1s, hogy kiilso résztvevo gl K, TK, egyedi képzOhely) szerepvallalasaval szamolunk,
hiszen e szerepvallalds mértéke ehhez viszonyitva allapithatd meg, illetve a feladatmegosztas
ennek alap_lén irhato le. A képzési programot ugy kell elkésziteni, hogy a dualis képzékkel o
megvalosuld kiilonbozo egytittmiikodesi formakkal kompatibilis legyen. A képzési program celjai
megfogalmazzak a tanitasi-tanulasi folyamat értelmét, iranyat, torekvéseit a kepzésben résztvevok

kompetencidinak fejlddése érdekében.



Programkovetelmények PK

* Felnottkepzés atalakulasa

* Felnottképzés mint lehetséges alternativa

* OKJ-baol torolt szakmak

« Uj igények

* 30 % -0s szabaly

* Kisebb tartalmi egységek

* Kidolgozas alatti szakmak

« Beadott javaslatok

* Beadas menete

* Elfogadas menete

o Ipari igények felmérése, kinalati rendszer kialakitasa
* Rugalmasabb hozzaallas az iskola részérol
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Osszefoglalas

» Uj szemlélet

 TEA elvek (MKKR)

» Uj, b6vebb megfogalmazas

* Részletesebb leirasok

* Rugalmasabb képzes

* Rugalmasabb dokumentumok

* Piaci alapu lehetoségek

* Iparibb gondolkodasmod (kiils6 szemlélet) SZAKKEPZES




AZ UJ RENDSZER ,MEGEMESZTESE”

* Alapos atolvasas (egyszeri olvasas nem elég)

* Nyitottabb hozzaallas
* Uj szemlélet

e »Ahhoz, hogy az ember valami egészen ajat lasson, ahhoz
egészen masként kell gondolkodnia”
(Szent-Gyorgyi Albert)

e Elofordulhatnak hibak
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Beiskolazasi tétek

* [skolai osztalyok szama

*SZAKMAK MEGMARADASA A
SZAKMAJEGYZEKBEN

*Uj szakmak ,,sorakoznak”
 Torolt szakma visszaallitasa.....



Kerjuk azokat akik szerint
NEM LEHETSEGES,

hogy ne tartsak fel azokat
akik mar
CSINALJAK!



