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34 541 09
TARTOSITOIPARI SZAKMUNKAS SZAKKEPESITES
SZAKKEPESITESHEZ

I. A szakképzés jogi hattere

A szakképzési kerettanterv
— anemzeti koznevelésrol sz616 2011. évi CXC. torvény,
— aszakképzésrdl szol6 2011. évi CLXXXVII. térvény,

valamint
— az Orszagos Képzési Jegyzékrdl és az Orszagos Képzési Jegyzék modositasanak
eljarasrend;jérdl szold 150/2012. (VIL. 6.) Korm. rendelet,
— az allam altal elismert szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairdl sz6lo
217/2012. (VIIL. 9.) Korm. rendelet, és
— a34 541 09 Tartositoipari szakmunkas szakképesités szakmai és vizsgakdvetelményeit
tartalmaz6 rendelet
alapjan késziilt.

II. A szakképesités alapadatai

A szakképesités azonositd szama: 34 541 09
Szakképesités megnevezése: Tartositdipari szakmunkas
A szakmacsoport szdma és megnevezése: 21. Elelmiszeripar
Agazati besorolas szama és megnevezése: XXXVI. Elelmiszeripar
Iskolai rendszeri szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: 3 év
Elméleti képzési id6 aranya: 30%
Gyakorlati képzési id6 aranya: 70%
Az iskolai rendszerti képzésben az Osszefiiggd szakmai gyakorlat idGtartama:
— 3 ¢évfolyamos képzés esetén: a 9. évfolyamot kovetden 140 ora, a 10. évfolyamot
kovetden 140 ora;
— 2 évfolyamos képzés esetén: az elsd szakképzési évfolyamot kovetden 160 ora

III. A szakképzésbe torténo belépés feltételei

Iskolai eldképzettség: alapfoku iskolai végzettség vagy iskolai végzettség hianyaban
Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdhetd a szakmai és vizsgakovetelményt kiadd
rendelet 3. szamu mellékletében a 21. Elelmiszeripar szakmacsoportra meghatarozott
kompetenciak birtokaban

Szakmai el6képzettség: —

Eldirt gyakorlat: —

Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

Palyaalkalmassagi kovetelmények: nincsenek



IV. A szakképzés szervezésének feltételei

Személyi feltételek

A szakmai elméleti és gyakorlati képzésben a nemzeti koznevelésrdl szold 2011. évi CXC.
torvény ¢és a szakképzésrol szolo 2011. évi CLXXXVIL. torvény eldirasainak megfeleld
végzettséggel rendelkezd pedagdgus és egyéb szakember vehet részt.

Ezen til az alabbi tantargyak oktatdsara az alabbi végzettséggel rendelkezd szakember
alkalmazhat6:

Tantargy Szakképesités/Szakképzettség

Targyi feltételek

A szakmai képzés lebonyolitdsahoz sziikséges eszkozok és felszerelések felsorolasat a
szakképesités szakmai és vizsgakdvetelménye (szvk) tartalmazza, melynek tovabbi részletei
az alabbiak: Nincs.

Ajanléas a szakmai képzés lebonyolitasdhoz sziikséges tovabbi eszkozokre €s felszerelésekre:
Nincs.

V. A szakképesités oraterve nappali rendszerii oktatasra

A szakkdzépiskolai képzésben a heti és éves szakmai 6raszamok:

heti 6raszam éves Oraszam . . . , ,
. , . heti 6raszam | éves Oraszam
¢vfolyam szabadsav szabadsav . .
11 e szabadsavval | szabadsavval
nélkiil nélkiil
9. évfolyam 14,5 6ra/hét 522 6ra/év 17 ora/hét 612 6ra/év
Ogy 140 140
10. évfolyam 23 ora/hét 828 ora/év 25 ora/hét 900 ora/év
Ogy 140 140
11. évfolyam 23 éra/hét 713 ora/év 25,5 ora/hét 791 ora/év
Osszesen: 2343 éra 2583 éra
heti 6raszam | éves 6raszam ., . . . ,
. . . heti 6raszam | éves Oraszam
évfolyam szabadsav szabadsav . .
1 1 szabadsavval | szabadsavval
nélkiil nélkiil
1. évfolyam 31,5 6ra/hét 1134 ora/év 35 ora/hét 1260 ora/év
Ogy. 160 ora 160 ora
2. évfolyam 31,5 ora/hét 977 ora/év 35 ora/hét 1085 ora/év
Osszesen: 2271 éra 2505 éra




1. szam1 tablazat
A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti 6raszama évfolyamonként

.o S b . . . Szakkozépiskolai képzés
Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatassal Kézismereti oktatas nélkiil
1/9. évfolyam 2/10. évfolyam S 1. évfolyam 2. évfolyam
' Y ' 4 évfolyam : y : y
heti 6raszam ) heti 6raszam ) heti 6raszam | heti 6raszam ) heti 6raszam
ogy ogy ogy
e gy e gy e gy e gy e gy
A £6 szakképesitésre Osszesen 4,5 10 6 17 10 13 10 21 10 | 21,5
tkozdan: - 140 140 160
vona : Osszesen 14,5 23,0 23,0 31 31,5
11499-12 .
ezl it 101 Foglalkoztatas II. 0,5 0,5
11497-12 .
Foglalkoztatés I. Foglalkoztatas 1. 2,1 2
Szakmai technologia 2,5 2,5
10902-12 Zéldsé Szakmai gépek 1 1,5
)70Lm 12 LOWISEE”, Minéségbiztositds, minésités 0,5 0,5
gyiimolcsfeldolgozas - —
Munkavédelem és higiénia 0,5 0,5
Technoldégia gyakorlat 10 14
Szakmai technologia 1,5 1,5
11623-16 S 1sdook Szakmai gépek 0,5 0,5
e avanyusago Minéségbiztositis, mindsités 0,5 0,5
eszitese o  bs ir s
Munkavédelem és higiénia 0,5 0,5
Technoldgia gyakorlat 7 7
Szakmai technologia 1 1,5
11622-16 Hiitsipari Szakmai gépek 1 1
~ ) nutopart Minéségbiztositas, mindsités 0,5 0,5
termékgyartas - —————
Munkavédelem és higiénia 0,5 0,5
Technoldégia gyakorlat 10 10




Szakmai technologia 3 3
Szakmai gépek 1 1
11621-16 Készétel- és Mindgségbiztositis, mingsités 1 0,5
konzervgyartas Munkavédelem és higiénia 1 0,5
Technoldgiai gyakorlat 10 9
Elelmiszervizsgalat gyakorlat 3 2,5
10890-16 Elelmiszeripari El,elmlszel:lparl lellfllkOZ’aSIOk 1 1
vallalkozésok miikédtetése Villalkozasok miikddtetésének 0.5 0.5
gyakorlata

A kerettanterv szakmai tartalma - a szakképzésrdl szolo 2011. évi CLXXXVIL. toérvény 8.§ (5) bekezdésének megfelelden - a nappali rendszerii
oktatdsra meghatarozott tanuloi éves kotelezd szakmai elméleti és gyakorlati 6raszam legalabb 90%-4t lefedi.
Az id6keret fennmaradé részének (szabadsav) szakmai tartalmarol a szakképzd iskola szakmai programjaban kell rendelkezni.

A szakmai és vizsgakovetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat aranyéanak a teljes képzési id6 soran kell teljesiilnie.



2. szamu tablazat

A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak és témakorok oraszama évfolyamonként

Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatassal

Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatas

nélkiil
1/9. évfolyam 2/10. évfolyam . 1, 1. évfolyam 2. évfolyam
évfolyam
Osszesen Osszesen
e gy | ogy | e gy | ogy | e gy e ogy | e gy
Osszesen 162 | 360 216 | 612 310 | 403 368 308 | 668
A szakképe- | (ysgze5en 522 140 828 140 713 1124 160 976
sitésre - 2063 2100
vonatkozé: Elméleti 6raszamok (arany 6gy-vel) 688 ora (29,4%) ora (29,9%)
Gyakorlati 6raszamok (arany 6gy-vel) 1375 é6ra (70,6%) ora (70,1%)

2 Foglalkoztatas II. 0 0 0 0 15 0 15 15 0 0 15
S.l % Munkajogi alapismeretek 4 4 4 4
% % =] Munkaviszony 1étesitése 4 4 4 4
- ED Allaskeresés 4 4 4 4

= Munkanélkiiliség 3 3 3 3

2 Foglalkoztatas I. 0 0 0 0 62 0 62 62 0 0 62
S.l % Nyelvtani rendszerezés 1 10 10 10 10
5 % — Nyelvtani rendszerezés 2 10 10 10 10
= ED Nyelvi készségfejlesztés 22 22 22 22

A Munkavallalo6i szokincs 20 20 20 20




10902-12 Zoldség-, gyiimolcsfeldolgozas

Szakmai technologia 90 0 90 90 0 90
Zéldseg- ¢és gyiimdlcsfeldolgozas 10 10 10 10
anyagai
A tartositoipar gyartasi miiveletei 10 10 10 10
Zoldség és fozelék készitmények 40 40 40 40
Gyiimolcskészitmények 30 30 30 30
Szakmai gépek 36 0 36 54 0 54
Zoldségfeldolgozas gépei, berendezései | 18 18 27 27
Gyﬁmélc'sfddolgozas gépei, 18 18 27 27
berendezései
Mindségbiztositas, mindsités 18 0 18 18 0 18
Mindségbiztositas az élelmiszeriparban 6 6 6 6
Zi?lqse,g és %}’/ﬁ’mé.lcs készitmények 12 12 12 12
mindségi elbirasai
Munkavédelem és higiénia 18 0 18 18 0 18
Zoldség-, gytimolesfeldolgozas
. R 6 6 6 6

munkavédelmi el6irasai
Z61dség-, gyiimolcsteldolgozas

- 6 6 6 6
higiéniai el6irdsai
Z061dség-, gyiimolesfeldolgozas

N ; e g 3 3 3 3
kornyezetvédelmi eldirasai
Zoldség-, gyimdlesfeldolgozas

. " e g 3 3 3 3
tlizvédelmi elirasai
Technolégia gyakorlat 0 360 360 0 504 504
Zé!ds'egalapu tartositoipari termékek 140 140 180 180
gyartasa
Gy}lll?olcsalapu tartositoipari termékek 130 130 180 180
gyartasa
Alapanyag, gyartaskozi és késztermék 90 90 144 144

vizsgalat




berendezései

Szakmai technologia 54 0 54 54 0 0 54
Savanyusag gyartas anyagai 9 9 9 9
Hdékezeléssel tartositott savanytisagok 18 18 18 18
Vegyi ton tartdsitott savanyusagok 12 12 12 12
Biologiai uton tartositott savanytisagok 15 15 15 15
Szakmai gépek 18 0 18 18 0 0 18
Q Savapyﬁség feldolgozas eldkészitd 9 9 9 9
R gépei
% Savanyitéts feldolgozé gépei, 9 9 9 9
v berendezései
éﬁ Mindségbiztositas, mindsités 18 0 18 18 0 0 18
: Savanyusagok alapanyagainak
g minés??élseg P ? ? ? ?
A Savanyusagok mindségi eldirasai 9 9 9 9
if Munkavédelem és higiénia 18 0 18 18 0 0 18
§ Sgya{lyl'}séggyértés munkavédelmi 18 18 13 13
— eldirasai
Technolégia gyakorlat 0 252 252 0 252 0 252
Savanyusagok alapanyagai, atvétele 12 12 12 12
Hokezeléssel tartdsitott savanyusagok 100 100 100 100
Ké'mi’ai uton tartositott savanytisagok 76 76 76 76
gyartasa
Bif)rlo'gi’ai uton tartositott savanyusagok 64 64 64 64
eléallitasa
Szakmai technolégia 36 0 36 0 0 46 46
Hutdipar alapanyagai 3 3 5 5
g " Héelvonas folyamata 5 5 8 8
S8 Fagyasztott zoldségfélék 10 10 10 10
E ?5 Fagyasztott gylimolcs termékek 10 10 15 15
g Egyéb fagyasztott készitmények 8 8 8 8
@ g Szakmai gépek 36 0 36 0 0 31 31
- Hiités és hiitdberendezések 10 10 10 10
Hutési korfolyamatok gépi 10 10 3 3




Fagyaszt6 berendezések és tartozékai 10 10 8 8
Helyiségek hiitéstechnikaja 6 6 5 5
Minoségbiztositds, mindsités 18 0 0 0 18 16 0 16
Hutdipar alapanyagainak mindsitése 5 5 8 8
Hitoipari termékek mindségi eldirasai 13 13 8 8
Munkavédelem és higiénia 18 0 0 0 18 16 0 16
Hlé'féripa.ri termékgyartas munkavédelmi 12 12 10 10
el6irasai
Hut6ipari termékgyartas tliz és
kornyezetvédelmi el6irasai 6 6 6 6
Technolégia gyakorlat 0 360 0 0 360 0 310 310
Ililllilr‘i(élspi)?ér;ealapanyagok atvétele, 60 60 60 60
Gyorsfagyasztott zoldségek gyartasa 100 100 100 100
G’yorrsfagyasztott’gy’ﬁmblcsék, 100 100 70 70
készitmények gyartasa
Gyorsfagyasztott kész- és félkész ételek 100 100 80 80
Szakmai technologia 0 0 93 0 93 93 0 93
Készételek, ételkészitmények gyartasa 36 36 36 36
“ Huskonzervek el6allitasa 34 34 34 34
:g Egyéb konzervfélék gyartasa 23 23 23 23
& Szakmai gépek 0 0 31 0 31 31 | 0 31
é Készételgyartas gépei 16 16 16 16
é Huskonzervgyarto berendezések 15 15 15 15
Z Mindségbiztositas, mindsités 0 0 31 0 31 16 0 16
?'3 K@'S%ét’el'ek, hus ég egyéb konzervek 3 31 16 16
g mindségi eldirasai
~§ Munkavédelem és higiénia 0 0 31 0 31 16 | 0 16
© Biztonsagos munkavégzés 15 15 7 7
o~ Higiénia a készétel és
§ korglzerv gyartasban 10 10 6 6
- Tiiz és kornyezetvédelem 6 6 3 3
Technolégiai gyakorlat 0 0 0 310 310 0 280 280
Huskonzervek gyartasa 120 120 110 110




Készételek eldallitasa 120 120 110 110
Félkész és konyhakész ételek 70 70 60 60
eldallitasa
Elelmiszervizsgalat gyakorlat 0 0 0 0 0 93 93 0 0 0 78 78
Konzervipari alapanyagok és
késztermékek vizsgalata 30 30 2 2
Huskészitmények gyartaskozi és 63 63 53 53
késztermékvizsgalata
Elelmiszeripari vallalkozasok 0 0 0 0 31 0 31 0 0 31 0 31
. Vallalkozasi formak és lehetéségek 3 3 3 3
g5 83 Vallalkozas 1étrehozasa 10 10 10 10
g = Villalkozas miikodtetése 10 10 10 10
2 % Villalkozas atalakitdsa, megsziintetése 3 3 3 3
% E Fogyasztovédelem 5 5 5 5
oS . . P .
22 Vallalkozasok miikodtetésének 0 0 0 0 13 0 13 0 0 12 0 12
— N gyakorlata
S = Dokumentacio 13 13 12 12
2 S Ertékelési adminisztracid 0 0
Adodzasi adminisztracio 0 0
Nyilvantartisok vezetése 0 0

Jelmagyarazat: e/elmélet; gy/gyakorlat; 6gy/0sszefiiggd szakmai gyakorlat

A szakképzésrdl szold 2011. évi CLXXXVII torvény 8.§ (5) bekezdésének megfelelden a tiblazatban a nappali rendszerli oktatdsra
meghatarozott tanuldi éves kotelezé szakmai elméleti és gyakorlati draszam legalabb 90%-a felosztasra kertilt.

A szakmai és vizsgakdvetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat aranyanak a teljes képzési id6 sordn kell teljesiilnie.

A tantargyakra meghatarozott idokeret kotelezo érvényli, a témakordokre kialakitott 6raszam pedig ajanlas.




A
11499-12 azonosito szamu

Foglalkoztatas II.

megnevezeési
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11499-12 azonositd szamu Foglalkoztatas I1. megnevezésli szakmai kdvetelménymodulhoz
tartozo tantargyak és témakorok oktatdsa soran fejlesztendd kompetencidk

Foglalkoztatas II.

FELADATOK
Munkaviszonyt létesit
Alkalmazza a munkaerdpiaci technikakat
Feltérképezi a karrierlehetdségeket
Vallalkozast hoz Iétre és mikodtet

Motivacios levelet €s dnéletrajzot készit
Diakmunkat végez
SZAKMAI ISMERETEK

Munkavallal6 jogai, munkavallald
kotelezettségei, munkavallalo feleldssége

R RN T

Munkajogi alapok, foglalkoztatasi formak X

Specialis jogviszonyok (6nkéntes munka,
didkmunka)

Allaskeresési modszerek

Vallalkozasok létrehozasa és miikddtetése
Munkaiigyi szervezetek
Munkavallalashoz sziikséges iratok
Munkaviszony létrejotte

b

SRR Rl e

A munkaviszony ad6zasi, biztositasi, egészség-
¢és nyugdijbiztositasi osszefliggései

b

A munkanélkiili (allaskereso) jogai,
kotelezettségei és lehetdségei

A munkaerdpiac sajatossagai (allasborzek és
palyavalasztasi tanacsadas)

SZAKMAI KESZSEGEK
Koznyelvi olvasott szoveg megértése

Koznyelvi szoveg fogalmazasa irasban
Elemi szintli szamitogép hasznalat
Informacioforrasok kezelése
Koznyelvi beszédkészség
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Onfejlesztés
SzervezOkészség X
TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremtd készség X
Hatarozottsag
MODSZERKOMPETENCIAK
Logikus gondolkodas X
Informaciogyijtés X

P X




1. Foglalkoztatas II. tantargy 15 ora/15 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

1.1. A tantargy tanitasanak célja
A tanulo altalanos felkészitése az allaskeresés modszereire, technikaira, valamint a
munkavallaldshoz, munkaviszony létesités€¢hez sziikséges alapismeretek elsajatitasara.

1.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

1.3. Témakorok

1.3.1. Munkajogi alapismeretek 4 ora/4 ora
Munkavallalé jogai (megfeleld koriilmények kozotti foglalkoztatds, bérfizetés,
koltségtérités, munkaszerzodés modositas, szabadsag), kotelezettségei (megjelenés,
rendelkezésre allas, munkavégzés, magatartdsi szabalyok, egyiittmikddés,
tajékoztatds), munkavallald felelossége (vétkesen okozott karért valo felelOsség,
megorzési feleldsség, munkavallaloi biztositék).
Munkajogi alapok: felek a munkajogviszonyban, munkaviszony Iétesitése,
munkakor, munkaszerz6dés modositasa, megsziinése, megsziintetése, felmondas,
végkielégités, pihen6iddk, szabadsag.
Foglalkoztatasi formak: munkaviszony, megbizasi jogviszony, vallalkozasi
jogviszony, kozalkalmazotti jogviszony, kdzszolgélati jogviszony.
Specidlis jogviszonyok: egyszeriisitett foglalkoztatas: fajtai: atipikus munkavégzési
formak az 0j munka térvénykonyve szerint (tdvmunka, bedolgozdéi munkaviszony,
munkaerd-kolcsonzes, rugalmas munkaiddben torténd foglalkoztatds, egyszeriisitett
foglalkoztatds (mezOgazdasagi, turisztikai idénymunka ¢és alkalmi munka),
onfoglalkoztatds, Ostermeldi jogviszony, héztartasi munka, iskolaszovetkezet
keretében végzett didkmunka, 6nkéntes munka.

1.3.2. Munkaviszony létesitése 4 ora/4 ora
Munkaviszony létrejotte, fajtai: munkaszerzdés, teljes- és részmunkaidd, hatarozott
¢s hatarozatlan munkaviszony, minimalbér €s garantdlt bérminimum, képviselet
szabdlyai, elallas szabalyai, probaido.

Munkavallalashoz sziikséges iratok, munkaviszony megsziinésekor a munkaltato
altal kiadando dokumentumok.

Munkaviszony adozasi, biztositdsi, egészség- és nyugdijbiztositasi Osszefliggései:
munkaad6 jarulékfizetési kotelezettségei, munkavallalé ado- és jarulékfizetési
kotelezettségei, biztositottként egészségbiztositasi ellatasok fajtadi (pénzbeli és
természetbeli), nyugdij és munkaviszony.

1.3.3. Alldskeresés 4 ora/4 ora
Karrierlehetoségek  feltérképezése:  Onismeret, realis  célkitlizések, helyi
munkaerdpiac ismerete, mobilitds szerepe, képzések szerepe, foglalkoztatasi
tamogatasok ismerete.

Motivacios levél és onéletrajz készitése: fontossaga, formai és tartalmi kritériumai,
szakmai Onéletrajz fajtai: hagyomanyos, Europass, amerikai tipusu, onéletrajzban
szerepld email cim és fénykép megvalasztasa, motivacios levél felépitése.

Allaskeresési modszerek: ujsaghirdetés, internetes allaskeresé oldalak, személyes
kapcsolatok, kapcsolati halézat fontossaga, EURES (Eurdpai Foglalkoztatasi



Szolgalat az Eurdopai Unidban torténd allaskeresésben), munkaligyi szervezet
segitségével torténd allaskeresés, cégek adatbazisaba torténd jelentkezés, kozosségi
portalok szerepe.

Munkaerdpiaci technikdk alkalmazasa: Foglalkozési Informécios Tandcsadd (FIT),
Foglalkoztatasi Informaciés Pontok (FIP), Nemzeti Palyaorientacids Portal (NPP).
Allasinterji: felkésziilés, megjelenés, szereplés az allasinterjun, testbeszéd szerepe.

1.3.4. Munkanélkiiliség 3 ora/3 ora
A munkanélkiili (allaskeresd) jogai, kotelezettségei és lehetdségei: allaskeresoként
torténd nyilvantartasba vétel; a munkaiigyi szervezettel torténd egylittmiikodési
kotelezettség fobb  kritériumai; egylittmikddési  kotelezettség megszegésének
szankcioi; nyilvantartds sziinetelése, nyilvantartasbol vald torlés; munkaiigyi
szervezet altal nyujtott szolgaltatasok, kiemelten a munkakozvetités.

Allaskeresési ellatasok (,,passziv eszkozok”™): allaskeresési jaradék és nyugdij eltti
allaskeresési segély. Utazasi koltségtérités.

Foglalkoztatast helyettesitd timogatas.

Kozfoglalkoztatas:  kozfoglalkoztatds célja, kozfoglalkozatds  célcsoportja,
kozfoglalkozatéds fobb szabalyai

Munkatigyi szervezet: Nemzeti Foglalkoztatdsi Szervezet (NFSZ) felépitése,
Nemzeti Munkaiigyi Hivatal, munkaiigyi kozpont, kirendeltség feladatai.

Az éllaskeresOk részére nyujtott tdmogatasok (,,aktiv eszk6zok™): onfoglalkoztatas
tamogatasa, foglalkoztatast eldsegitd tamogatasok (képzések, béralapu tdmogatasok,
mobilitasi tAmogatasok).

Villalkozasok létrehozasa ¢és miikodtetése: tarsas vallalkozasi formak, egyéni
vallalkozas, mezdgazdasagi Ostermeld, nyilvantartasba vétel, mikodés, vallalkozas
megsziinésének, megsziintetésének szabalyai.

A munkaerépiac sajatossagai, NFSZ szolgaltatasai: pélyavalasztasi tandcsadas,
munka- ¢s palyatandcsadas, allaskeresési tanacsadas, allaskeresd klub, pszicholdgiai
tanacsadas.

1.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

1.5. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhatéo sajatos moddszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

1.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos mdodszerek (ajanlas)

A tanuloi tevékenység szervezeti

Alkalmazott oktatési Alkalmazandé eszkozok és

Sorszam modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyardzat X

2. megbesz¢lés X

3. vita X

4. szemléltetés X

5. szerepjaték X

6. hazi feladat X




1.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkézok &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszA0zok €3
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
4 bontas | keret
1. Informécio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal <
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . i X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.4. . R X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
L.5. . X
feldolgozasa
Informaciok 6nalld
1.6. , X
rendszerezése
17 Informaciok feladattal vezetett X
o rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo6 tevékenységek, feladatok
2.1. Leiras készitése X
29 Valaszolas irasban mondatszintii X
- kérdésekre
23 Tesztfeladat megoldasa X

1.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.



A
11497-12 azonosito szamu

Foglalkoztatas I.

megnevezeési
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11497-12 azonositd szamu Foglalkoztatas I. megnevezésii szakmai kovetelménymodulhoz
tartozo tantargyak ¢és témakorok oktatdsa soran fejlesztendé kompetencidk
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<
N
g
=
20
2
FELADATOK
Idegen nyelven:
bemutatkozik (személyes és szakmai
vonatkozassal) X
egyszeri alapadatokat tartalmazd
formanyomtatvanyt kitolt X
idegen nyelvli szakmai iranyitas, X
egyiittmiikodés melletti munkat végez
SZAKMAI ISMERETEK
Idegen nyelven:
kozvetlen szakmajara vonatkozo gyakran
hasznalt egyszerii szavak, szokapcsolatok X
a munkakor alapkifejezései
X
SZAKMAI KESZSEGEK
Egyszerti formanyomtatvanyok kitoltése idegen X
nyelven
Szakmai parbeszédben elhangz6 idegen
nyelven feltett egyszeri kérdések megértése, X
illetve azokra val6 reagalas egyszerti
mondatokban
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Fejlodoképesség, onfejlesztés X
TARSAS KOMPETENCIAK
Nyelvi magabiztossag X
Kapcsolatteremt6 készség X
MODSZERKOMPETENCIAK
Informéciogytjtés X
Analitikus gondolkodas X




2. Foglalkoztatas 1. tantargy 62 0ra/62 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

2.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitdsanak célja, hogy a didkok képesek legyenek személyes és szakmai
vonatkozast is beleértve bemutatkozni idegen nyelven. Tovabba egyszerii alapadatokat
tartalmaz6 formanyomtatvanyt kitolteni. Illetve cél, hogy a tanul6 idegen nyelvli szakmai
iranyitas mellett képes legyen eredményesen végezni a munkajat.

Cél, hogy a rendelkezésre all6 64 tanora egység keretén belill egyrészt egy alapvetd
nyelvtani rendszerezés torténjen meg a legalapvetobb igeiddk, segédigék, illetve a
mondatszerkesztési eljarasokhoz kapcsolédoan. Majd erre épitve torténjen meg az idegen
nyelvi asszociativ memoriafejlesztés és az induktiv nyelvtanulasi készségfejlesztés 4
alapvetd, a mindennapi élethez kapcsolodo tarsalgasi témakoron keresztiil. Végiil ezekre
az ismertekre alapozva valosuljon meg a szakmdjdhoz kapcsolodd idegen nyelvi
kompetenciafejlesztés.

2.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Idegen nyelvek

2.3. Témakorok

2.3.1. Nyelvtani rendszerezés 1 10 ora/10 ora
A 10 ora alatt a tanulok atismétlik a 3 alapveté idésikra (jelen, mult, jovo)
vonatkozé igeiddket, illetve begyakoroljak azokat, hogy a munkavéllaldshoz
kapcsolodoan az allasinterjii soran ne okozzon gondot sem a multra, sem a jovore
vonatkozo kérdések megértése, illetve az azokra adanddé egyszerli mondatokban
torténd valaszok megfogalmazasa. A témakor elsajatitdsa révén a didk alkalmassa
valik a munkavégzés sordn az elvégzendd, illetve elvégzett feladathoz kapcsolodo a
munkaad6 altal idegen nyelven feltett egyszerti, az elvégzendd munka elért
eredményére, illetve a jovObeli feladatokra vonatkozd kérdések megértésére,
valamint a helyes igeidé hasznalattal ezekre egyszeri mondatokban is képes lesz
reagalni.
A célként megfogalmazott idegen nyelvi magabiztossag csak az alapvetd igeidok
helyes és pontos haszndlata révén fog megvaldsulni.

2.3.2. Nyelvtani rendszerezés 2 10 ora/10 ora
A témakor tananyagaként megfogalmazott nyelvtani egységek — a tagadas, a jelen
idejii feltételes mod, illetve a segédigék (képesség, lehetoség, sziikségesség) -
hasznalata révén a didk képes lesz egzaktabb modon idegen nyelven bemutatkozni
szakmai ¢és személyes vonatkozasban egyarant. Egyszeri mondatokban meg tudja
fogalmazni az allasinterjun idegen nyelven feltett kérdésekre a valaszt kihasznalva a
3 alapvetd igeido, a segédigék altal biztositott nyelvi precizitds adta kereteket. A
kérdésfeltevés, a szorend alapvet6é szabalyainak elsajatitisa révén alkalmassa
valik a didk arra, hogy egy munkahelyi allasinterjiin megértse a feltett kérdéseket,
illetve esetlegesen ¢ maga is egyszeri tisztazo kérdéseket tudjon feltenni a
munkahelyi meghallgatas soran.

2.3.3. Nyelvi készségfejlesztés 22 ora/22 ora
(Az induktiv nyelvtanulasi képesség ¢és az idegen nyelvi asszociativ memoria
fejlesztése fonetikai készségfejlesztéssel kiegészitve)



A 24 oras nyelvi készségfejlesztd blokk célja, hogy rendszerezze a didk idegen
nyelvi alapszokincshez kapcsolédd ismereteit. Az induktiv nyelvtanulasi
képességfejlesztés ¢s az idegen nyelvi asszociativ memdriafejlesztés 4 alapvetd
tarsalgési témakoron keresztiil valosul meg. Az induktiv nyelvtanulési képesség altal
egy adott idegen nyelv struktirdjat meghatarozo szabalyok kikovetkeztetésére lesz
alkalmas a tanul6. Ahhoz, hogy a didk koherensen lassa a nyelvet és ennek
szellemében tudjon idegen nyelven reagélni, feltétleniil sziikséges ennek a
képességnek a minél tudatosabb fejlesztése. Ehhez szorosan kapcsolddik az idegen
nyelvi asszociativ memoriafejlesztés, ami az idegen nyelvili anyag megtanulasanak
képessége: képesség arra, hogy létrejojjon a kapcsolat az ingerek (az anyanyelv
szavai, kifejezése) €s a valaszok (a célnyelv szavai és kifejezései) kozott. Mind a két
fejlesztés hétkoznapi tarsalgasi témakorok elsajatitasa soran valdsul meg.

Az elsajatitand6 témakorok:

- személyes bemutatkozas

- a munka vilaga

- napi tevékenységek, aktivitas

- étkezés, szallas

Ezen a témakoron keresztiil valosul meg a fonetikai dekddolasi képességfejlesztés is,
amely soran a célnyelv legfontosabb fonetikai szabalyaival ismerkedik meg a
nyelvtanulo.

2.3.4. Munkavallaloi szokincs 20 ora/20 ora
(Munkavallalassal kapcsolatos alapvetd szakszokincs elsajatitasa)
A 20 ¢6ras szakmai nyelvi készségfejlesztés csak a 44 6ras 3 alapozd témakdor
elsajatitasa utan lehetséges. Cél, hogy a témakor végére a didk egyszerl
mondatokban, megfeleld nyelvi tartalmi koherencidval tudjon bemutatkozni
kifejezetten szakmai vonatkozassal. A témakdr tananyaganak elsajatitdsa révén
alkalmas lesz a munkalehetdségeket feltérképezni a célnyelvi orszégban.
Begyakorolja az alapadatokat tartalmaz6 formanyomtatvany kitoltését. Elsajatitja azt
a szakmai jellegii szokincset, ami alkalmassa teszi arra, hogy a munkalehetdségekrol,
munkakoriilményekrdl tajékozodjon. A témakor tanuldsa soran kozvetlenill a
szakmajara vonatkozd gyakran hasznalt kifejezéseket sajatitja el.

2.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Az ordk kb. 50%-a egyszerli tanteremben torténjen, a masik fele pedig szamitdgépes
tanteremben, hiszen az oktatds jelentds részben digitalis tananyag altal tdmogatott
formaban zajlik.

2.5. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

A tananyag kb. fele digitalis tartalmu oktatasi anyag, igy specialisak mind a modszerek,
mind pedig a tanuloi tevékenységformdk.



2.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti i o
. Alkalmazott oktatasi ySe8 Alkalmazandé eszk6zok és
Sorszam \ kerete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

I. magyarazat X

2. megbeszélés X

3. szemléltetés X

4. kooperativ tanulés X

5. szerepjaték X

6. hazi feladat X

7 digitalis alapt X

) feladatmegoldas

2.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkal 6 eszkizik &
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszkozok es
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | keret
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nallo X
o feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
Hallott szoveg feldolgozésa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.4. . X X
feldolgozasa
15 Informaciok feladattal vezetett X
e rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo6 tevékenységek, feladatok
2.1. Levéliras X
29 Valaszolas irasban mondatszintii <
- kérdésekre
3. Komplex informaciok korében
31 Elemzés készitése X
o tapasztalatokrol
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. .. , X
szovegfeldolgozas
4.2. Csoportos helyzetgyakorlat X

2.6. A tantargy értékelésének maodja

A nemzeti kdznevelésrdl sz6lo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja

szerinti értékeléssel.




A
10902-12 azonosito szamu

Z.oldség-, gyumolcsfeldolgozas

megnevezeési
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 10902-12 azonositdé szamu Zoldség-, gylmolcsfeldolgozds megnevezésli szakmai
kovetelménymodulhoz tartozo tantirgyak ¢és témakorok oktatdsa sordn fejlesztendd
kompetenciak
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FELADATOK

Atveszi, mindsiti, tisztitja, kezeli, tarolja,

X X X X X

el6késziti az alapanyagokat (zoldség, gyiimdlcs

Zoldségkonzerveket, savanyusagokat készit,
lizemelteti a gépeket, berendezéseket, hasznalja X X X X X
az eszkozoket

Gylimolcsbefotteket készit, lizemelteti a gépeket,
berendezéseket, hasznalja az eszkdzoket

Lekvarokat, szorpoket, pulpokat, veldket allit
eld, lizemelteti a gépeket, berendezéseket, X X
hasznalja az eszkozoket

Aszalvanyokat, szaritmanyokat készit, savanyit,
iizemelteti a gépeket, berendezéseket, hasznalja X X X X X
az eszkozoket

Toltégépeket lizemeltet (doboz, palack, {iveg
stb.), zar, cimkéz

Gylijtédcsomagolast végez (egységrakomanyt
készit)

Gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi
vizsgalatokat végez, a késztermékeket ellendrzi X X
és mindsit

Bedllitja, iizemelteti a technologiai
berendezéseket, gépeket és elvégzi a tisztitasukat

az élelmiszeriparban hasznalhato tisztitd- és X x X
fertdtlenitdszerek alkalmazasaval
Elvégzi a sziikséges szakmai, technologiai X X
szamitasokat
Megszervezi az lizem viz- és

. . o X X X
energiagazdalkodasat
Kezeli a melléktermékeket, hulladékokat, X X X
gondoskodik az esetleges hasznositasukrol
Betartja ¢és betartatja a munkafolyamatok munka-

X X X X X

, tliz-, kornyezetvédelmi és higiéniai szabalyait
SZAKMAI ISMERETEK

Alap-, adalék- (tartosito-), izesito- és
szinezOanyagok

X X X X

Nyersanyagtarolas

Tisztitas, mosas, valogatas, osztalyozas, apritas

Tisztitomiveletek gépei, berendezései X X




Lényerés és 1étisztitas célja, modja, a miiveletek X X
soran lejatszodo folyamatok
Romlés jellemz6i, megakadalyozasanak elvi X X
alapjai
Hokezelés miveletei, gépei, berendezései X
Vizelvonas tartosito hatasa, modja X
Kémiai tartositds modjai
Biologiai tartdsitas modjai (tejsavas, alkoholos X
erjedés)
Hokozléssel tartositott konzervek
gyartastechnologiai miiveletei, gépei, X X X
berendezései
Szaritott zoldségfélék gyartastechnologiai X X X
miveletei, gépei, berendezései
Hokozléssel tartositott savanyusagok
gyartastechnologiai miiveletei, gépei, X X X
berendezései
Hokozléssel tartositott konzervek
gyartastechnoldgiai miiveletei, gépei, X X X
berendezései
Szaritott zoldségfélék gyartastechnoldgiai < < <
miiveletei, gépei, berendezései
A t0ltés technoldgidja, csomagoldanyagok €s
o X X X
eszk6zok
A zaras célja, alkalmazasa, tolt6- és zarogépek
Szakmai, technologiai szamitasok X
Gyartaskozi ellendrzések, vizsgalatok X
Késztermékek Osszetétele, vizsgalata,
s . . . X X X
érzékszervi tulajdonsagai
A keletkez6 melléktermékek hasznositasa,
. X X
feldolgozasa
Munka-, tiiz-, kérnyezetvédelmi és higiéniai
o g X X X
eléirasok
SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvi beszédészség X X X X
Olvasott szakmai szoveg megértése X X X X
Informaciéforrasok kezelése X X X X
Labortechnikai eszk6z6k hasznalata X X X X
Komplex eszkozhasznalati képesség X X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Alloképesség X X
Felel6sségtudat X X
Kéziigyesség X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitokészség X
Hatarozottsag X
Motivalhatosag X
MODSZERKOMPETENCIAK
Higiénias szemlélet X
Moédszeres munkavégzés X
Gyakorlatias feladatértelmezés X




3. Szakmai technologia tantargy 90 6ra/90 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

3.1. A tantargy tanitasanak célja

A z06ldség-, gylimdlcsfeldolgozashoz sziikséges elméleti alapok elsajatitasa, amely
magaban foglalja a munka-, tliz-, kdrnyezetvédelmi €s higiéniai eldirasokat, kiilonféle
technologiakat. A késztermékek rendszerének, mindségi kovetelményeinek megtanitasa.
Az egészséges taplalkozas kovetelményeit biztositd zoldségkészitmények eldallitdsa az
¢lelmiszerbiztonsag eldirdsainak betartasadval. A tantargy tartalma stabil alapot biztosit a
gyakorlatban a feladatok végrehajtasahoz.

3.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

Biolégia — mikroorganizmusok (¢életfeltételek, életjelenségek, szaporitasi, elpusztitasi
lehetdségek), romlasjelenségek

Kémia — szénhidratok, enzimek

Matematika —alapmiiveletek, aranyossag, szazalékszamitas

3.3. Témakorok

3.3.1. A zoldség- és gyiimolcsfeldolgozds anyagai 10 6ra/10 ora
Novényi eredetii nyersanyagok
A zoldségfeélék tulajdonsagai, altalanos jellemzoi, bioldgiai értéke
Csoportositasa és a csoportok jellemzése, zoldségek beszerzése, az atvételi
szempontok és modok elve
Az atmeneti tarolas feltételei és az eléfeldolgozasi eljarasok
Az adalék- ¢és izesitbanyagok jellemzése, felhasznalasdnak modja

3.3.2. A tartositoipar gydrtdsi miiveletei 10 6ra/10 ora
A miiveletek Iényege, célja, hatdsa a nyersanyagra, befolyasold tényezdi, modjai,
ellendrzési pontjai, berendezései
Elokészité miiveletek
Jellegformald muveletek
Dusit6é miiveletek
Befejezd miiveletek
Tartositd miiveletek

3.3.3. Zoldség- és fozelék készitmények 40 ora/40 ora
A készitmények jellemzése, taplalkozas-€lettani jelentdsége, csoportositasa,
mindségi eldirdsai és ellendrzési modjai
A felhasznalt segéd- ¢és csomagoldanyagok tulajdonsagai, technoldgiai szerepe,
gyartasra valo el6készitésiik
A technologiai folyamat gyartasi miiveletei a késztermékek jellegétol és a nyers
z0ldségek tulajdonsagaitol fiiggden az Aaltalanos ¢és specidlis kdvetelmények
figyelembe vételével. A késztermékek utokezelé miveletei
Szakmai szamitdsok (veszteség, felontdlé, stb.) és ellendrz6/mindsitd
Hokezeléssel  tartositott  darabos  készitmények  (z6ldborso,  zoldbab,
csemegekukorica, gyokérkockdk, gomba, finomfézelék, stb.)

Paradicsomos készitmények lecsofélék, paradicsomos gombak, TV-paprika
Hagyomanyos és aszeptikus technologiaval hdkezelt zoldségpiirék és levek (stiritett



paradicsom félék, sdska-,zoldséglevek

Z061dség szaritmanyok

Vegyi uton tartdsitott darabos zoldségkészitmények, zoldségpiirék és krémek
Savanyusagok csoportjai

3.3.4. Gyiimolcskészitmények 30 ora/30 ora
Gytimolcsbefottek
A befdttek csoportositdsa, mindségi kdvetelményei
Szakmai szamitéas a felhasznalt anyagok meghatarozasahoz, felont6lé osszetételének
meghatarozasa
A befOttek gyartasanak modjai, az altalanos gyartastechnologia kozvetlen és
kozvetett Uton, a technoldgiai miiveletek jellemzdi, paraméterek, lejatszodo
folyamatok
Gyiimolcs félkész termékek
A félkész termékek gyartasanak Iényege, sziikségessége, azok csoportjai és
jellemz6i. A félkész termékek tartositdsa, a hokezelt termékek jellemzoi, az
aszeptikus tartositas 1ényege, elonyei. (veldk, pulpok gyartasa)
Gytimodlceslékészitmények
Sziirt gylimolcslégyartas technologiai miiveletei, azok jellemzo6i, lejatszodo
folyamatok, alkalmazott berendezések mitkodésének 1ényege
Rostos gytimélcslevek, nektarok alapanyagainak eldallitdsa, majd késztermék
készités elmélete
Gyiimdlcsszorpdk alapanyagainak gyartastechnologidja, szorpkészités miiveletei.
A gytimodlcslevek készitéséhez sziikséges szakmai szamitasok: 0Osszetevok
meghatarozésa
Lekvarfélék
A lekvarok jellemzdi, csoportositasa, az egyes csoportok jellemzoi, kdvetelményei.
Szakmai szamitas az 0sszetevok meghatarozasa. (gytimolcsizek, dzsemek, sajtok)
Gyitimdlcs szaritmanyok
A gyiimdlcs szaritmanyok jellemzdi, jelentosége
A széritott termékek gyartdsanak altalanos technologidja (pl.: aszalt alma, aszalt
szilva, aszalt csipkebogy0)
Cukrozott gyiimolcsok
A termékcsoportok jellemzdi
Az alapanyagok el0készitése, cukrozas, kandirozas
Szugat készitése
A sziikséges segédanyagok mennyiségének meghatarozasa

3.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem, szaktanterem

3.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

3.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
. Alkalmazott oktatasi k YSe8 Alkalmazando eszk6zok és
Sorszam erete

modszer neve . felszerelések
egyéni csoport osztaly

l. magyarazat X




kiselbadas X

3. szemléltetés X X vonalabrak
héazi feladat X

3.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando eszkozok es
, felszerelések
coveéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
L. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nalld
1.1. , X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.3. , X X
feldolgozasa
1.4. Informéacidk 6nalld rendszerezése X
Informaciok feladattal vezetett
1.5. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.2. 1z X
kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X
24 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
Tapasztalatok utodlagos
2.5. . , , X
ismertetése szoban
3. Képi informaciok kdrében
3.1. rajz értelmezése
3.2 rajz készitése leirasbol
4. Komplex informéciok korében
Jegyzetkészités eseményrol
4.1. o iy X
kérdéssor alapjan
5. Csoportos munkaformak kdrében
51 Informaciok rendszerezése X
o mozaikfeladattal

3.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol sz6lo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.

4. Szakmai gépek tantargy 36 ora/54 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatas nélkiil

4.1. A tantargy tanitasanak célja



A feldolgozd gépek szerkezetének, miikodésének megismerése, a technologia tantargy
elsajatitasanak aldtdmasztasa. Képesek legyenek a termeld iizemek technologiai
vonalainak, gépeinek, berendezéseinek iizemeltetésére. Ismerjék a gépek berendezések
szerkezeti felépitését, miiszaki paramétereit.

4.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Fizika tantargy tananyagat tobb teriileten is érinti a szakmai gépek szakmai tartalma

4.3. Témakorok
4.3.1. Zoldségfeldolgozas gépei, berendezései 18 ora/27 ora

A gépek szerkezeti elemei, felépitése, miikodési elve, biztonsagtechnikai eléirasai
Nyersanyagok eldkészité miiveleteinek gépei
Mosogépek (kefés, 1égbefefiivasos, flotdcios mosogép, parajmoso
H¢j eltavolitas gépei mechanikus, vegyi és hdhamozok, kombinalt eljarasok)
Szareltavolité berendezések (tépShengeres, bolygatomiives, hevederes)
Mageltavolitas gépei (paprikacsumazo)
Magkinyer6 gépek (borséd cséplogép)
Osztalyoz6 gépek (hengeres, kaszkad, huzalos, stb.)
Darabolo, aprité berendezések (szeletelok, kockazok, zuzok, 6rlé berendezések)
Homogénez6 berendezések
Attorégépek (passzirozok)
Gylimolcsprések
Centrifugak
Sziir6 berendezések
Toltégépek
Zarogépek
Tartositas gépei (sterilezok, pasztérozok)

4.3.2. Gyiimolcsfeldolgozas gépei, berendezései 18 ora/27 ora
Mosogépek (kefés, 1égbefefuvasos, lagytermék moso
Szareltavolitd berendezések (tépShengeres, bolygatd miives)
Mageltavolitas gépei (kiszarotiiskés, dszibarack felezd és magozo)
Attorégépek (magozo passzirozok)
Gytlimolcsprések (csomag, hengeres, szalag, csigas)
Centrifugak
Sz{ird berendezések

4.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem, szaktanterem

4.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

4.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
. Alkalmazott oktatasi k YSe8 Alkalmazando eszk6zok és
Sorszdm erete

modszer neve . felszerelések
egyéni csoport osztaly




1. magyarazet X

2. kisel6adas X

3. szemléltetés X géprajz, gépi abra
4. hazi feladat

4.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 esrkiziic &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) almazanco eszrozok €8
. felszerelések
coveéni csoport- | osztaly-
24 bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nallo X
o feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X
Vilaszolas irasban mondatszintii
2.2. Y X
kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X
3. Képi informaciok korében
3.1. rajz értelmezése
3.2. rajz készitése leirasbol X
4. Komplex informéaciok korében
Jegyzetkészités eseményrol
4.1. Ay g X
kérdéssor alapjan
5. Gyakorlati munkavégzés korében
Munkamegfigyelés adott
5.1. . X
szempontok alapjan

4.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.

5. Mindéségbiztositas, mindsités tantargy 18 6ra/18 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

5.1. A tantargy tanitasanak célja

A z06ldség-, gyilimodlesfeldolgozashoz sziikséges mindségi, mindsitési eljarasok,
ismeretek, elméleti alapok elsajatitdsa. A tantargy tartalma alapot biztosit a gyakorlatban
a feladatok végrehajtasdhoz.

5.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak



Biologia — mikroorganizmusok (életfeltételek, életjelenségek, szaporitasi, elpusztitasi
lehetdségek), romlasjelenségek
Kémia — szénhidratok, enzimek

5.3. Témakorok
5.3.1. Mindségbiztositas az élelmiszeriparban 6 ora/6 ora
A tartositoiparra vonatkoz6 altalanos mindségligyi kérdései
A késztermékek mindsitd vizsgalatainak megismertetése

5.3.2. Zoldség és gyiimdolcs készitmények minoségi eloirasai 12 ora/12 ora
Alapanyagok, nyersanyagok mennyiségi €s mindségi atvételéra vonatkozé eléirasok
Mintavételezés folyamata
Az adalék- és segédanyagok alkalmazésa és hatdsai
Beltartalmi  értékek meghatarozasdnak eldirdsai (szarazanyag-tartalom, pH,
sotartalom, cukortartalom)

Gyartaskozi vizsgalatok szerepe, folyamata, az eredmények értékelése

A késztermékek érzékszervi birdlatinak szempontjai, mindsitési eldirasok,
forgalomba hozatali korlatozas

A HACCP, mint a kritikus pontok feltdrasanak és ellendrzésének lehetdségei, az
akkreditalas célja €s alapelvei

A melléktermékek, hulladékok hasznositasanak lehetdségeik

5.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem, bemutato terem

5.5. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

5.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi k YSe8 Alkalmazando eszk6zok és
Sorszdm . erete ;
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

l. magyarazat X

2. kisel6adas X

3. szemléltetés

4, hézi feladat

5.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuloi tevékenység
szervezési kerete
Sorszdm Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok)
csoport- | osztaly-
bontas | keret

Alkalmazand6 eszkdzok és
felszerelések

egyéni

L. Informéacio feldolgozo tevékenységek

Olvasott szoveg 6nallo

L1 feldolgozasa




Olvasott szoveg feldolgozasa
1.2. . , X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.3. . X
feldolgozasa
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. Leiras készitése
2.2. Tesztfeladat megoldasa
73 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
Tapasztalatok helyszini
2.4. . i , X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok kdrében
31 Elemzés készitése X
o tapasztalatokrol
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. . , X
szovegfeldolgozas

5.6. A tantargy értékelésének mddja
A nemzeti kdznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.

6. Munkavédelem és higiénia tantargy 18 6ra/18 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

6.1. A tantargy tanitasanak célja

A tanuld altaldnos felkészitése az egészséget nem veszélyeztetd és biztonsagos
munkavégzésre, a biztonsagos munkavallaléi magatartashoz sziikséges kompetencidk
elsajatittatasara, amely magéaban foglalja a munka-, tiiz-, kdrnyezetvédelmi és higiéniai
eléirasokat.

6.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Fizika, Kémia egyes teriiletei kapcsolodnak

6.3. Témakorok

6.3.1. Zoldség-, gyiimolcsfoldolgozas munkavédelmi eldirdsai 6 ora/6 ora
Munkavédelem szerepe
A munkavéllalok egészségét ¢és biztonsagat veszélyeztetd kockéazatok, a
munkakoriilmények  hatdsai, a  munkavégzésbdl eredd  megterhelések,
munkakornyezet koroki tényezdk
A megeldzés fontossaga és lehetdségei
A  munkavallalok egészségének, munkavégzd képességének megodvasa és a
munkakoriilmények humanizalasa érdekében sziikséges eldirasok jelentOsége a
munkabalesetek és a foglalkozassal Osszefliggd megbetegedések megeldzésének
érdekében
Munkahelyek kialakitasa
Kozlekedési utak
Munkaeszkozok lizemeltetésének, hasznalatanak feltételei
Feltétleniil és feltételesen hatd biztonsagtechnika, konstrukcios, tizemviteli €s emberi
tényezok szerepe



Altalanos iizemeltetési kovetelmények
Munkavédelmi feladatok a munkahelyeken
A munkaltatok, munkavallalok alapvet6 feladatai.

6.3.2. Zoldség-, gyiimolcsfeldolgozas higiéniai eldirdsai 6 ora/6 ora
A higiénia szerepe a z0ldség ¢és gyiimdlcskészitmények gyartdsanal
A személyi, targyi, lizemi higiénia feltételei, szerepe, betartasa

6.3.3. Zoldség-, gyiimolcsfeldolgozas kornyezetvédelmi eldirdsa 3 ora/ 3 ora
Munkahelyi rend és hulladékkezelés
Jelzések, feliratok, biztonsagi szin- és alakjelek
Hulladékgazdalkodas, kornyezetvédelem célja, eszkozei

6.3.4. Zoldség-, gyiimélcsfeldolgozas tiizvédelmi eldirasai 3 ora/3 ora
Alapveto6 feladatok a tizmegeldzés érdekében
Tlizmegeldzés, tervezés, 1étesités, lizemeltetés, karbantartas, javitas és feliilvizsgalat.
Tlzoltd késziilékek, tizoltd technika, beépitett tlizjelzo berendezés vagy tlizoltd
berendezések. Tlizjelzés adésa, fogadésa, tlizjelzé vagy tlizoltd kozpontok, valamint
tavfeliigyelet

6.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

6.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

6.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi YSC8 Alkalmazand6 eszkozok és
Sorszam . kerete "
modszer neve felszerelések

egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X
2. kisel6adas X X X
3. szemléltetés X
4. hazi feladat X

6.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuloi tevékenység
szervezési kerete

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) Alkalmazandd eszk5zok és

. felszerelések
coveéni csoport- | osztaly-
24 bontas | keret
L. Informéacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. ; X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa




Hallott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.2. 12 X
kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X
24 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
3. Képi informaciok korében
3.1. rajz értelmezése | ‘ ‘ X |
4. Komplex informaciok kérében
41 Elemzés készitése X
o tapasztalatokrol
5. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1. . . X
szovegfeldolgozas

6.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl sz6lo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.

7. Technologia gyakorlat tantargy 360 6ra/504 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

7.1. A tantargy tanitasanak célja

A tanulok megismerjék a tartositoipari tevékenységek gyakorlati alapjait. Ismerjék meg
az iparban felhasznalt anyagokat, azok tulajdonsagait, az alkalmazott technoldgidkat,
miveleteket. Legyenek képesek alkalmazni a tanult ismereteket, eljarasokat,
modszereket. Tudjak a zoldség és gylimdlesbdl késziilt termékek eldallitasi modjat, jo
mindségli terméket allitsanak eld.

Tudjdk nyersanyagainak atvételére, tisztitdsara, kezelésére, tarolasara alkalmas gépek,
berendezések napi karbantartiasat, tisztitdsat, a gyartdshoz hasznalt tisztito- ¢&s
fertdtlenitdszerek hasznalatat.

7.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, z6ldségek, gylimolesok jellemzdi

7.3. Témakorok
7.3.1. Zoldségalapu tartositoipari termékek gydartdisa 140 6ra/180 ora

Hokezeléssel tartositott darabos készitmények gyartasa
Paradicsomos készitmények gyartasa
Hagyomanyos és aszeptikus technologiaval hdkezelt zoldségpiirék és levek
Z0ldségszaritmanyok
Vegyi tton tartositott darabos zoldségkészitmények, zoldségpiirék és krémek
Savanytsagok csoportjai

7.3.2. Gyiimolcsalapu tartésitoipari termékek gyartisa 130 6ra/180 ora
Gytlimolesbefottek



Gytimoles félkész termékek (veldk, pulpok gyartasa)
Gytimodlcslékészitmények (szlirt gylimolcslégyartas)

Rostos gyiimdlcslevek, nektarok alapanyagainak eléallitasa
Gytim0lcsszorpdk alapanyagainak gyartasa, szorpkészités miiveletei
Lekvarfelék

Gytimolcsszaritmanyok

Cukrozott gyiimdlcsok

Az alapanyagok el6készitése, cukrozas, kandirozas,

A sziikséges segédanyagok mennyiségének meghatirozasa, szamitasi feladatok

elvégzése

7.3.3. Alapanyag, gyartaskozi, késztermék vizsgalat 90 ora/144 ora

Mintavételezés, alapanyagok mindsitése
Mérési feladatok a termeld munkaban

Beltartalmi  értékek meghatarozasa (szarazanyag-tartalom, pH, soétartalom,

cukortartalom)

"o

Az alapanyagok vizsgalata, mindsitése, gyartdskozi fizikai, kémiai, érzékszervi

vizsgalatok végzése, a késztermékek ellendrzése és mindsitése

7.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanmiihely, taniizem, termeld iizem

7.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuléoi

tevékenységformak (ajanlas)

7.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi k YSe8 Alkalmazando eszkozok és
Sorszdm . erete ;
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
bemutatas X
szemléltetés X
3. vezetett gyakorlas X X
onallo feladat megoldas
4. - X X
feliigyelettel

7.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)

Tanuloi tevékenység
szervezési kerete

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) Alkalmazandd eszk5zok és

, felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
24 bontas | keret
L. Informéacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. ; X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa




Olvasott szoveg feldolgozasa

1.3. . , X X X
jegyzeteléssel

14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett

L.5. . X X X
feldolgozasa

1.6. Informéciok 6nallé rendszerezése X X X
Informéaciok feladattal vezetett

1.7. . X X X
rendszerezése

2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok

2.1. [rasos elemzések készitése X X

2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii

2.3. Yy X X X
kérdésekre

24. Tesztfeladat megoldasa X X X

25 Szoveges eldadas egyéni <

" felkésziiléssel

Tapasztalatok utodlagos

2.6. . i , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini

2.7. . . , X
ismertetése szoban

7.6. A tantargy értékelésének maodja
A nemzeti kdznevelésrdl sz6lo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.



A
11623-16 azonosito szamu

Savanyusagok készitése

megnevezeési
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11623-16 azonositd szamu Savanyusagok készitése
kovetelménymodulhoz tartozd tantargyak és témakorok

kompetenciak

oktatasa

megnevezeési
soran fejlesztendd

szakmai

Szakmai technologia

Szakmai gépek

Mindségbiztositas,

mindsités

Munkavédelem és

higiénia

Technologia
gyakorlat

FELADATOK

Meghatarozza a termék eldallitasanak
nyersanyag, segédanyag, adalékanyag X
sziikségletét

Valogatast végez X

Osztalyozast végez

Tisztitast végez

Apritast, szeletelést végez

Szakmai, technoldgiai szamitasokat végez

FelontOlevet készit

Izesitést végez

El6f6zést/huzatast végez

Hoékezeléssel tartositott savanyusagot allit eld

Kémiai savanyitast végez, félterméket gyart

Biologiai savanyitast végez

Kombinalt savanyitast végez

T T o B I T R e

Csomagoloanyagot megvalaszt, elokészit

Egyedi és gylijtdcsomagolast végez

Jeloli a terméket

Gyartaskozi és késztermék ellendrzést végez

F T T B T BT B B I I I i i B e I

Dokumentalast végez

PP PR R [ [ R X | X

ST B o B T I T i T B I I T i

Beallitja, lizemelteti, tisztitja, fertdtleniti a
berendezéseket

b

b

Betartja a munka-, tliz-, kdrnyezetvédelmi és

higiéniai szabalyokat X

Kezeli a melléktermékeket, hulladékokat X

SZAKMAI ISMERETEK

Savanyitasra hasznalhat6 nyersanyagok

. X
jellemz6i

izesitdanyagok, tartositoszerek, aromaanyagok,
egyéb felhasznalhato anyagok jellemz6i

Mikroorganizmusok jellemz6i, hasznos és karos
mikroorganizmusok tevékenysége

Tejsavas erjedés folyamata X

Savanyitasi eljarasoknal alkalmazott paraméterek
és megvalasztasuk szempontjai

Savanyitasi eljarasok csoportositasa, jellemzai,
folyamata, ellenérzése




Késztemékellenérzés modjai, mindsités X X

szempontjai

Szallitoberendezések felépitése X X

Apritoberendezések fajtai, kialakitasuk,

miitkddésiik X

Mosoberendezések kialakitasa X

Osztalyozdberendezések kialakitasa, miikodése

Tartalyok kialakitasa, szerelvényei

Szakmai, technologiai szamitasok X X

Csomagoloanyagok jellemz6i, veliik szemben

tamasztott kovetelmények x x X

Csomagolés folyamata, ellen6rzése X X X X

Toltégépek, levezo, zarogépek, cimkézdgépek

kialakitasa, mitkodése X * * * *

Hokezeld berendezések felépitése, miikodése X X

Termék jeldlése, a jelolés szerepe

Termék tarolasanak, szallitasanak szabalyai

Tisztito és fertdtlenitdszerek jellemzoi X X

Mindségbiztositas alapjai

Munka-, tiiz-, kdrnyezetvédelmi és higiéniai

el6irdsok X X X X X

SZAKMAI KESZSEGEK

Olvasott szakmai szoveg megértése X X X X X

Informéaciéforrasok kezelése X X X X X

Komplex eszkozhasznalati képesség X X

Szakmai nyelvii beszédkészség X X X X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK

Felel6sségtudat X X

izérzékelés X X

Alloképesség X X X X X

TARSAS KOMPETENCIAK
Hatarozottsag X X X X X
Motivalhatosag X X X X
MODSZERKOMPETENCIAK

Higiénias,mindség-¢és kornyezettudatos szemlélet X X X X X

Moédszeres munkavégzés X

Gyakorlatias feladatértelmezés

8. Szakmai technolégia tantargy 54 6ra/54 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

8.1. A tantargy tanitasanak célja

A savanyUsagok készitéséhez sziikséges elméleti alapok elsajatitdsa, amely magaban
foglalja a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi ¢és higiéniai eldirasokat, kiilonféle
technologidkat, gépeket, berendezéseket, a mindségi és mindsitési eldirasokat. A tantargy
tartalma stabil alapot biztosit a gyakorlatban a feladatok végrehajtasahoz.

8.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak



Biologia — mikroorganizmusok (életfeltételek, életjelenségek, szaporitdsi, elpusztitasi
lehetdségek), romlasjelenségek

Kémia — szénhidratok, enzimek

Matematika —alapmiiveletek, ardnyossag, szazalé¢kszamités

8.3. Témakorok
8.3.1. Savanyusag gyartdas anyagai 9 ora/9 ora

A savanyitds soran hasznalt alapanyagok és segédanyagok jellemzdi
A savanyusagok nyersanyagainak csoportositasa, jellemzése
A savanyusagok fogalma, bioldgiai értéke, csoportositasa
A késztermékek mindségi eldirasai
A nyers- és segédanyagok
A csomagoldeszkozok
A nyersanyagok atvétele, mindsitése, tisztitasa, kezelése, tarolasa, feldolgozasra
elokészitése
Az adalék- ¢és izesitdanyagok jellemzése, felhaszndldsanak modja
A savanyusagok gyartdsanak miveleti 1épései, felontdlevek Osszeallitasa, szakmai
szamitasi feladatok végzése

8.3.2. Hokezeléssel tartositott savanyusdagok 18 ora/18 ora
Hokezeléssel torténd tartositds elméleti alapja, a hdé hatdsa a mikrobdkra.
Hokezeléssel tartdsitott savanyusagok altalanos gyartasi folyamata
A kiilonboz6 izesitésti savanyusagok készitésének miiveletei, eldirasai
Egykomponensii termékek, csemege készitmények (uborka, cékla, hagyma,
z6ldparadicsom), paprika, kaposzta, saléta, stb.

Tobbkomponensii és vegyes-savanyusagok (kaposztaval toltott almapaprika, vagott
vegyes savanyusag, stb.)

Kozvetlen gyartassal késziilé savanyusagok altaldnos technologiai folyamata,
jellemzdi, paraméterei

8.3.3. Vegyi uton tartositott savanyusagok 12 ora/12 ora
A vegyszerrel torténd tartositas elméleti alapja, a tartositoszerek hatdsa a mikrobdkra
Kozvetett gyartassal késziilé savanylsagok altalanos technologiai folyamata
Vegyi uton tartositott —ecetes — savanyusagok pl. ecetes uborka, ecetes cékla, ecetes
paprika, stb.

Kozvetett technologia miiveletei

Termékek: a hordos készitmények (uborka, paprika, zoldparadicsom, stb.)
A témakor szakmai szamitasainak — vegyszeres felontd levek — ismerete
Szakmai szamitasok végzése

8.3.4. Biologiai uton tartositott savanyusdagok 15 ora/l5 ora
Természetes savanyitassal, biologiai iton tartdsitott savanytsagok gyartasmuveletei,
az erjesztés, az erjedés alatt lejatszodo valtozasok
Természetes savanyitassal, biologiai uton eldallitott termékek, savanyt kaposzta,
kovaszos uborka, eléallitasa tizemi koriilmények kdzott
A szakmai, technologiai szamitasok alapjai
A melléktermékek, hulladékok kezelésének, az esetleges hasznositasuk lehetdségei
A technoldgiai vonalak, gépek, berendezések tisztitasi, csiratlanitdsi miiveletei
Kombinalt tartositas a savanyusagok gyartasa soran



8.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem, szaktanterem

8.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

8.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti i o
, Alkalmazott oktatasi Alkalmazando eszkozok és
Sorszam . kerete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

I. magyarazat X

2. kisel6adas X

3. szemléltetés

4. héazi feladat

8.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) a m?e Zlasuzleroeleésszekozo s
covéni csoport- | osztaly-
24 bontas | keret
L. Informéacio feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X
o feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. [rasos elemzések készitése X
Valaszolas irdsban mondatszintii
2.2. Y X
kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X
24 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
3. Képi informaciok kdrében
3.1. rajz értelmezése | ‘ ‘ X |
4. Komplex informéciok korében
Jegyzetkészités eseményrol
4.1. Ay iy X
kérdéssor alapjan
49 Esemény helyszini értékelése X
- szoban felkésziilés utan
5. Csoportos munkaformak kdrében
Kiscsoportos szakmai
5.1 fe h A i X
munkavégzés iranyitassal




8.6. A tantargy értékelésének maodja
A nemzeti kdznevelésrdl sz6lo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.

9. Szakmai gépek tantargy 18 6ra/18 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

9.1. A tantargy tanitasanak célja

A savanyusagok nyersanyagainak atvételére, tisztitasara, kezelésére, taroldsara,
tartositasara alkalmas gépek, berendezések megismerése, az elméleti ismeretek
megalapozédsaval a gyakorlati munka eldsegitése. A gépek jellemzoi, felépitése,
miikodésének megismerése, A gépek, berendezések tisztitasa, biztonsagtechnikaja.

9.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Fizika, matematika egyes tananyagtartalma felhaszndlhatdo a tantargy megértéséhez,
elsajatitasahoz

9.3. Témakorok
9.3.1. Savanyusag feldolgozas elokészito gépei 9 ora/9 ora
Mosogépek (Kefés, ventillacios mosok mitkodése, karbantartasa
Darabold gépek (szeletelok, kockazok)
Hémozok, mechanikai, termikus, vegyi hdmozas gépei
Osztalyozok (huzalos, lancpalyas osztalyozok

9.3.2. Savanyitas feldolgozo gépei, berendezései 9 ora/9 ora
Darabos arutoltok (rotacios, vibracios toltok, teleszkopos kortoltok)
Levezok, 1éallomasok tartozékai
Uveg és dobozzard gépek
Hdokezeld berendezések
Térol¢ tartalyok, szivattytk
Készaru tisztito ¢és kezeld gépek
Cimkéz6- és csomagolo gépek

9.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

9.5. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

9.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi k VSeE Alkalmazand6 eszkozok és
Sorszam . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X

2. kisel6adas X X

3. szemléltetés

4. hazi feladat




9.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando cszrozok €3
, felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
£y bontas | keret
L. Informéacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. ; X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
Hallott szoveg feldolgozasa
1.3. . , X
jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. [rasos elemzések készitése X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.2. Y X
kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X
3. Képi informaciok kdrében
3.1. rajz értelmezése ‘ ‘ X

9.6. A tantargy értékelésének mddja

A nemzeti kdznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.

10. Minéségbiztositas, mindség tantargy

18 ora/18 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

10.1.

10.2.

10.3.

10.3.1.

"y

El6i

A tantargy tanitasanak célja
A savanyusagok gyartdsdhoz sziikséges mindségi, mindsitési eljarasok, ismeretek,
elméleti alapok elsajatitasa. A Magyar Elelmiszerkonyvi eléirasok megismerése a
termékcsoportra vonatkoztatva. A savtartalom, sétartalom, szarazanyagtartalom, az eldirt
tomegértékek a kiilonbozo tipust savanyusag készitmények esetén. A tantargy tartalma
alapot biztosit a gyakorlatban a feladatok végrehajtasdhoz.

Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, mikrobioldgia- mikrobdk tulajdonséagai, jellemzoi
Kémia, biokémia-enzimes és kémiai folyamatok

Témakorok

Savanyusdgok alapanyagainak mindsitése
Az alapanyagok vizsgalata, mindsitése, gyartdskozi fizikai, kémiai, érzékszervi
vizsgalatok, a késztermékek ellendrzése és mindsités

rt paraméterek vizsgalatdnak modszerei

9 ora/9 ora

A gyartaskozi ellendrzé mérések elvégzése, dokumentalasa

A

késztermék mindsitése,

ellendrzése,

pl.

tulajdonsagok meghatarozasa, érzékszervi biralat

tomeg,

méretellendrzés, kémiai



10.3.2. Savanyusdagok mindségi eldirdasai 9 ora/9 ora
Alapanyag-, gyartaskozi- és késztermék-vizsgalat szerepe a Magyar Elelmiszerkonyv
szerinti modszerekkel, a mérési adatok dokumentalasa, 0sszesitd jelentés készitése.
A kiilonb6zé modon tartositott savanylisagok mindségi eldirdsai, vizsgalata.
Nyersanyag atvétele soran alkalmazott miiszeres és késztermék vizsgalatok.
Savtartalom, sotartalom, cukortartalom, tomegértékek.

Kereskedelmi forgalomba hozatal feltételei, csomagolas, jelolés, hulladékkezelés.

10.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem, bemutato terem

10.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

10.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi k YSe8 Alkalmazando eszkozok és
Sorszdm . erete ;
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X

2. kisel6adas X X

3. szemléltetés

4. hazi feladat

10.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando cszRozok €s
, felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
24 bontas | keret
L. Informéacio feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nallo X
o feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. .y X
kérdésekre
2.4. Tesztfeladat megoldasa X
4, Komplex informaciok kdrében
47 Elemzés készitése X
o tapasztalatokrol

10.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol sz6lo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.



11. Munkavédelem és higiénia tantargy 18 6ra/18 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

11.1. A tantargy tanitasanak célja

A munka-, tliz-, kornyezetvédelmi ¢és higiéniai eldirdasok megismerése, elsajatitasa.
A tantargy tartalma stabil alapot biztosit a gyakorlatban a feladatok végrehajtasahoz.
A savanyitds technoldgiai folyamatainak, berendezéseinek, gépeinek, eszkozeinek
munkavédelmi, tlizvédelmi, kérnyezetvédelmi eldirdsainak megismeréséhez.

A melléktermékek, hulladékok hasznositdsanak lehetdségei

11.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biolégia, kémia

11.3. Témakorok
11.3.1. Savanyusdaggydrtas munkavédelmi eloirdsai 18 ora/18 ora
A savanyito iizemekben sziikséges munkabiztonsagi szabalyok
Savanytsag feldolgozas higiéniai eldirasai
Savanyusag feldolgozés tlizvédelmi eldirasai
Savanytsag feldolgozas kornyezetvédelmi eldirdsai

11.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem, bemutato terem
11.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos moddszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

11.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi k YSC8 Alkalmazand6 eszkozok és
Sorszam . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X

2. kisel6adas X X

3. szemléltetés

4. hazi feladat

11.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok)
csoport- | osztaly-
bontas | keret

Alkalmazando6 eszkozok és
felszerelések

egyéni

1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek




Olvasott szoveg 6nallo
1.1. ; X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X
- vezetett feldolgozasa
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.2. Leiras készitése X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. .y X
kérdésekre
2.4. Tesztfeladat megoldasa X
4, Komplex informaciok kdrében
Jegyzetkészités eseményrol
4.3. Py iy X
kérdéssor alapjan
6. Gyakorlati munkavégzés korében
Munkamegfigyelés adott
6.3. . X
szempontok alapjan

11.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.

12. Technoldgia gyakorlat tantargy 252 6ra/252 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

12.1. A tantargy tanitasanak célja

A tanulok megismerjék a savanyitds tevékenységének gyakorlati alapjait. Ismerjék meg a
savanyitds soran felhaszndlt anyagokat, azok tulajdonsagait, az alkalmazott
technologidkat, miiveleteket. Legyenek képesek alkalmazni a tanult ismereteket,
eljarasokat, modszereket. Tudjak a savanyitott termékek eldallitasi modjat, j6 mindségi
terméket allitsanak eld.

Tudjak nyersanyagainak atvételére, tisztitasara, kezelésére, tarolasara alkalmas gépek,
berendezések napi karbantartasat, tisztitasat, a gyartdshoz hasznalt tisztito- ¢és
fertdtlenitészerek hasznalatat.

12.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia, biologia

12.3. Témakorok

12.3.1. Savanyusdgok alapanyagai, datvétele 12 ora/12 ora
A kiilonféle tartositasu savanyusagok gyartasi folyamatanak sziikséges nyersanyagok
megvalasztisa, mindségi kovetelmények, paraméterek
Alapanyag-, gyartaskozi- és késztermék-vizsgalatot végez megadott anyagokbol és a
Magyar Elelmiszerkonyv szerinti modszerekkel, a mérési adatokat dokumentalja,
Osszesitd jelentés készit
Atveszi és eldkésziti a gyartashoz sziikséges anyagokat
Szakmai szamitasokat végez

12.3.2. Hokezeléssel tartositott savanyusagok gydrtdsa 100 ora/100 ora
A hokezelt savanyusagok gyartastechnoldgiai folyamatinak megismerése, a

beszerzéstol a késztermék eldallitasig
Toltés, levezés, zards miivelete, illetve a sziikséges hokezelési eljarasok alkalmazéasa



Csemege uborka, csemege cékla, paprikasalata stb. gyartasa

12.3.3. Kémiai uton tartositott savanyusagok gydrtisa 76 ora/76 ora
A kémiai Uton tartdsitott savanyusagok eldallitasi folyamata, a vegyszeres tartositd
eljarasok alkalmazasa
Az elméletben megtanult modszerek gyakorlati alkalmazasa
Ecetes savanyusagok, ecetes uborka, paprika, cékla vagott vegyes savanyusag,
hordds ecetes paprika, kaposztaval toltott ecetes paprika gyartasa

12.3.4. Biologiai uton tartositott savanyusdagok eloallitasa 64 ora/64 ora
Savanyu kéaposzta, kovaszos uborka készitése
A tejsavas erjedés folyamata, az erjedést befolyasold tényezok beallitasa.
Savanyitott kaposzta
Sés-vizes uborka, zold paradicsom

12.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

12.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

12.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos mdodszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi ySe8 Alkalmazando eszk6zok és
Sorszam . kerete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. bemutatas X
2. megbeszélés
3. szemléltetés X X
4. vezetett gyakorlas
6nallo feladat megoldas
5. . X X
feliigyelettel

12.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkal 16 eszkinik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencidlasi modok) a m?e zlzlzleéle:ésszekozo s
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret

1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg onallo <

o feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal <

- vezetett feldolgozasa
13 Hallott szoveg feldolgozasa X

- jegyzeteléssel

2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése | ‘ X |




Valaszolas irasban mondatszintii
2.2. Yy X
kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X
Tapasztalatok utdlagos
2.4, . i , X
ismertetése szoban
3. Képi informaciok kdrében
3.1. rajz értelmezése | ‘ ‘ X |
4, Komplex informaciok kdrében
41 Elemzés készitése X
o tapasztalatokrol
49 Esemény helyszini értékelése X
- szoban felkésziilés utan
5. Gyakorlati munkavégzés korében
Arutermelé szakmai
5.1. . . X
munkatevékenység
5.2. Miveletek gyakorlasa X
Munkamegfigyelés adott
5.3. . X
szempontok alapjan
6. Vizsgalati tevékenységek korében
6.1. Technolégiai probak végzése
6.2. Technologiai mintak elemzése
Vegyészeti laboratoriumi
6.3. o X
alapmérések
6.4. Anyagmintak azonositasa X

12.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.
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Hutoipari termékgyartas

megnevezeési
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei
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A 11622-16 azonositdé szamu Hutdéipari termékgyartds megnevezési
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FELADATOK
Atveszi az nyersanyagot (novényi, allati
o P X X X X X
eredetll), mindségét ellendrzi, tarolja
Elokészité miiveleteket megvalaszt (ndvényi,
lop: p . X X X X
allati eredetli nyersanyagok esetén)
Valogatast, osztalyozast végez X X X
Mossa a nyersanyagot X X X
Hamozza a nyersanyagot X X X
Szartépést végez X X
Magozast végez X X
Anyagot aprit X X
Szabalyos alakra aprit (szeletel, csikoz, kockaz) X
Szabalytalan alakra aprit X X
El6£6zi/siiti a nyersanyagot X X
F6zi a nyersanyagot X X X X X
El6hiiti a terméket X X
Gyorsfagyasztott zoldségkészitményt allit el6 X X
Gyorsfagyasztott gylimdlcskészitményt allit eld X X
Gyorsfagyasztott félkész- és készételeket készit X
Beallitja, lizemelteti, karbantartja, tisztitja, X X X
fert6tleniti a berendezéseket
Csomagoloanyagot megvalaszt, el6készit X
Egyedi és gytijtdcsomagolast végez X
Jeloli a terméket X X
Gyartaskozi és késztermék ellendrzést végez X X
Dokumentalast végez X X
Betartja a munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és
N e X X X
higiéniai szabalyait
Kezeli a melléktermékeket, hulladékokat X X
SZAKMAI ISMERETEK
Novényi eredetli nyersanyagok fajtai, jellemz6i
Allati eredetii nyersanyagok fajtai, jellemz6i X
Nyersanyagtarolas modjai, paraméterei X X
Anyagmozgato berendezések felépitése X
Valogatas, osztalyozas célja X
Osztalyozd berendezések kialakitasa, mitkodése X X X




Tisztitas célja, miiveletei, gépi berendezései

Apritas célja, modjai

Apritoberendezések fajtai, kialakitasuk,

miikddésiik X X
Hokoz16 miveletek célja, jellemzoi, X X
Ho6kozlés berendezései, kialakitasuk, miikodésiik X X
Mikroorganizmusok jellemz6i, hasznos és kéaros X X
mikroorganizmusok tevékenysége

El6hités célja, modja X X
Hoelvonassal torténd tartdsitas folyamata, X X
paraméterei

Héelvonas mddjai, berendezései X X
Gyorsfagyasztott félkész ételek, készételek <
gyartastechnologiaja

Gyorsfagyasztott gytimolcskészitmények <
eléallitasanak folyamata

Gyorsfagyasztott z6ldségkészitmények X
eléallitasanak folyamata

Szakmai, technologiai szamitasok

Csomagoloanyagok jellemzoi, veliikk szemben

Csomagolas folyamata, ellenérzése X
Toltégépek, zarogépek, cimkézo gépek X X
kialakitasa, mikodése

Termék jeldlése, a jelolés szerepe X

Termék tarolasanak, szallitasanak szabalyai

Tisztito és fertdtlenitdszerek jellemzoi X

Mindségbiztositas alapjai

Munka-, tiiz-, kérnyezetvédelmi és higiéniai

eldirasok
SZAKMAI KESZSEGEK

Olvasott szakmai szoveg megértése X X
Informéaciéforrasok kezelése X X
Komplex eszkozhasznalati képesség X
Szakmai nyelvl beszédkészség X X X

SZEMELYES KOMPETENCIAK
Felel6sségtudat X X
Alloképesség
Hidegtlirés

TARSAS KOMPETENCIAK

Hatarozottsag X

Motivalhatosag X

Segitékészség X
MODSZERKOMPETENCIAK

Higiéniai, minéség- és kornyezettudatos

szemlélet X x

Moédszeres munkavégzés

Gyakorlatias feladatértelmezés




13. Szakmai technologia tantargy 36 ora/46 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

13.1. A tantargy tanitasanak célja

A tanulok megismerjék, elsajatitstk a  hdelvonassal tartositott termékek
hatdsait, paramétereit. Ismerjék ¢és alkalmazzdk a hiitélanc folyamatit, a mindség
megdrzésének maodjait.

13.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Fizika — héfok valtozasabol eredd halmazallapot valtozas
Bioldgia — hideg hatasa a mikrobdkra, az életfolyamatokra

13.3. Témakorok

13.3.1. Hiitéipar alapanyagai 3 ora/5 ora
A hitéipar ndvényi eredetli nyersanyagainak atismétlése (zoldségek, gyiimolcsok)
Allati eredetii nyersanyagaink (vagéallatok hiisai, zsiradékok, belséségek, m tésztas
termékek meleg-€s hidegvéra allati alapanyagok atvétele, azok tarolasa
Allati eredetii nyersanyagok jellemz&i, csoportositasa, tarolas alatti valtozasok,
illetve a tarolas feltétele
A héelvonasra alkalmas nyersanyagokkal szembeni specidlis kovetelmények a
késztermék jellegétdl fiiggden
A termékgyartasban felhasznalt segéd- és csomagoldanyagok technologiai szerepe
A nyersanyagok specialis atvétele, elokészitése a késztermék jellege szerinti

13.3.2. Hdelvonads folyamata 5 ora/8 ora
A hideg hatdsa a nyersanyagokra, a mikroorganizmusokra
Elelmiszerek hiitékezelési eljarasai
A hdelvonas folyamata, befolyasolo6 tényezoi
A hiités paraméterei, a hiités soran bekovetkezo valtozasok
A fagyasztds paraméterei, a fagyasztas soran bekovetkezd valtozasok
Kombinalt tartositasi eljarasok (liofilezés, kriokoncentralas)

13.3.3. Fagyasztott zoldségfélék 10 6ra/10 ora
A hoelvonassal tartdsitott zoldségkészitmények csoportositasa, jellemzése, gyartasi
folyamata

Gyorsfagyasztassal késziilo termékcsoportok gyartasa
Gyorsfagyasztott darabos zoldségfélék: zoldborso, zoldbab, kukorica, stb.
Gyorsfagyasztott zoldség plirék és krémek: paraj, soska, stb.

13.3.4. Fagyasztott gyiimolcs termékek 10 ora/l5 ora
A héelvonassal tartositott gytimolcskészitmények csoportositasa, jellemzése, gyartasi
folyamata

Gyorsfagyasztassal késziild termékcsoportok gyartasa
Természetes allapotban fagyasztott gylimolcsok: meggy, malna, szamoca, stb.
Gyorsfagyasztott gyiimolcs krémek: malna, szamoca, stb.

13.3.5. Egyéb fagyasztott készitmények 8 ora/8 ora



A hoéelvonassal tartésitott készitmények csoportositasa, jellemzése,

folyamata
Gyorsfagyasztott kész-és félkész ételek gyartasanak alapjai

A termékcsoportok jellemzése, felhasznalt anyagok, technoldgiai 1épések
Gyorsfagyasztott komponensételek
Gyorsfagyasztott tésztas készitmények
Gyorsfagyasztassal késziilo készételek

13.4.

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Tanterem

13.5.

A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos mddszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

13.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

Alkalmazott oktatasi

A tanuloi tevékenység szervezeti

Alkalmazando eszkozok és

Sorszdm modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X
2. kisel6adas X
3. szemléltetés vonalabra
4. héazi feladat

13.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)

Tanul6i tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazandé eszkozok és

Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencilasi modok) .
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nallo X
o feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal <
- vezetett feldolgozasa
13 Olvasott szoveg feldolgozasa <
- jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.4. , X
feldolgozasa
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
Valaszolas irasban mondatszintii
2.1. Y X
kérdésekre
2.2. Tesztfeladat megoldasa X
3. Képi informaciok kdrében
3.1. rajz értelmezése ‘ ‘ X
4. Komplex informaciok korében

gyartasi




4.1. Esetleiras készitése | ‘ ‘ X |
5. Csoportos munkaformék kdrében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1. o . X
szovegfeldolgozas
13.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.

14. Szakmai gépek tantargy 36 ora/31 ora*

14.1.
A

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

A tantargy tanitasanak célja
tanulok  megismerjék, elsajatitsdk a  hdelvonassal tartdsitott termékek

gyartastechnoldgidjat, folyamatat, a hideg eldallitasara alkalmas hiitdgépeket, fagyasztod
berendezéseket. Tudjak a hiités és fagyasztas, mint tartosito eljaras hatdsait, paramétereit.
Ismerjék és alkalmazzak a hiitélanc folyamatat, a mindség megdrzésének modjait.

14.2.

Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

Fizika, homérsékletvaltozas okozta halmazallapot valtozasok

14.3.

14.

14.

14.

14.

Témakorok
3.1 Hiités és hiitoberendezések 10 6ra/10 ora
A fagyasztott termékek eléallitasahoz sziikséges gépi berendezések megismerése, az
elokészitdé miiveletek gépeinek atismétlése, kiegészitése
El16f6z06k, elohiitok, hideg eldallitas
A hitéipari termékfeldolgozas nyersanyagainak atvételére, tisztitdsara, kezelésére,
tarolasara alkalmas gépek, berendezések napi karbantartésa, tisztitasa
Az elokészitd gépek pl. tisztitd, valogatd, szeleteld, apritd gépek napi karbantartasa,
tisztitasa
El6f6z0k, f6z0k, siitok berendezéseinek lizemeltetése, mikodése
A toltdgépek (kartonok, dobozok, tasakok stb.), csomagologépek ¢és a
gyljtécsomagolo (egységrakomanyt készitd) gépek napi karbantartésa, tisztitasa
A zoldség-, gyiimdlcs, félkész és készételek gyartasa soran, alkalmazott tisztitd- és
fertdtlenitdszerek

3.2. Hiitési korfolyamatok gépi berendezései 10 ora/8 ora
A hideg eléallitasa, hlitokozegek fajtai, hatasmechanizmusuk
A hiitési korfolyamat 1ényege, megvalositasa

3.3. Fagyaszto berendezések és tartozékai 10 ora/8 ora
A kiilonb6z6 tipust hiité és fagyasztd berendezések alkalmazasa, megvalasztasuk
szempontjai

A szakaszos ¢és folyamatos fagyaszté berendezések mitkddése, tartozékok tipusai és
szerepiik

A hiités, fagyasztas gépeinek, berendezéseinek pl.(szalagos, fluidizacids, spiral
fagyasztok megismerése

3.4. Helyiségek hiitéstechnikdja 6 ora/5 ora

A csendes ¢és légcirkulacios hiités miiszaki megvalositasa



14.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

14.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 sajatos mddszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

14.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti i o
, Alkalmazott oktatasi Alkalmazando eszkozok és
Sorszam . kerete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
I. magyarazat X
kiseléadas
3. szemléltetés X X

14.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkal 16 eszkinik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencilasi modok) almazanco eszRozok €8
; felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nallo X
o feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal <
- vezetett feldolgozasa
13 Olvasott szoveg feldolgozasa <
- jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. Leiras készitése X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.2. 1z X
kérdésekre
73 Szoveges eldadas egyéni X
" felkésziiléssel
3. Képi informaciok korében
3.1. rajz értelmezése
3.2. rajz készités targyrol
4. Komplex informaciok korében
Jegyzetkészités eseményrol
4.1. Ay iy X
kérdéssor alapjan
5. Csoportos munkaformék kdrében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1. o . X
szovegfeldolgozas

14.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.



15. Minéségbiztositas, minésités tantargy

15.1.

A tantargy tanitasanak célja

18 6ra/16 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

A hitdipari termékfeldolgozashoz sziikséges mindségi, mindsitési eljarasok, ismeretek,
elméleti alapok elsajatitdsa. A tantargy tartalma alapot biztosit a gyakorlati a feladatok
végrehajtasahoz

15.2.

15.3.

15.3.1.

Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia

Témakorok

Hiitoipar alapanyagainak mindsitése

5 ora/8 ora

A hitéipar névényi, allati eredetli nyersanyagainak ¢és egyéb felhasznalt anyagainak
mindségi eldirasai

15.3.2.

Hiitoipari termékek mindségi eldirdsai

13 ora/8 ora

A felhasznéalasra keriilé nyersanyagok tulajdonsagainak ismerete a késztermék
kovetelményeinek megfelelden
A hiitéipari termékcsoportokra vonatkozé mindségi elirasok
Félkész és késztermékek mindsitésének szempontjai
Késztermék tarolasara, csomagolasara, jelolésére vonatkozo eldirdsok
Mindségiigyi rendszerek, elvek a hiitdipar tertiletén.

15.4.

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Tanterem

15.5.

A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

15.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti

SorszAm Alkalrpazott oktatasi kerete Alkalmazando e’szkézék és
mobdszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4. vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X
9. hazi feladat X X X




15.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencilasi modok) almazanco eszrozok €8
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nallo X
o feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
13 Hallott szoveg feldolgozasa X
- jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.4. , X
feldolgozasa
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
Valaszolas irasban mondatszintii
2.1. Y X
kérdésekre
2.2. Tesztfeladat megoldasa X
3. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
3.1. .. , X
szovegfeldolgozas
Kiscsoportos szakmai
3.2. P X
munkavégzés iranyitassal

15.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol sz6lo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.

16. Munkavédelem és higiénia tantargy 18 ora/16 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

16.1. A tantargy tanitasanak célja

A tanulo felkészitése az egészséget nem veszélyeztetd és biztonsagos munkavégzésre, a
biztonsdgos munkavallalé6i magatartashoz sziikséges ismeretek elsajatittatasa, a
hiitéiparra vonatkozdan.

16.2. Kapcsolodo6 kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia

16.3. Témakorok
16.3.1. Hiitéipari termékgyartas munkavédelmi eloirasai 12 ora/10 ora
A hitoipar altalanos €s specialis munkavédelmi feladatai
Veszélyforrasok, veszélyek a munkahelyeken
A hutéiparban lehetséges fizikai, biologiai és kémiai hatasok a dolgozokra, a
védekezés lehetdségei

16.3.2. Hiitéipari termékgyartas tiiz és kornyezetvédelmi eldirdsai 6 ora/6 ora



Az altalanos és a hiitiparra vonatkozd specidlis tlizvédelmi, kdrnyezetvédelmi
feladatok

16.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

16.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos mddszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

16.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi YSC8 Alkalmazandé eszkozok és
Sorszam ; kerete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

I. magyarazat X

2. kisel6adas X

3. szemléltetés

4. héazi feladat

16.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando cszRozok €s
, felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
24 bontas | keret
L. Informéacio feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X
o feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
Hallott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
Valaszolas irasban mondatszintl
2.1. .y X
kérdésekre
2.2, Tesztfeladat megoldasa X
3. Komplex informéciok korében
31 Elemzés készitése X
o tapasztalatokrol
Jegyzetkészités eseményrol
3.2. Ry < X
kérdéssor alapjan

16.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.

17. Technoldgia gyakorlat tantargy 360 6ra/310 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil



17.1.

A tantargy tanitasanak célja

A hitoéipari termékek gyartdsdhoz sziikséges gyakorlat elsajatitdsa, amely magédban
foglalja a gyartastechnologiat, a gépek, berendezések miikddésének ismeretét,, , valamint
a mindségi késztermék eldallitasahoz sziikséges alapanyag-, gyartaskozi és késztermék
eléirasokat is. A tantargy tartalma stabil alapot biztosit a j6 mindségli késztermékek

eloa

17.2.

llitasahoz

Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

Kémia, biologia

17.3.

Témakorok

17.3.1. Hiitoipari alapanyagok dtvétele, mindsitése 60 6ra/60 ora

rrrrrr

nyersanyagokra vonatkozo el6irdsok betartasaval

Az alapanyagok vizsgalata, mindsitése, gyartdskozi fizikai, kémiai, érzékszervi
vizsgalatok

A gyartaskozi  ellendrz6 mérések elvégzése, dokumentdldsa, pl.: tomeg,
méretellendrzés

17.3.2. Gyorsfagyasztott zoldségek gydrtisa 100 6ra/100 ora

17.

17.

Zoldségfélék fagyasztasa
— darabos z0ldségkészitmények gyorsfagyasztassal — z061dborso,
csemegekukorica, zoldbab, sparga, stb.
— zoOldségpiirék gyorsfagyasztassal- soska, paraj
A fagyasztott zoldségkészitmények altalanos gyartasi folyamata:
— nyersanyag fogadas, atvétel a tanult mindségi kovetelmények alkalmazéasaval
— tisztitd-, valogatd-, jellegformalo-, dusitd miiveletek kivalasztasa és
végrehajtasa
— tartdsitas: a hiit6-korfolyamat elinditasa: a hideg eléallitasa.
— a ho elvondsa a hiité/fagyasztd egységben: a hiitégépek és fagyasztd
berendezések elOkészitése a tartositasra (higiénia, technoldgiai paraméterek
ellendrzése, beallitasa, anyagmozgatas biztositasa)

3.3. Gyorsfagyasztott gyiimolcsok, készitmények gydrtasa 100 ora/70 ora
A gyiimolcsok hdelvonassal torténd tartdsitdsanak lényege, a fagyasztds tartositd
hatésa, valtozasok a hiités, fagyasztas soran

A fagyasztva tarolas, hiitélanc kovetelményei

A hiitott, fagyasztott gylimolesok csoportjai, azok jellemzoi

A gyiimélcsok, mint nyersanyag kovetelményei, atvétele, elokészitése a fagyasztasra:
tisztitas, apritas, kezelés.

Természetes allapotban fagyasztott gylimolcsok: malna, szamoca, meggy, stb.
gyartastechnologidk

Gylimolcskrémek gyartasa natar €s cukrozott gytimdlesbol

Egyéb termékek fagyasztdsa: gesztenyepiiré, stb.

3.4. Gyorsfagyasztott kész és félkész ételek 100 ora/80 ora
Gyorsfagyasztott kész-¢s félkész ételek gyartasanak alapjai.
A termékcsoportok jellemzése, felhasznalt anyagok, technologiai 1épések
Gyorsfagyasztott komponensételek gyartasa, pl. panirozott hagymakarika, stb.



Gyorsfagyasztott tésztas készitmények gyartdsa pl. toltott nudli, gombocok,
derelyefélék
Gyorsfagyasztassal késziil6 készételek

17.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanmiihely, taniizem, termel6iizem

17.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

17.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi ySe8 Alkalmazando eszkozok és
Sorszam . kerete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. bemutatas X
2. megbeszélés X
3. szemléltetés X
4. vezetett gyakorlas
6nallo feladatmegoldas
5. . X X
feliigyelettel

17.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 esrkiiniik &
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differenciélasi modok) almazanco eszrozok €8
; felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg onalld <
o feldolgozasa
Hallott szoveg feldolgozasa
1.2. . , X
jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
Valaszolas irasban mondatszintii
2.1. 12 X
kérdésekre
2.2. Tesztfeladat megoldasa X
3. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
3.1. .. , X
szovegfeldolgozas
Kiscsoportos szakmai
3.2. iAo X
munkavégzés iranyitassal
4. Gyakorlati munkavégzés korében
Arutermelé szakmai
4.1. . . X X
munkatevékenység
4.2. Miveletek gyakorlasa X X
Munkamegfigyelés adott
4.3. . X X
szempontok alapjan




5. Uzemeltetési tevékenységek korében
Géprendszer megfigyelése adott
5.1. > X X
szempontok alapjan
6. Vizsgalati tevékenységek korében
6.1. Technologiai probak végzése
6.2. Technologiai mintak elemzése
Vegyészeti laboratoriumi
6.3. o X
alapmérések
6.4. Anyagmintdk azonositasa X

17.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol sz6lo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.



A
11621-16 azonosito szamu

Keészétel- és konzervgyartas

megnevezeési
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11621-16 azonositdé szamu Készétel- ¢és konzervgyartds megnevezésli szakmai
kovetelménymodulhoz tartozo tantirgyak ¢és témakorok oktatdsa sordn fejlesztendd
kompetenciak
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FELADATOK
Atveszi az nyersanyagot (novényi, allati
" o w_ s . . X X X X X
eredetil), minéségét ellendrzi, tarolja
Elokészité miiveleteket végez (nGvényi, allati
p ; X X X X X X
eredet(i nyersanyagok esetén)
F6zi a nyersanyagot
Bestiritést végez, zoldségpiirét allit eld
Hokozléssel tartositott fozelékkészitményt allit
. X X X X X
el
Gyiimoélcsalapt konzervet készit X
Huskonzerveket készit X X X
Készételeket készit X
EtelizesitSket készit X X X
Szakmai szamitast végez X
Beallitja, lizemelteti, karbantartja, tisztitja, X X X
fert6tleniti a berendezéseket
Csomagoloanyagot megvalaszt, el6készit X X
Egyedi és gytijtdcsomagolast végez
Jeloli a terméket X
Gyartaskozi és késztermék ellendrzést végez X X
Dokumentalast végez
Betartja a konzervgyartds munka-, tiiz-,
N . ST 1 X X X
kornyezetvédelmi és higiéniai szabalyait
Kezeli a melléktermékeket, hulladékokat X X
SZAKMAI ISMERETEK
Elokészité miiveletek jellemzoi, gépei X X
Hokoz16 miveletek jellemzoi (el6fozés, f6zés, X X X X
stités, pasztOrozés, sterilezés)
Ho6koz16 berendezések felépitése, mitkodése X X
Mikroorganizmusok jellemz06i, hasznos és karos X X X X
mikroorganizmusok tevékenysége
Beparlas miivelete, vizelvonas médjai, beparlo
berendezések felépitése, mitkodése
Stiritmények eldallitasa X
Hokozléssel tartositott készételek tipusai, X
gyartastechnologiaja, berendezései
Huskonzervek gyartastechnologiaja, gépi X
berendezései




Hokozléssel tartositott gylimdleskonzervek
gyartastechnologiaja X
Hokozléssel tartositott fézelékkonzervek
gyartastechnologiaja x
Szakmai, technoldgiai szamitasok X X
Csomagoloanyagok jellemz6i, veliik szemben
tamasztott kovetelmények X
Csomagolas folyamata, ellenérzése X X
Toltogepek, zarogépek, hokozlo berendezések,
cimkéz6 gépek kialakitasa, miikddése X
Termék jelolése, a jelolés szerepe X X X
Terméktarolasanak szabalyai X
Tisztito és fertotlenitoszerek jellemzoi X
Mindségbiztositas alapjai X X X
Munka-, tliz-, kérnyezetvédelmi és higiéniai
el6irasok X
SZAKMAI KESZSEGEK
Olvasott szakmai szoveg megértése X X X X
Informaciéforrasok kezelése X X X
Szakmai nyelvil beszédkészség X X X X X
Elemi szamolasi készség X X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Feleldsségtudat X X X X X X
izérzékelés
Alloképesség X
TARSAS KOMPETENCIAK
Hatérozottsag X X X X X X
Motivalhatosag X X X X X X
Segitokészség X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Higiéniai, minéség és kdrnyezettudatos szemlélet X X X X X X
Modszeres munkavégzés X X X
Gyakorlatias feladatértelmezés
18. Szakmai technologia tantargy 93 6ra/93 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

18.1. A tantargy tanitasanak célja

A tanulok megismerjék a hokezeléssel tartositott készételek, a huskonzervek, és egyéb
konzervtipusok gyartdsanak alapanyagait, miveleteit, jellemz6it. A tananyag
elsajatittatasa megfeleld alapot adhat a gyakorlati feladatok végzéséhez.

18.2. Kapcsolodo6 kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia, biologia

18.3. Témakorok
18.3.1. Készételek, ételkészitmények gyartasa 36 ora/36 ora



Az

ételkészitmények jellemzése, csoportositasuk dsszetétel, tartdsitasi mod, felhasznalas,

vagy elkésziiltségi fokuk szerint

Készételek, félkészételek konyhakész ételek jellemzoi

A készétel gyartas alapanyagai, technologiai kovetelményei, a felhasznalt adalék- és
segédanyagokkal szembeni kdvetelmények

Altaldnos gyartastechnologiai miiveletek, azok céljai, jellemz6i, hatésa a nyersanyagra és
paraméterei, berendezések.

Termeékek:

A

— Porkoltek
— Fozelékek hussal és hus nélkiil
— Leveskonzervek
— Diétés- és kimélo ételek
— Bébiételek, junior ételek
— Félkész és konyhakész ételek
késztermék gyartastechnoldgiai folyamata, késztermék jellemzdi, mindségi

kovetelményei, miiveletek sorrendje és azok technoldgiai hatasa, berendezései

18.3.2. Huskonzervek elodllitasa 34 ora/34 ora

A huskonzervek rendszerezése, azok jellemzo6i, felhaszndlt anyagok ¢és azok
elokészité miiveletei
Csoportjai:
— Darabos jellegli huskonzervek
— Daralt huskonzervek
— Huskrémek
— Péstétomok
Allati eredetli nyersanyagok jellemzdi, 9sszetétele, atvételének modjai
A huskonzervek jellemz0i, felhasznalt anyagai, azok elokészitése, gyartasi miiveletek
A termékek jellemzoi
Készételek jellemz6i, csoportositasa
A felhasznalt anyagok elokészitése
Altalanos gyartastechnologia
Félkészételek, konyhakész ételek gyartasa hokozléssel

18.3.3. Egyéb konzervfélék gyartasa 23 ora/23 ora

18.4

Halkonzervek gyartasa

A hidegvért allatok jellemz0i, tipusai

Felhasznalasuk kiilonb6z0 tipusu halkészitmények gyartasdhoz
Halaszl¢é készitése

Olajos halak

Termékcsoportok jellemzdi, gyartasi folyamatuk

. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Tanterem, szaktanterem

18.5.

A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

18.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)



. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi k YSCE Alkalmazando eszkdzok és
Sorszam s erete g
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X

2. kisel6adas X X

3. szemléltetés

4. hazi feladat

18.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanul6i tevékenység
szervezési kerete
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok)
csoport- | osztaly-
bontas | keret

Alkalmazandé eszkozok és
felszerelések

egyéni

1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek

Olvasott szoveg onalld

L1 feldolgozasa

12 Olvasott szoveg feladattal <
o vezetett feldolgozasa

Hallott szoveg feldolgozasa

1.3 jegyzeteléssel X
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
Valaszolas irasban mondatszintii
2.1. Y X
kérdésekre
2.2. Tesztfeladat megoldasa X
73 Szoveges eldadas egyéni X
" felkésziiléssel
3. Képi informaciok kdrében
3.1. rajz értelmezése | ‘ ‘ X |
4. Komplex informéciok korében
41 Elemzés készitése X
o tapasztalatokrol
Jegyzetkészités eseményrol
4.2. Ay iy X
kérdéssor alapjan
5. Csoportos munkaformak kdrében
51 Informaciok rendszerezése X
o mozaikfeladattal
6. Uzemeltetési tevékenységek korében
Adatgytijtés géprendszer
6.1. . o X
iizemelésérdl

18.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl sz6lo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.

19. Szakmai gépek tantargy 31 ora/31 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil



19.1.

A

A tantargy tanitasanak célja
tanulok megismerjék a korszerli készételek, htuiskonzervek gyartdsdhoz sziikséges

gépeket, berendezéseket, tudjak alkalmazni ismereteiket gyakorlati munkajuk soran.

19.2.

Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

Fizika, matematika

19.3.
19.3.1.

19.3.2.

19.4.

Témakorok

Készételgyartas gépei
Nyersanyag eldkészitésére szolgald berendezések
Szeleteldk, kockazok, daralo berendezések
El16£6z6 iistok, f6z6 berendezések
Levezo és toltd gépek
Toltégépek kiillonbozo allagh termékekhez (dugattyuis, darabos aru téltdgépek)
Dobozzaré gépek tipusai, miikodésiik
Hokezeld, sterilezd berendezések tipusai, mitkodése

16 ora/16 ora

Huskonzervgydrto berendezések 15 ora/l15 ora
Huselokészitd berendezések, szeleteld, kockazo gépek

Daral6 berendezések

Finomapritok, homogénezd berendezések

Kutterek, keverok és alkalmazasuk

Hdcseréldk, hokezeld berendezések tipusai, tizemelésiik

Krémes és darabos aruk toltégépei

Dobozzaras gépi berendezései

Hokezelo berendezések (sterilezok, pasztérozok)

Csomagolo gépek

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Tanterem, szaktanterem

19.5.

A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

19.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 sajatos mdodszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
. Alkalmazott oktatasi k YSe8 Alkalmazando eszk6zok és
Sorszam , erete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
l. magyarazat X
2. kisel6adas X
3. szemléltetés X
4, héazi feladat X

19.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak

(ajanlas)
. re R Tanuloi te’vstkenyseg Alkalmazand6 eszkdzok és
Sorszam Tanuldi tevékenységforma szervezési kerete ,
. it felszerelések
(differencialasi moédok)




coveéni csoport- | osztaly-
£y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg feladattal <
o vezetett feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feldolgozasa <
- jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
Valaszolas irasban mondatszintii
2.1. Yy X
kérdésekre
2.2. Tesztfeladat megoldasa X
3. Képi informaciok kdrében
3.1. rajz értelmezése
3.2. rajz készitése leirasbol
4, Csoportos munkaformak korében
Kiscsoportos szakmai
4.1. e X
munkavégzés iranyitassal
5. Gyakorlati munkavégzés korében
5.1 Miveletek gyakorlasa | ‘ ‘ X |

19.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol sz6lo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.

20. Mindségbiztositas, mindsités tantargy 31 ora/16 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatas nélkiil

20.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitdsanak célja, hogy az ¢élelmiszeripar teriiletén fontos paraméterek,
vizsgalati moédszerek, veszélyforrasok megismeréséhez megfeleld elméleti és gyakorlati
ismeretet nyujtson a tantargy.

20.2. Kapcsolodo6 kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia, biologia

20.3. Témakorok
20.3.1. Készételek, hus és egyéb konzervek minoségi eldirdsai 31 ora/16 ora
Kiilonb6z6 készétel konzervek alapanyag, segédanyag és késztermék mindségi
paraméterei, eldirasai
Miszeres és érzékszervi vizsgalatok fontossaga, mindségbiztositas
Az élelmiszereldallitas altalanos szabalyai, az Elelmiszertorvény vonatkozo fejezetei
Gyartaskozi vizsgalatok szerepe, tomegellenorzés, sotartalom, stb.
Beltartalmi értékek, fehérje tartalom, zsirtartalomra vonatkozé eldirasok
A torvényi eléirasok értelmezése, jeldlések biztonsagos felismerése
A torvényi eldirasok értelmezése, jeldlések biztonsagos felismerése
A késztermék gyartastechnologidja: késztermék jellemzoi, mindségi kdvetelményei
Elelmiszerbiztonsagi eléirasok a termékcsoportra vonatkozoan



20.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem, szaktanterem

20.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

20.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi k YSe8 Alkalmazando eszkdzok és
Sorszdm . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X

2. kisel6adas X

3. szemléltetés

4. hazi feladat

20.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuldi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanul6i tevékenység
szervezési kerete

Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) Alkalmazand eszk5zok és

. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg onalld X
o feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal <
- vezetett feldolgozasa
13 Olvasott szoveg feldolgozasa X
- jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.4. . , X
jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.2. 1z X
kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X
24 Szoveges eldadas egyéni <
o felkésziiléssel
Tapasztalatok helyszini
2.5. . , , X
ismertetése szoban
3. Képi informaciok korében
3.1. rajz értelmezése | ‘ ‘ X |
4, Komplex informaciok kdrében

Jegyzetkészités eseményrol
4.1. > . X
kérdéssor alapjan

5. Csoportos munkaformak korében

Feladattal vezetett kiscsoportos

31 szovegfeldolgozas




6. Uzemeltetési tevékenységek korében

6.1 Géprendszer megfigyelése adott <
o szempontok alapjan
7. Vizsgalati tevékenységek korében
Vegyészeti laboratoriumi
7.1. o X
alapmérések

20.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.

21. Munkavédelem és higiénia tantargy 31 6ra/16 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

21.1. A tantargy tanitasanak célja

A tanulok ismerjék meg a konzerviparban alkalmazott gépek, berendezések
biztonsagtechnikai eldirdsait, a munkavédelmi, tlizvédelmi, kdrnyezetvédelmi és higiéniai
eldirasokat. Ismerjék meg a biztonsagos ¢és higiénikus munkavégzés feltételeit.

21.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Fizika, kémia, biologia

21.3. Témakorok

21.3.1. Biztonsdagos munkavégzés 15 ora/7 ora
A biztonsagos munkavégzés feltételei, az egészséget nem veszélyeztetd &s
biztonsagos feltételei
A gépek biztonsagtechnikéja
A villamossag biztonsagtechnikaja
Gépek berendezések biztonsdgtechnikéja
Foglalkozasi artalmak, véddeszkozok, elsdsegélynyujtas

21.3.2. Higiénia a készétel és konzervgydrtisban 10 ora/6 ora
Higiéniai alapfogalmak
Higiéniai kovetelmények az élelmiszeriparban, a készétel és egyéb konzervek
gyartasa soran

21.3.3. Tiiz és kornyezetvédelem 6 ora/3 ora
Tuzvédelmi feladatok,
Thzolto eszkozok, késziiléke
Kornyezet védelme
Hulladék gazdalkodas, termelési hulladékok
Hulladék kezelési eljarasok

21.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

21.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

21.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 sajatos modszerek (ajanlas)



. A tanuldi tevékenység szervezeti i o
, Alkalmazott oktatasi Alkalmazando eszkozok és
Sorszam . kerete "
modszer neve felszerelések
egyeéni csoport osztaly

I. magyarazat X

2. kisel6adas X X

3. szemléltetés

4. héazi feladat

21.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) a m;‘e zlasuzler(;;sszekozo s
covéni csoport- | osztaly-
24 bontas | keret
L. Informéacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nalld
1.1. ; X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . , X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.4. . . X
jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. [rasos elemzések készitése
2.2. Leiras készitése
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. Y X
kérdésekre
24. Tesztfeladat megoldasa X
4, Komplex informaciok kdrében
4.1. Esetleiras készitése | ‘ ‘ X |
5. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1. .. , X
szovegfeldolgozas
Kiscsoportos szakmai
5.3. fo h A i X
munkavégzés iranyitassal

21.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol sz6lo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.

22. Technologia gyakorlat tantargy 310 o0ra/280 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

22.1. A tantargy tanitasanak célja



Olyan szakemberek képzése, akik az elméletben megtanult ismeretek gyakorlatban tudjak
alkalmazni. Tudjdk a gyartdsi folyamatokat, a termékre vonatkoz6 -eldirdsokat,
kovetelményeket.

22.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia, biologia

22.3. Témakorok
22.3.1. Huskonzervek gyartasa 120 ora/110 ora

Anyagok el6készitése anyagnorma szerint és a szakmai szamitdsok alapjan
Huskonzervek, krémek, ételkészitmények, félkész termékek gyartasa

A gyartovonalak miikddtetése, gyartaskozi ellendrzé mérések elvégzése, a
késztermékek mindsitése, tarolasa

22.3.2. Készételek eloallitasa 120 ora/110 ora

Az alap — adalék - és segédanyagok eldkészitése

Altalanos gyartastechnologiai miiveletek Osszeéllitasa, berendezések kivalasztasa,
miiveletek ellendrzése

Készételek eldallitasa

Porkoltfélék gyartasa

Fozelékek hussal és hiis nélkiil

Leves-konzervek

Diétés- és kimélo ételek

Bébiételek, junior ételek

A késztermékek mindsitése

22.3.3. Félkeész és konyhakész ételek elodllitasa 70 ora/60 ora

Félkész- ¢s konyhakész ételek: instant készitmények, bundéazott hus-, és halszeletek,
levesalapok, mélyhiitott levesbetétek, martasporok, mélyhiitott készételek stb.

Termékek eloallitasa, muveletei, berendezései, kezelésiik, termékekkel szemben
elvart kovetelmények

22.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanmiihely, tanlizem, termeld iizem

22.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

22.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi YSe8 Alkalmazando eszk6zok és
Sorszam , kerete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. bemutatas X X
2. megbeszélés X X
3. szemléltetés X X
4. vezetett gyakorlas X
6nallo feladat megoldas
5. . X X
feliigyelettel




22.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) a mt(f‘e ZI:IZIerOeleéSsZekOZO s
covéni csoport- | osztaly-
£y bontas | keret
L. Informéacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. ; X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.4. . , X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
L.5. . X
feldolgozasa
1.6. Informéciok 6nalld rendszerezése X
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
Vilaszolas irasban mondatszintii
2.1. Y X
kérdésekre
2.2. Tesztfeladat megoldasa X X
73 Szoveges eldadas egyéni <
" felkésziiléssel
Tapasztalatok utodlagos
2.4. . i , X
ismertetése szoban
3. Képi informaciok korében
3.1. rajz értelmezése | ‘ ‘ X |
4. Komplex informaciok kdrében
41 Elemzés készitése X
o tapasztalatokrol
Jegyzetkészités eseményrol
4.2. ey iy X
kérdéssor alapjan
43 Esemény helyszini értékelése X
" szoban felkésziilés utan
4.4, Utolagos szobeli beszamolo X
5. Csoportos munkaformék kdrében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1. . . X
szovegfeldolgozas
6. Gyakorlati munkavégzés korében
Arutermelé szakmai
6.1. . . X
munkatevékenység
6.2. Miveletek gyakorlasa X
Munkamegfigyelés adott
6.3. . X
szempontok alapjan
7. Uzemeltetési tevékenységek korében
Géprendszer megfigyelése adott
7.1. > X
szempontok alapjan




Feladattal vezetett

7.2. , X
szerkezetelemzés

8. Vizsgalati tevékenységek korében

8.1. Technologiai probak végzése

8.2. Technologiai mintak elemzése

8.3. Anyagmintak azonositasa X

22.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.

23. Elelmiszervizsgalat gyakorlat tantargy 93 6ra/78 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

23.1. A tantargy tanitasanak célja

A tanul6 tudjon alapanyag-, gyartaskozi- €s késztermék-vizsgalatot végezni megadott
anyagokbol és a Magyar Elelmiszerkonyv szerinti modszerekkel. Tudja a mérési adatokat
dokumentélni. Tudja atvenni és elokésziteni a gyartashoz sziikséges anyagokat,
ellendrizni a csomagoldanyagokat, a készterméket. Tudja kezelni a képz6dd hulladékot.

23.2. Kapcsolodo6 kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia, anyag Osszetételek, laboratoriumi

23.3. Témakorok

23.3.1. Konzervipari alapanyagok és késztermékek vizsgalata 30 ora/25 ora
Alapvizsgalatok végzése, konzervipari termékek mindségvizsgalata
A tartositoiparban alkalmazott altalanos és termékcsoportonként végzett alapvetd
vizsgalatok végzése
Nyersanyagok mennyiségi ¢s mindségi atvétele
Tomeg ellendrzések (t6ltd €s tiszta tomeg)
Fizikai, kémiai tulajdonsagok, beltartalmi érték meghatarozasa siiriiség, térfogat
Szarazanyagtartalom, pH, savtartalom, stb. meghatarozas

23.3.2. Huskészitmények gyartaskozi és késztermékvizsgalata 63 ora/53 ora
Huskészitmények mindségi eldirdsai, mindsités folyamata

Készételek mindségi eldirasai, mindsités folyamata, (kiils6 megjelenés, allomany,
illat, iz), beltartalmi érték meghatarozasa

23.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Laboratérium

23.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos médszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

23.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti i o
, Alkalmazott oktatasi k Alkalmazandé eszkozok és
Sorszam erete

modszer neve . felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. bemutatas X




2. megbeszélés

3. személtetés X
4. gyakorlas

5. 0nallo feladatmegoldas < <

feliigyelettel

23.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuloi tevékenységformak

(ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazand6 eszkozok és

Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencidlasi modok) .
, felszerelések
coveéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
L. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. ; X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feldolgozasa X
- jegyzeteléssel
13 Hallott szoveg feldolgozasa X
o jegyzeteléssel
14 Informaciok feladattal vezetett X
o rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. Tesztfeladat megoldasa X
29 Szoveges eldadas egyéni X
- felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.3. . , , X
ismertetése szoban
3. Vizsgalati tevékenységek korében
3.1. Technologiai probak végzése
3.2. Technologiai mintak elemzése
Vegyészeti laboratoriumi
3.3. . X
alapmérések
23.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrol sz6lo 2011. évi CXC. torvény. 54

szerinti értékeléssel.

. § (2) bekezdés a) pontja



A
10890-16 azonosito szamu

Elelmiszeripari vallalkozasok miikodtetése

megnevezeési
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 10890-16 azonositd szami Elelmiszeripari véllalkozasok miikodtetése megnevezésii
szakmai kovetelménymodulhoz tartozé tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendd
kompetenciak

Elelmiszeripari
vallalkozasok
Elelmiszeripari
vallalkozasok
mukddtetése

FELADATOK

Tervezett vallalkozasi tevékenységéhez felméri a
piaci viszonyokat, tajékozodik a versenytarsakrol

Elkésziti/elkészitteti az lizleti tervet X X

Felméri a sajat er6 kiegészitéséhez sziikséges
forrasokat (hitelek, palyazati lehetdségek)

Megismeri az engedélyezési eljarast,
informalddik az engedélyeket kiadd X X
szakhatosagoknal

Az informaciok birtokaban kivalasztja a
megfeleld vallalkozasi format

Egyéni vagy tarsas vallalkozast hoz 1étre X

Megtervezi/megtervezteti az élelmiszer-el6allito
egység kialakitasat, atalakitasat

Kivitelezteti a terveket, beszerzi/beszerezteti a
gépeket, berendezéseket

Munkaerd-gazdalkodasi tervet készit,
meghatarozza a foglalkoztatottak szamat és X
szakképzettségét

Beszerzi a miikodtetéshez sziikséges
engedélyeket

Gazdalkodik a rendelkezésre allo er6forrasokkal,
miikddteti a vallalkozast, szabalyosan kezeli a X X
dokumentaciot

Figyelemmel kiséri a vallalkozas miikddésével
kapcsolatos jogszabalyvaltozasokat és palyazati X
lehetdségeket

Aruforgalmi tevékenységet folytat, értékesitést
végez

Sziikség szerint gondoskodik vallalkozasanak
atszervezésérol, megsziintetésérol

Ismeri €s alkalmazza a vallalkozas jogkovetd
mitkodése érdekében a fogyasztovédelmi X
eldirasokat

SZAKMAI ISMERETEK

Az ¢lelmiszergyartas teriiletén alkalmazhato
vallalkozési formék és azok jellemzoi

A piackutatas modszerei




Az lizleti terv sziikségességessége, tartalma,
felépitése

A vallalkozas engedélyeztetéséhez és a
folyamatos miikodés fenntartasahoz sziikséges
eléirasok

A vallalkozas 1étrehozasanak gyakorlati feladatai

A belso és kiils6 forrasok biztositasanak
lehetdségei

A telephely kivalasztasanak szempontjai

A tevékenységhez sziikséges targyi feltételek
biztositasa

A sziikséges 1étszam és munkakorok
megallapitasa

Palyazatokon valo részvétel alapjai

A humaner6forras-gazdalkodas szerepe, feladatai

A munkafolyamatok meghatarozésa, az azokért
felelos munkatarsak kivalasztdsanak szempontjai

A munkaszerz6dések megkotése, felbontasa, a
szerzO6dés tartalmi elemei

A munkatarsak kivalasztasanak folyamata, a
béralku lefolytatasa

Bizonylati elv és fegyelem, bizonylatok kitoltése

A szerz6déskotés alapelvei

Pénziigyi, szamviteli alapfogalmak

A koltségekkel kapcsolatos altalanos fogalmak
és csoportositasuk

Vagyon fogalma, tagolasa és a mérleg
szerkezete, leltar

A vagyonmérleg és az eredmény-kimutatas
adatainak értelmezése, felhasznalasa a
dontésekben

Vezetési modszerek, a vezet6i munka szakaszai

Az lizleti targyalas megtervezésének lépései, a
lebonyolitas szabalyai

Az lizleti levelezés és az {izleti élet
protokollszabalyai

A kommunikacié modszerei, eszkozei

A vallalkozas atszervezésének,
megsziintetésének modja, gyakorlati teenddi

Az élelmiszer-értékesités szabalyai,
dokumentumai, bizonylatai

A fogyasztoi arak megallapitasanak szabalyai,
arformak

A képzéshez illeszkedd hazai és eurdpai unios
fogyasztovédelmi elbirasok

SZAKMAI KESZSEGEK

Szakmai olvasott szoveg megértése




Szakmai nyelvl beszédkészség

Informacioforrasok kezelése

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Megbizhatdsag

Felel6sségtudat

Dontésképesség

TARSAS KOMPETENCIAK

Hatarozottsag

Tomor fogalmazas készsége

Kapcsolatteremtd készség

MODSZERKOMPETENCIAK

Logikus gondolkodas

Lényegfelismerés (Iényeglatas)

Ismeretek helyénvalo alkalmazasa




24, Elelmiszeripari vallalkozisok tantargy 31 ora/31 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

24.1. A tantargy tanitasanak célja

A gazdasag alapfogalmainak, szervezeti kereteinek ¢és a gazdalkodasi tevékenység
megjelenési formainak megismerése. A munkaviszony létesitésével €s megsziintetésével
kapcsolatos ismeretek megszerzése. Az élelmiszeriparban leggyakrabban eléforduld
vallalkozasi formak megismerése, 1étrehozasaval, mikddtetésével kapcsolatos feladatok
elsajatitasa. Az  ¢lelmiszeriparra  jellemzd  munkaerd-gazdalkodasi  feladatok
meghatarozasa. Alapvetd adozasi, adminisztracios €s értékesitési ismeretek elsajatitasa.

24.2. Kapcsolodo6 kozismereti, szakmai tartalmak
Matematika — alapmiiveletek, szdzalékszamitas

24.3. Témakorok
24.3.1. Vallalkozasi formak és lehetoségek 3 ora/3 ora
A vallalkozassal kapcsolatos alapfogalmak, vallalkozasi formék jellemzdi, az egyes
vallalkozasi formék elonyei, hatranyai, alkalmazhatosaguk az élelmiszeriparban.

24.3.2. Villalkozas létrehozdsa 10 o6ra/10 ora
Lehetdségek felmérése, piackutatas
Uzleti terv fogalma, jelentésége, készitéséhez sziikséges alapismeretek.
Erdforrasok felmérése, palyazati lehetéségek
Székhely, telephely(ek), eszkdz- és munkaerdigény
A vallalkozas inditdsdhoz sziikséges engedélyek, az inditast engedélyezd hatdsagok,
sziikséges iratok, dokumentumok

24.3.3. Villalkozds miikodtetése 10 o6ra/10 ora
Gazdalkodasi, pénziigyi, tdrsadalombiztositdsi, ado6zési, leltarozasi, munkajogi
alapismeretek, arképzési, bizonylatolasi alapismeretek
A szerzddés fogalma, formai, a szerzodéskotés alapvetd szabalyai
A szamlakiallitas és szdmlakiegyenlités alapvetd szabalyai
A fontosabb bizonylatok kitdltésének szabalyai
A kereskedelmi tevékenység folytatasanak alapszabalyai

24.3.4. Villalkozas dtalakitasa, megsziintetése 3 ora/3 ora
A vallalkozas atalakitasanak okai, sziikségessége, lehetdségei
A vallalkozas megsziintetésének okai, sziikségessége, lehetdségei

24.3.5. Fogyasztovédelem 5 ora/5 ora
Alapfogalmak (tudatos fogyasztd, vallalkozés, forgalmazo, termék és szolgaltatas,
eladasi ar és egységar, online adasvételi és szolgaltatasi szerzddeés)

Az ar feltiintetése (feltlintetés modja, tobb ar feltiintetése)
Csomagolas (alapvet6 eldirasok)

Panaszkezelés, ligyfélszolgalat

Fogyasztoi érdekek képviseletét ellatd egyestiletek

A fogyasztokkal szembeni tisztességtelen kereskedelmi gyakorlatok
Piacfeliigyeleti alapfogalmak

A hatosagi ellendrzés



Kereskedelmi torvény fogyasztovédelmi rendelkezései
Szavatossagra €s jotallasra vonatkozé tudnivalok

24.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

24.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos mddszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

24.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi k ySe8 Alkalmazando eszkozok és
Sorszdm . erete "
modszer neve . felszerelések
egyéni csoport osztaly
magyarazat X
. kisel6adas X
3. hazi feladat X

24.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando cszRozok €s
. felszerelések
coveéni csoport- | osztaly-
24 bontas | keret
L. Informéacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.1. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.2. . . X
jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
Valaszolas irasban mondatszintii
2.1. .y X
kérdésekre
2.2. Tesztfeladat megoldasa X
3. Komplex informéciok korében
3] Esemény helyszini értékelése X
o szoban felkésziilés utan
4, Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. .. . X
szovegfeldolgozas

24.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.

25. Vallalkozasok miikodtetésének gyakorlata tantargy 14 ora/14 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatas nélkiil



25.1. A tantargy tanitasanak célja

Elsdsorban az élelmiszeripari vallalkozasok alapvetd, napi adminisztrativ feladatainak
megolddsa, az alapbizonylatok szabalyos kitoltése, AFA kiszamitasa, adobevallasok
elkészitésének alapjai.

25.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Matematika — alapmiiveletek, szazalékszamitas

25.3. Témakorok
25.3.1. Dokumentdacio 4 ora/4 ora
Engedélykérelmek, engedélyek kitoltése, lizleti terv felépitése
Pélyazatok formai, tartalmi, alaki elvarasok

25.3.2. Ertékesitési adminisztrdcio 3 ora/3 ora
Nyomtatvanyok felismerése, kitoltése, alkalmazasa, tartalmanak ismerete
(készpénzfizetési szdmla, nyugta, atutaldsi szdmla, szallitdlevél, bevételezési-kiadasi
bizonylat)

AFA (netto, bruttd szamlaérték) szamolasa

25.3.3. Adozasi adminisztracio 4 ora/4 ora
Adonyomtatvanyok felismerése, kitoltése

25.3.4. Nyilvantartasok vezetése 3 ora/3 ora
Készlet- ¢és munkaerd-gazdalkodassal kapcsolatos nyilvantartdsok vezetése,
leltarivek tartalma, kitdltése, jelenléti iv felépitése, vezetése

25.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

25.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

25.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
. Alkalmazott oktatasi k YSe8 Alkalmazando eszkozok és
Sorszdm . erete ;
modszer neve . felszerelések

egyéni csoport osztaly
1. bemutatas X
2. megbeszélés X
3. szemléltetés X
4. vezetett gyakorlas X

25.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanul6i tevékenység
szervezési kerete
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok)
csoport- | osztaly-
bontas | keret

Alkalmazandé eszkozok és
felszerelések

egyéni




1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek

Hallott szoveg feldolgozasa

L1 jegyzeteléssel

Hallott szoveg feladattal vezetett

1.2 feldolgozasa

X

2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok

Tapasztalatok utolagos

2.1. . . .
ismertetése szoban

X

3. Komplex informéciok korében

Jegyzetkészités eseményrol

3.1. kérdéssor alapjan

4. Csoportos munkaformak kdrében

Feladattal vezetett kiscsoportos

41 szovegfeldolgozas

Kiscsoportos szakmai

4.2. P
munkavégzés iranyitassal

5. Szolgaltatasi tevékenységek korében

Onallé szakmai munkavégzés

>1. feliigyelet mellett

25.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) bekezdés a) pontja
szerinti értékeléssel.



OSSZEFUGGO SZAKMAI GYAKORLAT

I. Harom évfolyamos oktatas kozismereti képzéssel
1/9. évfolyamot kdvetden 140 6ra
2/10. évfolyamot kovetden 140 o6ra

Az Osszefiiggd nyari gyakorlat egészére vonatkozik a meghatarozott 6raszam, amelynek
keretében az 6sszes felsorolt elemet kotelezéen oktatni kell az 6raszamok részletezése nélkiil,
a tanulok egyéni kompetenciafejlesztése érdekében.

Az 1/9. évfolyamot kdvetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
Zoldségfeldolgozas
Szezondlis zoldségek feldolgozasa
Az alapanyagok (zoldségfélék) atvétele, mindsitése, tisztitdsa, kezelése, taroldsa,
technologidhoz vald eldkészitése
Zoldségkonzervek eldallitasa
Szaritmanyok gyartasa
Csomagoloanyagok, eszk6zok, el6készitése
A késztermékek egyedi- és gylijtécsomagolasa, jelolése
Zaras alkalmazasa, ellendrzése
Egységrakomany készitése
A munkafolyamatok munka-, tliz-, koOrnyezetvédelmi ¢és higiéniai eldirdsainak
biztositasa
Alapanyagok, késztermékek mindsitése, gyartaskozi ellendrzések
Beltartalmi értékek meghatdrozasa (szarazanyag-tartalom, savfok, pH, sotartalom,
cukortartalom)
Az alapanyagok vizsgélata, mindsitése
Gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgélatok, a késztermékek ellendrzése és
mindsitése
Szakmai, technoldgiai szamitasok elvégzése
Gyiimolcsfeldolgozas
Szezonalis gyiimolcsok feldolgozasa
Az alapanyagok (gylimoélcsfélék) atvétele, mindsitése, tisztitdsa, kezelése, taroldsa,
technoldgidhoz valo elokészitése
Az izesit6é- és adalékanyagok atvétele, tarolasa, technologidhoz valo el6készitése
Gytlimolcsbefottek készitése
Lekvarok, szorpok, pulpok, veldk eldallitasa
Aszalvanyok gyartasa
Csomagoloanyagok, eszk6zok, elokészitése
A késztermékek egyedi- és gylijtécsomagolasa, jelolése
Zaras alkalmazasa, ellendrzése
Egységrakomany készitése
A munkafolyamatok munka-, tliz-, kornyezetvédelmi ¢és higiéniai eldirdsainak
biztositasa
Alapanyagok, késztermékek mindsitése, gydartaskozi ellendorzések
Beltartalmi értékek meghatarozasa (szarazanyag-tartalom, savfok, pH, sotartalom,
cukortartalom)
Az alapanyagok vizsgalata, mindsitése
Gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatok, a késztermékek ellendrzése és
mindsitése



Csomagoloanyagok, eszk6zok, elokészitése

A késztermékek egyedi- és gylijtécsomagolasa, jelolése

Zaras alkalmazasa, ellen6érzése

Egységrakomany készitése

A munkafolyamatok munka-, tliz-, kornyezetvédelmi ¢és higiéniai eldirasainak
biztositasa

A 2/10. évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:

Savanyusagok eléallitasa

A kiilonféle tartdsitasti savanyusdgok gyartasi folyamatdnak sziikséges nyersanyagok
megvalasztasa, mindségi kovetelmények, paraméterek vizsgalata

A hokezelt savanylUsagok gyartdstechnologiai folyamatdnak megismerése, a
beszerzéstol a késztermék eldallitasig

A kémiai Uton tartdsitott savanytsagok eldallitdsi folyamata. Az elméletben megtanult
moddszerek gyakorlati alkalmazasa

Hordos, tartalyos termékek gyartasa

Savanyu kaposzta, kovaszos uborka készitése. A tejsavas erjedés folyamata, az erjedést
befolyésold tényezdk beallitasa

Gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatok, a késztermékek ellendrzése
Csomagoloanyagok, eszkozok, elokészitése

A késztermékek egyedi- és gylijtécsomagolasa, jelolése

Zaras alkalmazasa, ellendrzése

Egységrakomany készitése

A munkafolyamatok munka-, tliz-, koOrnyezetvédelmi ¢&s higiéniai eldirdsainak
biztositasa

Hiitoipari termékek gyartasa
Zoldségfélék fagyasztasa

darabos zoldségkészitmények gyorsfagyasztassal — zoldborsod, csemegekukorica,
z6ldbab, sparga, stb.

z06ldségplirék gyorsfagyasztassal- sdska, paraj.

fagyasztott zoldségkészitmények altalanos gyartasi folyamata:

nyersanyag fogadas, atvétel a tanult mindségi kdvetelmények alkalmazasaval

tisztito-, valogato-, jellegformald-, dusité miiveletek kivalasztasa és végrehajtasa
tartositas: a hiit6-korfolyamat elinditasa: a hideg eléallitasa.

a ho elvonasa a hiité/fagyasztdo egységben: a hiitdgépek és fagyasztd berendezések
el6készitése a tartositdsra (higiénia, technoldgiai paraméterek ellendrzése, bedllitasa,
anyagmozgatas biztositasa)

Gyiimolcsok fagyasztasa

A gyiimolcsok héelvondssal torténd tartositdsanak 1ényege, a fagyasztas tartositd hatasa,
valtozéasok a hiités, fagyasztds soran

A fagyasztva tarolds, hiitélanc kdvetelményei

A hitott, fagyasztott gylimdlesok csoportjai, azok jellemzoi

A gyiimdlcsok, mint nyersanyag kovetelményei, atvétele, elokészitése a fagyasztasra:
tisztitas, apritas, kezelés

Természetes allapotban fagyasztott gyilimolcsok: madlna, szamoca, meggy, stb.:
gyartastechnologiak

Gyilimoleskrémek gyartasa natur és cukrozott gytimolcsbol

Egyéb termékek fagyasztasa: gesztenyepiiré, stb.



I1. Két évfolyamos oktatas kozismereti képzés nélkiil
1. évfolyamot kdvetéen 160 ora

Az 1. évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
Zoldség feldolgozas
Szezonalis zoldségek feldolgozasa
Az alapanyagok (zoldségfélék) atvétele, mindsitése, tisztitdsa, kezelése, taroldsa,
technologidhoz vald eldkészitése
Zoldségkonzervek eldallitasa
Szaritmanyok gyartasa
Csomagoloanyagok, eszk6zok, el6készitése
A késztermékek egyedi- és gylijtécsomagolasa, jelolése
Zaras alkalmazasa, ellenérzése
Egységrakomany készitése
A munkafolyamatok munka-, tliz-, kornyezetvédelmi ¢és higiéniai eldirasainak
biztositasa
Alapanyagok, késztermékek mindsitése, gyartaskozi ellendrzések
Beltartalmi értékek meghatdrozasa (szarazanyag-tartalom, savfok, pH, sotartalom,
cukortartalom)
Az alapanyagok vizsgélata, mindsitése
Gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgélatok, a késztermékek ellendrzése és
mindsitése
Szakmai, technoldgiai szamitasok elvégzése
Gyiimolcsfeldolgozas
Szezonalis gyiimdlcsok feldolgozasa
Az alapanyagok (gylimoélcsfélék) atvétele, mindsitése, tisztitdsa, kezelése, tarolasa,
technoldgidhoz valo elokészitése
Az izesit6- és adalékanyagok atvétele, tarolasa, technologidhoz valo elkészitése
Gytlimolcsbefottek készitése
Lekvarok, szorpok, pulpok, veldk eldallitdsa
Aszalvanyok gyartasa
Csomagoloanyagok, eszk6zok, elokészitése
A késztermékek egyedi- és gylijtécsomagolasa, jelolése
Zaras alkalmazasa, ellenorzése
Egységrakomany készitése
A munkafolyamatok munka-, tliz-, kornyezetvédelmi ¢és higiéniai eldirdsainak
biztositasa
Alapanyagok, késztermékek mindsitése, gyartaskozi ellendrzések
Beltartalmi értékek meghatarozasa (szarazanyag-tartalom, savfok, pH, sotartalom,
cukortartalom)
Az alapanyagok vizsgalata, mindsitése
Gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgélatok, a késztermékek ellendrzése és
mindsitése



