3154113 Csokoladétermék gyarto

2194. A Csokoladé és csokoladétermék-gyartas megnevezésii, 11917-16 azonosito
szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Tisztitja, koteleniti a nyersanyagot

— Széritja, porkoli a tisztitott anyagokat

— Haéntolja a porkolt magokat

— Hiti a porkolt anyagokat

— Apritja a porkdlt magokat

— Feltarja, nemesiti a masszat

— Préseli a masszat és poritja a préselményt

— Kakaovajat kezel

—  Osszeméri, adagolja az anyagokat

— Begyurja, homogenizélja habositja az anyagokat
— Finomitja a masszat

— FElboldja a nyersanyagokat

— Fozi az oldatokat

— Tablirozza a stiritményt

— Csokolddémasszat, nugatmasszat el0készit

—  Krémtolteléket készit

— Masszékat temperal, formaz

— Korpuszt készit

— Masszéaval martja a korpuszt

— Drazsirozza a korpuszokat

— Csomagolja a terméket

— Anyagokat és készterméket vizsgal, ellendriz
— Gyartaskozi vizsgalatokat végez

— Bedllitja az eldirt paramétereket

— Adatot rogzit, feldolgoz, szolgaltat, dokumental

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:
e A munkavégzéshez sziikséges alap-, segéd-, jarulékos- és
adalékanyagok
Anyagkivalasztas hatasa a késztermékre
Anyagok helyettesitése, felhasznalhatosaga
Gyartastechnologia
Technologiai paraméterek
Lejatszodo folyamatok
Receptlra osszeallitas
Elelmiszerlancrol és hatosagi feliigyeletrél sz616 torvény
Szakmai szdmitasok
Sziikséges gépek, berendezések, eszkdzok, kezelése



Biztonsagos munka feltételei, munka-, tliz-, kdrnyezetvédelmi
eloirasok

Védoeszkozok, felszerelések, berendezések

Selejt- és hulladékkezelés

Anyag-, termékvizsgalat, mindsités

Gyartaskozi ellenérzés

Felhasznalas soran bekovetkezo valtozasok
Elelmiszer-biztonsag és minéségbiztositas

Higiéniai kdvetelmények (személyi, gyartasi)

Selejt- és hulladékkezelés

Csomagolasi modok, eszk6zok, anyagok

Tarolas, raktarozas

Eltarthatosag

Mintavétel

Laboratériumi vizsgalatok (fizikai, kémiai, mikrobiolégiai,
érzékszervi)

Termékkarosodas okai, megeldzése

frasos dokumentumok

Szakmai készségek:

Olvasott és hallott szakmai szoveg megértése
Informacidforrasok kezelése

Komplex eszkozhasznalati képesség

Elemi szamolasi készség

Mennyiségérzeék

Személyes kompetenciak:
Alloképesség
Monotonia-tiirés
izérzékelés

Térsas kompetenciak:
Iranyithatosag
SegitOkészség

Moddszerkompetenciak:
Kornyezet tisztantartasa
Modszeres munkavégzés
Emlékezdképesség



2196. Az Elelmiszerel6allitasi alapismeretek megnevezésii, 11919-16 azonosito
szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Betartja és betartatja a munkahelyekkel kapcsolatos munkavédelmi kdvetelményeket

— Betartja és betartatja a munkavégzés személyi, szervezési és targyi feltételeivel
kapcsolatos munkavédelmi kdvetelményeket

— A munkavédelmi szakemberrel, munkavédelmi képviseldvel egyiittmiikodve részt
vesz a munkavédelmi feladatok ellatdsdban

— Betartja és betartatja az ¢lelmiszer-eléallitasra vonatkozo higiéniai eldirdsokat és
HACCP szabalyokat

— Tudatosan alkalmazza az ¢élelmiszer-ipari mikroorganizmusait, illetve eléirasok szerint
védekezik a kéaros folyamatok ellen

— Nyersanyagot, készterméket vizsgal

— Adatot rogzit, feldolgoz, szolgaltat, dokumental

— Tudatosan alkalmazza az élelmiszerek eldallitasara és forgalmazasara vonatkozo
szabalyokat

— Vallalkozasi és kereskedelmi tevékenységet folytat

— Ismeri és alkalmazza a vallalkozas jogkovetd miikddése érdekében a fogyasztovédelmi
eléirasokat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:

e A munkahelyi egészség és biztonsag, mint érték

e A munkabalesetek és foglalkozasi megbetegedések hatranyos
kovetkezményei
A munkavédelem fogalomrendszere, szabalyozasa
Munkahelyek kialakitdsanak alapvetd szabalyai
A munkavégzés altalanos személyi €s szervezési feltételei
Munkaeszk6zok a munkahelyeken
Munkavédelmi feladatok a munkahelyeken
Munkavédelmi szakemberek igénybevétele €s feladatai a
munkahelyeken
A munkahelyi munkavédelem érdekképviselete
e Laboratériumi alapmérések, alapmiiveletek

Mindség-ellendrzési eszkdzok hasznalatanak szabalyai
e Mikrobiologiai alapok
o FElelmiszer-higiéniai alapok
Magyar Elelmiszerkényv vonatkoz6 eldirasai

e Alapanyag-mindsités, késztermék-mindsités, gyartaskozi
ellenérzések alapelvei
Dokumentumok, kiilonféle naplok vezetése
Gazdalkodasi és vallalkozasi alapok
Kereskedelmi és marketing alapok
A képzéshez illeszkedd hazai €s eurdpai unios fogyasztovédelmi
eldirasok



Szakmai készségek:

e Szakmai nyelvii beszédkészség
Szakmai nyelvii iraskészség
Jogszabalyok ismerete
Labortechnikai eszk6zok hasznélata
Informaciéforrasok kezelése

Személyes kompetenciak:
»  Onallosag
* Megbizhatosag
= Elhivatottsag, elkotelezettség

Tarsas kompetenciak:
= Kapcsolatteremtd készség
= Kapcsolatfenntartd készség

Modszerkompetencidk:
» Helyzetfelismerés
* Numerikus gondolkodas, matematikai készség
»  Koriiltekintés, elévigyazatossag



