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3454101
EDESIPARI TERMEKGYARTO
SZAKKEPESITESHEZ

I. A szakképzes jogi hattere
A szakkepzési kerettanterv

— anemzeti koznevelésrél sz6l6 2011. évi CXC. torvény,
— aszakképzésrél sz616 2011. evi CLXXXVII. térvény,

valamint
— az Orszagos Képzesi Jegyzékr6l es az Orszagos Képzési Jegyzék modositasanak
eljarasrendjérdl szol6 150/2012. (V1. 6.) Korm. rendelet,
— az allam Aaltal elismert szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairdl szo6lé
217/2012. (VII11. 9.) Korm. rendelet, és
— a 34541 01 szamu, Edesipari termékgyart6 megnevezés(i szakképesités, szakmai és
vizsgakovetelményeit tartalmazé rendelet
alapjan keszult.

Il. A szakképesités alapadatai

A szakképesités azonosité szdma: 34 541 01
Szakkepesités megnevezése: édesipari termékgyartd
A szakmacsoport szama és megnevezése: 21. Elelmiszeripar
Agazati besorolas szama és megnevezése: XXXVI. Elelmiszeripar
Iskolai rendszer( szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: 3 év
Elméleti képzési id6 aranya: 40%
Gyakorlati képzeési id6 aranya: 60%
Az iskolai rendszer( képzésben az 6sszefliggb szakmai gyakorlat idétartama:
— 3 évfolyamos képzés esetén: a 9. évfolyamot kdvetéen 140 6ra, a 10. évfolyamot
kdvetben 140 ora;
— 2 évfolyamos képzés esetén: az els6 szakképzési évfolyamot kdvet6en 160 dra

1. A szakképzésbe torténd belépés feltételei

Iskolai el6képzettseg: alapfoku iskolai végzettség
vagy iskolai végzettség hianyaban:
Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdhetd a szakképesités szakmai és
vizsgakOvetelményeit tartalmazd rendelet 3. szamU mellékletében az élelmiszeripari
szakmacsoportra meghatarozott kompetenciak birtokaban
Szakmai el6képzettség: —
ElGirt gyakorlat: —
Egészségligyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek



IV. A szakképzés szervezésének feltételei

Személyi feltételek

A szakmai elméleti és gyakorlati képzésben a nemzeti kéznevelésrdl sz6l6 2011. évi CXC.
torvény és a szakképzésrOl szold 2011. évi CLXXXVII. torvény elGirasainak megfelel
végzettséggel rendelkez6 pedagdgus és egyéb szakember vehet részt.

Ezen tul az aldbbi tantargyak oktatdsara az alabbi végzettséggel rendelkez6 szakember
alkalmazhato:

Tantargy Szakképesités/Szakképzettség

Targyi feltételek

A szakmai képzés lebonyolitasahoz sziikséges eszkdzok és felszerelések felsorolasat a
szakképesités szakmai és vizsgakdvetelménye (szvk) tartalmazza, melynek tovabbi részletei
az alabbiak: Nincs.

Ajanlas a szakmai képzés lebonyolitasahoz szilkséges tovabbi eszkozokre és felszerelésekre:
Nincs.
V. A szakképesités oraterve nappali rendszerd oktatasra

A szakkdzépiskolai képzésben a heti és éves szakmai 6raszamok:

heti éraszam éves Oraszam ., , , , ,
, 3 } heti 6raszam éves Oraszam
évfolyam szabadsav szabadsav . .
- o szabadsavval szabadsavval
nélkal nélkil
9. évfolyam 14,5 bra/hét 522 oOralev 17 bra/hét 612 Ora/év
Ogy 140 140
10. évfolyam 23 Ora/hét 828 oOra/ev 25 Ora/hét 900 Ora/év
Ogy 140 140
11. évfolyam 23 Gra/hét 713 Ora/év 25,5 dra/hét 791 ora/év
Osszesen: 2343 6ra 2853 6ra
heti 6raszam | éves Oraszam ., , , , ,
, , , heti 6raszam éves Oraszam
évfolyam szabadsav szabadsav , )
P - szabadsavval szabadsavval
nélkal nélkil
1. évfolyam 31,5 dra/hét 1134 ora/év 35 dra/hét 1260 oOra/év
Ogy. 160 ora 160 ora
2. évfolyam 31,5 dra/hét 977 Oralév 35 dra/hét 1085 ora/év
Osszesen: 2271 6ra 2505 ora




1. szamu tablazat
A szakmai kdvetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti 6raszama évfolyamonként

Szakkozépiskolai képzés kdzismereti oktatassal §z§1kkozeplskola[ kepze§
kdzismereti oktatas nélkul
1/9. évfolyam 2/10. évfolyam 311, 1. évfolyam 2. évfolyam
' ' évfolyam ' '
heti 6raszam | heti oraszam | heti oraszam | heti 6raszam | heti 6raszam
ogy ogy ogy
e gy € gy € gy e gy e gy
A f6 szakképesitésre Osszesen 8,5 6 140 8 15,0 140 9 14 | 13,0 | 185 160 14 | 175
vonatkozoan: Osszesen 14,5 23 23 31,5 31,5
11499-12 ,
Foglalkoztatss 1. Foglalkoztatas Il. 0,5 0,5
11497-12 )
Foglalkoztatas I. Foglalkoztatas I. 2 2
10889-12 Edesipari technolégia | 45 4
Edesipari tartossiitemény Szakmai gépek 1. 2 2
gyartas Szakmai gyakorlat I. 6 6
11917-16 Edesipari technolégia I1. 4 1 3
Csokoladé és csokoladétermék | Szakmai gépek I1. 2 1,5 2
gyartas Szakmai gyakorlat I1. 12 12,5 35
Edesipari technoldgia I11. 35 3,5
10886-12 Szakrgai épek IIIg 2 2,5
Cukorkagyartas _g P : :
Szakmai gyakorlat I11. 14 11
Mikrobioldgia és higiénia 1 1
11919-16 Munka- és kdrnyezetvédelem 1 1
v A Mindségiranyitas 1 1
Elelmiszerel6allitasi ins6a-ellendrze korl
alapismeretek Mindség-ellendrzés gyakorlat 3 3
Gazdasagi és fogyasztdvédelmi
. 1 1 2
ismeretek




A Kerettanterv szakmai tartalma - a szakképzesrol szold 2011. évi CLXXXVII. torvény 8.8 (5) bekezdésének megfelelGen - a nappali rendszer(
oktatasra meghatarozott tanuldi éves kotelezé szakmai elméleti és gyakorlati 6raszam legalabb 90%-at lefedi.
Az id6keret fennmarado részének (szabadsav) szakmai tartalmardl a szakképz6 iskola szakmai programjaban kell rendelkezni.

A szakmai és vizsgakovetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat aranyanak a teljes képzési id6 soran kell teljesulnie.



2. szamu tablazat

A szakmai koévetelménymodulokhoz rendelt tantargyak és témakdrok oraszama évfolyamonként

Szakkozépiskolai képzés kdzismereti oktatassal

Szakkdzépiskolai képzés kozismereti oktatas

nélkul
1/9. évfolyam 2/10. évfolyam 8/11. 1. évfolyam 2. évfolyam
' y ' Y évfolyam ' y ' y
Osszesen Osszesen
€ gy | ogy € gy | ogy € ay € gy | ogy e gy
Osszesen 306 | 216 G 288 | 540 o 279 | 434 468 | 666 150 434 | 5425
A 10 szakkepe- | ¢555705en 522 828 713 1134 977
sitesre —— - — - 5 2343 - 5 2271
vonatkozé: Elméleti 6raszdmok (arany 6gy-vel) 873 6ra (38%) 902 ora (39%)
Gyakorlati 6raszamok (arany 6gy-vel) 1470 6ra (62%) 1368,5 ora (61%)

8 Foglalkoztatas I1. 0 0 0 0 15 0 15 16 0 0 0 16
ﬁl £ Munkajogi alapismeretek 4 4 4 4
% £ = Munkaviszony létesitése 4 4 4 4
= —% Allaskeresés 4 4 4 4
L Munkanélkiliség 3 4 4 4
8 Foglalkoztatés I. 0 0 0 0 62 0 62 64 0 0 0 64
S g Nyelvtani rendszerezés 1 10 10 10 10
'g‘;, g - Nyelvtani rendszerezés 2 10 10 10 10
! ‘—E} Nyelvi készségfejlesztés 22 24 24 24
L Munkavallaléi szokincs 20 20 20 20

- Edesipari technoldgia | 162 0 0 0 0 0 162 144 0 0 0 144
~N o= B Anyagismeret 54 54 54 54

[%2]
iy EE € | Technologiai miveletek 54 54 54 54
8 82 'S | Szakmai szamitasok 54 54 36 36
e —

- = Szakmai gépek I. 72 0 0 0 0 0 72 72 0 0 0 72
. Lisztesar( termékgyarto gépek 72 72 72 72




jellemzGi

Szakmai gyakorlat I. 0 216 0 0 0 0 216 0 216 0 0 216
Anyagismeret 72 36 72 36

Technoldgia miveletei 144 144 144 144

Edesipari technoldgia 1. 0 0 144 0 0 0 144 36 0 93 0 129

N Félkésztermék gyartasa 36 36 36 36

S Anyagismeret 36 36 25 25

A Technol6gia miveletei 36 36 31 31

qg) Szakmai szamitasok 25 25 26 26

© = Kavétermék gyartas 11 11 11 11
T8 Szakmai gépek I1. 0 0 72| 0 0 0 72 54 | 0 62 | 0 116
§ —g Félkésztermékgyartas gépei 30 30 36 36
- ?) Csokoladétermék gyartas gépei 30 30 18 36 54
> Kéavétermékgyartas gépei 12 12 26 26

8 Szakmai gyakorlat I1. 0 0 0 432 0 0 432 0 451 0 108 559

—g Félkésztermék gyartasa 144 144 229 229

&} Csokoladétermék gyartés 144 144 196 196
Kavétermék gyartas 144 144 26 108 134

Edesipari technoldgia I11. 0 0 0 0 108 0 108 0 0 108 0 108

@ Anyagismeret 36 36 36 36

o k= Technologiai miveletek 36 36 36 36
& = Szakmai szamitasok 36 36 36 36
< -g Szakmai gépek I11. 0 0 0 0 62 0 62 0 0 77,5 0 77,5
= Cukorka gyartas gépei 62 62 77,5 77,5
© Szakmai gyakorlat I11. 0 0 0 0 0 434 434 0 0 0 341 341
Cukorkagyartas gyakorlata 434 434 341 341
Mikrobioldgia és higiénia 36 0 0 0 0 0 36 36 0 0 0 36

2 Mikrobiolégia 26 26 26 26
o= Elelmiszer higiénia 10 10 10 10
;-, % 5 Munka- és kdrnyezetvédelem 36 0 0 0 0 0 36 36 0 0 0 36
%28 [ Munkavédelem 26 25 26 26
“ES Kornyezetvédelem 10 10 10 10
ﬁ Min@ségiranyitas 0 0 36 0 0 0 36 0 31 0 31
Mindségiranyitas 36 36 31 31




Mindség-ellen6rzés gyakorlat 0 0 0 108 0 0 108 0 0 0 93 93

Laboratériumi alapok 6 6 6 6
Tomegmeéréses alapvizsgalatok 12 12 9 9
Térfogatméréses alapvizsgalatok 12 12 9 9
S_zakrpaspeuflkus titrimetriés 15 15 15 15
vizsgalatok

Erzékszervi vizsgalatok 9 9 6 6
Uzemi minGség-ellendrzés 15 15 12 12
Technoldgiai tulajdonsagok vizsgalata 30 30 27 27
Szérazanyag, koncentracio, s(riisé

vizsgélatg ’ ) ¢ 9 5 9
i(irarl]zedriisg i és fogyasztovédelmi 0 0 36 0 31 0 67 0 62 0 62
Gazdasagi alapok 36 36 30 30
Vallalkozasi alapok 16 16 16 16
Marketing 13 13 14 14
Fogyasztovédelem 2 2 2 2

Jelmagyarazat: e/elmélet; gy/gyakorlat; 6gy/6sszefiiggd szakmai gyakorlat

A szakképzesr6l szolo 2011. évi CLXXXVII. torvény 8.8 (5) bekezdesének megfeleléen a tablazatban a nappali rendszerl oktatasra
meghatarozott tanuloi éves kotelezé szakmai elméleti és gyakorlati 6raszam legalabb 90%-a felosztasra kerdilt.

A szakmai és vizsgakOvetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat aranyanak a teljes képzeési idd soran kell teljestlnie.

A tantargyakra meghatéarozott id6keret kotelez6 érvényd, a témakdrokre kialakitott draszam pedig ajanlas.




A
11499-12 azonosité szamu

Foglalkoztatas Il.
megnevezes(i

szakmai kdvetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11499-12 azonosité szami Foglalkoztatas 1. megnevezés(i szakmai kévetelménymodulhoz
tartozo tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

3
N
o
=
[5+
IS)
o
L
FELADATOK
Munkaviszonyt létesit X
Alkalmazza a munkaer@piaci technikakat X
Feltérképezi a karrierlehet6ségeket X
Vaéllalkozast hoz létre és miikddtet X
Motivacios levelet és dnéletrajzot készit X
Diakmunkat végez X
SZAKMAI ISMERETEK
Munkavallal6 jogai, munkavallald X
kotelezettségei, munkavallalé felel6ssége
Munkajogi alapok, foglalkoztatasi formak X
Specidlis jogviszonyok (6nkéntes munka,
g X
didkmunka)
Allaskeresési modszerek X
Véllalkozasok létrehozésa és miikodtetése X
Munkaiigyi szervezetek X
Munkavallalashoz sziikséges iratok X
Munkaviszony létrejotte X
A munkaviszony addzasi, biztositasi, egészség- X
és nyugdijbiztositasi 6sszefliggései
A munkanélkdli (&llaskeres6) jogai,
kotelezettségei és lehet6ségei
A munkaerdpiac sajatossagai (allashorzék és .
palyavalasztési tanacsadas)
SZAKMAI KESZSEGEK
Koznyelvi olvasott széveg megértése X
Koznyelvi sz6veg fogalmazasa irasban X
Elemi szint(i szdmit6gép hasznalat X
Informacioforrasok kezelése X
Kdznyelvi beszédkészség X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Onfejlesztés X
Szervez6készség X
TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremtd készség X
Hatarozottsag X
MODSZERKOMPETENCIAK
Logikus gondolkodas X
Informéaciogydiijtés X




1. Foglalkoztatas Il. tantargy 15 6ra/16 éra*
* Haromévfolyamos képzés kdzismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

1.1. A tantargy tanitasanak célja
A tanulé altalanos felkészitése az allaskeresés modszereire, technikéira, valamint a
munkavallalashoz, munkaviszony létesitéséhez szlikséges alapismeretek elsajatitasara.

1.2. Témakorok

1.2.1. Munkajogi alapismeretek 4 ora/4 dra
Munkavallalé jogai (megfelel6 korilmények kozotti foglalkoztatas, bérfizetés,
koltségtérites, munkaszerz6dés modositas, szabadsag), kotelezettségei (megjelenés,
rendelkezésre allds, munkavégzés, magatartasi szabalyok, egyuttmiikodés,
tajékoztatas), munkavallalo felel6ssége (vétkesen okozott karért valo felelGsség,
meg0rzési felel6sség, munkavallaloi biztositék).
Munkajogi alapok: felek a munkajogviszonyban, munkaviszony létesitéese,
munkakdr, munkaszerz6dés modositasa, megszlinése, megsziintetése, felmondas,
vegkielégites, pihen6iddk, szabadsag.
Foglalkoztatdsi forméak: munkaviszony, megbizési jogviszony, vallalkozasi
jogviszony, kozalkalmazotti jogviszony, kdzszolgalati jogviszony.
Specialis jogviszonyok: egyszer(sitett foglalkoztatas: fajtai: atipikus munkavégzési
formak az Uj munka torvénykonyve szerint (tdvmunka, bedolgozdi munkaviszony,
munkaerd-kolcsonzés, rugalmas munkaidében torténd foglalkoztatas, egyszer(sitett
foglalkoztatds (mezbgazdasagi, turisztikai idénymunka és alkalmi munka),
onfoglalkoztatas, Ostermel6i jogviszony, haztartdsi munka, iskolaszdvetkezet
keretében végzett diakmunka, dnkéntes munka.

1.2.2. Munkaviszony létesitése 4 ora/4 éra
Munkaviszony létrejotte, fajtai: munkaszerz6dés, teljes- és részmunkaidd, hatarozott
és hatarozatlan munkaviszony, minimalbér és garantalt bérminimum, képviselet
szabalyai, elallas szabalyai, probaido.

Munkavallalashoz sziikséges iratok, munkaviszony megsz(inésekor a munkaltatd
altal kiadand6 dokumentumok.

Munkaviszony adozasi, biztositasi, egeszség- €s nyugdijbiztositasi 6sszefiiggései:
munkaadd jarulékfizetési kotelezettségei, munkavallalé add- és jarulékfizetési
kotelezettségei, biztositottként egészsegbiztositasi ellatdsok fajtai (pénzbeli és
természetbeli), nyugdij és munkaviszony.

1.2.3. Allaskeresés 4 6ral4 ora
Karrierlehet6ségek  feltérképezése:  oOnismeret, reélis  célkit(izések, helyi
munkaerdpiac ismerete, mobilitas szerepe, képzések szerepe, foglalkoztatasi
tdmogatasok ismerete.

Motivacios level és Onéletrajz készitése: fontossaga, formai és tartalmi kritériumai,
szakmai Onéletrajz fajtai: hagyomanyos, Europass, amerikai tipusu, onéletrajzban
szerepld email cim és fenykép megvalasztasa, motivacios levél felépitése.
Allaskeresési modszerek: Ujsaghirdetés, internetes allaskeresé oldalak, személyes
kapcsolatok, kapcsolati halozat fontossaga, EURES (Eurdpai Foglalkoztatasi
Szolgélat az Eurdpai Unidban torténé allaskeresésben), munkaligyi szervezet
segitségével torténd allaskeresés, cégek adatbazisaba torténd jelentkezés, kdzosségi
portalok szerepe.



Munkaer@piaci technikék alkalmazasa: Foglalkozasi Informéacios Tanacsadd (FIT),
Foglalkoztatasi Informacios Pontok (FIP), Nemzeti Palyaorientacids Portal (NPP).
Allasinterju: felkészilés, megjelenés, szereplés az allasinterjin, testbeszéd szerepe.

1.2.4. Munkanélkuliseg 3 6ra/4 ora
A munkanélkili (allaskeresd) jogai, kotelezettségei és lehetGségei: allaskeres6ként
tortéend nyilvantartasba vétel; a munkaiigyi szervezettel torténd egylttmuakodési
kotelezettség f6bb kritériumai; egylttm(ikodési kotelezettség megszegésének
szankcioi; nyilvantartas szunetelése, nyilvantartasbol valo torlés; munkatgyi
szervezet altal nyujtott szolgaltatasok, kiemelten a munkakozvetités.

Allaskeresési ellatasok (,,passziv eszkozok”): allaskeresési jaradék és nyugdij el6tti
allaskeresési segély. Utazasi koltségtérités.

Foglalkoztatast helyettesité timogatas.

Kozfoglalkoztatds:  kozfoglalkoztatds  célja, kozfoglalkozatds  célcsoportja,
kozfoglalkozatas fébb szabalyai

Munkaugyi szervezet: Nemzeti Foglalkoztatasi Szervezet (NFSZ) felépitése,
Nemzeti Munkatigyi Hivatal, munkaligyi kézpont, kirendeltség feladatai.

Az &llaskeres6k részére nyujtott tamogatasok (,,aktiv eszkdzok”): énfoglalkoztatas
tamogatasa, foglalkoztatast el6segité tamogatasok (képzések, béralapt tAmogatasok,
mobilitasi timogatdsok).

Vallalkozasok létrehozasa és mikddtetése: tarsas vallalkozasi formék, egyéni
vallalkozas, mezGgazdasagi Ostermeld, nyilvantartasba vétel, mikddes, vallalkozas
megsz(inésének, megszintetésének szabalyai.

A munkaer6piac sajatossagai, NFSZ szolgaltatésai: palyavalasztasi tanacsadas,
munka- és palyatandcsadas, allaskeresesi tanacsadas, allaskeresd klub, pszicholdgiai
tanécsadas.

1.3. A képzeés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

1.4. A tantargy elsajatitdsa soran alkalmazhat6 sajatos moddszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

1.4.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

L. A tanuldi tevékenység szervezeti , el 2
. Alkalmazott oktatasi yseq Alkalmazandé eszkdzok és
Sorszam . kerete :
maodszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X

2. megbeszélés X

3. vita X

4, szemléltetés X

5. szerepjaték X

6. hazi feladat X




1.4.2. A tantargy elsajatitdsa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanul6i tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszkOzOk €s
p felszerelések
eavéni csoport- | osztaly-
9 bontas | keret
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott széveg 6nallo
1.1. . X
feldolgozésa
Olvasott szoveg feladattal
1.2. ? X
vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . 8 X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
14, - } X
jegyzeteléssel
Hallott sz6veg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
Informaciok onallo
1.6. . X
rendszerezése
17 Informaciok feladattal vezetett X
o rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1, Leiras készitése X
Valaszolas irdsban mondatszint(
2.2. - X
kérdesekre
2.3 Tesztfeladat megoldasa X

1.5. A tantargy ertékelésének mddja
A nemzeti koznevelésr6l sz6l6 2011. évi CXC. térvény. 54. 8 (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11497-12 azonosité szamu

Foglalkoztatas I.
megnevezes(i

szakmai kdvetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11497-12 azonositdé szamu Foglalkoztatas I. megnevezés(i szakmai kévetelménymodulhoz
tartozo tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendd kompetenciak

2
3
N
g
=
IS)
i
FELADATOK
Idegen nyelven:
bemutatkozik (személyes és szakmai
vonatkozassal) X
egyszer(i alapadatokat tartalmazé
formanyomtatvanyt kitolt X
idegen nyelv( szakmai iranyitas, X
egyuttmiikodés melletti munkat végez
SZAKMAI ISMERETEK
Idegen nyelven:
kdzvetlen szakmajara vonatkoz6 gyakran
hasznalt egyszer(i szavak, szokapcsolatok X
a munkakor alapkifejezései «
SZAKMAI KESZSEGEK
Egyszerl formanyomtatvanyok kit6ltése idegen X
nyelven
Szakmai parbeszédben elhangz6 idegen
nyelven feltett egyszer( kérdések megértése, x
illetve azokra valé reagalas egyszer(
mondatokban
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Fejl6d6képesség, dnfejlesztés X
TARSAS KOMPETENCIAK
Nyelvi magabiztossag X
Kapcsolatteremt6 készség X
MODSZERKOMPETENCIAK
Informaciogy(ijtés X
Analitikus gondolkodas X




2. Foglalkoztatés I. tantargy 62 Ora/64 ora*
* Haromévfolyamos képzés kdzismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkil

2.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitasanak célja, hogy a didkok képesek legyenek személyes és szakmai
vonatkozast is beleértve bemutatkozni idegen nyelven. Tovabba egyszer( alapadatokat
tartalmazé formanyomtatvanyt kitolteni. Illetve cél, hogy a tanul6 idegen nyelvi szakmai
iranyitas mellett képes legyen eredményesen vegezni a munkajat.

Cél, hogy a rendelkezésre all6 64 tanora egység keretén belll egyrészt egy alapvet
nyelvtani rendszerezés torténjen meg a legalapvet6bb igeiddk, segédigék, illetve a
mondatszerkesztési eljarasokhoz kapcsoloddan. Majd erre épitve torténjen meg az idegen
nyelvi asszociativ memoriafejlesztés és az induktiv nyelvtanulasi készsegfejlesztés 4
alapvetd, a mindennapi élethez kapcsolddo téarsalgasi témakoron keresztul. Végul ezekre
az ismertekre alapozva valosuljon meg a szakmdjahoz kapcsolodd idegen nyelvi
kompetenciafejlesztés.

2.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Idegen nyelvek

2.3. Témakorok

2.3.1. Nyelvtani rendszerezés 1 10 6ra/10 ora
A 10 o6ra alatt a tanulok atismétlik a 3 alapvetd id6sikra (jelen, mult, jovo)
vonatkozd igeiddket, illetve begyakoroljadk azokat, hogy a munkavéllalashoz
kapcsoldddan az allasinterju soran ne okozzon gondot sem a mdltra, sem a jovore
vonatkozd kérdések megértése, illetve az azokra adandd egyszeri mondatokban
torténd valaszok megfogalmazasa. A témakor elsajatitasa révén a didk alkalmassa
valik a munkaveégzés sorén az elvégzendd, illetve elvégzett feladathoz kapcsolddo a
munkaadd altal idegen nyelven feltett egyszer(, az elvégzend6 munka elért
eredményére, illetve a jovObeli feladatokra vonatkozd kérdések megértésére,
valamint a helyes igeid6 hasznalattal ezekre egyszer(i mondatokban is képes lesz
reagalni.
A célként megfogalmazott idegen nyelvi magabiztossag csak az alapvetd igeidék
helyes és pontos hasznélata révén fog megvaldsulni.

2.3.2. Nyelvtani rendszerezés 2 10 6ra/10 6ra
A témakor tananyagaként megfogalmazott nyelvtani egységek — a tagadas, a jelen
idejd feltételes mod, illetve a segédigék (képesség, lehet6ség, szlikségesseg) -
hasznalata révén a diak képes lesz egzaktabb modon idegen nyelven bemutatkozni
szakmai és személyes vonatkozéasban egyarant. Egyszeri mondatokban meg tudja
fogalmazni az allasinterjun idegen nyelven feltett kérdésekre a valaszt kihasznalva a
3 alapvetd igeidd, a segédigék altal biztositott nyelvi precizitas adta kereteket. A
kérdésfeltevés, a szérend alapvetd szabalyainak elsajatitdsa révén alkalmassa
valik a didk arra, hogy egy munkahelyi allasinterjin megértse a feltett kérdeseket,
illetve esetlegesen 6 maga is egyszer(i tisztazd6 kérdéseket tudjon feltenni a
munkahelyi meghallgatas soran.

2.3.3. Nyelvi készségfejlesztes 22 Ora/24 ora
(Az induktiv nyelvtanuldsi képesség és az idegen nyelvi asszociativ memoria
fejlesztése fonetikai készsegfejlesztéssel kiegészitve)



A 24 6réas nyelvi készségfejlesztd blokk célja, hogy rendszerezze a didk idegen
nyelvi alapszokincshez kapcsolodd ismereteit. Az induktiv nyelvtanuldsi
képességfejlesztés és az idegen nyelvi asszociativ memdriafejlesztés 4 alapvet
tarsalgasi témakoron keresztil valosul meg. Az induktiv nyelvtanulasi képesség altal
egy adott idegen nyelv struktdrajat meghatarozé szabalyok kikdvetkeztetésére lesz
alkalmas a tanulé. Ahhoz, hogy a diak koherensen lassa a nyelvet és ennek
szellemében tudjon idegen nyelven reagalni, feltétlenul sziikséges ennek a
képességnek a minél tudatosabb fejlesztése. Ehhez szorosan kapcsolddik az idegen
nyelvi asszociativ memoriafejlesztés, ami az idegen nyelv(i anyag megtanulasanak
képessége: képesség arra, hogy létrej6jjon a kapcsolat az ingerek (az anyanyelv
szavai, kifejezése) és a valaszok (a célnyelv szavai és kifejezései) kdzott. Mind a két
fejlesztés hétkdznapi tarsalgasi témakorok elsajatitdsa soran valdsul meg.

Az elsajatitand6 témakaorok:

- személyes bemutatkozas

- a munka vilaga

- napi tevékenységek, aktivitas

- étkezes, szallas

Ezen a témakdron keresztil valdsul meg a fonetikai dekddolasi képességfejlesztés is,
amely soran a célnyelv legfontosabb fonetikai szabalyaival ismerkedik meg a
nyelvtanuld.

2.3.4. Munkavallal6i szokincs 20 6ra/20 6ra
(Munkavallalassal kapcsolatos alapvet6 szakszokincs elsajatitasa)
A 20 oOrés szakmai nyelvi készsegfejlesztés csak a 44 Orés 3 alapozd témakor
elsajatitdsa utan lehetséges. Cel, hogy a témakodr végére a diak egyszer(
mondatokban, megfelel6 nyelvi tartalmi koherenciaval tudjon bemutatkozni
kifejezetten szakmai vonatkozassal. A témakor tananyaganak elsajatitdsa réven
alkalmas lesz a munkalehet6ségeket feltérképezni a célnyelvi orszagban.
Begyakorolja az alapadatokat tartalmaz6 formanyomtatvany kitoltését. Elsajatitja azt
a szakmai jellegl szokincset, ami alkalmassé teszi arra, hogy a munkalehet6ségekrél,
munkakdrilményekrél tajékozédjon. A témakdr tanulasa sordan kozvetlendl a
szakma@jara vonatkozo gyakran hasznalt kifejezéseket sajétitja el.

2.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Az 6rak kb. 50%-a egyszer(i tanteremben torténjen, a masik fele pedig szamitdgépes
tanteremben, hiszen az oktatas jelent6s részben digitalis tananyag altal tdmogatott
forméaban zajlik.

2.5. A tantargy elsajatitasa sordn alkalmazhatdé sajatos modszerek, tanul6i
tevékenységformak (ajanlas)

A tananyag kb. fele digitalis tartalmu oktatasi anyag, igy specialisak mind a modszerek,
mind pedig a tanuléi tevékenységformak.



2.5.1. Atantéargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)
- A tanul6i tevékenység szervezeti ) ol
. Alkalmazott oktatasi uiortev ySeq szervezetl Alkalmazand6 eszkdzok és
Sorszdm . kerete ”
maodszer neve : felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X
2. megbeszélés X
3. szemléltetés X
4, kooperativ tanuls X
5. szerepjaték X
6. hézi feladat X
7 digitalis alapu X
' feladatmegoldas
2.5.2. A tantérgy elsajatitdsa sordn alkalmazhaté tanuldi tevékenységformék
(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizok &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando €szkozok es
p felszerelések
Qv csoport- | osztaly-
9y bontas | keret
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1 . X
feldolgozésa
Olvasott szoveg feladattal
1.2. . X
vezetett feldolgozasa
Hallott szoveg feldolgozésa
1.3. . A X
jegyzeteléssel
Hallott sz6veg feladattal vezetett
1.4. ) X X
feldolgozésa
Informaciok feladattal vezetett
15. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazési gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1, Levéliras X
Vélaszolés irdsban mondatszint(
2.2. _ X
kérdesekre
3. Komplex informaciok korében
31 Elemzés készitése x
o tapasztalatokrol
4. Csoportos munkaforméak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. . . X
szovegfeldolgozés
4.2, Csoportos helyzetgyakorlat X

2.6. A tantargy értékelésének mddja

A nemzeti koznevelésr6l sz6l6 2011. évi CXC. térvény. 54. 8 (2) a) pontja szerinti

értékeléssel.




A
10889-12 azonositd szamu

Edesipari tartosstitemény gyartas
megnevezes(i

szakmai kdvetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 10889-12 azonosité szaml Edesipari tartossitemény gyartas megnevezésii szakmai
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatdsa soran fejlesztend6
kompetenciak

] -
S T | B
S =
2-1 3 2
g | 2| E
& o K
0 »
FELADATOK
Tésztat, szuszpenziot készit X X X
Laminalja a masszakat X X X
Formazza, kiszlrja a masszat X X X
Siti a formazott anyagot X X X
Toltelékeket készit X X X
Korpuszok fellletét bevonja X X X
SZAKMAI ISMERETEK
Anyagkivalasztas hatasa a késztermékre X X
Felhasznélas sordn bekdvetkezd valtozasok X X
Gyartastechnoldgia X X X
Szakmai szamitasok X X
Csomagolasi médok, eszk6zok, anyagok X X
Anyag-, és termékvizsgalat X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Olvasott és hallott szakmai széveg megértése X X X
Informéacioforrasok kezelése X X X
Komplex eszkdzhaszndlati képesség X X
Elemi szdmolasi készség X X
Mennyiségerzék X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Alloképesség X
Monoténia-tiirés X X X
izérzékelés
TARSAS KOMPETENCIAK
Irdnyithatdsag X
Segitdkészség X X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Kdrnyezet tisztantartasa X X
Madszeres munkavégzés X
Emlékezbképesség X X X




3. Edesipari technoldgia I. tantargy 162 6ra/144 éra*
* Haromévfolyamos képzés kdzismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatds néelkiil

3.1. A tantargy tanitasanak célja
Az édesipari termékgyartdé szakmunkas ismerje meg az édesipari tartdssiitemények
(lisztes aruk) készitésének elvi folyamatait, mlveleteit, ezek technoldgiai sorrendjét.
Biztos tudast szerezzenek a tartds siteménygyartasban szakaszos és folyamatos
technologia estén is.

3.2. Témakorok
3.2.1. Anyagismeret 54 6ra/54 ora

A lisztes &ru alap-, segéd-, jarulékos- és adalékanyagainak ismertetése
Liszt tipusok, jel6lésik, kémiai 6sszetétellik, minGségi elGirdsai, liszthibak,
lisztromlas.
A zsiradékok jellemzése, technologiai szerepe, termékszerkezet kialakitasi modok
a zsiradékokkal.
Tej jellemzése, dsszetétele, technoldgiai szerepe, tejkeszitmények az édesiparban
Tojas jellemzése, 0Osszetétele, technologiai szerepe, tojaskészitmenyek az
édesiparban
Méz jellemzése
Lazitoszerek: fizikai, kémiai, bioldgiai lazitészerek
A s6 jellemzése, technoldgiai szerepe
A viz jellemzése, szerepe a technoldgiaban
Toltelékek
Fellleti bevono, diszit6 anyagok
Nyersanyagok tarolasa
Receptira 0sszeallitas
Anyagok helyettesithet6sége

3.2.2. Technologiai maveletek 54 6ra/54 o6ra
A kulonb6zd szerkezetli lisztes aruk meghatarozasa, csoportositasa,
jellemzése,

Anyag eldkészitd mliveletek

A tészta kialakulasanak folyamata

A kolloid, enzimes, mikrobioldgiai folyamatok ismertetése.

Kilonb6z6 termékszerkezet kialakitasi médok: kevert, omlés, leveles, piskota,
mézes, ostya, kréker szerkezetek.

Kekszek, teasiitemények jellemzése

Emulziok, szuszpenzidk

Kilénbdz6 formazasi modok (kézi, gépi formazas)

Sutés mlivelete, paraméterei

A siilés soran végbemen6 valtozasok

Technoldgiai folyamatok ismertetése

A miveleti 1épések és az alkalmazott paraméterek megvéalasztasa a kilonbozd lisztes
aruknal

A késztermékek kezelése, tarolasa, csomagolasa

A tartos édesipari készitmények minéségi eldirasai



3.2.3.

Szakmai szamitasok

54 6ra/36 ora

A termék anyagosszetétele, anyagnorma szamitasi feladatok
Mdveleti anyaghanyad

Gyartéasi kapacitas, anyagmérleg
Veszteségszamitas.

Salési, hiilési veszteség szamitasa

3.3. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem, szaktanterem

3.4. A tantargy elsajatitdsa sordn alkalmazhaté sajatos modszerek,

tevékenysegformak (ajanlas)

tanuléi

3.4.1. Atantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)
. A tanul6i tevékenység szervezeti )
. Alkalmazott oktatasi anuiol teveenyseg szerveze Alkalmazandé eszkdzok és
Sorszam . kerete -
maodszer neve : felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X X X
2. megbeszélés X X
3. szemléltetés X X
4. kooperativ tanulas X
5. szerepjaték X
6. hazi feladat X
7 digitalis alapu X
' feladatmegoldés
3.4.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6é tanuldi tevékenysegforméak
(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizok &
Sorszam Tanul6i tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszkozok €3
p felszerelések
CaVeni csoport- | osztaly-
9y bontds | keret
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. . X
feldolgozésa
Olvasott szoveq feladattal
1.2. ? X X
vezetett feldolgozasa
Olvasott sz6veg feldolgozasa
1.3. : . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
14. . 3 X
jegyzeteléssel
Hallott sz6veg feladattal vezetett
15. . X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok onallo X




rendszerezése

Informaciok feladattal vezetett

1.7. . X

rendszerezése
2. Ismeretalkalmazési gyakorl6 tevékenységek, feladatok

2.1. irasos elemzések készitése X

2.2. Leiras készitése X
Valaszolas irdsban mondatszint(i

2.3. P X X
kérdésekre

2.4. Tesztfeladat megoldasa X X

Sz0Oveges el6adas egyéni

2.5. felkésziléssel X
26 Tapaszte}latok }Jtolagos X X X
ismertetése szban
27 jl'apaszte}latok,helyszml X .
ismertetése sz6ban
3. Komplex informaciok kdrében
3.1.  |Utdlagos szobeli beszamolé | x [ x | |
4. Csoportos munkaformak korében
4.1. Csoportos versenyjaték | e |

3.5. A tantargy értekelésének modja
A nemzeti koznevelésrol szolé 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



4. Szakmai gépek I. tantargy 72 6ra/72 ora*
* Haromévfolyamos képzés kdzismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkil

4.1. A tantargy tanitasanak célja
A lisztes aru gyartasban alkalmazott berendezések kezelésének megismerése.

4.2. Témakorok

4.2.1. Lisztes aru gyarto gépek jellemzéi 72 oral72 6ra
A gépek feladata a technoldgiai folyamatban, a technologiai sorban vald
elhelyezkedésiik és kezelésuk.
Tészta, szuszpenzid készités berendezései, kever6-habverd kezelése, Z - karu keverd
kezelése, spirdlkard dagasztok kezelése. Toltelék keszitd gepek kezelése.
Allagkialakitas elvi ismeretei, gépei, tdmoritd gépek kezelése.
Formézd berendezések, sorok kezelése.
Sutés berendezései, kondicionalt hlités megvaldsitasa, hiitéalagat, vertikalis hit6k.
Fellileti bevonas, diszités berendezési. Marto és bevono berendezés kezelése.
Csomagolo gepek, sorok kezelése.

4.3. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

tanterem

4.4. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos mddszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

4.4.1. Atantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)
L. A tanul6i tevékenység szervezeti ] ol
. Alkalmazott oktatasi yseg Alkalmazand6 eszkdzok és
Sorszam ] kerete A
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X X
2. megbeszélés X X X
3. szemléltetés X X
4, kooperativ tanulas X
5. szerepjaték X
6. hazi feladat X
digitalis alapu
7 feladatmegoldas X X
44.2. A tantargy elsajatitdsa soran alkalmazhaté tanuldi tevekenysegformak
(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkozok &
Sorszam Tanul6i tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszkozoK €
y felszerelések
egyéni csoport- | osztaly-
bontds | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek




Olvasott széveg 6nall6
1.1. . X
feldolgozésa
Olvasott szoveg feladattal
1.2, . X
vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozésa
1.4. . ; X
jegyzeteléssel
Hallott sz6veg feladattal vezetett
15. . X
feldolgozésa
Informaciok 6nallé
1.6. . X
rendszerezése
Informaciok feladattal vezetett
1.7 . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazaési gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. irasos elemzések készitése X
2.2. Leiras készitése X
Valaszolas irasban mondatszint(i
2.3. " X X
kérdesekre
2.4. Tesztfeladat megoldasa X X
3. Képi informaciok korében
3.1 rajz értelmezése | X | X | |
5. Csoportos munkaformak kérében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1 - , X
szovegfeldolgozas
5.5. Csoportos versenyjaték X

4.5. A tantargy értékelésének madja
A nemzeti kdznevelésr6l szoldé 2011. évi CXC. torveny. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

5. Szakmai gyakorlat I. tantargy 216 Ora/216 ora*
* Haromévfolyamos képzés kdzismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkil

5.1. A tantargy tanitasanak célja
Az édesipari termékgyartdé szakmunkas ismerje meg az édesipari tartdssiitemenyek
(lisztes aruk) készitésének folyamatait, mlveleteit, ezek technoldgiai sorrendjét.
Biztos tudast szerezzenek a tartds siteménygyartasban szakaszos és folyamatos
technolégia estén is. Megismerjék és alkalmazni tudjadk a kilonbdz6
termékszerkezet( lisztes aruk elkészitésének madjat.

5.2. Témakorok
5.2.1. Anyagismeret 72 6ral72 6ra
A lisztes aru alap-, segéd-, jarulékos- és adalékanyagainak atvétele, tarolasa,
érzékszervi tulajdonsagai, mérése, el6készitésének maiveletei.

5.2.2. Technologia mdveletei 144 éra/l44 ora



A gyartds elGkészitése: anyagok mérése, szitalasa, keverése, oldat-, emulzio-
,,szuszpenzio készitése, szlirés, temperalas, gépek dsszerakasa, stték elémelegitése,
formak, sutdélapok tisztitasa, stb.

A technoldgiai folyamatok, mlveletek paramétereinek bedllitasa, ellen6rzése
Tészta/massza készitése

Formazasi mlveletek végzése kézzel vagy géppel

Fellleti diszitd miveletek

Sutési miveletek, a berendezés szabalyozasa, ellen6rzése

Késztermék kezelési miiveletek: hités, toltés, szeletelés, martés, diszités.
Csomagolas, el6készités kiszallitasra

Min6ség-ellenbrzés: tdmegmérés, érzékszervi mindsités.

5.3. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tantzem, tanmdhely, Gizem

5.4. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhatdé sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

5.4.1. Atantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

L . A tanuldi tevékenység szervezeti , el 2
. Alkalmazott oktatasi yseg Alkalmazandé eszkdzok és
Sorszam . kerete :
maodszer neve : felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X X X

2. megbeszéles X X X

3. szemléltetés X X X

4. kooperativ tanulas X

5. szerepjaték X

6. hazi feladat X

digitalis alapu
7 feladatmegoldés X X

5.4.2. A tantargy elsajatitasa sordn alkalmazhat6 tanuldi tevékenysegforméak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizok &
Sorszam Tanul6i tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszkozoK €5
y felszerelések
CaVeni csoport- | osztéaly-
9y bontés | keret

1. Informacio feldolgozo tevékenységek

Informaciok feladattal vezetett
1.1. . X

rendszerezése
2. Csoportos munkaformak korében

Feladattal vezetett kiscsoportos
2.1. ) , X

szovegfeldolgozas

Kiscsoportos szakmai
2.2. PP X

munkavégzeés iranyitassal
2.3. Csoportos helyzetgyakorlat X




2.4. | Csoportos versenyjaték | | x| |

3. Gyakorlati munkavégzés korében
Arutermel6 szakmai
3.1 . . X X
munkatevekenység
3.2. Mudiveletek gyakorlasa X X
33 Munkamegfigyelés adott X X X

szempontok alapjan

4. Uzemeltetési tevékenységek korében

Géprendszer megfigyelése adott

4.1. ./ X X X
szempontok alapjan
5. Vizsgalati tevékenységek korében
5.1. Technoldgiai probak végzése X X
5.2. Technoldgiai mintak elemzése X X
5.3. Anyagmintak azonositasa X X
5.4. Targymintak azonositasa X
6. Szolgéltatési tevékenységek kdrében
Onallo szakmai munkavégzés
6.1. N X
felugyelet mellett
Onall6 szakmai munkavégzés
6.2. X

kdzvetlen iranyitassal

5.5. A tantargy értekelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl szolé 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11917-16 azonosité szamu

Csokoladé és csokoladetermék gyartas
megnevezes(i

szakmai kdvetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11917-16 azonositd szamu Csokoladée és csokoladétermék gyartds megnevezésii szakmai
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatdsa soran fejlesztend6
kompetenciak

.S =
g | = |z
=) 2| §
g | £ E
g 13| %
oI 2]
FELADATOK
Szaritja, porkoli a tisztitott anyagokat X X X
Apritja a porkélt magokat X X X
Osszeméri, adagolja az anyagokat X X X
Csokoladémasszat, nugatmasszat el6készit X X X
Krémtolteléket készit X X X
Masszaval martja a korpuszt X X X
SZAKMAI ISMERETEK
A munkavégzéshez sziikséges alap-, segéd-,
jarulékos- és adalékanyagok X X
Gyartastechnologia X X
Szakmai szdmitasok X X
Sziikséges gépek, berendezések, eszkdzok, kezelése X
Receptara 0sszeéllitas X X
Technologiai paraméterek X X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Olvasott és hallott szakmai szoveg « y y
megértése
Informacioforrasok kezelése X X X
Komplex eszkdzhasznalati képesség X X
Elemi szamolasi készség X X
Mennyiségérzék X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Alloképesség X
Monotoénia tlirés X X
Izérzékelés X
TARSAS KOMPETENCIAK
Irényithatdsag X X X
Segitdkészség X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Modszeres munkavégzés X
Emlékez8képesség X X X
Kornyezet tisztantartasa X X




6. Edesipari technoldgia Il tantargy 144 6ra/129 éra*
* Haromévfolyamos képzés kdzismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

6.1. A tantargy tanitasanak célja
Az édesipari termékgyartd szakmunkas ismerje meg az édesipari félkésztermekek
készitésének elvi folyamatait, mlveleteit, ezek technoldgiai sorrendjét, a
csokoladétermékek készitésének elvi folyamatait, muveleteit, ezek technologiai
sorrendjét. A felhasznalt anyagok jellemzGit, az alkalmazott gépek és eszk6zok
szerepét. A termékek kiszerelését, a csomagolasanak maédjait

6.2. Témakorok
6.2.1. Feélkésztermék gyartasa 36 6ra/36 dra

A szlikséges alap-, segéd-, jarulékos- és adalékanyagok jellemzdi
A kakaobab jellemzése, csoportositasa
Kakaobab els6dleges feldolgozasa
Az anyagkivalasztas hatasa a késztermékek mindségére
A fékésztermékek meghatarozasa
A kakadmassza, kakaopor, kakadvaj, csokoladémassza, technoldgiai folyamata
A mlveletek soran alkalmazott technoldgiai paraméterek megvalasztésa,
A folyamat soran lejatsz6do valtozasok
A gyartas soréan eléfordul6 hibak és javitasi madjaik
A félkésztermékek tovabbi feldolgozasi lehetéségei

6.2.2. Anyagismeret 36 d6ra/25 dra
A csokoladétermék alap-, segéd-, jarulékos- és adalékanyainak ismerete
A csokoladégyartashoz hasznalhat6 anyagok tarolésa, el6készitése
Az anyagtulajdonsagok szerepe a késztermékek minGségére
Anyaghibak, anyagromlas
Az anyagok helyettesithetésége
Receptlra 0sszedllitasa

6.2.3. Technologiai mdveletek 36 d6ra/31 dra
A csokoladétermékek meghatarozasa
A termékek csoportositasa
TOmor csokoladek, dusitott tomor csokoladék
Martott, vagott desszertek, pralinék, darabaruk, tablas csokoladék
Kézi desszertgyartas
Ureges csokoladék
Nugatok, zsirmasszak
A korpuszok jellemz6i, csoportositasuk, el6allitasuk
A miveletek soran alkalmazhato paraméterek
A temperalas soran alkalmazhatd paraméterek
HibalehetGségek és javitasuk
A folyamatok és miveletek szervezése, iranyitasa

6.2.4. Szakmai szamitasok 25 dra/26 ora
A csokoladétermék anyagosszetétele, miiveletek anyaghanyada
Gyartasi kapacitas, anyagmérleg szamitas



Bevonati hanyad szamitéasa
Toltelékarany meghatarozasa
Termelési nyilvantartasok

6.2.5. Kavétermékek gyartasa 11 6ra/ll 6ra
A kave termék alap-, segéd-, jarulékos- és adalékanyagainak ismerete, mindsitése
A nyersanyagok jellemzése, csoportositasa, kivalasztasanak szempontjai

A kave els6dleges feldolgozésa

A nyersanyagok tarolasa, el0készitése

Az anyagok helyettesithetésége

A kave élettani szerepe

A kavetermékek meghatarozasa

Technoldgiai folyamatok, mdveleti Iépesek, alkalmazhato paraméterek

Porkolt szemes kave gyartasa

Porkolt 6rolt kave gyartasa

Nescafé gyartasa

Pdtkavék gyartasa

Kilénbdz6 csomagolasi médok, aromavedelem

6.3. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
szaktanterem

6.4. A tantargy elsajatitasa soradn alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuldi

tevékenységformak (ajanlas)

6.4.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

L. A tanul6i tevékenység szervezeti ,
. Alkalmazott oktatasi tanulol tevekenyseg szervezet Alkalmazando eszkdzok és
Sorszam . kerete :
maddszer neve : felszerelések
egyéni csoport osztaly

1 Mennyiségérzék X

2. magyarazat X X X

3. gyakoroltatés X X

4, megbeszélés X X

5. feladatmegoldas X X X

6. hazi feladat X

6.4.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuldi tevékenység

szervezési kerete , el 2
Alkalmazandd eszkozok és

Sorszam Tanul6i tevékenységforma (differencialasi modok) A
p felszerelések
eavéni csoport- | osztaly-
9 bontas | keret
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szdveg 6nallo
1.1. . X
feldolgozésa




Hallott sz6veg feladattal vezetett
1.2. . X X
feldolgozésa
Informaciok feladattal vezetett
1.3. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazési gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. | Tesztfeladat megoldasa | x | x | |
3. Csoportos munkaformak kérében
Feladattal vezetett kiscsoportos
3.1 s p X
szdvegfeldolgozés
3.2 Csoportos versenyjaték X

6.5. A tantargy értékelésének mddja
A nemzeti koznevelésr6l sz6l6 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

Szakmai gépek Il. tantargy 72 6ra/116 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkil

7.1. A tantargy tanitdsanak célja

A félkésztermék gyartdsban alkalmazott berendezések gépészeti, technoldgiai
jellemzdinek megismerése: a kakadmassza gyartas gepeinek, berendezéseinek, a
kakadpor, kakadvaj készitésének berendezéseinek a csokoladémassza gyartds gépeinek
megismerése, kezelése.

Szakaszos és folyamatos termékgyartas gépeinek ismertetése kezelése.

A szakaszos és folyamatos csokoladégyartas gépeinek, berendezéseinek kezelése.

7.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak

7.3. Témakorok

7.3.1. Félkésztermék gyartas gépei 30 6ra/36 dra
A gépek feladata a technoldgiai folyamatban, a technolégiai sorban vald
elhelyezkedésiik.
A tisztit6 berendezések alkalmazésa kiilonb6z6 nyersanyagok esetében.
A magféleségek szaritd és porkold berendezései, ezekhez sziikséges
Kisegit6 és szallito gépek, eszkdzok kezelése.
A hantolas apritas elvi megvalositdsanak mechanikus kialakitasai, kakadbmassza és
egyéb masszaféleségek eléallitasa.
A kakaodpor és kakadvaj készités fazisai- feltaras, préselés, poritas, desodoréalas.
Csokoladémassza féleségek, nugatmasszak, krémek készitésének gépei,
tarolas, kiszerelés, szallitdsi modszerek.

7.3.2. Csokoladetermék gyartas gépei 30 dra/54 dra
A gépek feladata a technoldgiai folyamatban, a technoldgiai sorban vald
elhelyezkedésuk.

A csokolddémassza, nugatmassza, krémmassza tarold, el6készité gépek
jellemzéik, kezelésik.



A massza temperalas gépeinek kezelése.

Csokoladé drazsé korpusz el6allitasa.

Tablas csokoladé, szeletes aru, praliné formazas berendezései és kisegitd
gépeinek kezelése.

Martas, drazsirozas elvi megoldasai, gépeinek kezelése

Csomagolo gépek, sorok kezelése.

7.3.3. Kavetermekgyartas gépei 12 6ra/26 ora
A gépek feladata a technologiai folyamatban, a technoldgiai sorban valé
elhelyezkedésuk.

A nyersanyagok tisztité gépei és segéd berendezései kezelése.
Szaritas és porkoleés, hités elvi megoldasai, berendezései kezelése.
Az aprito gépek kezelése.

7.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
szaktanterem, taniizem.

7.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhatdé sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

7.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuléi tevékenység szervezeti . .
. Alkalmazott oktatasi tanulol tevekenyseg szerveze Alkalmazando eszkdzok és
Sorszam ] kerete A
modszer neve : felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. Szemléltetés X X X

2. gyakoroltatas X X X

3. megbeszélés X X X

4, magyarazat X X X

5. feladatmegoldés X X X

6. hazi feladat X

7.5.2. A tantargy elsajatitasa sordn alkalmazhat6 tanuldi tevékenysegforméak
(ajanlas)

Tanul6i tevékenység
szervezeési kerete

Sorszam Tanul6i tevékenységforma (differencialasi modok)

csoport- | 0sztaly-

Alkalmazando eszkdzok és
felszerelések

€Y | pontas | keret
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szbveg onallo X x
feldolgozésa
12 Olvasott szoveq feladattal X

vezetett feldolgozasa

2. Csoportos munkaformak korében

Feladattal vezetett kiscsoportos

2.1. szovegfeldolgozas

2.2. Csoportos versenyjaték X

3. Uzemeltetési tevékenységek korében




Géprendszer megfigyelése adott

3.1 szempontok alapjan

Feladattal vezetett
3.2. ) X
szerkezetelemzés

7.6. A tantargy értékelésének mddja
A nemzeti kdznevelésr6l szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

Szakmai gyakorlat Il. tantargy 432 6ra/559 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatas nélkiil

8.1. A tantargy tanitasanak célja

A félkésztermékek elballitasanak gyakorlati ismeretei. A félkésztermék gyartés
el6keszitése, a paraméterek bedllitasa, a miuveletek végrehajtdsa. Az (izemeltetes
jellemz8inek megfigyelése, hibak felismerése Kikiszobolése. A mindségbiztositas és
ellendrzés fazisainak gyakorlasa, mintavétel, anyag és termek vizsgalatok, laboratériumi
munkék

8.2. Témakorok
8.2.1. Félkésztermék gyartas 144 éra/229 ora
Az anyagok kimérése, oldasa, keverése
A hasznalatos eszkdzok, gépek, berendezések higiéniajanak ellenérzeése.
A gépek, berendezések el6készitése hasznalatra (0sszeszerelés, sutdk
el6melegitése, gépek megfelel6 sorrendbe allitasa)
Miveletek végzése a berendezéseken
A folyamatok, miveletek paramétereinek beéllitasa, ellenérzése
A termék gyartaskézi minéségellendrzése

8.2.2. Csokoléadétermék gyartas 144 6ra/196 6ra
A csokoladétermék-gyartas el6készitése: az anyagok kimérése, homogenizélasa,
temperalasa, hémérsékletének beéllitdsa, korpuszok elkészitése, hitése, pihentetése,
formak el6melegitése, gépek, berendezések beallitasa
Formazasi mveletek végzése
H(tés, pihentetés, toltés
Martas: részleges, teljes
Tarolas, csomagolasi miiveletek végzése
Folyamatok, m(iveletek paramétereinek beallitasa, ellenorzése
A csokoladétermék-gyartaskozi ellenérzése, dokumentélasa, az eredmények kiértékelése

8.2.3. Kéavétermék gyartas 144 éra/134 6ra
A gyartés elGkészitése: az anyagok mérése, keverése
A technoldgiai folyamatok, miiveletek paramétereinek beéllitdsa, ellenérzése. Anyagok
helyettesithet6sége



8.3. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanmdhely, tantizem, Gizem

8.4. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek,

tevékenységformak (ajanlas)

8.4.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)
- A tanuldi tevékenység szervezeti , ot
. Alkalmazott oktatasi yseg Alkalmazand6 eszkdzok és
Sorszam . kerete :
modszer neve : felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. Szemléltetés X X X

2. magyarazat X X X

3. gyakorolotatas X X

4. hazi feladat X

5. 0nallé munka X

6. feladat megoldas X
8.4.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuldi tevékenysegformak

(ajanlas)

Tanul6i tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazando eszkdzok és

Sorszam Tanul6i tevékenységforma (differencialasi modok) A
p felszerelések
egyéni csoport- | osztaly-
bontés | keret
1. Ismeretalkalmazasi gyakorld tevékenységek, feladatok
12 Tapasztalatok helyszini
2. : ; ) X
ismertetése szoban
2. Komplex informaciok korében
21 Esemény helyszini értékelése
1. ) AN X X
szoban felkészulés utan
2.2. Utélagos szdbeli beszamold X X
3. Csoportos munkaformak kérében
3.1. Csoportos helyzetgyakorlat X
3.2 Csoportos versenyjaték X
4. Gyakorlati munkavégzés korében
Arutermel8 szakmai
4.1. . . X
munkatevékenység
4.2. Miiveletek gyakorlasa X X
Munkamegfigyelés adott
4.3. y X
szempontok alapjan
5. Uzemeltetési tevékenységek korében
Géprendszer megfigyelése adott
5.1. i X
szempontok alapjan
6. Vizsgalati tevékenységek korében
6.1. Technologiai probak végzése X X
6.2. Technoldgiai mintak elemzése X X
6.3. Anyagmintak azonositasa X X
6.4. Targymintak azonositasa X

tanuléi




7. Szolgaltatési tevékenységek korében

Onéllé szakmai munkavégzés

7.1 y X
felligyelet mellett
Onall6 szakmai munkavégzés

7.2. - P X
kodzvetlen iranyitassal

8.5. A tantargy értékelésének mddja
A nemzeti kdznevelésr6l szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
10886-12 azonositd szamu

Cukorkagyartas
megnevezes(i

szakmai kdvetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 10886-12 azonositd szamu Cukorkagyartas megnevezésli szakmai kovetelménymodulhoz
tartozo tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendd kompetenciak

S ) -
& = | B
o X S
é = % 5 =
H £ | E
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FELADATOK
Beallitja az el6irt paramétereket X
zesiti, szinezi s s(iritett és tablirozott masszat X
Habositja a masszat X
Temperalja az anyagokat X X X
Begyurja, homogenizalja az anyagokat X X
Martémasszaval bevonja X X X
SZAKMAI ISMERETEK
Felhasznalas soran bekovetkezd valtozasok X X
Gyartastechnolégia X X X
Technol6giai paraméterek X X X
Szakmai szdmitasok X X
Sziikséges gépek, berendezések, eszk6zok X
mikodése, kezelése
Elelmiszer biztonsag és minGségbiztositas X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Olvasott és hallott szakmai széveg megeértése X
Komplex eszkdzhaszndlati képesség X X
Elemis szamolas készség X X
Mennyiségérzék X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
All6képesség X X X
Monotonia tlrés X
izérzékelés X X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Iranyithatdsag X X
Segit6készség X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Kornyezet tisztantartasa X X X
Modszeres munkavégzés X X
Emlékez8képesség X X X




9. Edesipari technoldgia Il1. tantargy 108 6ra/108 éra*
* Haromévfolyamos képzés kdzismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

9.1. A tantargy tanitasanak célja
Az édesipari termékgyartd szakmunkas ismerje meg a cukorka termékek
készitesének elvi folyamatait, miveleteit, ezek technoldgiai sorrendjeét.
A felhasznélt anyagok jellemzdit, az alkalmazott gépek és eszkdzok szerepét.
A kilonboz6 fajta cukorkak szerkezet-kialakitasi madjait.
A gyartas soran elkdvethetd hibakat és javitasi modjait.
A termékek kiszerelését, csomagolasanak maodjait, jellemzéit.
Szakmai szamitasok elvegzese

9.2. Kapcsolodd kozismereti, szakmai tartalmak

9.3. Témakorok

9.3.1. Anyagismeret 36 6ra/36 dra
A cukorka termék alap-, segéd-, jarulékos- és adalékanyainak jellemz6i, fizikai,
kémiai tulajdonsagai
Kemenyitészorp, invertszorp felcserélhetdsége
Az anyagok tarolasa, el6készitése, az oldas elve, kiilénbdz6 cukoroldatok
Az anyagok technoldgiai szerepe
Az anyagok helyettesithetésége
Receptlra 0sszedllitasa

9.3.2. Technologiai maveletek 36 6ra/36 dra
A cukorkék meghatarozasa
A cukorkak csoportositasa, jellemzésik: puha, keménycukorkak
Amorf szerkezet( cukorkak
Kristalyos szerkezet(i cukorkak
Alapfondant, fondant készitmények
Karamellak
Zselék
Drazsék
Marcipan
A kilonboz6 cukorkaféleségek technoldgia folyamata
A technoldgiai folyamatok mdveleti 1épései
A miveletek soran alkalmazott technoldgiai mutatok megvalasztasa
A folyamat soran lejatsz6doé valtozasok
Karamellizacid, Maillard-reakcio elve
A szol-gél allapot fenntartasanak elve
Specialis mliveletek végzése a kiillénbdz6 cukorkak gyartasa kozben
(selymesités, laminalas, ,,tablirozas”, rétegzés)
A gyartas soran el6forduld hibak és javitasuk
A késztermékek mindségi kovetelményei
A folyamatok és miveletek szervezése, iranyitasa



9.3.3. Szakmai szamitasok
Cukorka termék anyagosszetétele, miveleti anyaghanyad
Gyartéasi kapacitasszamitas, anyagmérleg készités

9.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

tanterem, szaktanterem

36 6ra/36 ora

9.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhatdé sajatos modszerek, tanuldi
tevékenysegformak (ajanlas)

9.5.1. A tantéargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

, Alkalmazott oktatasi A tanuloi tevékenység szervezeti kerete Alkalmqgaqdo
Sorszam . eszkozok es
modszer neve _ _ el lések
egyéni csoport osztaly elszerelese
1. Gyakoroltatas X
2. Onall6 munkavégzés X
3. feladatmegoldas X X
4. Megbeszélés X X X

9.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhatd tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)

Sorszam

Tanuléi tevékenységforma

Tanul6i tevékenység szervezési kerete
(differencialasi modok)

csoport- | osztaly-

egyeni bontas | keret

Alkalmazandé
eszkdzok és
felszerelések

1. Informacio feldolgoz6 tevékenységek

L1 feldolgozasa

Olvasott széveg 6nall6

Olvasott széveg feladattal

12 vezetett feldolgozésa X X
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevekenységek, feladatok
21 Vélaszolé_s irashan X
™" | mondatszint{ kérdésekre
2.2. | Tesztfeladat megoldésa X X X

9.6. A tantargy értékelésének mddja
A nemzeti koznevelésr6l sz6l6 2011. évi CXC. térvény. 54. 8 (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.




10. Szakmai gépek I11. tantargy 62 6ra/77,5 ora*
* Haromévfolyamos képzés kdzismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkil

10.1. A tantargy tanitasanak célja

A cukorkagyartasban alkalmazott berendezések gépészeti, technologiai jellemz8inek
megismerése. A gépek Kkezelésének, biztonsagos Uzemeltetésenek elsajatitasa.
Megismerni a gyartashoz hasznalhatd gépek kivalasztasanak szempontjait a
termékmindség, az lizemeltetes és gazdasagossag figyelembe vételével.

10.2. Kapcsolodo kdzismereti, szakmai tartalmak

10.3. Témakorok

10.3.1. Cukorkagyartas gépei 62 6ra/77,5 dra
A gépek feladata a technologiai folyamatban, a technolégiai sorban vald
elhelyezkedésiik, kezelésik, alkalmazasuk kilénb6z6 mdiveletek
elvégzésére
A cukorkagyartas anyag-el6készit6 gépei- habositd, laminald, begyurd,
izesit6, szinezd, selymesitd berendezések kezelése.
A temperalés gépeinek miikodési elve.
A cukorkaformazéshoz hasznalt préseld, tablettdzd, extrudalo, onto,
leplderezd gépek kezelése.
Allagkialakitd berendezések.
A védG6bevonatot képez6 berendezesek és tartozékaik.
Csomagol6 gépek, sorok

10.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

szaktanterem, lizem

10.5. A tantargy elsajatitdsa soran alkalmazhat6é sajatos mddszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

10.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

- A tanul6i tevékenység szervezeti ) ol
. Alkalmazott oktatasi ySeq Alkalmazand6 eszkdzok és
Sorszdm . kerete ”
maodszer neve : felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. szemléltetés X X

2. magyarazat X X X

3. megbeszélés X X X

4, onallé munkavégzes X

5. hazi feladat X

6. feladatmegoldéas X X

10.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6é tanuldi tevékenységformék
(ajanlas)



Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizok &
Sorszam Tanul6i tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszkozoK €3
p felszerelések
CaVeni csoport- | osztéaly-
9y bontéas | keret
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szdveg 6nallo
1.1. p X
feldolgozésa
Olvasott szoveg feladattal
1.2. . X X
vezetett feldolgozésa
2. Ismeretalkalmazési gyakorld tevékenységek, feladatok
2.1. Tesztfeladat megoldasa X X
Sz0Oveges el6adas egyéni
2.2. PR X
felkésziléssel
3. Komplex informaciok kdrében
Jegyzetkészités eseményrol
3.1, o . X
kérdéssor alapjan
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. - . X
szovegfeldolgozas
5. Uzemeltetési tevékenységek korében
Géprendszer megfigyelése adott
5.1. - X X
szempontok alapjan
Feladattal vezetett
5.2. . X X
szerkezetelemzés

10.6. A tantargy éertékelésének modja
A nemzeti koznevelésr6l sz6l6 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



11. Szakmai gyakorlat I11. tantargy 434 6ra/342 ora*
* Haromévfolyamos képzés kdzismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkil

11.1. A tantargy tanitasanak célja

A cukorka termékek eldallitasanak gyakorlati ismeretei. A gyartads el6készitése, a
paraméterek bedllitasa, a mdveletek végrehajtasa. Az (izemeltetés jellemz&inek
megfigyelése, hibak felismerése Kkikiszobolése. A minGségbiztositas és ellenbrzés
fazisainak gyakorlasa, mintavétel, anyag és termék vizsgalatok, laboratoriumi munkak.

11.2. Témakorok
11.2.1. Cukorkagyartas gyakorlata 434 6ra/342 ora
A cukorka gyartas el6keszitése
Cukorkék el6allitasa szakaszos technoldgiaval:
Kilénbdz6 tomenységii oldatok készitése
Az oldatok sz(rése, besdritése
Zseléoldatok készitése
H(teés, szinezes, izesités, formazas
Szerkezetkialakitasi miiveletek: selymesités, laminalas
Fellleti védoréteg kialakitasa
Tarol&s, csomagolas
Technologiai  folyamatok, miveletek paraméterinek beallitasa folytonos vonalon,
ellenbrzések
A cukorka gyartaskozi ellen6rzése

11.3. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanmdhely, taniizem, Gizem

11.4. A tantargy elsajatitdsa soran alkalmazhat6 sajatos moddszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

11.4.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

L A tanuldi tevékenység szervezeti , o £
, Alkalmazott oktatasi yseg Alkalmazando eszkdzok és
Sorszam . kerete :
modszer neve : felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. szemléltetés X X X

2. gyakoroltatas X X X

3. megbeszélés X X X

4, feladatmegoldéas X X

5. hazi feladat X

11.4.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanul6i tevékenység
szervezési kerete
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok)
csoport- | osztéaly-
bontas | keret

Alkalmazandé eszkdzok és
felszerelések

egyéni




1. Informacio feldolgozo tevékenységek
Hallott szOveg feladattal vezetett
1.1. . X
feldolgozésa
Informéciok feladattal vezetett
1.2. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. Tesztfeladat megoldasa | x | x | x |
3. Csoportos munkaformak kérében
Feladattal vezetett kiscsoportos
3.1 - . X
szovegfeldolgozas
3.2 Csoportos helyzetgyakorlat X X
3.3. Csoportos versenyjaték X X
4. Gyakorlati munkavégzés kérében
Arutermel6 szakmai
4.1. . . X X
munkatevékenység
4.2, Miiveletek gyakorlasa X X X
Munkamegfigyelés adott
4.3. . X
szempontok alapjan
5. Vizsgalati tevékenységek korében
5.1. Technologiai probak végzése X X
5.2. Technolodgiai mintak elemzése X X
5.3. Anyagmintdk azonositasa X X
5.4. Téargymintak azonositasa X X
6. Szolgaltatasi tevékenységek kdrében
Onalld szakmai munkavégzés
6.1. N X
feliigyelet mellett
Onallo szakmai munkavégzés
6.2. ) s X
kdzvetlen iranyitassal
11.5. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésr6l szoldé 2011. évi CXC. torveny. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11919-16 azonosité szamu

ElelmiszerelGallitasi alapismeretek
megnevezes(i

szakmai kdvetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11919-16 azonosit6 szamu Elelmiszerel6allitasi alapismeretek megnevezésli szakmai
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatdsa soran fejlesztendd
kompetenciak
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FELADATOK
Betartja és betartatja a munkahelyekkel x
kapcsolatos munkavédelmi kdvetelményeket
Tudatosan alkalmazza az élelmiszer-ipari X
mikroorganizmusait
Nyersanyagot, készterméket vizsgal X
Betartja és betartatja az élelmiszer-el6allitasra
vonatkozo higiéniai elirasokat és HACCP X
szabalyokat
Vallalkozaési és kereskedelmi tevékenységet X
folytat
Ismeri és alkalmazza a vallalkozas jogkdvet
miikodése érdekében a fogyasztovédelmi X
el6irdsokat
SZAKMAI ISMERETEK
Munkahelyi egészség és biztonsag mint érték X
Laboratdriumi alapmérések, alapmiveletek X
Mikrobiolégiai alapok X
Alapanyag mindsités, késztermék mindsités, X

gyartaskozi ellenérzések alapelvei
Kereskedelmi és marketing alapok X
A képzéshez illeszked6 haza és eurdpai unids

fogyasztovédelmi el8irdsok X
SZAKMAI KESZSEGEK

Szakmai nyelvi beszédkészség X X X X X

Jogszabalyok ismerete X X

labortechnikai eszkdzok hasznélata X

Informaci6forrasok kezelése X X X X X

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Onallosag X X

Megbizhatésag X

Elhivatottsag, elkotelezettség X X X
TARSAS KOMPETENCIAK

Kapcsolatteremtd készség X X X X X

Kapcsolatfenntarté készség X X X X X
MODSZERKOMPETENCIAK

Helyzetfelismerés X X

Numerikus gondolkodas, matematikai készség X X

Koraltekintés, elvigyazatossag X X X




12. Munka - és kdrnyezetvédelem tantargy

12.1.

36 6ra/36 ora*
* Haromévfolyamos képzés kdzismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkil

A tantargy tanitasanak célja
A biztonsagos és egészséges munkavégzés szabalyainak tudatos alkalmazasa. A

s

munkavédelem készség szint(i alkalmazésa. Balesetvédelmi el@irdsok alkalmazésa.

Els6segélynyujtas alapszint( elsajatitasa

12.2.

12.2.1.

Témakorok

Munkavédelem 26 6ra/26 ora

Munkavédelem célja, szabalyozasa, feladata, teriletei.
Munkavédelmi feladatok a munkaado és a munkavallalé részér6l.
Munkavédelmi jogok és kotelességek.

Munkavédelmi eszkdzok, véddruha és munkaruha.

Baleset megel&zés feladatai.

Munkaegészsegugyi

7

elGirasok az élelmiszeriparban, és szakma specifikusan.

Ergonémia.

HOémunka.

Munkavégzés hatasa az emberi szervezetre. Munkalélektan.
Munkavédelmi kockazatértékelés készitésének kotelezettségei.
Erintésvédelem fajtai, ellendrzése. Villamos berendezések munkavédelme.
Tz elleni védekezés, teendbk tliz esetén.

Els6segélynyujtas alapjai

12.2.2.

Kornyezetvédelem 10 6ra/10 6ra

Kornyezetvédelem célja, teriletei.
Szakmaspecifikus kdrnyezetvédelmi szabalyok.

s

Hulladékkezelés elGirasai.
Veszélyes hulladékok kezelése.
Fustgaz kibocsatasra vonatkozd szabalyok

12.3.

tanterem

12.4.

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

A tantargy elsajatitdsa soran alkalmazhaté sajatos moédszerek, tanuldi

tevékenysegformak (ajanlas)

12.4.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

L . A tanuldi tevékenység szervezeti , el 2
. Alkalmazott oktatasi yseg Alkalmazandé eszkdzok és
Sorszam . kerete 3
modszer neve : felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. Beszélgetés X X

2. Bemutatas X X X

3. Szemléltetés X X

4, El6adas X X

5. Megbeszélés X X X




12.4.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanul6i tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanul6i tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszkOzOk €s
p felszerelések
eavéni csoport- | osztaly-
9 bontas | keret
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott széveg 6nallo
1.1. . X
feldolgozésa
Olvasott szoveg feladattal
1.2. , X X X
vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . 8 X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
14, - 3 X
jegyzeteléssel
Hallott sz6veg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
Informaciok onallo
1.6. . X
rendszerezése
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1, irasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Vélaszolas irdsban mondatszint(i
2.3. o X
kérdesekre
2.4. Tesztfeladat megoldasa X X
Szoveges el6adas egyéni
2.5. L2 X
felkészilessel
26 Tapaszta}latok }Jtolagos X X
ismertetése szdban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . ) . X
ismertetése szoban
4. Komplex informéaciok korében
4.1. Esetleiras készitése X X
Elemzés készitése
4.2. . X X
tapasztalatokrol
Jegyzetkészités eseményrol
4.3. o . X
kérdessor alapjan
Esemény helyszini értékelése
4.4, . s X
szoban felkésziilés utan
4.5. Utolagos szdbeli beszémold X
12.5. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésr6l sz6l6 2011. évi CXC. térvény. 54. 8 (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



13. Mikrobioldgia és higiénia tantargy
* Haromévfolyamos képzés kdzismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkil

13.1.

A tantargy tanitasanak célja

Az élelmiszeriparban el6forduld hasznos és karos

alkalmazésa

illetve

védekezés

ellenik a mikroorganizmusok

36 6ra/36 ora*

mikroorganizmusok tudatos

életfeltételeinek

befolyasolasaval. Az élelmiszer-higiéniai szabalyainak megismertetése, a biztonsagos

77

élelmiszer el6allitas elbirasainak alkalmazéasa

13.2.

13.2.1.

Témakorok
Mikrobioldgia

Mikrobioldgia targya.

26 6ra/26 ora

Mikroorganizmusok csoportositasa.
Mikroorganizmusok életfeltételei.

Eletfeltételek szabalyozasa.

Mikroorganizmusok anyagcseréje, anyagcsere termékei.

Mikroorganizmusok szaporodasa, szaporodas szabalyozasa.
Mikroorganizmusok élelmiszer-ipari szerepe.
Szakma specifikus mikroorganizmusok szerepe az adott élelmiszeripari agazat

-sez

Védekezés a karos mikroorganizmusok ellen.
Elelmiszer fert6zés és mérgezés

13.2.2.

Elelmiszeripari higiénia
Elelmiszeripari altalanos higiéniai elGirasai.
Uzemi higiénia: raktarozas, feldolgozas, késztermék tarolas és szallitas higiénigja.
Gépek higiénija.
Személyi higiénia.
Tisztalkodas.
Munkaruha higiéniaja

10 6ra/10 ora

13.3. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanterem
13.4. A tantargy elsajatitdsa soran alkalmazhaté sajatos moédszerek, tanuldi

tevékenysegformak (ajanlas)

13.4.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti ) ol
. Alkalmazott oktatasi ySeq Alkalmazand6 eszkdzok és
Sorszdm . kerete A
modszer neve : felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. El6adas X X

2. magyarazat X X

3. Onallé munka X

4, feladat megoldas X

5. megbeszélés X X




13.4.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységforméak
(ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanul6i tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszkOzOk €s
p felszerelések
eavéni csoport- | osztaly-
9 bontds | keret
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott széveg 6nallo
1.1. . X
feldolgozésa
Olvasott szoveg feladattal
1.2. , X X
vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
14. - } X
jegyzeteléssel
Hallott sz6veg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
Informaciok feladattal vezetett
1.6. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. irasos elemzések készitése X
2.2. Leiras készitése X
Vélaszolas irdsban mondatszint(
2.3. o X X
kérdésekre
2.4. Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoyeg.(‘asleloadas egyeni X x
felkészileéssel
Tapasztalatok utolagos
2.6. . , . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . , . X
ismertetése sz6ban
3. Komplex informéaciok korében
Jegyzetkészités eseményrol
3.1 o - X
kérdéssor alapjan
Esemény helyszini értékelése
3.2. . ez X X
szdban felkészilés utan
3.3. Utolagos szdbeli beszémold X
4. Csoportos munkaformék korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. - . X
szovegfeldolgozas
49 Informaciok rendszerezése "
- mozaikfeladattal
Kiscsoportos szakmai
4.3. PR X
munkavégzeés iranyitassal
4.4, Csoportos helyzetgyakorlat X
4.5. Csoportos versenyjaték X
13.5. A tantargy ertékelésének modja

A nemzeti koznevelésr6l szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



14. Min@ségiranyités tantargy 36 6ra/31 ora*
* Haromévfolyamos képzés kdzismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkil

14.1. A tantargy tanitasanak célja

Az élelmiszeripari termékek felel6sségteljes el6allitasanak elvei. A  tanulok
felelGsségérzetének fejlesztése. A fogyasztok egészségi és gazdasagi érdekei tiszteletének
fejlesztése. A hatdsagi eljarasrend megismerése

14.2. Témakorok
14.2.1. Mindségiranyitas 36 d6ra/31 dra

Minéség fogalma.
Elelmiszermindség elemei példakkal.
Elelmiszerbiztonsagi veszélyek. Veszélyek megel6zése. Veszélyek azonositasa.
MindGség iranyitas jogi szabalyozasa.
MinGségiranyitasi  rendszerek az  élelmiszeriparban  (kotelez6, vélasztott).
Mindéségiranyitas dokumentumai, dokumentacio vezetése.

14.3. A képzeés javasolt helyszine (ajanlas)
szaktanterem, tanterem

14.4. A tantargy elsajatitdsa soran alkalmazhaté sajatos moddszerek, tanuldi
tevékenysegformak (ajanlas)

14.4.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

L . A tanuldi tevékenység szervezeti , el 2
, Alkalmazott oktatasi yseg Alkalmazandé eszkdzok és
Sorszam . kerete 3
maddszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. el6adas X X

2. magyarazat X X X

3. megbeszélés X X X

4. gyakoroltatés X X

5. szemléltetés X

14.4.2. A tantargy elsajatitdsa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizok &
Sorszam Tanul6i tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszkozoK €5
p felszerelések
CaVEni csoport- | osztéaly-
9y bontés | keret
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szdveg 6nallo
1.1. p X
feldolgozésa
Olvasott szoveg feladattal
1.2. , X X X
vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . )t X
jegyzeteléssel




Hallott szoveg feldolgozésa
1.4. . ; X X
jegyzeteléssel
Hallott sz6veg feladattal vezetett
1.5. . X X
feldolgozésa
Informaciok onallo
1.6. . X
rendszerezése
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. irasos elemzések készitése X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszint(i
2.3. " X
kérdésekre
24. Tesztfeladat megoldasa X X
Szdveges el6adas egyéni
2.5. RPN X
felkészuléssel
26, ?I'apasthlatok }Jtolagos x X
ismertetése sz6ban
27 Tapaszte}latok ,helyszml x X
ismertetése széban
4. Komplex informaciok korében
4.1. Esetleiras készitése X X
Elemzés készitése
4.2. . X X
tapasztalatokrol
Jegyzetkészités eseményrol
4.3. o . X
kérdessor alapjan
Esemény helyszini értékelése
4.4, . A X
szoban felkészulés utan
4.5, Utolagos szdbeli beszamold X X
5. Csoportos munkaformak kérében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1 s . X
szovegfeldolgozas
59 Informéaciok rendszerezése X
- mozaikfeladattal
Kiscsoportos szakmai
5.3. PR X
munkavégzés iranyitassal
5.4. Csoportos helyzetgyakorlat X
5.5. Csoportos versenyjaték X
6. Vizsgalati tevékenységek korében
6.1. | Technolégiai prébék végzése | x|
14.5. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésr6l szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

15. Min6ség-ellendrzés gyakorlat tantargy
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatas nélkiil

15.1.

A tantargy tanitasanak célja

108 6ra/93 éra*



A nyersanyagok, felkész és késztermékek mindségi elGirdsainak ellen6rzésevel
kialakitani a felel6sségtudatot az  élelmiszerek elGallitasanal. Az (zemi
mindségellenbrzéssel segiteni az attekint6képesség, a precizitas, pontossag kialakitasat.

15.2. Témakorok
15.2.1. Laboratoriumi alapok 6 6ra/6 ora
Laboratoriumi rendszabalyok ismertetése.
Vegyszerek, kezelése, felhasznalasuk szabalyai.
Eszk0zok ismertetése, szakszer( hasznalata.
Laboratoriumi mérések jegyzékonyvezésének szabalyai

15.2.2. Tomegmeéreéses alapvizsgalatok 12 6ra/9 ora
Tomegmeérés eszkdzei, mértekegységei.
Erzékenység, terhelhetség fogalma.
Témegmérés szabalyai.
Meérés fogalma, mennyiség jelentése.
Témegméreési feladatok.
Lemeres, bemérés.
Szabéalyos mintavétel.
Szakmara jellemzd tomegmérési vizsgalatok.
Nyersanyag, félkész és késztermék tomegének merése.
Termeék valamely fizikai alkotojanak mérése (toltelék, bevonat).
Nedvességtartalom méres.

15.2.3. Térfogatméreése alapvizsgalatot 12 6ra/9 dra
Térfogatmér6 eszkozok ismertetese.
Térfogatméresi feladatok.
Jelre allitas, hitelesités.
Szakmara jellemz§ térfogatméresek

15.2.4. Szakmaspecifikus titrimetrias vizsgalatok 15 6ra/15 ora
Titrimetrias vizsgalatok célja.
Indikatorok szerepe.
Térfogatos elemzés lényege.
Savak, lagok titralasa.
Szakmara jellemzd nyersanyagok vagy késztermékek titral&sos vizsgalata

15.2.5.  Erzékszervi vizsgalatok 9 6ra/6 ora
Nyersanyagok, késztermékek érzékszervi tulajdonsagainak vizsgalata, szabvany
szerinti mindsitése.

Erzékszervi vizsgalatok értékelése

15.2.6. Uzemi minGségellendrzés 15 6ra/12 ora
Gyartaskozi ellenGrzesek elvégzése.
Nyersanyagok vizsgalata, technoldgiai paraméterek ellenérzése, dokumentalasa,
kiértékelése.
Késztermékek vizsgalata

15.2.7. Technologiai tulajdonsag vizsgélata 30 6ra/27 éra



Szakméra jellemz6 nyersanyag, félkész vagy késztermék vizsgalatok vonatkoz6

szabvanyok alapjan
15.2.8. Szarazanyag, koncentracid, sdr(iség vizsgalata
Refraktometrias vizsgalatok.

sr s

Sdrlségmérés.
Kilénbdz6 koncentracioju oldatok készitése, meghatarozasa

15.3.

15.4.

A képzes javasolt helyszine (ajanlas)
laborat6rium, taniizem, Gizem

9 6ra/9 ora

A tantargy elsajatitdsa soran alkalmazhaté sajatos moédszerek, tanuldi
tevékenysegformak (ajanlas)

15.4.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

. . A tanuldi tevékenység szervezeti , el 2
. Alkalmazott oktatasi yseg Alkalmazandd eszkozok és
Sorszam . kerete :
maodszer neve : felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. szemléltetés X X X

2. bemutatas X X X

3. gyakoroltatas X

4, onall6 feladatmegoldéas X

5. magyarazat X X X

6. megbeszélés X X

15.4.2. A tantargy elsajatitdsa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizok €
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszk0zok €s
p felszerelések
CaVeni csoport- | osztély-
gy bontas | keret

1. Informacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg onallo

1.1. ] X
feldolgozésa
Olvasott szoveg feladattal

1.2. " X X X
vezetett feldolgozésa
Olvasott szoveg feldolgozasa

1.3. . . X
jegyzeteléssel

14 Hallott szoveg feldolgozasa x x
jegyzeteléssel
Hallott sz6veg feladattal vezetett

1.5. . X X
feldolgozésa
Informéciok 6nallo

1.6. . X
rendszerezése
Informéciok feladattal vezetett

1.7. . X X X
rendszerezése

2. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos

2.1. i . X
szovegfeldolgozas




29 Informéaciok rendszerezése X
- mozaikfeladattal
Kiscsoportos szakmai
2.3. e X
munkavégzés iranyitassal
24. Csoportos helyzetgyakorlat X
2.5. Csoportos versenyjaték X
3. Vizsgalati tevékenységek korében
3.1. Technoldgiai probak végzése X X
3.2 Technoldgiai mintak elemzése X X
3.3. Geometriai mérési gyakorlat
34 Vegye§zgt| laboratériumi X X
alapmérések
3.5. Anyagmintak azonositasa X
3.6. Targymintak azonositasa X X
4. Szolgaltatési tevékenységek kdrében
Onallo szakmai munkavégzés
4.1 y X
felugyelet mellett
Onallo szakmai munkavégzés
4.2, ) P X
kodzvetlen iranyitassal
15.5. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szolé 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

16. Gazdasagi és fogyasztovédelmi ismeretek tantargy
* Haromévfolyamos képzés kdzismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkul

16.1.

A tantargy tanitésanak célja

67 6ra/62 6ra*

A gazdasagi folyamatok, Osszefliggesek megismertetése. A vallalkozasok inditasanak,
mikodtetésének feladatainak megismerése, alkalmazasa, ezzel a gazdasag alapelemének
szamitd értékteremto tevékenységek elsajatitasa

16.2.

16.3.

16.

Kapcsolodo kdzismereti, szakmai tartalmak

Témakorok
3.1. Gazdasagi alapok
Gazdasag mikodése, korfolyamata.
Gazdaséagi rendszerek.
Piacgazdasag miikodése.
Szukseégletek, hierarchiaja.
Igények és javak.
Piac miikodése, szerepl6i, elemei.
Piac szabalyozasa.
Pénziigyi szervezetek, szereplk, mikodesuk.
Hitel fogalma, fajtéi.
Pénzforgalom szabalyai.
Adozési alapfogalmak.
Kereskedelem fajtai, szerepl0i, szerepe a gazdasagban

36 6ra/30 6ra



16.3.2. Vallalkozéasi ismeretek 16 6ra/16 ora
Vallalkozasok szerepe a gazdasagban.
Vallalkozasok tipusai.
Vallalkozasok alapitésa, inditasa, mikodtetése, megsziintetése

16.3.3. Marketing 13 6ra/14 ora
Marketing fogalma.
Marketing mix elemei.
Termékéletpalya.
Reklam szerepe.
Reklam jellemzdi, tipusai A témakor részletes kifejtése

16.3.4. Fogyasztdvédelem 2 6ra/2 6ra
Alapfogalmak (tudatos fogyasztd, vallalkozas, forgalmazo, termék és szolgaltatas,
eladasi ar és egysegar, online adasvételi és szolgaltatasi szerzédés)

Az ar feltlintetése (feltlintetés modja, tobb ar feltlintetése)
Csomagoléds (alapvetd elGirdsok) Panaszkezelés, (gyfélszolgélat (panasztételi
lehet6ségek, szbbeli, irasbeli panasz, jegyzOkonyv felvétele, valaszadds modja és
ideje). Fogyasztdi érdekek képviseletét ellatd egyesiletek
A fogyasztokkal szembeni tisztességtelen kereskedelmi gyakorlatok
Piacfelugyeleti alapfogalmak A hatosagi ellen6rzés
Kereskedelmi torveny fogyasztovédelmi rendelkezései (méret, suly, hasznalhatosag
ellendrzése, vasarlok kdnyvének vezetése, Uzlet nyitva tartasarol szolé tajékoztatas,
e-kereskedelemhez kapcsolddé fogyasztdvedelmi elGirasok)
Szavatossagra és jotallasra vonatkozé tudnivalok

16.4. A képzeés javasolt helyszine (ajanlas)

tanterem, szaktanterem, tanbolt

16.5. A tantargy elsajatitdsa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuldi
tevékenysegformak (ajanlas)

16.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

, . A tanuldi tevékenység szervezeti , et
, Alkalmazott oktatasi yseq Alkalmazando eszkdzok és
Sorszam . kerete :
modszer neve : felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. el6adas X X

2. szemléltetés X X

3. megbeszélés X X X

4, magyarazat X X X

5. egyéni munka X

6. gyakoroltatés X

16.5.2. A tantargy elsajatitdsa soran alkalmazhaté tanul6i tevékenységformak
(ajanléas)

Tanuléi tevékenység
Sorszam Tanul6i tevékenységforma szervezési kerete
(differencialasi modok)

Alkalmazandé eszkdzok és
felszerelések




CaVeni csoport- | osztaly-
9y bontds | keret
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg feladattal
1.1. . X X X
vezetett feldolgozésa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.2. . X X
jegyzeteléssel
13, !—|al|ott szbveg feldolgozésa X "
jegyzeteléssel
Hallott sz6veg feladattal vezetett
14. . X
feldolgozésa
Informéciok feladattal vezetett
15. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazési gyakorld tevékenységek, feladatok
2.1. Leiras készitése X X
Valaszolas irdsban mondatszint(i
2.2. - X X
kérdesekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X X X
Szdveges el6adas egyéni
2.4, SR X
felkészuléssel
3. Csoportos munkaformak kérében
Feladattal vezetett kiscsoportos
3.1 - , X
szovegfeldolgozas
3.2. Csoportos versenyjaték X
16.6. A tantargy ertékelésének modja

A nemzeti koznevelésr6l sz6l6 2011. évi CXC. torvény. 54. 8§ (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



OSSZEFUGGO SZAKMAI GYAKORLAT

I. Harom évfolyamos oktatas kdzismereti kepzéssel
1/9. évfolyamot kdvetéen 140 o6ra
2/10. évfolyamot kdvet6en 140 6ra

Az 0Osszefliggld nyari gyakorlat egészére vonatkozik a meghatarozott oraszam, amelynek
keretében az dsszes felsorolt elemet kotelez6en oktatni kell az raszamok részletezése nélkdl,
a tanulok egyeni kompetenciafejlesztése érdekében.

Az 1/9. évfolyamot kdvet6 szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
A lisztes aru alap-, segéd-, jarulékos- és adalékanyagainak atvétele, tarolasa,
érzékszervi tulajdonsagai, mérése, el6készitésének mdveletei.
A gyartds el6készitése: anyagok mérése, szitdlasa, keverése, oldat-, emulzio-,
szuszpenzid készitése, szlirés, temperalas, gépek Osszerakasa, sutdk el6melegitése,
formak, sttélapok tisztitasa, stb.
A technoldgiai folyamatok, mdveletek paramétereinek beallitasa, ellendrzése
Tészta/massza készitése
Formazési mlveletek végzése kézzel vagy geppel
Felileti diszit6 mdveletek
Sutési miveletek, a berendezés szabalyozasa, ellenérzése
Késztermék kezelési mliveletek: hiités, toltes, szeletelés, martas, diszites
Csomagolés, el6készités kiszallitasra
Mindség-ellendrzes: tomegmeéres, érzékszervi mindsités

A 2/10. évfolyamot kdvet6 szakmai gyakorlat szakmai tartalma:

Az anyagok kimérése, keverése, emulzio, szuszpenzio keszités

A hasznalatos eszkdzok, gépek, berendezések higiénidjanak ellenérzése

A gépek, berendezések el6készitése haszndlatra (0sszeszerelés, formak el6melegitése,
gépek megfelel6 sorrendbe allitasa)

Miveletek végzése a berendezéseken

A folyamatok, miveletek paramétereinek beéllitasa, ellenérzése

A termék gyartaskézi minéségellendrzése

A csokoladétermék-gyartas elGkészitése: az anyagok kimérése, homogenizalasa,
temperalasa, hémérsékletének beéllitdsa, korpuszok elkészitése, hitése, pihentetése,
formak elémelegitése, gépek, berendezesek bedllitasa

Formazasi mveletek végzése

Hités, pihentetés, toltés

Martas: részleges, teljes

Tarolas, csomagolasi miveletek végzése

Folyamatok, mliveletek paramétereinek beéllitasa, ellendrzése

A csokoladétermék-gyartaskozi ellenérzése, dokumentélasa, az eredmények kiértékelése
A kéavétermék gyartas el6készitése: az anyagok mérése, keverése

A technoldgiai folyamatok, muveletek paramétereinek beallitasa, ellen6rzése.

Anyagok helyettesithet6ségének vizsgalata



I1. Két évfolyamos oktatas kdzismereti képzés nélkil
1. évfolyamot kovet6en 160 dra

Az 1. évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
A lisztes aru alap-, segéd-, jarulékos- és adalékanyagainak atvétele, tarolasa,
érzékszervi tulajdonsagai, mérése, el6készitésének miveletei.
A gyartds el6készitése: anyagok mérése, szitdlasa, keverése, oldat-, emulzio-,
szuszpenzi® kesziteése, szlires, temperalas, gépek 0Osszerakasa, sutok el6melegitése,
formak, sttblapok tisztitasa, stb.
A technoldgiai folyamatok, muveletek paramétereinek beallitasa, ellenGrzése
Tészta/massza készitése
Formézasi mUveletek végzése kézzel vagy géppel
Fellleti diszitd miveletek
Sutési mdveletek, a berendezés szabalyozasa, ellen6rzése
Késztermék kezelési miveletek: hiités, toltes, szeletelés, martas, diszites
Csomagolas, el6készités kiszallitasra
Mindség-ellendrzés: tomegmérés, érzékszervi mindsités.
Az anyagok kimérése, oldasa, keverése
A hasznalatos eszkdzok, gépek, berendezesek higiénidjanak ellenérzése
A gépek, berendezések elGkeszitése hasznalatra (6sszeszerelés, sut6k elémelegitése,
gépek megfelel6 sorrendbe allitasa)
Miveletek végzése a berendezéseken
A folyamatok, miveletek paramétereinek beallitasa, ellendrzése
A termék gyartaskézi minéségellendrzése
A csokoladétermék-gyartas el6készitése: az anyagok Kkimérése, homogenizalasa,
temperaladsa, hémeérsékletének bedllitdsa, korpuszok elkészitése, hitése, pihentetése,
formak elémelegitése, gépek, berendezesek bedllitasa
Formazasi mlveletek végzése
Hités, pihentetés, toltés
Martés: részleges, teljes
Tarolas, csomagolasi miiveletek végzése
Folyamatok, mliveletek paramétereinek beallitasa, ellen6rzése
A csokoladétermék-gyartaskozi ellenérzése, dokumentalasa, az eredmények kiértékelése



