5454101 Elelmiszeripari analitikus technikus

1667. A Mikrobiologia, higiénia és mindségbiztositas megnevezési, 10891-16 azonosito
szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Betartja az 0j ¢élelmiszerekhez sziikséges engedélyezési eljarasokat

— Alkalmazza az élelmiszer-higiénias és ¢lelmiszer-biztonsagi eldirasokat (térvény,
rendelet, mindségiigyi kézikonyv)

— Alkalmazza a J6 Higiéniai Gyakorlatot (GHP)

— Hasznalja a mikrobdk elpusztitdsanak modszereit

— Mikrobak szaporodasanak gatlasat végzi

— Betartja a HACCP rendszer eldirasait

— Betartja a személyi és kdrnyezeti higiénidra vonatkozo eldirasokat

— Takaritast, tisztitast, fertétlenitést végez

— Elelmiszerek gyartasa soran kritikus higiéniai pontokat ellendriz

— 1SO 22000, HACCP rendszerek alapelveit ismeri, betartja

—  Elelmiszerbiztonsagi rendszerek (IFS, BRC), nyomonkévetés alapelveit ismeri,
alkalmazza

— Jegyz6konyveket, mindségbiztositasi dokumentéciokat vezet

— Mikrobiologiai alapismereteit haszndlja

— A hasznos és karos mikroorganizmusok jellemzdit, szaporodasuk és elpusztitasuknak
lehetdségeit alkalmazza

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:
e Higiénidhoz, mindségbiztositashoz kapcsolodo rendeletek,

jogszabalyok

Tisztito-, fertdtlenitészerek jellemzdi, hatasuk, alkalmazhatosdguk

J6 higiéniai gyakorlat elemei

Alapvetd mindségbiztositasi dokumentumok

Mikrobiologiai ismeretek: élelmiszeriparban leggyakrabban

eléfordulo karos és hasznos mikroorganizmusok, életfeltételei,

jellemz6i

e Elelmiszerek utjan terjedé megbetegedések, ételmérgezések
jelentdsege

¢ A mikroorganizmusok szerepe a természetben (hasznos, karos)

e Virusok, baktériumok, élesztok, penészek, élelmiszer-ipari
szempontbol fontos mikroorganizmusok fogalma, alaktana,
felépitése, anyagcseréje, telepképzése, eléfordulasi valosziniisége

e Az ¢lelmiszeripari és egészségiigyi szempontbol fontos
mikroorganizmusok

e Az ¢lelmiszer romlésa, a leggyakrabban eléfordulo
¢élelmiszermérgezések, élelmiszer-fertdzések tiinetei €s az ezzel
kapcsolatos higiénés kovetelmények

e Az ¢lelmiszertermelés alapvetd egészségiigyi kovetelményei



Az életfeltételek és a mikroorganizmusok szaporodésa, anyagcseréje
kozotti Gsszefiiggés

Az endospodraképzés és a vegetativ sejtté alakulas feltételei

A mikroorganizmusok anyagcseréjének jelentOsége az
¢lelmiszeriparban és egyéb teriileteken (gyogyszer, mezdgazdasag,
az ember anyagcseréjében)

Az élelmiszeripar szempontjabol karosnak itélt mikroorganizmusok
elleni védekezés modjai

Szakmai készségek:

Szakmai nyelvii beszédkészség

Szakmai nyelvii iraskészség

Szakmai olvasott szoveg megértése
Szakmai nyelvi hallott sz6veg megértése
Informécioforrasok kezelése

Személyes kompetenciak:
Feleldsségtudat
Dontésképesség

Precizitas

Tarsas kompetenciak:
Kapcsolatteremt6 készség
Hatarozottsag

Modszerkompetencidk:

Higiénias

szemlélet

Logikus gondolkodas



2232. Az Elelmiszeripari miiveletek megnevezésii, 11955-16 azonosité szamu szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Kozegaramlassal kapcsolatos miiveletet végez

— Szétvalasztdé miiveleteket végez (liilepités, szlirés, préselés, sajtolas)

— Homogenizalé miveleteket végez (keverés, emulgealas, apritas)

— Miveleteket végez szemcsés anyagokkal (szitalas, osztalyozas 1égarammal torténd
szallitas)

— Kalorikus miiveleteket végez (beparlas, el6f6zés, f0z¢€s, siités, porkolés, hiités
fagyasztas, sterilezés, pasztorozes)

— Anyagatadasi muveleteket végez (szaritas, 1ényerés, kristalyositds, fermentalas)

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:

Kozegaramléssal kapcsolatos miiveletek, szamitasok,
Tisztitomuveletek

Szétvalasztd miiveletek torvényszertiségei, jellemzoi,
Homogenizal6é miveletek torvényszeriiségei, jellemzai,
Kalorikus miiveletek torvényszertiségei, jellemzai,
Anyagatadasi miiveletek torvényszeriiségei, jellemzoi,
El6készité miiveletek jellemzdi,

Fluidizalas, pneumatikus és hidraulikus szallitds jellemz6i
Desztillalas, leparlas, fermentalas, szaturalas és érlelés miiveletei,
jellemzdi,

Szakmai készségek:
e Szakmai nyelvii beszédkészség
e Folyamatabrik olvasasa, értelmezése
e Matematikai készségek

Személyes kompetencidk:
* Pontossag
= SzervezOkészség
* Dontdképesség

Térsas kompetenciak:
» Irényitasi készség
= Hatarozottsag

Modszerkompetencidk:
* Logikus gondolkodas
= Kovetkeztetési képesség
» Helyzetfelismerés



876. Az Altalinos élelmiszeripari technolégiak megnevezésii, 10895-12 azonosité szamu

szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Alkalmazza az ¢lelmiszer eldallitas anyagait: alapanyagokat, segédanyagokat és
adalékanyagokat

Alkalmazza a boraszati technologiak alapjait és legfobb jellemzoit

Alkalmazza a pezsgdgyartas alapvetd 1épéseit és legfobb jellemzdit

Alkalmazza a cukoripari termékgyartas f6 folyamatait és legfobb jellemzoit
Alkalmazza az édesipari technologidk alapjait €s legfobb jellemzoit

Alkalmazza az erjedésipari technologiak alapjait és legfobb jellemzdit
Alkalmazza az tdit6ital-gyartas alapvetd 1épéseit és legfobb jellemzoit
Alkalmazza a husipari technoldgidk alapjait és legfobb jellemzdit

Alkalmazza a baromfiipari technologia alapjait és legfobb jellemzdit

Alkalmazza a malom- és keveréktakarmany-gyartas technologia 1épéseit és legfébb
jellemzdit

Alkalmazza a siitGipar {6 technoldgiai 1épéseit és legfobb jellemzoit

Alkalmazza a cukrészipari technologidk alapjait és legfobb jellemzoit

Alkalmazza a tartdsitdipari termékgyartas technoldgiainak alapjait és legfobb
jellemzdit

Alkalmazza a tejipari termékgyartas technoldgiainak alapjait és legfobb jellemzdit
Alkalmazza a novényolajipari termékgyartas technoldgiainak alapjait és legfobb
jellemzdit

Alkalmazza valamennyi élelmiszeripari termékgyartashoz sziikséges alapvetd munka-,
tliz- és kornyezetvédelmi eldirast

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
e Elelmiszer elallitas anyagai: alap-, segéd-, adalékanyagok
Boréaszati technologiak
Pezsgbgyartas elméleti alapjai
Cukoripari technoldgia
Edesipari termékgyartas elméleti alapjai
Erjedésipari technologidk
Uditéital-gyartas elméleti alapjai
Husipari technologidk
Baromfiipari termékgyartas elméleti alapjai
Malom- és keveréktakarmany-gyartas elméleti alapjai
Stitéipari technoldgiak
Cukraszipari termékgyartas elméleti alapjai
Tart6sitoipari technologiak
Tejipari termékgyartas elméleti alapjai
Novényolajipari termékgyartas elméleti alapjai
Munkavédelem
Ttizvédelem alapjai
Kornyezetvédelem



Szakmai készségek:
e Szakmai olvasott szoveg megértése
e Szakmai nyelvii beszédkészség
e Informécioforrasok kezelése

Személyes kompetenciak:
= Felelosségtudat
» Dontésképesség
»  Onallosag

Tarsas kompetenciak:
* Fogalmazokészség
= Ko6zérthetoség

Modszerkompetencidk:
» Lényegfelismerés (Iényeglatas)
» Logikus gondolkodas
= Attekint6 képesség



877. Az Elelmiszeranalitikai szaimitisok megnevezésii, 10896-12 azonosité szamu
szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— A vizsgalati eredmények matematikai értékelését végzi

— Gravimetrias szamolasi feladatokat végez

— Titrimetrids szdmolasi feladatokat végez

— Potenciometrias titralasi eredmények kiértékelését végzi

— Konduktometrias titralasi eredmények kiértékelését végzi

— Polarometrids mérési eredmények meghatarozasat végzi

— Fotometrids mérési eredmények feldolgozasat végzi

— Mikrobiologiai vizsgalatok mennyiségi meghatarozasat végzi

— Az eredmények alapjan mindségi kovetkeztetések levonasat alkalmazza

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:

Analitikai vizsgalatok eredményének kiszamitasa

e Mikrobiologiai vizsgalatok eredményének kiszamitasa
o FErzékszervi vizsgalatok eredményének kiértékelése

e Matematikai-statisztikai szamitasok

Szakmai készségek:

Olvasott szakmai szoveg megértése

e Szakmai nyelvil iraskészség, irasbeli fogalmazokészség
o Jelképek értelmezése

e Matematikai készségek

Személyes kompetenciak:
= Pontossag
* Onallosag

Tarsas kompetenciak:

= Kapcsolatfenntartd készség
= Hatarozottsag

Moddszerkompetenciak:
* Logikus gondolkodas
* Ismeretek helyénval6 alkalmazésa
= Rendszerekben valé gondolkodas



873. Az Elelmiszeranalitika megnevezésii, 10892-12 azonosit6 szamii szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— A laboratoriumi baleset-elharitas €s tlizvédelem szabalyait betartja

— A laboratoriumi alapmiiveletek elvi alapjait, 6sszefliggéseit alkalmazza

— Elelmiszer-analitikai mintavétel szabalyait betartja

— Alapvetd fizikai mennyiségek mérési elvét alkalmazza

— Elelmiszer-analitikai laboratorium miikodési rendjét, szerepét a minéségbiztositas
rendszerében alkalmazza

— A fontosabb laboratoriumi vegyszerek fizikai, kémiai tulajdonsagait, ¢lettani hatasat, a
méregkezelés szabalyait, a laboratériumi vegyszerek jelolésének szabalyait betartja,
alkalmazza

— A fontosabb fizikai mennyiségek ¢€s tulajdonsagok tomeg, térfogat, hdmérséklet,
strtiség, optikai forgatoképesség, torésmutatd abszorbancia dsszefiiggéseit, fliggdségi
viszonyait, mérését, ¢lelmiszeranalitikai szerepét alkalmazza

— Tomeg szerinti analizis fizikai-kémiai alapjait, modszereit, szamitdsait végzi

— A térfogatos analizis modszereit, a szamitasok kémiai dsszefliggéseit, valamint
szerepét, jelent0ségét az élelmiszeranalitikdban alkalmazza

— A mérdoldatkészités, faktorozas, indikalas elvét, a fontosabb mindségi paraméterek,
Osszetevok, mérésének lehetdségeit, modszereit, szamitasait alkalmazza

— A reoldgia fontosabb alaptételeit, élelmiszer-ipari jelentoségét, a konzisztencia-mérés
elvi alapjait, technikai lehetdségeit alkalmazza

— A viszkozitas fogalmat, jelentdségének, mérésének elvi alapjait (Hoppler, rotacids,
kapillaris) alkalmazza

— A konduktometria elektrofizikai elveit, technikajat, modszereit végzi

— A potenciometria elektrofizikai elveit, technikdjat, modszereit végzi

— A rrefraktometria optikai alapelveit, technikajat, modszereit, a torésmutato €s a
koncentracio Osszefiiggéseit, a tablazatok kezelését alkalmazza

— A fotometria, spektrofotometria optikai torvényszeriiségeit, felosztasat, technikai
alapjait (spektrofotométerek), a fotometrids koncentracio-meérési modszereket
(kalibréacio) alkalmazza

— A kromatografia fizikai-kémiai elvi alapjait, felosztasi lehetdségeit, az elvalasztasi
technikéak alapelveit, modszereit, eszkozeit a kromatografias koncentracidoméres
lehetdségeit (kalibracio, értékelés), a vékonyréteg kromatografias eljaras technikéjat, a
kromatografias eljarasok (gaz, folyadék) ¢élelmiszer-analitikai szerepét alkalmazza

— A mikrobiologiai mennyiségi vizsgalatok fontosabb modszereit (mikroszkdpos és
tenyésztéses eljarasok, gyorstesztek) végzi

— Az automatikus elemzés fokozatait, az automataelemzok vazlatos felépitését, a
makrokomponensek meghatarozasanak fontosabb lehetdségeit automata elemzokkel
alkalmazza

— Az érzékszervi vizsgalatokat, a birdlati rendszerek elvét, 6sszehasonlitasat, a biralatok
kivitelezésének, értékelésének alapjait, az élelmiszer-mindsitésben betdltott szerepét
alkalmazza

— Az egyes ¢élelmiszerek, élelmiszeralkotok (fehérjék, szénhidratok, zsiradékok,
vitaminok, alkohol, tartositoszerek, szinezékek, viz, szermaradvanyok) komplex
vizsgélati modszereinek 0sszefoglaldsat, az egyes vizsgalati modszerek jellemzdit és
technikai megoldésait alkalmazza



— A mérési adatok matematikai-statisztikai szamitadsanak alapjait (adatok abrazolasa,
kozépérték, szorodasok, a hibaszamitas elemei, valoszinliségi eloszlas, szignifikancia)
végzi

— Szamitdgépes adatfeldolgozast és eredményszamitast végez

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
e Az ¢lelmiszeranalitika fogalma, jelentdsége
Az élelmiszeranalitika elvi alapjai
Mintavétel jellemzdi
Laboratériumi eszk6zok, miiszerek jellemzdi
Elelmiszeranalitikai vizsgalati modszerek
A meérési adatok matematikai-statisztikai szdmitasa
e Szamitogépes adatfeldolgozas

Szakmai készségek:
e Szakmai olvasott szoveg megértés
e Szakmai nyelvi iras- és beszédkészség
e Matematikai készségek

Személyes kompetenciak:
* Megbizhatosag
» Dontésképesség
= Pontossag

Tarsas kompetenciak:
= Kapcsolatfenntartd készség
= Hatarozottsag
= Kozérthetdség

Moddszerkompetenciak:
* Logikus gondolkodas
* Ismeretek helyénval6 alkalmazésa
= Ertékelés



874. Az Elelmiszeranalitikai vizsgilatok megnevezésii, 10893-12 azonosit6 szami
szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Betartja a laboratoriumi rend- és munkaszabalyokat

— Alapvet6 laboratoriumi eszkozok karbantartasat, tisztitasat, 6sszeallitasat végezi

— Analitikai laboratériumi miveletek koziil: a melegitést, hiitést, termosztalast, szaritast,
poritast, homogenizalast, oldast, oldatkészitést, beparlast, sziirést, extrahalast,
desztillalast, roncsolast, folyadékadagolast végzi

— Fizikali mennyiségek laboratoriumi mérései koziil: a tomeg-, térfogat-, hdmeérséklet-,
strtiség optikai forgatoképesség, torésmutatd mérését végzi

— Tomeg szerinti analizisek koziil: nedvesség, illetve szarazanyag-tartalom,
hamutartalom, extrakt-tartalom, zsiradéktartalom mérését alkalmaz

— Acidi-alkalimetriaban: méréoldatok készitését, faktorozasat, élelmiszer-iparban
jelentds anyagok sav- és lugtartalmanak, savfokanak, savszamanak, elszappanositasi
szamanak, lugossagi fokanak meghatarozasat végzi

— Csapadékos titrimetridban: mérdoldatok készitését, faktorozasat, konyhaso, illetve
kloridion-tartalom meghatarozasat végzi

— Permanganometriaban: mérdoldatok készitését, faktorozasat, viz, oxigén-
fogyasztasanak mérését, redukald cukortartalom meghatarozasat végzi

— Jodometridban: mérdoldatok készitését, faktorozasat, kénessavtartalom, redukalo
cukortartalom, j6dbromszam, peroxidszdm mérését alkalmazza

— Komplexometridban: mérdoldatok készitését, faktorozasat, a viz keménységének
meghatarozasat végzi

—  PH-mérok kezelését, pH mérését, titralasok potenciometrikus indikalasat alkalmazza

— Konduktométer kezelését, konduktométeres asvanyianyag-tartalom meghatarozasat,
titralasok konduktometrias indikalasat végzi

— Refraktométerek kezelését, refraktometrias koncentracio-méréseket végez

— Polariméterek kezelését, polarimetrids koncentracio-méréseket végez

— Fotométer, spektrofotométer kezelését, spektrofotometrids koncentracio-méréseket
vegez

— Vékonyréteg-kromatografias technikat, koncentracié meghatarozast végez

— Fehérjetartalom mérését Kjeldahl-, Parnass-Wagner-modszerrel végzi

— Zsiradéktartalom mérését butirométerrel, Soxhlet-, Soxtech-moédszerrel végzi

— Alkohol és extrakt-tartalom mérését desztillalassal és piknométeres sliriségméréssel
végzi

— Mikrobiologiai mennyiségi meghatarozasokat végez

— Elelmiszerek érzékszervi biralatat végzi

— Komplex élelmiszervizsgalatokat a fentiek alapjan leiras szerint alkalmaz

— A vizsgalati eredmények matematikai értékelését végzi

— Az eredmények alapjan mindseégi kovetkeztetések levondsat alkalmazza



Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:

A felhasznalt anyagok jellemzdinek tulajdonsagai
Mintavétel jellemzdi

Laboratorium eszkozeinek, miiszereinek hasznalata
Laboratoriumi eszk6zok, miiszerek kezelése

Analitikai vizsgalatok ¢és kiértékelésiik

Mikrobiologia vizsgalati modszerek

A kapott mérési adatok feldolgozasa

Meérési adatok, szamitasok és az eredmény jegyzokonyvben
rogzitése

Meérési adatok alapjan a vizsgalt minta mindsitése

Szakmai készségek:

Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvi iraskészség, irasbeli fogalmazokészség
Jelképek értelmezése

Matematikai készségek

Laboratériumi vizsgéalathoz sziikséges eszkdzok, miiszerek,
berendezések hasznalata

Személyes kompetenciak:
= Kéziigyesség
* Megbizhatosag

= Precizitas

Tarsas kompetenciak:
= Kapcsolatfenntartd képesség

Modszerkompetenciak:
* Logikus gondolkodas
= Rendszerezd képesség
= Kovetkeztetési képesség



1666. Elelmiszeripari vallalkozasok miikodtetése megnevezésii, 10890-16 azonosité

szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Tervezett vallalkozasi tevékenységéhez felméri a piaci viszonyokat, tdjékozodik a
versenytarsakrol

Elkésziti, elkészitteti az lizleti tervet

Felméri a sajat erd kiegészitéséhez sziikséges forrasokat (hitelek, palyazati
lehetdségek)

Megismeri az engedélyezési eljarast, informalddik az engedélyeket kiadod
szakhatdsagoknal

Az informaciok birtokaban kivalasztja a megfeleld vallalkozési format

Egyéni vagy tarsas vallalkozast hoz 1étre

Megtervezi, megtervezteti az ¢lelmiszer-eldallitd egység kialakitasat, atalakitasat
Kivitelezteti a terveket, beszerzi, beszerezteti a gépeket, berendezéseket
Munkaerd-gazdalkodasi tervet készit, meghatarozza a foglalkoztatottak szamat és
szakképzettségét

Beszerzi a mitkddtetéshez sziikséges engedélyeket

Gazdalkodik a rendelkezésre allo eroforrasokkal, miikddteti a vallalkozast,
szabalyosan kezeli a dokumentéciot

Figyelemmel kiséri a vallalkozas mikodésével kapcsolatos jogszabalyvaltozasokat és
palyazati lehetdségeket

Aruforgalmi tevékenységet folytat, értékesitést végez

Sziikség szerint gondoskodik vallalkozasanak atszervezésérol, megsziintetésérol
Ismeri és alkalmazza a véllalkozas jogkovetd mitkodése érdekében a fogyasztovédelmi
eléirasokat

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
e Az élelmiszergyartas teriiletén alkalmazhat6 vallalkozasi formak és
azok jellemzdi
e A piackutatds modszerei
e Aziizleti terv sziikségessége, tartalma, felépitése
A vallalkozas engedélyeztetéséhez és a folyamatos mitkodés
fenntartasahoz sziikséges eldirasok
A véllalkozas létrehozasanak gyakorlati feladatai
A belsd és kiilsé forrasok biztositasanak lehetdségei
A telephely kivalasztasanak szempontjai
A tevékenységhez sziikséges targyi feltételek biztositasa
A sziikséges létszam és munkakorok megallapitasa
Palyazatokon val6 részvétel alapjai
A humaner6forras-gazdalkodas szerepe, feladatai
A munkafolyamatok meghatarozésa, az azokeért felelds munkatarsak
kivalasztasanak szempontjai
e A munkaszerzddések megkdtése, felbontésa, a szerzddés tartalmi
elemei



A munkatarsak kivalasztdsdnak folyamata, a béralku lefolytatasa
Bizonylati elv és fegyelem, bizonylatok kitoltése

A szerz6déskotés alapelvei

Pénziigyi, szamviteli alapfogalmak

A koltségekkel kapcsolatos altalanos fogalmak és csoportositasuk
Vagyon fogalma, tagoldsa és a mérleg szerkezete, leltar

A vagyonmérleg és az eredménykimutatas adatainak értelmezése,
felhasznaldsa a dontésekben

Vezetési modszerek, a vezetoi munka szakaszai

Az lizleti targyalas megtervezésének 1épései, a lebonyolitas szabalyai
Az lizleti levelezés és az tizleti €let protokollszabalyai

A kommunikacio modszerei, eszkozei

A vallalkozas atszervezésének, megsziintetésének modja, gyakorlati
teendodi

Az ¢lelmiszer-értékesités szabalyai, dokumentumai, bizonylatai

A fogyasztdi arak megallapitasanak szabalyai, arformak

Az ¢lelmiszer-eldallitod egység kialakitasanak, atalakitdsdnak
eldirdsai

A képzéshez illeszkedd hazai €s eurdpai unios fogyasztovédelmi
eléirasok

Szakmai készségek:

Szakmai olvasott szoveg megértése
Szakmai nyelvll beszédkészség
Informéacioforrasok kezelése

Személyes kompetenciak:

Megbizhatdsag
Feleldsségtudat
Dontésképesség

Térsas kompetenciak:

Hatarozottsag
Tomor fogalmazas készség
Kapcsolatteremtd készség

Modszerkompetenciak:

Logikus gondolkodas
Lényegfelismerés (Iényeglatas)
Ismeretek helyénval6 alkalmazasa



1437. A Foglalkoztatas 1. (érettségire épiilé képzések esetén) megnevezésii, 11498-12
azonosité szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— ldegen nyelven:
- bemutatkozik (személyes és szakmai vonatkozassal)
- alapadatokat tartalmazé formanyomtatvanyt kitolt
- szakmai Onéletrajzot €s motivacios levelet ir
- allasinterjun részt vesz
- munkakoriilményekrdl, karrier lehetdségekrol tajékozodik
- idegen nyelvi szakmai irdnyitas, egylittmiikodés melletti munkat végez
- munkaval, szabadiddvel kapcsolatos kifejezések megértése, hasznalata

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
e Idegen nyelven:
o szakmai 0néletrajz és motivacios levél tartalma, felépitése
o egy szakmai allasinterju lehetséges kérdései, illetve véalaszai
o kozvetlen szakmajara vonatkozé gyakran hasznalt egyszeri
szavak, szOkapcsolatok
o a munkakdr alapkifejezései

Szakmai készségek:
e Egyszerli formanyomtatvanyok kitdltése idegen nyelven
e Szakmai allasinterjun elhangz6 idegen nyelven feltett kérdések
megértése, illetve azokra valo reagalas értelmezd, osszetett
mondatokban

Személyes kompetenciak:
= Fejloddkeépesség, onfejlesztés

Tarsas kompetenciak:
* Nyelvi magabiztossag
= Kapcsolatteremtd készség

Modszerkompetenciak:
* Informaciogytijtés
= Analitikus gondolkodas
* Deduktiv gondolkodas



1438. A Foglalkoztatas I1. megnevezésii, 11499-12 azonosité szama szakmai

Feladatprofil:

kovetelménymodul tartalma:

— Munkaviszonyt létesit

— Alkalmazza a munkaerdpiaci technikakat
— Feltérképezi a karrierlehetdségeket

— Villalkozast hoz létre és mitkddtet

— Motivécios levelet és onéletrajzot készit
— Didkmunkat végez

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:

Munkavallal6 jogai, munkavallalo kotelezettségei, munkavallalo
felelossége

Munkajogi alapok, foglalkoztatasi formak

Specialis jogviszonyok (6nkéntes munka, didkmunka)
Allaskeresési modszerek

Villalkozéasok létrehozésa ¢s miikddtetése

Munkaiigyi szervezetek

Munkavallaldshoz sziikséges iratok

Munkaviszony létrejotte

A munkaviszony ad6zasi, biztositasi, egészség- €s nyugdijbiztositasi
Osszefiiggései

A munkanélkiili (4llaskeresd) jogai, kotelezettségei €s lehetdségei
A munkaerdpiac sajatossagai (allasborzék és palyavalasztasi
tanacsadas)

Szakmai készségek:

Ko6znyelvi olvasott szoveg megértése
Ko6znyelvi szoveg fogalmazasa irasban
Elemi szintli szamitogéphasznalat
Informécioforrasok kezelése
Koznyelvi beszédkészség

Személyes kompetenciak:
*  Onfejlesztes
= SzervezOkészség

Tarsas kompetenciak:
= Kapcsolatteremtd készség
= Hatarozottsag

Modszerkompetencidk:
* Logikus gondolkodas
* Informaciégytijtés



