A 24. sorszamu Elelmiszeripari laborans megnevezési részszakképesités szakmai és
vizsgakovetelménye

1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK

1.1. A részszakképesités azonositd szama: 31 541 03
1.2. Részszakképesités megnevezése: Elelmiszeripari laborans
1.3. Iskolai rendszerli szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: -

1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az draszam: 640-960
2 EGYEB ADATOK

2.1. A képzés megkezdésének feltételei: iskolai el6képzettség vagy bemeneti kompetencidk
teljesitése

2.1.1. Iskolai eloképzettség: alapfoku iskolai végzettség

2.1.2. Bemeneti kompetenciak: iskolai eloképzettség hianyaban a képzés megkezdhetd a 3.
mellékletben az élelmiszeripari szakmacsoportra meghatarozott kompetencidk birtokéaban.

2.2. Szakmai el6képzettség: -

2.3. Eléirt gyakorlat: -

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2.5. Palyaalkalmassagi kovetelmények: -

2.6. Elméleti képzési 1d6 aranya: 40%

2.7. Gyakorlati képzési 1d6 aranya: 60%

2.8. Szintvizsga: -

2.9. Az iskolai rendszerii képzésben az 6sszefliggd szakmai gyakorlat idétartama: -
3. PALYATUKOR

3.1. A részszakképesitéssel legjellemzébben betoltheté munkakorok, foglalkozasok

A B C
311 FE’OR FEOR megnevezése A reszszakkepesne"ss?l betolthet6
szama munkakorok
3.1.2. Elelmiszeripari Elelmiszeripari laborans

3.1.3 3113 technikus Elelmiszeripari mikrobiologiai laborans



3.2. A részszakképesités munkateriiletének rovid leirasa:

Az ¢élelmiszeripari labordns képes a szakmai ismereteikre tamaszkodva az élelmiszeripari
nyersanyagok, félkész- és késztermékek analitikai vizsgalatat megszervezni és elvégezni, a mért
adatok elsddleges feldolgozasat megoldani és a kapott eredmények alapjan az élelmiszereket
mindsiteni.

A részszakképesitéssel rendelkezo képes:

- a munkateriiletet elokésziteni,

- mintat venni,

- mintak elékészitését végezni,

- a munkafolyamatot el0késziteni,

- alapméréseket végezni,

- laboratoriumi eszkdzoket hasznalni,

- mintak Osszetételének mindségi meghatarozasat elvégezni,

- mintak Osszetételének mennyiségi meghatarozasat elvégezni,
- adminisztracidos munkat végezni.

3.3. Kapcsolddo szakképesitések

A B C
3.3.1L A kapcsolodo szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
3.3.2. azonosit6 szama megnevezése a kapcsolodas modja
3.3.3. 54541 01 Elelmiszeripari analitikus technikus szakképesités

4. SZAKMAI KOVETELMENYEK

A B
A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak az allam altal elismert
" szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairol sz6l6 kormanyrendelet szerinti

4.2. azonosité szama megnevezése

4.3. 10891-16 Mikrobiologia, higiénia és mindségbiztositas
4.4. 10892-12 Elelmiszeranalitika

4.5. 10893-12 Elelmiszeranalitikai vizsgalatok

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK

5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban eldirt valamennyi modulzaré vizsga
eredményes letétele.

5.2. A modulzar6 vizsga vizsgatevékenysége és az eredményesség feltétele:

A B C
5.2.1. A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak
azonosito , a modulzaré vizsga
5.2.2. . megnevezése . . .
szama vizsgatevékenyseége
523 10891-16 Mikrobiologia, higiénia és szobeli
mindségbiztositas
5.2.4. 10892-12 Elelmiszeranalitika szobeli

5.2.5. 10893-12 Elelmiszeranalitikai vizsgalatok gyakorlat



5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:

5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: Elelmiszeranalitikai vizsgilatokat végez

A vizsgafeladat ismertetése: A gyakorlati vizsgan a jelolt egy dsszetett élelmiszeranalitikai feladatot
old meg A gyakorlati vizsgafeladat a 4. Szakmai kovetelmények pontban megadott
wElelmiszeranalitikai  vizsgalatok” modulra épiil. A jelolt a feladat megoldasa soran
¢lelmiszervizsgalati Gtmutatot, tablazatokat alkalmazhat.

A vizsgafeladat id6tartama: 150 perc

A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 60%

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: -

A vizsgafeladat ismertetése:-

A vizsgafeladat id6tartama: -

A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: -

5.3.3. Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: Mikrobioldgia, higiénia és minéségbiztositas, élelmiszeranalitika
és altalanos élelmiszeripari technologia

A vizsgafeladat ismertetése: A szdbeli vizsgatevékenység kozpontilag dsszeallitott vizsgakérdései a
4. Szakmai kovetelmények pontban megadott ,.,Mikrobiologia, higiénia és mindségbiztositds”,
,,Elelmiszeranalitika” elmélet modulokra épiilnek.

A vizsgafeladat iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 40%

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaidoszakokra, a
vizsgatevékenységek vizsgatételeire, értékelési utmutatoira és egyéb dokumentumaira, a

vizsgan hasznalhato segédeszkozokre vonatkozo részletes szabalyok:

A részszakképesitéssel kapcsolatos eldirasok a http://nive.hu/ weblapon érheték el a Vizsgak
Mentipont alatt.

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéro szempontjai: -



6.1.

6.2.
6.3.
6.4.
6.5.
6.6.
6.7.
6.8.
6.9.

6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A
A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszkozok
minimumat meghatarozo eszkoz- és felszerelési jegyzék
Mérdeszkdzok
Analitikai laboratérium
Mikrobioldgiai laboratorium
Egyéni véddeszkdzok
Munkabiztonsagi eszk6zok, felszerelések
Vegyifiilke, elszivo berendezés
Klasszikus analitika eszkozei, berendezései
Laboratdériumi gyors- és analitikai mérlegek

6.10. Fagyaszt6 és hiitOszekrények
6.11. Tazvédelmi és munkabiztonsagi eszk6zok
6.12. Szamitogép, nyomtatd, szoftverek

7. EGYEBEK



