54 541 02 Elelmiszeripari technikus

875. Az Elelmiszeripari miiveletek és gépek megnevezésii, 10894-12 azonosité szamu
szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Kozegaramlassal kapcsolatos miiveletet végez ¢€s ellendriz
— Vizel6készitést végez, ellendriz

— Tisztitomiiveleteket hajt végre

—  Ulepitést végez, ellendriz

— Sziirést végez, ellendriz

— Szitalast végez, ellendriz

— Szepardlast végez, ellendriz

— Osztalyozast végez, ellendriz

— Valogatast végez, ellendriz

— Sajtolast, préselést végez, ellendriz

— Aprité miiveletet végez, ellendriz (kézzel és/vagy géppel)
— Homogenizalast végez, ellendriz (oldas, keverés, egynemiisités, passzirozas)
— Hiitést, fagyasztast végez, ellendriz

— FEl16f6zést, f6zést végez, ellendriz

— Siitést végez, ellendriz

— Porkolést végez, ellendriz

— PasztOrozést, sterilezést végez, ellendriz

— Szaritast végez, ellendriz

— Kristalyositast, extrakciot végez, ellendriz

— Bestiritést, beparlast végez, ellendriz

— Fermentalast végez, ellendriz

— Desztillalast, leparlast végez, ellendriz

— Szaturalast végez, ellendriz

—  Erlelést végez, ellendriz

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:

o Kozegaramlassal kapcsolatos miiveletek, szamitasok, gépek
Tisztitomiiveletek €s gépei
Szétvalasztd miiveletek torvényszeriiségei, jellemzoi, gépei
Homogenizal6o miiveletek torvényszeriiségei, jellemzoi, gépet
Kalorikus miiveletek torvényszertiségei, jellemzdi, gépei
Anyagatadési miiveletek torvényszeriiségei, jellemzoi, gépei
El6készité miiveletek jellemzoi, gépei
Fluidizalas, pneumatikus és hidraulikus szallitas jellemzdi
Desztillalas, leparlas, fermentélés, szaturalas és érlelés miiveletei,
jellemzdi, gépei



Szakmai készségek:
e Szakmai nyelvii beszédkészség
e Gépelemek-rajz olvasasa, értelmezése
e Folyamatabrak olvasasa, értelmezése
e Matematikai készségek

Személyes kompetenciak:
= Pontossag
= SzervezOkészség
=  Dontoképesség

Tarsas kompetenciak:
* Iranyitasi készség
= Hatéarozottsag

Modszerkompetencidk:
* Logikus gondolkodas
= Kovetkeztetési képesség
» Helyzetfelismerés



876. Az Altalanos élelmiszeripari technologiak megnevezésii, 10895-12 azonosité szami

szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Alkalmazza az élelmiszer eldallitds anyagait: alapanyagokat, segédanyagokat és
adalékanyagokat

Alkalmazza a boraszati technologidk alapjait és legfobb jellemzoit

Alkalmazza a pezsgdgyartas alapvetd 1épéseit és legfobb jellemzait

Alkalmazza a cukoripari termékgyartas f6 folyamatait és legfobb jellemzoit
Alkalmazza az édesipari technoldgiak alapjait és legfobb jellemzdit

Alkalmazza az erjedésipari technologidk alapjait és legfobb jellemzoit
Alkalmazza az liditOital-gyartas alapvetd 1€péseit és legfobb jellemzoit
Alkalmazza a husipari technoldgidk alapjait és legfobb jellemzdit

Alkalmazza a baromfiipari technologia alapjait és legfobb jellemzdit

Alkalmazza a malom- és keveréktakarmany-gyartas technologia 1épéseit és legfobb
jellemzdit

Alkalmazza a siitéipar f6 technologiai 1€péseit és legfobb jellemzoit

Alkalmazza a cukraszipari technologiak alapjait és legfobb jellemzoit

Alkalmazza a tartdsitdipari termékgyartas technoldgiainak alapjait €s legfobb
jellemzdit

Alkalmazza a tejipari termékgyartas technologiainak alapjait és legfobb jellemz6it
Alkalmazza a novényolajipari termékgyartas technoldgiainak alapjait és legfobb
jellemzdit

Alkalmazza valamennyi élelmiszeripari termékgyartashoz sziikséges alapvetd munka-,
tliz- és kornyezetvédelmi eldirast

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:
o Elelmiszer eldallitis anyagai: alap-, segéd-, adalékanyagok
Boraszati technologiak
Pezsgbgyartas elméleti alapjai
Cukoripari technoldgia
Edesipari termékgyartas elméleti alapjai
Erjedésipari technologiak
Uditéital-gyartas elméleti alapjai
Husipari technologiak
Baromfiipari termékgyartas elméleti alapjai
Malom- és keveréktakarmany-gyartas elméleti alapjai
Siitdipari technologiak
Cukraszipari termékgyartas elméleti alapjai
Tartositéipari technologiak
Tejipari termékgyartas elméleti alapjai
Novényolajipari termékgyartas elméleti alapjai
Munkavédelem
Tlizvédelem alapjai
o Kornyezetvédelem
Szakmai készségek:



e Szakmai olvasott szoveg megértése
e Szakmai nyelvii beszédkészség
e Informacioforrasok kezelése

Személyes kompetenciak:
= Feleldsségtudat
=  Dontésképesség
*  Onallésag

Tarsas kompetenciak:

» Fogalmazokészség
= Kozérthetdség

Modszerkompetencidk:
=  Lényegfelismerés (Iényeglatas)
* Logikus gondolkodas
= Attekintd képesség



884. Az Elelmiszeripari alapmérések megnevezésii, 10903-12 azonosité szamu szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Laboratoriumi eszkozoket és muszereket kezel, kalibral

— Alkalmazza az éltalanos laboratoriumi ismereteket

— Fizikai mennyiségek laboratériumi mérését végezi, kiértékeli a kapott eredményt

— Laboratoriumi alapmiiveleteket: mintavételezést, oldatok készitését, beparlast,
kristalyositast, extrahalast, atkristalyositast, anyagtisztitast, lecsapast, sziirést,
centrifugalast, dekantélést, desztillalast végez

— Suly szerinti elemzést végez (gravimetria): ho- és oldhatésagon alapuldé modszerekkel,
csapadek létesitésén (lecsapason) alapuldo modszerekkel

— Térfogatos elemzést végez (titrimetria)

— Miszeres vizsgalatokat végez: optikai, elektrokémiai, kromatografias

— Viszkozitas mérést végez

— Elelmiszerek fehérjetartalmat és cukor-, keményitStartalmat hatdrozza meg

—  Erzékszervi vizsgalatokat, mindsitést végez

—  Allomanymérést végez

— Alkalmazza a sziikséges szamitogépes szoftvereket és kiértékeli a kapott
eredményeket

— Ellendrzi a mérési eredményeket és jelzi az eltéréseket

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:

e Altalanos laboratoriumi ismeretek, munkaszabdlyok, baleset-
megeldzés, baleset-elharitas, elsésegélynyujtas

e [Legfontosabb laboratoriumi eszk6zok

e Alapveto laboratoriumi miiveletek

e Fizikai mennyiségek laboratoriumi mérése, tomegmeérés,
térfogatmérés, hdmérsékletmérés, stirliségmérés

e Laboratériumi alapmiiveletek: oldatok készitése, kristalyositas,
atkristalyositas, anyagtisztitas lecsapas, szlirés, desztillalas,
dekantélas, centrifugélas

e Mintavételi mddszerek, mintavételezés

e (Gravimetrids elemzés: nedvesség- €s szarazanyagtartalom,
hamutartalom, homoktartalom, extrakttartalom, zsiradékok
mennyiségének meghatarozasa

e Titrimetrias elemzés: pH, szerves savak, észterek meghatarozasa

e Optikai mérdmoddszerek jellemz6i, alkalmazésa: fotometria,
polarimetria, refraktometria

e Elektrokémiai mérdmodszerek jellemzdi alkalmazésa: polarometria,
konduktometria, pH mérés

e Kromatografids mérdmodszerek jellemzoi

o Elelmiszerek nyersfehérje, cukor és keményitdtartalmanak
meghatarozasa

o FErzékszervi vizsgilatok, érzékszervi mindsités

e Zsengesegmeres



Viszkozitasmérés

Szakmai készségek:

Laboratoriumi vizsgalathoz sziikséges eszkdzok hasznélata
Laboratériumi munka véddeszkozeinek hasznalata
Laboratériumi miiveleti rajzok olvasasa, értelmezése
Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése

Szamitasi feladatok megoldasa

Személyes kompetenciak:

= Pontossag
=  Precizitas

= Keéziigyesség

Tarsas kompetenciak:
= Hatéarozottsag
»  Tomor fogalmazas készsége

Modszerkompetencidk:
» Logikus gondolkodas
=  Kovetkeztetési képesség



1667. A Mikrobiolégia, higiénia és minéségbiztositas megnevezésii, 10891-16 azonosito
szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Betartja az uj élelmiszerekhez sziikséges engedélyezési eljarasokat

— Alkalmazza az élelmiszer-higiénias és élelmiszer-biztonsagi eléirasokat (térvény,
rendelet, mindségiigyi kézikonyv)

— Alkalmazza a J6 Higiéniai Gyakorlatot (GHP)

— Hasznalja a mikrobdk elpusztitdsanak modszereit

— Mikrobak szaporodasanak gatlasat végzi

— Betartja a HACCP rendszer el6irasait

— Betartja a személyi és kornyezeti higiéniara vonatkozé eléirasokat

— Takaritast, tisztitast, fertétlenitést végez

— Elelmiszerek gyartasa soran kritikus higiéniai pontokat ellendriz

— 1S0 22000, HACCP rendszerek alapelveit ismeri, betartja

— Elelmiszerbiztonsagi rendszerek (IFS, BRC), nyomonkovetés alapelveit ismeri,
alkalmazza

— Jegyz6konyveket, mindségbiztositasi dokumentaciokat vezet

— Mikrobioldgiai alapismereteit hasznalja

— A hasznos és karos mikroorganizmusok jellemzdit, szaporodasuk ¢€s elpusztitasuknak
lehetdségeit alkalmazza

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:
¢ Higiénidhoz, mindségbiztositashoz kapcsolddo rendeletek,
jogszabalyok

Tisztito-, fertdtlenitészerek jellemzdi, hatasuk, alkalmazhatosdguk

Jo higiéniai gyakorlat elemei

Alapvetd mindségbiztositadsi dokumentumok

Mikrobiologiai ismeretek: élelmiszeriparban leggyakrabban

eléfordulo karos és hasznos mikroorganizmusok, életfeltételei,

jellemz6i

e Elelmiszerek utjan terjedé megbetegedések, ételmérgezések
jelentdsege

e A mikroorganizmusok szerepe a természetben (hasznos, karos)

e Virusok, baktériumok, élesztok, penészek, élelmiszer-ipari
szempontbol fontos mikroorganizmusok fogalma, alaktana,
felépitése, anyagcseréje, telepképzése, eléfordulasi valoszinlisége

e Az ¢lelmiszeripari €s egészségiigyl szempontbol fontos
mikroorganizmusok

e Az ¢lelmiszer romlasa, a leggyakrabban eléfordulo
élelmiszermérgezések, élelmiszer-fertdzések tiinetei és az ezzel
kapcsolatos higiénés kovetelmények

o Az ¢lelmiszertermelés alapvetd egészségiigyi kovetelményei

o Az ¢letfeltételek és a mikroorganizmusok szaporodésa, anyagcseréje
kozotti Osszefiigges

e Az endosporaképzes €s a vegetativ sejtté alakulas feltételei



e A mikroorganizmusok anyagcseréjének jelentdsége az
¢lelmiszeriparban és egyéb teriileteken (gyogyszer, mezdgazdasag,
az ember anyagcseréjében)

e Az ¢lelmiszeripar szempontjabol karosnak itélt mikroorganizmusok
elleni védekezés modjai

Szakmai készségek:
e Szakmai nyelvii beszédkészség
e Szakmai nyelvil iraskészség
e Szakmai olvasott szoveg megértése
e Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése
e Informdcioforrasok kezelése

Személyes kompetenciak:
= Feleldsségtudat
=  Dontésképesség
* Precizitas

Tarsas kompetenciak:
= Kapcsolatteremtd készség
= Hatarozottsag

Modszerkompetencidk:
» Higiénids szemlélet
* Logikus gondolkodas



1666. Elelmiszeripari vallalkozasok miikodtetése megnevezésii, 10890-16 azonosité

szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Tervezett vallalkozési tevékenységéhez felméri a piaci viszonyokat, tajékozodik a
versenytarsakrol

Elkésziti, elkészitteti az lizleti tervet

Felméri a sajat erd kiegészitéséhez sziikséges forrasokat (hitelek, palyazati
lehetdségek)

Megismeri az engedélyezési eljarast, informalddik az engedélyeket kiadod
szakhatdsagoknal

Az informéciok birtokaban kivalasztja a megfeleld vallalkozasi format

Egyéni vagy tarsas vallalkozast hoz 1étre

Megtervezi, megtervezteti az élelmiszer-eldallitd egység kialakitasat, atalakitasat
Kivitelezteti a terveket, beszerzi, beszerezteti a gépeket, berendezéseket
Munkaerd-gazdalkodasi tervet készit, meghatarozza a foglalkoztatottak szamat és
szakképzettségét

Beszerzi a mitkddtetéshez sziikséges engedélyeket

Gazdalkodik a rendelkezésre allo er6forrasokkal, mukodteti a vallalkozast,
szabalyosan kezeli a dokumentaciot

Figyelemmel kiséri a vallalkozas miikodésével kapcsolatos jogszabalyvaltozésokat és
palyazati lehetdségeket

Aruforgalmi tevékenységet folytat, értékesitést végez

Sziikség szerint gondoskodik vallalkozasanak atszervezésérdl, megsziintetésérdl
Ismeri és alkalmazza a vallalkozas jogkovetd miikddése érdekében a fogyasztovédelmi
eléirasokat

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
e Az élelmiszergyartas teriiletén alkalmazhat6 vallalkozasi formék és
azok jellemzdi
e A piackutatas modszerei
o Aziizleti terv sziikségessége, tartalma, felépitése
A vallalkozas engedélyeztetéséhez és a folyamatos miitkodés
fenntartasahoz sziikséges eldirasok
A véllalkozas létrehozasanak gyakorlati feladatai
A belsd és kiilsé forrasok biztositasanak lehetdségei
A telephely kivalasztasanak szempontjai
A tevékenységhez sziikséges targyi feltételek biztositasa
A sziikséges l1étszam ¢s munkakdrok megallapitasa
Palyéazatokon val6 részvétel alapjai
A humaénerdéforras-gazdalkodas szerepe, feladatai
A munkafolyamatok meghatarozasa, az azokeért felelds munkatarsak
kivalasztasanak szempontjali
¢ A munkaszerzédések megkotése, felbontasa, a szerz6dés tartalmi
elemei
e A munkatérsak kivalasztasanak folyamata, a béralku lefolytatasa



Bizonylati elv és fegyelem, bizonylatok kitoltése

A szerz6déskotés alapelvei

Pénziigyi, szamviteli alapfogalmak

A koltségekkel kapcsolatos altalanos fogalmak és csoportositasuk
Vagyon fogalma, tagoldsa és a mérleg szerkezete, leltar

A vagyonmérleg ¢s az eredménykimutatas adatainak értelmezése,
felhasznaldsa a dontésekben

Vezetési modszerek, a vezetoi munka szakaszai

Az lizleti targyalas megtervezésének 1épései, a lebonyolitas szabalyai
Az lizleti levelezés és az tizleti €let protokollszabalyai

A kommunikacio modszerei, eszkozei

A vallalkozas atszervezésének, megsziintetésének modja, gyakorlati
teendodi

Az élelmiszer-értékesités szabalyai, dokumentumai, bizonylatai

A fogyasztdi arak megallapitdsanak szabalyai, arformak

Az ¢lelmiszer-eldallitod egység kialakitasanak, atalakitasdnak
eldirdsai

A képzéshez illeszkedd hazai €s eurdpai unios fogyasztovédelmi
eléirasok

Szakmai készségek:

Szakmai olvasott szoveg megértése
Szakmai nyelvii beszédkészség
Informécioforrasok kezelése

Személyes kompetenciak:

Megbizhatosag
Feleldsségtudat
Dontésképesség

Tarsas kompetenciak:

Hatarozottsag
Tomor fogalmazas készség
Kapcsolatteremtd készség

Modszerkompetenciak:

Logikus gondolkodas
Lényegfelismerés (Iényeglatas)
Ismeretek helyénval6 alkalmazasa



1437. A Foglalkoztatas I. (érettségire épiilo képzések esetén) megnevezésii, 11498-12
azonosito szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Idegen nyelven:
- bemutatkozik (személyes és szakmai vonatkozassal)
- alapadatokat tartalmazé formanyomtatvanyt kitolt
- szakmai Onéletrajzot €s motivacios levelet ir
- allasinterjun részt vesz
- munkakoriilményekrdl, karrier lehetdségekrol tajékozodik
- idegen nyelvi szakmai irdnyitas, egylittmiikodés melletti munkat végez
- munkaval, szabadiddvel kapcsolatos kifejezések megértése, hasznalata

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
e Idegen nyelven:
o szakmai 0néletrajz és motivacios levél tartalma, felépitése
o egy szakmai allasinterju lehetséges kérdései, illetve valaszai
o kozvetlen szakmajara vonatkozé gyakran hasznalt egyszeri
szavak, szokapcsolatok
o a munkakdr alapkifejezései

Szakmai készségek:
e Egyszerli formanyomtatvanyok kit6ltése idegen nyelven
e Szakmai allasinterjun elhangz6 idegen nyelven feltett kérdések
megértése, illetve azokra valo reagalas értelmezd, Osszetett
mondatokban

Személyes kompetenciak:
= Fejloddkeépesség, onfejlesztés

Tarsas kompetencidk:
* Nyelvi magabiztossag
» Kapcsolatteremtd készség

Modszerkompetenciak:
* Informaciogytijtés
= Analitikus gondolkodas
* Deduktiv gondolkodas



1438. A Foglalkoztatas I1. megnevezésii, 11499-12 azonosité szamu szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Munkaviszonyt 1étesit

— Alkalmazza a munkaerdpiaci technikakat
— Feltérképezi a karrierlehetdségeket

— Vallalkozast hoz létre és mitkddtet

— Motivacios levelet és Onéletrajzot készit
— Didkmunkat végez

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
e Munkavallal6 jogai, munkavallal6 kotelezettségei, munkavallalo

feleldssége
Munkajogi alapok, foglalkoztatasi formak
Specialis jogviszonyok (6nkéntes munka, didkmunka)
Allaskeresési modszerek
Vallalkozasok létrehozasa és miikodtetése
Munkatigyi szervezetek
Munkavallaldshoz sziikséges iratok
Munkaviszony létrejotte
A munkaviszony ad6zasi, biztositasi, egészség- és
nyugdijbiztositasi dsszefliggései
A munkanélkiili (allaskeresd) jogai, kotelezettségei €s lehetdségei
e A munkaerOpiac sajatossagai (allasborzék €s palyavalasztasi

tanacsadas)

Szakmai készségek:

Koznyelvi olvasott szoveg megértése
Koznyelvi szoveg fogalmazasa irdsban
Elemi szintli szamitogéphasznalat
Informacidforrasok kezelése
Koznyelvi beszédkészség

Személyes kompetenciak:
* Onfejlesztes
= SzervezOkészség

Tarsas kompetenciak:
=  Kapcsolatteremto készség
= Hatarozottsag

Modszerkompetenciak:
* Logikus gondolkodas
» Informaciogytjtés



