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54 541 02 Elelmiszeripari technikus

Komplex szakmai vizsga

Gyakorlati vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: Zar6 dolgozat készitése
A vizsgafeladat idotartama: 0 perc
A vizsgafeladat aranya: 20%

A 315/2013. (VIIL.28.) Kormanyrendelet 3. § (2) bekezdésében foglaltak alapjan a szakmai
vizsga szobeli tételeit a 2673-166/2016/HERMAN szédmon kiadom.

Dr. Fazekas Sandor féldmiivelésiigyi miniszter megbizasabol

Jévahagyta: b il )

Dr. Meéﬁzen tgydrgyi Davi
foigazgato

2016
HERMAN OTTO INTEZET

Ervényes: 2016. oktéber 15-t61

Eredetivel mindenben megegyezé
hiteles masolat.
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Szakképesités: 54 541 02 Elelmiszeripari technikus
Gyakorlati vizsgatevékenység

A gyakorlati vizsga megnevezése:

Zarbddolgozat készitése

A vizsgafeladat ismertetése: A zar6 dolgozatok targya komplex feladat, az élelmiszeripari mii-
veletek és gépek vagy az altalanos élelmiszeripari technoldgidk tertiletérol az esetleges kés6bbi
szakmai iranyultsagnak megfelelen.

Zar6 dolgozat készitése, beadasa iskolai rendszerti képzés esetén legkésébb az utolso tanitasi
napig.

A masodik részben talalhaté a tanéri példany, mely az értékelést segiti.

A tételsor az 56/2016. (VIII. 19.) FM rendeletben foglalt szakképesités szakmai és vizsgako-
vetelménye alapjin késziilt.

Eredetivel mindenben megegyezé
hiteles masolat.
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Szakképesités: 54 541 02 Elelmiszeripari technikus
Gyakorlati vizsgatevékenység

A gyakorlati vizsga megnevezése:

Zarédolgozat készitése

1. A z4iro dolgozatok tirgya komplex feladat, az élelmiszeripari mitveletek és gépek vagy
az altalanos élelmiszeripari technolégiak teriiletérol az esetleges késébbi szakmai ira-

nyultsagnak megfeleléen.

Eredetivel mindenben megegyezé
hiteles m4solat.
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Szakképesités: 54 541 02 Elelmiszeripari technikus
Gyakorlati vizsgatevékenység

A gyakorlati vizsga megnevezése:

Zarodolgozat készitése

AZ ERTEKELES SZEMPONTJAI
Tanari példany

A vizsgara bocséatas feltétele a tartalmilag és formailag megfeleld zar6 dolgozat hataridore tor-
ténd leadasa. A hatdridd: az utolso tanitasi nap.

Zaro dolgozat készitése

A zar6 dolgozatok tirgya komplex feladat, az élelmiszeripari miiveletek és gépek vagy az alta-
lanos élelmiszeripari technoldgidk teriiletérdl az esetleges késdbbi szakmai irdnyultsagnak
megfeleléen. A dolgozat elkészitése szigoriian 6nalldé munkat feltételez. A megadott idépont-
ban val6 leadasa a vizsgara bocsatas, illetve az adott félév elfogadésanak feltétele. Elégtelen
érdemjegyre valo elbiralasakor a tanulé nem bocsathatd vizsgara.

A zar6 dolgozat két példanyban késziil. Az eredeti példany az iskola konyvtaranak tulajdonaba
keriil, a masodpéldanyt (mely lehet fénymasolat is) a tanul6 visszakapja.

A dolgozat egészére vonatkozo formai kovetelmények

A szdveges és tablazatformatumi részek szamitogéppel, a gépek, berendezések és az abrak,
szabadkézzel vagy rajzprogramok segitségével késziiljenek. A zar6 dolgozat szdveges részei
Microsoft Word dokumentumban késziiljenek, 12-es betlimérettel, szimpla sorkézzel. A tabla-
zatokhoz a Microsoft Excel program hasznalandd. Zart forméban (0sszefiizve, 6sszekapcsolva
stb.) oldalszamozassal, tartalomjegyzékkel kell beadni. Minden tablazatot, 4brat, folyamat ab-
rat, képet, gépet, rajzot, fényképet cimmel és sorszammal kell ellatni.

A dolgozatot a folyamatos munka soran papirformatumban vagy elektronikus formaban kell
leadni, a konzulens kérésének megfeleléen. Konzulensi feladatokat vallalhat az iskola Elelmi-
szeripari miiveletek és gépek, Altalanos élelmiszeripari technolégidk, Elelmiszeripari alapmé-
rések, Higiénia és mindségbiztositas modulhoz tart6zo tantargyat oktatd szaktandra, illetve a
jovObeni szakmai iranyultsagnak megfeleld Sz6létermesztés, Boraszati technologia, Boraszati
gépek, Cukoripari termékgyértas, Edesipari termékek gyartasa, Italgyartds, Keményitd és ke-
ményité hidrolizdtum gyartisa, Eleszté- és ecetgyartds, Malata- és sorgyartas, Szeszgyartis,
Hus- és baromfiipari termékeldallitas, Malom- és keveréktakarmény-ipari termékgyartés, Si-
toipari és cukraszati termékgyartas, Z6ldség- és fozelékkészitmények, Gylimdleskészitmények,
Allati eredet(i termékek, Tejipari termékek gyartasa modulhoz tart6z6 tantargyat oktatd szakta-
néra, aki a didkok felkérésének eleget tesz. A konzulens szakmai segitséget nydjt a feladat el-
végzéséhez, értékeli a tanulé munkajat.

Minden zar6 dolgozathoz értékeld lapot kell késziteni. Az értékeld lapot elektronikus leadas
esetén is papirformatumban kell elkésziteni, amelyet a konzulens az értékeléskor kit6lt, majd
alairasaval hitelesit. Az értékeld lapnak tartalmaznia kell a konzulens észrevételeinek helyét,
valamint a datumozas, az alairas és az érdemjegy szamara biztositott helyet. Késedelmes leadas
a konzulenst vallalt feladatai alol felmenti!

Eredetivel mindenben megegyezé

hiteles masoclat.
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Szakképesités: 54 541 02 Elelmiszeripari technikus
Gyakorlati vizsgatevékenység

A gyakorlati vizsga megnevezése:

Zarbédolgozat készitése

A két leflizott, a konzulens tanar altal is alairt példanyt legkésébb az utolso tanitasi napon kell
leadni a szakmai igazgatd-helyettesnek. Alairt, elfogadott zar6 dolgozat nélkiil a tanuld techni-
kusi mindsitd vizsgara nem bocsathato!

A zéar6 dolgozatokat a szdbeli vizsga megkezdése elétt 15 nappal a vizsgaelndk, illetve a vizs-
gabizottsag rendelkezésére kell bocsétani.

Ertékelési szempontok

A zéar6 dolgozatot a konzulens érdemjeggyel értékeli. A végsd érdemjegyet a konzulens - és a
szakmai vizsgabizottsig elndke altal javasolt érdemjegy szamtani atlaga adja.

Az értékeléshez értékel lapot kell késziteni a képz6 intézménynek, hasonldan a gyakorlati té-
telek formai kovetelményéhez.

Az értékelési szempontok a kovetkezok:

- A formai kovetelményeknek valdé megfelelés.

- A téma megvalasztasanak indoklésa.

- Az adott téma bemutatisanak precizitasa, szakmaisaga.

- A dolgozatban kit{iz6tt cél pontossaga, indokoltsaga.

- A kivalasztott téma megfelel6sége, élelmiszerbiztonsagi, higiéniai és koérnyezetvédelmi
szempontok figyelembevételével.

- A dolgozat kidolgozottsaga, esztétikai megjelenése.

- A szakmai - és miiveleti szamitasok pontossaga, helyessége.

- A képek, abrak, rajzok min6sége.

- A dolgozat egészének kiilalakja, rendezettsége.

Ertékelési skdla

0-50 pont elégtelen (D
51-60 pont elégséges 2)
61-70 pont kdzepes (3)
71-80 pont 76 “4)
81-100 pont jeles (5)

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles masolat.
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