FOLDMUVELESUGYI MINISZTERIUM

34 541 07 Erjedés- és iiditdital-ipari termékgyarto

Komplex szakmai vizsga

Szobeli vizsgatevékenysége

A vizsgafeladat megnevezése: Erjedés- és uditbital-ipari termékek gyartasa és gépi
berendezései

A vizsgafeladat idétartama: 30 perc (felkészilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgafeladat ardanya: 15%

A 315/2013. (VIIL.28.) Kormanyrendelet 3. § (2) bekezdésében foglaltak alapjan a szakmai
vizsga szdbeli tételeit a 2673-90/2016/HERMAN szamon kiadom.

Dr. Fazekas Sandor foldmiivelésiigyi miniszter megbizasabol

Jovahagyta:

2006 '
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Ervényes: 2016. november 5.5

Eredetivel mindenben megegyezé
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Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és Gditdital-ipari termékgyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- ¢s tditdital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

A vizsgafeladat ismertetése: A szakképesités Szakmai s vizsgakdvetelményeiben szerepld
4.1, 4.2, 43, 44, 4.5, 4.6, 4.7 kovetelménymodulok alapjan kiadott tételsor hasznalataval,
amely az erjedés- és Uditoital-ipari alapanyagok ismeretére, gyartastechnolégidkra, az
alkalmazott gépek, berendezések felépitésére, mitkodésére vonatkozik.

A tételhez a gépek, berendezések jelolésmentes vonalas abrai hasznalhatoak.

Vélaszadds a vizsgakOvetelmények alapjan Osszeallitott, az erjedés- és tditoital-ipari
termékek gyartasa és gépi berendezései témakoreit feloleld eldre kiadott tételsorokbdl huzott
kérdésre.

A feladatsor els6 részében talalhaté 1-20-ig szdmozott vizsgakérdéseket ki kell nyomtatni,
majd pontosan kettévagni. Ezek lesznek a huzétételek. A masodik részben talalhatd a tanari
példany, mely az értékelést segiti.

A tételsor az 56/2016. (VIII. 19.) FM rendeletben foglalt szakképesités szakmai és
vizsgakovetelménye alapjdan késziilt.

Eredetivel mindenben megegyezd (

hitel asolat. ]
iteles masola lﬂtﬂél W?\



Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és ditbital-ipari termékgyartd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és Uiditéital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

1. Ismertesse az ivéviz jellemzéit, a vizkezelési eljarasokat, a vizkezeléshez hasznalt
berendezések kialakitasat! Csoportositsa és jellemezze az erjedés- és iiditéital-ipari
termékek eloallitasanal felhasznalt vizeket! Hatarozza meg az asvanyviz fogalmat!

Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és iiditbital-ipari termékgyartd
Szbbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és iiditdital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

2. Jellemezze a malatagyartas alapanyagait! Ismertesse a malitagyartas elokészito
miiveleteit, gépeit, berendezéseit!

Eredetivel mindenben megegyez-:’j.
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Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és Uditdital-ipari termékgyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és uiditbital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

3. Ismertesse a malatagyartas technolégiai 1épéseit, malata eléallitasahoz hasznalt gépek,
berendezések kialakitasat, miikodését! Jellemezze a sormalatakat!

Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és iditbital-ipari termékgyartd
Szo6beli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és uiditbital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

" r

4. Ismertesse a sorlé eloallitisanak folyamatait! Jellemezze a sirlé eléallitas gépeit,

berendezéseit!

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles mésolat. M‘



Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és iiditdital-ipari termékgyartd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és uiditdital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

5. Ismertesse a mikroorganizmusok csoportositasat, fobb jellemzgit! Részletesen
jellemezze a sorélesztd, szeszélesztd, ecetsav-baktérium élettevékenységeit! Ismertesse az
erjedés- és uiditéital-iparban eléfordulo karos mikroorganizmusokat és az elleniik valo

védekezés modjait!

Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és iiditbital-ipari termékgyarto
Szdbbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és iiditbital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

6. Ismertesse a sorlé erjesztés technologiajat (hagyomanyos/nyomas alatti erjesztés),
sorlé erjesztd berendezések kialakitasat!

Eredetivel mindenben megegyzz5

hiteles masolat. M{ m



Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és uiditbital-ipari termékgyartd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- ¢s liditdital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

7. Ismertesse a sziirési segédanyagok jellemzéit, az erjedés- és iiditéital-iparban hasznalt
sziiroberendezések Kialakitasat, mikodését, a sziirés miiveletének ellenérzését!

Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és uiditbital-ipari termékgyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és uiditbital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

8. Ismertesse az erjedés- és iiditdital-iparban hasznalt pasztérézé berendezések
kialakitasat, miikodését, a pasztorozés sterilezés céljat, pasztérozési/sterilezési hofok és
idotartam megvalasztasanak szempontjait!

Eredetivel mindenben megegyezj
hiteles rnasolat. WY/ |
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Szakképesilés: 34 541 07 Erjedés- és dit6ital-ipari termékgyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és uditéital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

9. Ismertesse a csendes és szén-dioxiddal dusitott italok kiszerelésnek modjait,
folyamatat, az alkalmazott gépek, berendezések fobb jellemzoit, miikodését!

Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és liditoital-ipari termékgyarto
Szdbbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és uditdital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

10. Jellemezze a gyiimdlespalinka-gyartias alapanyagait, az alapanyagokkal szemben
tamasztott kovetelményeket! Mutassa be a gyiimoélespdlinka-gyartias elokészitd
miiveleteit, az alkalmazott gépek, berendezések mitkodését!

Eredetivel mindenben megegyazj

hiteles mbssiat. M_[%q



Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- €s iditoital-ipari termékgyartd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és uditéital-ipari termékek gyartasa ¢és gépi berendezései

11. Ismertesse a gyiimoélcscefre készités modjait, a gyiimdlescefre erjesztés folyamatat,
ellenorzését, az alkalmazott gépek, berendezések kialakitasat, a leerjedt cefre ellendrzési
modjait, tarolasanak feltételeit!

Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és tiditoital-ipari termékgyarto
Szo6beli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és tiditdital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

12. Ismertesse a gyiimolcscefre leparlas-finomitas céljat, folyamatat, a leparlé-finomito
berendezés fo részeinek kialakitasat, mikodését!

Eredetivel mindenban magegyaz3j

hiteles risclak, .
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Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és tiditbital-ipari termékgyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és iditéital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

13. Ismertesse a szeszes italok és a gyiimolespalinka pihentetésének és érlelésének céljat,
a lejatszodoé folyamatokat, a tarolasi, érlelési hibakat és az alkalmazott tarolo-, érlelé
berendezések kialakitasat, megvalasztasuk szempontjait!

Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és ditbital-ipari termékgyartd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és uidit6ital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

14. Ismertesse a szikvizgyartas, asvanyvizgyartas és az iiditdital-gyartas alapanyagait,
felhasznalt anyagait, eléallitasuk folyamatait, gépeit, berendezéseit! Hatirozza meg a
szikviz, asvanyviz és az iiditoital fogalmat, az iditéitalok csoportositiasat, a szaturalas
fogalmait, a szaturalast befolyasolé tényezoket!

Eredetivel mindenban megegy=23

hiteles isolad.
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Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és tiditdital-ipar termékgyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és uiditoital-ipari termékek gyartasa €s gépi berendezései

15. Ismertesse az ecetgyartas alap- és segédanyagait, az ecetgyirtis folyamatat, az
alkalmazott gépek és berendezések kialakitasat, mitkodését!

Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és iiditbital-ipari termékgyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és iiditoital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

16. Ismertesse a folyamatos ecet fermenticiot, az ecetgyartas befejezd gyartasi

miiveleteit! Hatirozza meg az ecet fogalmit, az ecet jellemzéit! Jellemezze az
ecetfajtiakat, az ecet felhasznalasi lehetdségeit!

Eredetivel mindenben megegyaz5

hiteles asclat, M %L



Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és liditoital-ipari termékgyartd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és udit6ital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

17. Jellemezze a siitoéleszto-gyartas alapanyagat, segédanyagait, egyéb anyagait, a
melasz elokészitésének folyamatat! Hatarozza meg az éleszt6 szintenyészet fogalmat, az
éleszté szintenyészet készités folyamatat, berendezését!

Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és liditbital-ipari termékgyartd
Szdbbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és uiditbital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

18. Ismertesse a siitééleszté szaporitasanak iizemi techmnolégiajat, a berendezések
kialakitasat, a levegézteté berendezések miikodését, a fermentaci6 ellendrzését, az érett
élesztocefre feldolgozasanak folyamatat!

Eredetivel mindenban megegyazj
hiteles inzssiat, ) ‘fﬁﬂl’ﬁ ( m



Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és ditéital-ipari termékgyartd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és Gditéital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

19. Jellemezze a keményitégyartas alapanyagait! Ismertesse a kukoricakeményité
gyartasanak folyamatat, gépeit, berendezéseit, az izocukor eléallitasanak folyamatat!

Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és iiditbital-ipari termékgyarto
Szoébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és iiditbital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

20. Ismertesse a szeszesitalok fogalmat, csoportjait! Jellemezze a szeszesitalok
gyartasahoz felhasznalt anyagokat! Ismertesse a drog fogalmat a drogkivonat készités
moédjait, a drogparlat készités médjat, a cukorszirup készités mitveletét, a szeszesital
dsszeallitaisanak szabalyait, a receptura szerepét, a gyartétank kialakitasat!

Eredetivel mindenban megegyasz5

hiteles /misclat, om!
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Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és Uiditoital-ipari termékgyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és Gditdital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

AZ ERTEKELES SZEMPONTJAI
Tanari példany

1. Ismertesse az ivoviz jellemzoit, a vizkezelési eljarasokat, a vizkezeléshez hasznalt
berendezések kialakitasat! Csoportositsa és jellemezze az erjedés- és iiditéital-ipari
termékek eléallitasanal felhasznalt vizeket! Hatarozza meg az asvanyviz fogalmat!
Kulcsszavak, fogalmak

— Ivéviz fogalma

— Ivoviz fizikai, kémiai, mikrobioldgiai jellemzdi

— Vizkezelési eljarasok, vizkezelés gépei, berendezései

— Termékbe keriil6 viz jellemzoéi az erjedés- és liditoital-ipari termékek gyartasanal

— Technoldgiai viz jellemz6i

— Szocialis célokat szolgald viz jellemzoi

— Asvéanyviz fogalma

2. Jellemezze a malatagyartids alapanyagait! Ismertesse a maldtagyartas el6készité
miiveleteit, gépeit, berendezéseit!
Kulcsszavak, fogalmak

— Sorarpa jellemz6i, mindsitésének szempontjai

— Buza jellemz6i

—  Arpa tisztitasa, osztalyozéasa

~  Arpatisztit6 és osztalyozo berendezések kialakitasa

— Soréarpa tarolasa, silok kialakitasa

3. Ismertesse a malatagyartas technolégiai 1épéseit, malata eléallitasahoz hasznalt gépek,
berendezések kialakitasat, mikodését! Jellemezze a sormalatakat!
Kulcsszavak, fogalmak

— Sorérpa aztatdsanak technologidja, alkalmazott paraméterek, arpaaztatok kialakitasa

— Csirdztatds célja, . csirdztatds paraméterei, csiraztatdsi technologidk, csirdztatd

berendezések kialakitasa

— Zoldmalata aszaldsinak vezetése, aszald berendezések kialakitasa

— Malata csiratlanitasa

— Malata tarolasa

— Sormalatak fajtai, jellemzoi

Eredetivel mindenben meagegyzz5
hiteles /nisclat, b



Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- ¢és iiditoital-ipari termékgyartd
Szoébeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése:
Erjedés- és iiditdital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései
4. Ismertesse a sorlé eloallitasanak folyamatait! Jellemezze a sorlé eléallitas gépeit,
berendezéseit!
Kulcsszavak, fogalmak
— Malatadrlés célja, modjai, malataérlé berendezések kialakitasa
— Cefrézés célja, cefrézési eljarasok, cefrézés alatt lejatszddd folyamatok, cefrézés
ellenorzése, cefref6z6 berendezések kialakitasa
— Komloéforralas célja, komld és komldkészitmények jellemzdi, komldadagolas modja,
komloforralas ellenérzése, komldforraldk kialakitasa
— Sorlé iilepitésének célja, modjai, sorléiilepitok kialakitasa
— Sorlé hatésének és levegodztetésének célja, paraméterei

5. Ismertesse a mikroorganizmusok csoportositasat, fobb jellemzdit! Részletesen
jellemezze a sorélesztd, szeszéleszto, ecetsav-baktérium élettevékenységeit! Ismertesse az
erjedés- és iiditoital-iparban eléfordulé karos mikroorganizmusokat és az elleniik valo
védekezés modjait!
Kulesszavak, fogalmak

— Mikroorganizmusok fajtai, életfeltételei, anyagcsere folyamatai

— Soérélesztd jellemzdi, szaporodasa, feladata, miikodése

— Szeszéleszto jellemz6i, feladata, miikodése

— Ecetsav-baktérium jellemzoi, feladata, hasznos, karos szerepe az erjedés- és iidit6ital-

iparban

— Kéros  mikroorganizmusok  jellemz6i  (tejsavbaktérium,  vajsavbaktérium,
penészgomba)

— Kaéros mikroorganizmusok elleni védelem (savvédelem, higiénia, technologiai
fegyelem)

6. Ismertesse a sirlé erjesztés techmologidjat (hagyomanyos/nyomds alatti erjesztés),
sorlé erjeszté berendezések kialakitasat!
Kulcsszavak, fogalmak
— Beéleszt6zés
— Hagyomanyos/nyomas alatti fOerjesztés célja, paraméterei, erjesztés ellenérzése,
foerjesztd berendezések kialakitasa
— Aszokolas (utberjesztés)/kondicionalas célja, paraméterei, berendezései

7. Ismertesse a sziirési segédanyagok jellemzdit, az erjedés- és iiditéital-iparban hasznalt
sziiroberendezések kialakitasat, miikodését, a sziirés miiveletének ellenorzését!
Kulcsszavak, fogalmak
— Kovafold jellemz6i, felhasznéalasanak célja
— Vizsziird berendezések (kavicsszlir6, homoksziird, zsdkos sziird, aktivszén-sziird,
gyertyas szlird)
— SoOrszlr6 berendezés kialakitasa, sziir6réteg kialakitdsa, szilirés technologidja, sziirés
ellendérzése
— Szollésy-féle szlird feladata, felépitése
— Keretes sziird kialakitasa, mikodése
— Membransziiré alkalmazasa, miikodése
— Vakuumdobszird kialakitasa, miikodése

Eredetivel mindenban megegyzz5
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Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és iiditdital-ipari termékgyartd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és iiditoital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

8. Ismertesse az erjedés- és iiditoital-iparban hasznalt pasztérozé berendezések
kialakitasat, miikodését, a pasztorozés sterilezés céljat, pasztorozési/sterilezési hofok és
idotartam megvalasztasanak szempontjait!
Kulcsszavak, fogalmak

— Pillanatpasztér (lemezes hdcseréld) kialakitasa, miikodése, sor pasztérézésének

folyamata, paraméterei

— Melasz sterilezése, paraméterek

— Alagutpasztor kialakitasa, miikodése, paraméterek

— Pasztérozés, sterilezés fogalma

— Pasztérozési hofok-idotartam megvalasztasanak szempontjai

9. Ismertesse a csendes és szén-dioxiddal dusitott italok Kkiszerelésnek modjait,
folyamatat, az alkalmazott gépek, berendezések fobb jellemzoit, mitkodését!
Kulcsszavak, fogalmak

— Italok kiszerelésének célja

— Csomagoloanyagok el6készitése, készitése

— Csendes ital tdltése

— Szén-dioxiddal dusitott ital toltése

— Toltogépek kialakitasa, toltés ellendrzése

— Zaras miivelete

— Termék jelolése

— Egységrakomany képzése

10. Jellemezze a gyiimdélespdlinka-gyartas alapanyagait, az alapanyagokkal szemben
tamasztott kovetelményeket! Mutassa be a gyilimdlespalinka-gyartas elokészito
miiveleteit, az alkalmazott gépek, berendezések miikodését!
Kulcsszavak, fogalmak

— Qylimo6lesok csoportositisa

— Gylimo6lcsok f6bb beltartalmi 6sszetevoi

— Gytimolcsok érzékszervi, fizikai jellemzdi

— Fajtaazonossag

— Borgazdasagi termékek jellemzo6i

— Minésités szempontjai

— Valogatas célja, folyamata

— Valogatés berendezései

— Gyiimo6lcsok mosasanak célja

— Gyilimolcsmoso berendezések kialakitasa

— Magozés célja

— Magozogépek kialakitasa, miikdése

— Gylmolcsok apritasa

— Apritdégépek kialakitasa, miikddése

Eredetivel mindenben m
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Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és Uditoital-ipari termékgyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és liditdital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

11. Ismertesse a gyiimélcscefre készités modjait, a gylimolcscefre erjesztés folyamatat,
ellendrzését, az alkalmazott gépek, berendezések kialakitasat, a leerjedt cefre ellendrzési
modjait, tarolasanak feltételeit!

Kulcsszavak, fogalmak

Cefre fogalma

Kiilénleges cefrézési eljarasok

Cefre savvédelme, sav adagolasanak szabalyai

Sav higitasanak munkavédelmi szabalyai

Pektinbontas

Cefreszivattyuk felépitése

Beélesztozés

Erjesztés szakaszai

Erjesztés ellendrzése (pH, cukorfogyas, mikroszkopikus kép, érzékszervi ellendrzés)
Erjeszt6 berendezések kialakitasa

Leerjedt cefre helyes tarolasa

Maradék cukortartalom, érzékszervi jellemzok, tarold berendezés

12. Ismertesse a gyiimdlescefre leparlas-finomitas céljat, folyamatat, a leparlo-finomito
berendezés f6 részeinek kialakitasat, mitkodését!
Kulcsszavak, fogalmak

Leerjedt cefre dsszetétele, leparlas célja

Leparlas alatt lejatsz6do folyamatok

Leparl6 berendezés részei, egyes egységek feladatai, kialakitasuk
Alszesz fogalma, osszetétele

Finomits célja, parlatok szétvalasztasa

Finomit6 berendezés f6bb szerkezeti egységei, kialakitasa, mikodése
Rektifikalas fogalma

Rektifikéal6 oszlopok felépitése, miikdése

Egylépcsos leparlas-finomitas folyamata

Egylépcsos leparld-finomitd berendezés felépitése, miikodése

13. Ismertesse a szeszes italok és a gyiimolcspalinka pihentetésének és érlelésének céljat,
a lejatszodo folyamatokat, a tirolasi, érlelési hibakat és az alkalmazott tarolé, érleld
berendezések kialakitasat, megvalasztasuk szempontjait!

Kulcsszavak, fogalmak

Pihentetés célja

Erlelés célja

Tarolas, pihentetés, érlelés paraméterei

Fizikai valtozésok

Kémiai valtozasok

Tarol6 berendezések kialakitasa

Erleld berendezések fajtai, megvélasztas szempontjai

Eredetive| min
Mmindenben mp egyazs
hitelas masojat, SeayeEs Ml%



Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és iiditoital-ipari termékgyarto
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és tiditbital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

14. Ismertesse a szikvizgyartas, asvanyvizgyartas és a z iiditéital-gyartas alapanyagait,
felhasznalt anyagait, eléallitasuk folyamatait, gépeit, berendezéseit! Hatarozza meg a
szikviz, asvanyviz és az iiditéital fogalmat, az iditoitalok csoportositasiat, a szaturalas
fogalmat, a szaturalast befolyasolé tényezoket!

Kulesszavak, fogalmak

Ivéviz, asvanyviz altalanos jellemzoi
Szén-dioxid jellemz6i, lefejtés miivelete
Uditéital-gyartasahoz  felhasznalt anyagok jellemzéi (alap-, adalék-, {zesito-,
szinezGanyagok)

Cukoroldas, szorpkészités folyamata, gépei
Szaturalas fogalma

Szaturalast befolyasol6 tényezdk

Szatural6 berendezések kialakitasa

Szikviz fogalma

Asvanyviz fogalma

Uditbital fogalma

Uditéitalok csoportositasa

15. Ismertesse az ecetgyartas alap- és segédanyagait, az ecetgyartas folyamatat, az
alkalmazott gépek és berendezések kialakitasat, mitkodését!
Kulesszavak, fogalmak

Etil-alkohol jellemz6i, mindségi kovetelmények

Bor, gytimdlcsbor jellemzoi

Tapanyagok

Oxigén

Oxigénhiany, etil-alkoholhiany hiany kdvetkezményei
Szén-dioxid szerepe

Ecetsavképzddés folyamata, ecetsav-baktérium feladata
Ttloxidacid

Denaturalas folyamata

Cefrekészités

Ecet fermentacids eljarasok

Frings-féle ecetképzo kialakitdsa, miikodése
Frings-féle acetator kialakitasa, miik6dése

Eredetivel mindenban megegysz§
hiteles misolat.
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Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és tiditoital-ipari termékgyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és tiditdital-ipari termékek gyartasa €s gépi berendezései

16. Ismertesse a folyamatos ecet fermentaciot, az ecetgyartas befejezd gyartasi
miiveleteit! Hatarozza meg az ecet fogalmat, az ecet jellemzéit! Jellemezze az
ecetfajtakat, az ecet felhasznalasi lehetdségeit!

Kulcsszavak, fogalmak

Folyamatos ecet fermentacio folyamata, paraméterei
Ecet deritése

Ecet szlirése

Ecetsavtartalom beallitasa

Ecet stabilizalasa

Ecet kiszerelése

Ecet fogalma, jellemzoi

Ecetfajtak

Ecetfajtak jellemzoi

Ecet felhasznalasi lehetoségei

17. Jellemezze a siit6éleszté-gyartas alapanyagat, segédanyagait, egyéb anyagait, a
melasz elokészitésének folyamatat! Hatarozza meg az éleszté szintenyészet fogalmat, az
élesztd szintenyészet készités folyamatat, berendezését!

Kulcsszavak, fogalmak

Melasz fogalma, jellemz6i (fizikai, kémiai, mikrobioldgiai)
Nitrogén és foszfortartalmu tdpanyagok

Vitaminok, asvanyi anyagok

pH beallité anyagok

Habzasgatlé anyagok

Viz

Levego

Fert6tlenitoszerek

Melasz higitasa, deritése, hkezelése

Eleszté szintenyészet fogalma

Eleszté szintenyészet készités folyamata (laboratériumi, tizemi)
Uzemi élesztészintenyész fermentor kialakitasa

Eredetivel mindenben megegyzz5 (
hiteles mA4solat. m%{



Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és uditoital-ipari termékgyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és uditoital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

18. Ismertesse a siitoélesztdo szaporitisanak iizemi technol6gidjat, a berendezések
kialakitasat, a levegozteté berendezések mitkodését, a fermentacié ellendrzését, az érett
élesztocefre feldolgozasanak folyamatat!
Kulcsszavak, fogalmak

— Oltoélesztd eloallitasa

— Eladoélesztd elallitasa

— Leveg0zteto tipusok és mitkddésiik

— pH mérése

— Alkoholtartalom meghatarozasa

— Ho6mérséklet mérése, szabalyozésa

—  Erett élesztécefre szeparalasa

—  Eleszt6tej hiitése, viztelenitése

—  Elesztd csomagolésa

—  Eleszt6 tarolasa

19. Jellemezze a keményitogyartas alapanyagait! Ismertesse a kukoricakeményit6
gyartasanak folyamatat, gépeit, berendezéseit, az izocukor eléallitAsanak folyamatat!
Kulcsszavak, fogalmak

— Kukorica, buza, burgonya jellemzdi

— Kukoricakeményit6 gyartasanak eldkészitd miiveletei (tisztitas, tarolas, aztatas, durva

o6rlés, csiratlanitas, finom Orlés)

— Keményitd kimosasa, ivszita kialakitdsa, miikddése

— Keményitdtej tisztitasa, viztelenitése

— Nedves keményitd szaritasa

—  Keményit6 jellemzoi

— Keményitébontd enzimek

— Izocukor gyartas f6bb technoldgiai 1épései

Eredetivel mindenben megeg

hitelas m4solat. /e (ﬂm, %(M



Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és uiditdital-ipari termékgyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- és tiditbital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

20. Ismertesse a szeszesitalok fogalmat, csoportjait! Jellemezze a szeszesitalok
gyartasahoz felhasznalt anyagokat! Ismertesse a drog fogalmat a drogkivonat készités
mddjait, a drogparlat készités modjat, a cukorszirup készités miiveletét, a szeszesital
osszeallitisanak szabalyait, a receptira szerepét, a gyartétank kialakitasat!
Kulesszavak, fogalmak

— Szeszes italok fogalma

— Szeszes italok csoportositasa

— Finomszesz, borparlat, gabonaszesz jellemz6i

—  Edesité anyagok

- Viz

— Izesitanyagok

— Szinezbéanyagok

— Adalékanyagok

— Drog fogalma

— Drogkivonat készités célja, modjai

— Drogpérlat készités c€lja, modja

— Cukorszirup készitése

— Termék gyartasa, receptura szerepe

— Gyartotank

Eredetivel mindenben megegysz5

hiteles m4solat. [@Wé[ %L



Szakképesités: 34 541 07 Erjedés- és uditdital-ipari termékgyarto

Szébeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése:

Erjedés- ¢és uditoital-ipari termékek gyartasa és gépi berendezései

ERTEKELES

Sorszim | Név

Feladat | Osztilyzat

datum
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