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Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szdbeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Hiis- és baromfiipari termék eldallitas

A vizsgafeladat ismertetése: A szobeli vizsgan a kovetkezd tantargyak témakdrei szerepelnek:
- hus- és baromfiipari technolégia,
- hiis- és baromfiipari gépek és berendezések.
A szobeli feleletekben jelenjenek meg a higiénia, mindségiigy, munka-, tlz- és
kémyezetvédelem vonatkozasai is.

Valaszadds a vizsgakdvetelmények alapjan Osszedllitott, a his- és baromfiipari termék
elballitas témakoreit feldleld eldre kiadott tételsorokbol hizott kérdésre.

A feladatsor elsé részében talalhaté 1-20-ig szdmozott vizsgakérdéseket ki kell nyomtatni,
majd pontosan kettévagni. Ezek lesznek a huzotételek.
A masodik részben talalhato6 a tanari példany, mely az értékelést segiti.

A tételsor az 56/2016. (VIII. 19.) FM rendeletben foglalt szakképesités szakmai és
vizsgakivetelménye alapjdn késziilt.

Bredetivel mindenben megegyezd

hiteles masolat.
b



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szobeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék eldallitas

1. Ismertesse az elsddleges feldolgozas alapanyagait hasznositisi iranyuk szerint
csoportositval  Részletesen jellemezze a hazai hushasznositasi sertés-,
szarvasmarha-, soviny- és vizibaromfi fajtikat! Ertékelje szerepét egy 6shonos
fajtanknak!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

Szakképesités: 55 541 04 His- és baromfiipari szaktechnikus
Szo6beli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék eldallitas

2. Ismertesse a viagéallatok szervezeti felépitését! Sorolja fel a szoveteket, szerveket,
szervrendszereket! Részletesen jellemezze a mozgas szervrendszerét!

A tételhez hasznalhaté segédeszkéz:

- Sertés és baromfi csontos vaza
- Sertés, szarvasmarha kereskedelmi husrészei — izomcsoportjai (kereskedelmi hisrészek 4bra,
vagy tablazat)

| mindenben megegyezd

ENd.twe hiteles méso lat.
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Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szobeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék eldallitas

3. Ismertesse a vagoallatok felvasarlasara, szillitasara, atvételére vonatkozo aktualis térvényi,
rendeleti elirasokat! Melyek az él6 allatok atvételének mindségi kovetelményei? Sorolja fel a
vagast megel6z6 miiveletek céljat, hatasat a hiis mingségére!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

- Felvasarlasi szerz6dés
- Marhalevél

Szakképesités: 55 541 04 His- és baromfiipari szaktechnikus
Szobeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék eldallitas

ereys

technologia részletezése soran emelje ki azokat a miiveleteket, amelyek leginkabb
befolyasoljak a torvényi eldirasoknak megfelelo fotermék eldallitasat! Sorolja fel az
alkalmazott gépeket és a biztonsdgos iizemeltetésiik feltételeit!

A tételhez hasznalhatd segédeszkoz:

- Sertésvagas gépei, berendezései

Eredetlvel mindenben megegyezé

hiteles masolat. M /z%(u



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szobeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék el6allitas

S. Ismertesse a szarvasmarha nagyiizemi (magaspalyas) vagastechnolégiajat, az
alkalmazott gépekkel, berendezésekkel! Emelje ki azokat a miiveleteket, amelyek
leginkabb befolydsoljak a torvényi eldirdsoknak megfelelé fotermék eléallitasat!
Sorolja fel a gépek biztonsagos iizemeltetésének feltételeit!

A tételhez hasznalhato segédeszkoz:

- Marhavagas gépei, berendezései

Szakképesités: 55 541 04 His- és baromfiipari szaktechnikus
Szdbeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék el6allitas

6. Ismertesse és elemezze a soviny-baromfi elsédleges feldolgozasit a pecsenyecsirke
vagastechnologiajan keresztiil, az alkalmazott gépekkel, berendezésekkel egyiitt! Emelje ki

wr

azokat a miiveleteket, amelyek leginkiabb befolyasoljak a torvényi eldirasoknak megfelelé

wr .

fotermék eléallitasat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

- A pecsenyecsirke vagovonal gépei

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles masolat. [mm[ Wa



Szakképesités: 55 541 04 His- és baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék el6allitas

o re s

mindségét leginkabb befolydsolo miiveleteket! Ismertesse a paraffinozas gépsorat,
mitkodését!
A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

- Paraffinozas gépei

Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szobeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

His- és baromfiipari termék el6allitas

8. Csoportositva sorolja fel a vagoéallat elsédleges feldolgozasakor Kitermelt melléktermékeket!
Hasonlitsa §ssze a szakaszos és a folyamatos zsirgyartas miiveleteit, az alkalmazott gépeket,
berendezéseket valamint a késztermék mindségét! Ismertesse a vagasi hulladékok kezelését!

A tételhez hasznélhaté segédeszkoz:

- Duplikator, a-laval folyamatos zsirgyart6 berendezés

Eredetivel mindenben megegyez6é

hiteles masolat. um{ %



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék eldallitas

9. Ismertesse a hus vigis utin végbemend folyamatait és mddjait! Mondja el a has- és
baromfiipari gyartasi alapanyagok eléallitisanak miiveleteit valamint mindségi
kovetelményeit! Sorolja fel a sertés és a szarvasmarha Kereskedelmi hiusrészeit és
konyhatechnikai felhasznalhatosagat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszko6z:

- Abra (grafikon) a husérési folyamatokrél (normal, PSE, DFD husmindség esetén)
- Sertés- és szarvasmarha kereskedelmi husrészei

Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék eldallitas

10. Ismertesse az adalékanyagok fogalmat, minéségi kovetelményeit! Mutassa be a hus- és
baromfiiparban leggyakrabban alkalmazott adalék-, jelleg- és iz kialakito anyagokat és
hatasukat konkrét példakon Kkeresztiil! Sorolja fel a tékehisok és huskészitmények
csomagolasanak céljat, modjait, a csomagolassal szemben tamasztott kovetelményeket!

A tételhez hasznalhaté segédeszkoz:

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles méasolat. ( %



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék el64llitas

11. Ismertesse az élelmiszerromlds fogalmat! Sorolja fel okait, kévetkezményeit! Elemezze a
his- és baromfiiparban leggyakrabban alkalmazott fizikai tartésitiasi modokat - a hiités, a
fagyasztas, a f6zés miiveletét-, a husipari termékek eléallitiasa soran! Ismertesse a hiité- és
fagyaszté berendezések miikodési elvét, munkavédelmi eldirasait!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

Szakképesités: 55 541 04 His- és baromfiipari szaktechnikus
Szdbeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék el$allitas

12. Mondja el a sézas, pacolas céljat, termékre gyakorolt hatasat, a kiilonb6zé pacolasi médok
alkalmazasat! Mutassa be a fiistolés miiveletét a husipari termékgyartas sorian! Ismertesse a
fiist616-f6z6 berendezés miikodését, a fiistel6allité berendezések fajtaiit!

A tételhez hasznélhat6 segédeszkoz:

- Flist616-16z8 berendezés

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles masolat. (/o
s,



Szakképesités: 55 541 04 Hus- ¢és baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Hus- ¢s baromfiipari termék eldallitas

13. Ismertesse a viordsaruk altalinos jellemzését, csoportositisat, minéségi kivetelményeit!
Részletesen elemezze a parizsi gyartisan Keresztiill a miiveletek minéségre gyakorolt
hatasat! Mutassa be a kutter miikodését, mint a toltémassza mindéségét befolyasol6 aprité-
keveré gépet!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

- Kutter

Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szobeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Hiis- és baromfiipari termék el6allitas

14. Ismertesse a mozaikos készitmények (felvigottak) altalanos jellemzését, csoportositasat,
mindségi kovetelményeit! Hasonlitsa dssze a Zala felvagott és a Nyari turista eléallitasat!
Mondja el a lapatkerekes toltogép miikédését!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

- Lapatkerekes t61tégép

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masolat. 'fﬁ%ﬂ\ %ﬂ



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék eldallitas

15. Jellemezze a kolbaszokat altalanos tulajdonsigaik, mindségi kovetelményeik és
csoportositasuk alapjan! Mutassa be az eldirasoknak megfelel6, a késztermék mindségét
meghatarozé tényezéket a fiistolt- fott kolbaszok gyartastechnologiajan keresztiil!
Ismertesse a daralogép miikodését és biztonsagos iizemeltetésének feltételeit!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

- Daralogép

Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szobeli vizsgatevékenység

A szobbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék eldallitas

16. Ismertesse a szalamifélék altalanos jellemzését, csoportositasat, mindségi kivetelményeit!
Mutassa be a hagyomanyosan érlelt szalami gyartastechnologiajat a késztermék minoségére
haté tényezdk elemzésével! Mely miiveletekben Kkiilonbozik az érlelés-szabalyozéval
eléallitott (starterkultiras) szalami gydrtasa, a hagyomanyosan érlelt szalami gyartasiahoz
képest? Sorolja fel a szalamigyart6 gépsor részeit!

A tételhez hasznalhaté segédeszkoz:

- Szalamigyartd gépsor

Bredetivel mindenben megegyezd
hiteles mésolat. HW\ ,%_u



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék eldallitas

17. Jellemezze a kendsarukat kozos tulajdonsaguk alapjan! Ismertesse mindségi kovetelményeit!
Mondja el a kendsaruk gyartistechnolégiajat az eldirasoknak megfelelé késztermék
elodllitasat! Elemezze az emulzié stabilitasara hato tényeziket! Ismertesse a csigas toltégép
miikddését, alkalmazasanak sziikségességét a kendsaruk gyartasa soran!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

- Csigas toltégép

Szakképesités: 55 541 04 His- és baromfiipari szaktechnikus
Szdbeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék el6allitas

18. Jellemezze altalanos tulajdonsagaik alapjan a darabolt pacolt, fiistolt, f6tt, érlelt hisokat!
Ismertesse minoségi eléirasait! Hasonlitsa Ossze a parasztsonka és a darabolt, pacolt,
fiistolt-fott tarja gyartastechnolégiajat, elemezve a miiveletek késztermékre gyakorolt
hatasit! Ismertesse a tobbtiis pacolé gép miikodését, alkalmazasanak munkavédelmi,
higiéniai el6irasait!

A tételhez hasznélhat6 segédeszkoz:

- Tobbtiis pacold berendezés

Eredetivel mindenben megegyezé

hiteles masolat. M %’u



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szoébeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék eldallitas

19. Hogyan torténik a pacolt, fiistolt, fiistolt-fott, lingolt, érlelt termékek gyartasa? A gyartas
soran milyen gépeket, berendezéseket alkalmazunk?

A tételhez hasznélhato segédeszkoz:

Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szdébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék elballitas

20. Ismertesse a tojas képzddését, szerkezeti felépitését, kémiai sszetételét, taplalkozas-élettani
jelentdségét! Hogyan torténik a tojas mindsitése, osztalyozasa, feldolgozasa, csomagolasa,
raktarozasa?

A tételhez hasznalhatd segédeszkoz:

- Tojas szerkezete iires (megnevezések nélkiili) dbra

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles masolat.



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szoébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

His- és baromfiipari termék el6allitas

AZ ERTEKELES SZEMPONTJAI
Tanari példany

Eredetivel mindenben megegyezé

hiteles masolat. UW‘ %



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szobeli vizsgatevékenység

A szodbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék eldallitas

1. Ismertesse az elsddleges feldolgozas alapanyagait hasznositasi iranyuk szerint
csoportositva! Részletesen jellemezze a hazai hushasznositasi sertés, szarvasmarha,
sovany- és vizibaromfi fajtakat! Ertékelje szerepét egy 6shonos fajtanknak!

Kulcsszavak, fogalmak:

o Hasznositasi iranyok szerinti fajtak felsorolasa,

o Hushasznositdsi sertés- és szarvasmarhafajtak jellemzése eredet, kiils6- és belsd
(értékmeérd) tulajdonsdgaik alapjan: husformék, hustermelé képesség, szaporasag,
fejlédés, igényesség, hizlalasi végtomeg, stressz-érzékenység,

o Hustermel6 tyukok, hibridpulykak, pecsenye liba/kacsa, hizott liba (sovany- és,
vizibaromfi fogalma),

o Egy tetsz6legesen valasztott 6shonos fajta értékelése

Eredetivel mindenben megegyezé |
hiteles masolat. . !m



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szobeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék el6allitas

2. Ismertesse a vagoallatok szervezeti felépitését! Sorolja fel a sziveteket, szerveket,
szervrendszereket! Részletesen jellemezze a mozgas szervrendszerét!

Kulesszavak, fogalmak:

o Sejt, szdvet, szerv, szervrendszer, szervezet,

o Szdvetek: izomszévet (harantcsikos, sima, szivizom,) tdmasztd, ham, ideg,

o Szervek: koponya- és szajliregi, melliiregi, has-és medenceiiregi,

o Szervrendszerek felsorolisa

o Csontok alakja, szerkezete: hengeres, lapos, szdgletes csontok,

o Illeszkedésiik: stabil, mobil (beékel6dés, varratok, dsszendvés, egyszeri és dsszetett
iziiletek),

o Sertés fej-, torzs- és végtagesontjai, baromficsontok (vagy kiilonbségek)

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masolat. L Ml /}ﬂ%]lu



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

His- és baromfiipari termék el6allitas

3. Ismertesse a vagoallatok felvasarlasara, szallitiasara, atvételére vonatkozé aktualis
torvényi, rendeleti eléirasokat! Melyek az ¢€l6 allatok atvételének mindségi
kovetelményei? Sorolja fel a vagast megelézé miiveletek céljat, hatasat a hus
mindségére!

Kulcesszavak, fogalmak:

o Felvasarlas fogalma, felvasarlasi szerzddés tartalma, marhalevél

o Szaillités, fel- illetve leterelés elbirasai, szallitds dokumentumai, szallité eszkozok,
darabszam, szallitds hatasa a vagdallatokra, optimalis szallitas

o Atvétel: mennyiségi: bruttd, nettd (téra) tomeg, darabszam mindségi: szubjektiv,
objektiv mindsités,

e Allatvédelmi, allategészségiigyi eldirasok,

o Végasra valo el6készités: allategészségiigyi ellendrzés, pihentetés, koplaltatas, itatés,
testmosés célja, hatasa

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masolat.
0 (
Lﬁmﬁi%u



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék elallitas

sre s

4. Ismertesse a teljes forrazasos sertésvagas technoldégiajat az alkalmazott
berendezésekkel! A technolégia részletezése sorin emelje ki azokat a miiveleteket,
amelyek leginkiabb befolyasoljak a torvényi eldirasoknak megfeleld fotermék
eloallitasat! Sorolja fel az alkalmazott gépeket és a biztonsagos iizemeltetésiik feltételeit!

Kulcsszavak, fogalmak:

e Vagasra valé elokészités, kabitas, szluréds, elvéreztetés, teljes szOrzeteltavolitas:
forrdzas, szortelenités, perzselés (lelangolas), utdtisztitds, bontas, hasitas,
husvizsgalat/kézegészségligyi mindsités, mérlegelés, S/EUROP mindsités, féltestek
szépitése, tisztitdsa, hiités,

e A miveletek célja, konkrét mddja, eszkoze/berendezése, alkalmazott paraméterek,
miveleti, higiéniai elirasok és hatasuk a fotermék mindségére,

o Alkalmazott gépek: kabitd, forrdzo, kopasztd, perzseld (lelangold) utdtisztitd, hasitd
berendezések, valamint biztonsagos lizemeltetésik.

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles masolat. HW\ %L&



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szdbeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék el6allitas

s re s

S. Ismertesse a szarvasmarha nagyiizemi (magaspalyds) vagastechnolégidjat, az
alkalmazott gépekkel, berendezésekkel! Emelje ki azokat a miiveleteket, amelyek
leginkabb befolyisoljak a torvényi eldirasoknak megfelelé fétermék eléallitasat! Sorolja
fel a gépek biztonsagos iizemeltetésének feltételeit!

Kulcsszavak, fogalmak:

o Elékészité miuveletek, kabitds, szlras/véreztetés, borfejtés. bontds, hasités,
hisvizsgalat/kdzegészségiligyi mindsités, mérlegelés, S/EUROP mindsités, kiils6-belsd
testtisztitas, eléhités,

» A miveletek célja, konkrét mddja, eszkdze/berendezése, alkalmazott paraméterek,
miiveleti, higiéniai eléirasok és hatasuk a fétermék mindségére,

o Kabitd, borfejto, hasitd gépek és biztonsagos iizemeltetésiik.

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masolat. Wﬁmjl%
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Szakképesités: 55 541 04 Hus- €s baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék el6allitas

6. Ismertesse és elemezze a sovany-baromfi elsédleges feldolgozasat a pecsenyecsirke
ki azokat a mitveleteket, amelyek leginkiabb befolyasoljik a torvényi eléirasoknak
megfelelo fotermék eloallitasat!

Kulcsszavak, fogalmak:

o Kopaszté palyaszakasz miiveletei: fliggesztés, kabitds, vagas/véreztetés, forrazas,
kopasztas, testmosas, fejtépés, labvagas,

o Zsigerel6 palyaszakasz: atfliggesztés zsigereld6 palyara, gépi zsigerelés,
husvizsgalat/kbzegészségligyi  mindsités,  zsigerek  eltavolitasa/szétvalasztasa,
nyakroppantas, utéellendrzés, testmosés, objektiv mindsités, testkidobas,

o El6hito palyaszakasz: atfliggesztés el6hiité palyara, hiités,

o Miiveletek célja, feladata, alkalmazott paraméterei, miiveleti, higiéniai el6irdsok és
hatasuk a fétermék mindségére,

o Elektromos folyadékos automata kabité berendezés, automatikus vagogép, bukogatas,
kereszt-cirkuldcios forrazé kad, automatikus tarcsas kopasztd gépek, testmosd
berendezés, fejtépd, labvagd, nyitd automata, zsigerkiemeld automata, nyakroppantd,
utdellendrzé automata, automata kiils6-belsd testmosod berendezés, folyamatos hiité

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles masolat. (
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Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezése:

Hus- ¢s baromfiipari termék el6allitas

7. Hasonlitsa Gssze a pecsenye- és a hizott liba vagastechnologiajat! Emelje ki a maj
mindségét leginkdabb befolyasolo miiveleteket! Ismertesse a paraffinozis gépsorit,
mikodését!

Kulcsszavak, fogalmak:

o Begyljtés, szallités, atvétel fotermék mindségére gyakorolt hatésa,

o Kopasztas: - fliggesztés - kabitds (szarny- és faroktoll tépés) — vagas/véreztetés -
forrdzas - testkopasztds (kézi utdkopasztds)- paraffinozas — labvagas — (el6hiités) -
zsigerelés — testmosas — nyak, fejvagas - eléhiités,

o Miveletek célja, feladata, alkalmazott paraméterei, miiveleti, higiéniai el6éirasok és
hatasuk a maj minéségére,

o Paraffinozo6 gépsor és miikodése.

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles masolat. [ WI %(u



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék el6allitas

8. Csoportositva sorolja fel a vagoallat elsidleges feldolgozasakor Kitermelt
melléktermékeket! Hasonlitsa dssze a szakaszos és a folyamatos zsirgyartias miiveleteit,
az alkalmazott gépeket, berendezéseket valamint a késztermék mindségét! Ismertesse a
vagasi hulladékok kezelését!

Kulesszavak, fogalmak:

o Etkezésre alkalmas melléktermékek: Vér, belsdségek, marhagyomor, (bélgarnitira),

o Etkezésre nem alkalmas: széros bér, szér, toll, (vér)

o Zsirgyartasi miiveletek Osszehasonlitisa: alapanyag kivalasztas, alapanyag el6készités,
olvasztas, szétvalasztas, zsirtisztitas, hiités, kristalyositas/egalizalas, csomagolés,
tarolas, zsir mindsége,

o Szakaszos és folyamatos zsirgyartas gépei,

o Hulladékkezelés.

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles masolat. uwm‘ %



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szobeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék elballitas

9. Ismertesse a hiis vagas utin végbemendé folyamatait és modjait! Mondja el a hus- és
baromfiipari gyirtdsi alapanyagok eléallitisanak miiveleteit valamint mindségi
kiovetelményeit! Sorolja fel a sertés é€s a szarvasmarha kereskedelmi husrészeit és

konyhatechnikai felhasznalhatosagat!

Kulcsszavak, fogalmak:

e Vigas utani folyamatok: hullamerevség el6tti szakasz, hullamerevség, husérés, talérés
(fulledés, rothadas)

e PSE, DFD hiismin0ség

e Gyartasi hus eléallitasa: darabolds, csontozas, kivagas, osztalyozas, el6hiités

e Gyartasi szalonna eldéllitdsa: leszalonndzas, testtdjanként darabolds, osztalyozas
felhasznalhatosdg  szerint, lebérozés, kivagas-tisztitds, elShltés, mindségi
kovetelmények

e Sertés, szarvasmarha, kereskedelmi husrészei, konyhatechnikai felhasznalhatdsiga

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles masolat. :
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Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Hiis- és baromfiipari termék eldallitas

10. Ismertesse az adalékanyagok fogalmat, mindéségi kiovetelményeit! Mutassa be a hus-
és baromfiiparban leggyakrabban alkalmazott adalék-, jelleg- és iz kialakit6 anyagokat
és hatasukat konkrét példakon keresztiil! Sorolja fel a tokehusok és huskészitmények

csomagolasanak céljat, modjait, a csomagolassal szemben timasztott kovetelményeket!

Kulesszavak, fogalmak:

o Adalékanyagok fogalma, mindségi kdvetelményei,

e Csoportositasuk: szinezékek, tartésitoszerek, antioxidansok, alloményjavitok, savak,
sok, bazisok, aromak, izfokozdk szerepiik a korszer(i termék-eldallitasban, hatasuk a
késztermékek mindségére,

o Jelleg- és iz kialakitok: sd, fiiszerek, szénhidratok alkalmazasa,

o Csomagolas célja, tokehusok fogyasztdi csomagoldsa, késztermékek fogyasztdi
csomagolasa,

o Csomagolassal szemben tamasztott kovetelmények.

Eredetivel mindenben megegyez6
hiteles masolat. ;
L&mﬂ‘%u



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szdbeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék eldallitas

11. Ismertesse az ¢lelmiszerromlas fogalmat! Sorolja fel okait, kivetkezményeit!
Elemezze a hus- és baromfiiparban leggyakrabban alkalmazott fizikai tartésitasi
modokat - a hiités, a fagyasztas, a f6zés miiveletét-, a hasipari termékek eldallitasa
soran! Ismertesse a hiit6- és fagyasztéo berendezések miikodési elvét, munkavédelmi

eloirasait!

Kulesszavak, fogalmak:

¢ Fizikai, kémiai, enzimatikus és mikrobioldgiai romlasok okai, kovetkezményet,

e Hiités fogalma, célja, hatdsa, mddjai, technologiai kévetelményei,

e TFagyasztas fogalma, célja, fagyasztas alatt lejatsz6do folyamatok, médjai és a médok
hatésa a késztermék minGségére,

o F6zés célja, alkalmazésa, ho terjedésének maédjai,

e Hiit6- és fagyaszto berendezések miikodése, munkavédelmi eloirasai.

detivel mindenben megegyezo

- hiteles masolat.
g



Szakképesités: 55 541 04 His- és baromfiipari szaktechnikus
Szdbeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Hiis- és baromfiipari termék el6allitis

12. Mondja el a sézds, pacolas céljat, termékre gyakorolt hatdsat, a kiilonbozoé pacolasi
modok alkalmazasat! Mutassa be a fiistolés miiveletét a hdsipari termékgyartas soran!

7 P4

Ismertesse a fiist616-f6z6 berendezés miikddését, a fiistel6allité berendezések fajtit!

Kulesszavak, fogalmak:

o Eltarthatosdg- és az élvezeti érték novelése: tartdsitds, szinkialakitds, iz- és
aromakialakités, allomanyjavitas, termékkihozatal novelés,

» Pécolasi modok: szaraz, nedves, kevert (kombinalt), gyors: fecskendd + feddpéc,
fecskendd + tumblerezés,

o Pacérettség, egyensilyi pacolas fogalma, diffizié (Fick torvénye),

o Fistolés fogalma, célja, modjai, paraméterei, alkalmazasa, fiist dsszetétele, mindsége
(alternativ flist61és), a ,,j6” fistd1és gyakorlata, feltétele,

o Fist6l6-16z6 berendezés mitkGdése, fistgeneratorok.

Eredetlvel mindenben megegyezd

hiteles masolat. [
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Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék elballitas

13. Ismertesse a vordsaruk Aaltalinos jellemzését, csoportositiasat, mindségi
kovetelményeit! Részletesen elemezze a parizsi gyartasan keresztill a miiveletek
mindségre gyakorolt hatdsit! Mutassa be a kutter miikodését, mint a toltdmassza
mindségét befolyasolé aprito-kevero gépet!

Kulcsszavak, fogalmak:

o Altalanos jellemzés: mibe toltjiik, hogyan formézzuk, felhasznalhaté gyartasi
anyagok, tartdsitas, tarolds, forgalomba hozatal,

o Atmér szerinti csoportositas, termékek,

o Mindségi kdvetelmények: kémiai Osszetétel (fehérje-, zsir-, viz- és sétartalom),
érzékszervi tulajdonsagok,

o Qyartasi anyagok elOkészitése, kimérés, toltOmassza készités (huspép készités,
fiiszerezés, szalonna adagolasa, apritdsa/keverése, finomapritas), t6ltés/formazas,
hékezelés (felilet leszaritas, forrd fiistolés, f6zés), visszahiités, tarolas,
szeletelés/csomagolas, kiszallitas,

o Kutter miikodése

Eredetivel mindenben megegyezé

hiteles méasolat. [
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Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szbbeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék eldallitas

14. Ismertesse a mozaikos készitmények (felvagottak) altalanos jellemzését,
csoportositiasat, mindségi kovetelményeit! Hasonlitsa dssze a Zala felvagott és a Nyari

” 7

turista eloallitasat! Mondja el a lapatkerekes toltogép miikodését!

Kulcesszavak, fogalmak:

o Mozaikos készitmények altalanos jellemzése: mibe toltjilk, hogyan formazzuk,
felhasznalhatd gyartasi anyagok, tartdsitas, tarolas, forgalomba hozatal,

¢ Csoportositas,

e Mindségi kovetelmények: kémiai Osszetétel (fehérje-, zsir-, viz- és sdtartalom),
érzékszervi tulajdonsagok,

o Gyartastechnoldgia 9sszehasonlitdsa miiveletek szerint: gyartasi anyagok el6készitése,
kimérés, téltdbmassza készitése, toltés/formazas, hokezelés, visszahiités, - szaritdsos
érlelés-utofiistolés- tarolas, szeletelés/csomagolas,

e Lapatkerekes t6ltégép miikodése.

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles masolat. [mz;dl MH



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék el6allitas

15. Jellemezze a kolbaszokat altalinos tulajdonsigaik, minéségi kovetelményeik és
csoportositasuk alapjan! Mutassa be az eléirasoknak megfeleld, a késztermék minéségét

e rer

Ismertesse a daralogép miitkodését és biztonsagos iizemeltetésének feltételeit!

Kulcsszavak, fogalmak:

o Kolbaszfélék altalanos jellemzése: mibe toltjilk, hogyan formazzuk, felhasznalhat6
gyartéasi anyagok, tart6sitas, tarolas, forgalomba hozatal,

o Csoportositas: nyers, siitnivalo, nyers, flistolt, langolt, fistolt-fott, nyers érlelt
kolbaszok,

e Mindségi kovetelmények: kémiai Osszetétel (fehérjetartalom), érzékszervi
tulajdonsagok,

o QGyartastechnologia fiistolt-fott kolbaszok: gyartasi anyagok elOkészitése, kimérés,
toltdmassza készitése, toltés/formazas, hdkezelés, visszahtités, tarolas, csomagolas,

o Daralogép mikddése, biztonsagos lizemeltetése.

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles masolat. {
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Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék cléallitas

16. Ismertesse a szalimifélék altalanos jellemzését, csoportositasat, mindségi
kovetelményeit! Mutassa be a hagyomanyosan érlelt szalami gyartastechnologidjat a
késztermék mindéségére haté tényezok elemzésével! Mely miiveletekben kiilonbozik az

érlelés-szabalyozdval eléallitott (starterkultiiras) szalami gydrtiasa, a hagyomanyosan
érlelt szalami gyartasahoz képest? Sorolja fel a szalamigyarto gépsor részeit!

Kulcsszavak, fogalmak:

o Altaldnos jellemzés: vizgbzéteresztd burkoléanyag, rudforma, gyartasi anyagok,
tartositas, tarolas, forgalomba hozatal (1élegz6 csomagolas),

¢ Csoportositas: hagyomanyosan érlelt, érlelés-szabalyozoval elballitott,

o Mindségi kovetelmények: kémiai (vizaktivitasi érték), érzékszervi tulajdonsagok,

o Hagyomanyosan érlelt penészes szalamik gyartastechnoldgija: alapanyagok
kivalasztasa, el6késztése, hlis- szalonna szikkasztasa, hiitése, kimérés, pasztakészités-
tomorités-toltés-formazas, feliilet leszaritasa, hideg fiist61és, szaritasos érlelés, tarolas,
szeletelés/csomagolas,

e Miveleti 6sszehasonlitas,

e Szalamigyartd gépsor.

Eredetivel rﬁindenben megegyezs

hiteles masolat. Umm" /Wﬂ
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Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék el6allitas

17. Jellemezze a kenésarukat kozos tulajdonsaguk alapjan! Ismertesse mindségi
kovetelményeit! Mondja el a kendsaruk gyartastechnologidjat az eldirasoknak megfelel
késztermék el6allitasat! Elemezze az emulzié stabilitisara haté tényezoket! Ismertesse a

csigas toltogép mitkodését, alkalmazasanak sziikségességét a kendsaruk gyartasa soran!

Kulcsszavak, fogalmak:

o Altalanos jellemzés: toltés/formazas, gyartasukhoz felhasznalhaté anyagok, tartositas,
tarolas, forgalomba hozatal,

e Mindségi kovetelmények: kémiai Osszetétel, érzékszervi tulajdonsagok,

o Gyartastechnoldgia: alapanyag kivalasztasa, elokészit6 miiveletek, kimérés,
toltémassza készités (emulziokészités: emulzio fogalma, készitése, stabilitasa), toltés-
formazas, hokezelés, visszahtités, (utofiistolés), tarolas, csomagolas

o Csigas toltdgep alkalmazasa.

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masolat. [&Wi\ %u



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék eloallitas

18. Jellemezze altalanos tulajdonsigaik alapjan a darabolt pacolt, fiistolt, fott, langolt,
érlelt hisokat! Ismertesse mindségi eloirasait! Hasonlitsa 0ssze a parasztsonka és a
darabolt, pacolt, fiistolt-fott tarja gyartiastechnolégidjat, elemezve a miiveletek
késztermékre gyakorolt hatasat! Ismertesse a tobbtils pacolé gép miikodését,

alkalmazasanak munkavédelmi, higiéniai el6irasait!

Kulcsszavak, fogalmak:

o Altalanos jellemzés,

o Mindségi elbirasok: kémiai Gsszetétel (sotartalom), érzékszervi tulajdonsagok (nyers,
fiistolt és a flistolt-fott termékek esetében)

e Technoldgidk Osszehasonlitdsa gyartasi miiveletek alapjan: alapanyag kivélasztasa,
elokészitése, pacolas, készre formdazas, tartdsitdé miiveletek (nyers: hideg fiistdlés,
érlelés, fott: meleg flistolés — f6z¢€s - hiités), tarolas, szeletelés/csomagolas,

o Tobbtiis pacold gép miikodése, alkalmazdsanak munkavédelmi és higiéniai el6irasai!

Eredetivel mindenien megegyezd

hiteles masolat.
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Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromflipari termék eloallitas

19. Jellemezze az étkezési szalonnikat kozos tulajdonsagaik és mindségi elGirasaik
alapjan! Csoportositsa tartésitdsi médjuknak megfeleléen és sorolja fel a csoportokba
tartozé legismertebb termékeket! Hasonlitsa Gssze a kolozsvari és a csdszarszalonna
gyartistechnologidjat a késztermék mindségére haté tényezék figyelembevételével!
Sorolja fel a gyartis soran alkalmazott gépeket! Ismertesse a pacolds higiéniai,

1

technologiai eldirasait!

Kulesszavak, fogalmak:

o Etkezési szalonnak fogalma, k6zds jellemzdi,

o Mindségi eléirasok. kémiai Osszetétel (sétartalom), érzékszervi tulajdonsagok

o Csoportositas tartdsitasi mod alapjan, termeékek,

o Gyartastechnolégia: Alapanyagok kivélasztasa, eldkészitd miveletek, pacolas, készre
formazas, fiizés, feliilet leszaritdsa, hideg fiist6lés <> meleg fiistélés — f6z¢€s - hiités,
tarolas, szeletelés/csomagolés,

o Gépek felsorolasa: t6bbtis pacold berendezés, fiistdl6-f6z6 berendezes,

o Pécolés higiéniai, technoldgiai eldirasai.

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masolat. ” |l M'ﬂl.’u



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus
Szdbeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Hus- és baromfiipari termék eloallitas

20. Ismertesse a tojas képzodését, szerkezeti felépitését, kémiai osszetételét, taplalkozas-
¢lettani jelentoségét! Hogyan torténik a tojas mindésitése, osztilyozasa, feldolgozasa,
csomagolasa, raktarozasa?

Kulcsszavak, fogalmak:

o Tojas képzddése: csirasejt, tojas sargaja, fehérje, jégzsinor kialakulasa,

o Szerkezeti felépitése: lires abra kitoltése,

o Tojas kémiai Osszetétele, taplalkozas-élettani szerepe,

e Mindség, méret szerinti osztalyozasa: lampazas-atvilagitds, tOmeg-meghatarozas,
csomagolas, jeldlés,

o Tojaspor gyartdsa, csomagolésa, raktarozasa.

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles masolat. { %



Szakképesités: 55 541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus

Szobeli vizsgatevékenység
A szdébeli vizsga megnevezése:
Huis- és baromfiipari termék eldallitas

ERTEKELES

Sorszam Név

Feladat Osztalyzat

datum

tivel mind
Erede hiteles masolat.

enben megegyezé
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