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31 541 05 Haskészitmény gyarto

Komplex szakmai vizsga

Szobeli vizsgatevékenysége

A vizsgafeladat megnevezése: Masodlagos feldolgozas

A vizsgafeladat idétartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6: 10 perc)
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Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles méasolat. (
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Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozés

A vizsgafeladat ismertetése: a szobeli vizsgatevékenység kozpontilag sszeallitott vizsgaker-
dései a ,, Mdsodlagos husipari feldolgozds” szakmai kovetelménymodul témakoreit tartal-
mazza.

Valaszadas a vizsgakovetelmények alapjan 6sszeallitott, a Méasodlagos feldolgozas témakoreit
feloleld eldre kiadott tételsorokbdl huzott kérdésre.

A feladatsor elsé részében talalhatd 1-20-ig szdmozott vizsgakérdéseket ki kell nyomtatni,
majd pontosan kettévagni. Ezek lesznek a hizotételek. A masodik részben taldlhat6 a tanari
példany, mely az értékelést segiti.

A tételsor az 56/2016. (VIII. 19.) FM rendeletben foglalt szakképesités szakmai és vizsgako-
vetelménye alapjdn késziilt.

Eredetivel mindenben megegyezd %
hiteles masolat. W



Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyarto
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

1. Ismertesse a hist, mint gyartdsi alapanyagot! Hatarozza meg a his fogalmat, szoveti
és kémiai Osszetételét! Jellemezze dllatfajonként a hus szinét, szagit és allomanyat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszk6z: —

Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyartd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

v w__

2. Ismertesse az ipari hdsalapanyag eléallitasinak miiveleteit félsertés (borés és lehi-
zott) és negyed marha (elsé negyed és hatsé negyed) darabolasa és csontozasa esetében!
Fogalmazza meg a husosztilyozas céljat és alapelveit! Jellemezze a kiilonb6z6 husoszta-
lyokat!

A tételhez hasznalhaté segédeszkoz: —

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles mésolat.
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Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

3. Ismertesse az egy¢b hisalapanyagok (gyartasi szalonna, sertés és marha belsdség, ser-
tésborke, in, sertésfejhuis, szeparatorhus) elokészitését gyartashoz!

A tételhez hasznélhatd segédeszkoz: —

Szakképesités: 31 541 05 Hiskészitmény gyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

4. Ismertesse a huskészitménygyartasban hasznilatos fiiszerek, fiiszerkivonatok, izfoko-
z0k és szinkialakiték hatasat és tulajdonsagait!

A tételhez hasznalhat6 segédeszk6z: —

Eredetivel mindenben megegye;(:’: ‘
hiteles mésolat. le}% %



Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

S. Ismertesse a huskészitménygyartisban alkalmazott fehérjealapt és nem fehérjealapu
illomanyjavitokat, vizkoto-képességjavitokat, szénhidratokat, antioxidinsokat és star-
terkultirakat!

A tételhez hasznalhato segédeszkoz: —

Szakképesités: 31 541 05 Hiskészitmény gyartd
Szoébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

6. Ismertesse a hiiskészitmények gyartasihoz sziikséges természetes és mesterséges bur-
kol6anyagokat! Milyen emésztheté és nem emésztheté bevondékat és martomasszakat
ismer? Mi a jelentésége a nemespenésznek?

A tételhez hasznalhat6 segédeszkdz: —

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles mésolat. .
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Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

7. Sorolja fel a csomagolas céljait! Mutassa be a leggyakrabban alkalmazott csomagolasi
modokat tékehusok és késztermékek esetében. Hasonlitsa dssze a vakuum, védégazas és
zsugorfolias csomagolast! Csoportositsa a csomagoléanyagokat és sorolja fel a legismer-
tebb csomagolo-berendezéseket!

A tetelhez hasznalhat6 segédeszkéz: A csomagold berendezések (kamras, mélyhuzésos, kézi
talcas, tomlotasakos) 4brai elnevezések nélkill. Csomagoldvonal folyamatabraja szeletelt ter-
meékek csomagolasahoz.

Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

8. Ismertesse hiités és fagyasztas modjait, paramétereit! Hatarozza meg a hitott és fa-
gyasztott husok tirolisinak hémérsékletét és a tarolas idotartamat! Mit jelent a hiit6-
lanc kifejezés? Sorolja fel husiparban gyakran alkalmazott hiitéberendezéseket és fa-
gyasztokat!

A tételhez hasznilhatd segédeszk6z: Kompresszoros hiitégépek 4dbraja elnevezések nélkiil.
Tombfagyaszté berendezés abrija elnevezések nélkiil.

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles mésolat. hiﬁm( %t



Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

9. Ismertesse a s6zas és pacolds, mint tartésito eljaras céljat és hatasat! Sorolja fel a pa-
colas alapanyagait és adalékanyagait! Hasonlitsa dssze a lassi és gyors (gyorsitott) paco-
last! Hogyan hatirozza meg a paclé toménységét? Ismertesse a pacolas eszkozeit, beren-
dezéseit!

A tételhez hasznalhaté segédeszkéz: Pacolokad, egytiis,- tobbtiis pacold berendezés, tumbler
abraja elnevezések nélkiil.

Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyartd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

10. Ismertesse a fiistolés céljat és hatasat a hiskészitménygyartiasban! Sorolja fel a fiisto-
lési médokat a rajuk jellemzo fiistolési hdmérséklettel és idétartammal egyiitt! Mondjon
konkrét terméket vagy termékesoportot a kiilonbozé fiistolési médokhoz! Sorolja fel a
leggyakrabban hasznalt fiist616-berendezéseket!

A tételhez hasznélhaté segédeszkoz: Kéfustold, flirészporos flistgenerator, dorzsfiist genera-
tor, fistoldat-gyartd berendezés fiist616szekrény dbraja elnevezések nélkiil.

Eredetivel mindenben megegyezd

i |
hiteles masolat. “‘ | %}*



Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

11. Ismertesse a hokezelés céljat, médjait, paramétereit! Milyen termékeknél alkalma-
zunKk siitést, fozést, pasztérozést és sterilezést? Hogyan hatarozzuk meg a f6zés idejét és
miért kell elérni a kivint maghémérsékletet? Sorolja fel a hékezelé berendezéseket!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkdz: FézOkad (kosaras és kosar nélkiili), hokezelszekrény
abraja elnevezések nélkiil.

Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyartd
Szoébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

12, Hatarozza meg a vorosaruk fogalmat, csoportjait és minéségi kovetelményeit! Ismer-
tesse a vorosaruk gyartastechnolégiajat egy valasztott terméken keresztiil! Milyen sze-
repe van a hispépnek a vorosaruknal?

A tételhez hasznalhaté segédeszkoz: Kutter, finomapritd berendezés, t61t6gép (csigas, lapat-
kerekes), flist616-f6z6 szekrény abraja elnevezések nélkiil.

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles mésolat. ”MM{ m



Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyértd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

13. Hatirozza meg a mozaikos huskészitmények fogalmat, csoportositsa azokat! Egy
kiemelt felvagotton keresztiil (pl. ,,Zala” felvagott) mutassa be a gyartistechnolégiat!
Mutassa be a gyartas soran hasznalhato eszkozioket, berendezéseket!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: Darald, Keverdgép, kutter, t61tdgép (lapatkerekes), fiistd-
16-£6z06 szekrény dbréaja elnevezések nélkiil.

Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyartd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

14. Ismertesse a fiistolt-fott kolbaszfélék kozos jelelemzoit! A csemege debreceni piros
kolbaszon keresztiil mutassa be fiistolt-fott kolbaszok gyartasi miiveleteit! Térjen ki a
gyartas soran alkalmazhaté gépekre, berendezésekre!

A tételhez hasznélhat6 segédeszkoz: Daralo, kever6gép, kutter, t61tdgép (lapatkerekes), fiistd-
16-16z0 szekrény abraja elnevezések nélkiil.

Eredetivel mindenben megegyezé

hiteles mésolat. | {
s



Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyértd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

15. Ismertesse a szarazkolbaszok minéségi kovetelményeit! Mutassa be parasztkolbasz
gyartastechnolégiai miiveleteit a hozzitartozoé berendezésekkel egyiitt! Hasonlitsa dssze
hagyominyos —starter- kultiras szarazkolbaszokat gydrtasi idd, eltarthatésig és allag
szerint!

A tetelhez hasznalhatd segédeszk6z: Darald, kever6gép, toltdgép (lapatkerekes vagy dugaty-
tyls), kofiistolo, fiistolo szekrény (hideg fiistéléshez), klima berendezés dbrdja elnevezések
nélkdl.

Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyartd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Maésodlagos feldolgozas

16. Ismertesse a kenheté huskészitmények kozos jellemzéit! Mutassa be a kenémajas
gyartasi miveleteit a hozzatartozé berendezésekkel egyiitt! Hatirozza meg kenéma4jas
mindségi kovetelményeit!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkdz: Kutter, finomapritd berendezés, t61t6gép (csigas) fiist616-
1626 szekrény abrija elnevezések nélkiil.

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles mésolat. ( %



Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

17. Sorolja fel a hurkafélék kozos jellemzoit és csoportositsa azokat! Ismertesse a meleg

s re s

fozésére!

A tételhez hasznalhaté segédeszkoz: Fézékad, kockazd gép, darald, valyus kever6gép, tolts-
gép (lapatkerekes), f6zdszekrény abraja elnevezések nélkiil.

Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozés

18. Ismertesse a hussajtok jellemzdit, mindségi eloirasait! Mutassa be a Disznésajt gyar-
tasi miiveleteit, a gyartas-elokészité miiveletektol kezdve!

A tételhez hasznalhatd segédeszkoz: Fézokad, kockdzd gép, valyls keverdgép, kutter, to1to-
gép (lapatkerekes - miibeles t6ltéshez), to1tokad tolcsérrel (kézi toltéshez), f6zoszekrény, sajt-
prés abraja elnevezések nélkiil.

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles mésolat. Lmﬂl %‘ :



Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyértd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

19. Ismertesse a pacolt, fiistolt, és a pacolt, fiistolt és fott darabos készitmények kozos
jellemzdit, mindségi el6irasait! Mutassa be a Parasztsonkan keresztiil a p4colt, fiistolt
husok gyartastechnolégiajat! Milyen eszkozoket, gépeket, berendezéseket hasznilnak a
gyartas soran?

A tételhez hasznalhaté segédeszk6z: Pacolokad nyomodracesal, egytlis, tobbtilis pacold beren-
dezés, ko6fiistolo, fiist6lo szekrény (hideg fustdléshez), fiistls- fozdszekrény abraja elnevezé-
sek nélkiil.

Szakképesités: 31 541 05 Hiskészitmény gyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

20. Ismertesse az étkezési szalonnak kozos jellemz6t! Csoportositsa az étkezési szalon-
nikat a tartésitas médja szerint! Mutassa be a fiistilt csemege szalonna gyartastechno-
logiajat!

A tételhez hasznélhat6é segédeszk6z: S6zdokad, pacolokad nyomoraccesal, tobbtiis pacold be-
rendezés, flistold szekrény (hideg fiistéléshez), fiist616- f6z6szekrény dbrija elnevezések nél-
kiil.

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles méasolat. [l %



Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

AZ ERTEKELES SZEMPONTJAI
Tanari példany

1. Ismertesse a hust, mint gyartasi alapanyagot! Hatarozza meg a hus fogalmat, szoveti
¢s kémiai osszetételét! Jellemezze llatfajonként a his szinét, szagat és allomanyat!
Kulesszavak, fogalmak

- Harantcsikolt izomszovet

- Kémiai 6sszetétel: viztartalom (60-75%); fehérjetartalom (15-22%); zsirtartalom (3-37%);
szénhidrat (0,1.1,0%); asvanyi anyagok (1-2%); vitaminok; zamatanyagok; foszfortartalmu
vegyliletek.

- Szoveti Osszetétel alapjan: bords csontos huis; bér nélkiili csontos huis; bér nélkiili csont nél-
kiili has; b6ros csont nélkiili hus.

- Szin alapjan: marhahis—vorss; sertéshiis—rozsaszin; birkahis—téglavords; 10—1ilasvords
- Allomény szerint: t6mdétt, szaraz allomany1; marvanyozott, atsz6tt allomanyu; zsiros allo-
manyu his

A hideg husnak nincs szaga. A meleg husnak zsirsavak okozta szaga van.

2. Ismertesse az ipari hisalapanyag elallitasanak miiveleteit félsertés (bdrds és leha-
zott) és negyed marha (els6 negyed és hatsé negyed) daraboldsa és csontozasa esetében!
Fogalmazza meg a huisosztilyozas céljat és alapelveit! Jellemezze a kiilonb6z6 hiasoszta-
lyokat!

Kulesszavak, fogalmak

- Ipari hus fogalma

- Darabolas, csontozas, kivagas, osztalyozas

- Zsirtartalom és lathat6 k6t6szovet-taralom szerinti osztalyok S-M osztalyok

- .5 —sertéshus osztaly. Pl. S-90K —14that6 zsirszovet nélkiili, max 10% a zsirszovet. K6t6-
szOveti héartyakat tartalmazé hus pl. a comb.

- ,M”- marhahus osztaly. P1. M60—Inmentes, de faggytval j6! atsz6tt marhahus, pl. szegy,
oldalas

3. Ismertesse az egyéb husalapanyagok (gy4rtasi szalonna, sertés és marha belsdség, ser-
tésborke, in, sertésfejhis, szeparatorhus) elokészitését gyartashoz!

Kulcsszavak, fogalmak

- Has és tokaszalonna mirigytelenitse, puha zsiradék eltavolitasa, gyartasi (ipari) szalonna
borkézése

- Etkezési szalonna formézasa

- Sertés €s marhabels6ség el6fozése

- Sertés fej el6f6zése és csontozdsa

- Husos csontok szeparalasa

- Borke és in apritasa

- Sertés borkepép vagy bérkeemulzio készitése

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles masolat,

s,



Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyartd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

4. Ismertesse a huskészitmény gyartiasban hasznalatos fiiszerek, fiiszerkivonatok, izfo-
kozok és szinkialakitok hatasat és tulajdonsagait!

Kulesszavak, fogalmak

- Mesterséges szinkialakitok: NaNo2, KNO3

- Természetes szinkialakitok: pirospaprika, fiist

- Hazai fiiszerek: voroshagyma, fokhagyma, komény, majoranna, mustarmag

- Kiilfoldi fiiszerek: fekete-és fehérbors, szegfiibors, szerecsendid, babérlevél

- Flszeregységcsomagok, aromatarté csomagolas

- [zfokozok Na-glutamat

- Fliszerkivonatok: olajok, koncentralt kivonatok

S. Ismertesse a huskészitménygyartasban alkalmazott fehérjealapi és nem fehérjealapu
allomanyjavitokat, vizkoto-képességjavitokat, szénhidritokat, antioxidansokat és star-
terkultarakat!
Kulcsszavak, fogalmak
- Fehérjealapt dlloményjavitok: - természetes: vérplazma, bérkepép
- mesterséges: sz0jafehérje, tejfehérje, borsdfehérje
- Nem fehérjealapu dllomanyjavitdk: Szoluprat
- Vizkotdképesség javitok: kiilonb6zd polifoszfatok
- Szénhidratok: pacolaskor a cukor
- Antioxidansok: aszkorbinsav és soi
- Starterkulturak: tejsavbaktériumok gyorsérlelésii termékekhez

6. Ismertesse a huskészitmények gyartasihoz sziikséges természetes €s mesterséges bur-
koléanyagokat! Milyen emésztheté és nem emésztheté bevonokat és martémasszakat
ismer? Mi a jelentésége a nemespenésznek?

Kulcsszavak, fogalmak

- Burkoléanyagok: természetes belek, miibelek

- Emésztheto belek: sertés,- marha,- juh vékonybél, sertésgyomor, cularé, sertés vastagbél és
sertés-marha vakbél

- Miibelek lehetnek: celluldz,- textil,- kollagén,- poliamid alaptiak

- Emészthet6 bevonat: fiiszerek, celluldz és fehérje, lipid szarmazékok

- Nem emészthet6: pl. polivinil-acetat

- Nemes penész: vizelvond, aromakialakitd, avasodas-gatld hatdsa jelentés

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles mésolat. ( %(b



Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

7. Sorolja fel a csomagolas céljait! Mutassa be a leggyakrabban alkalmazott csomagolasi
moédokat tékehiisok és késztermékek esetében. Hasonlitsa 6ssze a vikuum, védégazas és
zsugorfolias csomagolast! Csoportositsa a csomagoloanyagokat és sorolja fel a legismer-
tebb csomagolo-berendezéseket!
Kulcsszavak, fogalmak
- Termékvédelem, eltarthatosag novelés, reklamhordozd, iz-aromatartds, a termék mozgatasa-
nak megkdnnyitése stb.
- Vakuum csomagolds menete
- Védogaz Osszetétele, a csomagolas folyamata
- Zsugorfolias (vékuum-skin) csomagolas darabos termékeknél
- Csomagoldanyagok: - szintetikus ton el6allitottak
- természetes alapuak
- kombinalt
- mélyhuzasra alkalmasak
- Berendezések: - Kamras csomagoldok
- Mélyhuzasos
- Kézi talcas
- Téml6tasakos
- Csomagol6vonal szeletelt termékekehez

8. Ismertesse hittés és fagyasztas modjait, paramétereit! Hatirozza meg a hiitott és fa-
gyasztott husok tarolasanak homérsékletét és a tirolds idétartamat! Mit jelent a hiito-
linc kifejezés? Sorolja fel huisiparban gyakran alkalmazott hiitéberendezéseket és fa-
gyasztokat!

Kulesszavak, fogalmak

- Hiités célja, hdmérséklet, hagyomanyos, gyors és ultragyors hiitési modok, eltarthatosagi id6
- Fagyasztas célja, hdmérséklet, lassu és gyors fagyasztas, modszerek, tarolas, eltarthatosag,
visszaengedés

- Mikro-és makro kristalyok keletkezése, fagyasztasi sebesség

- Hutési és fagyasztasi veszteség

- Hitétermek, hiitéalagutak, kompresszoros hiitégépek

- Fagyaszt6 termek, fagyaszto alagutak, tombfagyaszt6

9. Ismertesse a s4zas és pacolas, mint tartosité eljaras céljat és hatasat! Sorolja fel a pa-
colas alapanyagait és adalékanyagait! Hasonlitsa ssze a lassi és gyors (gyorsitott) paco-
last! Hogyan hatirozza meg a paclé toménységét? Ismertesse a pacolas eszkozeit, beren-
dezéseit!

Kulcsszavak, fogalmak

- Gyors ¢€s lasst pacolés. Szaraz, nedves és vegyes pacolas

- Fecskendd pac+ fed6pac; fecskend6pac+tumblerezés

- Pac-s6 keverékek (Nitrites és Nitratos), ivoviz, foszfatok, antioxidansok, cukrok, fliszerek

- Baume fokol6

- Pacolo kéd, Egytilis-t6bbtiispacold, Tumbler

Zredetivel mindenben megegyezé
hiteles mésolat. Z \ (
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Masodlagos feldolgozas

10. Ismertesse a fiistolés céljat és hatdsat a huskészitménygyartisban! Sorolja fel a fiists-
lési modokat a rajuk jellemz6 fiistolési hdmérséklettel és idtartammal egyiitt! Mondjon
konkrét terméket vagy termékesoportot a kiilonbozo fiistolési médokhoz! Sorolja fel a
leggyakrabban hasznalt fiistol6-berendezéseket!

Kulcsszavak, fogalmak

- A fust szerepe és Gsszetevii

- Hideg,- meleg,- forrd-és utofiistdlés, langolas

- Ko6fiist616, hideg fiist616 szekrény, fust616-f6z6 berendezések, flistgeneratorok

- Flistolési paraméterek, szaraz feliilet fiistoléskor

- Alternativ flist61ési modok: fustoldat, fistolaj, fiistpor

- Kornyezetvédelem

11. Ismertesse a hékezelés céljat, médjait, paramétereit! Milyen termékeknél alkalma-
zunk siitést, f6zést, pasztérozést és sterilezést? Hogyan hatarozzuk meg a f6zés idejét és
miért kell elérni a kivint maghdmérsékletet? Sorolja fel a hdkezel6 berendezéseket!
Kulcsszavak, fogalmak

- Nedves hokezelés: vizzel vagy gbzzel

- Varhato6 £6zési id6: 4&tmérd mm x perc vagy kg x 6ra

- Szaraz hékezelés: forrd levegbvel vagy zsirral, olajjal

- Paraméterek a kiilonb6z6 hokezeld eljardsoknal

- Maghémérséklet elérése, tartisa

- H6kezeld berendezések miikodése: f6z6kad, f6z8szekrény

12. Hatdrozza meg a vorosaruk fogalmat, csoportjait és mindségi kivetelményeit! Ismer-
tesse a vorosaruk gyartastechnologiajat egy valasztott terméken keresztiil! Milyen sze-
repe van a hispépnek a vorosaruknal?

Kulcesszavak, fogalmak

- Hokezelt toltelékes hiiskészitmény, huspépben finom eloszlatott ipari szalonnét tartalmaz
- Huspép mint alapanyag szerepel a vérésaruknal

- Périzsi, virsli, krinoloin, szafaladé

- Alap és segédanyagok el6készitése, toltdmassza el6allitas, finomapritas, tltés, formazas,
flistolés, f6zés, f6z€s utani hiités, raktarozas

- MaghOmérséklet elérése (72°C, 10° hdntartas)

- Kutter, finomaprité berendezés, t61tdgép, hkezel6szekrény

13. Hatarozza meg a mozaikos huskészitmények fogalmat, csoportositsa azokat! Egy
kiemelt felvagotton keresztiil (pl. ,,Zala” felvigott) mutassa be a gyartistechnologiat!
Mutassa be a gyartas soran hasznalhaté eszkoziket, berendezéseket!

Kulcsszavak, fogalmak

- Hokezelt téltelékes huskészitmény, htispépben hus és/vagy szalonna mozaikok

- Olasz felvagott, Sonkas felvagott, Fokhagymas felvagott, Zala....

- Alap és segédanyagok el6készitése, toltémassza elballitas, t6ltés, radkialakitas, fiistolés,
f6zés, 6z¢és utani hiités, raktarozas

- MaghOmérséklet elérése (72°C, 10° héntartas)

- Daralogép, keverd, kutter, toltégép, hékezeld szekrény

Eredetivel mindenben megegyezo

hiteles méasolat. [EM( m
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14. Ismertesse a fiistolt-f6tt kolbaszfélék kozos jelelemzdit, majd csoportositsa azokat! A
csemege debreceni paros kolbaszon keresztiil mutassa be fiistolt-fétt kolbaszok gyartasi
miveleteit! Térjen ki a gyartas soran alkalmazhaté gépekre, berendezésekre!
Kulcsszavak, fogalmak

- Hékezelt téltelékes huskészitmény, hiispépben hus és/vagy szalonna mozaikok

- Csemege debreceni paros kolbasz, Lecs6 kolbasz, Cserkész kolbész

- Alap és segédanyagok elokészitése, toltémassza elallitas, toltés, parozas, fiistdlés, fozés,
f6zés utani hiités, raktarozas

- Maghémeérséklet elérése ((72°C, 10’ hdntartas)

- Daralogép, keverdgép, kutter, t61t6gép, hokezeldszekrény

15. Ismertesse a szarazkolbaszok mindségi kovetelményeit! Mutassa be parasztkolbasz
gyartastechnoldgiai miiveleteit a hozzatartoz6 berendezésekkel egyiitt! Hasonlitsa ossze
hagyomainyos —starter- kultiris szarazkolbaszokat gyartasi idd, eltarthatésag és allag
szerint!

Kulesszavak, fogalmak

- Hagyomanyos eljarassal érlelt, gyorsitott eljarassal érlelt

- Alap és segédanyagok eldkészitése, toltomassza eldallitas, toltés, parozas 28-30cm-re vagy
karikéra, hideg fiist61és, érlelés, raktarozas

- Parasztkolbész, Gyulai, Csabai

- Parasztkolbéasz min6ségi el6irasai

- Daralogép, keverdgép (kutter), to1tdgép, hidegfiist516, érleld terem vagy klimaberendezés

16. Ismertesse a kenheto huiskészitmények kozos jellemzdit! Mutassa be a kenémajas
gyartasi miiveleteit a hozzitartoz6 berendezésekkel egyiitt! Hatdrozza meg kenémajas
minéségi kovetelményeit!

Kulesszavak, fogalmak

- Hokezelt toltelékes huskészitmény, belséségeket tartalmaz, finomra apritott tltémassza

- Kenémaéjas, Aranymajas, Borji majas

- Alap és segédanyagok el6készitése, t6ltémassza eldallitas, finomapritas, toltés, formazas,
f6zés, £6zés utani hiités, raktarozas

- Maghdmérseklet elérése (72°C, 10’ hdntartas)

- kutter, finomaprit6 berendezés, t61t6gép, klipszeld, hokezeld szekrény

17. Sorolja fel a hurkafélék kozos jellemzdit és csoportositsa azokat! Ismertesse a meleg
hurkafélék gyartastechnologiajat, kiilonos tekintettel az alapanyagok el6készitésére, els-
fozésére!

Kulesszavak, fogalmak

- Hokezelt toltelékes huskészitmény, bels6ségeket tartalmaz

- Novényi eredetil segédanyagok, vér

- Stitnival6 hurkék, hideg hurkafélék (pl. Bacskai)

- Majas, véres, tiidos, vegyes hurka

- Alapanyagok el6fozése, t6ltémassza elballitas, toltés, parozas, f6zés, f8zés utani hiités, rak-
tarozas

- Maghémérséklet elérése (72°C, 10’ hdntartas)

- Szétes6 allomany

- F6z6kad vagy f6z6iist el6f6zéshez, darld, keverdgép, toltégép, hdkezeld szekrény

Eredetivel mindenben megegyezé

hiteles mésolat. Cﬂ (%



Szakképesités: 31 541 05 Huskészitmény gyarto
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Masodlagos feldolgozas

18. Ismertesse a hissajtok jellemzdit, mindségi eldirasait! Mutassa be a Disznésajt gyar-
tasi mitveleteit, a gyartas-elokészito miiveletektol kezdve!

Kulcsszavak, fogalmak

- Hokezelt toltelékes huskészitmény, sertés fejhust és belsdségeket tartalmaz

- Disznésajt, Bérsajt, Csemege disznosajt

- Sertés fej el6f6zose, toltdmassza eldallitas, toltés, sertés gyomor elkdtése, miibelesnél klip-
szelés, f6zes, 6zE€s utani hiités, sajtolés, préselés, raktarozas

- Maghdmérséklet elérése (75°C, 15° hontartas)

- E1616z6 kad vagy iist, kockazogép, keverd, kutter, t61t6gép, hokezeld szekrény

19. Ismertesse a pacolt, fiistolt, és a pacolt, fiistolt és fott darabos készitmények kozos
jellemz6it, mindségi eldirasait! Mutassa be a Parasztsonkan keresztiil a pacolt, fiistolt
gyartas soran?

Kulesszavak, fogalmak

- Pacolt (sozott) fiistolt darabos termék: pl. Parasztsonka, fiistolt darabolt comb, fiist6lt olda-
las, flistolt csiilok, fiistolt tarja, fustolt fej

- Péacolt flistolt-fétt darabos termék: pl. fiistolt-fott tarja, flistolt-fott kotozott sonka, flistolt-fott
cslilok

- El6készités, csontozas, formazas, sdzas-pacolas, hideg vagy meleg fiistolés, esetleg f6zés,
hiités, raktarozas

- Pécol6 kad, fedopacnak

- T6bbtlis pacold

- Flist616 berendezések

20. Ismertesse az étkezési szalonndk kozos jellemz6t! Csoportositsa az étkezési szalon-
nakat a tartésitds modja szerint! Mutassa be a fiistolt csemege szalonna gyartastechno-
Kulcsszavak, fogalmak

- S6zott szalonndk

- Sozott, pacolt-fiistdlt szalonndk

- Pécolt (esetleg fiistolt) f6tt szalonnak

- Sézott, pacolt siilt szalonnak

- Elokészités, formazas, sdzas-pacolés, hideg vagy meleg fiisto1és, esetleg f6z€s, hiités, siités,
raktarozas

- T6bbtiis pacold

- Pacoldkad fedépacolasnak

- S6z6kad s6zashoz

- Fiist616 berendezések

Eredetivel mindenben megegyezs

hiteles masolat. w %
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