3154118 Kistermeloi élelmiszereloallito

1890. Elelmiszeripari aruismeret kistermel6knek megnevezésii, 11613-16 azonosité

szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Meghatarozza a kistermel6i €élelmiszerek eldallitdsahoz sziikséges jO6 mindségl
nyersanyagok jellemzd tulajdonsagait (ndvényi eredetii és allati eredetii nyersanyagok)
Felismeri az ¢lelmiszerek fizikai, mikrobiologiai, kémiai és biokémiai elvaltozasait
Tisztaban van az egészséges ¢lelmiszerek taplalkozas-¢lettani jelentdségével
Elelmiszer elballitasa, étel készitése soran alkalmazza az egészséges taplalkozasra
vonatkozo6 eljarasokat

Alkalmazza az élelmiszerek eléallitasara vonatkoz6 jogszabalyokat

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:

o Gytimolcsfelék, zoldségfélék, gabonafélék és egyéb ndvényi eredetii
nyersanyagok jellemzoi

e Hus (nagy vagodallatok, vadak, valtozo testhomérsekletii allatok és
baromfifélék), tojas, tej és tejbol késziilt élelmiszerek jellemzoi

o FEtkezési zsiradékok (allati és novényi eredetii) jellemz6i

o Fiszerek jellemzdi, hatasuk

o Elelmiszerek fizikai elvaltozasainak hatésa, okai, megeldzésiik
(viztartalom és halmazallapot valtozasok)

e Elelmiszerek mikrobiologiai elvaltozdsainak hatasai, okai,
megeldzésiik

e Flelmiszerek kémiai és biokémiai elvaltozasainak hatésai, okai,
megeldzeéstik

e Fehérjék fontosabb tulajdonsagai, gyakorlati jelentdsége,
taplalkozas-élettani szerepiik

e Szénhidratok fontosabb tulajdonséagai, gyakorlati jelentdsége,
taplalkozas-¢élettani szerepiik

e Zsirok fontosabb tulajdonsagai, gyakorlati jelentdsége, taplalkozas-
élettani szerepiik

e Vitaminok, dsvanyi anyagok ¢és a viz fontosabb tulajdonségai,
gyakorlati jelentdsége, taplalkozas-¢lettani szerepiik

e A szervezet energia- és tapanyagsziikséglete

o Ftrendtervezés, ételkészitési ajanlasok, ¢lelmiszerek dsszetételére,
csomagolésara, jelolésére vonatkozo jogszabalyok

Szakmai készségek:
e Szakmai nyelvii beszédészség
e Olvasott szakmai szoveg megértése
e Informdacioforrasok kezelése
o Komplex eszkdzhasznalati képesség



Személyes kompetenciak:
= Alloképesség
= Feleldsségtudat
= Kéziigyesseg

Tarsas kompetenciak:
= Segitokészség
= Hatéarozottsag
* Motivalhatdsag

Modszerkompetencidk:
= Higiéniés szemlélet
»  Modszeres munkavégzeés
» QGyakorlatias feladatértelmezés



1891. A Kistermeldi tartositasi modok megnevezésii, 11614-16 azonosito szamu szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Meghatarozza a termék eldallitasanak nyersanyag, segédanyag, adalékanyag
sziikségletét

— Ellendérzi a munkavégzés feltételeit

— Hokozléssel tartositott termékeket készit

— Hodelvonassal tartositott termékeket allit eld

— Bioldgiai Gton torténd tartositast végez

— Kémiai uton torténd tartositast végez

— Elvégzi a kistermel6i élelmiszerek csomagoléasat

— Vizsgalja az elkésziilt élelmiszereket

— Dokumental, biztositja a nyomon kovethetdséget

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:

e NoOvényi eredetii alapanyagok tulajdonsagainak ismerete

e Allati eredetii alapanyagok tulajdonsagainak ismerete

e Segéd-¢és adalékanyagok fajtai, jellemzdi, alkalmazasuk feltételei

e Szarités, aszalés, bestirités miiveletei, elméleti alapjai, kistermel6i
alkalmazasanak lehetdségei

e Hités, fagyasztas miiveletei, elméleti alapjai, kistermeldi
alkalmazasanak lehetdségei

o Siités, f6zés, parolas, porkolés miiveletei, elméleti alapjai,
kistermeldi alkalmazasanak lehetdségei

e Sozas, pacolas, fiistolés miiveletei, elméleti alapjai, kistermeldi
alkalmazaséanak lehetdségei

e Tejsavas, ecetsavas, alkoholos és egyéb biokémiai tartositasi modok
és kistermeldi alkalmazasuk lehetdségei

e Hasznos ¢€s karos mikroorganizmusok ¢letfeltételei, élelmiszerre
gyakorolt hatasaik

e (Csomagoloanyagok és a kiilonb6z6 csomagoldsi modok hatasa a
késztermékre

e Erzékszervi biralat menete

Szakmai készségek:
e Szakmai nyelvll beszédészség
e Olvasott szakmai szoveg megértése
e Informdacioforrasok kezelése
o Komplex eszkdzhasznalati képesség

Személyes kompetenciak:
= Felelosségtudat
* Megbizhatosag
= Kéziigyesség
Tarsas kompetenciak:



= Segitokészség
= Hatéarozottsag
* Motivalhatdsag

Modszerkompetencidk:
= Higiénids kornyezet-€s mindségtudatos, szemlélet
»  Modszeres munkavégzeés
» QGyakorlatias feladatértelmezés



1892. A Kistermel6i zoldség- és gyiimolcsfeldolgozas megnevezési, 11615-16 azonosito
szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Meghatarozza a termék eldallitasdnak nyersanyag, segédanyag, adalékanyag sziikségletét
— Ellendrzi a munkavégzés feltételeit
— Paradicsomos készitményeket allit el6
— Gylimolcsbefotteket készit
— Leveket, szorpoket allit eld
— Lekvarféléket készit
— Gylimolcs-, zO0ldségszaritmanyokat allit eld
— Cukrozott, kandirozott gyiimolcsoket készit
— Piiréket-, krémeket készit
— Savanyusagokat készit
— Készterméket csomagol
— A keletkezd hulladékot megfelelden kezeli
— Dokumental, biztositja a nyomon kovethetdséget

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
o Zoldségfélék, gylimolesok jellemzoi, fajtai taplalkozas-¢Elettani
jelentésége
A nyersanyagok atmeneti tarolasa, el0készitd miiveletei
Jellegformald miiveletek
Dusité miiveletek
Befejezd miiveletek
Tartositdé miiveletek

Szakmai készségek:
e Szakmai nyelvll beszédészség
e Olvasott szakmai szoveg megértése
e Informacioforrasok kezelése
o Komplex eszkdzhasznalati képesség

Személyes kompetencidk:
» Feleldsségtudat
* Megbizhatosag
* Mennyiségi érzék

Tarsas kompetenciak:
= Segitokészség
= Hatarozottsag
= Motivalhatosag

Modszerkompetenciak:
* Higiénids, kornyezet-és mindségtudatos szemlélet
= Maoddszeres munkavégzés
» QGyakorlatias feladatértelmezés



1893. A Kistermeléi husfeldolgozas megnevezésii, 11616-16 azonosité szami szakmai

kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Kistermel6i allomanybol szarmazo6 allat vagasat végzi el falusi vendégasztal vagy
rendezvény keretében torténd ételkészités céljabol

Ellenérzi a munkavégzés feltételeit

Elvégzi az éllatok elsddleges feldolgozasat (kabitas, szuras, elvéreztetés, szortelenités,
perzselés, borfejtés, bontas, hasitas, huisvizsgalatot végeztet, hiiti a hust és a
belsdségeket)

A keletkez6 hulladékot megfelelden kezeli

Huskészitményeket allit elé (sonkak, szaldmik, érlelt kolbaszok, felvagottak,
belsdségbol készitett htiskészitmények, étkezési szalonnak, pastétomok)

Zsirt olvaszt, toportylt készit

Tarolja, csomagolja a készterméket

Elvégzi a sziikséges konyhatechnikai miiveleteket, (darabolas, csontozas, formazas,
kivagas, siités, f0z¢s, stb.) az elkészitett ételt felkinalja helyben fogyasztasra
Dokumental, biztositja a nyomon kdvethetoséget

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:

e Viagoallatok szervei, testtajai

e Vagoallatok kiilsd és belso tulajdonsagainak fébb jellemzdi

e Vagoallat fajok csoportjai, fontosabb allatbetegségei

e Vigoallatok els6dleges feldolgozasa kistermeldi koriilmények
kozott, sziikséges eszkozok

e Masodlagos feldolgozashoz sziikséges anyagok, jellemzdi, hatésai a
késztermékre

e Huskeészitmények csoportjai, jellemzoéi, gyartasuk miiveleti 1épéset,
sziikséges eszk6zok, berendezések

Szakmai készségek:
e Szakmai nyelvll beszédészség
e Olvasott szakmai szoveg megértése
e Informdcioforrasok kezelése
e Komplex eszkozhasznalati képesség

Személyes kompetenciak:
= Feleldsségtudat
= Megbizhatosag
= Mennyiségi érzék



Tarsas kompetenciak:
= Segitdkészség
= Hatarozottsag
=  Motivalhatosag

Modszerkompetencidk:
» Higiénids, kdrnyezet-és mindségtudatos szemlélet
=  Moddszeres munkavégzés
= (Gyakorlatias feladatértelmezés



1894. A Kistermeldi siit6-, cukrasz- és édesipari termékek eldallitasa megnevezésii,

11617-16 azonosité szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Meghatarozza a termék eldallitasanak nyersanyag, segédanyag, adalékanyag
sziikségletét

Eldkésziti a nyersanyagokat, tésztat készit, té€sztat érlel, pihentet, kisiit és kezeli a
készterméket

Megkiilonboztetett mindségi jeloléssel ellatott €s eljarassal késziilt siitdipari
termékeket allit eld

Kistermel6i cukraszati termékeket készit (cukraszati félkész-termékek,
uzsonnasilitemények, tortak, szeletek, tekercsek)

Tartds édesipari lisztes készitményeket allit eld (teastitemények, kréker, linzer, keksz,
mézes ¢s mézes jellegli készitmények, bonbonok, nyaldkak)

Szaraztésztat készit

Kiilonleges, egyedi dsszetételli készitményeket allit eld

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:

o Kenyerek, péksiitemények osztalyozasa, jellemzése, taplalkozas-
¢lettani jelentdsége

e Technoldgiai miiveletek 1épései, eszkozei, tésztacsoportok és
termékeik jellemzdi

e [Egyedi eljarassal késziilt siitdipari termékek jellemzdi (perecek,
langosok, fank, pizza alaptészta, kiirtdskalacs stb.)

e F4dbb cukraszati termékek jellemzoi, készitésiik menete, befejezd €s
kikészité miiveleteik

e A cukraszati és édesipari termékekhez hasznalt eszkdzok

o A tartds édesipari készitmények eldallitasanak 1épései, eszkozei

o A szdraztésztagyartas muiveletei

Szakmai készségek:
e Szakmai nyelvii beszédészség
e Olvasott szakmai szoveg megértése
e Informacioforrasok kezelése
o Komplex eszkdzhasznalati képesség

Személyes kompetencidk:
= Alloképesség
= fzérzékelés
= Kéziigyesség



Tarsas kompetenciak:
= Segitokészség
= Hatarozottsag
=  Motivalhatosag

Modszerkompetencidk:
* Higiénids szemlélet
=  Moddszeres munkavégzés
= Gyakorlatias feladatértelmezés



1895. Erjedésipari és jovedéki ismeretek alapjai kistermel6knek megnevezésii, 11618-16
azonosité szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Meghatarozza a termék eldallitasanak nyersanyag, segédanyag, adalékanyag
sziikségletét

— Kézmiives sort készit

— Gylimolcsbort készit

— Gylimolcsparlatot készit

— Egyéb alkoholos terméket allit eld

— Alkalmazza a jovedéki eldirasokat, szabalyokat

— Vizkezelést, vizvizsgalatot végez

—  Uveget, palackot, csomagoldanyagot eldkészit

— Termékjelolést végez

— Betartja a tiiz-, kdrnyezetvédelmi és higiéniai szabalyokat

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
e Erjedésipari termékek eldallitasahoz sziikséges kiilonleges anyagok
jellemzdi (pl. malata, komlo, enzimkészitmények, drogok, ¢lesztd

stb.)

Sorléeloallitas muveleti, eszkozei
Gytimolesborkészités technoldgiai 1épései, eszkozei
Cefrekészités, leparlas miiveletei, eszkozei
Szeszesitalkészités menete, miiveletei

Jovedéki szabalyozas alapjai

Szakmai készségek:
e Szakmai nyelvii beszédészség
e Olvasott szakmai szoveg megértése
e Informacioforrasok kezelése
e Komplex eszkdzhasznalati képesség

Személyes kompetenciak:

= Feledsségtudat

= {zérzékelés

=  Dontésképesség
Tarsas kompetenciak:

= Segit6készség

= Hatarozottsag

= Motivéalhatdsag

Modszerkompetencidk:
= Higiénids szemlélet
=  Modszeres munkavégzés
= QGyakorlatias feladatértelmezés



1896. A Kistermeldi tejtermeékek és sajt eloallitasa megnevezési, 11619-16 azonosito
szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Meghatarozza a termék eldallitasanak nyersanyag, segédanyag, adalékanyag
sziikségletét

— Ellendérzi a munkavégzés feltételeit

— Eldkésziti a nyersanyagokat (elvégzi a nyerstej tisztitasat, folozését, zsirtartalmanak
beallitasat, homogénezését, pasztérozését, hlitését)

— Kiilonbo6z6 tipust kulturakat, oltokat és egyéb adalék- és izesité anyagokat alkalmaz

— Kiilonleges, egyedi 0sszetétell tejkészitményeket, vajat, vajkészitményeket allit eld

— Natur ¢és izesitett friss sajtokat, érlelt sajtokat, sajtkészitményeket, tirot,
turokészitményeket allit el6 kiilonbozé allatfajok tejének felhasznalasaval

— A keletkez6 hulladékot megfelelden kezeli

— Dokumental, biztositja a nyomon kovethetdséget

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:

e Tej fogalma, Osszetétele, tulajdonsédgai, tdplalkozas-¢lettani
jelentdsége

e Technoldgiai miiveletek 1épései, eszkozei (tisztitas, f616z¢és,
zsirtartalom bedllitas, homogénezés, pasztordzes, hiités, savanyitas,
alvasztas, alvadék kidolgozas)

e Tejtermékek csoportositasa, jellemzoi

e Sajtok csoportositasa, jellemzoi

Szakmai készségek:
e Szakmai nyelvii beszédészség
e Olvasott szakmai szoveg megértése
e Informdcioforrasok kezelése
o Komplex eszkdzhasznalati képesség

Személyes kompetenciak:
= Izérzékelés
= Kéziigyesség
* Mennyiségi érzek

Tarsas kompetenciak:
= Segitokészség
= Hatarozottsag
* Motivalhatdsag

Modszerkompetencidk:
= Higiénids, kdrnyezet-és mindségtudatos, szemlélet
»  Modszeres munkavégzeés
» QGyakorlatias feladatértelmezés



1897. A Higiénia és minoségbiztositas kistermeloknek megnevezésii, 11620-16 azonosito
szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Betartja és alkalmazza az élelmiszer-eléallitashoz sziikséges alapvet6 higiéniai és
mindségbiztositasi eldirasokat

— Alkalmazza a karos mikrobak elpusztitasanak modszereit

— Betartja a kistermeldkre vonatkozo élelmiszer-higiéniai kovetelményeket

— Betartja a személyi és kdrnyezeti higiéniara vonatkozo eldirasokat

— Takaritast, tisztitast, fertotlenitést végez

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
e Higiénidhoz, mindségbiztositashoz kapcsolddo rendeletek,
jogszabalyok
o Tisztit6-, fertdtlenitdszerek jellemzoi, hatasuk, alkalmazhatosaguk
e Elelmiszerek utjan terjedé megbetegedések, ételmérgezések
jelentésége
e J6 higiéniai gyakorlat elemei

Szakmai készségek:

e Munkateriilet jellemz0i, higiéniai kovetelmények
Tisztitd- és fertdtlenitoszerek
Takaritasi, tisztitasi, fertotlenitési modok
Informacidéforrasok kezelése
Komplex eszkdzhasznalati képesség

Személyes kompetencidk:
» Dontésképesség
= Felelosségtudat
= Pontossag

Térsas kompetenciak:
= Segitokészség
= Hatarozottsag
= Motivalhatosag

Modszerkompetenciak:
* Higiénids szemlélet
=  Moddszeres munkavégzés
» QGyakorlatias feladatértelmezés



1714. Az Uzemgazdasag, iigyvitel megnevezésii, 11034-16 azonosité szaimii szakmai

kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Felméri a vallalkozas beinditasanak lehetdségeit, beszerzi a miikdéshez sziikséges
engedélyeket

Megteremti a vallalkozas miikddéséhez sziikséges erdforrasokat

Hatalyos gazdasagi és jogi szabalyoknak megfelelden inditja, miikodteti a
vallalkozast, gazdasagot

Ismeri és alkalmazza a pénziigyi és munkajogi eléirdsokat

Fejleszti vallalkozasat, figyeli és késziti, készitteti a palyazatokat, tdimogatést igényel
Tervdokumentéciokat, tanulmanyokat, iizleti tervet készit, készittet

Kereskedelmi iigyleteket szervez, arajanlatokat készit, szolgaltatast, arut értékesit
Arajanlatokat kér, arut rendel, vasarol, egyeztet a kiilsé szolgaltatokkal

Szerzdédést kot szoban és irdsban

Alapvetd pénziigyi, szamviteli miiveleteket végez

Gazdasagi szamitasokat, értékelést végez, adatokat gytijt és nyilvantart,
adatszolgaltatast végez

Piackutatast, marketing, reklamtevékenységet bonyolit, kapcsolatot tart az
igyfelekkel, mas turisztikai szolgaltatokkal, szakmai szervezetekkel

Kezeli a reklaméciot

Informacidcsere érdekében idegen nyelven alapfokon kommunikal

Intézi a tevékenységhez kapcsolodo adminisztracios feladatokat

Nyilvantartasokat vezet, bizonylatot allit ki, szamlat ad

Levelezést folytat beszallitokkal, vevokkel, szakhatésagokkal, szakmai szervezetekkel
postai tton, e-mailben

Hazipénztart kezel, banki, postai tranzakcidkat végez

Szamitdgépet haszndl a nyilvantartasok vezetésére és egyéb szakmai feladatoknal
Telefont, fénymasolot, audiovizualis eszkozoket, pénztargépet és egyeb ligyvitel
technikai eszk6zoket hasznal

Ismeri és alkalmazza a vallalkozas jogkovetd mitkodése érdekében a fogyasztovédelmi
eldirasokat

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:

e Piaci alapismeretek (a piac funkcioi, szerepldi, tipusai),
piacbefolydsold tényezdk (eladas, vasarlas, reklam, eladas, imazs
stb.)

e Pénz szerepe a piacgazdasagban: pénziigyi, pénzintézeti rendszer,
pénziigyi szolgaltatasok, értékpapirok, tézsde, a vallalkozas
pénziigyei

e Egyéni és tarsas vallalkozasi formak, adofizetési kotelezettségek

e Termd6foldre vonatkozo jogszabalyok

¢ A munkavallald és munkaltato jogai, kotelezettségei, a munkavégzés
szabalyai



Vallalkozas 1étesitése, a vallalkozas inditasanak ¢s miikkodtetésének
alapvetd jogi, adminisztrativ szabalyai, gyakorlati I1épései, a forrasok
biztositasa, sziikséges targyi és személyi (munkaerd) feltételek
kialakitasa, atalakitasanak és megsziintetésének formai

Az lizleti terv felépitése, tartalma, a tervezés modszerei,
palyazatkészités, a timogatasok igénybevételének szabalyai
Szamviteli, pénziigyi alapmiveletek

Onkéltségszamitas, bevétel és koltségnyilvantartas, drajanlat készités
Bizonylati elv és fegyelem, az agraragazati és a turizmussal
kapcsolatos tevékenység soran hasznalhaté fobb bizonylatok,
alkalmazott dokumentumok, bizonylatok kit6ltése, nyilvantartasok
vezetése

Pénziigyi tranzakciok

Szerzédések: a megallapodasok megkotésére, felbontasara
vonatkoz6 eldirdsok, szabalyok, a beszerzés, vasarlas folyamata,
befolyasold tényezoi, mezdgazdasagi termékértékesitési
szerzddések, értékesitési modok, befolyasolo tényezdk
Kommunikacidés modszerek, eszk6zok

Piackutatasi alapelvek

Marketing tevékenység

Levelezés, lizleti levelezés szabalyai

Eszkozkezelés

Szamitdgépes adatnyilvantartas, szamitdgépes programok hasznalata
Fogyasztovédelmi intézményrendszer, fogyasztdi jogorvoslati
lehetdségek

Szavatossag és jotallas, a fogyasztodi reklamaciok intézésének modja
Vasarlok Konyve hasznélatanak és az abban tortént bejegyzések
elintézésének szabalyai

A képzéshez illeszkedd hazai és eurdpai unios fogyasztovédelmi
eldirasok

Szakmai készségek:

Szakmai nyelvezetli iras-, fogalmazaskészség
Mennyiségérzék

Szamolasi készség

Idegen nyelvii beszédkészség

Elemi szintli szamitogép-hasznalat (szovegszerkesztés,
tablazatkezelés)

Személyes kompetencidk:
Dontésképesség

Onallésag

Kiilsé megjelenés



Tarsas kompetenciak:
= Meggy06zOkészség
» Udvariassag
»  Kommunikacios rugalmassag

Modszerkompetencidk:
= Rendszerezd képesség
= Lényegfelismerés
* Eredményorientaltsag



