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I. A szakképzés jogi hattere
A specialis kerettanterv

— anemzeti kdoznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. térvény,
— aszakképzésrdl sz616 2011. évi CLXXXVIL torvény,

valamint
— az Orszagos Képzési Jegyzeékrol és az Orszagos Képzési Jegyzék modositdsanak
eljarasrendjérdl szolo 150/2012. (VIL. 6.) Korm. rendelet,
— az éllam altal elismert szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairdl sz6lo
217/2012. (VI11. 9.) Korm. rendelet, és
— a 34 541 08 Kistermel6i élelmiszerelallitd, falusi vendéglatd szakképesités
szakmai és vizsgakdvetelményeit tartalmazo rendelet
alapjan késziilt.
I1. A szakképesités alapadatai
A szakkeépesités azonositd szama: 34 541 08
A szakkeépesités megnevezése: Kistermeloi élelmiszereldallito, falusi vendéglato
A szakmacsoport szama és megnevezése: 21. Elelmiszeripar
Agazati besorolas szama és megnevezése: XXXVI. Elelmiszeripar
Elmeéleti képzési 1d6 aranya: 40%
Gyakorlati képzési 1d6 ardnya: 60%
Az iskolai rendszerii képzésben az Osszefiiggd szakmai gyakorlat id6tartama:
Az els6 szakképzési évfolyamot kovetden 70 ora; a masodik szakképzési évfolyamot
kovetden 105 ora; a harmadik szakképzési évfolyamot kovetden 105 ora.

I11. A szakképzésbe torténo belépés feltételei

Iskolai eloképzettség: alapfoku iskolai végzettség



vagy iskolai el6képzettség hianyaban: -

Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdhetdé a szakképesités szakmai és
vizsgakovetelményeit kiadd rendelet 3. szamu mellékletében az 21. Elelmiszeripar
szakmacsoportra meghatarozott kompetencidk birtokdban

Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
Pélyaalkalmasséagi kovetelmények: nincsenek
IV. A szakképzés szervezésének feltételei

Személyi feltételek

A szakmai elméleti és gyakorlati képzésben a nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC.
torvény ¢€s a szakképzésrol szolo 2011. évi CLXXXVIL torvény eloirasainak megfeleld
végzettséggel rendelkezd pedagdogus és egyéb szakember vehet részt.

Ezen tal az alabbi tantargyak oktatdsara az alabbi végzettséggel rendelkezd szakember
alkalmazhat6:

Tantargy Szakképesités/Szakképzettség

Targyi feltételek
A szakmai képzés lebonyolitdsdhoz sziikséges eszk6zok és felszerelések felsorolasat a
szakképesités szakmai és vizsgakdvetelménye (SZVK) tartalmazza, melynek tovabbi részletei
az alabbiak: nincs

Konyhai berendezések, felszerelések €s gépek

Takarito eszk6zok, gépek

Szabadtlizon f0zés eszkozei és berendezései

Kistermel6i zoldség- és gyiimolcsfeldolgozas gépei, eszkozei

Kistermel6i husfeldolgozas gépei, eszkdzei

Kistermeldi siitdipari termékeldallitas gépei, eszkozei

Kistermel6i cukrasz-, édesipari termékeldallitas gépei, eszkozei

Kistermeldi erjedésipari termékeldallitas gépei, eszkozei

Kistermeldi tejtermék eldallitas gépei, eszkozei

Kistermeldi tartdsitdshoz kapcsolodo eszk6zok, berendezések

Ajanlds a szakmai képzés lebonyolitasahoz sziikséges tovabbi eszkozokre és felszerelésekre:
nincs



V. A fogyatékossagi tipushoz kapcsolodo altalanos informaciok, javaslatok

Tanulasban akadalyozottak

1. A tanulasban akadalyozottsag fogalma, jellemzoi

,»A tanulasban akadalyozottak csoportjaba tartoznak azok a gyermekek, akik az idegrendszer
biologiai és/vagy genetikai okra visszavezethetd gyengébb funkcioképességei, illetve a
kedvezotlen kornyezeti hatasok folytan tartds, atfogo tanuldsi nehézségeket, tanulési
képességzavart mutatnak.” (Mesterhazi, 1998, 54.)

Az idegrendszeri karosodas mellett és helyett ebben a definicioban megjelenik a szocialis
kornyezet igen erds hatasa, amely a késObbi tanulasi sikerességet meghatarozoan
befolyasolhatja.

A tanulasi akadalyozottsag az esetek nagy részében az iskolaba 1épés évében realizalodik. Am
egyes gyermekeknél mar az dvodas korban is felmeriilhet a gyanu az sikertelen iskolai
elomenetelre.
A tanulasi akadalyozottsag a tanulds minden teriiletére kiterjed, hosszan tart6, végigkiséri a
gyermeket egész iskolai palyafutdsa alatt. A tanulasi képesség fejlédésében olyan atfogo zavar
kovetkezik be, amely jelentdsen akadalyozza a gyermek tanulasat.
Az érintett tanuloknal el6fordulhatnak problémak a kovetkezo teriileteken:
- észlelés (egyensuly észlelés, nehézségi erd észlelés, taktilis-kinesztetikus észlelés,
auditiv észlelés, vizualis észlelés, amnesztikus funkciok)
- kivitelezés-végrehajtds  (izomtdnuszavar, nagymozgasok, finommozgasok,
mimika)
- szocialis-emocionalis teriilet:

e a késztetések terililetén (apatia, passzivitas, tulérzékenység, hiperaktivitas),

e az altalanos pszichés allapotban (levertség, féktelenség, szorongas),

e a motivaci6 alakuldsdban (motivalatlansag, megkozelithetetlenség),

e a munkavégzésben (gyors kifaradas, vontatott tempd, impulzivitas),

e az Oniranyitasban (rovid zarlati cselekvések, labilitas, rigiditas),

e az onértékelésben (kisebbségi érzés, hidnyos énkép, tilzott elbizakodottsag,
egocentrizmus)

e ¢s a szocialis beilleszkedésben (elszigeteltség, kapcsolatteremtési nehézségek, talzott
alkalmazkodas, belatas hianya, agresszivitas).
(Englbrecht - Weigert, 1996, 33-38.)

A tanulasi akadalyozottak korét tehat az enyhén értelmi fogyatékosnak mindsitettek,
illetve az iskolaban tanulasi problémakkal kiizdé gyermekek alkotjak.
»A tanuldsi akadalyozottsag valtozo6, valtoztathaté allapot. A folyamatosan hato,
kivaltd okok feltardsaval, ezek kedvezd iranyu befolydsolasaval, a tanuldsi
akadalyozottsdg részben megeldzhetd, részben sulyossagdnak mértékében
csOkkenthetd.” (Mesterhdzi Zsuzsa)

Gyodgypedagodgiai eszkdzokkel ezen az allapoton sokat lehet valtoztatni, és meg lehet eldzni a



tanulasi akadalyozottsag tovabbi romldsat. Ha azonban nem kapnak elég segitséget, akkor
kudarc-kudarcra halmozddik, egyre jobban elfordulnak az iskolatdl, tanulasi kedviik
(motivacidjuk) és oOnértékelésiik rohamosan csokken, és ezzel életesélyeik is romlanak.
Megfeleld segitséggel azonban ez elkeriilhetd és hozza lehet 6ket segiteni az 6rommel és
figyelemmel végzett eredményes tanuldshoz. A segitség a fiatal egyéni fejlesztését és a
tanulasi kornyezet szamara megfelelové alakitasat egyarant jelenti.

A tanulasi akadalyozottsdig — ahogy mar sz6 volt réla — elsOsorban iskolai tanulési
helyzetekben jelentkezik, Osszefiiggésben az alapképességek eltérd, lelassult fejlodésével,
melynek kovetkezményei sok esetben a kozépiskolds fiatal tanuldsi teljesitményében is
megjelennek, ezért az oktatds soran még ekkor is nagy figyelmet kell forditani rajuk. A
problémak az érzékelés-észlelés (percepcio), a kivitelezés-végrehajtas, a szocio-emocionalis
teriileteken, valamint a kommunikaci6 terén egyarant jelentkezhetnek.

A tarsas kapcsolatokban, a szocidlis interakcidokban jelentkezd nehézségek a tanulasban
akadalyozott emberek esetében igen gyakoriak, még akkor is, ha az iskolat befejezve sikeriil
munkat talalniuk, csaladdot alapitaniuk. A szocidlis készségek fejlesztésének a hivei szerint a
»mentalis zavarok egy részét a szocialis kompetencia hidnya okozza”. Ha ez igy van, akkor
jelentés eredményeket lehet elérni, ha figyelmiinket a szocidlis készségek fejlesztésére
forditjuk, s energiat fektetiink bele mind a tanérdkon, mind pedig azokon kiviil.

2. A szegregalt és integralt szervezeti formak

Szegregalt intézményekben tanulnak tanuldsban akadalyozott didkok. Amely
gyogypedagogiai intézményekben megfeleld végzettségii szakemberek, gyogypedagdgusok
dolgoznak, valamint specidlis tantervet alkalmaznak, mindezt kislétszamu osztalyokban.
Integracio esetében a tanulasban akadalyozott fiatalok és a nem tanuldsban akadalyozott
fiatalok egylitt vesznek részt a tanitdsi folyamatban, a szabadidés tevékenységekben. A
tanuldsban akadalyozott gyermekek tobbségi iskolai nevelésének esetében az integracio
feladata, hogy a szamukra sziikséges pedagdgiai tobbletszolgéltatasokat az ép fejlodést
kortarscsoporton beliil kapjdk meg. Tanuladsi akadalyozottsdg esetén tobb teriiletet érintd,
tartds, sulyos problémardl van szo, mely megfeleld szakmai segitség nélkiil a tobbségi
iskoldkban nagyon megneheziti az érintett gyermek ¢és pedagdgus életét is. A probléma
gyokere nem kifejezetten a gyermekben van, hanem a tobbségi iskola és a sajatos igényili
tanulo talalkozasaban.

Hazéankban is egyre nagyobb teret hodit meg az integralt/inkluziv oktatas, nevelés, melynek
elengedhetetlen feltétele a gyogypedagodgiai segitségnyujtas és a megfelelden strukturalt
kdrnyezet.

Inkldziéo mint optimalizalt, kibovitett integracid is jelen van a mai oktatasi rendszeriinkben.
Az inklizi6 a tobbségi iskola folyamatos, rendszerszer(i atalakuldsat jelenti. Ebbe a
folyamatba az 0sszes tanuldt bevonjak. A gyermek all a kozéppontban. Nem zavar6 elemként,
hanem Uj kiindulopontként és egyuttal célként. Individudlis gondoskodés jar valamennyi
tanulonak, legyen barmiben akadélyozott vagy nem. Ebben az értelmezésben az inkluziv
pedagogia tobb mint gydgypedagdgia, €s tobb, mint az eddigi integracidos pedagogia. Az
integralt, inkluziv oktatasban kiemelt szerepet kap a differencialt oktatés.

2.1.Az integracidé/inklazio feltételei

hogy ezek a gyermekek a pedagogiai tobbletszolgaltatasokat ne kortarscsoportjaiktol



elkiiloniilten, hanem veliik egylitt kapjak meg, kiegészitve a pedagodgiai rahatdsok
korét a szocializdcio abbol fakadd elemeivel, hogy a gyermekek heterogén
csoportokban tanulnak.” (Dr. Papp Gabriella és Faragoné Bircsak Marta Modszertani
intézményi utmutatd a tanuldsban akadalyozott gyermekeket befogado iskolak
szamara 2005.)

1. Objektiv ténvezok

Az objektiv tényezok koz¢ tartoznak a tanuldsban akadalyozott gyermek iskolai boldogulésat
segitd targyi feltételek.

Az iskolanak rendelkeznie kell megfelelé intézményi dokumentumokkal (alapitod
okirat, pedagogiai program, nevelési program, helyi tanterv) Ki kell dolgoznia egy
egységes, minden tanuldra kiterjedd, azonos tananyagot kozvetitd tantervet,
eltérés mindossze a tanuloktol elvart, az egyéni képességekhez illeszkedd
kovetelmények szintjén jelentkezhet.

A Kisebb osztalylétszamu osztaly kialakitasakor figyelembe kell venni a fiatal
tanulasi akadalyozottsagat, igy az osztalyban 2 fonek szdmit, mert tanitasa tobb
figyelmet, megsegitést és specialis banasmodot igényel.

Ajéanlott a tanterem berendezésénél figyelembe venni a strukturalt tanitasi
kornyezet kialakitasat (mobilizdlhatdo padok, tanuldéi boxok, pihendsarok, IKt-s
eszkozok, kézikonyvtar), tobbféle kisebb tér létrehozasa az osztalytermen beliil,
példaul kiscsoportos munkahoz, illetve célszerli az egyéni tanulashoz kiilonallo
asztalokat elhelyezni.

A befogad6 intézményeknek lehetdvé kell tenniiik a megfeleld fejlesztést biztositd
tobbletszolgaltatasok elérését.

2. Szubjektiv tényezok

A befogadé neveldtestiilet, pedagégus szemlélete, modszerei, segitOkészsége,
kreativitasa, elkotelezettsége valamint a sériilésrdl sz616 ismeretei.

A sziilok tdmogatasa, hozzaallasa és aktivitasa.

A gyogypedagogus ¢érzékenysége a probléma, illetve a gyermek irant,
felkésziiltsége, szakmai tudasa, személyisége. A  szakemberek kozti
kapcsolatrendszerben a leglényegesebb a pedagogus és a gyogypedagdgus jo
kapcsolata.

A tarsak és a kornyezet elfogaddsa. A sikeres integracid, beilleszkedés és
elfogadas a személyiség szempontjabol nézve kétirany. Mulik azon is, hogy a
kornyezet, az osztalytdrsak mennyire elfogadéak, mennyire hajlandéak a
viselkedésiikon valtoztatni ahhoz, hogy a sériilt gyermeket olyannak fogadjak el
amilyen, és igyekezzenek egyenranguként kezelni. De mulik a sériilt gyermek
személyiségén is. Minél fiatalabb korban keriil sor az integraciora annal nagyobb
es¢llyel lesz sikeres.

Teamban dolgoz6 szakemberek egyiittmiikddése, partneri kapcsolatai

2.2.Az integracié formai lehetnek:

Lokélis integracid: az integracié legegyszeribb ¢és viszonylag konnyen
megvalosithatd valtozata, amikor a sajatos nevelési igényli és a nem sajatos
nevelési igényll tanulok kozott semmilyen kapcesolat nem all fenn, mindossze az
iskola épiilete kozos. A tanuldsban akadalyozott tanuldok kiilon osztalyokban,




csoportokban tanulnak.

- Szocidlis integracié: ebben a formaban mar tudatosan szervezett az egylittnevelés,
a tanulasban akadalyozott fiatalok a foglalkozdsokon, a tanérdkon kiviili idoben
talalkoznak a tobbségi iskolaba jard kortarsaikkal.

- Funkciondlis integracio: az integracidnak ezen formdja is két szinten valosulhat
meg. A sajatos nevelési igényli és a nem sajatos nevelési igényl tanulok csoportja
egy ¢épiiletben tanul, kiilon osztdlyban, azonban a két parhuzamos osztaly
orarendjét tudatosan ugy szervezik, hogy bizonyos o6rdik egybeessenek (pl.
készségorak, bizonyos tandrak). Igy a két csoport taldlkozasa tervezett és
rendszeres, az egyiitt eltoltott idonek van célja. A teljes integracid az integracio
legmagasabb szintje, amikor egyiitt fejlesztik a gyermekeket, a tanuldasban
akadalyozott gyermek a tanitasi idé minden percét ép kortarsaival tolti el.

Az integracionak szamos elonye lehet a tanuldsban akadélyozott fiatalok esetében.
Megfigyelhetd, hogy fejlesztd kornyezetet jelent szdmukra ez a kortars kozosség, amely
jelentheti azt, hogy tanulnak a tobbiektdl, ingergazdag kérnyezetben vannak, t6bb ismerethez
hozzéjuthatnak, de akéar azt is, hogy gyorsabb fejlodés tapasztalhaté naluk. A tanuldk
személyiségfejlodésében is pozitiv valtozasokat hozhat, példaul: n6é az 6nbizalmuk. Hosszabb
tavon sikeresebb lehet a tdrsadalmi beilleszkedése azoknak a tanuloknak, akik integralt
kornyezetben vettek részt az oktatds-nevelés folyamataban. Emellett baratsagok alakulhatnak
ki, valamint megtanulhatjak a segitségkérést, illetve annak elfogadasat is a fiatalok.

3. A tananyag feldolgozasa soran alapveté szempontok:

- az ismeret sokoldalu szemléltetése, elméleti ismeretek gyakorlati megerdsitése,

- azj ismeretek fokozatos, kisebb 1épésekben torténd kozlése,

- az ismeretek tObbszori ismétlést, begyakorlast igényld rogzitése,

- az alapvetd ismeretek folyamatos felidézése,

- ahianyz6 vagy nem megfeleld mélységii ismeretek idébeni potlésa,

- az egyes tantargyakban megjelend azonos ismeretanyag dsszehangolasa,

- lényeges elemek, ok - okozati 0sszefiiggések kiemelése, meglattatasa, rész - egész
viszonyanak bemutatasa,

- a tananyag feldolgozdsa soran a vizsgakovetelményekben megfogalmazottakat
hangsulyosan kell kezelni.

4. Modszertani javaslatok

4.1. Kooperativ tanulas: a kortarsakkal valo kozos munka és a kooperativ tanulas
hatékonyan fejlesztik a tanuldk értelmi €s szocidlis-érzelmi képességeit. A kooperativ tanulés
minden tanuldonak hasznara valik: az a tanuld, aki magyaraz a masiknak, jobban és hosszabb
idére megjegyzi az informacidt, az pedig, akinek magyardznak, az ismeretszintjének
megfelelébb informaciokat kap, hiszen tarsa felfogasi képessége alig magasabb, mint az 6vé.
Egyiittmiikddésen alapuld problémamegoldéas csokkentheti a zavard magatartds mennyiségét
¢és intenzitasat a tanorak alatt. Fontos, hogy az osztaly szabdlyait (hdzirendet) az egész osztaly
kozremiikodésével alakitsdk ki, és hogy mindig jol lathatd helyen legyen elhelyezve az
osztalyteremben.

4.2. Projekt modszer: kozosen végzett tevékenységek kore. A kozpontban egy gyakorlati
jellegli probléma all, melyet a tandrok és tanulok egyiitt dolgoznak fel tobb szempont szerint
elemezve, komplex modon. A modszer legfontosabb értéke a munkafolyamat. Mindenki sajat



képességei, lehetOségei, tapasztalatai alapjan végzi el a feladatot. A munkafolyamat
eredménye a produktum.

4.3. Komplex Instrukcios Program (KIP)

- Az osztalyon beliili rangsorbeli problémék mar az iskola kezdd szakaszaban
felismerhetdkkeé és kezelhetdkké valnak.

- A csoportfoglalkozdsok alatt a heterogén 0Osszetételii osztdlyokban a specialis
instrukcids eljaras alkalmazasan keresztiil lehetoség nyilik a tanuloknak az
egylittmiikddési normakra torténd felkészitésére.

- Sokféle, eltéré képességet megmozgatd tananyag alkalmazasaval a felszin alatt
megbuvo képességek kibontakoztatésa.

- A fentieken kiviil modszer masik fontos célja a tanarok szakmai hozzaértésének

fejlesztése a csoportmunka-szervezés soran. A pedagdgusoknak meg kell
tanulniuk, hogy az 0 mddszerben mi a szerepiik az osztdlymunka alatt, ezért a
modszer bevezetése, elsajatitasa sordn sziikkség van munkajuk folyamatos,
szakeértdi ellendrzésére, a kollégak kozotti egylittmitkddésre.
"Azok a tanulok, akik a kozdsségbdl tarsadalmi okok miatt kirekesztédnek, vagy
azok, akiknek tanuldsdban lemaradas tapasztalhatd, gyakran vonakodnak részt
venni a kozos munkaban, emiatt azonban kevesebbet tanulnak, mint azok, akik
aktivabbak. Az osztdlyrangsor ¢élén elhelyezkedd tanuldk nagyobb befolyast
gyakorolnak a csoport dontéshozatalara, gyakrabban kérik Oket segitségadasra, és
tobb alkalom jut véleményiik kifejtésére, mint a rangsor aljan elhelyezkeddknek.
Az utébbiak véleményét altalaban figyelmen kiviil hagyjak (ez a megnyilvanulas a
statusprobléma jelensége). A Komplex instrukciés programban a tanar célja az,
hogy minden didknak megadja a lehetéséget a munkaban vald egyenranga
munkavégzésre, tudatositja, hogy mindenkinek van olyan képessége, amely
alkalmassa teszi a feladatok megoldasaban valo sikeres kozremiikodésre." (Cohen,
E. G.: Designing Groupwork. Teacher College Press, New York, 1994.)

A modszer elvei
1. Differencialt, nem rutinszerii feladatok alkalmazasa, ez minden esetben nyitott végu,
tobb megoldast kinalo, sokféle, eltérd képességek mozgdsitasara alkalmas feladatokat
jelent.
2. A feleldsség megosztasanak elve magéaba foglalja az egyén feleldsségét a sajat és a
csoport teljesitményéért, illetve a csoport feleldsségét az egyén teljesitményéért.
3. A tanuldk munkdjanak ellenérzése a normakon és a szerepeken keresztiil torténik. A
k6z6s munkaban az alabbi egyiittmiikodési normak betartasa valdsul meg: ,,Jogod van
a csoporton beliili segitségkérésre barkitol.”
»Jogod van a csoporton beliili segitségkérésre barkitdl.”
»Kotelességed segiteni barkinek, aki segitségért fordul hozzad.”
»Segits masoknak, de ne végezd el helyette a munkat.”
,»Mindig fejezd be a feladatod.”
,»Munkad végeztével rakj rendet magad utan.”
,»Leljesitsd a csoportban kijeldlt szereped.”
A fenti normak kifliggesztve lathatok az osztaly falan, és minden alkalommal
emlékeztetik a tanuldkat a csoportmunka lényegére, alapelveire. A normék
egylittes alkalmazéasa lehetové teszi a tanulok szamara egymads viselkedésének



ellendrzését. A munkéban minden tanulonak meghatarozott szerep jut, ezek az
egymast kdvetd csoportmunkak soran cserélodnek, rotdlodnak. Ez a szerepvaltés
segiti eld a képességek sokoldalu fejlesztését, a statusprobléma kezelését. A szerep
mindig a feladat tipusatdl és a csoport 1étszamatol fiigg. Az idealis csoportlétszam
3-5 6. A foglalkozasok soran az alabbi tanuloi szerepek alkalmazéisa a
leggyakoribb: kistanar, beszamolo, jegyzeteld, anyagfelelds, rendfelelds. A
szerepek szdma fligg a csoportlétszamtol. Esetenként egy tanulonak lehet tobb
szerepe is, illetve a fentieken kiviil mas szerepek is el6fordulhatnak (pl. id6felelds,
konfliktuskezelé stb). A szerepek rotacidja alapkovetelmény. A szerepeken
keresztiil mindenkinek meg kell tanulnia a munka iranyitasat, a beszdmolast, a
helyes, zokkend- és balesetmentes munkavégzést, végeztetést.
A csoporton beliil kialakult hierarchia, rangsor kezelése az eltérd, sokféle képesség
mozgositasara alkalmas feladatokon keresztiil megvaltoztathatd. A pedagogus feladata
annak tudatositdsa, hogy nincs olyan tanuld, aki minden képességben kivalod, de
mindenki szamara van olyan feladat, melyet maradéktalanul meg tud oldani, valamint
egyediil senki nem olyan tajékozott, mint a csoport egylittesen. Az egyiittmiikodési
normdk és a tanuldi szerepek kialakitdsdnak mar az iskoldba keriilés pillanatatol
kezdve fontos célja annak biztositasa, hogy a didkok mind jobban megértsék a veliik
szemben tdmasztott elvarasokat, és a fels6 tagozatot elérve képesek legyenek direkt
tanari iranyitas nélkiil is dolgozni.
A tandr szerepe szintén valtozik. A hagyomanyos csoportmunkénal a tanar hajlamos a
direkt beavatkozésra, irdnyitasra. Ennél a modszernél a beavatkozas sziikségtelen. Az
egyiittmiikddési norman keresztiil a tanar hatalmat atruhazza a tanuldkra. A rendszer
megfeleld mitkddése esetén a tandr feladatainak egy részét maguk a didkok végzik el.
A tanulok csak végso esetben fordulnak segitségért a tanarhoz, hisz lehetdségiik nyilik
a feladat megbeszélésére egymas kozott. A csoportban a tanulénak a korabbitdl eltérd
szerepek jutnak: kérdez, eldad, beszerzi az anyagot, elsimitja a konfliktusokat stb. A
szerepek az egymdst kovetd csoportmunkdk soran cserélddnek. Ez eldsegiti a
csoporttagok kozotti egyiittmiikddést, a szerepek elsajatitasat, a masok iranti tisztelet
kialakulasat.
A tanar munkdja soran szakit a rutin-dontéshozatallal. Reagélasa attol fligg, hogy a
csoport milyen Uton hajtja végre a feladatot, és a meglévd statuszprobléma milyen
jellegli beavatkozast igényel. A feladatok jellege megkivanja, hogy 1 és differencialt
feladatokat és modszereket alkalmazzon, ezzel késztetve absztrakt gondolkoddsra a
tanulokat. Az egyéni feladatot pedig ugy kell meghatarozni, hogy a didknak sziiksége
legyen a csoportfeladat eredményére, vagyis maris jelentkezik annak igénye, hogy a
kozos csoportfeladat végrehajtdsa megfeleld szinvonala legyen az egyéni
tovabbhaladas érdekében. Az elvek betartasa tudatos, logikus munkaszervezést kivan.
A Komplex instrukcidos programban a csoporttevékenység az osztalytermi munka
magja, de alkalmazasa nem kizarolagos. A csoporttevékenység beépiil a tananyagba.
A tanarok a modszert akkor alkalmazzak, amikor a cél a konceptudlis tanulds, a
magasabb rendli gondolkodas és a tartalom mély megértése. Tovabbra is modszereink
kozé tartozik az ismeretek tényszerli kozlése, a frontalis osztalytanitds. A Komplex
instrukciés program alkalmazasara lehetdéség van tobbek kozott egy anyagrész
Osszefoglalasanal, egy 0j tananyagrész eldkészitésénél, de 1) ismeret szerzésére és
feldolgozasara is alkalmat adhat. Ezt a moddszert a tanitasi ordk koriilbeliil
egyotodében alkalmazzuk.
A csoportmunka elemei a csoport-feladatlapok, a hattér informaciot nyujté adatlapok,
az egyéni feladatlapok, illetve a munkahoz sziikséges eszkozok, anyagok. Bar az 6rai



munka legfontosabb része a csoportfeladat, a munka minden esetben egyéni
feladatmegoldassal zarul.

5. Oktatasszervezési eljarasok, pedagogiai tobbletszolgaltatasok

5.1. A heterogén csoportalkotas hozzajarulhat a tanulasban akadalyozott tanuldk €s tobbségi
tarsaik kozott novekvo szakadék csokkentéséhez, valamint eldsegitheti a didkok és a tandrok
pozitiv hozzaallasat a sajatos nevelési igényl tanulokhoz. A tudasszint szerinti csoportositas a
tanulasban akadalyozott tanulok marginalizacidjdhoz vezethet.

5.2. A (differencidlas 1étjogosultsagat az indokolja, hogy a résztvevok alapvetden
kiilonboznek egymastol. Nem tarthatok azok a feltételezések, amelyek egy tényezot tesznek
feleloss¢ a gyerekek tanuldsi folyamatban vald részvételének szinvonaldért pl.: életkor,
intelligencia, nyelvi fejlettség, apa foglalkozasa stb. Helyette inkdbb tobb sajatossag egyiittes
hatasat kell feltételezniink. Azt hogy melyek ezek, pontosan nem tudjuk. Mégis a kdvetkezo
sajatossagait érdemes a tanuloknak megismerni a differencialés érdekében: tovdbbhaladdshoz
sziikséges eldzetes, megalapozd tudas; aktivizalhatosag; onalld, egyéni munkavégzés terén
valo fejlettség; egyiittmiikodési képesség szinvonala; tarsas helyzet jellemz6i. Mindezeket
figyelembe kell venniink annak eldontésekor, hogy k6zds tanulédsi vagy differencialt tanulési
feltételeket biztositunk tanuldink szdmara. A differencidlas modozatai a kovetkezd lehetnek:
- Differencialas a segitségadasban: ha azonos tananyagot dolgozunk fel a tanuldsban
akadalyozott fiatalok tobb segitséget igényelhetnek pl.: a feladat megismétlése a nekik
megfeleld nyelvi szinten, a feladat kis 1épésekre bontasa, példa bemutatdsa, anal6giak
kihasznalasa, mintaadas stb.
- Differencialas a feladatok szintjén: adhatunk kevesebb feladatot a lasstibb
munkatempoju fiatalok részére, vagy éppen tobbet a gyorsabbaknak.
- Differencialas a tevékenységek szintjén: hasznalhatnak-e a gyerekek valamilyen
eszkozt vagy nem. Kotott vagy valaszthatd-e a tevékenység. A valasztasi lehetOség
biztositasa fokozhatja a gyerekek motivaciojat, feleldsségérzetiiket.
- Differencialas a szocidlis keretek szintjén: a gyerekek tanulhatnak egyediil, parban,
kiscsoportban (azonos vagy megosztott feladatokon) vagy akar rugalmas tanuld
csoportokban.
- Differencialas a tanulasi stilus szerint: egyesek inkabb vizudlis tipusuak, masok
auditiv vagy motoros beallitottsagtiak, de el6fordulhat ezeknek a kombindcidja is.
Erdemes tajékozodni, hogy adott csoportban melyik dominal és annak megfeleléen
alakitani az ismeretkozvetitést.
- Differencialés a célok szintjén: mindezek fliggvényében irredlis lehet azonos célok
kitlizése.
- Differencialds az értékelésben: ha a fentieknek megfelelden szervezziik az oktatést,
akkor a szokdsos iskolai értékelési modok (osztilyzas, egyszavas mindsités)
nehézkessé, szinte lehetetlenné valnak. A legalkalmasabb forma a leird, szoveges
értékelés lehet, amelynek feltételei is vannak. Az értékelés a konkrét teljesitményre
vagy viselkedésre vonatkozik, sohasem cimkéz. Tartalmdban komplex, mind pozitiv,
mind negativ elemek megjelennek. A fejlodés el6zé fokahoz kell, hogy kapcsolddjék
¢s a perspektiva kovetkezd fokat jeloli meg. Emellett a tovabblépésre vonatkozdan
konkrét javaslatokat fogalmaz meg, a cimzettek szamara differencialtan és érthetd
modon.



5.3. Otthonos tanulékorzet rendszere: tanulok a tanitas ideje alatt egy kisszamu terembdl
allo tanulasi kornyezetben maradnak, és mintegy csoportfeladatként csak néhany pedagogus
biztositja szamukra az oktatdst, majdnem minden tantargy esetében. Kiilondsen a tanulasban
akadalyozott tanulok szamara fontos ez, hiszen erdsiti benniik az érzést, hogy tartoznak
valahova. Ez eldsegiti az allando kornyezet kialakitasat, valamint a nem tudasszint szerint
szervezett oktatas megvalositasat.

5.4 Fejleszt6 helyiség kialakitasa ,,Erdemes kialakitani egy fejleszté helyiséget az iskolaban,
ahol a sziikséges egyéni fejlesztéseket lehet folytatni. Ez a szoba nem pusztan egy pici
fejleszté szoba, hanem a folyamatosan gyarapodo fejleszté eszkozok, szakirodalom
gylijtéhelye is legyen. Erdemes a konyvtirakhoz hasonldéan egy kolcsonzé rendszert
miukodtetni, igy lehetévé valik a szakmai anyagok teritése a kollégak kozott.” (Dr. Papp
Gabriella és Faragoné Bircsak Marta Modszertani intézményi utmutatd a tanulasban
akadalyozott gyermekeket befogado iskolak szamara 2005.)

5.5. Az IKT-s eszkozok hasznalata jelentOs szerepet kap a habilitacids, rehabilitacids és a
tandrai célok megvalositdsaban ¢és feladataiban. Az olyan oktatoprogramok, amelyek
valamilyen informacidszerzési lehetdséget adnak — a multimédia segitségével — nagyon
alkalmasak arra, hogy a tanulasban akadalyozott tanulék szdmara megkonnyitsék az adott
tananyag megértését, elsajatitdsat. A latvanyos, valtozatos és érdekes oktatoprogramok
segitenek a tervezésben, a rigid gondolkodas oldasaban az olvasds megszerettetésében. A
multimédias elemek (hang, kép, animécio) képesek arra, hogy a fiatalok figyelmét hosszabb
tavon fenntartsak, az 0j ismeretanyagot megértsék, ¢s az IKT-s eszkozok segitségével az
elsajatitott tananyagrol jatékos formaban gydzddjenek meg.

VI.  Szakiskolai oraterv OKJ szerinti szakképesités oktatasahoz

A szakképesités képzésének heti és éves szakmai draszamai:

El6készitd 9. 9. 10. 10. 11. 11. 12. 12.
évfolyam | évfolyam | évfolyam | évfolyam | évfolyam | évfolyam | évfolyam | évfolyam | évfolyam
heti heti éves heti éves heti éves heti éves
oraszam Oraszam | Oraszam | Oraszam oraszam oraszam oraszam oraszam | Oraszam
36 hét 36 héttel 36 héttel 36 héttel 32 héttel
Kozismeret 315 10,5 378 11,5 414 10,5 378 10,5 336
Szakmai
elmélet és
gyakorlat 0 21 756+70 21 756+105 21 756+105 21 672
egylitt
Osszesen 31,5 31,5 1134+70 32,5 1170+105 31,5 1134+105 31,5 1008
8-10% szabad
sav. . 35 2 72 15 54 15 54 15 48
(kozismereti
1ész)
8-10% szabad
sav
. 0 15 54 2 72 2 72 2 64
(szakmai
rész)
Minddsszesen
(teljes képzés 35 35 1260+70 36 1296+105 35 1260+105 35 1120
ideje)




A szakképesités oktatasara fordithat6 id6 3459 6ra
(756+70+756+105+756+105+651+54+72+72+62) nyari dsszefliggd gyakorlattal és szakmai

szabadsavval egyiitt.



1. szamu tablazat
A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti éraszama évfolyamonként
szabadsav nélkiil

Heti 6raszam

Szakmai
kovetelmény- Tantargyak 9. évfolyam 10. évfolyam 11. évfolyam 12. évfolyam
modulok
gy |ogy | e | gy [ogy| e gy |ogy | e ay
11499-12 .
Foglalkoztatds II. Foglalkoztatas II. 0,5
11497-12 .
Foglalkoztatds I. Foglalkoztatas 1. 2
Aruismeret
11613-16
Elelmiszeripari oy 16 0ia 2
aruismeret
kistermeléknek
Taplalkozasélettan 1
11614-16 Tartositas
Kistermel6i tartdsitasi
modok Tartdsitas gyakorlat 6
11615-16 Zoili(li’rig{l;c_éfeldol 0z4s
Kistermel6i z6ldség- 24 £
és Zoldség-,
gyiimdlesfeldolgozas | gyimolesfeldolgozas 6
gyakorlat 70 105 105
11616-16 Husipar alapjai 2
Kistermeldi
husfeldolgozas Husipari gyakorlat 7
Siit6-, cukraszipar 3
11617-16 alapjai
Kistermel®i siito-, , . ..
cukrasz- és édesipari Edesipar alapjai 1
termékek eldallitasa Siit6-, cukrasz- ]
édesipari gyakorlat
Sorkészités 25
11618-16
Erjedésipari és Gytlimdlcsbor-, 1
jovedeéki ismeretek | parlatkészités
alapjai kistermeloknek
Erjedésipari gyakorlat 6
1.1619_“?,. Tejtermékeloallitas 1,5
Kistermel6i




tejtermékek és sajt )
elballitasa Sa_]t és tarokészités 1,5
Tejtemékek, 6
sajtkészités gyakorlat
11620-16 Higiénia
Higiénia és
mindségbiztositas ) ]
Kkistermel8knek Mindségbiztositds 1
11034-16 - L
o . Uzemgazdasagi,
Uzemgazdasag, Lo 2
Lo igyviteli ismeretek
iigyvitel
Vendéglatas, 3
idegenforgalom
11035-12
Vendéglétas Vendeéglatas,
idegenforgalom 4
gyakorlat
Falusi vendégfogadas 3
11037-12 alapjai
Falusi vendégfogadés | pajusi vendégfogadas .
gyakorlat
Osszes heti elméleti/gyakorlati draszam 12 8 13 9 12 10 11
Osszes heti/6gy 6raszam 21 70 21 105 21 105 21

Jelmagyarazat: e/elmélet; gy/gyakorlat; 6gy/0sszefiiggd szakmai gyakorlat

A kerettanterv szakmai tartalma - a szakképzésrdl sz616 2011. évi CLXXXVIL torvény 8. §
(5) bekezdésének megfelelden - a nappali rendszeri oktatisra meghatdrozott tanuldi éves

kotelezd Gsszes Oraszam szakmai elméleti és gyakorlati képzésre rendelkezésre 4llo részének

legalabb 90%-at lefedi.
Az idokeret fennmaradd részének (szabadsav) szakmai tartalmardl a szakképzd iskola
szakmai programjaban kell rendelkezni.

A szakmai és vizsgakovetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat
aranyanak a teljes képzési id6 soran kell teljesiilnie.




2. szamu tablazat
A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak és témakorok 6raszama

évfolyamonként
Oraszam
Szakmai . L . . . 12. --
kévetelménymodul Tantargyak/témakorok 9. évfolyam 10. évfolyam 11. évfolyam évfolyam Osszesen
e | gy [ogy| e | gy |ogy| e [ gy |ogy| e | QY
Foglalkoztatas I1. 18 18
Munkajogi alapismeretek 5 5
114999-12 . rin
Foglalkoztatds II. Munkaviszony létesitése 5 5
Allaskeresés 4 4
Munkanélkiiliség 4 4
Foglalkoztatas 1. 62 62
Nyelvtani rendszerezés 1 10 10
11497-12 . .
Foglalkoztatds 1. Nyelvtani rendszerezés 2 10 10
Nyelvi készségfejlesztés 22 22
70 105 105
Munkavallaloi szokincs 20 20
Aruismeret 108 108
Novényi eredetii
alapanyagok 38 38
Allati eredetii
alapanyagok 38 38
_ 11613-16 Egyéb alkotok 32 32
Elelmiszeripari
aruismeret
kistermel&knek Mikrobiologia 72 72
A mlquorganlzmusok 10 10
jellemzése
Mlkroqrganlzmusok 15 15
élettevékenysége
Kaéros és hasznos 15 15

mikrobak




Mikrobak elpusztitasanak

lehetéségei 20 20
Elelmiszerek romlasa 12 12
Taplalkozasélettan 36 36
Taplalkozas jelentdsége 8 8
Taplalék felvétele,
emésztés, anyagcesere 10 10
folyamatok
Elelmiszerek
taplalkozasélettani 10 10
értékelése
Taplalkozasi szokasok, 8 8
helyes taplalkozas
Tartositas 108 108
Fizikai tartositas 24 24
Kémiai tartositas 30 30
Biologiai tartositas 30 30
Csomagolas 24 24
11614-16
Kistermeldi tartositasi | Tartositas gyakorlat 216 216
modok
Fizikai tartositas 49 49
Kémiai tartositas 49 49
Vizsgalatok 49 49
Erzékszervi biralat 35 35
Szakmai szamitas 34 34
Zoldség-,
gyiimolcsfeldolgozas 2 2
11615-16 Zoldségtélék 13 13
Kistermel6i zoldség-
és I,

gyiimolcsfeldolgozas Gyiimolesok 13 13
Zdldség-,
gylimolcsfeldolgozas 16 16

muveletei




Z061dség-,
gylimdlcsfeldolgozas

. 15 15

eszkozei, gépei,
munkavédelmi eldirdsai
Zo6ldség-,
gylimdleskészitmények 15 15
technologidja
Zoldség-,
gyiimolcsfeldolgozas 216 216
gyakorlat
Z6ldségkészitmények 47 47
Gylimélcskészitmények 47 47
Savanyusagok 47 47
H321 re’ceptek, 28 28
ujdonsagok
Szakmai szamitas 47 47
Husipar alapjai 72 72
Vagoralrlatok szervezeti 20 20
felépitése
Vagoallat fajok, fajtak 20 20
Vagoiizem
munkavédelmi és 6 6
balesetvédelmi eldirdsai
Vagastechnologiak 20 20
Vagasi 6 és

11616-16 melléktermékek 6 6

Kistermel6i felhasznalhatosaga
husfeldolgozas

Husipari gyakorlat 252 252
Elsédleges feldolgozas 70 70
Masodlagos feldolgozas 70 70
Kgnyhatechnlkal 63 63
miiveletek
Hulladékkezelés 14 14
Szakmai szamitas,
dokumentalas 3% 3

11617-16 Siitd-, cukraszipar 108 108

Kistermel6i siit6-

alapjai




cukrasz- és édesipari

Siit6-, cukraszipar

termékek eldallitasa | folhasznalt anyagai 18 18
Stitdipari miveletek 24 24
Cukraszati miiveletek 24 24
F élhasznalt eszkozok és 25 o5
gépek
Szaraztésztagyartas 17 17
Edesipar alapjai 36 36
Cukorka készités 11 11
Edesipari
tartossiitemények 14 14
eléallitasa
Kiilonleges termékek 11 11
Siitd- cukrasz, édesipari
gyakorlat 216 216
Si’ito’lp’arl termékek 63 63
készitése
C}lk{a§21par1 termékek 63 63
készitése
Efies’lp’arl termékek 63 63
készitése
Szakmai szamitas 27 27
Sorkészités 90 90
Soripar alapanyagai 15 15
Malatagyartas 25 25
Sorkészités technologiaja 25 25

11618-16
Erjedésipari és Sorkészités eszkozei,
e T L 25 25
jovedéki ismeretek | gépei
alapjai kistermel6knek Gyiiméleshor-,
: o 36 36

parlatkészités
Gytlimélcsborok készitése 15 15
G’yl'ir’nf'ilcsparlatok 15 15
készitése
Egyéb alkoholos italok 6 6

készitése




Erjedésipari gyakorlat 216 216
Kézmiives sorok
készitése 81 81
Gyiimolcsbor-, parlat-,
likérkészités 81 81
Szakmai szamitas 54 54
Tejtermékel6allitas 54 54
Tejipar alapanyagai 18 18
Tejtermékek készitése 18 18
Tejtermékek
eldallitasanak eszkozei, 18 18
gépei
Sajt és turokészités 54 54
11619-16 tsajltlkeslz,‘t‘??. 18 18
Kistermel®6i tejtermék cehnologiaja

¢s sajt eloallitasa Turokészités
technologiaja 18 18
Sajt és turokészités 18 18
eszkozei, gépei
Tejtermékek,
sajtkészités gyakorlat AL 216
Tejkészitmények
eldallitasa 81 81
Sajt, tiro és
készitményeik eldallitasa 81 81
Szakmai szamitas 54 54
Higiénia 36 36
Személyi és kornyezeti
higiénia 10 10
Tisztitas, fertétlenités 10 10

11620-16
Higiénia és SRV e
minBségbiztosités Altalanos jogi szabalyozas 16 16
kistermeldknek

Minéségbiztositas 36 36
Elelmiszerek biztonsagat 8 8
meghataroz6 tényezok
Elelmiszerfeldolgozas 20 20

biztonsaga




Jogszabalyok alkalmazasa

Uzemgazdasagl, 62 62
ligyviteli ismeretek
Uzemgazdasagi
alapfogalmak 13 13
Vallalkozasi
_ 11034-16 alapismeretek 13 13
Uzemgazdasag, P eratavt. adogie
ligyvitel énziigyi, adozasi
alapismeretek 13 13
Ugyviteli ismeretek 13 13
Fogyasztovédelmi
alapismeretek 10 10
Yendeglatas, 93 93
idegenforgalom
Idegenforgalmi
alapismeretek 15 5
Vendéglatas fogalma,
feltételei 13 13
Vendégfogadasi
feladatok 18 18
Ver}deglat'fls1 18 18
tevékenység
Programok szervezése 15 15
11035-12 Vendéglatas
Kommunikacio 14 14
Vendéglatas,
idegenforgalom 124 124
gyakorlat
Vendégfogadasi
feladatok 34 34
Vel}deglatgm 35 35
tevékenység
Programok szervezése 35 35
Kommunikacio 20 20
Falu_s1_vendegfogadas 93 93
alapjai
Falusi vendégfogadas
A AT 16 16
11037-12 altalanos kérdései
Falusi vendégfogadas | palusi vendégfogadas
L 18 18
targyi feltételrendszere
Falusi vendégfogadas 18 18

szabalyai




Programszervezés 18 18
Hagyomanyorzés 8 8
Gyermerkprogramok 15 15
szervezése
Falusi vendégfogadas 217 217
gyakorlat
Vendéglatas altalanos 63 63
gyakorlata
F a.l}151 V?HQégfogadés 42 42
sajatossagai
Programok,
gyermekprogramok 63 63
szervezése
Csaladi gazdasag,
vendégfogadas, falusi 49 49
turizmus tanulmanyozasa
Osszes éves elméleti/gyakorlati 6raszam: 324 | 432 288 | 468 324 | 432 310 | 341 2919
Osszes éves/dgy 6raszam: 756 70 756 105 756 105 651 3199
Elméleti 6raszamok/aranya 1246 / 39%
Gyakorlati 6raszdmok/aranya 1953/61%

Jelmagyarazat: e/elmélet; gy/gyakorlat; 6gy/0sszefliggd szakmai gyakorlat

A szakképzeésrdl szolo 2011. évi CLXXXVIL torvény 8. § (5) bekezdésének megfelelden a
tablazatban a nappali rendszerli oktatdsra meghatarozott tanuldi éves kdtelezd dsszes oraszam
szakmai elméleti €és gyakorlati képzésre rendelkezésre allo részének legalabb 90%-a

felosztasra kerult.

A szakmai és vizsgakdvetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat

aranyanak a teljes képzési 1dd soran kell teljesiilnie.

A tantargyakra meghatarozott idokeret kotelez6 érvényl, a témakorokre kialakitott oraszam

pedig ajanlas.”
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A 11497-12 azonosité szamu, Foglalkoztatds I. megnevezésii szakmai kdvetelménymodulhoz
tartozo tantargyak ¢€s a témakorok oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

Foglalkoztatas 1.
11497-12 ) . 8
Foglalkoztatas I. ™ — NI B
- N 9 21 =
E8|15:| _2| T¢
=22 | 58| 59| EE=
S| e8| ©i| £
28|25 | 28] 5%
FELADATOK
Idegen nyelven:
bemutatkozik (személyes és szakmai vonatkozassal) X X X X
egyszerl alapadatokat tartalmazo X x x x
formanyomtatvanyt kitolt
idegen nyelvii szakmai iranyitas, egyiittmiikodés X
melletti munkat végez
SZAKMAI ISMERETEK
Idegen nyelven:
kozvetlen szakmajara vonatkozd gyakran hasznalt x
egyszeru szavak, szokapcsolatok
a munkakor alapkifejezései X
SZAKMAI KESZSEGEK
Egyszeri formanyomtatvanyok  kitdltése idegen X X
nyelven
Szakmai parbeszédben elhangzé idegen nyelven feltett
egyszert kérdések megértése, illetve azokra valod X X X X
reagalas egyszerti mondatokban

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Fejlodoképesség, onfejlesztés ‘ ‘ X ‘ X ‘
TARSAS KOMPETENCIAK
Nyelvi magabiztossag X X X
Kapcsolatteremtd készség X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Informaciogytjtés X
Analitikus gondolkodas




1. Foglalkoztatas I. tantargy 62 6ra

1.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitasdnak célja, hogy a didkok képesek legyenek személyes €és szakmai
vonatkozast is beleértve bemutatkozni idegen nyelven. Tovabba egyszerti alapadatokat
tartalmazo formanyomtatvanyt kitdlteni. Illetve cél, hogy a tanuldé idegen nyelvi
szakmai iranyitas mellett képes legyen eredményesen végezni a munkajat.

Cél, hogy a rendelkezésre allo 64 tanora egység keretén belill egyrészt egy alapvetd
nyelvtani rendszerezés torténjen meg a legalapvetobb igeiddk, segédigék, illetve a
mondatszerkesztési eljarasokhoz kapcsolédoan. Majd erre épitve torténjen meg az
idegen nyelvi asszociativ memoria fejlesztés és az induktiv nyelvtanulasi
készségfejlesztés 4 alapvetd, a mindennapi élethez kapcsolodd tarsalgasi témakoron
keresztiil. Végiil ezekre az ismertekre alapozva valosuljon meg a szakmdjihoz
kapcsolddo idegen nyelvi kompetenciafejlesztés.

1.2. Kapcsolédé kozismereti, szakmai tartalmak:
Idegen nyelvek

1.3. Témakorok

1.3.1. Nyelvtani rendszerzés 1 10 ora
A 10 o6ra alatt a tanulok atismétlik a 3 alapveté iddsikra (jelen, milt, jovo)
vonatkozd igeidoket, illetve begyakoroljadk azokat, hogy a munkavallalashoz
kapcsolodoan az allasinterju sordn ne okozzon gondot sem a multra, sem a jovOre
vonatkozo kérdések megértése, illetve az azokra adandd egyszerli mondatokban
torténd valaszok megfogalmazasa. A témakor elsajatitdsa révén a didk alkalmassa
valik a munkavégzés soran az elvégezendo, illetve elvégzett feladathoz kapcsolodo a
munkaad6 4ltal idegen nyelven feltett egyszerii, az elvégezendd munka elért
eredményére, illetve a jovobeli feladatokra vonatkozo kérdések megértse, valamint a
helyes igeid6 hasznalattal ezekre egyszerli mondatokban is képes lesz reagalni.

A célként megfogalmazott idegen nyelvi magabiztossag csak az alapvetd igeidok
helyes és pontos hasznalata révén fog megvalosulni.

1.3.2. Nyelvtani rendszerezés 2 10 ora

A témakor tananyagaként megfogalmazott nyelvtani egységek — a tagadas, a jelen
idejii feltételes mod, illetve a segédigék (képesség, lehetoség, sziikségesség) -
hasznélata révén a didk képes lesz egzaktabb mddon idegen nyelven bemutatkozni
szakmai és személyes vonatkozasban egyarant. Egyszerli mondatokban meg tudja
fogalmazni az allasinterjun idegen nyelven feltett kérdésekre a valaszt kihasznalva az
a 3 alapvet6 igeidd, a segédigék altal biztositott nyelvi precizitas adta kereteket. A
kérdésfeltevés, a szorend alapveto szabalyainak elsajatitasa révén alkalmassa valik
a didk arra, hogy egy munkahelyi allasinterjin megértse a feltett kérdéseket, illetve
esetlegesen 6 maga is egyszerli tisztazo kérdéseket tudjon feltenni a munkahelyi
meghallgatas soran.

1.3.3. Nyelvi készségfejlesztés 22 ora
[Az induktiv nyelvtanulasi képesség és az idegen nyelvi asszociativ memoria
fejlesztése fonetikai készségfejlesztéssel kiegészitve/

A 24 6rés nyelvi készségfejlesztd blokk célja, hogy rendszerezze a didk idegen nyelvi



alapszokincshez kapcsolodo ismereteit. Az induktiv nyelvtanulasi képességfejlesztés
¢s az idegen nyelvi asszociativ memdriafejlesztés 4 alapvetd tarsalgéasi témakoron
keresztiil valésul meg. Az induktiv nyelvtanulési képesség altal egy adott idegen nyelv
struktarajat meghatarozé szabalyok kikovetkeztetésére lesz alkalmas a tanuld. Ahhoz,
hogy a diak koherensen lassa a nyelvet és ennek szellemében tudjon idegen nyelven
reagalni, feltétleniil sziikséges ennek a képességnek a minél tudatosabb fejlesztése.
Ehhez szorosan kapcsolddik az idegen nyelvi asszociativ memoriafejlesztés, ami az
idegen nyelvii anyag megtanuldsanak képessége: képesség arra, hogy 1étrej6jjon a
kapcsolat az ingerek (az anyanyelv szavai, kifejezése) és a valaszok (a célnyelv szavai
és kifejezései) kozott. Mind a két fejlesztés hétkdznapi tarsalgasi témakorok
elsajatitasa soran valosul meg.

Az elsajatitand6 témakorok:

- személyes bemutatkozas

- a munka vilaga

- napi tevékenységek, aktivités

- étkezés, szallas

Ezen a témakoron keresztiil valosul meg a fonetikai dekddolasi képességfejlesztés is,
amely soran a célnyelv legfontosabb fonetikai szabalyaival ismerkedik meg a
nyelvtanulo.

1.3.4. Munkavallaléi székincs 20 ora
/Munkavéllalassal kapcsolatos alapvetd szakszokincs elsajatitasa/

A 20 oras szakmai nyelvi készségfejlesztés csak a 44 o6ras 3 alapozd témakor
elsajatitasa utan lehetséges. Cél, hogy a témakor végére a diak egyszerli mondatokban,
megfeleld nyelvi tartalmi koherencidval be tudjon mutatkozni kifejezetten szakmai
vonatkozassal. A témakor tananyaganak elsajatitdsa révén alkalmas lesz a
munkalehetségeket feltérképezni a célnyelvi orszagban. Begyakorolja az
alapadatokat tartalmaz6 formanyomtatvany kitoltését. Elsajatitja azt a szakmai jellegii
szokincset, ami alkalmassd teszi arra, hogy a munkalehetdségekrol,
munkakoriilményekrdl tdjékozodjon. A témakdr tanuldsa soran kozvetleniil a
szakmdjara vonatkozo6 gyakran hasznalt kifejezéseket sajatitja el.

1.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Az ordk kb. 50%-a egyszerii tanteremben torténjen, egy masik fele pedig szamitogépes
tanterem, hiszen az oktatds egy jelentos részben digitalis tananyag altal tamogatott
formaban zajlik.

1.5. A tantargy elsajdatitisa sordn alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformadak (ajanldas)

A tananyag kb. fele digitalis tartalmu oktatdsi anyag, igy specidlisak mind a modszerek,

mind pedig a tanuloi tevékenységformak.

25.1. A tantdargy elsajdtitiasa sordan alkalmazhato sajdtos modszerek (ajanlas)

Sorszam szervezeti kerete

A tanuléi tevékenység Alkalmazando eszkozok és

modszer neve — . felszerelések
egyéni csoport | osztaly

Alkalmazott oktatasi

1.11 magyarazat X

megbeszélés X




1.3. szemléltetés X
14. kooperativ tanulds X

1.5. szerepjaték X

1.6. hazi feladat X

1.7. digitalis alapu feladatmegoldas X

25.2. A tantargy -elsajdatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak

(ajdanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete
Sor- (differencialasi modok) Alkalmazandé
. Tanuldi tevékenységforma eszkozok és
szam o— - 5 f ,
= c 2 2 4o elszerelések
L o = w O
> Q = e s
&g g2 50
= 4 = o
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
1.1. Olvasott szoveg 6nallo feldolgozasa X
Olvasott szoveg feladattal vezetett
1.2. . X
feldolgozasa
1.3. Irott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel
Informaciok feladattal vezetett
1.6. . X
rendszerezése
2 Ismeretalkalmazasi gyakorlo
) tevékenységek, feladatok
2.1, Levéliras X
29 Valaszolas irasban mondatszintii X
o kérdésekre
3. Komplex informaciok korében
3.1 Elemzés készitése tapasztalatokrol X
4. Csoportos munkaformak kérében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. e . X
szovegfeldolgozas
4.3. Csoportos helyzetgyakorlat X

2.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl szold 2011. évi CXC. térvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.
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A 11499-12 azonositoé szamu, Foglalkoztatés II. megnevezésii szakmai kdvetelménymodulhoz
tartozo tantargyak ¢€s a témakorok oktatasa soran fejlesztendd kompetenciak

Foglalkoztatas II.
on
> 2
11499-12 é 5 @ =
Foglalkoztatas II. 52 | N 2 =
S |32 s =
< £ T 0 2 <
X5 | x= < Y/
Sg | S8 | = 5
=c | =2 < =
FELADATOK
Munkaviszonyt létesit X X
Alkalmazza a munkaerdpiaci technikakat X
Feltérképezi a karrierlehetdségeket
Vallalkozast hoz létre és mitkodtet X
Motivacids levelet és onéletrajzot készit X
Diakmunkat végez X
SZAKMAI ISMERETEK
Munkavallalé jogai, munkavallalo kotelezettségei,
; ; w o x X X
munkavallal6 feleldssége
Munkajogi alapok, foglalkoztatasi formak X X
Specialis jogviszonyok (6nkéntes munka, didkmunka) X X
Allaskeresési modszerek X
Vallalkozasok létrehozasa és miikddtetése X
Munkatigyi szervezetek X
Munkavallalashoz sziikséges iratok X
Munkaviszony létrejotte
A munkaviszony ad6zasi, biztositasi, egészség- és
fep e Ps s e ST X X
nyugdijbiztositasi sszefliggései
A munkanélkiili (allaskeres6) jogai, kotelezettségei és X X
lehetdségei
A munkaerdpiac sajatossagai (allasborzék és palyavalasztasi X X
tanacsadas)
SZAKMAI KESZSEGEK
Koznyelvi olvasott sz6veg megértése X X X X
Koznyelvi szoveg fogalmazasa irasban X X X X
Elemi szintli szamitdgép hasznalat X X X X
Informacioforrasok kezelése X X X X
Koznyelvi beszédkészség X X X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Onfejlesztés X X X X
SzervezOkészség
TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremtd készség ’ ’ X ‘ X ‘ X




Hatarozottsag

|
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MODSZERKOMPETENCIAK

Logikus gondolkodas

Informaciogyijtés




Foglalkoztatas II. tantargy 18 6ra

3.1. A tantargy tanitasanak célja
A tanulo altalanos felkészitése az allaskeresés modszereire, technikaira, valamint a
munkavallaldshoz, munkaviszony létesitéséhez sziikséges alapismeretek elsajatitasara.

3.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

3.3. Témakorok

3.3.1. Munkajogi alapismeretek 5 ora
Munkavallaldo jogai (megfeleld korilmények kozotti foglalkoztatds, bérfizetés,
koltségtérités, munkaszerzédés modositas, szabadsag), kotelezettségei (megjelenés,
rendelkezésre  allds, munkavégzés, magatartasi szabalyok, egyiittmikodés,
tdjékoztatds), munkavallalo felelossége (vétkesen okozott karért valo feleldsség,
megorzési feleldsség, munkavallaldi biztositék).

Munkajogi alapok: felek a munkajogviszonyban, munkaviszony létesitése, munkakar,
munkaszerzodés moddositasa, megsziinése, megsziintetése, felmondas, végkielégités,
pihendiddk, szabadsag.

Foglalkoztatasi formak: munkaviszony, megbizasi jogviszony, vallalkozasi jogviszony,
kozalkalmazotti jogviszony, kdzszolgalati jogviszony.

Specidlis jogviszonyok: egyszerisitett foglalkoztatas, fajtai: atipikus munkavégzési
formak az ) munka torvénykonyve szerint (tdvmunka, bedolgozéi munkaviszony,
munkaer6-kolesonzeés, rugalmas munkaidében torténd foglalkoztatas, egyszerisitett
foglalkoztatds (mezOgazdasdgi, turisztikai idénymunka ¢és alkalmi munka),
onfoglalkoztatds, Ostermeldi jogviszony, haztartdsi munka, iskolaszovetkezet
keretében végzett didkmunka, onkéntes munka.

3.3.2. Munkaviszony létesitése S ora
Munkaviszony létrejotte, fajtai: munkaszerzddes, teljes- €s részmunkaidd, hatarozott
¢és hatdrozatlan munkaviszony, minimalbér és garantdlt bérminimum, képviselet
szabalyai, elallas szabalyai, probaidd.

Munkavallalashoz sziikséges iratok, munkaviszony megsziinésekor a munkaltato altal
kiadand6 dokumentumok.

Munkaviszony ado6zasi, biztositasi, egészség- ¢és nyugdijbiztositasi Osszefliggései:
munkaadd jarulékfizetési kotelezettségei, munkavallalo ado- ¢és jarulékfizetési
kotelezettségei, biztositottként egészségbiztositasi ellatasok fajtai (pénzbeli és
természetbeli), nyugdij és munkaviszony.

3.3.3. Allaskeresés 4 ora
Karrierlehetdségek feltérképezése: onismeret, redlis célkitlizések, helyi munkaerdpiac
ismerete, mobilitas szerepe, képzések szerepe, foglalkoztatasi timogatdsok ismerete.
Motivacios levél és onéletrajz készitése: fontossdga, formai és tartalmi kritériumai,
szakmai Onéletrajz fajtdi: hagyomdnyos, Europass, amerikai tipust, Onéletrajzban
szereplé email cim és fénykép megvalasztasa, motivacios levél felépitése.
Allaskeresési modszerek: ujsaghirdetés, internetes allaskeresé oldalak, személyes
kapcsolatok, kapcsolati halozat fontossaga, EURES (Europai Foglalkoztatdsi Szolgalat
az Europai unidban torténd allaskeresésben), munkaiigyi szervezet segitségével



torténd allaskeresés, cégek adatbazisaba torténd jelentkezés, kozosségi portalok
szerepe.

Munkaerd piaci technikék alkalmazasa: Foglalkozasi Informacids Tanacsado (FIT),
Foglalkoztatasi Informécids Pontok (FIP), Nemzeti Palyaorientacids Portal (NPP).
Allasinterja: felkésziilés, megjelenés, szereplés az allasinterjin, testbeszéd szerepe.

3.3.4. Munkanélkiiliség 4 ora
A munkanélkiili (allaskeresd) jogai, kotelezettségei és lehetdségei: allaskeresdként
torténd nyilvantartasba vétel; a munkaiigyi szervezettel torténd egyiittmiikodési
kotelezettség fobb  kritériumai; egylittmiikodési  kotelezettség megszegésének
szankcidi; nyilvantartas sziinetelése, nyilvantartasbol valo torlés; munkaiigyi szervezet
altal nyujtott szolgaltatasok, kiemelten a munkakozvetités.

Allaskeresési ellatasok (,,passziv eszkozok™): allaskeresési jaradék és nyugdij el6tti
allaskeresési segély. Utazasi koltségtérités.

Foglalkoztatast helyettesitd timogatas.

Kozfoglalkoztatds: a kozfoglalkoztatds célja, kozfoglalkozatds célcsoportja,
kozfoglalkozatas fobb szabalyai

Munkatigyi szervezet: Nemzeti Foglalkoztatasi Szervezet (NFSZ) felépitése, Nemzeti
Munkatigyi Hivatal, munkaiigyi kdzpont, kirendeltség feladatai.

Az allaskeresOk részére nyujtott tdmogatdsok (,,aktiv eszk6zok™): onfoglalkoztatds
tamogatasa, foglalkoztatast eldsegitd tamogatasok (képzések, béralapu tdmogatasok,
mobilitasi tAmogatdsok).

Vallalkozasok létrehozdsa ¢és miikodtetése: tarsas vallalkozasi formak, egyéni
vallalkozas, mezdgazdasagi Ostermeld, nyilvantartasba vétel, miikodés, vallalkozas
megsziinésének, megsziintetésének szabalyai.

A munkaerépiac sajatossagai, NFSZ szolgéltatasai: palyavalasztasi tanacsadas,
munka- és palyatanacsadas, allaskeresési tanacsadas, allaskeresd klub, pszichologiai
tanacsadas.

3.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlds)

3.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos mddszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

3.5.1. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajdanlds)

. . A tanuléi tevékenység , o g
Sorszam Alkall’nazott oktatasi szervezeti kerete Alkalmazando gszkozok és
modszer neve . p felszerelések
egyéni csoport | osztaly

1.1. magyarazat X

1.2. megbeszélés X

1.3. vita X

1.4 szemléltetés X




3.5.2. A tantargy elsajdatitisa sordn alkalmazhato tanuloi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuléi tevékenység
szervezési kerete
Sor- (differencialasi médok) Alkalmazandé
. Tanuléi tevékenységforma eszkozok és
szam o— FLUE, 5 f ,
= c 2 2 4o elszerelések
L o = w @
> Q = = =
86 g 2 32
= 3 = o
1. Informacio feldolgozoé tevékenységek
1.1. Olvasott szoveg onallo feldolgozasa X
Olvasott szoveg feladattal vezetett
1.2. ; X
feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . , X
jegyzeteléssel
14. frott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel X
frott szoveg feladattal vezetett
1.5. X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nalld rendszerezése X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. , X
rendszerezése
2 Ismeretalkalmazasi gyakorlo
) tevékenységek, feladatok
2.2. Leiras készitése X
23 Valaszolas irasban mondatszint(i X
- kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X

3.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.
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A 11613-16 azonositdo szamu Elelmiszeripari aruismeret kistermeléknek megnevezésii
szakmai kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatdsa soran fejlesztendd
kompetencidak

g
.8 5
-
o wn
g g g
= @] ]
g k> =
<< = =
&
F
FELADATOK
Meghatarozza a kistermeldi élelmiszerek
eléallitasahoz sziikséges jO mindségii X X X
nyersanyagok jellemz6 tulajdonsagait (novényi
eredetli és allati eredetii nyersanyagok)
Felismeri az élelmiszerek fizikai, mikrobiologiai,
e T T X X X
kémiai és biokémiai elvaltozasait
Tisztaban van az egészséges ¢élelmiszerek X

taplalkozas-¢lettani jelentdségével

Elelmiszer eldallitasa, étel készitése soran
alkalmazza az egészséges taplalkozasra X X
vonatkoz6 eljarasokat

Alkalmazza az élelmiszerek eldallitasara

vonatkozo jogszabalyokat X X X
SZAKMAI ISMERETEK
Gyiimoélesfélék, zoldségfélék, gabonafélék és x x

egyéb novényi eredetli nyersanyagok jellemzoi

Hus (nagy vagoallatok, vadak, valtozo
testhomérsékletii allatok és baromfifélék), tojas, X X
tej és tejbol késziilt élelmiszerek jellemzoi

Etkezési zsiradékok (allati és ndvényi eredetil)

. e X X
jellemzoi
Fiiszerek jellemzdi, hatasuk X X
Elelmiszerek fizikai elvaltozasainak hatésa, okai,
megeldzésiik (viztartalom és halmazallapot X X X
valtozasok)
Elelmiszerek mikrobiologiai elvaltozasainak

;- . v g e X X X
hatésai, okai, megeldzésiik
Elelmiszerek kémiai és biokémiai X X
elvaltozasainak hatasai, okai, megel6zésiik
Fehérjék fontosabb tulajdonsagai, gyakorlati x
jelentdsége, taplalkozas-élettani szerepiik
Szénhidratok fontosabb tulajdonsédgai, gyakorlati X
jelentOsége, taplalkozas-élettani szerepiik
Zsirok fontosabb tulajdonséagai, gyakorlati X

jelentdsége, taplalkozas-€lettani szerepiik




Vitaminok, dsvanyi anyagok ¢és a viz fontosabb

tulajdonsagai, gyakorlati jelent6sége, X
taplalkozas-¢élettani szerepiik
A szervezet energia- és tapanyagsziikséglete X
Etrendtervezés, ételkészitési ajanlasok,
¢élelmiszerek Osszetételére, csomagolasara, X
jeldlésére vonatkozd jogszabalyok
SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvili beszédészség X X X
Olvasott szakmai szoveg megértése X X X
Informaciéforrasok kezelése X X X
Komplex eszkozhasznalati képesség X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Alloképesség X X X
Felelésségtudat X
Kéziigyesség X X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitokészség X X X
Hatarozottsag X X X
Motivalhatosag X X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Higiénias szemlélet X X X
Modszeres munkavégzés X X X
Gyakorlatias feladatértelmezés X X X




1. Aruismeret tantargy 108 ora

1.1. A tantargy tanitasanak célja

Az aruismeret tantargy tanitdsdnak célja, hogy megismertesse az élelmiszeripar novényi
¢s allati eredetli alapanyagait ¢és egyéb alkotokat. Célja tovabba, hogy a tanuldk
megismerjék a szabad szemmel nem lathatd mikroorganizmusokat a mikrobak
tulajdonsagait a mikroba-ember, mikroba kdrnyezet kapcsolatot. Ismereteket szerezzenek,
azon mikroorganizmusokrol, melyek szerepet jatszanak az élelmiszerek eldallitasanal,
tartositasanal, romldsanal. Fontos, hogy a tanulok megismerkedjenek a téplalkozas
jelentéségével, folyamataival, az élelmiszerek taplalkozasélettani szerepével, a helyes
taplalkozassal.

1.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia, bioldgia, mikrobiologia, higiénia

1.3. Témakorok
1.3.1. Novényi eredetii alapanyagok 38 dra
Gytimolesfélék csoportositasa, fobb jellemzoik, tulajdonsagaik
Zoldségtelek csoportositasa, fobb jellemzdik, tulajdonsagaik
Gabonafélék csoportositasa, fobb jellemzdik, tulajdonsagaik
Egyéb ndvényi eredetli nyersanyagok

1.3.2. Allati eredetii alapanyagok 38 dra
Vagoallatok fajtai, csoportositasuk, jellemzoi, tulajdonsagaik
Hus szerkezete, tulajdonségai, részei, felhasznalhatosaguk
Tojas felépitése, jelentdsége, taplalkozasban betoltott szerepe
Tej Osszetétele, jelentdsége, taplalkozasban betdltott szerepe

1.3.3. Egyéb alkotok 32 ora
Etkezési zsiradékok (allati és novényi eredetil) jellemzdi
Flszerek jellemzdi, hatasaik, szerepiik
Adalékanyagok (tartésitoszerek, szinezékek, aromak)
Természetes és mesterséges csomagoloanyagok

1.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

1.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos médszerek, tanulo6i
tevékenységformak (ajanlas)

1.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K ySCE Alkalmazand6 eszkdzok és
Sorszam erete

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly




1. magyarazat X X X
2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X
9. hazi feladat X X X

1.5.2. A tantirgy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal 6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando eszXozok es
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | Kkeret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg onalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X X
2.2. Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
e kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban

1.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



2. Mikrobiolégia tantargy 72 éra

2.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitasanak célja, hogy a tanulok megismerjék a szabad szemmel nem lathato,
mikroszkopikus méretii mikroorganizmusokat, a mikrobdk tulajdonsagait a mikroba-
ember, mikroba  koOrnyezet kapcsolatot.  Ismereteket  szerezzenek, azon
mikroorganizmusokrol, melyek szerepet jatszanak az ¢lelmiszerek eldallitdsanal,
tartositasanal, romldsanal. A tantargy foglalkozik a hasznos mikroorganizmusok
szaporitasaval, valamint a karosak elpusztitdsanak megismertetésével.

2.2. Kapcsol6do kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia, élelmiszer-kémia, fizika, biologia, matematika

2.3. Témakorok
2.3.1. A mikroorganizmusok jellemzése 10 gra
A mikrobiolégia torténete
A mikroorganizmusok elterjedése
Baktériumok jellemz6i
Gombak jellemzdi
Virusok jellemzdi

2.3.2. Mikroorganizmusok élettevékenysége 15 ora
Viz szerepe
Tapanyagok szerepe
Oxigén szerepe
Kémbhatas jelentdsége
A homérséklet szerepe
Mikroorganizmusok szaporoddsa, anyagcsere folyamatok

2.3.3. Karos és hasznos mikrobdk 15 ora
Elelmiszeripar d4ganként a karos és hasznos mikrobak
Tevékenységiik jellemzése, felismerése
Megel6zésiik

2.3.4. Mikrobak elpusztitasanak lehetoségei 20 ora
A mikrobak szaporodasi fazisainak élelmiszerbiztonsagi jelentdsége
Mikrobak szaporodéasanak gatlasa (hiités, fagyasztas, szaritas, cukor-, sotartalom

valtoztatas)
Mikrobak elpusztitdsdnak modszerei (pasztorozés, sterilezés, steril sziirés, vegyi
anyagok stb.)

2.3.5. Elelmiszerek romlisa 12 ora

Elelmiszerek mindségét meghatarozé mikroorganizmusok
Romlasok okai, fajtai
Megel6zésiik

2.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)



2.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanulo6i
tevékenységformak (ajanlas)

2.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazott oktatasi Alkalmazand6 eszkozok és

Sorszim modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

2.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6é tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alal 16 esrkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €s
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Kkeret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
o vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
14 Hallott szveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nall6 rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
e kérdésekre




2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
~ felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban

2.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

Taplalkozasélettan tantargy 36 ora

3.1. A tantargy tanitasanak célja

A taplalkozésélettan tantargy tanitdsanak célja, hogy a tanulok megismerkedjenck a
taplalkozas jelentdségével, folyamataival, az élelmiszerek taplalkozasélettani szerepével,
a helyes taplalkozas fontossagaval.

Képesek legyenek a tanuldk az elsajatitott kompetenciak birtokdban az elméletben tanult
eljarasokat alkalmazni majd a gyakorlati, munkahelyi feladatok megoldésa soran.

3.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia

3.3. Témakorok
3.3.1L. Tapldlkozas jelentdsége 8 gra

Elelmiszerek alapvet6 alkotorészei
Fehérjék
Szénhidratok
Zsirok
Vitaminok, 4svanyi anyagok
Viz

3.3.2. Tapldlék felvétele, emésztés, anyagcsere folyamatok 10 ora
Téplalkozas folyamata, tapcsatorna felépitése, részei
Emésztés enzimei
Fehérjék lebontasa és felszivodasa
Szénhidratok lebontasa €s felszivodasa
Zsirok lebontésa és felszivodasa
Vitaminok és asvanyi anyagok felszivodasa
Sejtanyagcsere a szoveteken beliil

3.3.3. Elelmiszerek taplalkozdsélettani értékelése 10 ora
Novényi eredetli élelmiszerek: zoldségek, gyliimolesok, gabondk (ipari ndvények),
olajos tartalmu magvak
Allati eredetii élelmiszerek: husok és huskészitmények, tojas, tej és tejtermékek
Adalékanyagok: csoportositasuk, hatasaik, felhasznalhatésaguk

3.3.4. Taplalkozasi szokdsok, helyes taplalkozds 8 ora



Gyermekek helyes taplalkozasa
Felnottek helyes taplalkozasa
Iddsek helyes taplalkozésa
Fizikai erdnlét és a taplalkozas 6sszefliggései
Testedzés jelentOsége
Az alkohol élettani hatasa, alkoholizmus és kovetkezményei
Alternativ taplalkozasi médok (vegetarianus, makrobiotikus stb.)
Az elhizés okai, kovetkezményei
Elelmiszerallergidk

Egészséges ¢letmdd kialakitasa

3.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

3.5. A tantargy elsajatitasa

tevékenységformak (ajanlas)

soran alkalmazhato

sajatos modszerek, tanuléi

3.5.1. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

Sorszam

Alkalmazott oktatasi
modszer neve

kerete

A tanuldi tevékenység szervezeti

egyéni

csoport

osztaly

Alkalmazand6 eszkozok és
felszerelések

magyarazat

elbeszélés

megbeszélés

vita

szemléltetés

projekt

kooperativ tanulas

szimulacio

© XN O~ WIN|

X|IX | X | X [|X|X|X]|X

hazi feladat

X |IX | X | X [|X|X|X]|X

XXX | X | X |X|X]|X

3.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) ,
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg onallo X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szdveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel




14 Hallott szdveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5 . X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X X
2.2. Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
h kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szdveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . X , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban

3.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11614-16 azonosito szamu

Kistermeloi tartositasi modok
megnevezeésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11614-16 azonositdé szaml Kistermeldi tartdsitdsi modok megnevezésli szakmai

kovetelménymodulhoz tartozo tantargyak és

kompetencidak

témakorok oktatasa

soran fejlesztendd
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FELADATOK
Meghatarozza a termék eléallitdsanak
nyersanyag, segédanyag, adalékanyag X X
sziikségletét
Ellen6rzi a munkavégzés feltételeit X X
Hokozléssel tartositott termékeket készit X X
Hoelvonassal tartositott termékeket allit eld X X
Bioldgiai uton torténd tartositast végez X X
Kémiai Gton torténd tartdsitast végez X X
Elvégzi a kistermel6i élelmiszerek csomagolasat X X
Vizsgalja az elkésziilt élelmiszereket X X
Dokumental, biztositja a nyomon kovethetéséget X X
SZAKMAI ISMERETEK
Novényi eredetli alapanyagok tulajdonsagainak x x
ismerete
Allati eredetii alapanyagok tulajdonsagainak X X
ismerete
Segéd-¢s adalékanyagok fajtai, jellemzdi, X X
alkalmazasuk feltételei
Szaritas, aszalas, besurités miiveletei, elméleti X X
alapjai, kistermel6i alkalmazasanak lehetdségei
Hiités, fagyasztas miiveletei, elméleti alapjai,
. r PN X X
kistermel6i alkalmazasanak lehetdségei
Siités, f0zés, parolas, porkolés miveletei,
elméleti alapjai, kistermeldi alkalmazasanak X X
lehetéségei
Sézas, pacolas, flistolés miveletei, elméleti
L - o X X
alapjai, kistermel6i alkalmazasanak lehetéségei
Tejsavas, ecetsavas, alkoholos és egyéb
biokémiai tartositasi modok és kistermel6i X X
alkalmazasuk lehetGségei
Hasznos és karos mikroorganizmusok " "
¢letfeltételei, élelmiszerre gyakorolt hatasaik
Csomagoloanyagok ¢€s a kiilonb6z6 csomagolasi
; ; . . X X
moddok hatésa a késztermékre
Erzékszervi birdlat menete X X

SZAKMAI KESZSEGEK




Szakmai nyelvii beszédészség X X
Olvasott szakmai szoveg megértése X X
Informacioforrasok kezelése X X
Komplex eszkdzhasznalati képesség X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK

Alldképesség

Felel6sségtudat

Kéziigyesség X X

TARSAS KOMPETENCIAK
Segitokészség X X
Hatarozottsag X X
Motivalhatosag X X
MODSZERKOMPETENCIAK

Higiénias szemlélet X X
Moédszeres munkavégzés X X
Gyakorlatias feladatértelmezés X X




4. Tartositas tantargy 108 ora

4.1. A tantargy tanitasanak célja

A tartésitds tantargy tanitdsanak célja, hogy megismertesse a tanuldt az élelmiszerek
tartositasanak jelent0ségével, tisztdban legyenek a fizikai, kémiai és biologiai tartositasi
modok alapelveivel, kivitelezésével, melyet munkdja sordn kell6 biztonsaggal tud
alkalmazni.

4.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, fizika, matematika, higiénia, mikrobiologia

4.3. Témakorok
4.3.1. Fizikai tartositas 24 ora
Hokozlés, hoelvonas alapfogalmai
Hiités miivelete, hiités folyaman lejatszodé folyamatok
Fagyasztas folyamata, fagyasztas soran lejatsz6do folyamatok
Vizelvonas mddjai, miiveletei, menete, hatasa az élelmiszerre:
e Deslrités,
e aszalas,
e szaritas
Hokozlés muveletei, hatasai, az élelmiszerben torténd valtozasok
elofozés
f6z¢és
parolas
stités
porkoleés
pasztérozes
sterilezés

4.3.2. Kémiai tartositds 30 ora
Kémiai tartositashoz felhasznalhato anyagok, eszk6zok
So6zas mivelete, ¢lelmiszerre gyakorolt hatdsa
Pécolas miivelete, élelmiszerre gyakorolt hatasa
Fiistolés miivelete, élelmiszerre gyakorolt hatdsa

4.3.3. Biologiai tartositas 30 odra
Tejsavas erjedés jelentdsége, alkalmazédsa, menete, élelmiszerre gyakorolt hatdsa,
felhasznalasa
Ecetsavas erjedés jelentdsége, alkalmazésa, menete, €élelmiszerre gyakorolt hatéasa,
felhasznalasa
Alkoholos erjedés jelentdsége, alkalmazédsa, menete, élelmiszerre gyakorolt hatasa,
felhasznalasa

Karos mikrobédk okozta folyamatok, felismerésiik

4.3.4. Csomagolds 24 ora
Csomagolas alapfogalmai
Csomagol6 anyagok csoportositasa, jellemzé tulajdonsagaik



Csomagolas feladatai, jelentdsége
Ujrahasznositas, szelektiv hulladékgytijtés

Természetvédelem

4.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

4.5.

A tantargy elsajatitasa
tevékenységformak (ajanlas)

soran alkalmazhato

sajatos

modszerek, tanuloi

4.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

SorszAm Alkah’nazott oktatasi A tanuldi tevil;erréés cg szervezet Alkalmazando e’szkézék és
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X
9. hazi feladat X X X

45.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal 46 eszkiizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando eszkozok es
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek

11 Olvasott szoveg 6nalld X X x

feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x

o vezetett feldolgozasa

13 leasott szoveg feldolgozasa X X X

jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X

jegyzeteléssel

Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X

feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X X X




Informaciok feladattal vezetett

1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X
2.2, Leiras készitése X X
Viélaszolas irasban mondatszintii
2.3. 1A X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eléadas egyéni X
~ felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
27 Tapasztalatok helyszini X

ismertetése szoban

4.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

Tartoésitas gyakorlat tantargy 216 ora

5.1. A tantargy tanitasanak célja

A tartositas tantargy tanitdsanak célja, hogy megismertesse a tanulot az élelmiszerek
tartositdsanak jelentdségével, tisztdban legyenek a fizikai, kémiai és biologiai tartdsitasi
modok alapelveivel, kivitelezésével, melyet munkéja soran kellé biztonsaggal tud
alkalmazni.

5.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Bioldgia, kémia, fizika, matematika, higiénia, mikrobiologia

5.3. Témakorok
5.3.1. Fizikai tartositds 49 ora
Anyagok, eszkozok elokészitése
Munkavédelmi eldirasok betartasa
Hiités, fagyasztas, beslirités, aszalas, szaritds miiveleteinek végrehajtasa
El6f6zés, f0z¢€s, parolés, porkolés miiveleteinek végrehajtasa

5.3.2. Kémiai tartositds 49 ora
Anyagok, eszkozok elokészitése
Munkavédelmi eldirasok betartasa
Sézas, pacolas, fiistolés miiveleteinek végrehajtasa

5.3.3. Vizsgdlatok 49 ora
Egyszeri laboratéoriumi vizsgalatok: pl. savfok, sotartalom, pH mérés,
szarazanyagtartalom meghatdrozas kézi refraktométerrel, alkoholtartalom mérés,
stiriségmérés, maghomérséklet mérés, térfogatmérés stb.

5.3.4. Erzékszervi birdlat 35 dra
Erzékszervi biralat menete



5.3.5.

Alapanyagok, félkész- és késztermékek érzékszervi mindsitése

Szakmai szamitas

Nyersanyagsziikséglet meghatarozasa
Adalékanyag sziikséglet meghatarozasa

Oldatkészités kiszamitasa

34 ora

Tomegszazalék, térfogatszazalék, vegyes szazalé¢kszamitasok
Atvaltasok, mértékegységek, szazalékszamitas

5.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

5.5.

A tantargy elsajatitasa
tevékenységformak (ajanlas)

soran alkalmazhato

sajatos

modszerek, tanuloi

5.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 sajatos modszerek (ajanlas)

Sorszam

Alkalmazott oktatasi
modszer neve

kerete

A tanuldi tevékenység szervezeti

egyéni

csoport

osztaly

Alkalmazando6 eszkdzok és
felszerelések

magyarazat

elbeszélés

megbeszélés

vita

szemléltetés

projekt

kooperativ tanulas

szimulacio

© @ N~ wIN =

hazi feladat

XXX [X[|X|[X|X[X

X [X[|X[X[|X|[X|X[X

XXX [ X | X|[X|X[X

55.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando cszrozok es
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgoz6 tevékenységek
11 Olvasott szdveg 6nallo X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szbveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel




Hallott szoveg feladattal vezetett

1.5. ) X X X
feldolgozasa

1.6. Informacidk 6nalld rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett

1.7. , X X X
rendszerezése

2. Ismeretalkalmazasi gyakorlé tevékenységek, feladatok

2.1. [rasos elemzések készitése X X

2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszinti

2.3. ‘1z X X X
kérdésekre

2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
Szoveges eldadas egyéni

2.5. L s X
felkésziiléssel
Tapasztalatok utolagos

2.6. . , . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini

2.7. . \ . X
ismertetése szoban

5.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11615-16 azonosito szamu

Kistermeloi zoldseg- és gyuimolcsfeldolgozas
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11615-16 azonositd szamu Kistermeldi zoldség- és gyiimdlesfeldolgozas megnevezési
szakmai kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakordk oktatdsa soran fejlesztendo
kompetencidak

g §
2 5,
5% |45
TL |BLEL
£ £
8| &
FELADATOK
Meghatarozza a termék eléallitdsanak
nyersanyag, segédanyag, adalékanyag X X
sziikségletét
Ellen6rzi a munkavégzés feltételeit X X
Paradicsomos készitményeket allit el6 X
Gyiimolesbefotteket készit X
Leveket, szorpoket allit el X X
Lekvarféléket készit X X
Gyilimoéles-, zoldségszaritmanyokat allit eld X X
Cukrozott, kandirozott gyliimolcsoket készit X
Piiréket-, krémeket készit X X
Savanyusagokat készit X
Készterméket csomagol X X
A keletkez6 hulladékot megfelelden kezeli X X
Dokumental, biztositja a nyomon kdvethetséget X X
SZAKMAI ISMERETEK
Zoldségfélek, gytimolesok jellemzoi, fajtai
taplalkozas-¢lettani jelentdsége X X
A nyersapyagok atmeneti tarolasa, elokészitd X X
miiveletei
Jellegformald miiveletek X X
Dusit6é miiveletek X X
Befejez6 miiveletek X X
Tartosité mitveletek X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvii beszédészség X X
Olvasott szakmai szoveg megértése X X
Informaciéforrasok kezelése X X
Komplex eszkdzhasznalati képesség X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Alloképesség X X
Felel6sségtudat
Kéziigyesség X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitdkészség X X
Hatarozottsag X X




Motivalhatosag |

MODSZERKOMPETENCIAK

Higiénias szemlélet

Mobdszeres munkavégzés

Gyakorlatias feladatértelmezés




6. Zoldség-, gyiimolcsfeldolgozas tantargy 72 éra

6.1. A tantargy tanitasanak célja

A z0ldség-, ¢és gyiimdlcsfeldolgozds tantdrgy tanitasanak célja, a zoldségek ¢és
gyimolcsok megismerésén keresztiil eljutni a feldolgozasuk alkalmaval hasznalt
eszkozok, gépek, technoldgidk ismeretéig, ami végiil kiilonbozo termékekben egyesiil.

6.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, fizika, miiveletek, technoldgia, mikrobioldgia, higiénia

6.3. Témakorok
6.3.1. Zoldségfélék 13 ora
Csoportositasuk, fajtaismeret
Zoldségtélék jellemzése, beltartalmi Osszetételiik
Taplalkozésélettani jelentdséglik

6.3.2. Gyiimolcsok 13 ora
Csoportositasuk, fajtaismeret
Gylimolesok jellemzése, beltartalmi dsszetételiik
Taplalkozésélettani jelentdséglik

6.3.3. Zoldség-, gyiimolcsfeldolgozds miiveletei 16 ora
Tarolas, elokészités (valogatds, mosas, szar-, kocsany-, mageltavolitds, hamozas)
muveletei

Apritas, passzirozas, homogenizalas, keverés miiveletei
El6f0zés, f0z¢s, siités, parolas miiveletei
Csomagolas, zarés, tarolds miiveletei

6.3.4. Zoldségfeldolgozas eszkozei, gépei, munkavédelmi eloirasai 15 gra
Mosas, valogatas, osztalyozas miiveletei, eszkdzei, munkavédelmi eldirasai
Szar, kocsany, mag eltavolitdsanak miiveletei, eszkdzei, munkavédelmi eldirasai
Apritas, passzirozas, homogenizalas

6.3.5. Zoldség-, gyiimolcskészitmények technologidja 15 gra
Felontolevek készitése (cukros, ecetes, sos)
Paradicsomos készitmények
Zoldségpiirék-, krémek, zoldséglevek
Etelizesitok
Savanyusagok
Befottek
Gytimodlcslevek
Lekvarfélék
Egyéb készitmények (kandirozott gylimolesok, aszalvanyok stb.)

6.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)



6.5. A tantiargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanulo6i
tevékenységformak (ajanlas)

6.5.1. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazott oktatasi Alkalmazand6 eszkozok és

Sorszim modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4., vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

6.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuldéi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alal 16 esrkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) amazando eszrozok €s
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Kkeret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
o vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
14 Hallott szveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X X X
Informaciodk feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
- kérdésekre
24. Tesztfeladat megoldasa X X X




Szoveges eldadas egyéni

2.5. L ey X
felkésziiléssel
Tapasztalatok utolagos

2.6. . . , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini

2.7. . , . X
ismertetése szoban

6.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

Zoldség-, gyiimolcsfeldolgozas gyakorlat tantargy 216 éra

7.1. A tantargy tanitasanak célja
A z0ldség- és gyiimolesfeldolgozas gyakorlati tantargy tanitdsanak célja, az elméletben
megismert z0ldség- és gyiimolcsfeldolgozas miiveleteinek, technologidinak kiprobalasa a
gyakorlatban, mely sordn lehetdsége nyilik a tanulonak méar megismert receptek mellett
sajat recept kidolgozasara és a termék elkészitésére, mellyel elésegithetd a kreativitas és
novelhetd a kotddés a szakmahoz.

7.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, fizika, miiveletek, technologia, mikrobioldgia, higiénia

7.3. Témakorok
7.3.1. Zoldségkészitmények 47 ora
Zoldségpiiréek
Krémek
Levek
Befottek
Szaritmanyok

7.3.2. Gyiimolcskészitmények 47 ora
Lekvarok
Befottek
Levek
Piirék
fzek
Pulpok
Szaritmanyok
Aszalvanyok
Kandirozott termékek

7.3.3. Savanyusagok 47 ora
Hokezeléssel tartositott termékek
Mesterséges savanyitassal eléallitott termékek
Bioldgiai savanyitassal eléallitott termékek

7.3.4. Hazi receptek, ujdonsdagok 28 ora
Hagyomanyos receptek



Receptek csaladi gylijteménybdl
Ujdonsagok, ujitasok
Sajat elképzelések szerint pl. tarsitott alapanyagokbol készitett készitmények

7.3.5. Szakmai szamitds 47 ora
Nyersanyagsziikséglet meghatarozasa
Adalékanyag sziikséglet meghatarozasa
Oldatkészités kiszamitasa
Tomegszazalék, térfogatszazalék, vegyes szazalékszamitasok
Atvaltasok, mértékegységek, szazalékszamitas

7.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

7.5. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanulodi
tevékenységformak (ajanlas)

7.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti . o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando6 eszkozok és
Sorszam , erete ,
modszer neve _ felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X X

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

7.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozox es
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szdveg 6nallo X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel




14 Hallott szbveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X X
2.2, Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
h kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szdveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . X , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban

7.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11616-16 azonosito szamu

Kistermeloi husfeldolgozas
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11616-16

kompetencidak

azonositd szamu Kistermeldi husfeldolgozas

megnevezeésli  szakmai

soran fejlesztendd

kovetelménymodulhoz tartozo tantargyak és témakorok oktatdsa
= =
< —
) o
g | 4
: | &
n: .-
= 3
an
FELADATOK
Kistermel6i allomanybol szarmazo allat vagasat
végzi el falusi vendégasztal vagy rendezvény X X
keretében torténd ételkészités céljabol
Ellen6rzi a munkavégzés feltételeit X X
Elvégzi az allatok els6dleges feldolgozasat
(kabitas, szuras, elvéreztetés, szortelenités,
perzselését, borfejtés, bontas, hasitas, X X
husvizsgalatot végeztet, hiiti a hust és a
belsdségeket)
A keletkez6 hulladékot megfelelden kezeli X X
Huskészitményeket allit el (sonkak, szalamik,
érlelt kolbaszok, felvagottak, belsdségbdl x x
készitett huskészitmények, étkezési szalonnak,
pastétomok)
Zsirt olvaszt, toportyfit készit X X
Tarolja, csomagolja a készterméket X X
Elvégzi a sziikséges konyhatechnikai
miveleteket, (darabolas, csontozas, formazas, X X
kivagas, siités, f6z¢s, stb.) az elkészitett ételt
felkinalja helyben fogyasztasra
Dokumental, biztositja a nyomon kovethetéséget X X
SZAKMAI ISMERETEK
Vagoallatok szervei, testtajai X X
Vagoallatok kiilso és belso tulajdonsagainak
" . X X
fobb jellemzoi
Vagoallat fajok csoportjai, fontosabb X X
allatbetegségei
Vagoallatok elsédleges feldolgozasa kistermel6i " "
kortilmények kozott, sziikséges eszkdzok
Masodlagos feldolgozashoz sziikséges anyagok,
. ) L. . . X X
jellemzoi, hatasai a késztermékre
Huskészitmények csoportjai, jellemzoi,
gyartasuk muveleti 1épései, sziikséges eszk6zok, X X
berendezések

SZAKMAI KESZSEGEK




Szakmai nyelvii beszédészség

Olvasott szakmai szoveg megértése

Informacioforrasok kezelése

Komplex eszkdzhasznalati képesség

X [ X | X | X

X [ X | X | X

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Alldképesség

Felel6sségtudat

Megbizhatosag

Kézligyesség

Mennyiségérzék

X[ X | X | X|X

X[ X | X |X|X

TARSAS KOMPETENCIAK

Segitokészség

x

x

Hatarozottsag

Motivalhatosag

MODSZERKOMPETENCIAK

Higiénias, kornyezet-¢s mindségtudatos
szemlélet

Modszeres munkavégzés

Gyakorlatias feladatértelmezés




8. Husipar alapjai tantargy 72 ora

8.1. A tantargy tanitasanak célja

A husipar alapjai tantargy tanitdsanak célja, hogy megismertesse a tanuldt a vagoallatok
tulajdonsagaival, fajtaival, testtajaival. Tisztdban legyenek az elsddleges ¢s masodlagos
feldolgozasaval, konyhatechnikai készitési modokkal, mindezt az élelmiszerbiztonsagi és
munkavédelmi eldirasok betartasa mellett és megfelel higiéniai szemlélet kialakitasaval
sajatitsak el.

8.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobioldgia, munkavédelem,
miveletek

8.3. Témakorok
8.3.1. Vagoallatok szervezeti felépitése 20 dra

Allati test szervei és szervrendszerei (b6r, koponyaiiregi szervek, melliiregi és
hastiregi szervek)
Kivalasztéas szervrendszere
Szaporodas szervrendszere
Emésztés, tapcsatorna
Mozgas szervrendszere
Vagoballatok testtajai
Allati test szovetei

8.3.2. Vagdodllat fajok, fajtik 20 ora
Kiils6 tulajdonsagok
Belso6 tulajdonsagok
Szarvasmarha, sertés, juh és 16 fajtak
Baromfi és viziszarnyas fajtak
Kis- és nagyvadak

8.3.3. Vagdéiizem munkavédelmi és balesetvédelmi eloirdsai 6 dgra
Viagoiizemek, vagopontok kialakitasa
Eszkozok, gépek, berendezések
Eszkozok, gépek, berendezések munkavédelmi eldirasai

8.3.4. Vagastechnologiak 20 ora
Elokészito muveletek
Kabitas
Szuras, véreztetés
Szortelenités
Testmosas, forrazas
Lelangolas, perzselés
Borfejtés
Bontas
Husvizsgalat
Hiités



8.3.5.

Elsddleges feldolgozas termékei

Hus 0sszetétele, jellemzése

Husrészek konyhatechnikai csoportositasa
Burkoldanyagok (természetes, mesterséges)

Huskészitmények eldallitasa
Zsirsiités, toportylikészités

8.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

8.5.

A tantargy elsajatitasa
tevékenységformak (ajanlas)

soran alkalmazhato

Vagasi fo és melléktermékek felhaszndalhatosdaga

sajatos

6 ora

modszerek, tanuloi

8.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

Sorszam

Alkalmazott oktatasi
modszer neve

kerete

A tanuldi tevékenység szervezeti

egyéni

csoport

osztaly

Alkalmazand6 eszkozok és
felszerelések

magyarazat

elbeszélés

megbeszélés

vita

szemléltetés

projekt

kooperativ tanulas

szimulacio

© X N0~ WIN|

hazi feladat

X|IX | X | X | X|X|X]|X

X|IX | X | X [|X|X|X]|X

XXX | X | X |X|X]|X

8.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal 46 eszkiizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando eszkozok es
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Kkeret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szdveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel




9.

Hallott szoveg feladattal vezetett

L5 feldolgozasa X X
1.6. Informacidk 6nalld rendszerezése X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. , X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. [rasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszinti X X
- kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
- felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . , , X
ismertetése szoban
27 Tapasztalatok helyszini X

ismertetése szoban

8.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésr6l szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

Husipari gyakorlat tantargy

9.1. A tantargy tanitasanak célja
A husipari gyakorlat tantdrgy tanitdsanak célja, hogy az elméletben megtanultakra
tdmaszkodva a tanul6 elvégezze a vagoallatok elsddleges és masodlagos feldolgozasat,
alkalmazza a konyhatechnikai elkészitési modokat, mindezt az €lelmiszerbiztonsagi €s
munkavédelmi elbirasok betartdsa mellett.

9.2. Kapcsolddo kozismereti, szakmai tartalmak
Bioldgia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobiologia, munkavédelem,
miuveletek

9.3. Témakorok

9.3.1.
Elokészito muveletek
Kabitas
Szuras, véreztetés
Szortelenités
Testmosas, forrazas
Lelangolas, perzselés
Borfejtés
Bontas
Husvizsgalat
Hiités

9.3.2.

Elsodleges feldolgozas

Masodlagos feldolgozas

252 ora

70 ora

70 ora



Fiistolt-fott kolbaszféléek

Bels0ségbdl késziilt huiskészitmények: hurkafélék, sajtfélék, kenhetd termékek
Nyers, érlelt kolbaszok

Hagyomanyos szaritasos érleléssel késziilt kolbaszok

Szalamifélék

Pécolt-fiistolt termékek

Etkezési szalonnafélék

Egyéb készitmények (pastétomok, étkezési tepertd stb.)

9.3.3. Konyhatechnikai miiveletek 63 ora

9.

9.

9.4.

9.5.

Rantani val6 husok
Siitni val6 husok
Kocsonya husok
Pecsenye husok

Leves husok

Gulyas és porkolt husok

Szelet husok
3.4. Hulladékkezelés 14 ora
Keletkez6 hulladékok fajtai
Veszélyes hulladékok kezelése
Szelektivhulladék kezelés
3.5. Szakmai szamitas, dokumentdlas 35 dra
Nyersanyagsziikséglet meghatarozasa
Adalékanyag sziikséglet meghatarozasa
Oldatkészités kiszamitasa
Tomegszazalék, térfogatszazalék, vegyes szazalékszamitasok
Atvaltasok, mértekegységek, szazalékszamitas
Nyilvantartasok vezetése
A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuldi

tevékenységformak (ajanlas)

9.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti . o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando eszkozok és
Sorszam , erete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X X

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X




7. kooperativ tanulas

8. szimulacio

9. hazi feladat

90.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanul6i tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 6 esrkizik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szbveg feldolgozasa X X "
jegyzeteléssel
14, Hallott szdveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallé rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. 12 X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban

9.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésr6l szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



A
11617-16 azonosito szamu

Kistermeloi siito-, cukrasz- és édesipari
termékek eloallitasa
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, temakorei



A 11617-16 azonositdé szamu Kistermeldi siitd-, cukrasz- és édesipari termékek eldallitasa
megnevezeési szakmai kovetelménymodulhoz tartozo tantargyak és témakorok oktatasa soran
fejlesztendé kompetencidk

= . 8
g s |3
- 5] N &
EE| ° | €5
= g2 s Z =
53 £ g g
1 wn
b A N
7 ==
!
FELADATOK
Meghatarozza a termék eléallitdsdnak
nyersanyag, segédanyag, adalékanyag X X X
sziikségletét
El6késziti a nyersanyagokat, tésztat készit,
tésztat érlel, pihentet, kisiit és kezeli a X X X
készterméket
Megkiilonboztetett mindségi jeloléssel ellatott x X X

eljarassal késziilt siitdipari termékeket allit eld

Kistermel6i cukraszati termékeket készit
(cukraszati félkész-termékek, X X
uzsonnasiitemények, tortak, szeletek, tekercsek)

Tartos édesipari lisztes készitményeket allit el6
(teasiitemények, kréker, linzer, keksz, mézes és

mézes jellegli készitmények, bonbonok, X X
nyalokak)
Szaraztésztat készit X
Kiilonleges, egyedi dsszetételil készitményeket
112 2 X X X
allit elé

SZAKMAI ISMERETEK
Kenyerek, péksiitemények osztalyozasa,
. . T ;T .. "o X X X
jellemzése, taplalkozas-€lettani jelentdsége
Technoldgiai miiveletek 1épései, eszkozei, X X X

tésztacsoportok €s termékeik jellemzoi

Egyedi eljarassal késziilt siitGipari termékek
jellemzdi (perecek, langosok, fank, pizza X X X
alaptészta, kiirtéskalacs stb.)

Fobb cukraszati termékek jellemzoi, készitésiik

e s 1t ew m . X X

menete, befejezd és kikészitd miiveleteik
A cukraszati és édesipari termékekhez hasznalt

e X X X
eszkozok
A tartds édesipari készitmények eldallitasanak X X X
lépései, eszkdzei
A széraztésztagyartas miveletei

SZAKMAI KESZSEGEK

Szakmai nyelvii beszédészség X X X
Olvasott szakmai szoveg megértése X X X

Informéacioforrasok kezelése X X X




Komplex eszkdzhasznalati képesség |

X

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Alloképesség X
[zérzékelés X
Kéziigyesség X
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitokészség X
Hatarozottsag X
Motivalhatosag X
MODSZERKOMPETENCIAK
Higiénias szemlélet X
Modszeres munkavégzés X
Gyakorlatias feladatértelmezés X




10. Siit6-, cukraszipar alapjai tantargy 108 ora

10.1. A tantargy tanitasanak célja

A siit6-, cukraszipar alapjai tantargy tanitdsanak célja, hogy megismertesse a tanulot a
siitOipar €s cukraszat alapanyagain keresztiil, az alapvetd feldolgozés, termékkészités
technikaival valamint a hozzajuk sziikséges eszkozokkel, gépekkel, mindezt sajatitsak el
az ¢lelmiszerbiztonsagi ¢s munkavédelmi eldirasok betartasa mellett és megfeleld
higiéniai szemlélet kialakitasaval.

10.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobioldgia, munkavédelem,
miveletek

10.3. Témakorok
10.3.1. Siito-, cukraszipar felhasznalt anyagai 18 gra

Lisztfajtak, liszttipusok
Dusitéanyagok
[zesitdanyagok
Toltelekek
Edesit6szerek (cukor, méz)
Zsiradékok
Olajos magvak
Tojés, tejtermékek
Gyiimdlcsok
Fiszerek

10.3.2. Siitdipari miiveletek 24 ora
Nyersanyagok elokészitése
Kovaszkészités,
Tésztakészités
Tésztafeldolgozas
Kelesztés
Stités
Késztermékek kezelése

10.3.3. Cukrdaszati miiveletek 24 ora
El6készité miiveletek
Cukraszati félkésztermékek (toltelékek)
Tésztakészités (élesztds, omlds, felvert, vajas, mézes)
Befejezo, kikészitd miiveletek

10.3.4. Felhasznalt eszkozok és gépek 25 ora
Siitéipari eszk6zok, gépek
Stitdipari eszkozok, gépek munkavédelmi eldirasai
Cukraszati eszkozok, gépek
Cukraszati eszk6zok, gépek munkavédelmi eldirasai

10.3.5. Szdraztésztagyartas 17 ora



Szaraztésztagyartashoz felhasznalt anyagok

Szaraztésztagyartas miiveletei, technologiaja

Szaraztésztagyartas eszkozei, gépei, munkavédelmi eldirdsai
10.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

10.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos moddszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)

10.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazott oktatasi Alkalmazando6 eszkozok és

Sorszim modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4. vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

10.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldéi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szdveg onallo X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nall6 rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése




2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
h kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eléadas egyéni X
~ felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szOban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szOban
10.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

11. Edesipar alapjai tantargy 36 ora

11.1.

A tantargy tanitasanak célja

Az ¢édesipar alapjai tantargy tanitdsanak célja, hogy megismertesse néhany édesipari
termék készitésével, a termékek miiveleti 1épéseivel, eszkozeivel, gépeivel, mindezt
sajatitsak el az élelmiszerbiztonsagi és munkavédelmi eldirdsok betartasa mellett és
megfeleld higiéniai szemlélet kialakitasaval.

11.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technoldgia, mikrobiologia, munkavédelem,
miiveletek
11.3. Témakorok
11.3.1. Cukorka készités 11 ora

11.

11.

11.4.

Cukorkakeészités folyamatai

Cukorkakészités miiveletei

Cukorkakeészités eszkozei, gépei

Cukorkakészités eszkozei, gépei munkavédelmi eldirasai

3.2. Edesipari tartéssiitemények eléillitisa 14 ¢ra
Kekszek, krékerek eldallitasa, miiveletei és gépei

Meézes siitemények eldallitasa, miiveletei és gépei

Ostyak eldallitasa, miiveletei €s gépei

Teasilitemények eldallitdsa, miiveletei és gépei

3.3. Kiilonleges termékek 11 ¢ra
Kave fajtai, feldolgozasa

Snacktermékek eldallitasa

Fondant készitmények

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)



11.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

11.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazott oktatasi Alkalmazand6 eszkozok és

Sorszim modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4., vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

11.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alal 16 esrkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) amazando eszrozok €s
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Kkeret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
o vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
14 Hallott szveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nall6 rendszerezése X X X
Informaciodk feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
- kérdésekre
24. Tesztfeladat megoldasa X X X




25 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
Tapasztalatok utolagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban
11.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.
12. Siit6- cukrasz, édesipari gyakorlat tantargy 216 éra
12.1. A tantargy tanitasanak célja

A siitd-, cukrédsz, édes gyakorlat 6sszegzi mindazt a tudast, ismeretet, melyet a tanulok
elméletben elsajatitottak, a tantargy tanitdsanak célja, hogy siitOipari, cukraszati ¢és
édesipari termékeket készitsenek az élelmiszerbiztonsagi, munkavédelmi és higiéniai
eldirasok betartasaval.

12.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technoldgia, mikrobiologia, munkavédelem,
miveletek
12.3. Témakorok
12.3.1. Siitoipari termékek készitése 63 ora
Kenyerek
Péksiitemények

Hagyoménydrzd termékek
Kiilonleges siitdipari termékek

12.3.2. Cukraszipari termékek készitése 63 ora
Cukrészati félkész termékek
Uzsonnasiitemények
Tortak
Tekercsek
Szeletek

12.3.3. Edesipari termékek készitése 63 ora
Teaslitemények
Krékerek
Linzerek
Kekszek
Meézes jellegli készitmények
Bonbonok
Nyalokak

12.3.4. Szakmai szamitds 27 ora
Nyersanyagsziikséglet meghatarozésa
Adalékanyag sziikséglet meghatarozasa



Oldatkészités kiszamitasa

Tomegszazalék, térfogatszazalék, vegyes szazalékszamitasok
Atvaltasok, mértékegységek, szazalékszamitas
Nyilvantartasok vezetése

12.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
12.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

12.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazott oktatasi Alkalmazando6 eszkozok és

Sorszim modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4. vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

12.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal 46 eszkiizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando eszkozok es
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek

11 Olvasott szoveg 6nalld X X x

feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x

o vezetett feldolgozasa

13 leasott szoveg feldolgozasa X X X

jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X

jegyzeteléssel

Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X

feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X X X




Informaciok feladattal vezetett

1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X
2.2, Leiras készitése X X
23 Viélaszolas irasban mondatszintii X X X
- kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eléadas egyéni X
~ felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban
12.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésr6l szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11618-16 azonosito szamu

Erjedeésipari és jovedéki ismeretek alapjai
kistermeloknek
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, temakorei



A 11618-16 azonositd szamu Erjedésipari és jovedéki ismeretek alapjai kistermeléknek
megnevezeési szakmai kovetelménymodulhoz tartozo tantargyak és témakorok oktatasa soran
fejlesztendé kompetencidk
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FELADATOK
Meghatarozza a termék eléallitdsanak
nyersanyag, segédanyag, adalékanyag X X X
sziikségletét
Kézmiives sort készit X X
Gyiimo6lesbort készit X X
Gyiimoélesparlatot készit X X
Egyéb alkoholos terméket allit eld X X
Alkalmazza a jovedéki eldirasokat, szabalyokat X X X
Vizkezelést, vizvizsgalatot végez X X X
Uveget, palackot, csomagoléanyagot elokészit X X X
Termékjelolést végez X X X
Betartja a tliz-, kdrnyezetvédelmi és higiéniai x x x

szabalyokat

SZAKMAI ISMERETEK

Erjedésipari termékek eldallitasahoz sziikséges
kiilonleges anyagok jellemzdi (pl. malata, komlo, X X X
enzimkészitmények, drogok, ¢lesztd stb.)

Sorléeldallitas miveleti, eszk6zei X X X
Gyiimél.csborkészités technologiai 1épései, X X X
eszkozei
Cefrekészités, leparlas miiveletei, eszkozei X X
Szeszesitalkészités menete, miveletei
Jovedéki szabalyozas alapjai

SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvii beszédészség X X X
Olvasott szakmai szoveg megértése X X X
Informaciéforrasok kezelése X X X
Komplex eszkdzhasznalati képesség X X

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Felel6sségtudat X

{zérzékelés X

Dontésképesség X X X
TARSAS KOMPETENCIAK

Segitokészség X X X

Hatérozottsag X X X

Motivalhatosag X X X




MODSZERKOMPETENCIAK

Higiénias szemlélet

Mobdszeres munkavégzés

Gyakorlatias feladatértelmezés




13. Sorkészités tantargy 90 ora

13.1. A tantargy tanitasanak célja

A sorkészités tantargy tanitdsdnak célja, hogy megismertesse a tanulot a sorgyartas
alapanyagaival, a kézmuves sorkészités Iépéseivel, miveleteivel, eszkdzeivel, gépeivel,
mindezt a tanulok sajatitsak el az élelmiszerbiztonsadgi és munkavédelmi eldirasok
betartasa mellett ¢s megfeleld higiéniai szemlélet kialakitasaval.

13.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technoldgia, mikrobiologia, munkavédelem,
miiveletek

13.3. Témakorok
13.3.1. Soripar alapanyagai 15 gra
Arpa, maléta tulajdonsagai, szerepe a sorkészitésben
Eleszté tulajdonsagai, szerepe a sorkészitésben
Komlo, komlokészitmények tulajdonsagai, szerepe a sorkészitésben
Viz szerepe a sorkészitésben
Kész sor jellemzoi

13.3.2. Maldtagyadrtds 25 dra
Arpa tisztitasa, osztalyozasa
Arpa tarolasa aztatasa
Csiraztatas, aszalas
Sormalatak jellemzoi

13.3.3. Sorkészités technologiaja 25 dra
Sorlé eloallitasa
Cefrézés, cefresziirés
Komlo6f6zés, komlosziirés
Sorlé tlepitése, hiitése, levegdztetése
Erjesztés, utderjesztés, sziirés, stabilizalas

13.3.4. Sorkészités eszkozei, gépei 25 ora
Malatagyartas gépei és munkavédelmi eldirdsai
Kézmiives sorkészités eszkozei, gépei €s munkavédelmi eldirdsai
13.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

13.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

13.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

Alkalmazott oktatasi A tanuldi tevékenység szervezeti | Alkalmazando eszkozok és

Sorszam , a
modszer neve kerete felszerelések




egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

13.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alal 16 esrkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €s
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Kkeret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
o vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nall6 rendszerezése X X X
Informaciodk feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X
2.2, Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
o kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoxrlegies’eloadas egyéni X X x
felkésziiléssel
26. fl"apaszta}latok }Jtolagos X X X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban

13.6. A tantargy értékelésének modja



A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

14. Gyiimélcsbor-, parlatkészités tantargy 36 éra

14.1. A tantargy tanitasanak célja

A gyiimoélcsbor-, parlatkészités tantargy tanitasanak célja, hogy megismertesse a tanulot a
gylimolcsborok és gylimoles parlatok alapanyagaival, készitésiik 1épéseivel,
miveleteivel, eszkozeivel, gépeivel, mindezt a tanulok sajatitsdk el az
¢lelmiszerbiztonsagi és munkavédelmi eldirasok betartdsa mellett és megfeleld higiéniai
szemlélet kialakitasaval.

14.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technoldgia, mikrobiologia, munkavédelem,
miiveletek
14.3. Témakorok
14.3.1. Gyiimélcsborok készitése 15 gra

Boraszati alapanyagok és jellemzdik

Gytimolesbor készitésének miveletei, 1épése

Gytimolesbor készitéséhez felhasznalt eszk6zok, gépek és munkavédelmi eldirdsai
Kész gyiimolcsbor jellemzdi, tarolasa, jelolése

Alapvetd jovedéki ismeretek, bortdrvény

14.3.2. Gyiimélcsparlatok készitése 15 gra
Gytimolcsparlatok alapanyagai és jellemzdik
Cefrekészités miiveletei, 1épései, eszkozei
Leparlas miivelete, 1épései, eszkozei, berendezései
Finomit4s miivelete, 1épései, eszkdzei, berendezései
Erlelés miivelete, eszkozei
Kész gyiimolcsparlat jellemzdi, tarolasa, jelolése
Alapvetd jovedéki ismeretek, palinkatorvény

14.3.3. Egyéb alkoholos italok készitése 6 ora
Hideg uton készitett szeszes italok tipusai, eldallitasuk menete
LikOripari termékek tipusai, készitésiik
Kiilonleges parlatok, érdekességek
14.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

14.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

14.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)



A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazott oktatasi Alkalmazand6 eszkozok és

Sorszim modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4., vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

14.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alal 16 esrkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando cszrozok €s
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Kkeret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14 Hallott szveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nall6 rendszerezése X X X
Informaciodk feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X
2.2, Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
o kérdésekre
24. Tesztfeladat megoldasa X X X
Szoveges eldadas egyéni
2.5. et X
felkésziiléssel
Tapasztalatok utolagos
2.6. . ; . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban




14.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szo6ld 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.
15. Erjedésipari gyakorlat tantargy 216 éra
15.1. A tantargy tanitasanak célja
Az erjedésipari gyakorlat Osszegzi mindazt a tudést, ismeretet, melyet a tanulok

elméletben elsajatitottak, a tantargy tanitdsanak célja, hogy erjedésipari termékeket
készitsenek az élelmiszerbiztonsagi, munkavédelmi €s higiéniai eldirasok betartasaval.

15.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technoldgia, mikrobiologia, munkavédelem,
miiveletek

15.3. Témakorok
15.3.1. Kézmiives sorok készitése
Elokészitd miveletek
Kézmiives sorkészités 1épései
Befejezd miiveletek

81 ora

15.3.2. Gyiimolcsbor-, parlat-, likorkészités 81 ora
Elokészité miiveletek
Italkészités 1épései
Befejezd miiveletek

15.3.3. Szakmai szamitds 54 ora

Nyersanyagsziikséglet meghatarozasa

Adalékanyag sziikséglet meghatarozasa

Oldatkészités kiszamitasa

Tomegszazalék, térfogatszazalék, vegyes szazalékszamitasok
Atvaltasok, mértékegységek, szazalékszamitas
Nyilvantartasok vezetése

15.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

15.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

15.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K ySCE Alkalmazand6 eszkdzok és
Sorszam . erete ’
modszer neve felszerelések

egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X X X
2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X




szemléltetés

projekt

kooperativ tanulas

szimulacio

© X No

X | X | X |X|X

hazi feladat

X | X | X |X|X

XX | X |X]|X

15.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)

Tanuloi tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialdsi modok) ,
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg onalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14, Hallott szGveg feldolgozasa X X "
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. 14 X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . , X
ismertetése szoban
3. Csoportos munkaformak korében
Kiscsoportos szakmai
3.1. A X X
munkavégzés iranyitassal
4. Gyakorlati munkavégzés korében
4.1, Miiveletek gyakorlasa ‘ X ‘ X X
15.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrdl szold 2011. évi CXC. torvény. 54

értékeléssel.

. § (2) a) pontja szerinti



A
11619-16 azonosito szamu

Kistermeloi tejtermékek és sajt eloallitasa
megnevezésu

szakmal kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11619-16 azonositd szdmu Kistermeldi tejtermékek és sajt eldallitdsa megnevezésii
szakmai kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatdsa soran fejlesztendd
kompetencidak
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FELADATOK

Meghatarozza a termék eléallitdsdnak

nyersanyag, segédanyag, adalékanyag X X X

sziikségletét

Ellendrzi a munkavégzés feltételeit X X X

El6késziti a nyersanyagokat (elvégzi a nyerstej
tisztitasat, folozését, zsirtartalmanak beallitasat, X X X
homogénezését, pasztérozését, hiitését)

Kiilonboz6 tipusu kulturakat, oltdkat és egyéb

(L A T ro R X X X
adalék- és izesit6 anyagokat alkalmaz
Kiilonleges, egyedi dsszetételll
tejkészitményeket, vajat, vajkészitményeket allit X X
elé
Natur €s izesitett friss sajtokat, érlelt sajtokat,
sajtkészitményeket, turot, tirokészitményeket x X
allit eld kiilonbozo allatfajok tejének
felhasznalasaval
A keletkez6 hulladékot megfeleléen kezeli X X X
Dokumental, biztositja a nyomon kovethetdséget X X X
SZAKMAI ISMERETEK

Tej fogalma, 6sszetétele, tulajdonsagai,

Y f .. P X X X
taplalkozas-élettani jelentosége
Technolégiai miiveletek 1épései, eszkdzei
(tisztitas, folozés, zsirtartalom beallitas, X X X
homogénezés, pasztorozés, hiités, savanyitas,
alvasztas, alvadék kidolgozas)
Tejtermékek csoportositasa, jellemzoi X
Sajtok csoportositasa, jellemz6i X X

SZAKMAI KESZSEGEK

Szakmai nyelvi beszédészség X X X
Olvasott szakmai szoveg megeértése X X X
Informécioforrasok kezelése X X X
Komplex eszkdzhasznalati képesség X X X

SZEMELYES KOMPETENCIAK
Alloképesség X
[zérzékelés X X

x

Kéziigyesség X X X




Mennyiségi érzék | X |
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitokészség X
Hatarozottsag X
Motivalhatosag X
MODSZERKOMPETENCIAK
Higiénias, kdrnyezet-és mindségtudatos, X
szemlélet
Modszeres munkaveégzés X
Gyakorlatias feladatértelmezés X




16. Tejtermékek eldallitasa tantargy 94 ora

16.1. A tantargy tanitasanak célja

A tejtermékek eldallitasa tantargy tanitasanak célja, hogy megismertesse a tanuldkat a
tejtermékgyartds alapanyagaival, a kistermel6i tejkészitmények és vajkészitmények
1épéseivel, miiveleteivel, eszkozeivel, gépeivel, mindezt a tanulok sajatitsdk el az
¢lelmiszerbiztonsagi és munkavédelmi eldirasok betartdsa mellett és megfeleld higiéniai
szemlélet kialakitasaval.

16.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technoldgia, mikrobiologia, munkavédelem,
miiveletek

16.3. Témakorok
16.3.1. Tejipar alapanyagai 18 ora
Tej Osszetétele, tulajdonsagai, jellemzoi, felhasznalhatosadga
Tejtermékek készitésénél hasznalt kulturdk ¢€s oltok tulajdonsagai, jellemzdi,
felhasznalasuk
Tejtermékek készitésénél hasznalt egyéb adalékanyagok, izesitd anyagok
tulajdonsagai, jellemz6i, felhasznalasuk

16.3.2. Tejtermékek készitése 18 gra
Tejtermékek, tejkészitmények csoportositasa
Elokészité miiveletek 1€pései, eszkozei, gépei és munkavédelmi eldirdsai
Tejkészitmények kistermeldi eléallitasa, miiveletek 1épései
Vajkészitmények kistermeldi eldallitasa, miiveletek 1épései

Késztermékek tarolasa, jelolése, kiszerelése

16.3.3. Tejtermékek eloallitasanak eszkozei, gépei 18 ora
Elékészité mitveletek eszkozei, gépei és munkavédelmi elbirasai

Jl4

Tejkészitmények kistermeldi eldallitasanak eszkozei, gépei és munkavédelmi

eldirdsai
Vajkészitmények kistermeldi eldallitasanak eszkozei, gépei €s munkavédelmi
eldirdsai

16.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

16.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

16.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti , o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando eszk6zok és
Sorszam erete

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X X X




kooperativ tanulas

szimulacio

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. X X X
8. X X X
9. X X X

hazi feladat

16.5.2. A tantirgy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 esrkiaik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallé rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. 12 X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése széban
16.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



17. Sajt és turokészités tantargy 94 ora

17.1. A tantargy tanitasanak célja

A sajt és turdkészités tantargy tanitdsanak célja, hogy megismertesse a tanuldkat a
sajtkészités alapanyagaival, a kistermeldi sajtok, sajtkészitmények, tar6o és
tarokészitmények Iépéseivel, miveleteivel, eszkozeivel, gépeivel, mindezt a tanuldk
sajatitsak el az ¢élelmiszerbiztonsagi és munkavédelmi eldirdsok betartasa mellett és
megfeleld higiéniai szemlélet kialakitasaval.

17.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobioldgia, munkavédelem,
miveletek
17.3. Témakorok
17.3.1. Sajtkészités technologidgja 18 gra

Sajtok alapanyagai, csoportositasuk
Natur ¢és izesitett friss sajtok kistermeldi eldallitasa, miiveletek 1épései

Erlelt sajtok kistermeldi eléallitasa, miiveletek 1épései
Sajtkészitmények kistermeldi eldallitasa, miiveletek 1épései

17.3.2. Turokészités technologidja 18 ora
Tarokészitéshez felhasznalt anyagok
Taro kistermel6i eléallitasa, miiveletek 1€épései
Tuarokészitmények kistermeldi eldallitasa, miveletek 1épései

17.3.3. Sajt és turokészités eszkozei, gépei 18 ora
El6készité miiveletek eszkdzei, gépei és munkavédelmi eldirasai
Sajtok kistermeldi eldallitasanak eszkozei, gépei és munkavédelmi elbirasai
Sajtkészitmények kistermeldi eldallitasanak eszkozei, gépei €és munkavédelmi
eldirasai
Tuard kistermeldi eldallitasanak eszkozei, gépei és munkavédelmi eldirdsai

Tarokészitmények kistermeldi eldallitasanak eszkozei, gépei és munkavédelmi

eldirdsai
17.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
17.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

17.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti , o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando eszk6zok és
Sorszam erete

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X X X




kooperativ tanulas

szimulacio

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. X X X
8. X X X
9. X X X

hazi feladat

17.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 esrkiaik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallé rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. 12 X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése széban
17.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



18. Tejtermékek, sajtkészités gyakorlat tantargy

18.1.

A tantargy tanitasanak célja

216 ora

A tejtermékek, sajtkészités gyakorlat 6sszegzi mindazt a tudast, ismeretet, melyet a tanulok
elméletben elsajatitottak, a tantargy tanitdsanak célja, hogy kistermeldi tejkészitményeket,
sajtot, tarot készitsenek az ¢élelmiszerbiztonsagi, munkavédelmi €s higiéniai eldirdsok
betartasaval.

18.2.

18.3.

Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobioldgia, munkavédelem,
miveletek

Témakorok

18.3.1. Tejkészitmeények eloallitasa 81 ora
Elokészité miiveletek

Tejkészitmények kistermeldi eldallitasa

Vaj ¢s vajkészitmények kistermel6i eloallitasa

Befejezd miiveletek

Térolas, jelolés, kiszerelés

18.3.2. Sajt, turo és készitményeik eléadllitasa 81 ora
Eldkészité miiveletek

Sajt és sajtkészitmények kistermeldi eldallitasa

Tar6 és turdkészitmények kistermeldi eldallitasa

Befejezd miiveletek

Tarolas, jelolés, kiszerelés

18.3.3. Szakmai szamitas 54 éra
Nyersanyagsziikséglet meghatarozasa

Adalékanyag sziikséglet meghatarozasa

Oldatkészités kiszamitasa

Tomegszazalék, térfogatszazalék, vegyes szadzalékszamitasok

Atvaltasok, mértékegységek, szazalékszamitas

Nyilvantartasok vezetése

18.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

18.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

18.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

Sorszdm kerete

A tanuldi tevékenység szervezeti . o
Alkalmazando eszk6zok és

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

Alkalmazott oktatasi

magyarazat X X X




kooperativ tanulas

szimulacio

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. X X X
8. X X X
9. X X X

hazi feladat

18.5.2. A tantirgy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 esrkiaik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallé rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. 12 X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése széban
18.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



A
11620-16 azonosito szamu

Higiénia és minoségbiztositas kistermeloknek
megnevezeésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, temakorei



A 11620-16 azonosité szdmu Higiénia és mindségbiztositas kistermeldknek megnevezésii
szakmai kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakordk oktatasa soran fejlesztendo
kompetencidak

8
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FELADATOK
Betartja és alkalmazza az élelmiszer-
eléallitashoz sziikséges alapvetd higiéniai és X X
mindségbiztositasi eldirasokat
Alkalmazza a karos mikrobak elpusztitasanak x x
modszereit
Betartja a kistermel6kre vonatkoz6 élelmiszer-
A . X X
higiéniai kdvetelményeket
Betartja a személyi és kornyezeti higiéniara X X
vonatkoz6 eldirasokat
Takaritast, tisztitast, fert6tlenitést végez X X
SZAKMAI ISMERETEK
Higiénidhoz, minéségbiztositashoz kapcsolodo
. . X X
rendeletek, jogszabalyok
Tisztito-, ferttlenitészerek jellemz6i, hatasuk,
.o X X
alkalmazhatosaguk
Elelmiszerek utjan terjedd megbetegedések, X X
ételmérgezések jelentésége
J6 higiéniai gyakorlat elemei X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Munkateriilet jellemzdi, higiéniai kovetelmények X X
Tisztitd- és fert6tlenitdszerek X X
Takaritasi, tisztitasi, fertGtlenitési moédok X X
Informaciéforrasok kezelése X X
Komplex eszkdzhasznalati képesség
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Dontésképesség X X
Felel6sségtudat X X
Pontossag X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitdkészség X X
Hatarozottsag
Motivalhatosag X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Higiénias szemlélet X X
Modszeres munkavégzés X X
Gyakorlatias feladatértelmezés X X




19. Higiénia tantargy 36 éra

19.1. A tantargy tanitasanak célja

A higiénia tantargy tanitdsanak célja, hogy a tanulokat felkészitése az igényes
munkavégzésre. Megalapozza az ¢élelmiszerekkel foglalkozé kistermeld higiéniai
szemléletét. Megismertesse a tanulokat az élelmiszer eldallitas kornyezetét befolyasold
tényezokkel. Alakitsa ki a mindségi munkavégzés igényeit, neveljen az élelmiszeripari
tevékenységekkel kapcsolatos tudatos, feleldsségteljes magatartasra.

19.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia, bioldgia, mikrobiologia

19.3. Témakorok
19.3.1. Személyi és kornyezeti higiénia 10 gra
Munkaruha, egyéni véddfelszerelés viselésének szabalyai
Kistermeldvel szemben elvart higiéniai eldirasok

"o

Kistermel6i élelmiszer eldallitdas szikebb kornyezetének kialakitdsa, higiéniai

eldirdsai
Kistermel6i élelmiszer eldallitas tagabb kornyezetének kialakitasa, higiéniai elGirasai
Hitolanc jelentdsége

19.3.2. Tisztitds, fertotlenités 10 gra

Takaritas, fertotlenités jelentOsége

Takaritas, tisztitas, fertétlenités folyamatai, eszkozei
Tisztito-, ferttlenitészerekkel szemben tamasztott elvarasok
Feliileti fesziiltség, nedvesités, diszpergalds, emulgealas

19.3.3. Altalinos jogi szabdlyozds 16 ora
Higiéniai eldirasok
Kistermel6kre vonatkozo jogszabalyok

Termékeldallitasra, forgalmazéasra vonatkoz6 jogi szabalyozas, rendeletek
Kotelezd nyilvantartasok

19.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
19.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

19.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti , o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando eszk6zok és
Sorszam erete

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X X X




kooperativ tanulas

szimulacio

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. X X X
8. X X X
9. X X X

hazi feladat

19.5.2. A tantirgy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 esrkiaik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
4 bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallé rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. 12 X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése széban
19.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



20. Mindségbiztositas tantargy 36 d6ra

20.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitasanak célja, hogy a tanulok megismerjék az élelmiszer biztonsagat érintd
valamennyi veszélyt, a megeldzésiik, kikiiszobolésiik lehetdségeit, tisztaban legyenek a
mindségbiztositds dokumentacidival, képesek legyenek nyilvantartdsok vezetésére,
ellendrzésére.

20.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia, ¢lelmiszer-kémia, biologia, anyagismeret, ¢lelmiszeripari technoldgia

20.3. Témakorok
20.3.1. Elelmiszerek biztonsdgdt meghatdrozo tényezék 8 gra
Mikrobiologiai, kémiai, fizikai és bioldgiai tényezdk (veszélyek)
Leggyakoribb koérokozoé és toxintermeld mikroorganizmusok (Salmonella, E. coli,
Clostridium torzsek, Staphylococcus, Bacillus cereus stb.)
Meérgez6 gombak
A megbetegedések tlinetei

20.3.2. Elelmiszerfeldolgozds biztonsiga 20 dra
Novényi nyersanyagok feldolgozéasa (veszélyes pontok kiemelése, szabalyozasuk,
megeldzésiik)

Allati  eredetli nyersanyagok feldolgozasa (veszélyes pontok kiemelése,
szabalyozasuk, megeldzésiik

Hulladékkezelés (veszélyes, szelektiv, ujrahasznositasuk, kezelésiik)

Csomagolas folyamata, veszélyek, megeldzésiik

Szallitas folyamata, veszélyek, megeldzésiik

Tarolas, raktarozas folyamata, veszélyek, megeldzésiik

Kereskedelem folyamata, veszélyek, megelézésiik

Vendéglatas folyamata, veszélyek, megeldzésiik

Hézi eléallitas folyamata, veszélyek, megeldzésiik

20.3.3. Jogszabadlyok alkalmazdasa 8 gra
Elelmiszerfeldolgozashoz és forgalmazashoz kapcsolodé hazai és  Unids
jogszabalyok, rendeletek
Jeloléshez kapcsolodo jogszabalyok
Mindségbiztositdshoz, mindségiranyitashoz kapcsolddo szabvanyok, eldirasok

20.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
20.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

20.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti , o
Alkalmazott oktatasi kerete Alkalmazando eszk6zok és

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

Sorszam




1. magyarazat X X X
2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X
9. hazi feladat X X X

20.5.2. A tantargy elsajatitisa sorian alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal 6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando eszXozok es
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | Kkeret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg onalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X X
2.2. Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
e kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban
20.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11034-16 azonosito szamu

Uzemgazdasag, ugyvitel
megnevezeésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11034-16

kompetencidak

azonosito szamu Uzemgazdasag, {igyvitel
kovetelménymodulhoz tartozo tantargyak és

megnevezésit  szakmai

témakorok oktatasa
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FELADATOK
Felméri a vallalkozés beinditasdnak lehetdségeit,
beszerzi a miikodéshez sziikkséges engedélyeket
Megteremti a vallalkozas miikodéséhez X
sziikséges erdéforrasokat
Hatalyos gazdasagi és jogi szabalyoknak
megfelelden inditja, mikodteti a X
vallalkozast/gazdasagot
Ismeri és alkalmazza a pénziigyi és munkajogi X
eléirasokat
Fejleszti vallalkozasat, figyeli és késziti x
/készitteti a palyazatokat, tdmogatast igényel
Tervdokumentacidkat, tanulmanyokat, tizleti x
tervet készit/ készittet
Kereskedelmi iigyleteket szervez, arajanlatokat x
készit, szolgaltatast, arut értékesit
Arajanlatokat kér, rut rendel, vasérol, egyeztet a
. r” 4 r X
kiilsdszolgaltatokkal
Szerzddést kot szoban €s irasban X
Alapvetd pénziigyi, szamviteli miveleteket X
végez
Gazdasagi szamitasokat, értékelést végez,
adatokat gyijt és nyilvantart, adatszolgaltatast X
végez
Piackutatast, marketing, reklam-tevékenységet
bonyolit, kapcsolatot tart az igyfelekkel, mas x
turisztikai szolgaltatokkal, szakmai
szervezetekkel
Kezeli a reklamaciot X
Informacidcsere érdekében idegen nyelven X
alapfokon kommunikal
Intézi a tevékenységhez kapcsol6do X
adminisztracids feladatokat
Nyilvantartasokat vezet, bizonylatot allit ki, X
szamlat ad
Levelezést folytat beszallitokkal, vevokkel,
szakhatosagokkal, szakmai szervezetekkel postai X

uton/e-mailben

soran fejlesztendd



Hazipénztart kezel, banki, postai tranzakciokat
végez

Szamitogépet hasznal a nyilvantartasok
vezetésére €s egyéb szakmai feladatoknal

Telefont, fénymasoldt, audiovizudlis eszkozdket,
pénztargépet és egyeb ligyvitel technikai
eszkdzoket hasznal

Ismeri és alkalmazza a vallalkozas jogkovetd
miikddése érdekében a fogyasztévédelmi
eléirasokat

SZAKMAI ISMERETEK

Piaci alapismeretek (a piac funkcioi, szerepléi,
tipusai), piacbefolyasolo tényezok
(eladas/vasarlas, reklam, eladas, imazs stb.)

Pénz szerepe a piacgazdasagban: pénziigyi,
pénzintézeti rendszer, pénziigyi szolgaltatasok,
értékpapirok, t6zsde, a vallalkozas pénziigyei

Egyéni és tarsas vallalkozasi formak, adofizetési
kotelezettségek

Termé6foldre vonatkozoé jogszabalyok

A munkavallal6 és munkaltato jogai,
kotelezettségei, a munkavégzés szabalyai

Vallalkozas 1étesitése, a vallalkozas inditasanak
¢és miikodtetésének alapvetdjogi, adminisztrativ
szabalyai, gyakorlati 1épései, a forrasok
biztositasa, sziikséges targyi és személyi
(munkaerd) feltételek kialakitasa, atalakitasanak
és megsziintetésének formai

Az lizleti terv felépitése, tartalma, a tervezés
mddszerei, palyazatkészités, a timogatasok
igénybevételének szabalyai

Szamviteli, pénziigyi alapmiiveletek

Onkoltségszamitas, bevétel és
koltségnyilvantartas, arajanlat készités

Bizonylati elv és fegyelem, az agraragazati és a
turizmussal kapcsolatos tevékenység soran
hasznalhat6 f6bb bizonylatok, alkalmazott
dokumentumok, bizonylatok kit6ltése,
nyilvantartasok vezetése

Pénziigyi tranzakciok

Szerz6dések: a megallapodasok megkdtésére,
felbontasara vonatkozoé el6irasok, szabalyok, a
beszerzés/vasarlas folyamata, befolyasolod
tényezoi, mezogazdasagi termékeértékesitési
szerzOdések, értékesitési modok, befolyasolod
tényezOok

Kommunikacios modszerek, eszk6zok

Piackutatasi alapelvek

Marketing tevékenység

Levelezés, iizleti levelezés szabalyai

X [ X | X | X




Eszkozkezelés X
Szamitogépes adatnyilvantartas, szamitogépes X
programok hasznalata
Fogyasztovédelmi intézményrendszer, fogyasztoi X
jogorvoslati lehet6ségek
Szavatossag és jotallas, a fogyasztdi reklamaciok X
intézésének modja
Vasarlok Konyve hasznalatanak és az abban X
tortént bejegyzések elintézésének szabalyai
A képzéshez illeszked6 hazai €s eurdpai unios X
fogyasztovédelmi eléirasok

SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvezetii iras-, fogalmazaskészség X
Mennyiségérzék X
Szamolasi készség X
Idegen nyelvii beszédkészség X
Elemi szintli szamitogép hasznalat X
(szovegszerkesztés, tablazatkezelés)

SZEMELYES KOMPETENCIAK
Dontésképesség X
Onallosag X
Kiilsémegjelenés X

TARSAS KOMPETENCIAK
Meggy6zOkészség X
Udvariassag X
Kommunikacios rugalmassag X

MODSZERKOMPETENCIAK
Rendszerezoképesség X
Lényegfelismerés X
Eredményorientaltsag X




21. Uzemgazdasagi, iigyviteli ismeretek tantargy 62 ora

21.1. A tantargy tanitasanak célja

Gazdasagi alapfogalmak, gazdasag- tevékenységi keretek megismerése. Felkésziteni a
kistermeldi tevékenységekkel kapcsolatos gazdalkodasi formdk pénziigyi, addzasi
szabalyozasanak alkalmazasara, a sziikséges adminisztracios kotelezettségek elvégzésére.
A véllalkozés eredményes mikodtetése megkdveteli az aruértékesités legfontosabb
1épéseinek, az iizleti levelezés, az ajanlatkérés és készités, a szerzodéskotésekkel
kapcsolatos alapelvek és a pénziigyi tranzakciok szabalyainak elsajatitasat.

21.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Matematika, foglalkoztatas I., II.

21.3. Témakorok
21.3.1. Uzemgazdasdgi alapfogalmak 13 gra
Termelés fogalma, célja, folyamata (termelés, elosztds, forgalom, fogyasztas,
Ujratermelés)

Piac fogalma, csoportositasa, szerepldi, alapelemei (kereslet- kindlat- ar),
piacbefolydsolo tényezdk

Termelési eréforrasok: természeti eréforrasok, eszkozok (befektetett targyi eszkdzok,
forgoeszk6zok), munkaerd

Raforditas és hozam fogalma, mutatészamai

Termelési koltség (fogalma, csoportositasa, koltségfajtak), koltséggazdalkodas
Termelési érték és az arbevétel

Jovedelem, jovedelmezdség, hatékonysag, a jovedelmezdséget befolyasold tényezdk
Kereskedelmi és marketing tevékenység fogalma, célja, 6sszefiiggése

21.3.2. Villalkozdsi alapismeretek 13 gra
Vallalkozés fogalma, célja
Villalkozasi formak alaptipusainak (egyéni és- csaladi vallalkozésok, gazdasagi
tarsasagok, szovetkezetek) altalanos jellemzoi
Vallalkozésok inditasa
Egyéni- és csaladi vallalkozas létrehozésa, nyilvantartasba-vétele, miikodtetése,
megsziintetése
Mezbgazdasagi termel6-szolgaltatd tevékenység gyakorlasa Ostermeldként vagy
kistermelOkeént
Villalkozésfejlesztés
Uzleti terv fogalma, felépitése, készitésének/készittetésének célja
Beruhazas, fejlesztés kiilsé tamogatassal: kolesondk, hitelek, palyazati timogatasok
Palyazatok készitésének célja, a tdmogatasok igénylésének lehetdségei, feltételei, a
palyazati kiirdsok figyelésének modszerei, konkrét palyazati lehetdségek ismerete a
mezOgazdasagban és a falusi vendéglatasban

21.3.3. Pénziigyi, adozdsi alapismeretek 13 ora
Pénz szerepe a piacgazdasagban
Pénzintézeti rendszer, bankvalasztasi szempontok
Pénzintézeti szolgaltatasok
Biztositasok szerepe, jelentdsége, formai



Pénziigyi tranzakciok, pénzkezelési szabalyok: folyoszamla, bankkartya, készpénz,
hazipénztar mikodtetés, pénztargép kezelés szabalyai

Hitelek, kolcsondk (személyi, aruvasarlasi, ¢épitési, beruhazasi) felvételének
legfontosabb szabalyai

Adoztatashoz kapcsolodo altalanos ismeretek

Adofajtak

Adozasi rend (bevallas, az ad6zas mértéke, adokulcsok, adofizetési hataridok)
Mezogazdasagi Ostermeldk és kistermelok addzasa

Agrargazdasdg ¢és falusi vendéglatds munkaerd gazdalkodasdnak jellemzdi:
munkakorok, idobeosztas, idénymunka, szabadsag, anyagi feleldsség

21.3.4. Ugyviteli ismeretek 13 ora
Bizonylatok (fogalma, a bizonylatok alaki, tartalmi kdvetelményei, bizonylati elv)
Agraragazattal és turizmussal kapcsolatos gazdasagi tevékenységek fobb bizonylatai
Bizonylatok Kkitoltése (szamla, nyugta, utalvany, készpénzfizetés, atutalas,
szallitolevél, egyéb bizonylatok)

Szerzédések fajtai, eldirasai, a szerzodéskotés

Levelezés (szabalyai, formai), a kapcsolattartas

Arajénlatkérés,- értékelés, arurendelés aruszallitas, aruatvétel adminisztracidja
Arajénlat, arkalkulécio készitése, értékesitési modok, szolgaltatasok, aru értékesitése,
marketing tevékenység

Szamitogép €s szamitogépes programok hasznalata a nyilvantartasok vezetésénél
Reklamaciok kezelése

21.3.5. Fogyasztovédelmi alapismeretek 10 ora
Alapfogalmak (tudatos fogyaszt6d, vallalkozas, forgalmazd, termék és szolgéltatas,
eladasi ar és egységar, online adasvételi és szolgaltatasi szerzodés)

Az ar feltlintetése (feltiintetés maodja, tobb ar feltiintetése)

Csomagolas (alapvetd eldirasok)

Panaszkezelés, ligyfélszolgalat

Fogyasztoi érdekek képviseletét ellatd egyesiiletek

A fogyasztokkal szembeni tisztességtelen kereskedelmi gyakorlatok

Piacfeliigyeleti alapfogalmak

A hatosagi ellendrzés

Kereskedelmi torvény fogyasztovédelmi rendelkezései

Szavatossagra €s jotallasra vonatkozé tudnivalok

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

21.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

Sorszdm kerete

A tanuloi tevékenység szervezeti , e
Alkalmazando eszk6zok és

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

Alkalmazott oktatasi

magyarazat X X X




kooperativ tanulas

szimulacio

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. X X X
8. X X X
9. X X X

hazi feladat

21.5.2. A tantargy elsajatitisa sorian alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal d6 esskibk &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallé rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. 12 X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése széban
21.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



A
11035-12 azonosito szamu

Vendéglatas
megnevezeésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11035-12 azonositdé szdmi Vendéglatds megnevezésii szakmai kovetelménymodulhoz
tartozo tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendd kompetenciak

45 | 5.
> 8 > 8
FELADATOK
Kialakitja a szallashelyeket X X
Berendezi a szallashelyeket X X
Kikérdezi a vendégeket az igényeikrdl X X
Biztositja a specialis %gényﬁ vendégek X X
fogadasanak feltételeit
Ellatja a recepcios feladatokat X X
Fogadja és elhelyezi a vendégeket X X
Gpndoskodik a vendégek és vagyontargyaik X X
biztonsagarol
Tajékoztatja a vendégeket a szolgaltatasokrol,
programlehetdségekrol X X
Biztositja a reggelit, illetve igény szerint vacsorat X X
ad
Tartja a kapcsolatot a vendégekkel X X
Méri a vendégek elégedettségét X X
Betartja a kulturalt viselkedés és vendégfogadas X X
szabalyait
Részt vesz a mindségiranyitasi,
¢élelmiszerbiztonsagi rendszerek kiépitésének X X
folyamataban, ezek miikddtetésében és belsd
feliilvizsgalataban
SZAKMAI ISMERETEK
Vendéglatas és idegenforgalom X X
Szallashely-kialakitas és berendezés X X
Vendégfogadas, elhelyezés X X
Reggelifajtak és felszolgalasuk X X
Programkinalat X X
Kommunikéacié magyarul és idegen nyelven X X
Személyi és kdrnyezeti higiénia X X
Kornyezetvédelem X X
Munkavédelem, elsdsegélynyujtas X X
Elelmiszerbiztonsag X X
SZAKMAI KESZSEGEK

Elemi szintii szamitégép hasznalat X X
Szakmai nyelvi szOveg megértése X X
Szakmai nyelvii beszédkészség X X
Idegen nyelvil szoveg megértése X X
Idegen nyelvii beszédkészség X X




Elelmiszerek érzékszervi tulajdonsagainak
megitélése

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Thréképesség

Megbizhatosag

Felel6sségtudat

TARSAS KOMPETENCIA

K

Udvariassag

Kommunikacids rugalmassag

Kompromisszumkészség

MODSZERKOMPETENCIAK

A kornyezet tisztan tartasa

Problémamegoldas, hibaelharitas

Nyitott hozzaallas




22. Vendéglatas, idegenforgalom tantargy 93 ora

22.1. A tantargy tanitasanak célja

A vendéglatassal ¢s idegenforgalommal kapcsolatos tanulmanyok segitik a sokoldala
miveltség, a vendéglatasban rejld  gazdasagi  lehetdéségek  megismerését.
Az idegenforgalmi szabalyok, a vendégforgalom torténelmének és hagyomanyainak
elsajatitasa sz€lesiti a tanulok 1atokorét, boviti kapcsolatteremtd képességét.

A tantargy tanitdsanak célja megismertetni a  szalldsadds, vendéglatas,
rendezvényszervezés modszereit, a szolgaltatasok rendszerét. Felkésziteni a hazai
foldrajzi, kulturdlis lehetdségek bemutatasara, a vendéglatassal kapcsolatos szabadidds
tevékenységek szervezésére. Megismertetni a vendéglatassal, turisztikaval foglalkozo
szervezetek rendszerét, a kapcsolodo tevékenységek feladatait, sajatossagait. A képzés
soran kialakitando viselkedéskultura, kommunikacios €s marketing ismeretek birtokaban
felkésziteni a tanuldkat az Onalld vallalkozas mukodtetéséhez  sziikséges
kapcsolatrendszer kialakitasara, a hivatalos ligyintézési feladatok végzésére.

22.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Idegen nyelv, kommunikécio, higiénia

22.3. Témakorok

22.3.1. Idegenforgalmi alapismeretek 15 ¢ra
Turizmus fogalma, helye, szerepe
Idegenforgalom ¢és a vendéglatas kialakulasa, torténelmi elézményei, a turizmus
fejlodéstorténete
Magyarorszag turisztikai vonzerdi, hagyomanyaink, az orszag lehetdségei
Idegenforgalmi piac miikddési mechanizmusa
Turizmus és a vendéglatas kapcsolodési pontjai
Gépkocsi, vonat, reptil6gép és a tomegturizmus kapcsolata
Kereslet-kinalat 6sszefiiggései, az idegenforgalmi piac jellemzdi, a valtozasok okai,
varhat6 fejlddésének iranyai

22.3.2. Vendéglatas fogalma, feltételei 13 ora
Vendéglatas fogalma, a vendéglatas, mint jovedelemszerzd tevékenység
Vendéglatas személyi feltételei
Kornyezeti feltételek: tisztasdg, rend, ésszerliség, kényelem, egyszerliség,
hangulatteremtés, az elsdsegélynyujtas feltételeinek biztositasa
Vendéglatas targyi feltételei: a vendégszoba kialakitasa, berendezései, higiéniai és
munkaveédelmi kovetelményei

22.3.3. Vendégfogadaisi feladatok 18 ora
Vendég érkezése elétti feladatok, vendégvaras
Recepcids feladatok ellatasanak szabalyai
Vendégek fogadasa, a szallas bemutatasa
Specialis igényli vendégek kéréseinek figyelembevétele
Vendégek kikérdezése az elképzeléseikrol, igényeikrdl
Tajekoztatas a  szolgéltatasokrol, a  hazirendrdl, programlehetdségekrol,
vagyontargyak biztonsagos elhelyezésérdl (gépkocsi, pénz, ékszerek, miiszaki cikkek
stb.), mosasi, vasalasi lehetdségrol



Egyéb informaciok atadasa (utazasok, iizletek stb.)
Kommunikaci6é magyarul ¢€s idegen nyelven

22.3.4. Vendéglatdasi tevékenység 18 ora
Uzlettipusok jellemzéi: vendég-, vasarloi-kor, fogyasztéi elvarasok-szokasok
Kiilonb6zo reggelifajtak ismerete
Reggeli, vagy/és vacsora biztositasa
Tavozas koriilményeinek biztositasa
Meghivasi lehetdségek: €16sz0, telefon, levél, e-mail, hirdetés, lizleti-barati kapcsolat
Kapcsolattartas, egyiittmiikodés a vendéglatasban
Nyomtatvanyok, dokumentaciok a vendéglatasban

22.3.5. Programok szervezése 15 gra
Vendégek igénye szerint a programok eldkészitési, szervezési feladatai
Eszk6zok biztositasa, kdlcsonzése
Utazas el0készitése, lebonyolitasa

22.3.6. Kommunikdcio 14 ¢ra

Kommunikacié fogalma, szerepe, csoportositasa, nem nyelvi jelek
Hagyoményos szokéasok, uj divatok, illemszabéalyok: tegezddés, magazddas,
megszolitas, bemutatkozas, kézfogas, bemutatas, ismerkedés, megszolitas
Ertelmes beszéd kovetelményei (vélemény, kérés, kérdés, hozzaszolas, felszolalas,
vita, bemutatas, el6adas, alkalmi tinnepi beszéd)
Egyéb kapcsolatteremtés formdk (telefon, fax, e-mail, hirdetés stb.) kovetelményei
Szovegszerkesztés: felszolitas, értesités, bejelentés, kérvény, meghatalmazas,
meghivo, dnéletrajz szerkesztése
Konfliktus-feldolgozasi készség fejlesztésének feladatai, lehetdségei
Onvizsgalat és onalakitds: bizalom, bizalmatlansag, kishitliség, elfogultsag,
onmegvaldsitas
Csoportos tevékenység hatasai (személyiségvaltozas, atalakulas, fejlédés, elfogadas,
negativ hatdsok)
Kritikus helyzetek megoldasa, varatlan események kezelése
Kommunikaci6 és viselkedés a vendégfogadasnal:

- koOszonés, idvozlési formak, vendéglatas, informacid-atadas,

elkdszonés
- tarsalgds kezdeményezése, diszkrécid, a protokoll értelmezése,
alkalmazasa

Szakmai rendezvények, kiallitdsok, tovabbképzések szerepe, jelentdsége

22.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
22.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

22.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

Alkalmazott oktatasi A tanuldi tevékenység szervezeti | Alkalmazandd eszkozok és

Sorszam , a
modszer neve kerete felszerelések




egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

22.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanul6i tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Allcal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencidlasi modok) aimazando eszXozok s
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
4 bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg onalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14, Hallott szGveg feldolgozasa X X "
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. 14 X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szOban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szOban
22.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



23. Vendéglatas, idegenforgalom gyakorlat tantargy 124 éra

23.1. A tantargy tanitasanak célja
A tantargy tanitasanak célja a szallasadas, vendéglatas, rendezvényszervezés modszereinek
alkalmazéasa, gyakorldsa. A hazai f0ldrajzi, kulturdlis lehetéségek bemutatisa, a
vendéglatassal kapcsolatos szabadidds tevékenységek szervezése. A vendéglatashoz
kapcsolodo tevékenységek alkalmazasa.

23.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Idegen nyelv, kommunikaci6, higiénia

23.3. Témakorok

23.3.1. Vendégfogadaisi feladatok 34 ora
Vendég érkezése eldtti feladatok, vendégvaras
Recepcios feladatok
Vendégek fogadasa, a szallas bemutatasa
Specialis igényli vendégek kezelése
Vendégek kikérdezése az elképzeléseikrdl, igényeikrol
Té4jékoztatds a  szolgéltatdsokrol, a  hazirendrél, programlehetdségekrol,
vagyontargyak biztonsagos elhelyezésérdl (gépkocsi, pénz, ékszerek, miiszaki cikkek
stb.), mosasi, vasalasi lehetdségrol
Egy¢éb informéciok atadasa (utazasok, tizletek stb.)
Kommunikacié magyarul és idegen nyelven

23.3.2. Vendéglatasi tevékenység 35 ara
Kiilonbozo reggelifajtak ismertetése
Reggeli, vagy/és vacsora biztositasa
Téavozas koriilményeinek biztositasa
Kapcsolattartas, egyiittmiikodés a vendéglatasban
Nyomtatvanyok, dokumentaciok a vendéglatasban

23.3.3. Programok szervezése 35 ¢dra
Vendégek igénye szerint a programok eldkészitési, szervezeési feladatai
Eszk6zok biztositasa, kolcsonzése
Utazas elOkészitése, lebonyolitasa

23.3.4. Kommunikdcio 20 ora
Kommunikacids helyzetgyakorlatok:
e Hagyomanyos szokasok, 1j divatok, illemszabalyok: tegez0dés, magazddas,
megszolitas, bemutatkozas, kézfogas, bemutatés, ismerkedés, megszolitas
o FErtelmes beszéd kovetelményei (vélemény, kérés, kérdés, hozzaszolés,
felszolalas, vita, bemutatés, eléadas, alkalmi {innepi beszéd)
e Egyéb kapcsolatteremtés formak (telefon, fax, e-mail, hirdetés stb.)
kovetelményeli
Konfliktus-feldolgozasi készség fejlesztésének feladatok
Kritikus helyzetek megoldésa, varatlan események kezelése
Kommunikacié €s viselkedés a vendégfogadasnal:



- koszonés, idvozlési formak, vendéglatas, informacid-atadas,

elkdszonés
- tarsalgds kezdeményezése, diszkrécid, a protokoll értelmezése,
alkalmazasa
23.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
23.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

23.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

SorszAm Alkah’nazott oktatasi A tanuldi tevil;erréés cg szervezet Alkalmazando e’szkézék és
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X
9. hazi feladat X X X

23.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal 46 eszkiizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando eszkozok es
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek

11 Olvasott szoveg 6nalld X X x

feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x

o vezetett feldolgozasa

13 leasott szoveg feldolgozasa X X X

jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X

jegyzeteléssel

Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X

feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X X X




Informaciok feladattal vezetett

1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X
2.2, Leiras készitése X X
23 Viélaszolas irasban mondatszintii X X X
- kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eléadas egyéni X
~ felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban
23.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.
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FELADATOK
Specialis falusi jellegzetességek
figyelembevételével kialakitja a vendégfogadas X X
feltételeit
Berendezi a vendéglatohelyet X X
Uzemelteti a vendéglatohelyet X X
Igény szerint biztositja a vendégek X X
részleges/teljes ellatasat
Elkésziti a tajjellegii, hagyomanyos ételeket X X
Megszervezi a szabadban torténd étkeztetést X X
Felhasznalja a sajat gazdasdgaban, X x
kornyezetében eldallitott termékeket
Termésekbdl, virdgokbdl dekoraciot, ajandékot X x
készit
Miiveli, bemutatja, tanitja a tajegységhez kdt6do
népszokasokat, hagyomanyos népi X X
kismesterségeket, hasznalati eszk6zoket
Arulja a helyi hagyoméanyok alapjan készitett « «
termékeket, targyakat
Bemutatja a gazdasagot X X
Miiveli a viragoskertet, a konyhakertet, fliszer- X x
és gyogynovényeket termel
Gondozza az udvart, a pazsitot és a haz koriil X X
tartott allatokat
Végzi a haszonallat tartasa soran rabizott
X X
feladatokat
Részt vesz a gazdasdgban megtermelt ndvények
betakaritasaban, feldolgozasaban, tartositasaban, X X
értékesitésében
Részt vesz az allati termékek feldolgozasaban, X X
értékesitésében
Lehetdség és igény szerint bevonja a vendégeket
a gazdasadg munkaiba (disznovagas, befozés, X X
lekvar f6zés, sziiretelés stb.)
Tevékenyen részt vesz a tajegység, telepiilés
programjaiban (gasztronémia, szabadido, X X
bemutatok, szakmai rendezvények stb.)
Megszervezi a tajegységnek
i X X
megfeleldprogramokat




Megszervezi a specialis gyerekprogramokat X X
Kiépiti a kapc.solatrendsze.rt a vendégekkel és a X X
kornyék falusi vendéglatoival
Ismeri a kistermeldi élelmiszer eléallitas
szabalyait X X
SZAKMAI ISMERETEK
Specialis szakmai alapismeretek X X
Falusi vendéglatohely jellegzetességei X X
Falusi vendéglatohely berendezései X X
Vendégfogadas, -elhelyezés X X
Etlap, étrend Gsszeallitas szabalyai X X
Tajjellegli, hagyomanyos ételek X X
Szabadban készithetd ételek és eszkdzeik X X
Sajat gazdasagban eldallithato élelmiszer
alapanyagok, termékek X X
Viragoskert, konyhakert és udvar kialakitas, X X
apolas, flinyiras
Alapvet('i betakaritasi, termék-feldolgozasi X X
ismeretek
Alapvet6 allatgondozasi ismeretek X X
Alapvet6 viragkotészeti ismeretek X X
Jatszohelyek kialakitasa X X
Népmiivészet, népi kismesterségek, népszokasok X X
Specialis, tajegységhez kapcsolddd programok X X
Kommunikacié magyarul és idegen nyelven X X
Személyes €s kornyezeti higiénia X X
Munkavédelem, elsdsegélynyujtas X X
Kornyezetvédelem X X
Elelmiszerbiztonsagi szabalyok X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Elemi szintli szamitdgép hasznalat X X
Haziallatok gondozasa X X
Viragkotészeti anyagok, eszkdzok hasznalata X X
Népi kismesterségek eszkdzeinek miikddtetése X X
Képes a gyakorlatban is alkalmazni a
vendéglatasban el6irt higiéniai, X X
¢élelmiszerbiztonsagi szabalyokat
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Kéziigyesség X X
Onallésag X X
Onfegyelem X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Udvariassag X X
Segitdkészség X X
Konfliktusmegoldo6 készség X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Kreativitas, otletgazdasag X X
Problémamegoldés, hibaelharitas X X




| Mobdszeres munkavégzés X X

24. Falusi vendégfogadas alapjai tantargy 93 éra

24.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitdsanak célja, hogy a vendégszeretd vendéglatd megismerje a lakohely, a
telepiilés, a kistérség, a vidéki kornyezet jelent0ségét a turizmus folyamatosan novekvo
agazatanak fejlesztésében, felismerje a meglévo, vagy kialakithaté idegenforgalmi
értekeket, és hozzaértd, lelkiismeretes munkéval segitse a lehetdségek kihasznalasat.
A kornyezet gondozasa, a higiénia megvalositdsa, a munkavédelmi feladatok betartasa a
vendégek jo kozérzetének alapjait biztositjak. A falusi vendégfogadads egész rendszere a
csaladi kozds programok megvalositasanak lehetosége mellett, a ,,vissza a természetbe”
célkitlizés feltételeit is megteremti, ezért kiemelt feladat a gyermekekkel valo foglalkozas,
az értelmes programszervezés lehetdségeinek megismerése.

24.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Vendéglatas, idegenforgalom, iigyvitel, lizemgazdasdg, higiénia, mindségbiztositas,
¢lelmiszeripari technologia

24.3. Témakorok
24.3.1. Falusi vendégfogadas dltalanos kérdései 16 ora
Vidéki turizmus jellemz6i, megjelenési formai: falusi turizmus, agroturizmus,
Okoturizmus, szakmai turizmus stb.
Falusi vendégfogadas és a fizetdvendéglatas kapcsolata
Falusi vendégfogadas helyszine, a telepiilés és kornyezete
Falusi turizmus kistérségi, tjegységi értékei és azok hasznositasa

24.3.2. Falusi vendégfogadas targyi feltételrendszere 18 dra
Falusi  vendégfogadds  kornyezeti  feltételeinek  felmérése,  kozlekedési,
infrastrukturalis adottsagok, a telepiilés rendezettsége, a kornyezetvédelem helyzete
Szolgaltatasok a szallashelyen és kornyékén (iizletek, éttermek, egyéb szolgaltatasok,
szorakozasi feltételek megléte, egészségiigyi ellatottsag)

Falusi vendégfogadasra alkalmas lakokornyezet kialakitadsa

Vendégfogadasra alkalmas lakohazak, lakéasok, épiiletek, helyiségek kijelolése, a
lakas atalakitasa, felujitasa

Vendégszoba berendezése, konyha és étkezd, fiirddszoba, mosdo, WC, elhelyezése
¢és berendezései

Kozosen hasznalt helyiségek kialakitdsa, megosztasa, berendezésének kiegészitése,
dekoracio, diszités

Tartézkodasi helyek a szabadban, a haz koriil (a kornyezeti feltételek felmérése,
javitasa)

Jatszohelyek kialakitasdnak szabalyai

Gazdasagi udvar, az allatok, a konyhakert, a viragoskert kialakitasdnak lehetdségei,
kovetelményei

Sajat és helyi termékek felhasznalasi, értékesitési lehetdségei

24.3.3. Falusi vendégfogadas szabdlyai 18 ora



Falusi vendéglatohely inditasanak, lizemeltetésének szabalyozasa, nyilvantartasba
vétel, osztalyba sorolas, mindsitési rendszer

Felkésziilés a vendég fogadasara: a vendégfogadas kovetelményeinek megismerése,
az lizemeltetés uj feladatai miatt a csaladi munkamegosztas megvaltoztatasa, a
szokasok 4talakitasa

Armegallapitas, arképzés

Vendégfogadoi magatartés, a vendéglato feladatai a vendég érkezésekor
Adminisztracios munkak (szamlaadas, vendégnyilvantartas, bejelentés, stb.)
Vendégek elhelyezése

Vagyonvédelem fogalma, szabalyai, a vendégek és vagyontargyaik biztonsagos
elhelyezésének lehetdségei

Vendégek igényeinek felmérése, a tajékoztatas modja

Etlap, étrend osszedllitas specialis szabalyai, a vendégek részleges/teljes ellatdsanak
feltételrendszere

Etel- és italfelszolgalas alapjai: idegen étkezési szokasok, étkezési idék ismerete,
kulturalt megjelenés kdvetelményei, személyi és kornyezeti higiénia

Marketing sajatossagok a falusi turizmusban (meghivas, kapcsolattartas, visszajelzés
kérése, rekldmtevékenység, programok ajanlasa)

24.3.4. Programszervezés 18 gra
Helyi program lehetdségek  felmérése:  természeti-kulturdlis  adottsagok,
kirandulohelyek, torténelmi nevezetességek, novény és allatvilag jellegzetességei
Sajat gazdasagban, sajat teriileten megvaldsithatd programok
Tajjellegl ételek készitésének ismerete, a szabadban torténd étkezés eldkészitésének
feladatai, kozos stités-fozés, kerti étkezés feltételei
Szabadidds tevékenységek, a kikapcsolodas lehetdségei (kirandulas, Giszas, lovaglas,
horgészat, pincelatogatas, disznovagas, vadaszat, mezOgazdasagi munkak/sziiret,
gasztrondmiai bemutatd, népmiivészet, kulturdlis programok, gydgyiidiilés,
termalvizek, gyogyndvények ismerete, nemzeti parkok stb.)

Egylttmiikodési modok az érintett szervezetekkel (szovetség, egyesiiletek,
onkormanyzatok, utazasi irodék stb.) a programok szervezésében

Programok a vendéglatd teriiletén kiviil: falunap, kiallitas, fesztival, bucsu,
népmiivészeti vasar, sziiret, termelési bemutatd, fozOverseny, lovas programok,
versenyek, bemutatok, lovaglasi lehetdség

Programok a lakohelyen kiviil: kirandulas, kerékpar, vizi sportok, egyéb versenyek

24.3.5. Hagyomanyérzés 8 gra
Hagyomanyok és csoportositasuk
Tagabb ¢s sziikebb kornyezet hagyomanyai, a hagyomanydrzés lehetdségei
Néptanc, népi jaték, mondoka, népzene, népdal ismeret
Népi kismesterségek, népviselet, népszokasok
Egyhazi iinnepek, a helyi vallasok ismerete
Hagyomanydrzo és hagyomanyteremtd rendezvények, iinnepek
Helyi hagyomanyos eszkdzok, targyak

24.3.6. Gyermekprogramok szervezése 15 ¢ra
Vendégek tajékoztatasa a lehetéségekrol
Gyermekmegdrzés (feleldsség, feladatok, szervezés)
Jatéklehetdségek, sport, tarsasjaték, versenyek



Novénygytijtési ismeretek, allatsimogatasi szabalyok

Magyar és mas népek hagyomanyos népmeséinek ismerete

Helyi hagyomanyos gyermekfoglalkoztatasok, jatékok ismerete
24.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

24.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

24.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos moédszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazott oktatasi Alkalmazando eszkozok és

Sorszim modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4. vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

245.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Allcal 46 eszkizik
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok) 4 mazando eszeozo
. és felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
£y bontas keret
1. Informaci6 feldolgoz6 tevékenységek
11 Olvasott szdveg 6nallo X X X
feldolgozasa
19 Olvasott szoveg feladattal X X X
o vezetett feldolgozasa
13, leasott sz6veg feldolgozasa X X "
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel
15 Hallott szoveg feladattal X X X
o vezetett feldolgozasa
Informaciok 6nallé
1.6. . X X X
rendszerezése
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése




2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban X X

e mondatszintli kérdésekre
24. Tesztfeladat megoldésa X X
25 Szoveges eléadas egyéni X

e felkésziiléssel

Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szOban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szOban
24.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrol szol6 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

25. Falusi vendégfogadas gyakorlat tantargy

25.1.

A tantargy tanitasanak célja

217 ora

A Vendéglatas, vendégfogadas gyakorlati tantargy célja, hogy felkészitse a tanulokat a
vidéki kornyezetben, valtoz6 koriilmények kozott, a hazai és kiilfoldi vendégek
fogadasara, ellatasara. Mindez az elméletben megtanult, illetve a korabbi gyakorlatok
soran elsajatitott tevékenységek komplex alkalmazasat feltételezi. A gyakorlatok sorédn
kiilonos figyelmet kell forditani a higiénia biztositasara, a kornyezet kulturalt alakitasara,
a programok szervezésének, a jo példak atvételének elsajatitasara, és a falusi turizmussal

foglalkozok kozotti egyiittmiikddés fejlesztési lehetdségeinek megismerésére.

25.2.

Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

Vendéglatas, idegenforgalom, iigyvitel, ilizemgazdasag, higiénia, mindségbiztositas,
¢lelmiszeripari technologia

25.3.

25.

Témakorok

3.1. Vendéglatas altalanos gyakorlata

63 ora

Vendégvaras elokészitése: a vendéglatohely és kornyékének rendbetétele, a szobdk,
flird6szobdk felszerelésének, tisztasaganak ellendrzése, a hianyossagok potlasa

Szallashely és egyéb szolgaltatasok aranak képzése
Recepciods feladatok végzése:

- vendégek fogadasa, a szallds bemutatdsa, sziikség esetén valasztasi
lehetdségek biztositasa

- vendégek kikérdezése az elképzeléseikrdl, igényeikrdl

- specidlis igényli vendégek kéréseinek figyelembevétele, kielégitése

(mosasi, vasalasi lehetdség, gyermekmegdrzés biztositasa stb.)

- vendégek tajékoztatasa a szolgaltatasokrol, a helyi lehetdségekrol, a
héazirendrdl, egyéb informaciok atadasa (programok, utazasok, tizletek

stb.)

- vagyontargyak biztonsagos elhelyezésének ismertetése (gépkocsi,

pénz, ¢kszerek, miiszaki cikkek stb.)



- szamitégép hasznalat a vendégek fogadasandl, nyilvantartasanal/
vendégkonyvvezetésnél, a szamla szabalyos készitésénél

Telefon, fax, szadmitogép, internet, pénztargép, kartyaleolvasé kezelése
Levelezés (szakhatosagokkal, beszallitokkal, vendégekkel stb.) postai uton és e-
mailen
Kommunikaci6 magyarul és idegen nyelven (ko6szonés, ismerkedés, fogadas,
elhelyezés)
Kozremikodés a vendégek étkeztetésében (reggelihez, vacsordhoz terités,
felszolgalas)
Kapcsolattartas a vendéggel, elégedettség mérése, kapcsolatépités a kulturalt
viselkedés és vendégfogadas szabalyainak betartasaval
Beszerzésekkel, értékesitésekkel, vendégforgalommal kapcsolatos pénziigyi-,
szamviteli miveletek, jelentések, bevalldsok szabalyos készitése nyomtatvanyon
vagy szamitdgépes programon
Baleset esetén elsdsegélynyujtas, a sziikséges intézkedések megtétele
Feladatok ellatdsa a személyi és kornyezeti higiénia, valamint a munkavédelmi
szabalyok betartasaval

25.3.2. Falusi vendégfogadas sajdtossdgai 42 ora
Tervkészités a vendéglatisra alkalmas lakas kialakitdsara, atalakitasara,
korszer(isitésére, berendezésének kiegészitésére
Piackutatds végzése, a helyi igények, lehetdségek, kornyezeti feltételek, tdgabb és
sziikebb kdrnyezet hagyomanyainak, a hagyoméany6rzés lehetéségeinek feltarasa
Arculattervezés (logo, névjegykartya, levélpapir, szordlap)

On-line marketing, honlap hasznalat

Részvétel kiallitdsokon, kapcsolatkeresés a vendéggel

Vendéglatohely inditasanak feltételei, a falusi vendégfogadas sajatossagai,
kovetelményei

Vendéglatohely berendezése, helyi hagyomanyos eszkozok, targyak beszerzése,
felhasznalasa a lakés, a vendégszoba, kornyezet diszitésében

Tisztalkodasi feltételek tisztasag, rend, higiénids eldirdsok biztositasa

Viragoskert, veteményes, fliszer- és gyogynovény agyasok, pazsit, pihendkert, udvar,
a haz koriili allatok (haszon- €s hobbiallatok) gondozasa, 1ddszerli gazdasagi munkak
végzése

Sajat termelésti termékeket felhasznalva igény szerinti részleges vagy teljes ellatas
biztositasa (az étlap, étrend ennek megfeleld Osszedllitdsa, az ételeket elkészitése,
terités, felszolgalas)

T4jjellegli ételek készitése (a vendég igénye szerint bemutatds, vagy a vendéggel
kozos f6z¢€s)

Szabadban torténd siités-f0zés, étkezés (tajjellegli ételkészités, hus-, kolbasz-,
szalonnasiités, bogracsozas) szervezése, elokészitése, bemutatasa a vendégeknek
Unnepi elékésziiletek, {innepi meniik készitése a hagyomanyos, helyi étkezési
szokasoknak megfelelden

Helyi hagyomanyokon alapul6 targyak értékesitése

Népi kismesterségek bemutatasa

Alapvet6 viragkotészeti munkak végzése

Termésekbdl, viragokbol dekoracid, ajandek keészitése

25.3.3. Programok, gyermekprogramok szervezése 63 ora



Szabadidds tevékenységek tervezése, javaslatok a kikapcsolodasra

Vendégek igénye szerinti programok elokészitése, megszervezése, a szilikséges
eszk6zOk biztositasa, kélcsOnzése

Utazas elokészitése, lebonyolitasa

Sajat gazdasagban, megvaldsithatd programok, helyi program lehetdségek,
szolgaltatasok felmérése

Sajat gazdasdgban a virdgoskert, a konyhakert ndvényeinek, fiiszer- ¢s
gyogynovényeknek a megismertetése, haszon- ¢és hobbiallatok bemutatdsa a
vendégeknek

Egyhazi, csaladi tinnepek (eljegyzés, eskiivo stb.) beépitése a programokba

Népi jatékok, mondokak, népzene, népdalok ismeretében ko6z6s programok
szervezése a vendéggel

Népviselet, népszokasok bemutatasa

Néptanc bemutatok, alaplépések ismertetése, tanchaz szervezése

Programok a vendéglatd teriiletén kivil: falunap, kiallitds, fesztival, bucsu,
népmiivészeti vasar, sziiret, termelési bemutatd, fézOverseny, a telepiilés, tajegység
hagyomany6rz6 és hagyomanyteremtd rendezvényein torténd részvétel

Programok a lakohelyen kiviil: kirandulés, kerékpar, vizi sportok, egyéb versenyek
Gyermekprogramok szervezése

25.3.4. Csaladi gazdasag, vendégfogadas, falusi turizmus tanulmdnyozdasa 49 ora

Az intézmény, a hallgatok lakohelye kornyékén miikodo csaladi, mezdgazdasagi
vallalkozasok megtekintése, ahol egyértelmiien, példaszerien miikddik a falusi
vendéglatasi tevékenység. Célszerli tobb terlileten latogatast tenni, és konkrét
tapasztalatokat szerezve kapcsolatépitést kezdeményezni.

25.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

25.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuldi

tevékenységformak (ajanlas)

25.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

Sorszam

. A tanuldi tevékenység szervezeti . o
Alkalmazott oktatasi kerete Alkalmazando eszkozok és

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

kooperativ tanulas

szimulacid

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4. vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. X X X
8. X X X
9. X X X

hazi feladat




25.5.2. A tantargy elsajatitisa sorian alkalmazhaté tanuldéi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal 6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialdsi modok) aimazando cszhozox es
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg onallé X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szdveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X X X
Informaciodk feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X X
2.2, Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. 12 X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
- felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban
25.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



OSSZEFUGGO SZAKMAI GYAKORLAT

SNI/1 évfolyamot kdvetden 70 ora
SNI/2 évfolyamot kdvetden 105 ora
SNI/3 évfolyamot kdvetden 105 ora

Az Osszefliggd nyari gyakorlat egészére vonatkozik a meghatarozott oraszam, amelynek
keretében az Osszes felsorolt elemet kotelezden oktatni kell az déraszamok részletezése nélkiil,
a tanulok egyéni kompetenciafejlesztése érdekében.

A SNI/1. évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
A szakmai tartalom részletes kifejtése

11613-16 Elelmiszeripari aruismeret kistermel6knek/Aruismeret
11615-16 Kistermel6i zoldség- és gylimolcsfeldolgozas
11620-16 Higiénia és mindségbiztositas kistermeléknek/Higiénia

A SNI/2. évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
A szakmai tartalom részletes kifejtése

11613-16 Elelmiszeripari aruismeret kistermeléknek/Mikrobiologia
11616-16 Kistermel6i husfeldolgozas
11617-16 Kistermeldi siit-, cukrasz- és édesipari termékek

A SNI/3. évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
A szakmai tartalom részletes kifejtése

11613-16 Elelmiszeripari aruismeret kistermeléknek/Taplalkozasélettan
11618-16 Erjedésipari és jovedéki ismeretek alapjai kistermel6knek
11619-16 Kistermeldi tejtermék ¢€s sajt eloallitasa

11620-16 Higiénia és mindségbiztositas kistermeldknek/Mindségbiztositas



