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SZAKKEPZESI KERETTANTERV
a
2121502
MEZESKALACS-KESZITO
részszakképesités
Szakképzési Hidprogramban torténo oktatasahoz

a 34 541 05 Pék szakképesités kerettanterve alapjan

I. A szakképzés jogi hattere

A szakképzési kerettanterv

— anemzeti koznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. tdrvény,
— aszakképzésrol szol6 2011. évi CLXXXVIL torvény,

valamint
— az Orszagos Képzési Jegyzeékrol és az Orszagos Képzési Jegyzék modositdsanak
eljarasrendjérdl szold 150/2012. (VIL. 6.) Korm. rendelet,
— az allam Aaltal elismert szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairol szo616
217/2012. (VI11. 9.) Korm. rendelet, és
— a 21 215 02 M¢ézeskalacs-készitd részszakképesités szakmai és
vizsgakOvetelményeit tartalmazo rendelet
alapjan késziilt.
I1. A részszakképesités alapadatai
A részszakképesités azonositd szdma: 21 215 02
A részszakképesités megnevezése: Mézeskalacs-készitd
A szakmacsoport szama és megnevezése: 21. Elelmiszeripar
Agazati besorolas szdma és megnevezése: XXXVI. Elelmiszeripar

Elméleti képzési 1d6 aranya: 30%

Gyakorlati képzési id6 aranya: 70%

I11. A szakképzésbe torténo belépés feltételei
Iskolai el6képzettség: hat altalanos iskolai évfolyam elvégzése
Betoltott 15. életév

Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek



IV. A szakképzés szervezésének feltételei

Személyi feltételek

A szakmai elméleti és gyakorlati képzésben a nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC.
torvény ¢és a szakképzésrdl szoldo 2011. évi CLXXXVIL torvény eldirdsainak megfeleld
végzettséggel rendelkezd pedagogus és egyéb szakember vehet részt.

Ezen tal az aldbbi tantdrgyak oktatasara az alabbi végzettséggel rendelkezd szakember
alkalmazhato:

Tantargy Szakképesités/Szakképzettség

Targyi feltételek

A szakmai képzés lebonyolitdsdhoz sziikséges eszkozok és felszerelések felsorolasat a
részszakképesités szakmai és vizsgakovetelménye (szvk) tartalmazza, melynek tovabbi
részletei az alabbiak: Nincs.

Ajanlas a szakmai képzés lebonyolitasahoz sziikséges tovabbi eszkozokre és felszerelésekre:
Nincs.

V. A srészzakképesités oraterve nappali rendszeri oktatasra

A képzés heti és éves szakmai oOraszamai hosszabb képzési idejli részszakképesités
oktatasahoz:

SZH/1 SZH/1 SZH/2 évfolyam | SZH/2 évfolyam
évfolyam ¢vfolyam heti 6raszam éves Oraszam
heti 6raszam éves Oraszam (35 héttel)
(36 héttel)
Kozismeret 24 864 17 595
Szakmai elmclet és 75 270+105 14,5 507,5
gyakorlat egyiitt
Osszesen 31,5 1134 31,5 11025
-10° :

8 .1.0'4 szab'fld’sav 3 108 5 70
(kOzismereti rész)
8-10% szabad sav

0,5 18 1,5 52,5
(szakmai rész)
Mindsszesen 35 1260+105 35 1225
(teljes képzés ideje)

A részszakképesités oktatdsara fordithat6 id6 953 6ra (270+105+507,5+18+52,5) nyari
Osszefiiggd gyakorlattal és szakmai szabadsavval egyiitt.




1. szamu tablazat
A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti 6raszama évfolyamonként szabadsav nélkiil

Szakmai Heti 0raszam
kovetelmény- Tantargyak SZH/1 évfolyam SZH/2 évfolyam
modulok elméleti gyakorlati gy elméleti gyakorlati
Mézeskalacs készités 1 15
10942-16
Mézeskalacs
készités Meézeskalacs készités 45 7
gyakorlat ’
Munka- és 1
kornyezetvédelem
Mikrobiologia és 1
higiénia 105
, ],‘1919_:1‘6,3 ., . | Minéségiranyitas 1
Elelmiszerel6allitasi
alapismeretek
Mindség-ellendérzés 3
gyakorlat
Gazdasagi és
fogyasztovédelmi 2
ismeretek
Osszes heti elméleti/gyakorlati 6raszam 3 4,5 4,5 10
Osszes heti/6gy oraszam 75 105 14,5

A kerettanterv szakmai tartalma - a szakképzésrol szol6 2011. évi CLXXXVIL torvény 8. § (5) bekezdésének megfelelden - a nappali rendszerti
oktatasra meghatarozott tanuloi éves kotelezd Osszes Oraszam szakmai elméleti €s gyakorlati képzésre rendelkezésre allo részének legalabb 90%-
at lefedi.



Az idOkeret fennmaradoé részének (szabadsav) szakmai tartalmardl a szakképzo iskola szakmai programjaban kell rendelkezni.

A szakmai ¢és vizsgakdvetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat ardnyanak a teljes képzési id6 soran kell teljestilni.



A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak és témakorok oraszama évfolyamonként

2. szamu tablazat

Oraszim
Szakmali Tantargyak/témakdrok SZH/1 évfolyam SZH/2 évfolyam Osszesen
kovetelménymodul
elméleti gyakorlati ogy elméleti gyakorlati

Mézeskalacs készités 36 0 52 0 88
Mézes termékek 5 5
M¢zeskalacs 8 8
nyersanyagai
Meze,:s tésztak készitése, 10 15 25
érlelése
Mézes tészta
feldolgozasa, siitése 10 o *
Mézes termékek diszitése 3 6 9

10942'1§ Mré'zeskalécs Mézes termékek 105 6 6

keszités csomagolésa, jellése

Mézes termékek
készitésének gépei, 10 10
eszkozei
Mézeskalacs készités 0 162 0 245 407
gyakorlat
Mez?skglacs készités 10 10
eszkozei
Mézes terme_kek 24 24
nyersanyagai
Meze’s tésztak készitése, 84 41 84
érlelése




Mézes tészta

feldolgozasa és siitése 20
Mézeskalacs diszitése, 24
csomagolasa, jelolése
l\/‘lll.(’ro.blologla és 36 0
higiénia
Mikrobiologia és 2
C 6
higiénia
Higiénia 10
Munka és
kornyezetvédelem & 2
Munkavédelem 26
Koérnyezetvédelem 10
Mindségiranyitas 0 0
11919-16 Mlnc’iséglrényl'tés
Elelmiszerel6allitasi . —
alapismeretek Mindség-ellendrzés 0 0

gyakorlat

Laboratoriumi alapok

Tomegméréses
alapvizsgalatok

Térfogatméréses
alapvizsgalatok

Szakmaspecifikus
titrimetrias vizsgalatok

Erzékszervi vizsgalatok

60 80
144 168
0 0 36
26
10
0 0 36
26
10
35 0 35
35 35
0 105 105
6 6
12 12
12 12
15 15
9 9




Uzemi = 15 15
mindségellendrzés
Technologiai
tulajdonsagok vizsgalata 27 e
Szarazanyag,
koncentrécid, strliség 9 9
vizsgalatai
Gazdasagi és
fogyasztovédelmi 0 0 70 0 70
ismeretek
Gazdasagi alapok 38 38
Vallalkozasi alapok 16 16
Marketing 14 14
Fogyasztovédelem 2 2
Osszes éves elméleti/gyakorlati 6raszam: 108 162 157 350 847
Osszes éves/dgy 6raszam: 270 105 507 882
Elméleti 6raszamok/aranya 265/30,0%
Gyakorlati 6raszdmok/aranya 617/70,0%

Jelmagyarazat: e/elmélet, gy/gyakorlat, 6gy/0sszefiiggd szakmai gyakorlat
A szakmai ¢és vizsgakovetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat aranyanak a teljes képzési 1d6 sordn kell teljesiilnie.

A tantargyakra meghatarozott idokeret kotelezd érvényli, a témakérokre kialakitott oraszam pedig ajanlas.




A

10942-16 azonosito szamu

Mézeskalacs készités

megnevezésu
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 10942-16 azonositd  szami  Mézeskalacs  készités megnevezésli  szakmai
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatdsa soran fejlesztendd
kompetenciak

s &
M| oM
g1 &8
R
SR
=| =
FELADATOK
Mézes tésztaféléket készit, érlel X X
Feladolgozza a mézes termékek tésztait X X
Bevonja a mézes termékek tésztait X X
Mézes terméket diszit X X
Siiti a mézes termékeket X X
Mézes termékek készarukezelését végzi X X
SZAKMAI ISMERETEK
M¢ézeskalacs nyersanyagai
Mézeskalacs tészta
Meézeskalacs iizem helyiségei, gépei, szerszamai X X
Mézes tésztafélék feldolgozasa X X
Mézeskalacs diszités és mézeskalacs mintak X X
Mézeskalacs csomagolas és jelolés X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvii beszédkészség X
Mennyiségérzék X
Kisgépek, dagasztogépek hasznalata X
Kéziszerszamok, szeletelok, vagok kiszurok X
hasznalata
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Onallosag X X
Felel6sségtudat X
Dontésképesség X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremtd készség X X
Kapcsolatfenntart6 készség X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Helyzetfelismerés X X
Numerikus gondolkodas, matematikai készség X
Koriiltekintés, eldvigyazatossag X X




1. Mézeskalacs készités tantargy 88 ora
1.1. A tantargy tanitasanak célja
Mézeskalacs,  mint  hagyomanyos  ¢élelmiszer  tOrténetének,  valtozatainak,
nyersanyagainak, készités modjanak, diszitésének megismerése. Méz taplalkozéasban
betoltott szerepének fontossaga. A diszités motivumainak néprajzi szerepének
megismerése.

1.2. Kapcsolédo kozismereti, szakmai tartalmak

1.3. Témakorok
1.3.1. Meézes termékek 5 ora
Mézes termékek jellemzése. Méz szerepe a taplalkozasban. Mézeskalacs készités
torténete A témakor részletes kifejtése

1.3.2. Mézes kaldacs nyersanyagai 8 ora
Mézes tésztdkhoz felhasznalt nyersanyagok. Mézfajtdk. Méz mindségi
kovetelményei.

1.3.3. Mezes tésztak keészitése, érlelése 25 ora

Mézes tésztafélek, Kiilonbozd eljardsokkal késziilt mézes tésztdk (hideg, meleg,
hagyoményos, egyszerli.) Mézes tészta érlelése, érlelés szerepe, tészta puhitésa.
Cukortésztak készitése. Mézes tésztak lazitasa. Izesitett tésztak.

1.3.4. Meézes tészta feldolgozdsa, siitése 25 ora
Mézes tésztdk osztasa, alakitasa, nyujtds, formazas, kiszlrds, vagas. Vert (iitott)
mézes kalacs készitése. Mézes tésztafélék siitése, siités paraméterei

1.3.5. Mézes termékek diszitése 9 ora
Diszitbanyagok. Siités el6tti, utani diszités. Diszitd eljarasok, miiveletek.
Hagyomanyos és ujszerti diszité motivumok.

1.3.6. Meézes termékek csomagoldsa, jelolése 6 ora
Mézes termékek mindségi kovetelményei vonatkozd szabdlyok szerint. Mézes
termékek valtozasai tarolds alatt. Mézes termékek csomagold anyagai. Vonatkozo

"

jelolési eldirasok. Mézes termékek hibai

1.3.7. Meézes termékek készitésének gépei, eszkozei 10 ora
Mézes tészta készités gépei, tészta feldolgozas, alakitds, forméazas gépei, eszkozei.
Kéziszerszamok. Kemencek, siitok kezelése. Diszités eszkozei. Csomagolo
eszkozok, gépek

1.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanterem, szaktanterem

15. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos moédszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)



15.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

Alkalmazott oktatasi

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazando6 eszkozok és

Sorszim mobdszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. szemléltetés X
2. el6adas X X
3. megbeszélés X X
4, magyarazat X X

15.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanul6i tevékenységformak

(ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) .
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
£y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
Informaciok feladattal vezetett
1.6. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 Tesztfeladat megoldasa ‘ X X ‘ X
3. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
3.1. o , X X
szovegfeldolgozas
4. Uzemeltetési tevékenységek korében
Feladattal vezetett
4.1. . X X
szerkezetelemzés
5. Vizsgalati tevékenységek korében
5.1. Technologiai mintak elemzése
5.2. Anyagmintak azonositésa

1.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrdl szold 2011. évi CXC. torvény. 54

értékeléssel.

. § (2) a) pontja szerinti



2. Mézeskalacs készités gyakorlat tantargy 407 ora

2.1. A tantargy tanitasanak célja
A mézeskalacs készités elméleti ismereteinek gyakorlati alkalmazasa. A formazas és
diszités sokféleségének gyakorlasa. A tanulok kéziigyességének fejlesztése

2.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

2.3. Témakorok

2.3.1. Meézeskaldacs készités eszkozei 10 ora
Mézeskalacs készités eszkozeinek hasznalata, ismerete.

2.3.2. Meézes termékek nyersanyagai 24 ora
Mézes tészta nyersanyagainak tarolasa, elokészitése. Mérés, szitalds, oldas,
szirupfozés, melegités

2.3.3. Meézes tésztak készitése, érlelése 125 ora
Kiilonboz6 mézes tésztafélék készitése. Gyuras kézzel, géppel. Tészta érlelés.

2.3.4. Meézes tészta feldolgozdsa és siitése 80 ora

Mézes tészta mérése, nyljtasa, kiszurasa kiilonbozo kiszurokkal, alakitis. Vert mézes
készitése. Mézes tészta diszitése. Mézes tészta siitése

2.3.5. Meézes kalacs diszitése, csomagoldsa, jelolése 168 ora
Fecskendezés, szoras, bevonas, egyéb miiveletek. Erzékszervi mindsités, tomeg
ellendrzés. Csomagoloanyag kivalasztasa, zarasi muiveletek. Jelolés elhelyezése.

2.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanmiihely, tanlizem, lizem
tanuloi

2.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhatd modszerek,

tevékenységformak (ajanlas)

sajatos

2.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti . o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando eszkozok és
Sorszdm . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. Bemutatas X X
2. Szemléltetés X X X
3. 6nallé munka X

4. megbeszélés X X X




2.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldéi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 esrkiaik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialdsi modok) aimazando cszxozox es
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
24 bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
12 Olvasott szoveg feladattal X X
o vezetett feldolgozasa
Hallott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.4. . X
feldolgozasa
Informaciok feladattal vezetett
1.5. . X X
rendszerezése
2. Csoportos munkaformak korében
Kiscsoportos szakmai
2.1. PR X
munkavégzés iranyitassal
2.2, Csoportos helyzetgyakorlat
2.3. Csoportos versenyjaték X
3. Gyakorlati munkavégzés korében
Arutermelé szakmai
3.1 . . X X
munkatevékenység
3.2, Miiveletek gyakorlasa X X
Munkamegfigyelés adott
3.3. - X X
szempontok alapjan
4. Uzemeltetési tevékenységek korében
Géprendszer megfigyelése adott
4.1. - X X
szempontok alapjan
5. Vizsgalati tevékenységek korében
5.1. Technoldgiai probak végzése X X
5.2. Technologiai mintak elemzése X X
5.3. Anyagmintak azonositasa X X
5.4. Targymintak azonositasa X X
6. Szolgaltatasi tevékenységek korében
6.1 Onall6 szakmai munkavégzés X
o feliigyelet mellett
Onall6 szakmai munkavégzés
6.2. . P X
kozvetlen iranyitassal

2.6. A tantargy értékelésének mddja
A nemzeti koznevelésrél szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A

11919-16 azonosito szamu

Elelmiszerel6allitasi alapismeretek

megnevezésu
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11919-16 azonosité szami Elelmiszereldallitasi alapismeretek megnevezésii szakmai
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatdsa soran fejlesztendd
kompetenciak
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FELADATOK
Betartja és betartatja a munkahelyekkel X
kapcsolatos munkavédelmi kovetelményeket
Tudatosan alkalmazza az élelmiszer-ipari X
mikroorganizmusait
Nyersanyagot, készterméket vizsgal X
Betartja és betartatja az élelmiszer-eléallitasra
vonatkoz6 higiéniai eléirasokat és HACCP X
szabalyokat
Vallalkozasi és kereskedelmi tevékenységet
X
folytat
Ismeri és alkalmazza a vallalkozas jogkovetd
mikodése érdekében a fogyasztovédelmi X
eldirasokat
SZAKMAI ISMERETEK
Munkahelyi egészség és biztonsag mint érték X
Laboratoriumi alapmérések, alapmiiveletek X
Mikrobiologiai alapok X
Alapanyag mindsités, késztermék mindsités, X
gyartaskozi ellendrzések alapelvei
Kereskedelmi és marketing alapok X
A képzéshez illeszked haza és eurdpai unios X
fogyasztovédelmi eldirasok
SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvii beszédkészség X X X X X
Jogszabalyok ismerete X X
labortechnikai eszkdzok hasznalata X
Informacioforrasok kezelése X X X X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Onallésag X X
Megbizhatosag X
Elhivatottsag, elkotelezettség X X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremt6 készség X X X X X
Kapcsolatfenntartd készség X X X X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Helyzetfelismerés X X
Numerikus gondolkodas, matematikai készség X X
Koriiltekintés, eldvigyazatossag X X X




3. Munka-

és kornyezetvédelem tantargy 36 ora

3.1. A tantargy tanitasanak célja
A biztonsagos ¢€s egészséges munkavégzés szabalyainak tudatos alkalmazasa. A
munkavédelem készség szintli alkalmazasa. Balesetvédelmi eldirdsok alkalmazasa.
Elsésegélynyujtas alapszintii elsajatitasa

3.2. Témakorok

3.2.1.

Munkavédelem 26 ora

Munkavédelem célja, szabalyozasa, feladata, teriiletei.
Munkavédelmi feladatok a munkaado és a munkavallalo részérol.
Munkavédelmi jogok ¢€s kotelességek.

Munkavédelmi eszk6zok, véd6ruha és munkaruha.

Baleset megel6zés feladatai.

Munkaegészségiligyi eldirasok az élelmiszeriparban,

¢s szakma specifikusan.

Ergonomia.

HOmunka.

Munkavégzés hatdsa az emberi szervezetre. Munkalélektan.
Munkavédelmi kockazatértékelés készitésének kotelezettségei.
Erintésvédelem fajtéi, ellendrzése. Villamos berendezések munkavédelme.
Tiz elleni védekezés, teendOk tiiz esetén.

Elsdsegélynyujtas alapjai

3.2.2.

Kornyezetvédelem 10 ora

Kornyezetvédelem célja, teriiletei.
Szakmaspecifikus kornyezetvédelmi szabalyok.
Hulladékkezelés eldirasai.

Veszélyes hulladékok kezelése.

Fiistgaz kibocsatasra vonatkozo szabalyok

3.3. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

tanterem

3.4. A tantargy elsajatitisa sorian alkalmazhaté sajatos

modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

3.4.1. A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)
At 16i tevék & ti
. Alkalmazott oktatasi AnUIOTTeveXenyses SZEVEZE | Alkalmazandé eszkozok és
Sorszam \ kerete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. Beszélgetés X X
2. Bemutatas X X X
3. Szemléltetés X X
4, Eldadéas X X
5. Megbeszélés X X X




3.4.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok) amazando eszkozok €3
p felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
£y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld
1. ; X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
14. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
Informéciok 6nallo
1.6. A X
rendszerezése
Informéciok feladattal vezetett
1.7. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 Irasos elemzések készitése X X
2.2, Leiras készitése X X
23 Vilaszolas irasban mondatszint(i X
o kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
~ felkésziiléssel
26. Tfapasztarlatok Ptolagos X X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . , X
ismertetése szoban
4. Komplex informaciok korében
4.1. Esetleiras készitése X X
492 Elemzés készitése X X
- tapasztalatokrol
Jegyzetkészités eseményrol
4.3. ey e X
kérdéssor alapjan
44 Esemény helyszini értékelése X
m szoban felkésziilés utan
45. Utolagos szobeli beszamold X

3.5. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



4. Mikrobiologia és higiénia tantargy 36 ora

4.1. A tantargy tanitasanak célja

Az ¢lelmiszeriparban el6forduld hasznos ¢és karos mikroorganizmusok tudatos
alkalmazédsa illetve védekezés ellenik a mikroorganizmusok életfeltételeinek
befolyasolasaval. Az élelmiszer-higiéniai szabalyainak megismertetése, a biztonsadgos
¢lelmiszer eldallitas eldirasainak alkalmazasa

4.2. Témakorok
4.2.1. Mikrobiologia

Mikrobioldgia targya.
Mikroorganizmusok csoportositasa.
Mikroorganizmusok életfeltételei.
Eletfeltételek szabalyozasa.
Mikroorganizmusok anyagcseréje, anyagcsere termékei.
Mikroorganizmusok szaporodasa, szaporodas szabalyozasa.
Mikroorganizmusok élelmiszer-ipari szerepe.
Szakma specifikus mikroorganizmusok szerepe az adott élelmiszeripari ag
technologidjaban.
Védekezés a karos mikroorganizmusok ellen.
Elelmiszer fertézés és mérgezés

26 ora

4.2.2. Elelmiszeripari higiénia 10 ora
Elelmiszeripari altalanos higiéniai eléirasai.

Uzemi higiénia: raktarozas, feldolgozas, késztermék tarolas és szallitas higiénidja.
Gépek higiénigja.

Személyi higiénia.

Tisztalkodas.

Munkaruha higiéniaja

4.3. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanterem
tanuloi

44. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek,

tevékenységformak (ajanlas)

4.4.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)
L. A tanuldi tevékenység szervezeti , s
, Alkalmazott oktatasi Alkalmazando eszkozok és
Sorszam , kerete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. El6adas X X
2. magyaraszat X X
3. Onallé munka X
4, feladat megoldas X
5. megbeszélés X X




44.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok) amazando eszkozok €3
p felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
£y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. \ X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X «
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
14. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
Informéciok feladattal vezetett
1.6. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 [rasos elemzések készitése X
2.2, Leiras készitése X
23 Vilaszolas irasban mondatszintli X X
o kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X X
Szoveges eldadas egyéni
2.5. felkésziiléssel X X
Tapasztalatok utélagos
2.6. . , , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . , X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok kérében
Jegyzetkészités eseményrol
3.1. s -, X
kérdéssor alapjan
39 Esemény helyszini értékelése X X
- szoban felkésziilés utan
3.3. Utolagos szobeli beszamold X
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. o . X
szovegfeldolgozas
492 Informaciok rendszerezése X
- mozaikfeladattal
Kiscsoportos szakmai
4.3. e X
munkavégzEs iranyitassal
4.4. Csoportos helyzetgyakorlat X
4.5. Csoportos versenyjaték X

4.5. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti koznevelésrdl szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



5. Mindségiranyitas tantargy 35 ora

5.1. A tantargy tanitasanak célja

Az ¢lelmiszeripari termékek felelosségteljes eldallitasdnak elvei. A  tanuldk
felelosségérzetének fejlesztése. A fogyasztok egészségi €s gazdasagi érdekei tiszteletének
fejlesztése. A hatdsagi eljarasrend megismerése

5.2. Témakorok

5.2.1. Mindségirdanyitds 35 ora
Mindség fogalma.
Elelmiszermindség elemei példakkal.
Elelmiszerbiztonsagi veszélyek. Veszélyek megelézése. Veszélyek azonositasa.
Mindség iranyitas jogi szabalyozasa.
Mindségiranyitdsi  rendszerek az  élelmiszeriparban  (kotelezd, véalasztott).
Mindségiranyitds dokumentumai, dokumentacid vezetése.

5.3. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
szaktanterem, tanterem

5.4. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 sajatos médszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)

5.4.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti i o
, Alkalmazott oktatasi ySeE Alkalmazando eszkozok és
Sorszam \ kerete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. elbadas X X

2. magyarazat X X X

3. megbeszélés X X X

4, gyakorlotatas X X

5. szemléltetés X

5.4.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldéi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) alinazando cSZLoZOk €3
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
24 bontas | keret

1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek

Olvasott szoveg 6nallo
1.1 , X

feldolgozasa

Olvasott szoveg feladattal
12. vezetett feldolgozasa X X X

Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X

jegyzeteléssel




14 Hallott szdveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X
feldolgozasa
Informéciok 6nallo
1.6. . X
rendszerezése
Informéciok feladattal vezetett
1.7. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1, Irasos elemzések készitése X
2.2, Leirés készitése X X
23 Vilaszolas irasban mondatszintli X
- kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
~ felkésziiléssel
26. ffapaszt;ilatok ,utolagos X X
ismertetése szoban
27 ffapaszt;ilatok ,helyszml X X
ismertetése szoban
4. Komplex informaciok kdrében
4.1, Esetleiras készitése X X
492 Elemzés készitése X X
- tapasztalatokrol
Jegyzetkészités eseményrol
4.3. ey - X
kérdéssor alapjan
44 Esemény helyszini értékelése X
o szoban felkésziilés utan
45, Utolagos szobeli beszamold X X
5. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1. o . X
szovegfeldolgozas
52 Informaciok rendszerezése X
- mozaikfeladattal
Kiscsoportos szakmai
5.3. e X
munkavégzés iranyitassal
5.4, Csoportos helyzetgyakorlat X
5.5. Csoportos versenyjaték X
6. Vizsgalati tevékenységek korében
6.1. Technolégiai probak végzése | X | | |

5.5. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

6. Mindség-ellendrzés gyakorlat tantargy

6.1. A tantargy tanitasanak célja

A nyersanyagok, félkész ¢és késztermékek mindségi

kialakitani a feleldsségtudatot
mindségellendrzéssel segiteni az attekintoképesség, a precizitas, pontossag kialakitasat.

az

élelmiszerek

eldirasainak
eloéallitasanal.

105 ora

ellendrzésével

Az

uzemi



6.2. Témakorok
6.2.1. Laboratoriumi alapok 6 ora
Laboratoriumi rendszabalyok ismertetése.
Vegyszerek, kezelése, felhasznalasuk szabalyai.
Eszk6zok ismertetése, szakszerti hasznalata.
Laboratoriumi mérések jegyzokonyvezésének szabalyai

6.2.2. Tomegméréses alapvizsgdlatok 12 ora
Tomegmérés eszkozei, mértékegységei.
Erzékenység, terhelhetéség fogalma.
Tomegmérés szabalyai.
Meérés fogalma, mennyiség jelentése.
Tomegmérési feladatok.
Lemérés, bemérés.
Szabalyos mintavétel.
Szakmara jellemz6 tomegmérési vizsgalatok.
Nyersanyag, félkész és késztermék tomegének mérése.
Termék valamely fizikai alkotojanak mérése (toltelék, bevonat).
Nedvességtartalom mérés.

6.2.3. Térfogatmérése alapvizsgalatot 12 ora
Térfogatmérd eszkozok ismertetése.
Térfogatmérési feladatok.
Jelre allitas, hitelesités.
Szakmara jellemzd térfogatmérések

6.2.4. Szakmaspecifikus titrimetrids vizsgdlatok 15 ora
Titrimetrids vizsgalatok célja.
Indikétorok szerepe.
Térfogatos elemzés 1ényege.
Savak, lagok titralasa.
Szakmara jellemz6 nyersanyagok vagy késztermékek titralasos vizsgalata

6.2.5. Erzékszervi vizsgalatok 9 ora
Nyersanyagok, késztermékek érzékszervi tulajdonsdgainak vizsgélata, szabvany
szerinti mindsitése.

Erzékszervi vizsgalatok értékelése

6.2.6. Uzemi minéségellenérzés 15 éra
Gyartaskozi ellendrzések elvégzése.
Nyersanyagok vizsgélata, technologiai paraméterek ellenérzése, dokumentalasa,
kiértekelése.
Késztermékek vizsgélata

6.2.7. Technoldgiai tulajdonsag vizsgadlata 27 ora
Szakmara jellemz6 nyersanyag, félkész vagy késztermék vizsgalatok vonatkozo

szabvanyok alapjan

6.2.8. Szdrazanyag, koncentrdcio, stiriiség vizsgdlata 9 ora



Refraktometrias vizsgalatok.
Strliségmeres.
Kiilonb6z6 koncentracioj oldatok készitése, meghatarozasa

6.3. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
laboratérium, tanlizem, iizem

6.4. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhato

tevékenységformak (ajanlas)

6.4.1.

sajatos

modszerek,

tanuléi

A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

Sorszam

Alkalmazott oktatasi
modszer neve

A tanuldi tevékenység szervezeti

kerete

egyéni

csoport

osztaly

Alkalmazand6 eszkozok és

felszerelések

szemléltetés X

X

X

bemutatas

X

X

gyakoroltatas

6nallé feladatmegoldas

magyarazat

IR Eal Rl I

XX [X|X[X

megbeszélés

6.4.2.

A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak
(ajanlas)

Sorszam

Tanuldi tevékenységforma

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete
(differencialasi modok)

egyéni

csoport-
bontas

osztaly-
keret

Alkalmazando6 eszkdzok és

felszerelések

Informéci6 feldolgozo tevékenységek

1.1.

Olvasott széveg 6nalld
feldolgozasa

1.2.

Olvasott szoveg feladattal
vezetett feldolgozasa

1.3.

Olvasott szoveg feldolgozasa
jegyzeteléssel

14.

Hallott szoveg feldolgozasa
jegyzeteléssel

1.5.

Hallott szoveg feladattal vezetett
feldolgozasa

1.6.

Informaciok 6nalld
rendszerezése

1.7.

Informaciok feladattal vezetett
rendszerezése

Csoportos munkaformak korében

2.1.

Feladattal vezetett kiscsoportos
szovegfeldolgozas

2.2.

Informaciok rendszerezése
mozaikfeladattal




Kiscsoportos szakmai
2.3. PR X
munkavégzes iranyitassal
2.4. Csoportos helyzetgyakorlat X
2.5. Csoportos versenyjaték X
3. Vizsgalati tevékenységek korében
3.1. Technoldgiai probak végzése X X
3.2, Technolégiai mintak elemzése X X
3.3. Geometriai mérési gyakorlat
34 Vegye§z:et1 laboratoriumi X X
alapmérések
3.5. Anyagmintak azonositasa X
3.6. Targymintak azonositasa X X
4. Szolgaltatasi tevékenységek korében
41 Onall6 szakmai munkavégzés «
o feliigyelet mellett
Onallé szakmai munkavégzés
4.2. .. P X
kozvetlen iranyitassal

6.5. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szold 2011. évi CXC. toérvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



7. Gazdasagi és fogyasztovédelmi ismeretek tantargy 70 ora
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatas nélkiil

7.1. A tantargy tanitasanak célja

A gazdasagi folyamatok, Osszefiiggések megismertetése. A vallalkozasok inditdsanak,
mikddtetésének feladatainak megismerése, alkalmazasa, ezzel a gazdasag alapelemének
szamito értékteremtd tevékenységek elsajatitasa

7.2. Kapcsolodo kozismereti, Szakmai tartalmak

7.3. Témakorok
7.3.1. Gazdasagi alapok 38 ora

Gazdasag mukodése, korfolyamata.
Gazdasagi rendszerek.
Piacgazdasag muikodése.
Sziikségletek, hierarchidja.
Igények és javak.
Piac miikodése, szerepldi, elemei.
Piac szabalyozasa.
Pénziigyi szervezetek, szerepiik, mitkodésiik.
Hitel fogalma, fajtai.
Pénzforgalom szabalyai.
Adozési alapfogalmak.
Kereskedelem fajtai, szerepldi, szerepe a gazdasagban

7.3.2. Vallalkozasi ismeretek 16 ora
Villalkozasok szerepe a gazdasadgban.
Vallalkozasok tipusai.
Villalkozéasok alapitdsa, inditasa, miikddtetése, megsziintetése

7.3.3. Marketing 14 ora
Marketing fogalma.
Marketing mix elemei.
Termékeéletpalya.
Reklam szerepe.
Reklam jellemz6i, tipusai A témakor részletes kifejtése

7.3.4. Fogyasztovédelem 2 ora
Alapfogalmak (tudatos fogyaszto, vallalkozas, forgalmazo, termék és szolgaltatas,
eladasi ar és egységar, online adasvételi és szolgaltatasi szerzddeés)

Az ar feltiintetése (feltlintetés modja, tobb ar feltlintetése)

Csomagolas (alapvetd eldirasok) Panaszkezelés, tigyfélszolgalat (panasztételi
lehetdségek, szobeli, irasbeli panasz, jegyzOkonyv felvétele, valaszadds modja és
ideje). Fogyasztoi érdekek képviseletét ellato egyesiiletek

A fogyasztokkal szembeni tisztességtelen kereskedelmi gyakorlatok

Piacfeliigyeleti alapfogalmak A hatosagi ellenérzés

Kereskedelmi torvény fogyasztovédelmi rendelkezései (méret, suly, hasznalhatosag
ellendrzése, vasarlok konyvének vezetése, lizlet nyitva tartasardl szolo tajékoztatas,
e-kereskedelemhez kapcsolodo fogyasztovédelmi eléirasok)

Szavatossagra és jotallasra vonatkozé tudnivalok



7.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanterem, szaktanterem, tanbolt

7.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhato

tevékenységformak (ajanlas)

sajatos

modszerek, tanuloi

7.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)
L A tanuléi tevékenység szervezeti , ey
. Alkalmazott oktatasi Alkalmazando eszkozok és
Sorszam \ kerete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. eléadas X X
2. szemléltetés X X
3. megbeszélés X X X
4. magyarazat X X X
5. egyéni munka X
6. gyakoroltatas X
7.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6é tanuléi tevékenységformak
(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkozok &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) alnazando LSZroZOK €5
p felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informécié feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg feladattal X X x
" vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.2. . . X
jegyzeteléssel
13 Hallott szoveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
14. , X
feldolgozasa
Informéaciok feladattal vezetett
1.5. A X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, Leiras készitése X X
29 Valaszolas irasban mondatszintii X X
o kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X X X
24 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
3. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
3.1 o . X
szovegfeldolgozas
3.2. Csoportos versenyjaték X

7.6. A tantargy értékelésének mddja
A nemzeti koznevelésrdl szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



OSSZEFUGGO SZAKMAI GYAKORLAT
SZH/1 évfolyamot kovetden 105 ora

Meézeskaldacs készités eszkozei
Mézeskalacs készités eszkozeinek hasznalata, ismerete.
Meézes tészta nyersanyagainak tarolasa, el6készitése.
Mérés, szitalas, oldas, szirupfozés, melegités
Kiilonb6z6 mézes tésztafélék készitése.
Gyurés kézzel, géppel.
Tészta érlelés.
Mézes tészta mérése, nyljtasa, kiszurasa kiillonbozo kiszurokkal, alakitas.
Vert mézes készitése.
Mézes tészta diszitése.
Mézes tészta siitése
Fecskendezés, szorés, bevonds, egyéb miiveletek.
Erzékszervi mindsités, tomeg ellendrzés.
Csomagoloanyag kivalasztasa, zarasi miiveletek. Jelolés elhelyezése.



