2121502 Meézeskalacs-készito részszakképesités szakmai kovetelménymoduljai

1681. A Mézeskalacs készités megnevezésii, 10942-16 azonositéo szamu szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

—  Mézes tésztaféléket készit, érlel

— Feldolgozza a mézes termékek tésztait

— Tolti a mézes termékek tésztait

— Bevonja a mézes termékek tésztait

— FElokésziti a mézes tésztaféléket a siitésre
— Kezeli a mézes tészta feldolgozas gépeit
— Siiti a mézes termékeket

— Meézes termékeket diszit

— Meézes termékek mindségét vizsgalja

—  Meézes termékek készarukezelését végzi

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:

e Mézfogyasztas és feldolgozas torténete
M¢ézeskalacstéleségek
M¢ézeskalacs nyersanyagai
M¢ézeskalacsiizem helyiségei, gépei, szerszamai
M¢ézeskalacstészta
Mézeskalacs toltelekek
M¢ézeskalacs bevonatok
Mézes tésztafélék feldolgozasa
Meézes tésztafélék siitése
Mézeskalacs-diszités €s mézeskalacs mintak
Mézeskalacs hibak ¢€s javitasuk
Mézeskalacs mindségvizsgalat
Mézeskalacs csomagolas €s jelolés

Szakmai készségek:
e Szakmai nyelvii beszédkészség
e Mennyiségérzék
o Kisgeépek, dagasztogépek hasznalata
o Kéziszerszamok, szeleteldk, vagok, kiszurdk hasznalata

Személyes kompetenciak:
*  Onallosag
= Feleldsségtudat
=  Dontésképesség



Tarsas kompetenciak:
= Kapcsolatteremtd készség
= Kapcsolatfenntartd készség

Modszerkompetencidk:
* Helyzetfelismerés
=  Numerikus gondolkodas, matematikai készség
»  Koriiltekintés, elévigydzatossag



2196. Az Elelmiszereléallitasi alapismeretek megnevezésii, 11919-16 azonosité

szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Betartja ¢és betartatia a munkahelyekkel kapcsolatos munkavédelmi
kovetelményeket

Betartja és betartatja a munkavégzés személyi, szervezési és targyi feltételeivel
kapcsolatos munkavédelmi kdvetelményeket

A munkavédelmi szakemberrel, munkavédelmi képviseldvel egyiittmikodve részt
vesz a munkavédelmi feladatok ellatdsdban

Betartja és betartatja az ¢élelmiszer-eléallitdsra vonatkoz6 higiéniai eldirasokat és
HACCP szabalyokat

Tudatosan alkalmazza az élelmiszer-ipari mikroorganizmusait, illetve eldirasok
szerint védekezik a karos folyamatok ellen

Nyersanyagot, készterméket vizsgal

Adatot rogzit, feldolgoz, szolgéltat, dokumental

Tudatosan alkalmazza az élelmiszerek eldallitasara és forgalmazasara vonatkozé
szabalyokat

Vallalkozasi és kereskedelmi tevékenységet folytat

Ismeri és alkalmazza a vallalkozds jogkovetd milkodése érdekében a
fogyasztovédelmi eldirasokat

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:

¢ A munkahelyi egészség €s biztonsag, mint érték

e A munkabalesetek és foglalkozasi megbetegedések hatranyos
kovetkezményei
A munkavédelem fogalomrendszere, szabalyozasa
Munkahelyek kialakitasanak alapvetd szabalyai
A munkavégzés altalanos személyi és szervezési feltételei
Munkaeszk6zok a munkahelyeken
Munkavédelmi feladatok a munkahelyeken
Munkavédelmi szakemberek igénybevétele €s feladatai a
munkahelyeken
A munkahelyi munkavédelem érdekképviselete
Laboratoriumi alapmérések, alapmiiveletek
Mindség-ellendrzési eszkdzok hasznalatanak szabalyai
Mikrobiologiai alapok
Elelmiszer-higiéniai alapok
Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozo el8irasai
Alapanyag-mindsités, késztermék-mindsités, gyartaskozi
ellendrzések alapelvei
Dokumentumok, kiilonféle naplok vezetése
Gazdalkodasi és vallalkozasi alapok
Kereskedelmi és marketing alapok
A képzéshez illeszkedd hazai és eurdpai uniés fogyasztovédelmi
eldirasok



Szakmai készségek:
e Szakmai nyelvii beszédkészség
e Szakmai nyelvii iraskészség
e Jogszabalyok ismerete
e Labortechnikai eszk6zok hasznalata
e Informdcioforrasok kezelése

Személyes kompetenciak:
»  Onallésag
=  Megbizhatosag
= FElhivatottsag, elkotelezettség

Tarsas kompetenciak:
= Kapcsolatteremtd készség
= Kapcsolatfenntarto készség

Modszerkompetencidk:
= Helyzetfelismerés
= Numerikus gondolkodas, matematikai készség
= Koriiltekintés, eldvigyazatossag



