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I. A szakképzés jogi hattere
A specialis kerettanterv

— anemzeti koznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. torvény,
— aszakképzésrdl szol6 2011. évi CLXXXVIL. térvény,

valamint
— az Orszagos Képzési Jegyzekrol és az Orszagos Képzési Jegyzék moddositasanak
eljarasrendjérdl szold 150/2012. (VIIL. 6.) Korm. rendelet,
— az allam altal elismert szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairél szo6ld
217/2012. (VI11. 9.) Korm. rendelet, és
— @34 541 05 szamu Pék megnevezést szakképesités szakmai és vizsgakdvetelményeit
tartalmazo rendelet
alapjan késziilt.

II. A szakképesités alapadatai

A szakképesités azonositod szama: 34 541 05

Szakképesités megnevezése: Pek

A szakmacsoport szdma és megnevezése: 21. Elelmiszeripar

Agazati besorolas szama és megnevezése: XXXVI. Elelmiszeripar

Elméleti képzési 1d6 aranya: 40%

Gyakorlati képzési id6 aranya: 60%

Az iskolai rendszerli képzésben az 6sszefiiggd szakmai gyakorlat id6tartama:

9. évfolyamot kovetden 70 ora, 10. évfolyamot kdvetden 105 6ra, 11. évfolyamot kdvetden
105 ora

ITI. A szakképzésbe torténo belépés feltételei

Iskolai eldképzettség: alapfoku iskolai végzettség
vagy iskolai végzettség hianyaban:
Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdhetd a szakképesités szakmai és
vizsgakovetelményeit kiaddé rendelet 3. szama mellékletében az ¢élelmiszeripari
szakmacsoportra meghatarozott kompetenciak birtokaban.
Szakmai eloképzettség: —
Eléirt gyakorlat: —
Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek



IV. A szakképzés szervezésének feltételei

Személyi feltételek

A szakmai elméleti és gyakorlati képzésben a nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC.
torvény ¢és a szakképzésrdl szolo 2011. évi CLXXXVIL torvény eldirdsainak megfeleld
végzettséggel rendelkezd pedagogus €s egyéb szakember vehet részt.

Ezen til az aldbbi tantdrgyak oktatdsdra az aldbbi végzettséggel rendelkezd szakember
alkalmazhato:

Tantargy Szakképesités/Szakképzettség

Targyi feltételek

A szakmai képzés lebonyolitasahoz sziikséges eszkozok és felszerelések felsorolasat a
szakképesités szakmai és vizsgakdvetelménye (SZVK) tartalmazza, melynek tovabbi részletei
az alabbiak: Nincs.

Ajanlés a szakmai képzés lebonyolitdsdhoz sziikséges tovabbi eszkozokre és felszerelésekre:
Nincs.

V. A fogyatékossagi tipushoz kapcsolodé altalanos informaciok, javaslatok

A hallassériilt tanulok

A hallassériilés fogalma

A hallassériilés a kiillonb6z0 mértékii és jellegi halldscsokkenés gylijtéfogalmaként
hasznalatos. A hallészerv organikus illetve funkciondlis elvaltozasat jelenti, mely allapot
valamely betegség, sériilés, fejlodési rendellenesség kovetkezménye.

A halléssériilés fogalma két {6 részre, a nagyothallasra és a siketségre, illetve a koztiikk huzodo
atmeneti savra, a hallasmaradvanyos allapotra oszthato.

Az emberi fiil meghatarozott magassaga és hangerejii levegbérezgéseket képes hangként
felfogni. Az Un. hallaskiisz6b azoknak a hangoknak az érzékelését jelenti, amelyeket még
éppen meghallunk. Hallassériilés esetén a hallaskiiszob megemelkedik. Ennek regisztralasa
audiogrammal torténik. Két szempontbol jellemezhetdé a hallds: a még éppen meghallott
hangerd és a meghallott hangmagassag vonatkozasaban.

Ep hallast az, akinek hallasi ingerkiiszobe megfelel a teljesen ép hallast fiatal (atlag 18-20
éves) egyének ingerkiiszobe 0 dB-lel jelzett atlagértékeinek. Ez a hallas kiterjed a hallhato
hangok teljes tartomanyara, vagyis a 20 és a 20 000 frekvencidju hangok teriiletére. Miiszeres
hallasvizsgéalatot audioldgiai éallomdson végeznek, audiométerrel. A vizsgdlat soran
megkeresik minden frekvencian (125Hz-8000Hz) azt a legkisebb intenzitast hangot, amelyet
éppen meghall a paciens. A halldsvizsgélat eredményét az audiogramon régzitik.



A 0 dB-tdl - pozitiv szamok felé¢ - eltérd legkisebb értéket orvosi szempontbdl mar
hallascsokkenésként értékelik. Ha az ember halldészerve valamilyen betegség, korfolyamat
kovetkeztében annyira karosodik, hogy korlatozottan lesz képes a hangingerek felvételére,
hallési fogyatékossag alakul ki.

Mig a hallassériilés orvosi értelemben egy tag fogalom, sziikebb terjedelmii gyogypedagdgiai-
pedagogiai fogalomként értelmezve egy olyan hallasi rendellenesség, ahol a sériilés idOpontja,
mértéke, mindsége miatt a beszédbeli kommunikacid spontan kialakuldsa, zavartalan
fejlodése vagy folytatasa lehetetlen, és a sériilt egyén gyodgypedagodgiai (re)habilitaciora
szorul.

A fentiek értelmében tehat eltér egymast6l a hallassériilések orvosi ¢€s pedagogiai
kategorizalasa. Az orvosi jellegli csoportositds esetén csupan a mennyiségi szempontok
elsddleges figyelembevételével sorolja csoportba a hallassériilteket.

2. A hallassériiltek csoportositasa

2.1. A hallasveszteség foka, mértéke, tipusa szerinti felosztas:

e Nagyothallok, akiknek a hallasvesztesége 20-90 dB a beszédfrekvencidban.

e Siketség hatdran 1évé nagyothallok, akiknek 90-110 dB a hallasvesztesége a
beszédfrekvencidkon.

o Siketek, akiknél 110 dB a hallasveszteség a beszédfrekvenciakon

A korai ¢letkorban megkezdett fejlesztés, a megfeleld hallokésziilékes ellatas és a

személyi adottsagok fiiggvénye (értelem, beszéd, tanulékonysag, stb.), hogy a gyermekre,

fiatalra a nagyothallo vagy a siket tipusu fejlddésmenet jellemzo.

2.2. A hallasveszteség fellépésének idopontja szempontjabél torténé felosztas

e Prelingualis, vagyis a beszéd, a nyelv megtanulasa el6tti idészakban fellépd
hallassériilés.

e Posztlingudlis, vagyis a beszéd, a nyelv megtanulasa utani idészakban fellépd
hallassértilés.

2.3. A csoportositas torténhet a hallaskiiszob, a beszéd-, nyelv megértés nehézségei
és specialis fejlesztési sziikségletek szerint:

Enyhe fokt nagyothallas (30-45 dB a hallaskiiszob)

- Kozepes fokl nagyothallas (46-65 dB a hallaskiiszob)

- Sulyos foku nagyothallas (66-90 dB a hallaskiiszob)

- Atmenet a nagyothallas és a siketség kozott (91-110 dB a hallaskiiszob)
- Siketség (110 dB felett)

3. A hallassériilés okai



A hallési fogyatékossag okai lehetnek orokletesek és szerzettek.

A hallascsokkenés rendkiviil 6sszetett korkép, a nagyothallas €s siketség okai igen sokrétiiek.
Kortani szempontbol két f6 csoportra oszthatdak:

3.1. Orokletes vagy genetikai hallasi fogyatékossag

Az orokletes hallassériilés, mint minden genetikus artalom dominans €s recessziv jellegli
lehet. Altalaban kétoldali. Az orokletes eredetii hallasveszteségek lehetnek idegi, vezetéses
vagy kevert tipusuak, gyakran fordulnak elé kozottiik progresszivek. Lowe (1992.) szerint
az Orokletes esetek egyharmadéanal progredidlo hallaskarosodésrol van szo.

3.2.Szerzett hallasi fogyatékossag

A szerzett hallasi fogyatékossag esetében, az artalmak harom csoportjat kiillonboztetjiik
meg:

Prenatalis - A prenatalis sériilések vagy mas néven intrauterin, méhen beliili kdrosodésok,
az intrauterin fejlédés soran alakulnak ki, és kb. 20%-at alkotja a hallasi fogyatékossagnak. A
méhen beliilli életben a magzatot igen sok karosodds érheti, példaul: a talzott
alkoholfogyasztas, a mértéktelen dohanyzas és szamos fert6z6 betegség artalmai,
gyogyszerartalmak.

Natélis vagy perinatalis- a sziilés koriili idészakban, illetve a sziilés alatt meghatarozott
korokok, koros allapotok okozhatnak kéarosodasokat a hallészerv teriiletén. A korasziilott
gyerekek kozott is gyakori a hallasi, illetve halmozott fogyatékossag. Ennek oka az érfalak
gyengesége ¢és az ennek kovetkezményeként eldforduld agyvérzés, vagy minimalis
oxigénhianyos allapot.

Posztnatalis - a sziiletés utan sokféle koérok (mechanikai, fizikai, kémiai, bioldgiai)
vezethet hallaskarosodashoz, sokszor egymadssal kolcsonhatasban. A sziilés utani els6 években
elszenvedett fert6z0 betegségek kozil az agyvel6- és agyhartyagyulladas rendszerint
stlyosabb, halmozott fogyatékossaggal 1is jarhat. A leggyakoribb betegség a
kozépfilgyulladas. Bar az utobbi években csokkendben van a skarlat, diftéria, vorheny,
kanyar6 és mas fert6zd betegségek eléforduldsa, mégis szamolni kell ennek veszélyével, mely
halléideg, kozépfiil vagy belsofiil eredetii hallassériilést okozhat.

Az utobbi évtizedekben az antibiotikumok széleskorli elterjedésével nétt a hallassériilt
gyermekek szama. Foéleg a sulyos, gyulladasos betegségekre felirt erds antibiotikumok
okozhatnak halloideg karosodast.

Mechanikai traumak, a halloészervre vagy a koponydra hatd kiilonb6z0 erdbehatasok a
halloszerv sériiléséhez, hallascsokkenéshez vezethetnek. Ezek a sériilések kiilonbozo iitések,
baleset, roncsolasok kovetkeztében 1étrejott traumak, pl. a koponyat érd traumak a belsd fiil
sériilését is okozhatjak.

Kémiai anyagoknak, bizonyos vegyszereknek, gyogyszereknek a belsé fiilre gyakorolt,
tobbnyire hosszabb ideig tartd mérgezd, karositd hatdsuk van.

A hallassériilésnek tehat tobbféle oka lehet. Szarmazhat a kiilsd, a kozép- és a belsofiil
zavarabol.

Ha a hallasprobléma oka a kiilsé vagy a kozépfiilben van, akkor a hanghullimok nem
vezetddnek at kell6 mértékben a belso fiil felé. Ezt vezetéses hallaszavarnak nevezziik. A
,mechanikus” hangatvitel zavara. A hallémez6 eltolodik, halkabban, de torzitasmentesen hall
az egyén. Ha a beszédhangok eléggé erdsek, a vezetéses hallaszavarban szenveddk jol halljak



a beszédet. A vezetéses hallassériilés igen nagy szazalékban atmeneti jellegli, amit orvosi
beavatkozéassal meg lehet sziintetni, vagy akar spontan gyogyul (igy van ez példaul egy
erdsebb megfazas, vagy példaul a repiilén tapasztalhatd fiilbedugulds esetében). Kisebb
szamban velesziiletett — sokszor anatomiai elvaltozas okozza a karosodast —, ilyen esetben
sziikséges lehet halldsjavitd eszkéz haszndlata. Ha a belséfiilben, a csigaban elhelyezkedd
szOrsejtek, vagy az agyhoz vezetd idegrostok szenvednek karosodast, akkor a hallaszavar
idegi eredetli. A hallasveszteség ebben az esetben mennyiségi és mindségi jellegii. A
hangbenyomasok halkabbak, torzabbak. E hallassériilések kb. 95%-4andl a csiga (cochlea)
megbetegedése okozza a hallasproblémat (cochlearis hallassériilés). A fennmarado,
viszonylag ritkabb esetekben a halldideg megbetegedése a hallaszavar oka.

Az idegi eredetli hallasveszteségben szenveddknél a beszéd hangerejének novelése nem
javitja kell6 mértékben a beszédértést. Naluk a megemelt hangerd-torzitasokat eredményez,
ami még nehezebbé teszi a beszédértést, igy szdmukra a hallokésziilék viselése
elengedhetetlen. Sulyosabb sériiléseknél azonban nem lehet hallokésziilékkel sem elérni a
beszédhallashoz sziikséges hallasszintet. Ilyen esetekben mutéti eljarassal javitjak a
beszédhallést.

4. A hallassériilés kovetkezményei

A hallassériilés a legstilyosabban a beszédet és a nyelv kialakulasat, kibontakozésat érinti.
4.1.A hallas jelentésége

- a hallds minden iranybol kozvetit (a hallas révén a személy az 6t koriilvevd teljes térrel
kapcsolatban all)

- a hallés tavolabbi eseményekrdl is kozvetit (amit mar a szemiinkkel nem vagyunk képesek
érzékelni, a fiillinkkel még halljuk)

- a hallas permanens ingerkozvetitd (akaratlagosan nem kapcsolhato ki)

- az akusztikus benyomasok, illetve a beszéd iranyitjak a vizualis észlelést (,,Nézd mi van
ott!”)

- az akusztikus ingerek érdeklddest kivancsisagot valtanak ki

- az akusztikus benyomas eldkészit a bekdvetkezd eseményre (hallom, hogy csengetnek)
- a hallés utjan kialakult bels6 beszédnek magatartas szabalyoz6 szerepe van

- a hallas hangulatokat kozvetit

- a hallés alapjan kialakuld beszéd a kapcsolatfelvétel €s kapcsolattartas legfobb eszkoze.

A felsoroltak alapjan lathatjuk, hogy a hallascsokkenés esetén milyen negativumok érhetik a
gyermeket.

Tobbek kozott:

- A valdsag mozaikszerli, szaggatott informaciokbol all dssze, mert sokszor hianyoznak a
lényegi Osszefliggések. Sokszor értelmetlen, kaotikus informéciokat kell elfogadnia a



tanulonak. Ebbdl kifolydlag mar nem keresi az 0sszefiiggéseket, okokat, egyszertien elfogadja
az inkoherens tényeket.

- Hidnyozhatnak a tévolabbrol érkezd, figyelmet irdnyitd informaciok. Ett6l a vilag
unalmasabb, egysikubb lesz. Sokszor a lényeges informacidt nem kapja meg a tanuld, mivel a
vizualis informaciok kozotti értékrend masként alakul, mint hallo tarsaiknal.

- A figyelem 6nkényesen vandorol

- A személyiség merevebbé valhat, nehezen valt egyik helyzetrél a masikra, megszokott
sémakat alkalmaz, sokszor inadekvat modon.

- A személyiség kevésbé finoman differencialt, az érzelmi vildg szegényesebb, fejletlenebb,
az empatias készség fejletlen.

- A magatartast a vizualis benyomdsok irdnyitjak, és csak kis mértékben befolyasoljak a
tarsadalmi konvenciok

- Jellemz6 lehet a kapcsolatok besziikiilése. Ebbdl adodhat informacidhiany.
- Gyakori masok szandékanak félreértelmezése.

- Téves itélkezés

- Agresszio

- Onértékelési problémak.

4.2. Beszédkommunikacio, a nyelv elsajatitasanak zavara

4.2.1. Kiejtés

Elsdsorban azok a beszédhangok alakulnak ki nehezen vagy hibasan, amelyeket a
gyermek, fiatal nem jol hall. Minél sulyosabb a hallasveszteség, annal tobb beszédhangot
érint a hibads ejtés és annal inkabb kihat a beszédhangra is. Mivel a sulyos fokban
hallassériilt gyermeknél, fiatalndl nincs vagy gyenge a visszajelzés a hibas képzésrdl, nem
is képes eredményesen kijavitani az artikulacios hibakat kiilsd segitség (szurdopedagogus)
nélkiil. Leggyakrabban a sziszegdk ¢€s a gy, ty, c, cs hangok a hibdsan képzettek, de a
maganhangzokban is el6fordulhatnak cserék. A kiejtési hibdk mellett a beszéd mindségét
rontja a beszédprozodiai elemek hibdja vagy hianya. Jellemzdje a monoton, kevésbé
dallamos, hib4san hangsulyozott, ritmustalan, lassti temp6ju beszéd. Az artikulacids és a
szupraszegmentalis  hibadk hallokésziilek alkalmazasaval, valamint az egyéni
sziikségletekhez igazodo hallas-, beszédnevelési eljarasokkal eredményesen javithatok.

A sulyos hallassériiltek beszédének jellemzd vonasai lehetnek

- Elmosodott, hasonlé hangzasi maganhangzok

- Lelassult beszédtempo

- Bizonytalan izomfesziiltséggel képzett szavak

- Gyakran hibés vagy hianyz6 sziszegd hangok

- Helytelen levegdvétel

- Gyakori orrhangzossag

- Feszitett hangszalagréssel képzett hangok (fejhang)

- Gyakori hangcserék a hasonld képzésii, a hasonld teriileteken képzett, hasonld
hangzasu és hasonlo vizudlis képet nyujtd hangok kozott



- Ritmustalan, hangsulytalan, dinamikatlan beszédtempd
- Darabos, zavart ritmus

A hibas ejtés gyakran vezet helyesirasi hibakhoz. A gyermek, fiatal ugy irja le a
szavakat, ahogyan ejti Oket, vagyis gyakran hibasan. Ez a hiba az irds és az olvasas
egyidejli alkalmazasaval jol javithatd, €s a kiejtésre is pozitivan hat.

4.2.2. A szokincs jellegzetességei hallassériilteknél

Minél nagyobb a halldskarosodas mértéke, annal sziikebb mind az aktiv, mind a passziv
szokincs. A szokincset sok olvasdssal, tarsalgassal bovithetjiik. A nyelvi ¢és
beszédfejlesztdé munka minden iskolai foglalkozasnak kiemelt feladata, a tarsalgéshoz,
manipulacidohoz, beszélgetéshez kapcsolt szokincsfejlesztéssel, a szavak jelentésének
allando tisztazasaval.

A szokincs hidnyossagai vezetnek a beszédértés zavaraihoz és az alacsonyabb olvasasi
szinthez. A szokincsbeli elmaradas mindségileg kiilonbozhet a pedagdgusok altal
tapasztalt korlatozott nyelvi koddal beszéld gyermek, fiatal szokincsbeli hidnyossagaitol.
Mivel a hallassériilt gyermek, fiatal beszédelsajatitaisa mesterséges tanuldsi folyamat
eredménye, szokincsébdl egyszeri, hétkoznapi fogalmak is hidnyozhatnak, ugyanakkor
magasabb szintli kifejezéseket ismerhetnek. A halldssériilt gyermek, fiatal nehézségei
els6sorban a szovegértés vonalan és kevésbé az olvasastechnika tertiletén jelentkeznek. Az
olvasastechnikai problémak altaldban a kezdeti szakaszt jellemzik, mig a szovegértési
problémak gyakran fennmaradnak az iskoldztatas évei alatt. Ennek oka az, hogy habar a
hallassériilt gyermek, fiatal egyre tobb szot és kifejezést ismer meg, a szovegek nyelvi
szintje folyamatosan emelkedik. A szOvegértési problémakat a sziikebb szokincs, a
szinonimak ismeretének hianya, illetve a mondatok helytelen tagolasa okozhatja.

Minél tobbet tarsalog a gyermek, fiatal, minél tobbet olvas, annal erdsebb litemben fog
gyarapodni a szokincse.

Fontos szempont a hallassériiltekkel valé kommunikéci6 tekintetében, hogy mindig meg
kell gy6zddni rola, hogy a gyermek, fiatal, illetve a fiatal feln6tt hallassériilt megértette-e
azt, amit k6zoIni szerettiink volna vele.

Célszerli a rovid, pontos, egyszerli fogalmakkal megfogalmazott instrukciok adasa,
né¢hany kérdéssel a megértés ellendrzése.

4.2.3. A beszéd grammatikdjanak jellemz6i hallassériilteknél

A sulyos fokban hallaskarosodott gyermekek, fiatalok beszédében gyakoriak a
grammatikai hibak. Mivel a toldalékok altaldban hangstlytalan és gyakran szovégi
helyzetben fordulnak eld, gyakori az elhagyasuk, felcserélésiik. A grammatikai hibdk
szama elsOsorban a szitudciokhoz kotott, koznapi helyzetekhez kapcsolodod irdnyitott
tarsalgasokkal és rendszeres olvasassal csokkenthetd.

4.3. A beszédértés jellemzoi hallassériilteknél

A nyelvi nehézségek nemcsak az aktiv nyelvhasznalatot, hanem a beszédeértés teriiletét is
érinthetik. A halldssériilt gyermekek, fiatalok a halldson kiviil a szajrol olvasast is
felhasznaljak a beszédértés segitésére, ennek mértéke gyermekenként, fiatalonként
valtozo.



A szajrdl olvasas megkonnyitése azaltal lehetséges, ha a pedagéogus minden fontosabb
kozlésnél a hallassériilt gyermek, fiatal felé¢ fordul. Tovabbi segitséget jelent a természetes
artikulacio, a normalis beszédtempo. Téves hiedelem, hogy a hallassériilt gyermek, fiatal
konnyebben érti a beszédet, ha az nagyon tagolt, lassu, az artikulacié eltulzott. EIony0s a
szajrol olvaséas szempontjabol az is, ha a pedagégus nem jarkal beszéd kdzben. A szajrol
olvasast nehezitheti a pedagdgus arcaba hull6 haj (férfiaknal bajusz és szakall), a
fényviszonyok, valamint az, ha a besz¢éld a szdjat véletleniil eltakarja.

Elony0s, ha egyszerre csak egy ember beszél a hallassériilttel, természetes, jol
hangstlyozott, értheté beszédtempoban. Ha tobben beszélgetnek, ne vagjanak egymaés
szavaba, kozlési szandékukat jelezzék.

Fontos leszdgeznlink, hogy a hallassériilés kovetkezményes jelenségei elsOsorban a
beszédfunkciokra terjednek ki, és nem érintik az intelligenciat, az értelmi képességeket.
Amennyiben a hallasveszteség kovetkezményeit csokkentjiik, akkor a hallasneveléssel, a
hallokésziilék alkalmazasaval az elsddleges sériilést, a hallaskarosodast, a hallasveszteség
mértékét is csokkentjiik.

A halléssériiltekkel valo eljarasok a személyiség egészének fejlesztésére iranyulnak, ezen
beliil a nyelv, a beszéd fejlesztése eszkoz és cél is egyben. A kovetkezo teriiletek kapnak
hangstlyos szerepet:

- szdkincs
- grammatika
- szintaxis
- kiejtés
- beszédhallas.
A nyelvfejlesztés megvalosulasanak formai:
- tarsalgéasok (cselekvéshez kotve vagy anélkiil)
- olvasmanyok

- irasbeli munkak.

A hallassériilt gyermek, fiatal egyiittnevelése hallo tarsaikkal

5.1. A szegregacio a sériiltek és nem sériiltek egymastdl elkiilonitett oktatasat jelenti.
A szegregalt, specialis iskolai oktatds igyekszik idedlis feltételeket biztositani (kis
osztalylétszam, szakemberek megléte). Szamos indoka lehet annak, hogy a gyermek,
fiatal, specialis iskolaban, szegregalt szervezési formaban tanul.

5.2. A masik forma az integracio (fogadas). Hazankban legelterjedtebb az egyéni
teljes integracid. A hallassériilt gyermek, fiatal, a tanitas teljes idejét a tobbségi (hallo)
osztalyban tolti.

A sikeres integracidnak szamos objektiv feltétele van: a korai felismerés, a
hallokésziilékkel valod ellatas, a szakértdi €s rehabilitacids bizottsag altal meghatarozott
szakmai szolgaltatasok biztositdsa. Korai hallas - és beszédfejlesztés, a timogatd csalad, a



tanterem kedvezd akusztikai jellemz6i, az add-vevo késziilék, indukcids hurok haszndlata,
az integracidt segitd gyogypedagogus kozremiikodése, igény esetén pedagogiai
asszisztens és jelnyelvi tolmacs segitsége.

A hallassériilt tanulokkal foglalkozd tobbségi pedagogusnak sokrétii feladatot kell
megoldania egyidejiileg. Ismernie kell a sériilés sajatossagait, a habilitacios/rehabilitacios
lehetdségeket. Tisztaban kell lennie azzal, hogy a gyermek, fiatal milyen egyéni
képességekkel rendelkezik, mennyi informacidt képes megérteni a hallasa révén, mekkora
mértékben tdmaszkodik a sz4jrol olvasasi képre. Tovabba sziikséges, hogy a pedagdgus
kortilbeliil tisztaban legyen azzal, hogy a tanulé mekkora passziv szokinccsel rendelkezik
ahhoz, hogy a tovabbi elsajatitandd tananyagot, milyen alapokra tudja épiteni. Fontos,
tudnia, hogy a diak szovegértése milyen szinten van, hiszen igy tudja segiteni 6t egy-egy
fofogalom kiemelésével, szomagyarazatokkal a szovegértés teriiletén.

Mindezekhez nélkiilozhetetlen az egyes nevelési helyzetekben az egyéni kiilonbségek
figyelembevétele és pedagodgiai kezelése. Az egyéni kiillonbségek a halldssériilés
mindségétdl, mértékétdl és a tanuld mentalis €s személyi adottsagatol fiigg.

a. Inkldzié mint optimalizalt, kibovitett integracié is jelen van a mai oktatasi
rendszeriinkben. Az inklizid a tobbségi iskola folyamatos, rendszerszer(i atalakuldsat
jelenti. Ebbe a folyamatba az 6sszes tanuldt bevonjak. A gyermek all a kozéppontban.
Nem zavar6 elemként, hanem 0j kiinduldépontként és egyuttal célként. Individualis
gondoskodas jar valamennyi tanulonak, legyen barmiben akadélyozott vagy nem.
Ebben az értelmezésben az inkluziv pedagogia tobb mint gydgypedagogia, és tobb,
mint az eddigi integracios pedagoégia. Az integralt, inkluziv oktatasban kiemelt
szerepet kap a differencialt oktatas.

A hallassériilt didkok szamdra fontos motivalé tényezd, ha a hallo tarsaik elfogadjak dket,
igy a képzésben is sikeresebbé valnak.

Szamolnunk kell szubjektiv feltételekkel is az integracio tekintetében: az intellektualis
képességek, a pozitiv személyiségjegyek, az érthetd beszéd, a jo beszédmegértési szint,
nyelvi tanulékonysag, szorgalom, terhelhetéség, csaladi hattér.

A hallassériiltek altal hasznalt technikai eszk6zok és hallasjavitéo miitétek

6.1. A halléokészilék

Ma mar nem létezik olyan hallassériilés, amit ne lehetne részben vagy teljesen korrigalni.
Ez torténhet hallokésziilékkel - olyan stlyos esetekben pedig, amikor a hallokésziilék nem
biztosit megfeleld erdsitést -, mitéti eljarassal biztosithatdo a hallas élménye. A modern
hallokésziilék elemmel vagy akkumulétorral taplalt miniatir hangerdsitd késziilék. A
levegében terjedd hangrezgéseket egy érzékeny mikrofon felfogja, ¢és elektromos
rezgésekké alakitja, felerdsiti, majd visszaalakitja hanghullamokkd. A hallokésziilékkel
torténd ellatas elsddleges célja, hogy a késziilék biztositsa a beszéd meghallasadhoz
legmegfelelobb erdsitést - azaz, hogy a hallokésziilékkel erdsitett fiilon mért eredmények
illeszkedjenek az optimalis beszédmezdbe. A hallas javitdsara kifejlesztett késziilékek
szinte minden igényt ki tudnak elégiteni. A hallokésziilékek mérete igen valtozatos, a fiil
mogé helyezhetd valtozattol egészen a hallojaratba mélyen behelyezhetdkig



hozzaférhetéek. A hallokésziilék felerdsitett hangjat a fiil mogé helyezhetd késziilékek
esetében a fiilbe egyéni lenyomat alapjan elkészitett fiililleszték juttatja be. A
hallokésziilék a gyermek, fiatal egyéni igényeihez, hallasallapotahoz igazodik. Felirasat,
ellendrzését szakember végzi. A hallokésziilékek egész napos viselésre késziiltek.

A hallassériilteket oktato pedagdgusnak fontos tudnia, hogy a hallokésziilék
elengedhetetlen eszk6ze a gyermek hatékony ismeretanyag elsajatitasanak.
Kisgyermekeknél a hallokésziiléke ellendrzését, az elemek megfeleld toltottségét a
pedagogus ellendrzi. Idésebb diakok képesek dnmaguk elvégezni mindezt, de a biztonsag
kedvéért az Oket oktatd pedagdgus feladata a szardproba szeri ellenérzés, hogy a
késziilékek megfeleld allapotban vannak-e.

A halléassériilt didkokat integraltan oktatdé pedagodgus jo ha tisztdban van azzal, hogy a
rosszul beallitott segédeszkoz fejfajashoz és egyéb fizikai tiinetekhez vezethet, illetve
atmeneti magatartds problémakat eredményezhet. A késziilék bedllitasat szakemberek
végzik nem a pedagogus kompetencidja.

Fontos szerepe a tanarnak abban van, hogy motivalja a tanuldkat arra, hogy mindig
viseljék a segédeszkozt, hiszen halldsuk csak azzal optimalis.

6.2. Az adod-vevé késziilék jol segiti a hallassériilt tanulo oktatdsat azaltal, hogy csak a
hasznos jeleket erdsiti fel, a hattérzajokat nem. Elénye, hogy a tavolabbrol jovo beszédet
is erdsiti. Egy ado és egy vevo részbdl all, az ado részhez mikrofon csatlakozik, melyet
altalaban a besz¢ld visel.

6.3.1. A Cohlearis implantatum ,,A cochlearis implantacié (CI) egy hallasjavitdé mutéti
eljaras. Ennek sordn a csiga (cochlea) szdrsejtjeinek miikddését potoljak egy beiiltetett
elektrodaval. A mitét elott a gyermek alapos orvosi, gyogypedagogiai vizsgalaton esik at,
ezek ismeretében dontenek a sziilok a szakemberek tdmogatd véleménye mellett a
miitétr6l.” (dr. Perlusz Andrea)

A cochlearis implantdtum tobb elembdl all. Ezek egy részét a halldssériiltek koponyajaba
operaljak - kozvetleniil a fejbor ala ill. a belsd fiilbe vezetik -, mas részeit pedig kiviil, a
testiikon viselik. A kiilsé elem részei: a hangokat felfogé mikrofon, a beszédprocesszor,
valamint az adokésziilék, ami a jeleket a beiiltetett belsd elem felé tovabbitja. Az ado és a
vevo rész a fejboron keresztiil magnes segitségével kapcsolddnak.

A cochlearis implantatum beépitésének legfontosabb feltétele, hogy a halldideg - azaz a
belsé fuiltél az agykéreg felé vezetd palya - ép legyen. Amennyiben a miitét megtorténik 1
honappal késébb helyezik fel a késziilék kiilsé egysegét.

A cochlearis implantatumon kiviil 1étezik még kozépfiil implantatum és csontvezetéses
implantatum is.

A csontvezetéses implantatum a hangokat a csont segitségével a belsd fiilbe tovabbitja
egyenesen ezzel athidalva a kiilsé és kozépfiilet. Harom részbdl all titAnimplantatum,
beszédprocesszor, illesztési feliilet. Legjobb eredmény a vezetéses, illetve kevert tipust
hallascsokkenésnél, vagy egyoldali idegi hallassériilésnél érheto el.

Kozépfiil implantatum enyhe, kdzepesen sulyos és stlyos idegi tipust hallaskarosodas,
illetve kevert hallaskarosodas esetében jelenthet megoldast.



6.3.2. Egyéb miitéti eljarasok

- timpanoplasztika

A dobhartya ¢és hallocsontok kozépfiilgyulladas kovetkeztében fellépd kéarosodasat
rekonstrudljak mitéti eljarasok soran.

- stapedotomia

A kengyelt érintd csontosodasi folyamat kdvetkeztében kialakuld helyzet. Mesterséges
anyagok felhasznaldséval protéziseket, pisztonokat iiltetnek be. Ezzel lehetdvé téve, hogy
a rezgések Ujra eljussanak a belso fiilbe.

6.4. Indukcios hurok

A hallokésziiléket viseld tanulok szdmara komoly és mindennapos problémat jelent a
hallékésziilékiik mikrofonjan at beérkezé hangok értelmezése és megértése. Kiilsé zajok
jelenlétében, visszhangos kornyezetben, vagy amikor tavoli és esetenként torzult hangokat
kellene a hallokésziilék mikrofonjan keresztiil értelmezni, a megoldést az indukcios hurok
jelenti.

Az indukcios hurok a komplex akadalymentesitésben hasznalatos elektronikus eszkéz. A
helyes megnevezése hangfrekvencias hurokerdsit6-rendszer. Az indukcios hurkokat azzal
a céllal fejlesztették ki, hogy a hallasukban sériilt emberek szdmdara hanginformaciokat
tegyenek érthetdbbé lehetévé téve szamukra azok problémamentes befogadasat és
megertését.

7. A hallassériiltek oktatasaban hasznalt kommunikacios modszerek lehetséges
csatornai:

- Vokalis (hangi) - auditiv csatorna: a hallasmaradvany aktivizalasanak idOpontja
meghataroz6, erre a lehetdségre épit a hallasnevelés. Ennek a csatornanak a
felhasznalasaval torténik a hangos beszédben torténd kifejezés és a beszéd
megértésének kialakitdsa. Az enyhén hallassériilt tanuldk oktatdsanal az auditiv ut
érvényesiil. Ez azt jelenti, hogy nagyothallok esetében a beszédre éplil a tanités,
kiegészitve szurdopedagogiai fejlesztéssel.

- Az artikulacios-vizualis csatorna: vagyis a szajrol olvasas ¢s az azt kiegészito hallas,
illetve olvasas. Stulyosabb veszteségek esetén a szajrol olvasds dominans informacio
felvételt biztosit, és a hallasi benyomasok toltik be a kiegészitd szerepet.

- Manualis-vizualis kommunikacios csatorna, mely az ujj-abc, fonomimikai jeleket,
illetve a jelnyelv hasznalatat jelenti. Az ujj-abc jelei valamennyi beszédhangot
megjelenitik egy-egy kézjellel. A jelnyelv szonyelv, a jelek szavaknak felelnek meg.
A jelnyelv alkalmazasa két tton lehetséges, vagy a hangos beszédnek alarendelt
helyzetben, azt mintegy kisérve, kiegészitve, vagy mint 6nall6 informacids csatorna.
Siket kozosségekben az egymas kozti f6 nyelvi érintkezési forma. A jelnyelv elénye
lehet stlyos hallassériilteknél, hogy a besz¢ld figyelmét kevésbé terheli, és igy a
siketek szamara konnyebb kommunikacids lehetdséget kindl. Haszndlata indokolt
olyan esetben, amikor a hangos beszéd értelmezése kevésbé jo eredményt igér.



- Grafikus-vizualis kommunikacios csatorna, ami az iras és olvasas teriileteit foglalja
magaba. Feltétele a gazdag szokincs és a nyelv grammatikai szabalyainak ismerete.
Fontos szerephez juthat, ha a hallassériilt beszéde nem eléggé érthetd.

- Vokalis (artikulacios) — taktilis csatorna: a masok, vagy magunk altal produkalt
beszédhangok ellendrzését jelenti tapintas utjan. Példaul gége érintése.

- Manualis- taltilis: sulyosabb fokt hallas, illetve egyidejlileg latassériilt személyek
alkalmazzak kommunikécidjukban. Amikor egymas tenyerébe irjak az informéciokat.

8. Modszertani utmutatasok

A szakképzés eredményességében elsddleges szerepe van az Un. teamben vald
tevékenykedésnek, azaz a kiilonb6z6 képzettségli szakemberek 6sszehangolt mikodésének.

A team Osszetétele:

- kozismereti oktatasban résztvevo tanarok,

- a szakmai, elméleti oktatast végzo szakoktatok,

- a gyogypedagogus tanarok (szurdopedagogus, logopédus),

- a pedagdgiai munkat segitok (gyogypedagogiai, pedagdgiai asszisztensek),

- egyéb szakemberek (szakorvosok, pszichologus, mentalhigiénikus, szocialis munkas),

- szikkség esetén jeltolmdcs bevondsa a feladatmegértés eldsegitéséhez, tanuloi
visszajelzéshez.

Az oktatas soran kiemelt jelentoségii a beszédértés megfelelé koriilményeinek
biztositasa.

- A pedagbgusnak, szakoktatonak minden koriilmények kozott jo sz4jrol olvasasi képet
kell biztositania. Optimalis feltételeket kell teremteni a beszédértés eldsegitésére.

- A tanir minden fontosabb ko6zlésnél a halldssériilt fel¢ fordul természetes, jo szajrol
olvasasi képet nyujtd artikulacidval, kozepes beszédtempoval ¢és dallamosan,
dinamikusan beszél.

- A hallassériilt gyermek, fiatal tanulasat az atlagos gyermeknél, fiatalnal jobban segiti a
vizualis szemléltetés. A tanar mimikaja ezért legyen kifejez6. O maga legyen
empatikus személyiség, fejlett problémamegoldd képességii, optimista. Egyéntdl és a
hallaskarosodastol fliggden hasznos lehet a jelnyelv egyes elemeinek ismerete.

- Az elméleti tandrakon a hallassériilt tanul6d valassza meg gy a helyét, hogy a lehet6
legjobban lasson. A tanterem legyen jol megvilagitott. Film-, dia-, vided vetitések el6tt
a tanar ismertesse, hogy mit kell majd megfigyelni. S6tétben, hallokésziilék viselése
mellett nem érti a tanul6 a magyarazatot.

- A gyakorlati oktatds sordn is eldszor ismertetni kell, hogy mi keriil cselekvd
szemléltetésre, azaz mit kell pontosan megfigyelni. Csak a feladat ismeretében tud a
tanuld az ir6 — szamitogépre, a kezeire, a munkavégzés technikdjara koncentralni.
Lehajlo testtartds, takart szdj esetén az informacid tort része jut csak el a didkhoz.
Szamitogeépes gyakorlatkor a tanar a gép mogott, a didkkal szemben allva tud
ismereteket kozvetiteni.

- A tandr, szakoktato természetes hanghordozassal, nyugodt tempdban koznapi
hangerével ¢és artikuldcidval beszéljen! El6addsa érthetdségét természetes
gesztusokkal, ¢lénk mimikaval, finom testbeszéddel fokozhatja.



- Zajos hatterti, sziik frekvencids vagy tul gyors beszéd rontja a beszédértés esélyeit.
Munkatevékenység kozben, korrekcid elott a tanar érintse meg a tanuldt, allitsa le a
tevékenységet, amikor feladatot jeldl ki vagy javitja a didk munkajat.

- A tanulok vizudlis gondolkodasmoédja miatt az oktatds soran nagy jelentOségli a
sokoldalu szemléltetés. A szemléltetés soran meg kell gy6zddni a szakmai ismeretek,
fogalmak tartalmi megalapozottsagarol, €s beépiilésérdl a kognitiv rendszerbe. A
feldolgozas, alkalmazas szintjein szobeli, tablazatos, irasbeli, rajzos visszacsatolas
kérése tajékoztatast nyujt a pedagdégusnak. A tuddsszint értékelésekor a szemléltetd
eszk6zok hasznalata melletti tudas értékelése tekinthetd redlisnak.

- Mivel a hallédssériilt fiatalok nyelvi szerkezetbeli gondolkodéasa gyengébb, szokincsiik
mesterségesen alakult ki, a felzarkdztatasra biztositott tobblet 6rdkon a hosszabb,
elvont tartalmu, nehezebben ejthetd szavak, kifejezések elsajatitasa kiilon is kapjon
megerodsitest.

- A megértés, bevésés ellendrzését szomemoria jatékokkal, képekkel kiillonbozo
szovegkornyezetli eldforduldsok felismertetésével, Onalldo szovegbe helyezéssel
célszerli gyakoroltatni.

Kiscsoportos oktatasi szervezeti formakban (pl. csoportbontasban) a hallassériilt tanulok ne
képezzenek kiilon csoportot. Mindig a hallok k6zott dolgozzanak a tanulas-tanitas folyaman.
Mindig legyen a csoportban segitdje, akihez fordulhat

Egyéb tanulasszervezési kérdések, gyakorlati teendék

- A pedagogus, szakoktatd jo szajrol olvasasi kép nyujtasaval segitheti a beszédértést.

- Az osztalyteremben olyan iil6helyet taldljanak, ahonnan kozelrdl lathatja és hallhatja a
tanart! Ne keriiljon szembe az ablakkal!

- A tanuldnak biztositott forgoszeék is elonyos lehet. Célszerli az elsé padba, jobb vagy
bal sz¢lre iiltetni a hallassériilt didkot.

- A megértést a vizualis oktatdsi modszerekre alapozott ismeretatadas segiti (képek,
kép-hang és irasalapi kommunikécios eszk6zok).

- A tanitési orakon nélkiilozhetetlen a kozvetlen hallést segité eszk6zok hasznalata.

- A hallassériiltek integralt oktatasat, elsdsorban a beszédmegértést segiti elé a vezeték
nélkiilli kommunikécios rendszer. A tanar-didk kozvetlen kapcsolat URH addvevo,
illetve indukcids hurok alkalmazéasaval konnyithetd.

- Nehezen kiejtheté szakszavak artikulacios ejtésének kialakitasat és automatizalasat
szurdopedagdgus, logopédus tdmogatja.

- Elotérbe keriilnek mind az oktatasban, mind a szamonkérésben az irasbeli
kommunikécios formak, melyek nyelvi megfogalmazisa legyen egyszerd,
Iényegretord. Hasznos a tanuloval kozosen szerkesztett szakmai szakszotar, szakmai
jelszotar segitsége. Az értékelés pozitiv €s 0sztonzo legyen.

- Mindig a hallok ko6zott dolgozzanak a hallassériilt tanulok a tanulds-tanitas soran.

- A hallassériilt gyermek, fiatal szdmara problémat jelenthet a hosszabb tanari el6adas
egyidejii kovetése és jegyzetelése. A probléma kikiiszobolésére javasoljuk, hogy
készitstink vazlatot a tanulonak, vagy mas tanuld oOrai jegyzetét fénymadsoljuk.
Ugyeljiink, hogy a szakszavak ne keriiljenek hibasan megtanul4sra!

- Nem mindig egyszerli a hallassériilt tanulé szdmara a témavaltds. A pedagogus
segitheti a hallassériilt megértését, ha 6rdkon hangsulyosabban jelzi ezt, illetve még



egyszer Osszefoglalja a tematikus egységeket. Témavaltaskor az 0j téma keriiljon fel
irasban a tablara, ezzel jelezve a kovetkezd tematikai egységet a halldssériilt
tanulonak. Konnyebbséget jelent, ha a hallassériilt tanuld esetenként irasban is
megkapja azokat a feladatokat, melyek utasitadsa sok elembdl all, s minden elem fontos
informéaciot hordoz.

- Fontos a hallassériilt tanuloval elézetesen megismertetni és elsajatittatni a tananyag
kulcsfogalmait.

- A jegyzetek készitésénél lehet kijelolni segitdé didkot/tarsat, aki az o6ran segiti a
hallassériilt didkot annak érdekében, hogy a tobbi didkkal egyiitt tudjon haladni. Illetve
lehet alkalmazni indigot, fénymasolast.

- Hangsulyozzuk az 6rak végén elhangz6 informacidkat!

- Folyamatos legyen az ellendrzés és értékelés, a tanulasi folyamat az egyéni
sziikséglethez igazodjon.

- A  hallassériilt gyermek, fiatal fejlesztése pedagodgiai ¢€s egészségligyi célu
rehabilitacios eljarasokkal, megfelel6 audioldgiai ellatdssal és egyre modernebb
hallokésziilékek szakszerli hasznalataval torténhet.

- Az eredményes nevelést, a szakmai képzés szinvonalat az elobbieken tl az éltalanos
iskolai tanulményok, az eddig elért fejloddés is meghatarozza.

- A hallassériilt fiatalok oktatdsa soran fokozott figyelmet kell forditani latasuk
védelmére.

9. Hallassériiltek palyavalasztasanak lehetéségei

A hallassériilt tanulok palyavalasztdsanak szubjektiv meghatarozoéi lehetnek:
- beszédszint

- hallasfok

- személyiség

- készségek szintje.

Az objektiv meghataroz6 a szakmatanulds és az elhelyezkedési lehetdség. A valasztas soran
hattérbe szorulnak azok a szakmdk, melyek balesetveszélyesek, illetve amelyekben a
beszédmegértés kozponti szerepet tolt be. Igy a pedagdgiai munka soran nagy hangsulyt kell
fektetni a szubjektiv meghatarozok fejlesztésére, hogy szakmék kore boviilhessen szdmukra.

A munkaviéllaldas szempontjabol kiemelkedd szerepet tolt be a hallassériilt személy
kiegyensulyozottsaga, a kapcsolatokra valo nyitottsaga, az érdeklédés foka, valamint a sériilés
egészséges elfogadasa, amely a hall6 emberekkel szembeni elditélet kialakulasat akadalyozza.

Tovabba donté szempont a palyavalasztasnal az iskolai tananyag elsajatitasanak szintje,
hogyan fejlddnek képességei, készségei a tantargyi tudas tiikrében.

10. A szakmai képzésen tul kiemelt specialis nevelési feladatok

- Fontos feladat a szocidlis kapcsolatrendszer kiépitése, fejlesztése, az érintkezési
formak pontos értelmezése, a megfeleld nyelvi formdk elsajatitdsa a személyiség
harmonikus fejlesztése érdekében.

- Elengedhetetlen az ismeretek bovitésével kapcsolatos fogalomrendszer pontos
kiépitése, a kognitiv funkciok szintjeinek allando fejlesztése.



- Fontos a vizualis percepcid, az Onkifejezés, Onmegvalositas, a valosag képi
feldolgozasanak bekapcsoldsa a tanitds-tanulds folyamatdba a személyiség
kibontakoztatasa céljabol.

- Mozgés, ritmus, a beszéd-ritmus intenziv fejlesztése az oktatds valamennyi
szakaszaban.

- Sziikséges a tehetség gondozasa.

- Fel kell késziteni a didkokat a felndttek, a munka vildgaba valo beilleszkedésre.



V1.  Szakiskolai oraterv OKJ szerinti szakképesités oktatasahoz

A szakiskolai képzésben a heti és éves szakmai draszamok

9. évfolyam

heti 6éraszam

9. évfolyam

éves Oraszam

10. évfolyam

heti 6éraszam

10. évfolyam

éves Oraszam

11. évfolyam

heti 6éraszam

11. évfolyam

éves Oraszam

12. évfolyam

heti éraszam

12. évfolyam

éves Oraszam

36 héttel 36 héttel 36 héttel 31 héttel
Kozismeret 10,5 378 11,5 414 10,5 378 10,5 325,5
Szakmai elmélet és
.. 21 756+70 21 756+105 21 756+105 21 651
gyakorlat egyiitt
Osszesen 315 1134+70 32,5 1170+105 31,5 1134+105 31,5 976,5
8-10% szabad sav
) ) 2 72 15 54 15 54 15 46,5
(kozismereti rész)
8-10% szabad sav
] 15 54 2 72 2 72 2 62
(szakmai rész)
Minddsszesen
(teljes képzés 35 1260 36 1296 35 1260 35 1085

ideje)




1. szam1 tablazat
A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti éraszama évfolyamonként



Szakmai Heti 6raszam
kovetelmény- Tantargyak 9. évfolyam 10. évfolyam 11. évfolyam 12. évfolyam
modulok e 8y o8y 8y o8y 8y ogy e 8y
11499-12 ,
, Foglalkoztatas II 0,5
Foglalkoztatas II.
11497-12 ]
, Foglalkoztatas I. 70 105 105 2
Foglalkoztatas I
Modul
azonositoszama, |Tantargy 3
megnevezése
SiitSipari 4
technologia L
' |Szakmai gépek I 2
11945-16 SiitSipari
alapismeretek |Szakmai 2
szamitasok L.
Szakmai
11
gyakorlat I
Siitéipari 1
technoldgia IL
v .. |Szakmai gépek II. 1
11837-16 Siitdipari
ismeretek Szakmai 05
szamitasok I .
Szakmai
12 10 9
gyakorlat II
Mikrobioldgia és 1
higiénia
Munka- és
kornyezetvédele 1
m
11919-16 Minéségelllen6rz
ElelmiszerelSallitas| 4 3
és gyakorlat
ialapismeretek L,
Gazdasagi és
fogysztovédelmi 1
ismeretek
Mindségiranyitas
Meézeskalacs )
készités
Meézeskalacs
10942-16 készités 4
Meézeskalacs-  |gyakorlat
készités
Tantargy 12
Tantargy 13
Osszes heti elméleti/gyakorlati
e 10 11 12 13 8 13
Oraszam
Osszes heti/ogy 6raszdm 21 70 21 105 21 105 21




A Kerettanterv szakmai tartalma - a szakképzésrol szolo 2011. évi CLXXXVIL torvény 8.§ (5) bekezdésének megfeleléen - a nappali rendszeri
oktatdsra meghatarozott tanuloi éves kotelezd szakmai elméleti és gyakorlati 6raszam legalabb 90%-4t lefedi.
Az id6keret fennmaradé részének (szabadsav) szakmai tartalmarol a szakképzo iskola szakmai programjaban kell rendelkezni.

A szakmai és vizsgakovetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat aranyanak a teljes képzési id6 soran kell teljesiilnie.



2. szamu tablazat
A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak és témakorok oraszama évfolyamonként



Oraszam

Szakmai . . o . . . . Osszesen
Kévetelménymodul Tantargyak/témakorok 9. évfolyam _ 10. évfolyam _ 11. évfolyam _ 12. évfolyam
€ gy ogy 9y ogy 9y ogy € 9y

Foglalkoztatas I1 0 0 0 0 15 0 15
Munkajogi 4 4
alapismeretek

11499-12 Munkaviszony létesitése 4 4

Foglalkoztatas II. -

Allaskeresés 4 4
Munkanélkiiliség 3 3
Témakor 5 0
Témakor 6 0
Foglalkoztatas 1. 0 0 0 0 62 0 62
i\Iyelvtam rendszerezés 10 10

11497-12 Nyelvtani rendszerezés 2 10 10

Foglalkoztatas 1.
Nyelvi készségfejlesztés 70 105 105 22 22
Munkavallaloi szokincs 20 20
Siitdipari technolégia I 144 0 0 0 0 0 144
Siitipari nyersanyagok 36 36
S;;E;Eggi technologia 36 36
11945-16 Siitéipari
alapismeretek I elek 28 28

Péksilitemények 18 18
Finom pékaruk 18 18
Egyéb termékek 8 8
Szakmai gépek I 72 0 0 0 0 0 72
Gépészeti alapok 6 6




Raktarozas eszkozei,
berendezései

Tésztakészités gépei

Tésztafeldolgozas gépei,
eszkozei

16

16

Keleszt6 berendezések
és eszk0z0k, kemencék,
siitok

21

21

Szallitas eszkozei,
jarmiivei, egyéb
berendezések, eszkozok

12

12

Szakmai szamitasok 1.

72

72

Mértékegységek
atvaltasa

12

12

Alapszamitasok

16

16

Siitipari anyagnormak
tipusai

Nyersanyagszamitasok

28

28

Kovasz technoldgiai
mutatoinak kiszdmitasa

Szakmai gyakorlat I.

396

396

Pékség miikodése

Nyersanyagok tarolasa
és el6készitése

36

36

Tésztakészités

72

72

Tésztafeldolgozas

144

144

Kelesztés

46

46

Siités

46

46




Késztermékek kezelése,
csomagolasa, jelolése

46

11837-16 Siitbipari
ismeretek

Siitdipari technoldégia
1.

Anyagismeret, tarolas,
elékészités

144

Gyartastechnologia
szakaszai

36

72

Kenyérfélék gyartasa

36

36

Péksilitemények és finom
pékaruk

36

24

Egyéb siitdipari
termékek

36

12

Szakmai gépek I1

Szallitas, tarolas,
elokészités berendezései

108

Tésztakészités gépei

23

36

Tésztafeldolgozas gépei

33

Kelesztés berendezései

36

Siités, készarukezelés
berendezései

16

Szakmai szamitasok I1

Anyagnorma szamitasok

72

18

Kovasz szamitasok

36

36

Toltzelék szamitasok

18

18

18

15

46

31 247
5 7
5 65
5 53
5 41
11 11

31 175
6 29
6 39
6 51
6 31
7 25

16 124
3 39
3 39
4 37




Teljesitmény szamitasok

Szakmai gyakorlat I1.

Anyagismeret, tarolas,
elokészités

432

Gyartastechnoldgia
szakaszai

64

360

Kenyérfélék gyartasa

144

Péksilitemények és finom
pékaruk

144

72

Egyéb siitdipari
termékek

80

144

10942-16
Mézeskalacs-készités

Meézeskalacs készités

144

Mézes termékek

Mézes kalacs
nyersanyagai

Mézes tésztak készitése,
érlelése

Mézes tészta
feldolgozasa, siitése

Mézes termékek
diszitése

Mézes termékek
csomagolasa, jelolése

Mézes termékek
készitésének gépei,
eszkozei

Mézeskalacs készités
gyakorlat

Mézeskalacs készités
eszkozel

6 9
0 279 1071
54 118
60 276
60 348
60 284
45 45
62 0 62
6 6
8 8
16 16
12 12
8 8
6 6
6 6
0 124 124
8 8




Mézes termékek
nyersanyagai

Mézes tészta készitése és
érlelése

Mézes tészta
feldolgozasa és siitése

14

14

Mézeskalacs diszitése,
csomagolasa, jelolése

24

24

11919-16
Elelmiszerel6allitasi
alapismeretek

24

24

54

54

36

26

10

36

Mikrobiologia és

R 36
higiénia
Mikrobiologia 26
Higiénia 10
Munka- és 36
kornyezetvédelem
Munkavédelem 26
Kornyezetvédelem 10
Mindéség-ellenorzés 0

gyakorlat

26

Laboratériumi alapok

108

10

Tomegméréses
vizsgalatok

108

Térfogatméréses
vizsgalatok

12

Szakmaspecifikus
titrimetrias vizsgalatok

12

12

Erzékszervi vizsgalatok

15

12

Uzemi min6ség
ellendrzés

15

Technologiai
tulajdonsag vizsgalata

15

30

15

30




Szarazanyag,
koncentracio, stirtiség 9 9
vizsgalata
Gazdasagi és
fogysztovédelmi 0 0 0 0 72 0 31 0 103
ismeretek
Gazdasagi alapok 36 36
Vallalkozasi ismeretek 36 8 44
Marketing 15 15
Fogyasztovédelem 8 8
Minéségiranyitas 0 0 0 0 72 0 0 0 72
Mindségiranyitas 72 72
Osszes éves elméleti/gyakorlati 6raszam: 360 396 324 432 288 468 248 403 2919
Osszes éves/dgy 6raszam: 756 70 756 105 756 105 651 3199
Elméleti 6raszamok/aranya 1220/38%
Gyakorlati 6raszdmok/aranya 1979/62%

Jelmagyarazat: e/elmélet; gy/gyakorlat; 6gy/0sszefiiggd szakmai gyakorlat

A szakképzésrol szolo 2011. évi CLXXXVIL torvény 8.§ (5) bekezdésének megfelelden a tdblazatban a nappali rendszerli oktatisra
meghatarozott tanuloi éves kotelezd szakmai elméleti és gyakorlati 6raszam legaldbb 90%-a felosztasra kertilt.

A szakmai és vizsgakovetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmeélet/gyakorlat ardnyanak a teljes képzési 1d6 soran kell teljesiilnie.

A tantargyakra  meghatdrozott  iddkeret  kotelezd ~— érvényll, a  témakordkre  kialakitott  oOraszam = pedig  ajanlas.




A
11499-12 azonosito szamu

Foglalkoztatas II.
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11499-12 azonosité szdmu Foglalkoztatas II. megnevezésli szakmai kovetelménymodulhoz
tartozo tantargyak €s témakorok oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

=
<
N
@]
=
<
b
]
S
FELADATOK
Munkaviszonyt 1étesit X
Alkalmazza a munkaerdpiaci technikakat X
Feltérképezi a karrierlehetdségeket X
Vallalkozést hoz 1étre és miikodtet X
Motivacids levelet és onéletrajzot készit X
Didkmunkat végez X
SZAKMAI ISMERETEK
Munkavallald jogai, munkavallalo X
kotelezettségei, munkavallalo feleldssége
Munkajogi alapok, foglalkoztatasi formak X
Specialis jogviszonyok (6nkéntes munka, x
diakmunka)
Allaskeresési modszerek X
Vallalkozasok 1étrehozasa és miikodtetése X
Munkaiigyi szervezetek X
Munkavallalashoz sziikséges iratok X
Munkaviszony létrejotte X
A munkaviszony ad6zasi, biztositasi, egészség- X
¢és nyugdijbiztositasi osszefliggései
A munkanélkiili (allaskeres6) jogai, X
kotelezettségei és lehetdségei
A munkaer6piac sajatossagai (allasborzék és X
palyavalasztasi tanacsadas)
SZAKMAI KESZSEGEK
Koznyelvi olvasott sz6veg megértése X
Koznyelvi szoveg fogalmazasa irasban X
Elemi szintli szamitdgép hasznalat X
Informaciéforrasok kezelése X
Koznyelvi beszédkészség X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Onfejlesztés X
SzervezOkészség X
TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremt6 készség X
Hatérozottsag X
MODSZERKOMPETENCIAK
Logikus gondolkodas X
Informaciogyjtés X




1. Foglalkoztatas II. tantargy 15 6ra

1.1. A tantargy tanitasanak célja
A tanul6 altalanos felkészitése az allaskeresés modszereire, technikaira, valamint a
munkavallaldshoz, munkaviszony létesitéséhez sziikséges alapismeretek elsajatitasara.

1.2. Kapcsolédo kozismereti, szakmai tartalmak

1.3. Témakorok

1.3.1. Munkajogi alapismeretek 4 ora
Munkavallalo jogai (megfeleld koriilmények kozotti foglalkoztatas, bérfizetés,
koltségtérités, munkaszerz6dés moddositas, szabadsag), kotelezettségei (megjelenés,
rendelkezésre 4llas, munkavégzés, magatartasi szabalyok, egyiittmiikodés,
tajékoztatas), munkavallalo felelossége (vétkesen okozott karért vald feleldsség,
meg0rzési feleldsség, munkavallaldi biztositék).
Munkajogi alapok: felek a munkajogviszonyban, munkaviszony létesitése,
munkakoér, munkaszerz6dés moddositasa, megsziinése, megsziintetése, felmondas,
végkielégités, pihendidok, szabadsag.
Foglalkoztatasi formdak: munkaviszony, megbizasi jogviszony, vallalkozasi
jogviszony, kdzalkalmazotti jogviszony, kozszolgalati jogviszony.
Specialis jogviszonyok: egyszeriisitett foglalkoztatas: fajtai: atipikus munkavégzési
formak az j munka térvénykonyve szerint (tdvmunka, bedolgozéi munkaviszony,
munkaerd-kolesonzés, rugalmas munkaiddben torténd foglalkoztatds, egyszeriisitett
foglalkoztatds (mezdgazdasagi, turisztikai idénymunka ¢és alkalmi munka),
onfoglalkoztatds, Ostermeldi jogviszony, hdéztartdsi munka, iskolaszovetkezet
keretében végzett didkmunka, 6nkéntes munka.

1.3.2. Munkaviszony létesitése 4 ora
Munkaviszony létrejotte, fajtai: munkaszerzddés, teljes- és részmunkaidd, hatarozott
¢és hatdrozatlan munkaviszony, minimalbér és garantalt bérminimum, képviselet
szabdlyai, elallas szabalyai, probaido.

Munkavallalashoz sziikséges iratok, munkaviszony megsziinésekor a munkaltato
altal kiadand6 dokumentumok.

Munkaviszony adoézasi, biztositasi, egészség- és nyugdijbiztositasi Osszefiiggései:
munkaado6 jarulékfizetési kotelezettségei, munkavéllalo ado- és jarulékfizetési
kotelezettségei, biztositottként egészségbiztositasi ellatasok fajtai (pénzbeli és
természetbeli), nyugdij és munkaviszony.

1.33. Alldskeresés 4 éra
Karrierlehetoségek  feltérképezése:  Onismeret, realis  célkitlizések, helyi
munkaerdpiac ismerete, mobilitds szerepe, képzések szerepe, foglalkoztatasi
tamogatasok ismerete.

Motivacios levél és onéletrajz készitése: fontossaga, formai és tartalmi kritériumai,
szakmai Onéletrajz fajtai: hagyomanyos, Europass, amerikai tipust, Onéletrajzban
szereplé email cim és fénykép megvalasztasa, motivacios levél felépitése.

Allaskeresési modszerek: ujsaghirdetés, internetes allaskeresé oldalak, személyes
kapcsolatok, kapcsolati halézat fontossaga, EURES (Europai Foglalkoztatasi
Szolgéalat az Eurdpai Unidban torténd allaskeresésben), munkaiigyi szervezet



segitségével torténd allaskeresés, cégek adatbazisaba torténd jelentkezés, kozosségi
portalok szerepe.

Munkaerdpiaci technikak alkalmazdsa: Foglalkozasi Informécios Tanacsadd (FIT),
Foglalkoztatasi Informécids Pontok (FIP), Nemzeti Palyaorientacids Portal (NPP).
Allasinterja: felkésziilés, megjelenés, szereplés az allasinterjin, testbeszéd szerepe.

1.3.4. Munkanélkiiliség 3 ora
A munkanélkiili (allaskeresd) jogai, kotelezettségei €s lehetdségei: allaskeresoként
torténd nyilvantartasba vétel; a munkaligyi szervezettel torténd egyiittmiikodési
kotelezettség fobb  kritériumai; egyiittmiikodési kotelezettség megszegésének
szankcidi; nyilvantartds sziinetelése, nyilvantartasbol valod torlés; munkatigyi
szervezet altal nyujtott szolgaltatasok, kiemelten a munkakdzvetités.

Allaskeresési ellatasok (,,passziv eszkozok”): allaskeresési jaradék és nyugdij el6tti
allaskeresési segély. Utazasi koltségtérités.

Foglalkoztatast helyettesitd timogatas.

Kozfoglalkoztatas:  kozfoglalkoztatas  célja, kozfoglalkozatds  célcsoportja,
kozfoglalkozatas fobb szabalyai

Munkaiigyi szervezet: Nemzeti Foglalkoztatdsi Szervezet (NFSZ) felépitése,
Nemzeti Munkaiigyi Hivatal, munkaiigyi kozpont, kirendeltség feladatai.

Az allaskeresok részére nyujtott tdmogatasok (,,aktiv eszkozok™): onfoglalkoztatés
tamogatasa, foglalkoztatast eldsegitd tamogatasok (képzések, béralapi tdmogatasok,
mobilitasi tamogatdsok).

Vallalkozasok létrehozasa és miukddtetése: tarsas vallalkozasi formak, egyéni
vallalkozas, mezOgazdasagi Ostermeld, nyilvantartasba vétel, miikdodés, vallalkozas
megsziinésének, megsziintetésének szabalyali.

A munkaerépiac sajatossagai, NFSZ szolgéltatasai: palyavalasztasi tanacsadas,
munka- és palyatanacsadas, allaskeresési tanacsadas, allaskeresd klub, pszichologiai
tanacsadas.

1.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

15. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

1.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi ySeg Alkalmazando6 eszkdzok és
Sorszam \ kerete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X

2. megbeszélés X

3. vita X

4, szemléltetés X

5. szerepjaték X

6. hazi feladat X




1.5.2. A tantirgy elsajatitisa sorian alkalmazhaté tanuldéi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok) amazando eszkozok €3
p felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
£y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. \ X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
14. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
Informacidk 6nalld
1.6. A X
rendszerezése
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, Leiras készitése X
29 Valaszolas irasban mondatszint(i .
- kérdésekre
2.3 Tesztfeladat megoldasa X

1.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



A
11497-12 azonosito szamu

Foglalkoztatas I.
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11497-12 azonositd szamu Foglalkoztatas I. megnevezésii szakmai kovetelménymodulhoz
tartozo tantargyak €s témakorok oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

<
N
S
=
b
it
FELADATOK
Idegen nyelven:
bemutatkozik (személyes és szakmai
vonatkozassal) X
egyszerl alapadatokat tartalmazo
formanyomtatvanyt kitolt X
idegen nyelvii szakmai iranyitas, X
egyittmiikodés melletti munkat végez
SZAKMAI ISMERETEK
Idegen nyelven:
kozvetlen szakmajara vonatkozé gyakran
hasznalt egyszerii szavak, szokapcsolatok X
a munkakor alapkifejezései «
SZAKMAI KESZSEGEK
Egyszerii formanyomtatvanyok kitdltése idegen x
nyelven
Szakmai parbeszédben elhangzé idegen
nyelven feltett egyszeri kérdések megértése, X
illetve azokra vald reagalas egyszerii
mondatokban
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Fejlodoképesség, onfejlesztés X
TARSAS KOMPETENCIAK
Nyelvi magabiztossag X
Kapcsolatteremt6 készség X
MODSZERKOMPETENCIAK
Informacidgytjtés X
Analitikus gondolkodas X




2. Foglalkoztatas I. tantargy 62 ora

2.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitdsanak célja, hogy a didkok képesek legyenek személyes és szakmai
vonatkozast is beleértve bemutatkozni idegen nyelven. Tovabba egyszerli alapadatokat
tartalmazd formanyomtatvanyt kitolteni. Illetve cél, hogy a tanul6 idegen nyelvii szakmai
iranyitas mellett képes legyen eredményesen végezni a munkajat.

Cél, hogy a rendelkezésre all6 64 tandra egység keretén belill egyrészt egy alapvetd
nyelvtani rendszerezés torténjen meg a legalapvetobb igeidok, segédigék, illetve a
mondatszerkesztési eljarasokhoz kapcsoléddan. Majd erre épitve torténjen meg az idegen
nyelvi asszociativ memoriafejlesztés €s az induktiv nyelvtanulasi készségfejlesztés 4
alapvetd, a mindennapi élethez kapcsolodo tarsalgasi témakoron keresztiil. Végiil ezekre
az ismertekre alapozva valdsuljon meg a szakmajahoz kapcsolddd idegen nyelvi
kompetenciafejlesztés.

2.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Idegen nyelvek

2.3. Témakorok

2.3.1. Nyelvtani rendszerezés 1 10 ora
A 10 ora alatt a tanulok atismétlik a 3 alapveté idésikra (jelen, mult, jovo)
vonatkozd igeidéket, illetve begyakoroljak azokat, hogy a munkavallalashoz
kapcsolodoan az allasinterju sordn ne okozzon gondot sem a multra, sem a jovOre
vonatkozo kérdések megértése, illetve az azokra adandd egyszerti mondatokban
torténd valaszok megfogalmazéasa. A témakor elsajatitisa révén a didk alkalmassa
valik a munkavégzés soran az elvégzendd, illetve elvégzett feladathoz kapcsolodo a
munkaad6 4ltal idegen nyelven feltett egyszerli, az elvégzendd munka elért
eredményére, illetve a jovobeli feladatokra vonatkozd kérdések megértésére,
valamint a helyes igeidd haszndlattal ezekre egyszeri mondatokban is képes lesz
reagalni.
A célként megfogalmazott idegen nyelvi magabiztossadg csak az alapvetd igeidok
helyes és pontos hasznalata révén fog megvalosulni.

2.3.2. Nyelvtani rendszerezés 2 10 ora
A témakor tananyagaként megfogalmazott nyelvtani egységek — a tagadas, a jelen
ideji feltételes mod, illetve a segédigék (képesség, lehetoség, sziikségesség) -
hasznalata révén a didk képes lesz egzaktabb modon idegen nyelven bemutatkozni
szakmai €s személyes vonatkozasban egyarant. Egyszerli mondatokban meg tudja
fogalmazni az allasinterjun idegen nyelven feltett kérdésekre a valaszt kihasznalva a
3 alapvetd igeidd, a segédigék altal biztositott nyelvi precizitas adta kereteket. A
kérdésfeltevés, a szorend alapveté szabalyainak elsajatitisa révén alkalmassa
valik a didk arra, hogy egy munkahelyi allasinterjin megértse a feltett kérdéseket,
illetve esetlegesen ¢ maga is egyszerll tisztazd kérdéseket tudjon feltenni a
munkahelyi meghallgatas soran.

2.3.3. Nyelvi készségfejlesztés 22 ora
(Az induktiv nyelvtanuldsi képesség és az idegen nyelvi asszociativ memoria
fejlesztése fonetikai készségfejlesztéssel kiegészitve)



A 24 oras nyelvi készségfejleszté blokk célja, hogy rendszerezze a diak idegen
nyelvi alapszokincshez kapcsolodd ismereteit. Az induktiv nyelvtanulasi
képességfejlesztés ¢s az idegen nyelvi asszociativ memoriafejlesztés 4 alapvetd
tarsalgasi témakoron keresztiil valosul meg. Az induktiv nyelvtanulasi képesség altal
egy adott idegen nyelv strukturajat meghatarozo szabalyok kikovetkeztetésére lesz
alkalmas a tanuldé. Ahhoz, hogy a didk koherensen lassa a nyelvet és ennek
szellemében tudjon idegen nyelven reagalni, feltétleniil sziikséges ennek a
képességnek a minél tudatosabb fejlesztése. Ehhez szorosan kapcsolodik az idegen
nyelvi asszociativ memoriafejlesztés, ami az idegen nyelvli anyag megtanuldsanak
képessége: képesség arra, hogy létrejojjon a kapcsolat az ingerek (az anyanyelv
szavai, kifejezése) €s a valaszok (a célnyelv szavai ¢€s kifejezései) kozott. Mind a két
fejlesztés hétkdznapi tarsalgasi témakorok elsajatitasa soran valosul meg.

Az elsajatitand6 témakorok:

- személyes bemutatkozas

- a munka vilaga

- napi tevékenységek, aktivités

- étkezés, szallas

Ezen a témakoron keresztiil valosul meg a fonetikai dekddolési képességtejlesztés is,
amely soran a célnyelv legfontosabb fonetikai szabalyaival ismerkedik meg a
nyelvtanul6.

2.3.4. Munkavdllaléi szokincs 20 ora
(Munkavallalassal kapcsolatos alapvetd szakszokincs elsajatitasa)
A 20 oras szakmai nyelvi készségfejlesztés csak a 44 6ras 3 alapozd témakor
elsajatitasa utdn lehetséges. Cél, hogy a témakor végére a didk egyszerd
mondatokban, megfeleld nyelvi tartalmi koherencidval tudjon bemutatkozni
kifejezetten szakmai vonatkozassal. A témakor tananyaganak elsajatitdsa révén
alkalmas lesz a munkalehetdségeket feltérképezni a célnyelvi orszagban.
Begyakorolja az alapadatokat tartalmaz6 formanyomtatvany kitoltését. Elsajatitja azt
a szakmai jellegli szokincset, ami alkalmassa teszi arra, hogy a munkalehetdségekrol,
munkakorilményekrol tajékozodjon. A témakor tanuldasa sordan kozvetleniil a
szakmajara vonatkozo gyakran hasznalt kifejezéseket sajatitja el.

2.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Az orak kb. 50%-a egyszerli tanteremben torténjen, a masik fele pedig szamitdgépes
tanteremben, hiszen az oktatds jelentds részben digitalis tananyag altal tadmogatott
formaban zajlik.

25. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhat6 sajatos médszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

A tananyag kb. fele digitdlis tartalmu oktatdsi anyag, igy specidalisak mind a médszerek,
mind pedig a tanuloi tevékenységformak.



2.5.1. A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti o
, Alkalmazott oktatasi yseg Alkalmazand6 eszkozok és
Sorszam \ kerete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X

2. megbeszélés X

3. szemléltetés X

4. kooperativ tanulas X

5. szerepjaték X

6. hazi feladat X

7 digitalis alapt X

’ feladatmegoldas

25.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszeozok €8
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | keret
1. Informécié feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nalld
1.1 . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
Hallott széveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.4. . X X
feldolgozasa
Informéaciok feladattal vezetett
1.5. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 Levéliras X
29 Valaszolas irasban mondatszint{i X
- kérdésekre
3. Komplex informaciok korében
31 Elemzés készitése X
o tapasztalatokrol
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. o . X
szovegfeldolgozas
4.2. Csoportos helyzetgyakorlat X

2.6. A tantargy értékelésének médja

A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti

értékeléssel.
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tantargyai, témakorei



A 11945-16 azonositd szamu  Siitdipari
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak ¢és
kompetenciak

alapismeretek megnevezésti  szakmai
témakorok oktatdsa soran fejlesztendd
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FELADATOK

Anyagsziikséglet szamitast végez adott 0sszetétel X X X

alapjan

Nyersanyagot szakszeriien elhelyez a ratarban x x "

illetve nyersanyagot mozgat

Kozremiikddik a tésztakészitésben X X X

Tésztafeldolgozast végez, oszt, alakit, pihentet X X X

Iranyitassal elvégzi a kemence kiszolgalasat X X X

Hasznalja a siitéipari eszkozoket X X

Iranyitassal kezeli a siitéipari gépeket és

. X X
berendezéseket
SZAKMAI ISMERETEK

Nyersanyag sziikséglet szamitasai X X X

Nyersanyagok csoportositasa X X

Tésztakészitési eljarasok X X X

Kelesztés feltételei, eszkozei X X X

Siités feltételei X X X

Kéziszerszamok, eszkozok hasznalata X X

SZAKMAI KESZSEGEK

Elemi szamolasi készség X X X

Komplex eszkdzhasznalati képesség X

Kisgépek hasznalata X X

SZEMELYES KOMPETENCIAK
Pontossag X X X X
Alloképesség X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitokészség X X X X
Iranyithatosag X X X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Attekint6 képesség X X X X
Gyakorlatias feladatértelmezés X X X




3. Siitéipari technoldgia 1. tantargy 144 o6ra

3.1. A tantargy tanitasanak célja

A pék szakmahoz sziikséges alapvetd siitdipari ismeretek elméleti tuddsanyaganak
elsajatitasa, amely megalapozza az alapvetd gyakorlati ismeretek tudatos alkalmazasat és
a technologia konnyebb attekinthetdségét.

3.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak

3.3. Témakorok
3.3.1. Siitdipari nyersanyagok 36 ora
Nyersanyagok csoportositasa, lisztek jelolése, elnevezése, tarolasa, segédanyagok
csoportositasa, tarolasa, jarulékos anyagok csoportositasa, tarolasa.

3.3.2. Siitdipari technologia szakaszai 36 ora
Nyersanyagok el0készitésének miiveletei,
tésztakészités célja, eljarasok, dagasztasi modok.
Tésztafeldolgozas célja, miiveletei.
Kelesztés célja, leggyakrabban alkalmazott technoldgiai paraméterek.
Stités célja, siités harom feltétele.
Késztermékek kezelésének miiveletei. Csomagolas célja.

3.3.3. Kenyérféléek 28 ora
Kenyerek csoportositdsa ME szerint.
Kenyérgyartas eljarasai. Kenyérgyartas miveletei.
Fehér kenyér és félbarna kenyér gyartasa.

3.34. Péksiitemények 18 ora
Péksiiteményekhez tartozo termékcsoportok.
Péksiitemények jellemzdi.
Vizes tésztabol késziilt péksiitemények csoportjanak termékei, vizes zsemle
anyagnormaja.
Tejes tésztabol készilt péksiitemények csoportjanak termékei, tejes kifli
anyagnormaja.
Dusitott tésztabol késziilt péksiitemények termekei.

3.3.5. Finom pékdaruk 18 ora
Finom pékaruk csoportjaba tartozd termékcsoportok. Finom pékaruk jellemzdi.
Tojassal dusitott tésztabol késziilt finom pékaruk termékei.

Omlos tésztabol késziilt finom pékaruk termékei. Omlos tészta kialakitasa.
Leveles tésztabol késziilt finom pékaruk termékei. Leveles tészta szerkezet
kialakitasa.

3.3.6. Egyéb termékek 8 ora
Stitéipar egyéb termékeihez tartozod termékcsoportok. (Tartdés termékek, nyers -
fagyasztott termékek, zsiradékban siilt termékek, diétas termékek, kiilonleges
taplalkozasi igényt kielégitd termékek,



3.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem, szaktanterem

3.5. A tantiargy elsajatitisa soran alkalmazhaté

tevékenységformak (ajanlas)

sajatos modszerek,

tanuloi

3.5.1. A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

Alkalmazott oktatasi

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazand6 eszkozok és

Sorszim modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. szemléltetés X X
2. gyakoroltatas X X
3. 0nallo feladatmegoldas X
4, hazi feladat X
5. megbeszélés
6. eldadas

3.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) ,
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
4 bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1 . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
Informaciok feladattal vezetett
1.6. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X
Vélaszolas irasban mondatszintii
2.2. 1A X
kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X X X
Tapasztalatok helyszini
24. . . . X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok korében




31 Elemzés készitése X X
- tapasztalatokrol
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. o p X
szovegfeldolgozas
4.2, Csoportos helyzetgyakorlat X
5. Gyakorlati munkavégzés korében
Arutermel szakmai
5.1. . . X X
munkatevékenység
5.2 Miiveletek gyakorlasa X X
Munkamegfigyelés adott
5.3. - X X
szempontok alapjan
6. Uzemeltetési tevékenységek korében
Uzemelési hibak szimuldldsa és
6.1. . X X
megfigyelése
7. Vizsgalati tevékenységek korében
7.1. Technoldgiai probak végzése
7.2. Technologiai mintak elemzése
8. Szolgaltatasi tevékenységek korében
81 Onall6 szakmai munkavégzés X
o feliigyelet mellett
Onall6 szakmai munkavégzés
8.2. .. L X
kozvetlen iranyitassal

3.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti

értékeléssel.

Szakmai gépek 1. tantargy

4.1. A tantargy tanitasanak célja
A tantargy tananyagéanak elsajatitasaval a tanuld képet kap a siitéiparban hasznalt gépek,

berendezések, eszkozok

takaritasukrol.

szakszerli hasznalatarol,

4.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak

4.3. Témakorok
43.1.

Gépészeti alapok

munkavédelmi

72 6ra

szabalyairdl,

6 ora

Stitéipari gépeknél felhasznalhatdo anyagok, erdatviteli gépelemek, hajtasok (hajtasi

elv).

4.3.2.

Raktarozads eszkozei, berendezései

9 ora

Raklapok, polcok, kézi szallitd eszk6zok szakszeri hasznéalata, munkavédelmi
szabalyok, higiéniai eldirasok.

Zsakos liszttarolas eldirasai,

szabalyok, higiéniai eldirasok.

Szitalas elve.

raklapok, kézikocsik hasznalata,

munkavédelmi



Lisztcentrifugdk kezelése, munkavédelmi szabalyok, higiéniai eldirasok.

4.3.3.

4.3.4.

4.3.5.

KelesztOkamrak kiszolgalasa, higiéniaja, munkavédelme.

Tésztakeészités gépei

Dagasztogépek mukodési elve.
Spiralkaru dagasztogép €s a keveré—habverd gép kezelése, munkavédelme, higiéniai
eldirasai

Tésztafeldolgozas gépei, eszkozei
Osztogépek: kézi, kisiizemi siiteménytészta osztd, karos oszté gombolyité gép
kezelése, munkavédelme, higiéniai eldirdsai.
Szalagos kiflisodrogép kezelése, munkavédelme, higiéniai eldirasai.

8 ora

16 ora

Keleszto berendezések és eszkozok, kemenceék, siitok 21 ora
Kelesztés eszkozei: szakajtok, kelesztdlada, siitélemezek, formak.

Kemencék hokozlési mddjai: kozvetlen, kozvetett.

Kemencék tizemeltetésének feladatai.
Kemencék munkavédelme, higiéniaja

4.3.6.
Rekeszek, ladak, konténerek hasznalata, méretei.

Szallitas eszkozei, jarmiivei, egyéb berendezések, eszkozok 12 ora

Széllitéautok eldirasai.
Hutégépek kezelése, higiénidja.
Szeletel6 csomagold gépek kezelése, munkavédelme higiénidja.

4.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem, szaktanterem, szemléltetéshez: siitGlizem

45. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

45.1. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

Alkalmazott oktatasi

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazando6 eszkdzok és

Sorszdm modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. Szemléltetés X X

2. gyakorlotatas X X

3. megbeszélés X X X

4, o0nall6 munka X

5. csoportmunka X X

6. hazi feladat X




45.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 esrkiaik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialdsi modok) aimazando cszxozox es
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szdveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. , X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X
e kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoxrlegies’eloadas egyéni X X x
felkésziiléssel
26, ffapaszta}latok Ptolagos X X
ismertetése szoban
27 ffapaszta}latok }1e1yszm1 X X
ismertetése szoban
3. Csoportos munkaformak korében
3.1 Csoportos helyzetgyakorlat ‘ ‘ X ‘ X ‘

4.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



5. Szakmai szamitasok I. tantargy 72 ora

5.1. A tantargy tanitasanak célja
Tanulok alapveté szamolasi készségének fejlesztése. SiitGipari szamitasi szabalyok
megismerése, mértékegységek, nagysadgrendek alkalmazésa.

5.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak

5.3. Témakorok
5.3.1L Meértékegységek datvaltisa 12 ora
Tomeg, térfogat ¢€s iddegységek atvaltasa kisebb €és nagyobb mértékegységre.
Nagysagrendek érzékelése.

5.3.2. Alapszamitasok 16 ora
Aranypar szamitdsok, % szdmitdsok, ezrelék szamitdsok, Osszeadds, kivonas,
keverékek szamitasai.

Oldatok szamitésai, slirliség szamitas.

5.3.3. Siitdipari anyagnormdk tipusai 8 ora
Kenyér anyagnormak %-os és nyersanyag tomeg megadasaval.
Péksiitemény anyagnormak és finom pékarti anyagnormak % ¢és tomeg megadasaval.
Toltelék normak.
Feliileti szoroanyagok.

5.3.4. Nyersanyagszamitdsok 28 ora
Adott termékmennyiség alapjan sziikséges nyersanyagok szamitdsa, kenyerek,
péksiitemények €s finom pékaruk megadott normaival.

Tészta tomegének kiszadmolasa.

5.3.5. Kovasz technologiai mutatoinak kiszamitdsa 8 ora
Kovasz technoldgiai mutatoinak definicioi.
Kovasznagysag szamitasa megadott Osszes liszt alapjan.
Kovaszslirliség szamitdsa megadott kovaszliszt alapjan. kovaszba adagolt élesztd
szamitasa Osszes ¢€leszto, illetve kovaszliszt alapjan.
Kovasz tomegének kiszamolésa a kovasz nyersanyagainak alapjan.

5.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

5.5. A tantargy elsajatitisa sorian alkalmazhaté sajatos modszerek, tanulo6i
tevékenységformak (ajanlas)

5.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti , o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando eszk6zok és
Sorszam erete

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly




magyarazat

megbeszélés

eldadas

gyakorlotatas

A Eal Rl Il

X | X | X |X|X

onallo feladatmegoldas

5.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuloi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 6 esrkizik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €
p felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
£y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1 . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
Informaciok feladattal vezetett
1.6. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X
2.2, Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X
o kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 ffapaszta}latok }Jtolagos X X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.6. . ; . X
ismertetése szoban

5.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

6. Szakmai gyakorlat I. tantargy

6.1. A tantargy tanitasanak célja
Stitéipari ismeretek alkalmazasa abbol a c€lbdl, hogy a tanulo képet kapjon a pékség
miikddésérdl és az alapmiiveletek sorrendjérdl, jelentdségérdl. A tanuld alapokat
kapjon a magasabb évfolyam kovetelményeinek elsajatitasahoz.

396 ora



6.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak

6.3. Témakorok
6.3.1. Pékség miikodése 6 ora
Pékség helyiségeinek rendeltetése, az adott pékségben gyartott termékek.
Gépek elhelyezése, adott pékség technoldgia sorrendje.
Pékségben elvart magatartas, munkafegyelem.

6.3.2. Nyersanyagok taroldsa és elokészitése 36 ora
Nyersanyagok tarolasanak bemutatésa.
Szakositott tarolas elvei. Anyagok szabalyos elhelyezése.
Anyagok szabdlyos mozgatasa.
Hiités ellendrzése.
Meérési feladatok elvégzése tomegre, térfogatra kiilonb6zo anyagoknal, kiilonb6zo
nagysagrendekben (kg, dkg, g, liter, dl.).
Nyersanyagok helyes munkahelyi tarolasa.

6.3.3. Tésztakészités 72 ora
Tészta nyersanyagainak 0sszemérése.
Dagasztés folyamata.
Csészecsere.
Dagasztogép kezelése tizemben 1év6 gépeken.
Dagasztasi id6 bedllitasa.
Megfelelden bedagasztott tészta jellemzoi.
Kézi dagasztas.

6.3.4. Tésztafeldolgozas 144 ora
Tésztafeldolgozds miuveletei: kézi tésztaosztas, tészta mérés, gombdlyités,
hosszformazas.

Kiflisodras.

Briosfélék fonasa.
Kalacsfonas tobb szalbol.
Osztogépek és kiflisodrok kezelése.

6.3.5. Kelesztés 46 ora
Kelesztoeszkozok megismerése, elokészitése. KelesztOkamrak altal jelzett értékek
értelmezése. Kelesztokamrak kiszolgalasa, higiénidja, munkavédelme.

6.3.6. Siités 46 ora
Siités szerepe a pékségben.
Tésztak eldkészitése a vetésre.
Vetési miiveletek.
Kemencek éltal mutatott értékek értelmezése.
Megsiilt termékek kisiitése, feliiletkezelés.
Kemencek kiszolgalasanak munkavédelme.

6.3.7. Késztermékek kezelése, csomagolasa, jelolése 46 ora
Termékek hiitésének €s tarolasanak koriilményei.
Késztermékek csomagolasa. Csomagold anyagok fajtai, zarasa.



Termékek jelolésének szabalyos elhelyezése.
Késztermékek szabalyos elhelyezése szallitoeszkozben.

6.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanmiihely, taniizem, iizem

6.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos moédszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

6.5.1. A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazott oktatasi Alkalmazand6 eszkozok és

Sorszim modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. gyakoroltatas X X
6nall6 munka X
3. bemutatas X X

6.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencidlasi modok) aimazando eszxozok es
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
4 bontas | Keret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg feladattal X
o vezetett feldolgozasa
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
Tapasztalatok utdlagos
2.1. . . , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.2. . . , X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok korében
Jegyzetkészités eseményrol
3.1 1A - X
kérdéssor alapjan
32 Esemény helyszini értékelése X
o szoban felkésziilés utan
3.3. Utolagos szobeli beszamold X
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. o , X
szovegfeldolgozas
492 Informaciok rendszerezése X
- mozaikfeladattal
Kiscsoportos szakmai
4.3. A i X
munkavégzés iranyitassal
4.4. Csoportos helyzetgyakorlat
4.5. Csoportos versenyjaték




5. Gyakorlati munkavégzés korében
Arutermel szakmai
5.1 . . X X
munkatevékenység
5.2 Miiveletek gyakorlasa X X
53 Munkamegﬁgyel.e's adott X X
szempontok alapjan
6. Uzemeltetési tevékenységek korében
Géprendszer megfigyelése adott
6.1. . X
szempontok alapjan
Feladattal vezetett
6.2. , X X
szerkezetelemzés
Uzemelési hibék szimulélasa és
6.3. , X
megfigyelése
Adatgyiijtés géprendszer
6.4. . oa X
iizemelésérdl
7. Vizsgalati tevékenységek korében
7.1. Technoldgiai probak végzése X X
7.2. Technologiai mintak elemzése
8. Szolgaltatasi tevékenységek korében
81 Onall6 szakmai munkavégzés X
o feliigyelet mellett
Onall6 szakmai munkavégzés
8.2. s P X
kozvetlen iranyitassal

6.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



A
11919-16 azonosito szamu

Elelmiszerel6allitasi alapismeretek
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11919-16 azonositd szamu Elelmiszer eldallitisi alapismeretek megnevezésii szakmai
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatdsa soran fejlesztendd
kompetenciak
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FELADATOK
Betartja és betartatja a munkahelyekkel x
kapcsolatos munkavédelmi kdvetelményeket
Tudatosan alkalmazza az élelmiszer-ipari «
mikroorganizmusait
Nyersanyagot, készterméket vizsgal X
Betartja és betartatja az élelmiszer-eléallitasra
vonatkoz6 higiéniai eléirasokat és HACCP X
szabalyokat
Vallalkozasi és kereskedelmi tevékenységet
X
folytat
Ismeri és alkalmazza a vallalkozas jogkovetd
miikddése érdekében a fogyasztovédelmi X
el6éirasokat
SZAKMAI ISMERETEK
Munkahelyi egészség és biztonsag mint érték X
Laboratoriumi alapmérések, alapmiiveletek X
Mikrobiologiai alapok X
Alapanyag mindsités, késztermék mindsités, X
gyartaskozi ellenérzések alapelvei
Kereskedelmi és marketing alapok X
A képzéshez illeszked6 haza és eurdpai unios
fogyasztovédelmi eldirasok
SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvii beszédkészség X X X X X
Jogszabalyok ismerete X X
labortechnikai eszk6zok hasznalata X
Informacioéforrasok kezelése X X X X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Onallésag X X
Megbizhatdsag X
Elhivatottsag, elkotelezettség X X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremt6 készség X X X X X
Kapcsolatfenntartd készség X X X X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Helyzetfelismerés X X
Numerikus gondolkodas, matematikai készség X X
Koriiltekintés, elovigyazatossag X X X




7. Munka- és kornyezetvédelem tantargy 36 6ra

7.1. A tantargy tanitasanak célja
A biztonsagos ¢€s egészséges munkavégzés szabalyainak tudatos alkalmazasa. A
munkavédelem készség szintli alkalmazasa. Balesetvédelmi eldirdsok alkalmazasa.
Elsésegélynyujtas alapszintii elsajatitasa.

7.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

7.3. Témakorok
7.3.1. Munkavédelem 26 ora

Munkavédelem célja, szabalyozésa, feladata, teriiletei.
Munkavédelmi feladatok a munkaadé és a munkavéllald részérdl.
Munkavédelmi jogok és kotelességek.
Munkavédelmi eszk6zok, védéruha és munkaruha.
Baleset megelézés feladatai.
Munkaegészségiigyi eldirasok az élelmiszeriparban, szakmaspecifikusan.
Ergondmia.
Hoémunka.
Munkavégzés hatdsa az emberi szervezetre. Munkalélektan.
Munkavédelmi kockazatértékelés készitésének kotelezettségei.
Erintésvédelem fajtéi, ellendrzése. Villamos berendezések munkavédelme.
Tuz elleni védekezés, teendok tiiz esetén.
Elsosegélynyujtas alapjai.

7.3.2. Kornyezetvédelem 10 ora
Kornyezetvédelem célja, teriiletei.
Szakmaspecifikus kornyezetvédelmi szabalyok.
Hulladékkezelés eldirasai.
Veszélyes hulladékok kezelése.
Fiistgdz kibocsatasra vonatkozo szabalyok.

7.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanterem

7.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanulo6i
tevékenységformak (ajanlas)

7.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti , o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando eszk6zok és
Sorszam erete

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. Beszélgetés

2. Bemutatas X X X
3. Szemléltetés X X
4, El6adas X X




5. ‘ Megbeszélés ‘ X ‘ X ‘ X ‘ ‘

7.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanul6i tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 6 esrkizik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1 ; X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
o vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
14. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nall6 rendszerezése X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2, Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X
e kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
26, ffapaszta}latok Ptolagos X X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . ; . X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok korében
3.1 Esetleiras készitése X X
39 Elemzés készitése X X
- tapasztalatokrol
Jegyzetkészités eseményrol
3.3. ey - X
kérdéssor alapjan
34 Esemény helyszini értékelése X
o szoban felkésziilés utan
3.5. Utolagos szobeli beszamolo X

7.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



8. Mikrobioldgia és higiénia tantargy

36 ora

8.1. A tantargy tanitasanak célja

Az ¢élelmiszeriparban eléforduld hasznos és karos mikroorganizmusok tudatos
alkalmazésa illetve védekezés elleniik a mikroorganizmusok életfeltételeinek
befolyasolasaval. Az ¢élelmiszer-higiéniai szabalyainak megismertetése, a
biztonsagos élelmiszer eldallitas eldirasainak alkalmazasa.

8.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak

8.3. Témakorok

8.3.1. Mikrobiologia 26 ora
Mikrobiologia targya.

Mikroorganizmusok csoportositasa.

Mikroorganizmusok é¢letfeltételei.

Eletfeltételek szabalyozasa.

Mikroorganizmusok anyagcseréje, anyagcsere termékei.

Mikroorganizmusok szaporodasa, szaporodas szabalyozasa.

Mikroorganizmusok élelmiszer-ipari szerepe.

Szakma specifikus mikroorganizmusok szerepe az adott ¢lelmiszeripari ag
Védekezés a kdros mikroorganizmusok ellen.
Elelmiszer fertézés és mérgezés.

8.3.2. Elelmiszeripari higiénia 10 dra
Elelmiszeripari altalanos higiéniai eléirsai.

Uzemi higiénia: raktdrozas, feldolgozas, késztermék tarolds és szallitas higiéniaja.
Gépek higiénija.

Személyi higiénia.

Tisztalkodas.

Munkaruha higiénigja.

8.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
szaktanterem, tanterem

8.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhato

sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

8.5.1. A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K ySCE Alkalmazand6 eszkdzok és
Sorszam . erete ’
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. El6adas X X
2. magyaraszat X X
3. Onallé munka X




4, feladat megoldas X

5. megbeszélés X X

8.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Allcal 6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialdsi modok) aimazando cszhozox €s
, felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
24 bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1 . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szdveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.4. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
Informaciok feladattal vezetett
1.6. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X
2.2. Leiras készitése X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X
o kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
Szoveges eldadas egyéni
2:5. felkésziiléssel X X
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . , X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok korében
Jegyzetkészités eseményrol
3.1 A - X
kérdéssor alapjan
39 Esemény helyszini értékelése X X
- szoban felkésziilés utan
3.3. Utolagos szobeli beszamold X
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. o , X
szovegfeldolgozas
492 Informaciok rendszerezése X
- mozaikfeladattal
Kiscsoportos szakmai
4.3. R X
munkavégzés iranyitassal
44. Csoportos helyzetgyakorlat
4.5. Csoportos versenyjaték




8.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti

értékeléssel.

Mindségiranyitas tantargy

9.1. A tantargy tanitasanak célja

Az ¢élelmiszeripari termékek feleldsségteljes eldallitasanak elvei.

72 ora

A tanulok

felelosségérzetének fejlesztése. A fogyasztok egészségi ¢€s gazdasagi érdekei
tiszteletének fejlesztése. A hatosagi eljarasrend megismerése.

9.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

9.3. Témakorok

9.3.1.

Mindségiranyitds

Mindség fogalma.
Elelmiszermindség elemei példakkal.
Elelmiszerbiztonsagi veszélyek. Veszélyek megel8zése. Veszélyek azonositasa.
Mindség iranyitas jogi szabalyozésa.

Mindségiranyitasi

rendszerek

az

¢lelmiszeriparban
Mindségiranyitas dokumentumai, dokumentacid vezetése.

9.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
szaktanterem, tanterem, taniizem, lizem

9.5. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhat6

tevékenységformak (ajanlas)

(kotelezo,

12 ora

valasztott).

sajatos

modszerek,

9.5.1. A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

Alkalmazott oktatasi

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazand6 eszkozok és

Sorszdm modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. eldadas X
2. magyarazat X X X
3. megbeszélés X X X
4, gyakorlotatas X X
5. szemléltetés X

9.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)

Sorszam

Tanuloi tevékenységforma

Tanuloi tevékenység
szervezési kerete

(differencialasi médok)

egyéni

csoport-
bontas

osztaly-
keret

Alkalmazandoé eszkozok és
felszerelések

tanuléi




1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1 . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X
Informaciodk feladattal vezetett
1.7. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X
2.2, Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X
e kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X
25 Szdveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
26. Tapasztaflatok Ptolagos X X
ismertetése szoban
27 Tapasztaflatok ’helyszml X X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok kdrében
3.1. Esetleiras készitése X X
32 Elemzés készitése X X
o tapasztalatokrol
Jegyzetkészités eseményrol
3.3. 1A . X
kérdéssor alapjan
34 Esemény helyszini értékelése X
o szoban felkésziilés utan
3.5. Utolagos szobeli beszamold X X
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. . . X
szovegfeldolgozas
492 Informacidk rendszerezése X
- mozaikfeladattal
Kiscsoportos szakmai
4.3. A s X
munkavégzés iranyitassal
4.4. Csoportos helyzetgyakorlat
4.5. Csoportos versenyjaték
5. Vizsgalati tevékenységek korében
51. | Technologiai probik végzése | x| |

9.6. A tantargy értékelésének médja

A nemzeti kdznevelésrdl szold 2011. évi CXC. torvény. 54

értékeléssel.

. § (2) a) pontja szerinti



10. Mindség-ellenérzés gyakorlat tantargy 108 éra

10.1. A tantargy tanitasanak célja
A nyersanyagok, fe€lkész és késztermékek mindségi eldirdsainak ellendrzésével
kialakitani a feleldsségtudatot az ¢élelmiszerek eldéllitdsanal. Az iizemi
mindségellendrzéssel segiteni az attekintOképesség, a precizitds, pontossag
kialakitasat.

10.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

10.3. Témakorok
10.3.1. Laboratoriumi alapok 6 ora
Laboratoriumi rendszabalyok ismertetése.
Vegyszerek, kezelése, felhasznalasuk szabalyai.
Eszk6zok ismertetése, szakszerti hasznalata.
Laboratériumi mérések jegyzokonyvezésének szabalyai.

10.3.2. Tomegmeéréses alapvizsgalatok 12 ora
Tomegmérés eszkdzei, mértékegységei.
Erzékenység, terhelhetéség fogalma.
Tomegmérés szabalyai.
Meérés fogalma, mennyiség jelentése.
Tomegmérési feladatok.
Lemérés, bemérés.
Szabalyos mintavétel.
Szakmara jellemz6 tomegmérési vizsgalatok.
Nyersanyag, félkész és késztermék tomegének mérése.
Termék valamely fizikai alkotdjanak mérése (toltelek, bevonat).
Nedvességtartalom mérés.

10.3.3. Térfogatméréses alapvizsgalatok 12 6ra
Térfogatmérd eszk6zok ismertetése.
Térfogatmérési feladatok.
Jelre allitas, hitelesités.
Szakmara jellemz6 térfogatmérések.

10.3.4. Szakmaspecifikus titrimetrids vizsgalatok 15 éra
Titrimetrids vizsgalatok célja.
Indikétorok szerepe.
Térfogatos elemzés 1ényege.
Savak, lagok titralasa.
Szakmara jellemzd nyersanyagok vagy késztermékek titralasos vizsgalata.

10.3.5. Erzékszervi vizsgalatok 9 ora
Nyersanyagok, késztermékek érzékszervi tulajdonsdgainak vizsgéalata, szabvany
szerinti mindsitése.

Erzékszervi vizsgalatok értékelése.

10.3.6. Uzemi minéségellenérzés 15 éra



Gyartaskozi ellendrzések elvégzése.

Nyersanyagok vizsgalata, technologiai paraméterek ellendrzése, dokumentalasa,
kiértékelése.

Késztermékek vizsgalata.

10.3.7. Technologiai tulajdonsag vizsgdlata 30 ora
Szakmara jellemzd nyersanyag, félkész vagy késztermék vizsgalatok vonatkozo
szabvanyok alapjan.

10.3.8. Szarazanyag, koncentrdcio, siiriiség vizsgalata 9 ora
Refraktometrias vizsgalatok.
Strliségmeres.

Kiilonb6z6 koncentracioji oldatok készitése, meghatarozasa.

10.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
labor, taniizem, lizem

10.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)

10.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K SCE Alkalmazando eszkozok és
Sorszdm . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. szemléltetés X X X
2. bemutatas X X X
3. gyakoroltatas X
4, 6nallo feladatmegoldas X
5. magyarazat X X
6. megbeszélés X

10.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando eszxozok es
- felszerelések
cavéni csoport- | osztaly-
gy bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nallo X
o feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel




Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. .
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése
17 Informaciodk feladattal vezetett
o rendszerezése
2. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
2.1. < .
szovegfeldolgozas
29 Informaciok rendszerezése
- mozaikfeladattal
Kiscsoportos szakmai
2.3. PR
munkavégzés iranyitassal
2.4. Csoportos helyzetgyakorlat
2.5. Csoportos versenyjaték
3. Vizsgalati tevékenységek korében
3.1 Technoldgiai probak végzése
3.2 Technologiai mintak elemzése
Vegyészeti laboratoriumi
3.3. .
alapmérések
3.4. Anyagmintak azonositasa
3.5.. Targymintak azonositasa
4. Szolgaltatasi tevékenységek korében
a1 Onall6 szakmai munkavégzés
o feliigyelet mellett
Onall6 szakmai munkavégzés
4.2. s P
kozvetlen iranyitassal
10.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrdl szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

11. Gazdasagi és fogyasztovédelmi ismeretek tantargy

11.1.

A tantargy tanitasanak célja

103 ora

A gazdasagi folyamatok, Osszefiiggések megismertetése. A vallalkozésok inditasanak,
miikodtetésének feladatainak megismerése, alkalmazasa, ezzel a gazdasag alapelemének

szamito értékteremtd tevekenységek elsajatitasa.

11.2.

11.3.
11.3.1.

Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

Témakorok
Gazdasagi alapok

Gazdasag mitkddése, korfolyamata.
Gazdasagi rendszerek.
Piacgazdasag miikodése.
Sziikségletek, hierarchidja.

Igények és javak.

36 ora



Piac miikddése, szerepldi, elemei.

Piac szabalyozasa.

Pénziigyi szervezetek, szerepiik, mitkodésiik.

Hitel fogalma, fajtai.

Pénzforgalom szabalyai.

Adozasi alapfogalmak.

Kereskedelem fajtai, szerepldi, szerepe a gazdasagban.

11.3.2. Vallalkozasi ismeretek 44 ora
Villalkozéasok szerepe a gazdasagban.

Vallalkozéasok tipusai.

Villalkozéasok alapitasa, inditasa, mikodtetése, megsziintetése.

11.3.3. Marketing 15 ora
Marketing fogalma.

Marketing mix elemei.

Termékéletpalya.

Reklam szerepe.

Reklam jellemzdi, tipusai.

11.3.4. Fogyasztovédelem 8 ora
Alapfogalmak (tudatos fogyaszto, vallalkozés, forgalmazo, termék és szolgaltatas,
eladasi ar és egységar, online adasvételi és szolgaltatasi szerzddés)

Az ar feltiintetése (feltlintetés mddja, tobb ar feltlintetése)

Csomagolas (alapvet6 eldirasok)

Panaszkezelés, iigyfélszolgalat (panasztételi lehetdségek, szobeli, irdsbeli panasz,
jegyzOkonyv felvétele, valaszadas modja és ideje)

Fogyasztoi érdekek képviseletét ellato egyesiiletek

A fogyasztokkal szembeni tisztességtelen kereskedelmi gyakorlatok

Piacfeliigyeleti alapfogalmak

A hatosagi ellendrzés

Kereskedelmi torvény fogyasztovédelmi rendelkezései (méret, suly, hasznalhatosag
ellendrzése, vasarlok konyvének vezetése, iizlet nyitvatartasardl szolo tajékoztatas, e-
kereskedelemhez kapcsolddo fogyasztovédelmi eldirasok)

Szavatossagra €s jotallasra vonatkozé tudnivalok

11.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanterem, szaktanterem, tanbolt

11.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

11.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

L A tanuloi tevékenység szervezeti ) o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazand6 eszkdzok és
Sorszam . erete ’
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. elbadas X X
2 szemléltetés X X




megbeszElés

magyarazat

egyéni munka

S AR el R
X | x| x|

gyakoroltatas

11.5.2. A tantirgy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Allcal 6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialdsi modok) aimazando cszrozox es
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg feladattal X X X
o vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.2. . . X
jegyzeteléssel
13, Hallott szdveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
14. . X
feldolgozasa
Informaciok feladattal vezetett
1.5. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.2. Leiras készitése X X
29 Valaszolas irasban mondatszintii X X
- kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldésa X X X
24 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
3. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
3.1. e . X
szovegfeldolgozas
3.2, Csoportos versenyjaték X
11.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



A
10942-16 azonosito szamu

Meézeskalacs készités
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 10942-16 azonositdé szdmi  Mézeskalacs  készités megnevezésli  szakmai
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatdsa soran fejlesztendd
kompetenciak

gl g
N N
gl £x
IR E
=| =
FELADATOK
Mézes tésztaféléket készit, érlel X X
Feladolgozza a mézes termékek tésztait X X
Bevonja a mézes termékek tésztait X X
Meézes terméket diszit X X
Siiti a mézes termékeket X X
Meézes termékek készarukezelését végzi X X
SZAKMAI ISMERETEK
Mézeskalacs nyersanyagai X X
Meézeskalacs tészta
Mézeskalacs tizem helyiségei, gépei, szerszamai X X
Meézes tésztafélék feldolgozasa X X
Meézeskalacs diszités ¢s mézeskalacs mintak X X
M¢ézeskalacs csomagolas €s jeldlés X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvii beszédkészség X
Mennyiségérzék X
Kisgépek, dagasztogépek hasznalata X
Kéziszerszamok, szeletel6k, vagok kiszarok x
hasznalata
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Onallésag X X
Felel6sségtudat X
Dontésképesség X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremt6 készség X X
Kapcsolatfenntarto készség X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Helyzetfelismerés X X
Numerikus gondolkodas, matematikai készség X
Koriiltekintés, elévigyazatossag X X




12. Mézeskalacs készités tantargy 62 ora

12.1. A tantargy tanitasanak célja

M¢ézeskalacs, = mint  hagyomanyos  élelmiszer  torténetének,  valtozatainak,
nyersanyagainak, készités modjanak, diszitésének megismerése. Méz taplalkozasban
betoltott szerepének fontossaga. A  diszités motivumainak néprajzi szerepének

megismerése.
12.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
12.3. Témakorok
12.3.1. Meézes termékek 6 ora

Mézes termékek jellemzése. Méz szerepe a taplalkozasban. Mézeskalacs készités
torténete A témakor részletes kifejtése

12.3.2. Meézes kaldcs nyersanyagai 8 ora
M¢ézes tésztadkhoz  felhasznalt nyersanyagok. Mézfajtdk. Méz  mindségi
kovetelményei.

12.3.3. Meézes tésztak készitése, érlelése 16 ora

Mézes tésztafélék, Kiilonbozo eljarasokkal késziilt mézes tésztak (hideg, meleg,
hagyomanyos, egyszerii.) Mézes tészta érlelése, érlelés szerepe, tészta puhitasa.
Cukortésztak készitése. Mézes tésztak lazitasa. Izesitett tésztak.

12.3.4. Meézes tészta feldolgozdsa, siitése 12 ora
Mézes tésztdk osztdsa, alakitdsa, nyljtas, formdzas, kiszaras, vagas. Vert (iitott)
mézes kalacs készitése. Mézes tésztafélék siitése, siités parameéterei

12.35. Meézes termékek diszitése 8 ora
Diszitdanyagok. Siités el6tti, utani diszités. Diszité eljarasok, miveletek.
Hagyomanyos és Ujszerii diszitd motivumok.

12.3.6. Meézes termékek csomagoldsa, jelolése 6 ora
Mézes termékek mindségi kovetelményei vonatkozd szabéalyok szerint. Mézes
termékek valtozasai tarolas alatt. Mézes termékek csomagold anyagai. Vonatkozo
jelolési eldirasok. Mézes termékek hibai

12.3.7. Meézes termékek készitésének gépei, eszkozei 6 ora
Mézes tészta készités gépei, tészta feldolgozas, alakitas, forméazas gépei, eszkozei.
Kéziszerszamok. Kemencék, siitoék kezelése. Diszités eszkdzei. Csomagolod
eszkozok, gépek

12.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanterem, szaktanterem

12.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)



12.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

Alkalmazott oktatasi

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazand6 eszkozok és

Sorszim modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. szemléltetés X
2. eldadas X X
3. megbeszélés X X
4, magyarazat X X

12.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuldi tevékenység

szervezési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) ,
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Kkeret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nallo X
o feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
Informaciok feladattal vezetett
1.6. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, Tesztfeladat megoldésa ‘ X X ‘ X
3. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
3.1 < p X X
szovegfeldolgozas
4. Uzemeltetési tevékenységek korében
Feladattal vezetett
4.1. . X X
szerkezetelemzés
5. Vizsgalati tevékenységek korében
5.1. Technoldgiai mintak elemzése
5.2. Anyagmintak azonositasa
12.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti

értékeléssel.




13. Mézeskalacs készités gyakorlat tantargy 124 éra

13.1. A tantargy tanitasanak célja
A mézeskalacs készités elméleti ismereteinek gyakorlati alkalmazasa. A formézas és

diszités sokféleségének gyakorlasa. A tanulok kéziigyességének fejlesztése

13.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
13.3. Témakorok

13.3.1. Meézeskaldcs készités eszkozei 8 ora
Mézeskalacs készités eszkozeinek hasznalata, ismerete.

13.3.2. Meézes termékek nyersanyagai 14 ora
Mézes tészta nyersanyagainak tarolasa, elokészitése. Mérés, szitalds, oldas,
szirupfozés, melegités

13.3.3. Meézes tésztak készitése, érlelése 24 ora
Kiilonb6z6 mézes tésztafélék készitése. Gyuras kézzel, géppel. Tészta érlelés.

13.3.4. Meézes tészta feldolgozdsa és siitése 24 ora

Mézes tészta mérése, nyljtasa, kiszarasa kiilonbozo kiszurokkal, alakitis. Vert mézes

készitése. Mézes tészta diszitése. Mézes tészta sutése

13.3.5.

Meézes kalacs diszitése, csomagoldsa, jelolése

54 ora
Fecskendezés, szoras, bevonas, egyéb miiveletek. Erzékszervi mindsités, tomeg

ellendrzés. Csomagoloanyag kivalasztasa, zarasi muiveletek. Jelolés elhelyezése.

13.4.

13.5.

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanmiihely, tanlizem, lizem

A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

13.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti . o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando eszkozok és
Sorszdm . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. Bemutatas X X
2. Szemléltetés X X X
3. 6nallé munka X

4. megbeszélés X X X

13.5.2. A tantirgy elsajatitisa sorian alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)

Sorszam

Tanuléi tevékenységforma

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete
(differencialasi modok)

Alkalmazando eszkozok és
felszerelések




cavéni csoport- | osztaly-
24 bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
12 Olvasott szoveg feladattal X X
- vezetett feldolgozasa
Hallott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.4. . X
feldolgozasa
Informaciodk feladattal vezetett
1.5. . X X
rendszerezése
2. Csoportos munkaformak korében
Kiscsoportos szakmai
2.1. PR X
munkavégzés iranyitassal
2.2. Csoportos helyzetgyakorlat
2.3. Csoportos versenyjaték X
3. Gyakorlati munkavégzés korében
Arutermelé szakmai
3.1. . . X X
munkatevékenység
3.2. Miiveletek gyakorlasa X X
33 Munkamegﬁgyel‘e's adott X X
szempontok alapjan
4. Uzemeltetési tevékenységek korében
Géprendszer megfigyelése adott
4.1. > X X
szempontok alapjan
5. Vizsgalati tevékenységek korében
5.1. Technoldgiai probak végzése X X
5.2, Technoldgiai mintak elemzése X X
5.3. Anyagmintak azonositasa X X
5.4. Targymintak azonositasa X X
6. Szolgaltatasi tevékenységek korében
6.1 Onéll6 szakmai munkavégzés «
" feligyelet mellett
Onall6 szakmai munkavégzés
6.2. . P X
kozvetlen iranyitassal
13.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



A
11837-16 azonosito szamu

Sutoipari ismeretek
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A

11837-16

kompetenciak

azonositd  szamu  Sitdipari  ismeretek  megnevezési  szakmai
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatdsa soran fejlesztendd
s 2| g =
£ Al 2
£=1 g =] B
g 5| E E
Z > | 8
FELADATOK

Anyagsziikséglet szamitasokat végez X X X

Tésztat készit (dagaszt, gyur, kever) X

Tésztafeldolgozast végez X X X

Beallitja a kelesztés paramétereit, elvégzi a X X X

kelesztést és a feliiletkezelést

Bedllitja a siités feltételeit, elvégzi a vetést,

feliigyeli a siitést X X X

Kezeli és szabalyozza a siit6ipari gépeket, x

berendezéseket

SZAKMAI ISMERETEK

Nyersanyag sziikséglet szamitasai X X X

Tésztakészités célja, eljarasai, modjai X X X

Tésztafeldolgozas célja, miiveletei, hatasa X X X

Kelesztés célja, folyamatai, eljarasai X X X

Siités célja, feltételei, eljarasai, folyamatai X X X

Csomagoloanyagok, csomagoloeszkdzok X X X X

SZAKMAI KESZSEGEK

Elemi szamolasi készség X X

komplex eszkdzhasznalati képesség X X

Nyersanyagatvételhez sziikséges laboreszkozok "

hasznalata

SZEMELYES KOMPETENCIAK
Pontossag X X X X
Onallésag X X X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitdkészség X X
Hatarozottsag X X X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Attekintd képesség X X X X
gyakorlatias feladatértelmezés X




14. Siitoipari technologia 11. tantargy 247 ora

14.1. A tantargy tanitasanak célja
A siitéipari technologia I. c. tantargy ismereteire épitve a technologiai ismeretek
kibovitése. A technologiai Osszefiiggések, folyamatok mélyebb megismerése. A
paraméterek beszabalyozasanak ¢és technoldgiai Gsszefliggéseinek megismerése. A
teljes technologia szabdlyainak, 0sszefliggéseinek megismerése, dsszekapcsolasa. A
stitéipari termékek eldallitasanak jogi szabalyozasanak megismerése.

14.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
14.3. Témakorok
14.3.1. Anyagismeret, tarolds, elokészités 77 ora

A siitéiparban hasznalt lisztfajtak, liszttipusok jellemzése, a lisztek jeldlése.
Kiilonleges lisztek. A liszt kémiai Osszetétele, az alkotorészek valtozasa a
gyartastechnolédgia folyaman.

A lisztek mindségi kovetelményei, atvételiik, tarolasuk.

A liszt technolégiai szempontbol fontos tulajdonsagai, vizsgalatuk elmélete.

A mindségi jellemzok figyelembe vétele a gyartastechnoldgia soran.

A liszthibak, lisztromlas okali, feldolgozhatosaguk.

A siitdipar nélkiilozhetetlen segédanyagai: az éleszt, so jellemzése, technologiai
szereplik, tarolasuk, adagolasi mértékiik, elokészitésiik. Adagolasuk mértéke.

A liszt, illetve a beléle késziilt tészta, késztermék tulajdonsagait javitoé anyagok.

A technologiai folyamatokat egyszerisité anyagok. Felhasznalasuk mértéke és az
ezt befolyasold tényezok.

A sitdipar jarulékos anyagai: dusito-, izesit6-, toltelék-, és diszité anyagok
szerepe, felhasznalasuk mértéke.

A nyersanyagok el6készitésének célja, muiveletei.

14.3.2. Gyartastechnologia szakaszai 65 ora
A tészta kialakulas folyamatai, a buza- és rozstészta szerkezete.

A tészta kialakulas folyamatai kiilonb6z6 dagasztogépek esetében, a dagasztasi
modok jellemzése.

A kovasz- és tésztaérés mikrobioldgiai, enzimes és kolloid folyamatai.
Kozvetett tésztakészités: a kovasz technologiai mutatoi, erjedési vesztesége.
A szakaszos kovaszolas célja, 1ényege. Kovaszfajtak.

Kovaszmag felhasznélésa.

Kozvetlen tésztakészités: a tészta technologiai mutatoi, kovaszpotlo eljarasok.
A tésztafeldolgozas célja, miveletei.

A tészta pihentetésének célja, helye a feldolgozasban, paraméterei.

A feldolgozas hatdsa a tészta szerkezetére.

A kelesztés célja, feltételei.

Kelesztés kozben lejatszodo folyamatok, a megkeltség jelei.

Kelesztés kozben végzett miveletek. Kelesztési eljarasok (késleltetés, megszakitas).
A siités célja, feltételei.



A tészta felmelegedése siités kozben, a siild tésztaban lejatszodo folyamatok,
az atstiltség megallapitasa.

Stitési eljarasok.

A késztermék kezelésének miiveletei.

14.3.3. Kenyérfélék gyartasa 53 ora
A kenyerek altalanos jellemzése, csoportositasa, a kenyérfélék anyagnormaja.
Buzakenyerek tésztdjanak készitése kozvetett- €s kdzvetlen eljarassal.

Rozstészta készitése, jellemzoi, rozskenyerek osszetétele.

Kiilonb6z6 kovaszolasi moddal késziilt kenyerek jellemzéi.

Fehér kenyér, félbarna kenyér, egy adott rozsos €s rozskenyér dsszetétele.

A kenyértészta feldolgozasanak muveletei, hatasuk a tészta szerkezetére.
Kenyérfélék tésztajanak osztasa, feladasi tomegeik, alakitasi miiveleteik.

A kenyerek kelesztésének feltételei, technikai megoldasai, kelesztés kozben végzett
muveletek.

A kenyerek siitésének feltételei, az atsiiltség megallapitasa, az alkalmazott siitési
eljarasok. Kenyerek atsiiltségének megallapitasa. Siitési id6k meghatarozasa.

A kistilt termék kezelése. Hiités, tarolds, csomagolas, szallitas.

A kenyérfélékre vonatkozd minéségi kovetelmények. Kenyérfélék jelolési eldirasai.

14.3.4. Péksiitemények és finom pékaruk gydrtisa 41 ora
A siitéipari fehértermékek altalanos jellemzése, csoportositasa, anyag felhasznalasi
normai.

A péksiitemények és finom pékaruk jellemzése, tésztakészitési eljarasai, feldolgozasi
muveletei.

Vizes tésztabol késziilt legjellemz6bb péksiitemények ismerete , tésztakészitésiik,
feldolgozasuk.

Tejes tésztabol késziilt legjellemz6bb péksiitemények ismerete, tésztakészitésiik,
feldolgozasuk.

Dusitott tésztabol késziilt legjellemzébb péksiitemények ismerete, tésztakészitésiik,
feldolgozasuk.

Tojassal dusitott tésztabol késziilt legjellemzébb finom pékaruk ismerete,
tésztakészitésiik, feldolgozasuk.

Omlos tésztabol késziilt legjellemzobb finom pékaruk ismerete tésztakészitésiik,
feldolgozasuk.

Leveles tésztabol késziilt legjellemzobb finom pékaruk ismerete, tésztakészitésiik,
feldolgozasuk.

A péksitemények és finom pékaruk kelesztésének célja, feltételei, technikali
megoldasai, kelesztés kozben végzett miiveletek.

A péksiitemények és finom pékaruk siitésének célja, feltételei, az alkalmazott siitési
eljarasok.

A kisiilt termékek kezelése.

A késztermékek mindségi kovetelményei.

14.3.5. Egyéb siitdipari termékek 11 ora
Fagyasztott termékek altalanos jellemzése A  gyorsfagyasztott termékek
csoportositasa, gyartastechnologiaja. Gyorsfagyasztott félkész termékek. Fagyasztas
technologidja.



A diétat kiegészito stitdipari termékek altalanos jellemzése, csoportositasa.

A rostban gazdag diétas termékek altalanos jellemzése, nyersanyagai, termékeinek

gyartastechnologiaja. Novényi rostok szerepe a taplalkozasban.

A

szénhidratszegény  diétés

termékek

altalanos

jellemzése,

termékeinek gyartastechnoldgidja. Szénhidrattartalom szamitasa.

A natriumszegény diétas termékek altalanos jellemzése, nyersanyagai, termékeinek
gyartastechnologidja. Natriumtartalom szédmitasa.

A gluténmentes termékek altalanos jellemzése, nyersanyagai, termékeinek
gyartastechnoldgiaja.
A tartos stitdipari termékek élelmezési szerepe, a tartositas elvei, megoldasai.
Zsemlemorzsa el6allitasanak technologiaja. Morzsafélék mindségi eléirasai.

14.4.

tanterem, szaktanterem, szemléltetésre taniizem, tizem

14.5.

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuléi

tevékenységformak (ajanlas)

14.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

Alkalmazott oktatasi

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazand6 eszkozok és

Sorszim modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. Szemléltetés X X
2. Eldadas X X
3. Magyarazat X X
4, gyakoroltatas
5. 0nall6 feladatmegoldas
6. hazi feladat

14.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok) ;
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Kkeret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nallo X
o feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.4. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X
feldolgozasa

nyersanyagai,




1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X
Informaciodk feladattal vezetett
1.7. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X X
2.2, Leiras készitése X X
23 Viélaszolas irasban mondatszintii X
o kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
26. ffapaszta}latok Ptolagos X X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban
4. Komplex informaciok kdrében
4.1. Esetleiras készitése X
42 Elemzés készitése X
o tapasztalatokrol
Jegyzetkészités eseményrol
4.3. ey - X
kérdéssor alapjan
44 Esemény helyszini értékelése X X
o szoban felkésziilés utan
4.5, Utolagos szobeli beszamold X
14.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.
15. Szakmai gépek II. tantargy 175 ora
15.1. A tantargy tanitasanak célja

A Szakmai gépek I. c tantdrgy tananyagara épitve, a tanulok részletesebben
megismerhetik a stitéiparban hasznalt eszk6zok, gépek €s berendezések feladatat és
kezelését, munkavédelmi és higiéniai eldirdsait. A tantargy tanitdsa soran a tanulok
stitéipari gépekkel kapcsolatos ismerete kiboviil.

15.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
15.3. Témakorok
15.3.1. Szallitas, tarolas, elokészités berendezései 29 ora

Omlesztett és zsdkos tarolas megoldasai.
Pneumatikus lisztszallitas.
Szitak, lisztmérlegek, vizkeverdk és adagolok

15.3.2. Tésztakészités gépei 39 ora
Dagasztogépek csoportositasa. Jellemzaik.



Spirdlkaru dagasztogép kezelése, munkavédelme, higiénidja
Csigavonalu gyorsdagasztogép kezelése, munkavédelme, higiénidja
Keveré—habverd gép kezelése, munkavédelme, higiéniaja.

15.3.3. Tésztafeldolgozas gépei 51 ora

Tésztateldolgozas gépeinek kezelése, munkavédelme és higiénidja.

Kenyértészta feldolgozd gépek: dugattyus és hidraulikus kenyértészta osztogép,
kiilsOpalyas gdbmbolyitd gép, hosszformazéd gépek.

Egyéb formazogépek.

Stiteménytészta oszto- €s alakitd gépek: sliteménytészta 0sztd, szakaszos és folytonos
miikodésii 0szto-gombolyito-, szalagos kiflisodro gépek, tésztanyujtod gép.
Stiteménytészta feldolgozo gépsor.

Tésztapihentetd berendezések.

15.3.4. Kelesztés berendezései 31 ora

Keleszt6 berendezések kezelése, munkavédelme és higiéniaja.

Kamrak kezelése, késleltetd és megszakitd berendezések kezelése, vetbszerkezetek,
félautomata vetdszerkezetek hasznalata.

Kelesztés eszkozei, jellemzdik, haszndlatuk és higiéniajuk.

15.3.5. Siités, készarukezelés berendezései 25 ora

Kemencék csoportositasa, mikodésik.

Tobb siitdteres kiskemencék, forgokocsis kemencék.

At és visszahordé kemencék.

Flitési elviik. Kezelésiik.

Kiszolgalasuk modjai.

Szabalyozasuk, biztonsagtechnikéjuk.

Kemencék munkavédelme ¢és higiéniaja.

Szeletel$, csomagold berendezések kezelése, munkavédelme, higiéniaja.

15.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

15.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

15.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K YSCE Alkalmazand6 eszkdzok és
Sorszam \ erete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. eldadas
2. bemutatas X X X
3. szemléltetés X X
4., beszélgetés X X
5. megbeszElés X X
6. 6nallo feladatmegoldas




15.5.2. A tantirgy elsajatitisa sorian alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 esrkiaik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialdsi modok) aimazando cszxozox es
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1 . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
14. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X
2.2. Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X
e kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
26, ffapaszta}latok Ptolagos X X
ismertetése szoban
2 Tapasztalatok helyszini
T, . , . X
ismertetése szoban
3. Csoportos munkaformak korében
3.1 Csoportos helyzetgyakorlat X
3.2. Csoportos versenyjaték
4. Uzemeltetési tevékenységek korében
Géprendszer megfigyelése adott
4.1. . X X
szempontok alapjan
Feladattal vezetett
4.2. . X X
szerkezetelemzés
Uzemelési hibak szimulalasa és
4.3. . X X
megfigyelése
44 édatgylrljtres” géprendszer X X
lizemelésérol
15.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrdl szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



16. Szakmai szamitasok II. tantargy 124 éra

16.1. A tantargy tanitasanak célja
A szakmai szamitasok . c. tantargy tananyagara alapozva, a siitéipari
nyersanyagsziikséglet és teljesitmény szamitasok kibdvitett formaban, szélesebb
ismeretanyaggal valnak a tanulok szdmara elsajatithatova.

16.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
16.3. Témakorok
16.3.1. Anyagnorma szamitasok 39 ora

Anyagnormaék 6nallo alkalmazasa.

Kenyérfélék koziil a fehér kenyér, félbarna kenyér, burgonyas kenyér, rozsos és
rozskenyér anyagnormajanak ismerete.

Péksiitemények koziil a vizes zsemle, tejes kifli anyagnorméjanak, dusitott
termékcsoport egy termékének anyagnormajanak ismerete.

Finom pékaruk koziil egy tojassal dusitott, egy omlos és egy leveles termék
anyagnormajanak ismerete.

Az anyagnorma barmely tizemi norma lehet, ha az megfelel az ME el6irasainak.

16.3.2. Kovasz szamitasok 39 ora
Kovasz technoldgiai mutatdinak (nagysag, strliség, élesztdé mennyiség) szamolasa.
Kovész nyersanyagainak meghatdrozéasa adott termékmennyiség és norma alapjan.

16.3.3. Toltelék szamitdsok 37 ora
Toltelekes termékek toltelékének kiszdmolasa adott norma alapjan.

Az anyagnorma barmely {izemi norma lehet, ha az megfelel az ME el&irasainak.

16.3.4. Teljesitmény szamitdasok 9 ora
Dagasztogép, feldolgozogép, kemence teljesitményének szamitasai.

16.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanterem, szaktanterem

16.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

16.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti , o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando eszk6zok és
Sorszam erete

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

eldadas X X

megbeszélés X X X

onallo feladatmegoldas

MlwidE

gyakoroltatas X X




16.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando csziozok €3
p felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
£y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1 . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
13 . . X
jegyzeteléssel
14, Hallott sz,éveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nall6 rendszerezése X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X x
o kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
26. Tapasztglatok ptolagos X X
ismertetése szoban
27 Tapasztglatok helyszml X X
ismertetése szoban
16.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.
17. Szakmai gyakorlat 11. tantargy 1071 éra
17.1. A tantargy tanitasanak célja

A szakmai gyakorlat I. tantargy tanuldsa sordn megszerzett alapvetd gyakorlati
képességek, készségek, kompetencidkra épiilve a tanuld a teljes siitdipari palettarol

ismereteket kapjon. Az elméleti ismereteket megerdsitse a gyakorlaton szerzett
ismeretekkel, gyakoroltatassal. Kialakuljon a tanuld rendszerszemlélete,



feleldsségérzete a j0 mindségli termékek eldallitdsara, a szabalyok betartasara, és a
vevok tiszteletére.

17.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
17.3. Témakorok
17.3.1. Anyagismeret, tarolds, elokészités 118 ora

A gyartashoz sziikséges anyagok mennyiségének kiszamitasa

A gyartashoz sziikséges anyagok atvétele, tarolasa, elokészitése

Az anyagsziikséglet kiszamitasa

A gyartashoz sziikséges anyagok mennyiségének és minéségének ellendrzése
A gyartashoz sziikséges anyagok elékészitéséhez altalanosan hasznalt gépek
és berendezések tizemelés el6tti ellendrzése, miikkodés kozbeni feliigyelete
Részvétel a napi karbantartasi feladatokban

17.3.2. Gyartastechnologia szakaszai 276 ora
A siit6ipar nyersanyagainak érzékszervi vizsgalata
A liszt hdmérsékletének beallitasa, keverése, szitaldsa, mérése
A dagasztoviz homérsékletének beallitasa, mérése
A segéd ¢és jarulékos anyagok eldkészitése
Az el6készités gépeinek, berendezéseinek alkalmazasa
Kiilonbo6z6 siriiségl, érési idejii kovaszok készitése
Szakaszos kovasz készitése, kovaszmag felhasznalasa
A kovasz tulajdonsagai, érettségi allapotanak meghatarozasa
Dagasztés kiilonboz6 fordulatszamu dagasztogépekkel
A tészta technologiai paramétereinek beallitasa, érettségenek
megallapitasa Elesztdaktivalas, érett tésztara dagasztas, kovaszpotlo
eljarasok Szakmai szamitasok
A tészta alakitasanak miveletei: gombdolyités, hosszformazas, sodras, fonas
A kelesztés eszkozének, berendezésének megvalasztasa, alkalmazdsa A
keleszté paramétereinek beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a
termék elhelyezése a kelesztében A kelési folyamat ellenérzése

A kemence el6készitése a siitésre

A kemence hémérsékletének-, gézviszonyainak szabalyozasa
Lapatos vetés, vetés vetoszerkezettel

Stitési sorrend megallapitasa tobb termék gyartasa esetén

Késztermék csomagolédsa kiillonb6zé modszerekkel, tarolds, a taroldsi paraméterek
ellenérzése

17.3.3. Kenyérfélék gyartasa 348 ora
A kenyértészta készitéséhez sziikséges nyersanyagok elékészitése

Kenyértészta készitése kozvetett Gton: a technoldgiai mutatok megvalasztisa, a
kovasz elkészitése, érlelése, a tészta technoldgiai mutatdinak megvalasztasa, a tészta
elkészitése dagasztassal, a tészta érlelése

Kenyértészta készitése kozvetlen eljarassal: a kovaszpotld anyag és a technologiai

mor

mutatok megvalasztasa, a nyersanyagok egynemisitése dagasztassal, a tészta érlelése



Rozskenyerek tésztajanak elkészitése

A kenyértészta feldolgozasanak miveletei (osztds, mérés, gombolyités,
hosszformazas)

Kenyértészta kézi osztasa (csipés), mérése

Kiilonb6z6 kenyérformak kialakitasa

A feldolgozo gépek alkalmazésa

A kelesztés eszkozének, berendezésének megvalasztasa

A keleszté paramétereinek beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a

termék elhelyezése a kelesztoben A kelési folyamat ellendrzése

A kemence elokészitése a stitésre

A termékek el6készitése a siitésre, a siitési paraméterck beallitasa, a megkelt termék
kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellenérzése, az atsiiltség
megallapitasa, kisiités

A kisiilt termék kezelése

A késztermék mindségének ellendrzése

17.3.4. Péksiitemények és finom pékaruk gydrtdisa 284 ora

A péksiitemények, finom pékaruk készitéséhez sziikséges nyersanyagok eldkészitése.
Vizes, tejes, dusitott, tojassal dusitott, omlos, leveles tészta készitése kozvetlen
(kdzvetett) eljarassal, a technologiai mutatok megvalasztasa, a nyersanyagok
egynemiusitése dagasztassal, a tészta érlelése.

A termékek alakitasi miveletei (gombdolyités, hosszformazas, sodras, fonas).

A tésztafeldolgozas megtervezése: préstomeg, prések szamanak kiszamitasa.

A feldolgozogépek alkalmazasa.

A kelesztés eszkdzének, berendezésének megvalasztasa.

A keleszté paramétereinek beadllitasa, a termék feliiletének kezelése, a

termék elhelyezése a kelesztében. A kelési folyamat ellenérzése.

A kemence el6készitése a siitésre.

A termékek el6készitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a megkelt termék
kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellenérzése, az atsiiltség
megallapitasa, kisiités.

A kistilt termék kezelése.

A késztermék mindségének ellendrzése.

17.3.5. Egyéb siitdipari termékek gyartdisa 45 ora

17.4.

Fagyasztott termékek gyartasa.

A diétat kiegészit6 siitéipari termékek altalanos jellemzése, csoportositasa.

A rostban gazdag diétas termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.

A szénhidratszegény diétas termékek nyersanyagai, termékeinek
gyartastechnologidja

A natriumszegény diétas termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.
A gluténmentes termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.

A tartos siitéipari termékek tartositasanak elvei, megoldasai.

Tartés  kenyérfélék, kétszersiiltek gyartasa. Zsemlemorzsa eléallitasanak
technologidja.

A késztermék mindségének érzékszervi ellenérzése.

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)



tanlizem, tanmiihely, lizem

17.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

17.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos moédszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazott oktatasi Alkalmazando6 eszkozok és

Sorszdm mobdszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. szemléltetés X X
2. bemutatas X X
3. megbeszélés X X
4, o0nall6 munka X
5. gyakoroltatas X X

17.5.2. A tantargy elsajatitisa sorian alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando eszXozok s
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | Kkeret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Informaciok feladattal vezetett
1.1 . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1, Tesztfeladat megoldésa X
Tapasztalatok utdlagos
2.2. . . , X
ismertetése szoban
23 ffapaszta}latok helysmm X X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok korében
3.1 Utolagos szobeli beszamold ‘ X ‘ X ‘ ‘
4. Csoportos munkaformak korében
4.1 Csoportos helyzetgyakorlat
4.2. Csoportos versenyjaték
5. Gyakorlati munkavégzés korében
Arutermelé szakmai
5.1. . . X X
munkatevékenység
5.2. Miiveletek gyakorlasa X X
Munkamegfigyelés adott
5.3. e X X
szempontok alapjan
6. Uzemeltetési tevékenységek korében
Géprendszer megfigyelése adott
6.1. ., X X
szempontok alapjan
7. Vizsgalati tevékenységek korében
7.1. Technoldgiai probak végzése
7.2. Technologiai mintak elemzése




7.3. Anyagmintak azonositasa ‘ X ‘ X ‘ ‘

8. Szolgaltatasi tevékenységek korében
8.1 Onallé szakmai munkavégzés «
- feliigyelet mellett
Onallé szakmai munkavégzés
8.2. . s X
kozvetlen iranyitassal
17.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



OSSZEFUGGO SZAKMAI GYAKORLAT

9. évfolyamot kdvetden 70 éra
10. évfolyamot kovetden 105 ora
11. évfolyamot kovetden 105 ora

Az Osszefiiggd nyari gyakorlat egészére vonatkozik a meghatirozott 6raszam, amelynek
keretében az Osszes felsorolt elemet kotelezden oktatni kell az déraszamok részletezése nélkiil,
a tanulok egyéni kompetenciafejlesztése érdekében.

Az 9. évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
Pékség helyiségeinek rendeltetése, adott pékségben gyartott termékek. Gépek
elhelyezése, adott pékség technoldgia sorrendje. Pékségben elvart magatartas,
munkafegyelem. Nyersanyagok tarolasanak bemutatasa. Szakositott tarolas elvei.
Anyagok szabalyos elhelyezése. Anyagok szabalyos mozgatdsa. Hiités ellendrzése.
Meérési feladatok elvégzése tomegre, térfogatra kiilonb6zd anyagoknal, kiilonb6zo
nagysagrendekben (kg, dkg, g, liter, dl.) Nyersanyagok helyes munkahelyi tarolasa.

Tészta nyersanyagainak Osszemérése. Dagasztas folyamata. Csészecsere.
Dagasztogép kezelése tlizemben adott gépeken. Dagasztdsi 1d0 bedllitasa.
Megfelelden bedagasztott tészta jellemzodi. Kézi dagasztas.

Tésztafeldolgozas miiveletei: kézi tészta osztds, tészta mérés, gombolyités,
hosszformazas. Kiflisodras. Briosfélék fonasa. Kalacsfonas tobb  szalbol.
Osztogépek kezelése.

Kelesztéeszkozok megismerése, elokészitése. Kelesztokamrak altal jelzett értékek
értelmezése. KelesztOkamrak kiszolgalasa, higiéniaja, munkavédelme.

Siités szerepe a pékségben. Tésztak elOkészitése a vetésre. Vetési miiveletek.
Kemencék 4altal mutatott értékek értelmezése. megsilt termékek Kkisiitése,
feliiletkezelés. Kemencék kiszolgalasanak munkavédelme. Termékek hiitésének és
tarolasanak koriilményei. Késztermékek csomagolasa. csomagold anyagok fajtai,
zardsa. Termékek jelolésének szabéalyos elhelyezése. Késztermékek szabalyos
elhelyezése szallitoeszkozben

A 10. évfolyamot kdvetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
A gyartashoz sziikséges anyagok mennyiségének kiszamitasa
A gyartashoz sziikséges anyagok atvétele, tarolasa, elokészitése

A gyartashoz sziikséges anyagok mennyiségének és minéségének ellendrzése
A gyartashoz sziikséges anyagok el6készitéséhez altalanosan hasznalt gépek
¢s berendezések iizemelés elotti ellendrzése, mikkodés kozbeni feliigyelete
Részvétel a napi karbantartasi feladatokban A siitéipar nyersanyagainak
érzékszervi vizsgalata

Az anyagsziikséglet kiszamitasa

A liszt hémérsékletének beallitasa, keverése, szitalasa, mérése

A dagasztoviz homérsékletének beallitasa, mérése

Sooldat készitése, toménységének ellendrzése

Elesztd, tejpor szuszpendalasa



Cukor, aszkorbinsav oldasa

A tojas mosasa, fertétlenitése, kétedényes feltorés, egynemisités, Sziirés

A margarin temperalasa, mérése

Az el6készités gépeinek, berendezéseinek alkalmazasa

Kiilonboz6 siriiségi, érési idejii kovaszok készitése

Szakaszos kovasz készitése, kovaszmag felhasznalasa

A kovasz tulajdonsagai, érettségi allapotanak meghatarozasa

Dagasztas kiilonb6z6 fordulatszamu dagasztogépekkel

A tészta technologiai parameétereinek —beadllitasa, érettségenek
megallapitdsa FElesztéaktivalas, érett tésztara dagasztds, kovaszpotlo

eljarasok Szakmai szamitasok

A tészta alakitasanak miveletei: gdmbolyités, hosszformazas, sodras, fonas

A kelesztés eszkozének, berendezésének megvalasztisa, alkalmazisa A

keleszt6 paramétereinek beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a

termék elhelyezése a kelesztoben A kelési folyamat ellendrzése

A kemence el6készitése a siitésre

A kemence hémérsékletének-, gézviszonyainak szabalyozasa

Lapatos vetés, vetés vetoszerkezettel

Stitési sorrend megallapitasa tobb termék gyartasa esetén

Késztermék csomagolédsa kiillonb6zé modszerekkel, tarolds, a taroldsi paraméterek
ellendrzése A kenyértészta készitéséhez sziikséges nyersanyagok elokészitése
Kenyértészta készitése kozvetett uton: a technoldgiai mutatok megvalasztasa, a
kovasz elkészitése, érlelése, a tészta technologiai mutatdinak megvalasztasa, a tészta
elkészitése dagasztassal, a tészta érlelése

Kenyértészta készitése kozvetlen eljarassal: a kovaszpotld anyag és a technologiai
mutatok megvalasztasa, a nyersanyagok egynemiisitése dagasztassal, a tészta érlelése
Rozskenyerek tésztajanak elkészitése

Szakmai szamitasok

A kenyértészta feldolgozasanak miveletei (osztas, mérés, gombolyités,
hosszformazas)

Kenyértészta kézi osztasa (csipés), mérése

Kiilonbozd kenyérformak kialakitasa

A feldolgozo gépek alkalmazésa

A kelesztés eszkozének, berendezésének megvalasztasa

A kelesztd paramétereinek beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a

termék elhelyezése a kelesztében A kelési folyamat ellenérzése

A kemence el6készitése a siitésre

A termékek el6készitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a megkelt termék
kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellenérzése, az atsiiltség
megallapitésa, kisiités

A kisiilt termék kezelése

A késztermék mindségének ellenérzése

A péksiitemények, finom pékaruk készitéséhez sziikséges nyersanyagok elokészitése.
Vizes, tejes, dusitott, tojassal dusitott, omlos, leveles tészta készitése kozvetlen
(kdzvetett) eljarassal, a technologiai mutatok megvalasztasa, a nyersanyagok
egynemisitése dagasztassal, a tészta érlelése.

A termékek alakitasi maveletei (gombolyités, hosszformazas, sodras, fonas).



A tésztafeldolgozas megtervezése: préstomeg, prések szamanak kiszamitésa.
A feldolgozogépek alkalmazasa.

A kelesztés eszkozének, berendezésének megvalasztasa.

A keleszté paramétereinek beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a
termék elhelyezése a kelesztében. A kelési folyamat ellenérzése.

A kemence elékészitése a siitésre.

A termékek elokészitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a megkelt termék
kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellenérzése, az atsiiltség
megallapitésa, kisiités.
A Kkisiilt termék kezelése.
A késztermék mindségének ellenérzése.
Szakmai szamitasok.
Fagyasztott termékek gyartasa.
A diétat kiegészito siitéipari termékek altalanos jellemzése, csoportositasa.
A rostban gazdag diétas termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.
A szénhidratszegény diétas termékek nyersanyagai, termékeinek
gyartastechnoldgiaja
A natriumszegény diétas termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.
A gluténmentes termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.
A tartos siitéipari termékek tartositasanak elvei, megoldasai.
Tartos  kenyérfélék, kétszersiiltek gyartasa. Zsemlemorzsa eldallitasanak
technologidja.

A késztermék minéségének érzékszervi ellendérzése

A 11. évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
A gyartashoz sziikséges anyagok mennyiségének kiszamitasa
A gyartashoz sziikséges anyagok atvétele, tarolasa, el6készitése
A gyartashoz sziikséges anyagok mennyiségének és mindségének ellenérzése
A gyartashoz sziikséges anyagok elékészitéséhez altalanosan hasznalt gépek
és berendezések tizemelés elotti ellendrzése, mikkodés kozbeni feliigyelete
Részvétel a napi karbantartasi feladatokban A siitéipar nyersanyagainak
érzékszervi vizsgalata
Az anyagsziikséglet kiszamitasa
A liszt hémérsékletének beallitasa, keverése, szitalasa, mérése
A dagasztoviz homérsékletének beallitasa, mérése
Sooldat készitése, toménységének ellendrzése
Elesztd, tejpor szuszpendalasa
Cukor, aszkorbinsav oldasa
A tojas mosasa, fertétlenitése, kétedényes feltorés, egynemtsités, sziirés
A margarin temperalasa, mérése
Az elokészités gépeinek, berendezéseinek alkalmazasa
Kiilonbozo striiségti, érési idejii kovaszok készitése
Szakaszos kovasz készitése, kovaszmag felhasznalasa
A kovész tulajdonsagai, érettségi allapotanak meghatarozasa
Dagasztas kiilonb6z6 fordulatszamu dagasztogépekkel



A tészta technologiai parameétereinek —beallitasa, érettségenek
megallapitdsa FElesztéaktivalas, érett tésztara dagasztds, kovaszpotlo

eljarasok Szakmai szamitasok

A tészta alakitasanak miveletei: ggmbdlyités, hosszformazas, sodras, fonas

A kelesztés eszkozének, berendezésének megvalasztasa, alkalmazasa A

keleszt6 paramétereinek beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a

termék elhelyezése a kelesztoben A kelési folyamat ellendrzése

A kemence elékészitése a siitésre

A kemence hémérsékletének-, gézviszonyainak szabalyozasa

Lapatos vetés, vetés vetoszerkezettel

Stitési sorrend megallapitasa tobb termék gyartasa esetén

Késztermék csomagolasa kiillonbozé modszerekkel, tarolds, a tarolasi paraméterek
ellendrzése A kenyértészta készitéséhez sziikséges nyersanyagok elokészitése
Kenyértészta készitése kozvetett uton: a technoldgiai mutatok megvalasztasa, a
kovasz elkészitése, érlelése, a tészta technologiai mutatdinak megvalasztasa, a tészta
elkészitése dagasztassal, a tészta érlelése

Kenyértészta készitése kozvetlen eljarassal: a kovaszpotld anyag és a technologiai
mutatok megvalasztasa, a nyersanyagok egynemisitése dagasztassal, a tészta érlelése
Rozskenyerek tésztajanak elkészitése

Szakmai szamitasok

A kenyértészta feldolgozasanak miveletei (osztas, mérés, gombolyités,
hosszformazas)

Kenyértészta kézi osztasa (csipés), mérése

Kiilonbozd kenyérformak kialakitasa

A feldolgozo gépek alkalmazésa

A kelesztés eszkozének, berendezésének megvalasztasa

A keleszté paramétereinek beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a

termék elhelyezése a kelesztében A kelési folyamat ellendrzése

A kemence elékészitése a siitésre

A termékek el6készitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a megkelt termék
kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellenérzése, az atsiiltség
megallapitasa, kisiités

A kisiilt termék kezelése

A késztermék mindségének ellendrzése

A péksiitemények, finom pékaruk készitéséhez sziikséges nyersanyagok elokészitése.
Vizes, tejes, dusitott, tojassal dusitott, omlos, leveles tészta készitése kozvetlen
(kozvetett) eljarassal, a technologiai mutatbk megvalasztasa, a nyersanyagok
egynemisitése dagasztassal, a tészta érlelése.

A termékek alakitasi miveletei (gombdolyités, hosszformazas, sodras, fonas).

A tésztafeldolgozas megtervezése: préstomeg, prések szamanak kiszamitésa.

A feldolgozogépek alkalmazasa.

A kelesztés eszkdzének, berendezésének megvalasztasa.

A Kkeleszto paramétereinek beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a

termék elhelyezése a kelesztében. A kelési folyamat ellendrzése.

A kemence el6készitése a siitésre.



A termékek el6készitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a megkelt termék
kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellenérzése, az atsiiltség
megallapitésa, kisiités.
A kistilt termék kezelése.
A késztermék minéségének ellendrzése.
Szakmai szamitasok.
Fagyasztott termékek gyartasa.
A diétat kiegészito siitéipari termékek altalanos jellemzése, csoportositasa.
A rostban gazdag diétas termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.
A szénhidratszegény diétas termékek nyersanyagai, termékeinek
gyartastechnologidja
A natriumszegény diétas termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.
A gluténmentes termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.
A tartos stitéipari termékek tartositasanak elvei, megoldasai.
Tartdos  kenyérfélék, kétszersiiltek gyartasa. Zsemlemorzsa eldallitasanak
technologidja.

A késztermék minéségének érzékszervi ellenérzése



