A 85. sorszamu Pék megnevezésii szakképesités szakmai és vizsgakovetelménye

1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK

1.1. A szakképesités azonosité szama: 34 541 05
1.2. Szakképesités megnevezése: Pék
1.3. Iskolai rendszerli szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: 3

1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az draszam: 960-1440

2. EGYEB ADATOK

2.1. A képzés megkezdésének feltételei: iskolai eldképzettség vagy bemeneti kompetenciak
teljesitése

2.1.1. Iskolai el6képzettség: alapfoku iskolai végzettség

2.1.2. Bemeneti kompetencidk: iskolai eloképzettség hidnydban a képzés megkezdhetd a 3.
mellékletben az élelmiszeripari szakmacsoportra meghatarozott kompetenciak birtokaban.

2.2. Szakmai eléképzettség: -

2.3. Eléirt gyakorlat: -

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2.5. Pélyaalkalmassagi kovetelmények: -

2.6. Elméleti képzési 1d6 aranya: 40%

2.7. Gyakorlati képzési 1d6 aranya: 60%

2.8. Szintvizsga: nappali rendszerli oktatds vagy a nappali oktatds munkarendje szerint szervezett
felndttoktatas esetén kotelezd

2.9. Az iskolai rendszerti képzésben az 6sszefliggd szakmai gyakorlat idétartama:

3 évfolyamos képzés esetén a 9. évfolyamot kdvetden 140 ora, a 10. évfolyamot kovetden 140
ora

2 évfolyamos képzés esetén az els6 szakképzési évfolyamot kdvetden 160 ora



3. PALYATUKOR

3.1. A szakképesitéssel legjellemzobben betoltheté munkakorok, foglalkozasok

A B C
3.11. FEOR FEOR megnevezése A szakképesitéssel betoltheto
szama munkakorok

3.1.2. 7114 P¢k, édesipari-termékgyarto Pék

3.1.3. 7114 Pék, édesipari-termékgyartd Siitdipari és gyorspékségi munkas
3.1.4. 7114 Pék, édesipari-termékgyartod M¢ézeskalacs-készitd

3.1.5. 7114 P¢k, édesipari-termékgyarto Gyorspékségi siitd és elado

3.1.6. 7114 P¢k, édesipari-termékgyarto Dagaszt6

3.2. A szakképesités munkateriiletének rovid leirasa:

A pék siitdipari lizemekben termelési tevékenységet végez. Mézeskalacsot készit. Felelds a
technoldgiai, higiénia, munkavédelmi €s egyéb vonatkozé jogszabalyi kovetelmények betartasaért.

A szakképesitéssel rendelkezo képes:

- atvételi és raktarozasi feladatokat végezni,

- el6készitd miiveleteket végezni,

- nyersanyagot, készterméket vizsgalni, gyartaskozi ellendrzés végezni,
- eszkozoket hasznalni, gépeket és berendezéseket kezelni,
- befejezd miiveleteket végezni,

- tésztat késziteni,

- tolteléket késziteni,

- feldolgozni a tésztat,

- tésztat keleszteni,

- tésztat siitni,

- készterméket kezelni, csomagolni,

- mézeskalacsot késziteni és disziteni,

- betartani a tevékenységére vonatkoz6 eldirdsokat,

- adminisztradciés munkat végezni.

3.3. Kapcsolodo szakképesitések

A B C

3.3.1. A kapcsolodo szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
332 azonosito megnevezése a kapcsolodas

szama modja
3.33. 2121502  Mézeskalacs-készitd részszakképesités
3.34. 2154102  Siitdipari és gyorspékségi munkas részszakképesités
3.35. 3454101  Edesipari termékgyartd azonos agazat
3.36. 5454101  Elelmiszeripari analitikus technikus azonos agazat
3.3.7. 5454102  Elelmiszeripari technikus azonos agazat
3.3.8. 3454107  Erjedés- és uiditdital-ipari termékgyartd azonos agazat
3.39. 3454103  Husipari termékgyarto azonos agazat
3.3.10. 3454108  Kistermeldi élelmiszerel6allitd, falusi vendéglatd azonos agazat
3.3.11. 3454104  Molnar azonos agazat
3.3.12. 3454106  Szolész-borasz azonos agazat
3.3.13. 3454109  Tartositoipari szakmunkas azonos agazat

3.3.14. 3454110  Tejipari szakmunkas azonos agazat



4. SZAKMAI KOVETELMENYEK

A B

A szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak az allam altal elismert

4.1. szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairol sz6l6 kormanyrendelet
szerinti

4.2. azonosito szama megnevezése
4.3. 11945-16 Stitdipari alapismeretek
4.4, 11837-16 Stitéipari ismeretek
4.5. 11919-16 Elelmiszereléallitasi alapismeretek
4.6. 10942-16 Mézeskalacs készités
4.7. 11497-12 Foglalkoztatas 1.
4.8. 11499-12 Foglalkoztatas II.

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK

5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban eldirt valamennyi modulzar6é vizsga
eredményes letétele.

Az iskolai rendszerli szakképzésben az évfolyam teljesitését igazold bizonyitvanyban foglaltak
szerint teljesitett tantargyak — a szakképzési kerettantervben meghatarozottak szerint —

egyenértékiiek az adott kdvetelménymodulhoz tartozé modulzar6 vizsga teljesitésével.

5.2. A modulzaré vizsga vizsgatevékenysége és az eredményesség feltétele:

A B C

5.2.1. A szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

azonosito , a modulzaro vizsga
5.2.2. . megnevezése . . .

szama vizsgatevékenysége
5.2.3. 11945-16  Siitdipari alapismeretek gyakorlat, irasbeli
5.2.4. 11837-16  Siitdipari ismeretek gyakorlat, irasbeli
525 11919-16 Elelr_mszereloalhtam szobeli
alapismeretek

5.2.6. 10942-16 Mézeskalacs készités gyakorlat
5.2.7. 11497-12  Foglalkoztatas I. szobeli
5.2.8. 11499-12 Foglalkoztatas II. irasbeli

Egy szakmai kovetelménymodulhoz kapcsoloddé modulzard vizsga akkor eredményes, ha a
modulhoz eldirt feladat végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.



5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:
5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység

A.) A vizsgafeladat megnevezése: Kenyerek vagy Kiilonb6z6 termékcsoportba tartozé termékek
készitése
A vizsgafeladat ismertetése: A kovetkezo feladatok koziil egy tevékenység végrehajtasa:

- Kenyérféléket gyart kozvetlen vagy kozvetett technologidval tobbféle tomegben és
alakkal. Ellenérzi ¢és mindsiti az elkésziilt késztermékek tomegét és érzékszervi
tulajdonsagait a vonatkozd jogszabalyi eldirasok alapjan. Egyfajta készterméket
szakszerlien csomagol. Munkaja sordn betartja a vonatkoz6 munkavédelmi és higiéniai
el6irasokat.

- Péksiliteményeket gyart egy adott tésztacsoportbol legalabb harmféle kiillonbozo tomeggel
vagy alakkal. Ellenérzi és mindsiti az elkésziilt késztermékek tomegét és érzékszervi
tulajdonsagait a vonatkozo jogszabalyi eldirdsok alapjan. Egyfajta készterméket
szakszeriien csomagol. Munkéja sordn betartja a vonatkoz6 munkavédelmi és higiéniai
eldirasokat.

- Finom pékarut gyart egy adott tésztacsoportbol legalabb kett6féle kiilonbozo tomeggel
vagy alakkal. Ellendrzi és mindsiti az elkésziilt késztermékek tomegét és érzékszervi
tulajdonsagait a vonatkoz6 jogszabalyi eldirasok alapjan. Egyfajta készterméket
szakszerlien csomagol. Munkéja sordn betartja a vonatkozd6 munkavédelmi és higiéniai
el6éirasokat.

- Kiilonleges taplalkozasi igényt kielégitd terméket készit rendelkezésre bocsatott
anyagosszetétel alapjan. Ellendrzi és mindsiti az elkésziilt késztermékek tomegét és
érzékszervi tulajdonsagait a vonatkoz6 jogszabdlyi eldirdsok alapjan. Egyfajta
készterméket szakszerlien csomagol. Munkdja soran betartja a vonatkozd munkavédelmi
¢s higiéniai eldirasokat.

A gyakorlati tételsornak a felsorolt termékcsoportokat le kell fednie.

A vizsgafeladat idétartama: 300 perc
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 60%

B.) A vizsgafeladat megnevezése: Mézeskalacs készités

A vizsgafeladat ismertetése: mézeskalacs tésztat feldolgoz, siit és diszit. Készterméket
érzékszervileg mindsit.

A vizsgafeladat id6tartama: 180 perc

A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 10%

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Komplex pék irasbeli vizsgafeladat
A vizsgafeladat ismertetése: az irasbeli vizsga komplex feladat, amely négy részbdl all:

- szakmai szamitdsok elvégzése, 20%

(anyagsziikséglet kiszamitasa adott termékmennyiség alapjan)
- nyersanyag tulajdonsagok, technologiai szakaszok és lejatszodo folyamatok ismertetése, 60%
- rajz vagy kép alapjan az adott gép vagy berendezés kezelése, munkavédelme, higiénidja, 15%
- gazdalkodasi és fogyasztévédelmi ismeretek 5%

(alapvet6 gazdasagi és fogyasztovédelmi fogalmak alkalmazasa)

A vizsgafeladat idotartama: 180 perc

A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 15%



5.3.3. Szdbeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Komplex szobeli

A vizsgafeladat ismertetése: Siitdipari termékek gyartastechnologidja, élelmiszereldallitas higiénidja
¢s munkavédelme.

A vizsgafeladat  végrehajtasakor a  kiilonbozé  termékcsoportba  tartozd  termékek
gyartastechnoldgiajardl €és az élelmiszerek eldallitasanal alkalmazott higiéniai vagy munkavédelmi
eldirasokrol ad szamot a vizsgazo.

A vizsgafeladat id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 15%

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaidészakokra, a
vizsgatevékenységek vizsgatételeire, értékelési utmutatoira és egyéb dokumentumaira, a
vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre vonatkozo részletes szabalyok:

Az irasbeli feladat anyagsziikséglet feladatrészénél, és a gyakorlati vizsgafeladatok
meghatarozasanal be kell tartani a Magyar Elelmiszerkonyv érvényben 1évo eldirasait.

A szakképesitéssel kapcsolatos eléirasok a http://nive.hu/ weblapon érhetdk el a Vizsgak mentipont
alatt.

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai: -
6. ESZKOZ- S FELSZERELESI JEGYZEK

A
A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszkozok minimumat
meghatarozo eszkoz- és felszerelési jegyzék
6.2. Dagaszto- és keverdgépek
6.3. Tésztafeldolgozés gépei
6.4. Hiutogépek
6.5. Keleszté berendezés, kelesztéshez sziikséges eszkozok
6.6. Kemence
6.7. Csomagolo gépek
6.8. Szeleteld gépek
6.9. Meérlegek, szitdk
6.10. Tizhelyek
6.11. Siitdipari specialis kéziszerszamok, eszkdzok
6.12. Tehermozgat6 eszkdzok, berendezések
6.13. Egyéni véddeszkdzok
6.14. Kornyezetvédelmi eszkozok, berendezések

6.1.

7. EGYEBEK



