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I. A szakképzés jogi hattere
A szakképzési kerettanterv

— anemzeti koznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. torvény,
— aszakképzésrdl szol6 2011. évi CLXXXVIL. torvény,

valamint
— az Orszagos Képzési Jegyzekrol és az Orszagos Képzési Jegyzék moddositasanak
eljarasrendjérdl szold 150/2012. (VIIL. 6.) Korm. rendelet,
— az allam altal elismert szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairdl szolo
217/2012. (VI11. 9.) Korm. rendelet, és
— @34 541 05 szamu Pék megnevezést szakképesités szakmai és vizsgakdvetelményeit
tartalmazo rendelet
alapjan késziilt.

II. A szakképesités alapadatai

A szakképesités azonositd szama: 34 541 05

Szakképesités megnevezése: Pek

A szakmacsoport szdma és megnevezése: 21. Elelmiszeripar
Agazati besorolas szama és megnevezése: XXXVI.. Elelmiszeripar

Elméleti képzési id6 aranya: 40%

Gyakorlati képzési id6 aranya: 60%

Az iskolai rendszerii képzésben az Osszefliggd szakmai gyakorlat id6tartama:

9. évfolyamot kovetden 70 ora, 10. évfolyamot kdvetden 105 ora, 11. évfolyamot kdvetden
105 ora

I11. A szakképzésbe torténé belépés feltételei

Iskolai el6képzettség: alapfoku iskolai végzettség
vagy iskolai végzettség hidnyaban:
Bemeneti kompetenciak: a képzés megkezdhetd a szakképesités szakmai és
vizsgakovetelményeit kiaddo rendelet 3. szdmu mellékletében az élelmiszeripari
szakmacsoportra meghatarozott kompetenciak birtokaban.
Szakmai el6képzettség: —
Eldirt gyakorlat: —
Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek



Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek

IV. A szakképzés szervezésének feltételei

Személyi feltételek

A szakmai elméleti és gyakorlati képzésben a nemzeti koznevelésrol szold 2011. évi CXC.
torvény ¢€s a szakképzésrol szoldo 2011. évi CLXXXVIL torvény eloirasainak megfeleld
végzettséggel rendelkezd pedagogus €s egyéb szakember vehet részt.

Ezen tul az aldbbi tantdrgyak oktatdsara az aldbbi végzettséggel rendelkezd szakember
alkalmazhato:

Tantargy Szakképesités/Szakképzettség

Targyi feltételek

A szakmai képzés lebonyolitdsdhoz sziikséges eszkozok és felszerelések felsorolasat a
szakképesités szakmai és vizsgakovetelménye (SZVK) tartalmazza, melynek tovabbi részletei
az alabbiak: Nincs.

Ajéanlas a szakmai képzés lebonyolitdsdhoz sziikséges tovabbi eszkdzokre és felszerelésekre:
Nincs.

V. A fogyatékossagi tipushoz kapcsolodo altalanos informaciok, javaslatok

Tanulasban akadalyozottak

1. A tanulasban akadalyozottsag fogalma, jellemzoi

,»A tanulasban akadalyozottak csoportjaba tartoznak azok a gyermekek, akik az idegrendszer
biologiai ¢€s/vagy genetikai okra visszavezethetd gyengébb funkcioképességei, illetve a
kedvezétlen kornyezeti hatdsok folytan tartds, atfogd tanuldsi nehézségeket, tanuldsi
képességzavart mutatnak.” (Mesterhazi, 1998, 54.)

Az idegrendszeri karosodas mellett és helyett ebben a definicioban megjelenik a szocialis
kornyezet igen erds hatdsa, amely a késobbi tanuldsi sikerességet meghatdrozdan
befolyasolhatja.

A tanulasi akadalyozottsag az esetek nagy részében az iskolaba 1épés évében realizalodik. Am
egyes gyermekeknél mar az 6vodas korban is felmeriilhet a gyant az sikertelen iskolai
elémenetelre.
A tanulési akadalyozottsag a tanulds minden teriiletére kiterjed, hosszan tartd, végigkiséri a
gyermeket egész iskolai palyafutdsa alatt. A tanuléasi képesség fejlddésében olyan atfogd zavar
kovetkezik be, amely jelentdsen akadalyozza a gyermek tanulasat.
Az érintett tanuloknal el6fordulhatnak problémak a kovetkezd teriileteken:

- ¢észlelés (egyensuly észlelés, nehézségi erd észlelés, taktilis-kinesztetikus észlelés,

auditiv észlelés, vizudlis észlelés, amnesztikus funkciok)
- kivitelezés-végrehajtds  (izomténuszavar, nagymozgasok, finommozgasok,



mimika)
- szocialis-emocionalis terilet:

o a késztetések teriiletén (apatia, passzivitas, tlérzékenység, hiperaktivitas),

e az altalanos pszichés allapotban (levertség, féktelenség, szorongas),

e a motivacid alakulasdban (motivalatlansag, megkozelithetetlenség),

e a munkavégzésben (gyors kifaradas, vontatott tempd, impulzivitas),

e az Oniranyitasban (rovid zarlati cselekvések, labilitas, rigiditas),

e az Onértékelésben (kisebbségi érzés, hidnyos énkép, talzott elbizakodottsag,
egocentrizmus)

e ¢s a szocialis beilleszkedésben (elszigeteltség, kapcsolatteremtési nehézségek, tulzott
alkalmazkodas, belatas hianya, agresszivitas).
(Englbrecht - Weigert, 1996, 33-38. )

A tanulasi akadalyozottak korét tehat az enyhén értelmi fogyatékosnak mindsitettek,

illetve az iskolaban tanulasi problémakkal kiizdé gyermekek alkotjak.

»A tanuldsi akadalyozottsdg valtozd, valtoztathato allapot. A folyamatosan hatd,

kivaltdé okok feltarasdval, ezek kedvezd iranya befolydsoldsaval, a tanulési

akadalyozottsdg részben megel6zhetd, részben sulyossagdnak mértékében

csokkenthetd.” (Mesterhazi Zsuzsa)
Gyogypedagdgiai eszkdzokkel ezen az allapoton sokat lehet valtoztatni, és meg lehet el6zni a
tanulasi akadéalyozottsag tovabbi romlasat. Ha azonban nem kapnak elég segitséget, akkor
kudarc-kudarcra halmozodik, egyre jobban elfordulnak az iskolatol, tanulasi kedviik
(motivacidjuk) és oOnértékelésiik rohamosan csokken, és ezzel életesélyeik is romlanak.
Megfeleld segitséggel azonban ez elkeriilhetd és hozza lehet Oket segiteni az 6rommel és
figyelemmel végzett eredményes tanuldshoz. A segitség a fiatal egyéni fejlesztését és a
tanulasi kornyezet szamara megfelel6vé alakitasat egyarant jelenti.
A tanuldsi akadalyozottsdg — ahogy mar szd volt rola — elsésorban iskolai tanulasi
helyzetekben jelentkezik, Osszefiiggésben az alapképességek eltérd, lelassult fejlodésével,
melynek kovetkezményei sok esetben a kozépiskolds fiatal tanuldsi teljesitményében is
megjelennek, ezért az oktatds soran még ekkor is nagy figyelmet kell forditani rajuk. A
problémék az érzékelés-észlelés (percepcio), a kivitelezés-végrehajtas, a szocio-emocionalis
terlileteken, valamint a kommunikacio6 terén egyarant jelentkezhetnek.
A tarsas kapcsolatokban, a szocidlis interakciokban jelentkez6 nehézségek a tanuldsban
akadalyozott emberek esetében igen gyakoriak, még akkor is, ha az iskolat befejezve sikeriil
munkat talalniuk, csaladot alapitaniuk. A szocialis készségek fejlesztésének a hivei szerint a
,mentalis zavarok egy részét a szocialis kompetencia hianya okozza”. Ha ez igy van, akkor
jelentds eredményeket lehet elérni, ha figyelmiinket a szocidlis készségek fejlesztésére
forditjuk, s energiat fektetiink bele mind a tanorakon, mind pedig azokon kiviil.

2. A szegregalt és integralt szervezeti formak

Szegregalt intézményekben tanulnak tanulasban akadéalyozott didkok. Amely
gyogypedagogiai intézményekben megfeleld végzettségli szakemberek, gyogypedagdgusok
dolgoznak, valamint specidlis tantervet alkalmaznak, mindezt kislétszamu osztalyokban.

Integracié esetében a tanuldsban akadalyozott fiatalok és a nem tanulasban akadalyozott
fiatalok egylitt vesznek részt a tanitdsi folyamatban, a szabadidds tevékenységekben. A
tanuldsban akadalyozott gyermekek tOobbségi iskolai nevelésének esetében az integracid



feladata, hogy a szdmukra sziikséges pedagogiai tobbletszolgaltatdsokat az ép fejlédési
kortarscsoporton beliil kapjak meg. Tanulasi akadalyozottsdg esetén tobb teriiletet érintd,
tartos, sulyos problémar6l van sz6, mely megfeleld szakmai segitség nélkiil a tobbségi
iskolakban nagyon megneheziti az érintett gyermek ¢és pedagogus életét is. A probléma
gyokere nem kifejezetten a gyermekben van, hanem a tobbségi iskola €és a sajatos igényll
tanulo talalkozasaban.

Hazankban is egyre nagyobb teret hodit meg az integralt/inkluziv oktatas, nevelés, melynek
elengedhetetlen feltétele a gyogypedagodgiai segitségnytjtas és a megfeleléen strukturalt
kdrnyezet.

Inklazié mint optimalizalt, kibdvitett integracio is jelen van a mai oktatasi rendszeriinkben.
Az inklizi6 a tobbségi iskola folyamatos, rendszerszeri atalakulasat jelenti. Ebbe a
folyamatba az 6sszes tanulot bevonjak. A gyermek all a kézéppontban. Nem zavaré elemként,
hanem uj kiindulopontként és egyuttal célként. Individualis gondoskodas jar valamennyi
tanulonak, legyen barmiben akadélyozott vagy nem. Ebben az értelmezésben az inkluziv
pedagbgia tobb mint gydgypedagodgia, és tobb, mint az eddigi integracidos pedagdgia. Az
integralt, inkluziv oktatadsban kiemelt szerepet kap a differencialt oktatas.

2.1.Az integracidé/inkluzio feltételei

crer

hogy ezek a gyermekek a pedagogiai tobbletszolgaltatasokat ne kortarscsoportjaiktol
elkiiloniilten, hanem veliik egyiitt kapjak meg, kiegészitve a pedagogiai rdhatdsok
korét a szocializacid abbol fakado elemeivel, hogy a gyermekek heterogén
csoportokban tanulnak.” (Dr. Papp Gabriella és Faragoné Bircsak Marta Modszertani
intézményi utmutaté a tanulasban akadalyozott gyermekeket befogadd iskolak
szamara 2005.)

1. Objektiv tényezok
Az objektiv tényezdk koz¢ tartoznak a tanulasban akadalyozott gyermek iskolai boldoguldsat
segitd targyi feltételek.

- Az iskolanak rendelkeznie kell megfeleld intézményi dokumentumokkal (alapitod
okirat, pedagdgiai program, nevelési program, helyi tanterv) Ki kell dolgoznia egy
egységes, minden tanulora kiterjedd, azonos tananyagot kozvetitd tantervet,
eltérés mindossze a tanuloktol elvart, az egyéni képességekhez illeszkedd
kovetelmények szintjén jelentkezhet.

- A Kisebb osztalylétszamu osztaly kialakitasakor figyelembe kell venni a fiatal
tanulasi akadalyozottsadgat, igy az osztalyban 2 fOnek szamit, mert tanitdsa tobb
figyelmet, megsegitést és specialis banasmodot igényel.

- Ajéanlott a tanterem berendezésénél figyelembe venni a strukturdlt tanitasi
kornyezet kialakitasat (mobilizalhatd padok, tanuloi boxok, pihendsarok, IKt-s
eszkozok, kézikonyvtar), tobbféle kisebb tér 1étrehozasa az osztalytermen beliil,
példaul kiscsoportos munkahoz, illetve célszerli az egyéni tanuldshoz kiilonalld
asztalokat elhelyezni.

- A befogado intézményeknek lehetévé kell tenniiik a megfeleld fejlesztést biztositd
tobbletszolgaltatasok elérését.



2. Szubjektiv tényez6k

A befogadé nevelotestiilet, pedagégus szemlélete, modszerei, segitokészsége,
kreativitasa, elkotelezettsége valamint a sériilésrdl szol6 ismeretei.

A sziil6k tdmogatéasa, hozzaallasa és aktivitasa.

A gyogypedagégus érzékenysége a probléma, illetve a gyermek irant,
felkésziiltsége, szakmai tudésa, személyisége. A  szakemberek kozti
kapcsolatrendszerben a leglényegesebb a pedagogus és a gyogypedagodgus jo
kapcsolata.

A tarsak és a kornyezet elfogaddsa. A sikeres integracid, beilleszkedés és
elfogadas a személyiség szempontjabol nézve kétiranya. Mulik azon is, hogy a
kornyezet, az osztalytairsak mennyire elfogaddéak, mennyire hajlandoak a
viselkedésiikon valtoztatni ahhoz, hogy a sériilt gyermeket olyannak fogadjak el
amilyen, ¢és igyekezzenek egyenranguként kezelni. De mulik a sériilt gyermek
személyiségén is. Minél fiatalabb korban keriil sor az integraciéra annal nagyobb
eséllyel lesz sikeres.

Teamban dolgozo6 szakemberek egyiittmiikddése, partneri kapcsolatai

2.2.Az integraci6 formai lehetnek:

Lokalis integracié: az integracid legegyszeriibb ¢és viszonylag konnyen
megvaldsithatd valtozata, amikor a sajatos nevelési igényll és a nem sajatos
nevelési igényll tanulok kozott semmilyen kapcsolat nem all fenn, minddssze az
iskola épiilete kozos. A tanulasban akadalyozott tanuldk kiilon osztalyokban,
csoportokban tanulnak.

Szocidlis integracié: ebben a formaban mar tudatosan szervezett az egyiittnevelés,
a tanulasban akaddlyozott fiatalok a foglalkozdsokon, a tandrdkon kiviili idében
talalkoznak a tobbségi iskolaba jar6 kortarsaikkal.

Funkciondlis integraci6: az integracionak ezen formdja is két szinten valdsulhat
meg. A sajatos nevelési igényli és a nem sajatos nevelési igényii tanulok csoportja
egy ¢épiiletben tanul, kiillon osztdlyban, azonban a két parhuzamos osztaly
Orarendjét tudatosan Ugy szervezik, hogy bizonyos oraik egybeessenek (pl.
készségorak, bizonyos tandrak). fgy a két csoport talalkozasa tervezett és
rendszeres, az egyiitt eltdltott idonek van célja. A teljes integracid az integracid
legmagasabb szintje, amikor egyiitt fejlesztik a gyermekeket, a tanuldsban
akadalyozott gyermek a tanitdsi id6 minden percét ép kortarsaival tolti el.

Az integracidnak szadmos elonye lehet a tanuldsban akadalyozott fiatalok esetében.
Megfigyelhetd, hogy fejlesztd kornyezetet jelent szdmukra ez a kortars kozosség, amely
jelentheti azt, hogy tanulnak a tobbiektdl, ingergazdag kdrnyezetben vannak, tobb ismerethez
hozzajuthatnak, de akér azt is, hogy gyorsabb fejlédés tapasztalhaté ndluk. A tanulok
személyiségfejlodésében is pozitiv valtozasokat hozhat, példaul: n6 az onbizalmuk. Hosszabb
tavon sikeresebb lehet a tarsadalmi beilleszkedése azoknak a tanuldknak, akik integralt
kornyezetben vettek részt az oktatds-nevelés folyamatdban. Emellett baratsagok alakulhatnak
ki, valamint megtanulhatjak a segitségkérést, illetve annak elfogadésat is a fiatalok.

3. A tananyag feldolgozasa soran alapvetd szempontok:

az ismeret sokoldalu szemléltetése, elméleti ismeretek gyakorlati megerdsitése,
az 1j ismeretek fokozatos, kisebb 1épésekben torténd kozlése,



- az ismeretek tObbszori ismétlést, begyakorlast igényld rogzitése,

- az alapvet6 ismeretek folyamatos felidézése,

- ahidnyz6 vagy nem megfelel6 mélységli ismeretek idébeni potlasa,

- az egyes tantargyakban megjelend azonos ismeretanyag dsszehangolasa,

- lényeges elemek, ok - okozati 0sszefliggések kiemelése, meglattatasa, rész - egész
viszonyanak bemutatasa,

- a tananyag feldolgozasa soran a vizsgakovetelményekben megfogalmazottakat
hangsulyosan kell kezelni.

4. Modszertani javaslatok

4.1. Kooperativ tanulas: a kortarsakkal valé kozés munka ¢és a kooperativ tanulas
hatékonyan fejlesztik a tanulok értelmi és szocidlis-érzelmi képességeit. A kooperativ tanulas
minden tanulonak hasznara valik: az a tanuld, aki magyaraz a masiknak, jobban és hosszabb
idére megjegyzi az informaciot, az pedig, akinek magyaraznak, az ismeretszintjének
megfelel6bb informéciokat kap, hiszen tarsa felfogési képessége alig magasabb, mint az 6vé.
Egylittmiikddésen alapuld problémamegoldas csokkentheti a zavard magatartas mennyiségét
¢s intenzitasat a tanorak alatt. Fontos, hogy az osztaly szabdlyait (hdzirendet) az egész osztaly
kozremiikodésével alakitsak ki, €s hogy mindig jol lathatd helyen legyen elhelyezve az
osztalyteremben.

4.2. Projekt modszer: kozosen végzett tevékenységek kore. A kozpontban egy gyakorlati
jellegli probléma all, melyet a tanarok és tanuldk egylitt dolgoznak fel tobb szempont szerint
elemezve, komplex mdédon. A modszer legfontosabb értéke a munkafolyamat. Mindenki sajat
képességei, lehetdségei, tapasztalatai alapjan végzi el a feladatot. A munkafolyamat
eredménye a produktum.

4.3. Komplex Instrukcios Program (KIP)

- Az osztalyon beliili rangsorbeli problémék mar az iskola kezdd szakaszaban
felismerhetokké és kezelhetdkké valnak.

- A csoportfoglalkozasok alatt a heterogén Osszetételli osztadlyokban a specidlis
instrukcids eljards alkalmazéasan keresztiil lehetdéség nyilik a tanuloknak az
egyiittmitkddési normakra torténd felkészitésére.

- Sokféle, eltérd képességet megmozgatd tananyag alkalmazdsaval a felszin alatt
megbuvo képességek kibontakoztatésa.

- A fentieken kiviil modszer masik fontos célja a tandrok szakmai hozzéaértésének
fejlesztése a csoportmunka-szervezés soran. A pedagdgusoknak meg kell
tanulniuk, hogy az 0j modszerben mi a szereplik az osztdlymunka alatt, ezért a
modszer bevezetése, elsajatitasa sordn sziikség van munkdjuk folyamatos,
szakértoi ellendrzésére, a kollégak kozotti egytlittmiitkodésre.

"Azok a tanulok, akik a k6zosségbdl tarsadalmi okok miatt kirekesztddnek, vagy
azok, akiknek tanulasdban lemaradds tapasztalhat6, gyakran vonakodnak részt
venni a k6z6s munkaban, emiatt azonban kevesebbet tanulnak, mint azok, akik
aktivabbak. Az osztalyrangsor ¢€lén elhelyezkedd tanulok nagyobb befolyast
gyakorolnak a csoport dontéshozataldra, gyakrabban kérik Oket segitségadasra, és



tobb alkalom jut véleményiik kifejtésére, mint a rangsor aljan elhelyezkeddknek.
Az utobbiak véleményét altalaban figyelmen kiviil hagyjak (ez a megnyilvanulas a
statusprobléma jelensége). A Komplex instrukcidés programban a tanar célja az,
hogy minden didknak megadja a lehetdséget a munkaban valdo egyenrangu
munkavégzésre, tudatositja, hogy mindenkinek van olyan képessége, amely
alkalmassa teszi a feladatok megoldasaban val6 sikeres kozremuikodésre." (Cohen,
E. G.: Designing Groupwork. Teacher College Press, New York, 1994.)

A modszer elvei

1. Differencialt, nem rutinszerii feladatok alkalmazasa, ez minden esetben nyitott végi,
tobb megoldast kinald, sokféle, eltérd képességek mozgositasara alkalmas feladatokat
jelent.

2. A felelosség megosztasanak elve magaba foglalja az egyén feleldsségét a sajat és a
csoport teljesitményéért, illetve a csoport feleldsségét az egyén teljesitményéért.

3. A tanuldok munkdjanak ellenérzése a normakon és a szerepeken keresztiil torténik. A
k6z6s munkéaban az alabbi egyiittmiikodési normak betartdsa valosul meg: ,,Jogod van
a csoporton beliili segitségkérésre barkitol.”

,Jogod van a csoporton beliili segitségkérésre barkitol.”

,Kotelességed segiteni barkinek, aki segitségért fordul hozzad.”
»Segits masoknak, de ne végezd el helyette a munkat.”

,,Mindig fejezd be a feladatod.”

»Munkad végeztével rakj rendet magad utan.”

,» Leljesitsd a csoportban kijelolt szereped.”

A fenti normak kifiiggesztve lathatok az osztaly falan, és minden alkalommal
emlékeztetik a tanuldokat a csoportmunka lényegére, alapelveire. A normak
egyiittes alkalmazasa lehetévé teszi a tanulok szdmara egymas viselkedésének
ellendrzését. A munkdban minden tanulonak meghatarozott szerep jut, ezek az
egymast kovetd csoportmunkdk soran cserélddnek, rotdlodnak. Ez a szerepvaltés
segiti eld a képességek sokoldalu fejlesztését, a statusprobléma kezelését. A szerep
mindig a feladat tipusatol és a csoport 1étszamatol fiigg. Az idealis csoportlétszam
3-5 f6. A foglalkozasok soran az alabbi tanuloi szerepek alkalmazéisa a
leggyakoribb: kistanar, beszdmolo, jegyzeteld, anyagfelelds, rendfeleldés. A
szerepek szama fiigg a csoportlétszamtol. Esetenként egy tanulonak lehet tobb
szerepe is, illetve a fentieken kiviil mas szerepek is el6fordulhatnak (pl. idofelelds,
konfliktuskezeld stb). A szerepek rotacidja alapkovetelmény. A szerepeken
keresztlil mindenkinek meg kell tanulnia a munka irdnyitasat, a beszamolast, a
helyes, zokkend- €s balesetmentes munkaveégzést, végeztetést.

4. A csoporton beliil kialakult hierarchia, rangsor kezelése az eltérd, sokféle képesség
mozgositasara alkalmas feladatokon keresztiil megvaltoztathat6. A pedagdgus feladata
annak tudatositdsa, hogy nincs olyan tanuld, aki minden képességben kivalo, de
mindenki szamara van olyan feladat, melyet maradéktalanul meg tud oldani, valamint
egyediill senki nem olyan t4jékozott, mint a csoport egyiittesen. Az egyiittmitkddési
normak és a tanuloi szerepek kialakitasanak mar az iskoldba keriilés pillanatatol
kezdve fontos célja annak biztositasa, hogy a didkok mind jobban megértsék a veliik
szemben tamasztott elvardsokat, és a felsd tagozatot elérve képesek legyenek direkt
tanari irdnyitas nélkiil is dolgozni.



5. A tanar szerepe szintén valtozik. A hagyomanyos csoportmunkdndl a tanar hajlamos a
direkt beavatkozasra, irdnyitasra. Ennél a modszernél a beavatkozas sziikségtelen. Az
egyiittmiikodési norman keresztiil a tanar hatalmat atruhazza a tanulokra. A rendszer
megfelel6 mikodése esetén a tanar feladatainak egy részét maguk a diakok végzik el.
A tanulok csak végso esetben fordulnak segitségért a tanarhoz, hisz lehetdségiik nyilik
a feladat megbesz¢lésére egymas kozott. A csoportban a tanulonak a korabbitol eltérd
szerepek jutnak: kérdez, eléad, beszerzi az anyagot, elsimitja a konfliktusokat stb. A
szerepek az egymast kovetd csoportmunkak soran cserélddnek. Ez eldsegiti a
csoporttagok kozotti egyiittmiikodést, a szerepek elsajatitasat, a masok iranti tisztelet
kialakulasat.

6. A tanar munkdja soran szakit a rutin-dontéshozatallal. Reagélasa attol fligg, hogy a
csoport milyen uton hajtja végre a feladatot, és a meglévd statuszprobléma milyen
jellegli beavatkozast igényel. A feladatok jellege megkivanja, hogy 0j és differencialt
feladatokat és modszereket alkalmazzon, ezzel késztetve absztrakt gondolkodasra a
tanulokat. Az egyéni feladatot pedig ugy kell meghatarozni, hogy a didknak sziiksége
legyen a csoportfeladat eredményére, vagyis maris jelentkezik annak igénye, hogy a
kozos csoportfeladat végrehajtasa megfeleld szinvonali legyen az egyéni
tovabbhaladés érdekében. Az elvek betartdsa tudatos, logikus munkaszervezést kivan.

7. A Komplex instrukcidés programban a csoporttevékenység az osztalytermi munka
magja, de alkalmazasa nem kizarélagos. A csoporttevékenység beépiil a tananyagba.
A tanarok a moddszert akkor alkalmazzak, amikor a cél a konceptudlis tanulds, a
magasabb rendii gondolkodas és a tartalom mély megértése. Tovabbra is mdodszereink
koz¢ tartozik az ismeretek tényszeri kozlése, a frontalis osztalytanitds. A Komplex
instrukciés program alkalmazasara lehetdség van tobbek kozott egy anyagrész
Osszefoglalasanal, egy 10 tananyagrész elokészitésénél, de 0j ismeret szerzésére és
feldolgozasara is alkalmat adhat. Ezt a moddszert a tanitdsi Orak koriilbeliil
egyotodében alkalmazzuk.

8. A csoportmunka elemei a csoport-feladatlapok, a hattér informaciot nyujtd adatlapok,
az egyéni feladatlapok, illetve a munkahoz sziikséges eszk6zok, anyagok. Bar az orai
munka legfontosabb része a csoportfeladat, a munka minden esetben egyéni
feladatmegoldassal zarul.

5. Oktatasszervezési eljarasok, pedagogiai tobbletszolgaltatasok

5.1. A heterogén csoportalkotas hozzajarulhat a tanuldsban akadéalyozott tanulok és tobbségi
tarsaik kozott novekvd szakadék csokkentéséhez, valamint eldsegitheti a didkok és a tandrok
pozitiv hozzaallasat a sajatos nevelési igényli tanulokhoz. A tudasszint szerinti csoportositas a
tanulasban akadalyozott tanulok marginalizacidjahoz vezethet.

5.2. A (differencidlas [étjogosultsagat az indokolja, hogy a résztvevék alapvetéen
kiilonboznek egymastol. Nem tarthatok azok a feltételezések, amelyek egy tényezot tesznek
feleldssé a gyerekek tanulasi folyamatban vald részvételének szinvonalaért pl.: életkor,
intelligencia, nyelvi fejlettség, apa foglalkozasa stb. Helyette inkdbb tobb sajatossag egyiittes
hatéasat kell feltételezniink. Azt hogy melyek ezek, pontosan nem tudjuk. Mégis a kdvetkezd
sajatossagait érdemes a tanuloknak megismerni a differencialas érdekében: tovabbhaladashoz
sziikséges eldzetes, megalapozd tudas; aktivizalhatdsag; 6nallo, egyéni munkavégzés terén
vald fejlettség; egylittmiikodési képesség szinvonala; tarsas helyzet jellemz6i. Mindezeket



figyelembe kell venniink annak eldontésekor, hogy kozos tanulasi vagy differencialt tanulasi
feltételeket biztositunk tanuldink szdmara. A differencialas modozatai a kovetkezd lehetnek:

- Differencialés a segitségadasban: ha azonos tananyagot dolgozunk fel a tanuldsban
akadalyozott fiatalok tobb segitséget igényelhetnek pl.: a feladat megismétlése a nekik
megfeleld nyelvi szinten, a feladat kis 1épésekre bontasa, példa bemutatasa, analogiak
kihasznalasa, mintaadas stb.

- Differencialas a feladatok szintjén: adhatunk kevesebb feladatot a lassubb
munkatempdju fiatalok részére, vagy €ppen tobbet a gyorsabbaknak.

- Differencialas a tevékenységek szintjén: hasznalhatnak-e a gyerekek valamilyen
eszkOzt vagy nem. Kotott vagy valaszthato-e a tevékenység. A valasztasi lehetOség

crer

- Differencialés a szocialis keretek szintjén: a gyerekek tanulhatnak egyediil, parban,
kiscsoportban (azonos vagy megosztott feladatokon) vagy akar rugalmas tanulod
csoportokban.

- Differencialas a tanulasi stilus szerint: egyesek inkdbb vizualis tipustuak, masok
auditiv vagy motoros bedllitottsagiak, de el6fordulhat ezeknek a kombinécidja is.
Erdemes tajékozodni, hogy adott csoportban melyik domindl és annak megfelelden
alakitani az ismeretkozvetitést.

- Differencialéds a célok szintjén: mindezek fliggvényében irreélis lehet azonos célok
kitlizése.

- Differencialas az értékelésben: ha a fentieknek megfelelden szervezziik az oktatast,
akkor a szokdsos iskolai értékelési modok (osztilyzas, egyszavas mindsités)
nehézkessé, szinte lehetetlenné valnak. A legalkalmasabb forma a leird, szoveges
értékelés lehet, amelynek feltételei is vannak. Az értékelés a konkrét teljesitményre
vagy viselkedésre vonatkozik, sohasem cimkéz. Tartalmaban komplex, mind pozitiv,
mind negativ elemek megjelennek. A fejlodés el6zd fokahoz kell, hogy kapcsolodjék
¢s a perspektiva kovetkezd fokat jeloli meg. Emellett a tovabblépésre vonatkozoan
konkrét javaslatokat fogalmaz meg, a cimzettek szdmara differencidltan és érthetd
modon.

5.3. Otthonos tanulokorzet rendszere: tanulok a tanitas ideje alatt egy kisszdmu terembdl
allé tanulasi kornyezetben maradnak, és mintegy csoportfeladatként csak néhany pedagogus
biztositja szdmukra az oktatast, majdnem minden tantargy esetében. Kiilondsen a tanulasban
akadalyozott tanulok szamara fontos ez, hiszen erdsiti benniik az érzést, hogy tartoznak
valahova. Ez eldsegiti az alland6 kornyezet kialakitasat, valamint a nem tudésszint szerint
szervezett oktatds megvaldsitasat.

5.4 Fejleszt helyiség kialakitasa ,,Erdemes kialakitani egy fejlesztd helyiséget az iskolaban,
ahol a sziikséges egyéni fejlesztéseket lehet folytatni. Ez a szoba nem pusztan egy pici
fejleszté szoba, hanem a folyamatosan gyarapodd fejlesztd eszkozok, szakirodalom
gyiijtéhelye is legyen. FErdemes a konyvtirakhoz hasonléan egy kolcsonzd rendszert
mukodtetni, igy lehetévé valik a szakmai anyagok teritése a kollégak kozott.” (Dr. Papp
Gabriella és Faragoéné Bircsdk Marta Modszertani intézményi Utmutaté a tanuldsban
akadalyozott gyermekeket befogado iskolak szamara 2005.)

5.5. Az IKT-s eszkozok hasznalata jelentds szerepet kap a habilitacids, rehabilitacids és a
tandrai célok megvalositdsdban és feladataiban. Az olyan oktatoprogramok, amelyek



valamilyen informdacidszerzési lehetdséget adnak — a multimédia segitségével — nagyon
alkalmasak arra, hogy a tanulasban akadalyozott tanulék szadmara megkonnyitsék az adott
tananyag megértését, elsajatitasat. A latvanyos, valtozatos és érdekes oktatoprogramok
segitenek a tervezésben, a rigid gondolkodéas oldasaban az olvasas megszerettetésében. A
multimédias elemek (hang, kép, animacid) képesek arra, hogy a fiatalok figyelmét hosszabb
tavon fenntartsadk, az Uj ismeretanyagot megértsék, és az IKT-s eszk6zok segitségével az
elsajatitott tananyagrol jatékos formaban gy6zddjenek meg.



Szakiskolai oraterv OKJ szerinti szakképesités oktatasahoz

A szakkozépiskolai képzésben a heti és éves szakmai draszamok

S yon e 9. 9. 10. 10. 11. 11. 12. 12.
El6készitd , . . . . . . .
. évfolyam | évfolyam | évfolyam | évfolyam | évfolyam | évfolyam | évfolyam | évfolyam
évfolyam : . : . : . ; .
- . heti éves heti éves heti éves heti éves
heti éraszam . . . . . . . . . . . ; . . . ;
36 het Oraszam Oraszam Oraszam oraszam Oraszam Oraszam Oraszam oraszam
36 héttel 36 héttel 36 héttel 32 héttel
Kozismeret 31,5 10,5 378 11,5 414 10,5 378 10,5 336
Szakmai
elmélet és
gyakorlat 0 21 756+70 21 756+105 21 756+105 21 672
egyiitt
Osszesen 31,5 31,5 1134+70 32,5 1170+105 315 1134+105 31,5 1008
8-10% szabad
v : 35 2 72 15 54 1,5 54 1,5 48
(kozismereti
rész)
8-10% szabad
sav 0 15 54 2 72 2 72 2 64
(szakmai rész)
Minddsszesen
(teljes képzés 35 35 1260+70 36 1296+105 35 1260+105 35 1120

ideje)

A szakképesités oktatasara fordithatd id6 3482 ora (756+70+756+105+756+105+672+54+72+72+64) nyari Osszefiiggd gyakorlattal és szakmai
szabadsavval egyiitt.




1. szamu tablazat
A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti oraszama évfolyamonként



Szakmai Heti 6raszam
kovetelmény- Tantargyak 9. évfolyam 10. évfolyam 11. évfolyam 12. évfolyam
modulok e 8y o8y 8y o8y 8y ogy e 8y
11499-12 ,
, Foglalkoztatas II 0,5
Foglalkoztatas II.
11497-12 ]
, Foglalkoztatas I. 70 105 105 2
Foglalkoztatas I
Modul
azonositoszama, |Tantargy 3
megnevezése
SiitSipari 4
technologia L
' |Szakmai gépek I 2
11945-16 SiitSipari
alapismeretek |Szakmai 2
szamitasok L.
Szakmai
11
gyakorlat I
Siitéipari 1
technoldgia IL
v .. |Szakmai gépek II. 1
11837-16 Siitdipari
ismeretek Szakmai 05
szamitasok I .
Szakmai
12 10 9
gyakorlat II
Mikrobioldgia és 1
higiénia
Munka- és
kornyezetvédele 1
m
11919-16 Minéségelllen6rz
ElelmiszerelSallitas| 4 3
és gyakorlat
ialapismeretek L,
Gazdasagi és
fogysztovédelmi 1
ismeretek
Mindségiranyitas
Meézeskalacs )
készités
Meézeskalacs
10942-16 készités 4
Meézeskalacs-  |gyakorlat
készités
Tantargy 12
Tantargy 13
Osszes heti elméleti/gyakorlati
e 10 11 12 13 8 13
Oraszam
Osszes heti/ogy 6raszdm 21 70 21 105 21 105 21




A Kerettanterv szakmai tartalma - a szakképzésrol szolo 2011. évi CLXXXVIL torvény 8.§ (5) bekezdésének megfeleléen - a nappali rendszeri
oktatdsra meghatarozott tanuloi éves kotelezd szakmai elméleti és gyakorlati 6raszam legalabb 90%-4t lefedi.
Az id6keret fennmaradé részének (szabadsav) szakmai tartalmarol a szakképzo iskola szakmai programjaban kell rendelkezni.

A szakmai és vizsgakovetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat aranyanak a teljes képzési id6 soran kell teljesiilnie.



2. szamu tablazat
A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak és témakorok oraszama évfolyamonként



Oraszam

Szakmai Tantargyak/témakorok 9. évfol 10. évfol 11. évfol 12. évfol Osszesen
Kévetelménymodul antargyak/témakoro . évfolyam _ . évfolyam _ . évfolyam _ . évfolyam
e gy ogy gy ogy gy ogy € gy
Foglalkoztatas I1 0 0 0 0 15 0 15
Munkajogi alapismeretek 4 4
11499-12 Munkaviszony létesitése 4 4
Foglalkoztatés II. -
Allaskeresés 4 4
Munkanélkiiliség 3 3
Témakor 5 0
Témakor 6 0
Foglalkoztatas 1. 0 0 0 0 62 0 62
Nyelvtani rendszerezés 1. 10 10
11497-12 Nyelvtani rendszerezés 2 10 10
Foglalkoztatas I.
Nyelvi készségfejlesztés 70 105 105 22 22
Munkavallaloi szokincs 20 20
Siitdipari technolégia I 144 0 0 0 0 0 144
Siitipari nyersanyagok 36 36
S;;E;I;ezl; technologia 36 36
11945-16 Siitéipari
alapismeretek o felek 28 28
Péksilitemények 18 18
Finom pékaruk 18 18
Egyéb termékek 8 8
Szakmai gépek I 72 0 0 0 0 0 72
Gépészeti alapok 6 6




Raktarozas eszkozei,
berendezései

Tésztakészités gépei

Tésztafeldolgozas gépei,
eszkozei

16

Kelesztd berendezések és
eszkdzok, kemencék,
siitOk

21

16

Szallitas eszkozeli,
jarmtivei, egyéb
berendezések, eszkozok

12

21

Szakmai szamitasok 1.

72

12

Mértékegységek
atvaltasa

12

72

Alapszamitasok

16

12

Siitdipari anyagnormak
tipusai

16

Nyersanyagszamitasok

28

Kovasz technoldgiai
mutatoinak kiszamitasa

28

Szakmai gyakorlat I.

396

Pékség miikodése

396

Nyersanyagok tarolasa €s
elOkészitése

36

Tésztakészités

72

36

Tésztafeldolgozas

144

72

Kelesztés

46

144

Siités

46

46

46




Késztermékek kezelése,
csomagolasa, jelolése

46

11837-16 Siitbipari
ismeretek

Siitdipari technoldgia
1.

Anyagismeret, tarolas,
elokészités

144

Gyartastechnoldgia
szakaszai

36

72

Kenyérféléek gyartasa

36

36

Péksilitemények és finom
pékaruk

36

24

Egyéb siitdipari termékek

36

12

Szakmai gépek I1

Szallitas, tarolas,
elokészités berendezései

108

Tésztakészités gépei

23

36

Tésztafeldolgozas gépei

33

Kelesztés berendezései

36

Siités, készarukezelés
berendezései

16

Szakmai szamitasok I

Anyagnorma szamitasok

72

18

Kovasz szamitasok

36

36

Toltzelék szamitasok

18

18

18

15

46

31 247
5 7
5 65
5 53
5 41
11 11

31 175
6 29
6 39
6 51
6 31
7 25

16 124
3 39
3 39
4 37




Teljesitmény szamitasok

Szakmai gyakorlat I1.

Anyagismeret, tarolas,
elokészités

432

Gyartastechnoldgia
szakaszai

64

360

Kenyérféléek gyartasa

144

Péksiitemények és finom
pékaruk

144

72

Egyéb siitdipari termékek

80

144

10942-16
Mézeskalacs-készités

Meézeskalacs készités

144

Mézes termékek

Mézes kalacs
nyersanyagai

Mézes tésztak készitése,
érlelése

Mézes tészta
feldolgozasa, siitése

Mézes termékek diszitése

Mézes termékek
csomagolasa, jelolése

Mézes termékek
készitésének gépei,
eszkozei

Meézeskalacs készités
gyakorlat

Mézeskalacs készités
eszkozei

6 9
0 279 1071
54 118
60 276
60 348
60 284
45 45
62 0 62
6 6
8 8
16 16
12 12
8 8
6 6
6 6
0 124 124
8 8




Mézes termékek
nyersanyagai

Meézes tészta készitése és
érlelése

14

14

Mézes tészta
feldolgozasa és siitése

24

24

Mézeskalacs diszitése,
csomagolasa, jelolése

24

24

11919-16
Elelmiszerel6allitasi
alapismeretek

Mikrobiologia és

54

54

36

26

10

36

26

higiénia e
Mikrobiologia 26
Higiénia 10
Munka- és 36
kornyezetvédelem

Munkavédelem 26
Ko&rnyezetvédelem 10
Mindéség-ellenorzés 0

gyakorlat

108

10

Laboratériumi alapok

108

Tomegméréses
vizsgalatok

12

Térfogatméréses
vizsgalatok

12

12

Szakmaspecifikus
titrimetrias vizsgalatok

15

12

Erzékszervi vizsgalatok

15

Uzemi min6ség
ellendrzés

15

Technoldgiai tulajdonsag
vizsgalata

30

15

30




Szarazanyag,
koncentracio, stirtiség 9 9
vizsgalata
Gazdasagi és
fogysztovédelmi 0 0 0 0 72 0 31 0 103
ismeretek
Gazdasagi alapok 36 36
Vallalkozasi ismeretek 36 8 44
Marketing 15 15
Fogyasztovédelem 8 8
Minéségiranyitas 0 0 0 0 72 0 0 0 72
Mindségiranyitas 72 72
Osszes éves elméleti/gyakorlati 6raszam: 360 396 324 432 288 468 248 403 2919
Osszes éves/dgy Oraszam: 756 70 756 105 756 105 651 3199
Elméleti 6raszamok/aranya 1220/38%
Gyakorlati 6raszamok/aranya 1979/62%

Jelmagyarazat: e/elmélet; gy/gyakorlat; 6gy/6sszefliggd szakmai gyakorlat
A szakképzésrdl szolo 2011. évi CLXXXVIL torvény 8.§ (5) bekezdésének megfeleléen a tdblazatban a nappali rendszerli oktatasra
meghatarozott tanuldi éves kotelezd szakmai elméleti és gyakorlati 6raszdm legalabb 90%-a felosztasra kertilt.

A szakmai és vizsgakOvetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat aranyanak a teljes képzési id6 soran kell teljesiilnie.
témakorokre

A tantargyakra

meghatarozott

1d6keret

kotelezo

érvényl,

kialakitott

oraszam

pedig

ajanlas.




A
11499-12 azonosito szamu

Foglalkoztatas II.
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11499-12 azonosité szdmu Foglalkoztatas II. megnevezésli szakmai kovetelménymodulhoz
tartozo tantargyak €s témakorok oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

=
<
N
@]
=
<
b
]
S
FELADATOK
Munkaviszonyt 1étesit X
Alkalmazza a munkaerdpiaci technikakat X
Feltérképezi a karrierlehetdségeket X
Vallalkozést hoz 1étre és miikodtet X
Motivacids levelet és onéletrajzot készit X
Didkmunkat végez X
SZAKMAI ISMERETEK
Munkavallald jogai, munkavallalo X
kotelezettségei, munkavallalo feleldssége
Munkajogi alapok, foglalkoztatasi formak X
Specialis jogviszonyok (6nkéntes munka, x
diakmunka)
Allaskeresési modszerek X
Vallalkozasok 1étrehozasa és miikodtetése X
Munkaiigyi szervezetek X
Munkavallalashoz sziikséges iratok X
Munkaviszony létrejotte X
A munkaviszony ad6zasi, biztositasi, egészség- X
¢és nyugdijbiztositasi osszefliggései
A munkanélkiili (allaskeres6) jogai, X
kotelezettségei és lehetdségei
A munkaer6piac sajatossagai (allasborzék és X
palyavalasztasi tanacsadas)
SZAKMAI KESZSEGEK
Koznyelvi olvasott sz6veg megértése X
Koznyelvi szoveg fogalmazasa irasban X
Elemi szintli szamitdgép hasznalat X
Informaciéforrasok kezelése X
Koznyelvi beszédkészség X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Onfejlesztés X
SzervezOkészség X
TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremt6 készség X
Hatérozottsag X
MODSZERKOMPETENCIAK
Logikus gondolkodas X
Informaciogyjtés X




1. Foglalkoztatas II. tantargy 15 6ra

1.1. A tantargy tanitasanak célja
A tanulo altalanos felkészitése az allaskeresés modszereire, technikaira, valamint a
munkavallaldshoz, munkaviszony létesitésé¢hez szilikséges alapismeretek elsajatitasara.

1.2. Kapcsolodo6 kozismereti, szakmai tartalmak

1.3. Témakorok

1.3.1. Munkajogi alapismeretek 4 ora
Munkaviéllalo jogai (megfeleld korilmények kozotti foglalkoztatds, bérfizetés,
koltségtérités, munkaszerz0dés moddositas, szabadsag), kotelezettségei (megjelenés,
rendelkezésre allds, munkavégzés, magatartdsi szabalyok, egylittmikodeés,
tajékoztatds), munkavallalo feleldssége (vétkesen okozott karért vald feleldsség,
megorzési feleldsség, munkavallaloi biztositék).
Munkajogi alapok: felek a munkajogviszonyban, munkaviszony létesitése,
munkakor, munkaszerzédés moddositasa, megsziinése, megsziintetése, felmondas,
végkielégités, pihendidok, szabadsag.
Foglalkoztatasi formak: munkaviszony, megbizasi jogviszony, vallalkozasi
jogviszony, kdzalkalmazotti jogviszony, kdzszolgalati jogviszony.
Specidlis jogviszonyok: egyszerisitett foglalkoztatas: fajtai: atipikus munkavégzési
forméak az j munka térvénykonyve szerint (tdvmunka, bedolgozéi munkaviszony,
munkaerd-kolesonzés, rugalmas munkaidoben torténd foglalkoztatds, egyszerisitett
foglalkoztatds (mezégazdasagi, turisztikai idénymunka ¢és alkalmi munka),
onfoglalkoztatds, Ostermel6i jogviszony, haztartdsi munka, iskolaszovetkezet
keretében végzett didkmunka, onkéntes munka.

1.3.2. Munkaviszony létesitése 4 ora
Munkaviszony létrejotte, fajtai: munkaszerzddés, teljes- és részmunkaidd, hatarozott
¢és hatarozatlan munkaviszony, minimalbér és garantalt bérminimum, képviselet
szabalyai, elallas szabalyai, probaido.

Munkavallalashoz sziikséges iratok, munkaviszony megsziinésekor a munkaltato
altal kiadand6 dokumentumok.

Munkaviszony ado6zasi, biztositdsi, egészség- €s nyugdijbiztositasi Osszefiiggései:
munkaadd jarulékfizetési kotelezettségei, munkavallalo ado- és jarulékfizetési
kotelezettségei, biztositottként egészségbiztositasi ellatasok fajtai (pénzbeli és
természetbeli), nyugdij és munkaviszony.

133 Alldskeresés 4 éra
Karrierlehetdségek  feltérképezése:  Onismeret, redlis  célkitlizések, helyi
munkaerdpiac ismerete, mobilitds szerepe, képzések szerepe, foglalkoztatasi
tdmogatasok ismerete.

Motivacios levél és onéletrajz készitése: fontossaga, formai és tartalmi kritériumai,
szakmai Onéletrajz fajtai: hagyomanyos, Europass, amerikai tipust, onéletrajzban
szerepld email cim és fénykép megvalasztasa, motivacios levél felépitése.

Allaskeresési médszerek: jsaghirdetés, internetes allaskeresé oldalak, személyes
kapcsolatok, kapcsolati halozat fontossaga, EURES (Eurépai Foglalkoztatasi



Szolgélat az Eurdpai Unidban torténd allaskeresésben), munkaligyi szervezet
segitségével torténd allaskeresés, cégek adatbazisaba torténd jelentkezés, kozosségi
portalok szerepe.

Munkaerdpiaci technikak alkalmazasa: Foglalkozasi Informécids Tanacsado (FIT),
Foglalkoztatasi Informaciés Pontok (FIP), Nemzeti Palyaorientacios Portal (NPP).
Allasinterju: felkésziilés, megjelenés, szereplés az allasinterjin, testbeszéd szerepe.

1.3.4. Munkanélkiiliség 3 ora
A munkanélkiili (allaskeresd) jogai, kotelezettségei és lehetdségei: allaskeresdként
torténd nyilvantartdsba vétel; a munkaiigyi szervezettel torténd egytittmukodési
kotelezettség fobb  kritériumai; egylittmiikodési  kotelezettség megszegésének
szankcidi; nyilvantartds sziinetelése, nyilvantartasbol vald torlés; munkaiigyi
szervezet altal nyujtott szolgaltatasok, kiemelten a munkakozvetités.

Allaskeresési ellatasok (,,passziv eszkozok”): allaskeresési jaradék és nyugdij eldtti
allaskeresési segély. Utazasi koltségtérités.

Foglalkoztatast helyettesitd timogatas.

Kozfoglalkoztatas:  kozfoglalkoztatds  célja, kozfoglalkozatds  célcsoportja,
kozfoglalkozatds fobb szabalyai

Munkaiigyi szervezet: Nemzeti Foglalkoztatdsi Szervezet (NFSZ) felépitése,
Nemzeti Munkaiigyi Hivatal, munkaiigyi kozpont, kirendeltség feladatai.

Az allaskeresok részére nyujtott tdmogatasok (,,aktiv eszkozok™): onfoglalkoztatas
tamogatasa, foglalkoztatast eldsegitd tdmogatasok (képzések, béralapu tamogatasok,
mobilitasi tamogatasok).

Villalkozasok létrehozasa ¢és milkddtetése: tarsas vallalkozasi formdak, egyéni
vallalkozas, mezOdgazdasagi Ostermeld, nyilvantartasba vétel, mikodés, vallalkozas
megsziinésének, megsziintetésének szabalyai.

A munkaerépiac sajatossadgai, NFSZ szolgaltatasai: palyavalasztasi tanadcsadas,
munka- és palyatanacsadas, allaskeresési tanacsadas, allaskeres6 klub, pszichologiai
tanacsadas.

1.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

1.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanulo6i

tevékenységformak (ajanlas)

1.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi S8 Alkalmazando eszkozok és
Sorszam \ kerete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X
2. megbeszélés X
3. vita X
4, szemléltetés X
5. szerepjaték X
6. hazi feladat X




1.5.2. A tantirgy elsajatitisa sorian alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok) amazando eszkozok €3
p felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
£y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. \ X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
14. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
Informacidk 6nalld
1.6. A X
rendszerezése
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, Leiras készitése X
29 Valaszolas irasban mondatszint(i .
- kérdésekre
2.3 Tesztfeladat megoldasa X

1.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



A
11497-12 azonosito szamu

Foglalkoztatas I.

megnevezésu
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11497-12 azonositd szamu Foglalkoztatas 1. megnevezésii szakmai kovetelménymodulhoz
tartozo tantargyak €s témakorok oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

=
<
N
S
=
b
it
FELADATOK
Idegen nyelven:
bemutatkozik (személyes és szakmai
vonatkozassal) X
egyszerl alapadatokat tartalmazo
formanyomtatvanyt kitolt X
idegen nyelvii szakmai iranyitas, X
egyittmiikodés melletti munkat végez
SZAKMAI ISMERETEK
Idegen nyelven:
kozvetlen szakmajara vonatkozé gyakran
hasznalt egyszerii szavak, szokapcsolatok X
a munkakor alapkifejezései «
SZAKMAI KESZSEGEK
Egyszerii formanyomtatvanyok kitdltése idegen x
nyelven
Szakmai parbeszédben elhangzé idegen
nyelven feltett egyszerii kérdések megértése, X
illetve azokra vald reagalas egyszerii
mondatokban
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Fejlodoképesség, onfejlesztés X
TARSAS KOMPETENCIAK
Nyelvi magabiztossag X
Kapcsolatteremt6 készség X
MODSZERKOMPETENCIAK
Informacidgytjtés X
Analitikus gondolkodas X




2. Foglalkoztatas I. tantargy 62 ora

2.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitdsanak célja, hogy a didkok képesek legyenek személyes és szakmai
vonatkozast is beleértve bemutatkozni idegen nyelven. Tovabba egyszerli alapadatokat
tartalmazd formanyomtatvanyt kitolteni. Illetve cél, hogy a tanul6 idegen nyelvii szakmai
iranyitas mellett képes legyen eredményesen végezni a munkajat.

Cél, hogy a rendelkezésre all6 64 tandra egység keretén belill egyrészt egy alapvetd
nyelvtani rendszerezés torténjen meg a legalapvetobb igeidok, segédigék, illetve a
mondatszerkesztési eljarasokhoz kapcsoléddan. Majd erre épitve torténjen meg az idegen
nyelvi asszociativ memoriafejlesztés €s az induktiv nyelvtanulasi készségfejlesztés 4
alapvetd, a mindennapi élethez kapcsolodo tarsalgasi témakoron keresztiil. Végiil ezekre
az ismertekre alapozva valdsuljon meg a szakmajahoz kapcsolddd idegen nyelvi
kompetenciafejlesztés.

2.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Idegen nyelvek

2.3. Témakorok

2.3.1. Nyelvtani rendszerezés 1 10 ora
A 10 ora alatt a tanuldok atismétlik a 3 alapveté idésikra (jelen, mult, jovo)
vonatkozd igeidéket, illetve begyakoroljak azokat, hogy a munkavallalashoz
kapcsolodoan az allasinterju sordn ne okozzon gondot sem a multra, sem a jovOre
vonatkozo kérdések megértése, illetve az azokra adandd egyszerti mondatokban
torténd valaszok megfogalmazéasa. A témakor elsajatitisa révén a didk alkalmassa
valik a munkavégzés soran az elvégzendd, illetve elvégzett feladathoz kapcsolodo a
munkaad6 4ltal idegen nyelven feltett egyszerli, az elvégzendd munka elért
eredményére, illetve a jovobeli feladatokra vonatkozd kérdések megértésére,
valamint a helyes igeidd haszndlattal ezekre egyszeri mondatokban is képes lesz
reagalni.
A célként megfogalmazott idegen nyelvi magabiztossadg csak az alapvetd igeidok
helyes és pontos hasznalata révén fog megvalosulni.

2.3.2. Nyelvtani rendszerezés 2 10 ora
A témakor tananyagaként megfogalmazott nyelvtani egységek — a tagadas, a jelen
ideji feltételes mod, illetve a segédigék (képesség, lehetoség, sziikségesség) -
hasznalata révén a diak képes lesz egzaktabb modon idegen nyelven bemutatkozni
szakmai €s személyes vonatkozasban egyarant. Egyszerli mondatokban meg tudja
fogalmazni az allasinterjun idegen nyelven feltett kérdésekre a valaszt kihasznalva a
3 alapvetd igeidd, a segédigék altal biztositott nyelvi precizitas adta kereteket. A
kérdésfeltevés, a szorend alapveté szabalyainak elsajatitisa révén alkalmassa
valik a didk arra, hogy egy munkahelyi allasinterjin megértse a feltett kérdéseket,
illetve esetlegesen ¢ maga is egyszerll tisztazd kérdéseket tudjon feltenni a
munkahelyi meghallgatas soran.

2.3.3. Nyelvi készségfejlesztés 22 ora
(Az induktiv nyelvtanuldsi képesség és az idegen nyelvi asszociativ memoria
fejlesztése fonetikai készségfejlesztéssel kiegészitve)



A 24 oras nyelvi készségfejlesztd blokk célja, hogy rendszerezze a didk idegen
nyelvi alapszokincshez kapcsolodd ismereteit. Az induktiv nyelvtanulasi
képességfejlesztés ¢s az idegen nyelvi asszociativ memoriafejlesztés 4 alapvetd
tarsalgasi témakoron keresztiil valosul meg. Az induktiv nyelvtanulasi képesség altal
egy adott idegen nyelv strukturajat meghatarozo szabalyok kikovetkeztetésére lesz
alkalmas a tanuldé. Ahhoz, hogy a didk koherensen lassa a nyelvet és ennek
szellemében tudjon idegen nyelven reagalni, feltétleniil sziikséges ennek a
képességnek a minél tudatosabb fejlesztése. Ehhez szorosan kapcsolodik az idegen
nyelvi asszociativ memoriafejlesztés, ami az idegen nyelvli anyag megtanuldsanak
képessége: képesség arra, hogy létrejojjon a kapcsolat az ingerek (az anyanyelv
szavai, kifejezése) €s a valaszok (a célnyelv szavai ¢€s kifejezései) kozott. Mind a két
fejlesztés hétkdznapi tarsalgasi témakorok elsajatitasa soran valosul meg.

Az elsajatitand6 témakorok:

- személyes bemutatkozas

- a munka vilaga

- napi tevékenységek, aktivités

- étkezés, szallas

Ezen a témakoron keresztiil valosul meg a fonetikai dekddolési képességtejlesztés is,
amely soran a célnyelv legfontosabb fonetikai szabalyaival ismerkedik meg a
nyelvtanul6.

2.3.4. Munkavdllaléi szokincs 20 ora
(Munkavallalassal kapcsolatos alapvetd szakszokincs elsajatitasa)
A 20 oras szakmai nyelvi készségfejlesztés csak a 44 6ras 3 alapozd témakor
elsajatitasa utdn lehetséges. Cél, hogy a témakor végére a didk egyszerd
mondatokban, megfeleld nyelvi tartalmi koherencidval tudjon bemutatkozni
kifejezetten szakmai vonatkozassal. A témakor tananyaganak elsajatitdsa révén
alkalmas lesz a munkalehetdségeket feltérképezni a célnyelvi orszagban.
Begyakorolja az alapadatokat tartalmaz6 formanyomtatvany kitoltését. Elsajatitja azt
a szakmai jellegli szokincset, ami alkalmassa teszi arra, hogy a munkalehetdségekrol,
munkakorilményekrol tajékozodjon. A témakor tanuldasa sordan kozvetleniil a
szakmajara vonatkozo gyakran hasznalt kifejezéseket sajatitja el.

2.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Az orak kb. 50%-a egyszerli tanteremben torténjen, a masik fele pedig szamitdgépes
tanteremben, hiszen az oktatds jelentds részben digitalis tananyag altal tadmogatott
formaban zajlik.

25. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhat6 sajatos médszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

A tananyag kb. fele digitdlis tartalmu oktatdsi anyag, igy specidalisak mind a médszerek,
mind pedig a tanuloi tevékenységformak.



2.5.1. A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti o
, Alkalmazott oktatasi yseg Alkalmazand6 eszkozok és
Sorszam \ kerete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X

2. megbeszélés X

3. szemléltetés X

4. kooperativ tanulas X

5. szerepjaték X

6. hazi feladat X

7 digitalis alapt X

’ feladatmegoldas

25.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszeozok €8
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | keret
1. Informécié feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nalld
1.1 . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
Hallott széveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.4. . X X
feldolgozasa
Informéaciok feladattal vezetett
1.5. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 Levéliras X
29 Valaszolas irasban mondatszint{i X
- kérdésekre
3. Komplex informaciok korében
31 Elemzés készitése X
o tapasztalatokrol
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. o . X
szovegfeldolgozas
4.2. Csoportos helyzetgyakorlat X

2.6. A tantargy értékelésének mddja

A nemzeti koznevelésrdl szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti

értékeléssel.




A
11945-16 azonosito szamu

Sutoipari alapismeretek
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11945-16 azonositd szamu  Siitdipari
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak ¢és
kompetenciak

alapismeretek megnevezésti  szakmai
témakorok oktatdsa soran fejlesztendd
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FELADATOK
Anyagsziikséglet szamitast végez adott 0sszetétel X X X
alapjan
Nyersanyagot szakszertien elhelyez a ratarban X X X
illetve nyersanyagot mozgat
Kozremiikodik a tésztakészitésben X X X
Tésztafeldolgozast végez, oszt, alakit, pihentet X X X
Iranyitassal elvégzi a kemence kiszolgalasat X X X
Hasznalja a siit6ipari eszkézoket X X
Iranyitassal kezeli a siitéipari gépeket és
7 X X
berendezéseket
SZAKMAI ISMERETEK
Nyersanyag sziikséglet szamitasai X X X
Nyersanyagok csoportositasa X X
Tésztakészitési eljarasok X X X
Kelesztés feltételei, eszkozei X X X
Stités feltételei X X X
Kéziszerszamok, eszk6zok hasznalata X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Elemi szamolasi készség X X X
Komplex eszkdzhasznalati képesség X
Kisgépek hasznalata X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Pontossag X X X
Alloképesség X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitdkészség X X X X
Iranyithatosag X X X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Attekintd képesség X X X X
Gyakorlatias feladatértelmezés X X X




3. Siitdipari technologia I. tantargy 144 éra

3.1. A tantargy tanitasanak célja

A pék szakmdhoz sziikséges alapvetd siitdipari ismeretek elméleti tuddsanyagdnak
elsajatitdsa, amely megalapozza az alapvetd gyakorlati ismeretek tudatos alkalmazasat és
a technologia konnyebb attekinthetdségét.

3.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

3.3. Témakorok
3.3.1. Siitdipari nyersanyagok 36 ora
Nyersanyagok csoportositasa, lisztek jeldlése, elnevezése, tarolasa, segédanyagok
csoportositasa, tarolasa, jarulékos anyagok csoportositasa, tdrolasa.

3.3.2. Siitdipari technologia szakaszai 36 ora
Nyersanyagok elokészitésének miiveletei,
tésztakészités célja, eljarasok, dagasztasi modok.
Tésztafeldolgozas célja, miiveletei.
Kelesztés célja, leggyakrabban alkalmazott technologiai paraméterek.
Siités célja, siités harom feltétele.
Késztermékek kezelésének miiveletei. Csomagolas célja.

3.3.3. Kenyérfélék 28 ora
Kenyerek csoportositasa ME szerint.
Kenyérgyartas eljarasai. Kenyérgyartas miiveletei.
Fehér kenyér és félbarna kenyér gyartasa.

3.3.4. Péksiitemények 18 ora
Péksiiteményekhez tartoz6 termékcsoportok.
Péksiitemények jellemzoi.
Vizes tésztabol késziilt péksiitemények csoportjanak termékei, vizes zsemle
anyagnormaja.
Tejes tésztabol késziilt péksiitemények csoportjanak termékei, tejes kifli
anyagnormaja.
Dusitott tésztabol késziilt péksiitemények termeékei.

3.3.5. Finom pékaruk 18 ora
Finom pékaruk csoportjdba tartoz6d termékcsoportok. Finom pékaruk jellemzoi.
Tojassal dusitott tésztabol késziilt finom pékaruk termékei.

Omlos tésztabol késziilt finom pékaruk termékei. Omlos tészta kialakitasa.
Leveles tésztabol késziilt finom pékaruk termékei. Leveles tészta szerkezet
kialakitasa.

3.3.6. Egyéb termékek 8 ora
Siitéipar egyéb termékeihez tartozd termékcsoportok. (Tartds termékek, nyers -
fagyasztott termékek, zsiradékban siilt termékek, diétas termékek, kiilonleges
taplalkozasi igényt kielégitd termékek,



3.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem, szaktanterem

3.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhato

tevékenységformak (ajanlas)

sajatos

modszerek,

tanuléi

3.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti

, Alkalmazott oktatasi Alkalmazando6 eszkozok és
Sorszam . kerete ’
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. szemléltetés X X
2. gyakoroltatas X X
3. 6nallo feladatmegoldas X
4, hazi feladat X
5. megbeszélés
6. elbadas

3.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) .
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Kkeret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
Informaciok feladattal vezetett
1.6. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X
29 Valaszolas irasban mondatszintii X
- kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X X X
Tapasztalatok helyszini
24. . . . X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok korében
31 Elemzés készitése X X X
o tapasztalatokrol




4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. o p X
szovegfeldolgozas
4.2, Csoportos helyzetgyakorlat X X
5. Gyakorlati munkavégzés korében
Arutermel szakmai
5.1. . . X X
munkatevékenység
5.2 Miiveletek gyakorlasa X X
Munkamegfigyelés adott
5.3. - X X
szempontok alapjan
6. Uzemeltetési tevékenységek korében
Uzemelési hibak szimuldldsa és
6.1. . X X
megfigyelése
7. Vizsgalati tevékenységek korében
7.1. Technoldgiai probak végzése X X
7.2. Technologiai mintak elemzése
8. Szolgaltatasi tevékenységek korében
81 Onall6 szakmai munkavégzés X
o feliigyelet mellett
Onall6 szakmai munkavégzés
8.2. s L X
kozvetlen iranyitassal

3.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti

értékeléssel.

Szakmai gépek 1. tantargy

72 ora

4.1. A tantargy tanitasanak célja
A tantargy tananyagéanak elsajatitasaval a tanuld képet kap a siitéiparban hasznalt gépek,

berendezések, eszkozok
takaritasukrol.

szakszerli haszndlatar6l, munkavédelmi szabalyairdl,

4.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak

4.3. Témakorok

4.3.1. Gépészeti alapok 6 dra
Stitéipari gépeknél felhasznalhatdo anyagok, erdatviteli gépelemek, hajtasok (hajtasi
elv).

4.3.2. Raktarozads eszkozei, berendezései 9 ora

Raklapok, polcok, kézi szallitd eszk6zok szakszerli hasznéalata, munkavédelmi
szabalyok, higiéniai eldirasok.

"r

Zsékos liszttarolas eldirasai, raklapok, kézikocsik hasznalata, munkavédelmi
szabalyok, higiéniai eldirasok.

Szitalas elve.

Lisztcentrifugdk kezelése, munkavédelmi szabalyok, higiéniai eldirasok.



4.3.3.

4.3.4.

4.3.5.

Kelesztékamrak kiszolgalasa, higiéniaja, munkavédelme.

Tésztakeészités gépei

Dagasztogépek mukodési elve.
Spiralkaru dagasztogép €s a keveré—habverd gép kezelése, munkavédelme, higiéniai
eldirasai

Tésztafeldolgozas gépei, eszkozei
Osztogépek: kézi, kisiizemi siiteménytészta osztd, karos oszté gombolyité gép
kezelése, munkavédelme, higiéniai eldirdsai.
Szalagos kiflisodrogép kezelése, munkavédelme, higiéniai eldirasai.

8 ora

16 ora

Keleszto berendezések és eszkozok, kemenceék, siitok 21 ora
Kelesztés eszkozei: szakajtok, kelesztdlada, siitélemezek, formak.

Kemencék hokozlési modjai: kozvetlen, kozvetett.

Kemencék tizemeltetésének feladatai.
Kemencék munkavédelme, higiéniaja

4.3.6.
Rekeszek, 1adak, konténerek hasznalata, méretei.

Szallitas eszkozei, jarmiivei, egyéb berendezések, eszkozok 12 ora

Széllitéautok eldirasai.
Hitégépek kezelése, higiénidja.
Szeletel6 csomagold gépek kezelése, munkavédelme higiénidja.

4.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem, szaktanterem, szemléltetéshez: siitGlizem

45. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato

tevékenységformak (ajanlas)

sajatos modszerek, tanuléi

45.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 sajatos modszerek (ajanlas)

Alkalmazott oktatasi

A tanuloi tevékenység szervezeti

Alkalmazando6 eszkdzok és

Sorszdm modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. Szemléltetés X X X

2. gyakorlotatas X X

3. megbeszélés X X X

4, o0nall6 munka X

5. csoportmunka X X

6. hazi feladat X




45.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 esrkiaik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialdsi modok) aimazando cszxozox es
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szdveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. , X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X
e kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoxrlegies’eloadas egyéni X X x
felkésziiléssel
26, ffapaszta}latok Ptolagos X X
ismertetése szoban
27 ffapaszta}latok }1e1yszm1 X X
ismertetése szoban
3. Csoportos munkaformak korében
3.1 Csoportos helyzetgyakorlat ‘ ‘ X ‘ X ‘

4.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



5. Szakmai szamitasok I. tantargy 72 ora

5.1. A tantargy tanitasanak célja
Tanulok alapveté szamolasi készségének fejlesztése. SiitGipari szamitasi szabalyok
megismerése, mértékegységek, nagysadgrendek alkalmazésa.

5.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak

5.3. Témakorok
5.3.1L Meértékegységek datvaltisa 12 ora
Tomeg, térfogat ¢€s iddegységek atvaltasa kisebb €és nagyobb mértékegységre.
Nagysagrendek érzékelése.

5.3.2. Alapszamitasok 16 ora
Aranypar szamitdsok, % szdmitdsok, ezrelék szamitdsok, Osszeadds, kivonas,
keverékek szamitasai.

Oldatok szamitasai, slirliség szamitas.

5.3.3. Siitdipari anyagnormdk tipusai 8 ora
Kenyér anyagnormak %-os és nyersanyag tomeg megadasaval.
Péksiitemény anyagnormak és finom pékarti anyagnormak % ¢és tomeg megadasaval.
Toltelék normak.
Feliileti szoroanyagok.

5.3.4. Nyersanyagszamitdsok 28 ora
Adott termékmennyiség alapjan sziikséges nyersanyagok szamitdsa, kenyerek,
péksiitemények és finom pékaruk megadott normaival.

Tészta tomegének kiszdmolasa.

5.3.5. Kovasz technologiai mutatoinak kiszamitdsa 8 ora
Kovasz technoldgiai mutatoinak definicioi.
Kovasznagysag szamitasa megadott dsszes liszt alapjan.
Kovaszslirliség szamitdsa megadott kovaszliszt alapjan. kovaszba adagolt élesztd
szamitasa Osszes ¢€leszto, illetve kovaszliszt alapjan.
Kovasz tomegének kiszamolésa a kovasz nyersanyagainak alapjan.

5.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

5.5. A tantargy elsajatitisa sorian alkalmazhaté sajatos modszerek, tanulo6i
tevékenységformak (ajanlas)



5.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K YSCE Alkalmazand6 eszkozok és
Sorszdm . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X X
2. megbeszélés X X X
3. eldadas X X X
4, gyakorlotatas X
5. 0nallo feladatmegoldas X

5.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanul6i tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) .
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
Y bontas | Keret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
o vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
Informaciok feladattal vezetett
1.6. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. 12 X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 ffapaszta}latok }Jtolagos X X
ismertetése szoban
26. Tapasztalatok helyszini X

ismertetése szoban

5.6. A tantargy értékelésének médja

A nemzeti kdznevelésrdl szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti

értékeléssel.




6. Szakmai gyakorlat I. tantargy 396 ora

6.1. A tantargy tanitasanak célja
Stitéipari ismeretek alkalmazasa abbol a c€lbdl, hogy a tanulo képet kapjon a pékség
miikddésérdl és az alapmiiveletek sorrendjérdl, jelentdségérdl. A tanuld alapokat
kapjon a magasabb évfolyam kovetelményeinek elsajatitasahoz.

6.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

6.3. Témakorok
6.3.1. Pékség miikodése 6 ora
Pékség helyiségeinek rendeltetése, az adott pékségben gyartott termékek.
Gépek elhelyezése, adott pékség technologia sorrendje.
Pékségben elvart magatartas, munkafegyelem.

6.3.2. Nyersanyagok taroldsa és elokészitése 36 ora
Nyersanyagok tarolasanak bemutatésa.
Szakositott tarolas elvei. Anyagok szabalyos elhelyezése.
Anyagok szabalyos mozgatésa.
Hités ellendrzése.
Meérési feladatok elvégzése tomegre, térfogatra kiilonb6z6 anyagoknal, kiilonbozd
nagysagrendekben (kg, dkg, g, liter, dl.).
Nyersanyagok helyes munkahelyi tarolésa.

6.3.3. Tésztakészités 72 ora
Tészta nyersanyagainak 0sszemérése.
Dagasztas folyamata.
Csészecsere.
Dagasztogép kezelése lizemben 1év6 gépeken.
Dagasztasi 1d6 beéllitasa.
Megfelelden bedagasztott tészta jellemzoi.
Kézi dagasztas.

6.3.4. Tésztafeldolgozas 144 ora
Tésztafeldolgozas miiveletei: kézi tésztaosztas, tészta mérés, gombolyités,
hosszformazas.

Kiflisodras.

Briosfélék fonasa.
Kalacsfonas tobb szalbol.
Osztogeépek és kiflisodrok kezelése.

6.3.5. Kelesztés 46 ora
Kelesztéeszkdzok megismerése, eldkészitése. Kelesztokamrak altal jelzett értékek
értelmezése. KelesztOkamrak kiszolgalasa, higiénidja, munkavédelme.

6.3.6. Siités 46 ora
Siités szerepe a pékségben.
Tésztak elokészitése a vetésre.
Vetési muveletek.



Kemencék altal mutatott értékek értelmezése.
Megsiilt termékek kisiitése, feliiletkezelés.
Kemencek kiszolgalasanak munkavédelme.

6.3.7. Késztermékek kezelése, csomagoldsa, jelolése 46 ora
Termékek hiitésének ¢€s tarolasanak koriilményei.
Késztermékek csomagoldsa. Csomagold anyagok fajtai, zarasa.
Termékek jelolésének szabalyos elhelyezése.
Késztermékek szabalyos elhelyezése szallitoeszkdzben.

6.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanmiihely, tanlizem, iizem

6.5. A tantargy elsajatitisa sorian alkalmazhaté sajatos modszerek, tanulo6i
tevékenységformak (ajanlas)

6.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K YSe8 Alkalmazando6 eszkozok és
Sorszam , erete ,
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. gyakoroltatas X X
2. 6nallé munka X
3. bemutatas X X

6.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal 46 eszkiizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando eszkozok es
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg feladattal X
" vezetett feldolgozasa
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
Tapasztalatok utdlagos
2.1 . ; . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.2. . ; . X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok korében
Jegyzetkészités eseményrol
3.1 A e X
kérdéssor alapjan
32 Esemény helyszini értékelése X
- szoban felkésziilés utan
3.3. Utolagos szobeli beszamolo X
4, Csoportos munkaformak korében




Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. o p X
szovegfeldolgozas
42 Informaciok rendszerezése X
- mozaikfeladattal
Kiscsoportos szakmai
4.3. R X
munkavégzés iranyitassal
4.4, Csoportos helyzetgyakorlat
45, Csoportos versenyjaték
5. Gyakorlati munkavégzés korében
Arutermeld szakmai
5.1 . . X X
munkatevékenység
5.2 Miiveletek gyakorlasa X X
Munkamegfigyelés adott
5.3. - X X
szempontok alapjan
6. Uzemeltetési tevékenységek korében
Géprendszer megfigyelése adott
6.1. i X
szempontok alapjan
Feladattal vezetett
6.2. , X X
szerkezetelemzés
Uzemelési hibak szimulalasa és
6.3. . X
megfigyelése
Adatgytijtés géprendszer
6.4. . g X
iizemelésérol
7. Vizsgalati tevékenységek korében
7.1. Technoldgiai probak végzése X X
7.2, Technoldgiai mintak elemzése
8. Szolgaltatasi tevékenységek korében
81 Onélld szakmai munkavégzés «
o feliigyelet mellett
Onéll6 szakmai munkavégzés
8.2. o e X
kozvetlen iranyitassal

6.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



A
11919-16 azonosito szamu

Elelmiszereloallitasi alapismeretek
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11919-16 azonositd szamu Elelmiszer eldallitisi alapismeretek megnevezésii szakmai
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatdsa soran fejlesztendd
kompetenciak

g ‘3 j§ \qﬁ %) é
— < = 0 -
3| B £ 5EREE
c 2 = 5 = =5l 2 ©
X g5| 2% m| $xX|ES s
S N o e ) o C o R £
§ 2 e = 3 23K 2.9
g = El € D&
S| = = S <
FELADATOK
Betartja és betartatja a munkahelyekkel x
kapcsolatos munkavédelmi kdvetelményeket
Tudatosan alkalmazza az élelmiszer-ipari "
mikroorganizmusait
Nyersanyagot, készterméket vizsgal X
Betartja és betartatja az élelmiszer-eléallitasra
vonatkoz6 higiéniai eléirasokat és HACCP X
szabalyokat
Vallalkozasi és kereskedelmi tevékenységet
X
folytat
Ismeri és alkalmazza a vallalkozas jogkovetd
miikddése érdekében a fogyasztovédelmi X
el6éirasokat
SZAKMAI ISMERETEK
Munkahelyi egészség és biztonsag mint érték X
Laboratoriumi alapmérések, alapmiiveletek X
Mikrobiologiai alapok X
Alapanyag mindsités, késztermék mindsités, X
gyartaskozi ellenérzések alapelvei
Kereskedelmi és marketing alapok X
A képzéshez illeszked6 haza és eurdpai unios
fogyasztovédelmi eldirasok
SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvii beszédkészség X X X X X
Jogszabalyok ismerete X X
labortechnikai eszk6zok hasznalata X
Informacioéforrasok kezelése X X X X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Onallésag X X
Megbizhatdsag X
Elhivatottsag, elkotelezettség X X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremt6 készség X X X X X
Kapcsolatfenntartd készség X X X X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Helyzetfelismerés X X
Numerikus gondolkodas, matematikai készség X X
Koriiltekintés, eldvigyazatossag X X X




7. Munka- és kornyezetvédelem tantargy 36 ora

7.1. A tantargy tanitasanak célja
A Dbiztonsagos ¢s egészséges munkavégzeés szabalyainak tudatos alkalmazasa. A
munkavédelem készség szintli alkalmazasa. Balesetvédelmi eldirasok alkalmazasa.
Els6segélynytjtas alapszintli elsajatitasa.

7.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

7.3. Témakorok
7.3.1. Munkavédelem

Munkavédelem célja, szabalyozasa, feladata, teriiletei.
Munkavédelmi feladatok a munkaadé €s a munkavallalo részérdl.
Munkavédelmi jogok és kotelességek.
Munkavédelmi eszkozok, védéruha és munkaruha.
Baleset megel6zés feladatai.
Munkaegészségiigyi eldirasok az élelmiszeriparban, szakmaspecifikusan.
Ergonomia.
HOmunka.
Munkavégzés hatdsa az emberi szervezetre. Munkalélektan.
Munkavédelmi kockazatértékelés készitésének kotelezettségei.
Erintésvédelem fajtai, ellendrzése. Villamos berendezések munkavédelme.
Tiz elleni védekezés, teendOk tiiz esetén.
Elsdsegélynytjtas alapjai.

26 ora

7.3.2. Kornyezetvédelem 10 dra
Kornyezetvédelem célja, tertiletei.

Szakmaspecifikus kornyezetvédelmi szabalyok.

Hulladékkezelés eldirasai.

Veszélyes hulladékok kezelése.

Fiistgaz kibocsatasra vonatkozo szabalyok.

7.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

tanterem

7.5. A tantargy elsajatitisa sorian alkalmazhaté sajatos tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

modszerek,

7.5.1. A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K ySCE Alkalmazand6 eszkdzok és
Sorszam . erete ’
modszer neve felszerelések

egyéni csoport osztaly
1. Beszélgetés X X
2. Bemutatas X X X
3. Szemléltetés X X




4, El6adas

5. Megbeszélés X

7.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Allcal 6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialdsi modok) aimazando cszhozox €s
, felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1 . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szdveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.4. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X
2.2, Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X
e kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
26. Tfapasztaglatok ptolagos X X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . ; , X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok korében
3.1. Esetleiras készitése X X
32 Elemzés készitése X X
o tapasztalatokrol
Jegyzetkészités eseményrol
3.3. 1A . X
kérdéssor alapjan
34 Esemény helyszini értékelése X
o szoban felkésziilés utan
3.5. Utolagos szobeli beszamold X

7.6. A tantargy értékelésének mddja
A nemzeti kdznevelésrdl szo6ld 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



8. Mikrobioldgia és higiénia tantargy 36 6ra

8.1. A tantargy tanitasanak célja

Az ¢élelmiszeriparban eldforduld hasznos és karos mikroorganizmusok tudatos
alkalmazésa illetve védekezés elleniik a mikroorganizmusok ¢letfeltételeinek
befolyasolasaval. Az ¢élelmiszer-higiéniai szabalyainak megismertetése, a
biztonsagos élelmiszer eldallitas eldirasainak alkalmazasa.

8.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak

8.3. Témakorok

8.3.1. Mikrobiologia 26 ora
Mikrobiologia targya.

Mikroorganizmusok csoportositasa.

Mikroorganizmusok é¢letfeltételei.

Eletfeltételek szabalyozasa.

Mikroorganizmusok anyagcseréje, anyagcsere termékei.

Mikroorganizmusok szaporodasa, szaporodas szabalyozasa.

Mikroorganizmusok élelmiszer-ipari szerepe.

Szakma specifikus mikroorganizmusok szerepe az adott ¢lelmiszeripari ag
Védekezés a kdros mikroorganizmusok ellen.

Elelmiszer fertézés és mérgezés.

8.3.2. Elelmiszeripari higiénia 10 6ra
Elelmiszeripari altalanos higiéniai eléirasai.

Uzemi higiénia: raktdrozas, feldolgozas, késztermék tarolds és szallitas higiéniaja.
Gépek higiénija.

Személyi higiénia.

Tisztalkodas.

Munkaruha higiénigja.

8.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
szaktanterem, tanterem

8.5. A tantargy elsajatitisa sorian alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

8.5.1. A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

Sorszam kerete

A tanuldi tevékenység szervezeti
ySeg Alkalmazand6 eszkdzok és

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

Alkalmazott oktatasi

1. El6adas X X




magyaraszat X X

Onallé munka

feladat megoldas

Al Eal Rl

megbeszélés X X

8.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Allcal 6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialdsi modok) aimazando cszrozox es
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1 ; X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
14. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
Informaciok feladattal vezetett
1.6. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X
2.2, Leiras készitése X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X
e kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X X
Szoveges eldadas egyéni
2:5. felkésziiléssel X X
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . ; , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . , X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok korében
Jegyzetkészités eseményrol
3.1. ey - X
kérdéssor alapjan
39 Esemény helyszini értékelése X X
- szoban felkésziilés utan
3.3. Utolagos szobeli beszamolo X
4, Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. o . X
szovegfeldolgozas
492 Informaciok rendszerezése X
- mozaikfeladattal
Kiscsoportos szakmai
4.3. PR X
munkavégzes iranyitassal




4.4,

Csoportos helyzetgyakorlat

4.5.

Csoportos versenyjaték

8.6. A tantargy értékelésének mddja
A nemzeti koznevelésrél szol6 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

Mindségiranyitas tantargy

9.1. A tantargy tanitasanak célja

Az ¢élelmiszeripari termékek feleldsségteljes eldallitasanak elvei.

72 ora

A tanulok

felelosségérzetének fejlesztése. A fogyasztok egészségi ¢€s gazdasagi érdekei
tiszteletének fejlesztése. A hatosagi eljarasrend megismerése.

9.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

9.3. Témakorok

9.3.1.

Mindségiranyitds

Mindség fogalma.
Elelmiszermindség elemei példakkal.
Elelmiszerbiztonsagi veszélyek. Veszélyek megeldzése. Veszélyek azonositasa.
Mindség iranyitas jogi szabalyozésa.

Mindségiranyitasi
Mindségiranyitas dokumentumai, dokumentacid vezetése.

9.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

rendszerek

szaktanterem, tanterem, taniizem, lizem

9.5. A tantargy elsajatitisa sorian alkalmazhaté sajatos

tevékenységformak (ajanlas)

az

¢lelmiszeriparban

12 ora

(kotelezo,  valasztott).

modszerek, tanuloi

9.5.1. A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

Alkalmazott oktatasi

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazand6 eszkozok és

Sorszdm modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. eléadas X
2. magyarazat X X X
3. megbeszélés X X X
4, gyakorlotatas X X
5. szemléltetés X




9.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 esrkiaik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialdsi modok) aimazando cszxozox es
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1 . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
o vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
14, Hallott szdveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X
2.2. Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X
e kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
26, Tapaszta}latok }ltolagOS X X
ismertetése szoban
27 ffapaszta}latok }1e1yszm1 X X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok korében
3.1 Esetleiras készitése X X
32 Elemzés készitése X X
o tapasztalatokrol
Jegyzetkészités eseményrol
3.3. ey < X
kérdéssor alapjan
34 Esemény helyszini értékelése X
o szoban felkésziilés utan
3.5. Utolagos szobeli beszamold X X
4, Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. o . X
szovegfeldolgozas
492 Informacidk rendszerezése X
- mozaikfeladattal
Kiscsoportos szakmai
4.3. e X
munkavégzés iranyitassal




4.4. Csoportos helyzetgyakorlat
4.5. Csoportos versenyjaték
5. Vizsgalati tevékenységek korében
51. | Technologiai probak végzése | x| | |

9.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti kdznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

10. Minéség-ellendrzés gyakorlat tantargy 108 ora

10.1.

A tantargy tanitasanak célja
A nyersanyagok, félkész ¢és késztermékek mindségi elbirasainak ellendrzésével
kialakitani a feleldsségtudatot az ¢élelmiszerek eldallitdsandl. Az iizemi
mindségellendrzéssel segiteni az attekintOképesség, a precizitds, pontossag
kialakitasat.

10.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
10.3. Témakorok
10.3.1. Laboratoriumi alapok 6 ora

Laboratériumi rendszabalyok ismertetése.

Vegyszerek, kezelése, felhasznalasuk szabdalyai.
Eszk6zOk ismertetése, szakszerti hasznalata.
Laboratoriumi mérések jegyzokonyvezésének szabalyai.

10.3.2. Tomegmeéréses alapvizsgalatok 12 6ra

10

10

Tomegméreés eszkozei, mértekegységei.

Erzékenység, terhelhetéség fogalma.

Tomegméreés szabalyai.

Meérés fogalma, mennyiség jelentése.

Tomegméresi feladatok.

Lemérés, bemérés.

Szabalyos mintavétel.

Szakmara jellemzd tomegmérési vizsgalatok.
Nyersanyag, félkész és késztermék tomegének mérése.
Termék valamely fizikai alkotdjanak mérése (toltelék, bevonat).
Nedvességtartalom mérés.

3.3 Térfogatméréses alapvizsgalatok 12 ora

Térfogatmérd eszkozok ismertetése.
Térfogatmérési feladatok.

Jelre allitas, hitelesités.

Szakmara jellemz6 térfogatmérések.

3.4. Szakmaspecifikus titrimetrids vizsgalatok 15 ora

Titrimetrids vizsgalatok célja.
Indikatorok szerepe.



Térfogatos elemzés 1ényege.
Savak, lugok titralasa.
Szakmadra jellemzd nyersanyagok vagy késztermékek titralasos vizsgalata.

10.3.5. Erzékszervi vizsgdlatok 9 ora
Nyersanyagok, késztermékek érzékszervi tulajdonsagainak vizsgalata, szabvany
szerinti mindsitése.

Erzékszervi vizsgalatok értékelése.

10.3.6. Uzemi mindségellenérzés 15 ora
Gyartéaskozi ellendrzések elvégzése.
Nyersanyagok vizsgalata, technologiai paraméterek ellendrzése, dokumentalasa,
kiértékelése.
Késztermékek vizsgalata.

10.3.7. Technolégiai tulajdonsag vizsgalata 30 ora

Szakmara jellemz6é nyersanyag, félkész vagy késztermék vizsgalatok vonatkozd
szabvanyok alapjan.

10.3.8. Szdrazanyag, koncentrdcio, siiriiség vizsgadlata 9 dra
Refraktometrias vizsgalatok.
Strtiségmeéres.

Kiilonb6z6 koncentracioji oldatok készitése, meghatarozasa.

10.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
labor, taniizem, lizem

10.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)

10.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti . o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando6 eszkdzok és
Sorszam , erete ’
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. szemléltetés X X X
2. bemutatas X X X
3. gyakoroltatas X

4, 0nallo feladatmegoldas X

5. magyarazat X X
6. megbeszélés X

10.5.2. A tantirgy elsajatitisa sorian alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuldi tevékenység
Sorszam Tanuléi tevékenységforma szervezési kerete
(differencialasi médok)

Alkalmazando eszkozok és
felszerelések




cavéni csoport- | osztaly-
4 bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1 . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
2.1. e , X
szovegfeldolgozas
29 Informaciok rendszerezése X
- mozaikfeladattal
Kiscsoportos szakmai
2.3. o a iAo X
munkavégzés iranyitassal
2.4, Csoportos helyzetgyakorlat X
2.5. Csoportos versenyjaték
3. Vizsgalati tevékenységek korében
3.1 Technoldgiai probak végzése
3.2 Technologiai mintak elemzése
33 Vegye§2fet1 laboratoriumi X X
alapmérések
3.4. Anyagmintak azonositasa
3.5.. Targymintak azonositasa X
4. Szolgaltatasi tevékenységek korében
a1 Onall6 szakmai munkavégzés X
o feliigyelet mellett
Onélld szakmai munkavégzés
4.2. .. P X
kozvetlen iranyitassal
10.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

11. Gazdasagi és fogyasztovédelmi ismeretek tantargy

11.1.

A tantargy tanitasanak célja

103 ora



A gazdasagi folyamatok, Osszefliggések megismertetése. A vallalkozasok inditasanak,
mukodtetésének feladatainak megismerése, alkalmazésa, ezzel a gazdasag alapelemének
szamito értékteremtd tevékenységek elsajatitasa.

11.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

11.3. Témakorok
11.3.1. Gazdasagi alapok 36 ora

Gazdasag mukodése, korfolyamata.
Gazdasagi rendszerek.
Piacgazdasag muikodése.
Sziikségletek, hierarchidja.
Igények és javak.
Piac miikodése, szerepldi, elemei.
Piac szabalyozasa.
Pénziigyi szervezetek, szerepiik, mitkodésiik.
Hitel fogalma, fajtai.
Pénzforgalom szabalyai.
Adozési alapfogalmak.
Kereskedelem fajtai, szerepldi, szerepe a gazdasagban.

11.3.2. Vallalkozasi ismeretek 44 ora
Villalkozasok szerepe a gazdasagban.
Vallalkozasok tipusai.
Villalkozasok alapitdsa, inditdsa, miikodtetése, megsziintetése.

11.3.3. Marketing 15 ora
Marketing fogalma.
Marketing mix elemei.
Termékéletpalya.
Reklam szerepe.
Reklam jellemzdi, tipusai.

11.3.4. Fogyasztovédelem 8 ora
Alapfogalmak (tudatos fogyaszto, vallalkozas, forgalmazo, termék €s szolgaltatas, eladasi
ar és egységar, online adasvételi és szolgaltatasi szerzodés)

Az ar feltlintetése (feltiintetés modja, tobb ar feltiintetése)

Csomagolas (alapvet6 eldirasok)

Panaszkezelés, Tlgyfélszolgalat (panasztételi lehetdségek, szobeli, irasbeli panasz,
jegyzokonyv felvétele, valaszadas modja és ideje)

Fogyasztoi érdekek képviseletét ellatd egyesiiletek

A fogyasztokkal szembeni tisztességtelen kereskedelmi gyakorlatok

Piacfeliigyeleti alapfogalmak

A hatosagi ellendrzés

Kereskedelmi torvény fogyasztovédelmi rendelkezései (méret, suly, hasznalhatdsag
ellendrzése, vasarlok konyvének vezetése, lizlet nyitvatartdsarol szolo tajékoztatas, e-
kereskedelemhez kapcsolddo fogyasztovédelmi elbirasok)

Szavatossagra €s jotallasra vonatkozé tudnivalok



11.4.

11.5.

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanterem, szaktanterem, tanbolt

A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

11.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K YSC8 Alkalmazand6 eszkozok és
Sorszam s erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. el6adas
2. szemléltetés X X
3. megbeszélés X X X
4, magyarazat X X X
5. egyéni munka X
6. gyakoroltatas X

11.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) ,
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
4 bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg feladattal X X X
o vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.2. . . X
jegyzeteléssel
13 Hallott szveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.4. . X
feldolgozasa
Informaciok feladattal vezetett
1.5. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.2, Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.2. 14 X X
kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X X X
24 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
3. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
3.1 s p X
szovegfeldolgozas
3.2 Csoportos versenyjaték X




11.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



A
10942-16 azonosito szamu

Meézeskalacs készités
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 10942-16 azonositd  szami  Mézeskalacs  készités megnevezésli  szakmai
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatdsa soran fejlesztendd
kompetenciak

s &
M| oM
g1 &8
R
SR
=| =
FELADATOK
Mézes tésztaféléket készit, érlel X X
Feladolgozza a mézes termékek tésztait X X
Bevonja a mézes termékek tésztait X X
Mézes terméket diszit X X
Siiti a mézes termékeket X X
Mézes termékek készarukezelését végzi X X
SZAKMAI ISMERETEK
M¢ézeskalacs nyersanyagai
Mézeskalacs tészta
Meézeskalacs iizem helyiségei, gépei, szerszamai X X
Mézes tésztafélék feldolgozasa X X
Mézeskalacs diszités és mézeskalacs mintak X X
Mézeskalacs csomagolas és jelolés X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvii beszédkészség X
Mennyiségérzék X
Kisgépek, dagasztogépek hasznalata X
Kéziszerszamok, szeletelok, vagok kiszurok X
hasznalata
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Onallosag X X
Felel6sségtudat X
Dontésképesség X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremtd készség X X
Kapcsolatfenntart6 készség X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Helyzetfelismerés X X
Numerikus gondolkodas, matematikai készség X
Koriiltekintés, eldvigyazatossag X X




12. Mézeskalacs készités tantargy 62 ora

12.1. A tantargy tanitasanak célja

M¢ézeskalacs, = mint  hagyomanyos  élelmiszer  torténetének,  valtozatainak,
nyersanyagainak, készités modjanak, diszitésének megismerése. Méz taplalkozasban
betoltott szerepének fontossaga. A diszités motivumainak néprajzi szerepének

megismerése.
12.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
12.3. Témakorok
12.3.1. Meézes termékek 6 ora

Mézes termékek jellemzése. Méz szerepe a taplalkozasban. Mézeskalacs készités
torténete A témakor részletes kifejtése

12.3.2. Meézes kaldcs nyersanyagai 8 ora
M¢ézes tésztadkhoz  felhasznalt nyersanyagok. Mézfajtdk. Méz  mindségi
kovetelményei.

12.3.3. Meézes tésztak készitése, érlelése 16 ora

Mézes tésztafélék, Kiilonbozé eljarasokkal késziilt mézes tésztak (hideg, meleg,
hagyomanyos, egyszerli.) Mézes tészta érlelése, érlelés szerepe, tészta puhitasa.
Cukortésztak készitése. Mézes tésztak lazitasa. Izesitett tésztak.

12.3.4. Meézes tészta feldolgozdsa, siitése 12 ora
Mézes tésztdk osztdsa, alakitdsa, nyujtas, formdzas, kiszlrds, vagas. Vert (itott)
mézes kaléacs készitése. Mézes tésztafélék siitése, siités parameéterei

12.35. Meézes termékek diszitése 8 ora
Diszitdanyagok. Siités el6tti, utani diszités. Diszité eljarasok, miveletek.
Hagyomanyos és Ujszerii diszitd motivumok.

12.3.6. Meézes termékek csomagoldsa, jelolése 6 ora
Mézes termékek mindségi kovetelményei vonatkozd szabéalyok szerint. Mézes
termékek valtozasai tarolas alatt. Mézes termékek csomagold anyagai. Vonatkozo
jelolési eldirasok. Mézes termékek hibai

12.3.7. Meézes termékek készitésének gépei, eszkozei 6 ora
Mézes tészta készités gépei, tészta feldolgozas, alakitas, forméazas gépei, eszkozei.
Kéziszerszamok. Kemencék, siitoék kezelése. Diszités eszkdzei. Csomagolod
eszkozok, gépek

12.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanterem, szaktanterem



12.5.

A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

12.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K YSCE Alkalmazand6 eszkozok és
Sorszdm . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. szemléltetés X
2. el6adas X X
3. megbeszélés X X
4, magyarazat X X X

12.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldéi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) ,
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Kkeret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nallo X
o feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14 Hallott szveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
Informaciok feladattal vezetett
1.6. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, Tesztfeladat megoldésa ‘ X X ‘ X
3. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
3.1 < p X X
szovegfeldolgozas
4. Uzemeltetési tevékenységek korében
Feladattal vezetett
4.1. . X X
szerkezetelemzés
5. Vizsgalati tevékenységek korében
5.1. Technologiai mintak elemzése
5.2. Anyagmintak azonositasa
12.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrdl szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti

értékeléssel.




13. Mézeskalacs készités gyakorlat tantargy 124 éra

13.1. A tantargy tanitasanak célja
A mézeskalacs készités elméleti ismereteinek gyakorlati alkalmazasa. A formézas és
diszités sokféleségének gyakorlasa. A tanulok kéziigyességének fejlesztése

13.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
13.3. Témakorok

13.3.1. Meézeskaldcs készités eszkozei 8 ora
Mézeskalacs készités eszkozeinek hasznalata, ismerete.

13.3.2. Meézes termékek nyersanyagai 14 ora
Mézes tészta nyersanyagainak tarolasa, elokészitése. Mérés, szitalds, oldas,
szirupfozés, melegités

13.3.3. Meézes tésztak készitése, érlelése 24 ora
Kiilonb6z6 mézes tésztafélék készitése. Gyuras kézzel, géppel. Tészta érlelés.

13.3.4. Meézes tészta feldolgozdsa és siitése 24 ora

Mézes tészta mérése, nyljtasa, kiszarasa kiilonbozo kiszurokkal, alakitis. Vert mézes
készitése. Mézes tészta diszitése. Mézes tészta siitése

13.3.5. Meézes kalacs diszitése, csomagoldsa, jelolése 54 ora
Fecskendezés, szoras, bevonas, egyéb miiveletek. Erzékszervi mindsités, tomeg

ellendrzeés. Csomagoloanyag kivalasztasa, zarasi miiveletek. Jelolés elhelyezése.

13.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanmiihely, tanlizem, lizem

13.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

13.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti . o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando eszkozok és
Sorszdm . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. Bemutatas X X
2. Szemléltetés X X X
3. 6nallé munka X

4, megbeszélés X X X




13.5.2. A tantirgy elsajatitisa sorian alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 esrkiaik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialdsi modok) aimazando cszxozox es
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
24 bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
12 Olvasott szoveg feladattal X X
o vezetett feldolgozasa
Hallott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.4. . X
feldolgozasa
Informaciok feladattal vezetett
1.5. . X X
rendszerezése
2. Csoportos munkaformak korében
Kiscsoportos szakmai
2.1. PR X
munkavégzés iranyitassal
2.2, Csoportos helyzetgyakorlat
2.3. Csoportos versenyjaték X
3. Gyakorlati munkavégzés korében
Arutermelé szakmai
3.1 . . X X
munkatevékenység
3.2, Miiveletek gyakorlasa X X
33 Munkamegﬁgyel‘e's adott X X
szempontok alapjan
4. Uzemeltetési tevékenységek korében
Géprendszer megfigyelése adott
4.1. - X X
szempontok alapjan
5. Vizsgalati tevékenységek korében
5.1. Technoldgiai probak végzése X X
5.2. Technologiai mintak elemzése X X
5.3. Anyagmintak azonositasa X X
5.4. Targymintak azonositasa X X
6. Szolgaltatasi tevékenységek korében
6.1 Onall6 szakmai munkavégzés X
o feliigyelet mellett
Onall6 szakmai munkavégzés
6.2. . P X
kozvetlen iranyitassal
13.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11837-16 azonosito szamu

Sutoipari ismeretek
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A

11837-16

azonositd  szamu

kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak ¢és
kompetenciak

Stitdipari

ismeretek  megnevezésii  szakmai
témakorok oktatdsa soran fejlesztendd

E 3| 2 5
g 5| E £
Z s | &
FELADATOK
Anyagsziikséglet szamitasokat végez X X X
Tésztat készit (dagaszt, gyur, kever) X X X
Tésztafeldolgozast végez X X X
Bedllitja a kelesztés paramétereit, elvégzi a x x x
kelesztést és a feliiletkezelést
Bedllitja a siités feltételeit, elvégzi a vetést,
feliigyeli a stitést X X X
Kezeli és szabalyozza a siitGipari gépeket,
berendezéseket X
SZAKMAI ISMERETEK
Nyersanyag sziikséglet szamitasai X X X
Tésztakészités célja, eljarasai, modjai X X X
Tésztafeldolgozas célja, miiveletei, hatasa X X X
Kelesztés célja, folyamatai, eljarasai X X X
Siités célja, feltételei, eljarasai, folyamatai X X X
Csomagoloanyagok, csomagoloeszkozok X X X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Elemi szamolasi készség X X
komplex eszkézhasznalati képesség X X
Nyersanyagatvételhez sziikséges laboreszkdzok X
hasznalata
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Pontossag X X X X
Onallosag X X X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitokészség X X
Hatérozottsag X X X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Attekint6 képesség X X X X
gyakorlatias feladatértelmezés X




14. Siitéipari technologia 11. tantargy 247 ora

14.1. A tantargy tanitasanak célja
A siitdipari technologia 1. c. tantargy ismereteire €pitve a technologiai ismeretek
kibovitése. A technologiai Osszefiiggések, folyamatok mélyebb megismerése. A
paraméterek beszabalyozasanak és technoldgiai Osszefliggéseinek megismerése. A
teljes technologia szabalyainak, Osszefiiggéseinek megismerése, 0sszekapcsolasa. A
stitéipari termékek eldallitasanak jogi szabalyozasanak megismerése.

14.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

14.3. Témakorok

14.3.1. Anyagismeret, tarolds, elokészités 77 ora
A sitdiparban hasznalt lisztfajtak, liszttipusok jellemzése, a lisztek jelolése.
Kilonleges lisztek. A liszt kémiai Osszetétele, az alkotorészek valtozasa a
gyartastechnoldgia folyaman.
A lisztek minéségi kovetelményei, atvételiik, tarolasuk.
A liszt technologiai szempontbdl fontos tulajdonsagai, vizsgalatuk elmélete.
A mindségi jellemzok figyelembe vétele a gyartastechnologia soran.
A liszthibak, lisztromlas okai, feldolgozhatosaguk.
A siitéipar nélkiilozhetetlen segédanyagai: az élesztd, so jellemzése, technologiai
szerepiik, tarolasuk, adagolasi mértékiik, elokészitésiik. Adagolasuk mértéke.
A liszt, illetve a beldle késziilt tészta, késztermék tulajdonsagait javito anyagok.
A technologiai folyamatokat egyszerisité anyagok. Felhasznalasuk mértéke és az
ezt befolyasold tényezok.
A siitéipar jarulékos anyagai: dusito-, izesit6-, toltelék-, és diszité anyagok
szerepe, felhasznalasuk mértéke.
A nyersanyagok el6készitésének célja, miveletei.

14.3.2. Gyartastechnologia szakaszai 65 ora
A tészta kialakulas folyamatai, a buza- és rozstészta szerkezete.

A tészta kialakulas folyamatai kiilonbozé dagasztogépek esetében, a dagasztasi
modok jellemzése.

A kovasz- és tésztaérés mikrobiologiai, enzimes és kolloid folyamatai.
Kozvetett tésztakészités: a kovasz technologiai mutatodi, erjedési vesztesége.
A szakaszos kovaszolas célja, 1ényege. Kovaszfajtak.

Kovaszmag felhasznélésa.

Kozvetlen tésztakészités: a tészta technologiai mutatdi, kovaszpotlo eljarasok.
A tésztafeldolgozas célja, muveletei.

A tészta pihentetésének célja, helye a feldolgozasban, paraméterei.

A feldolgozas hatasa a tészta szerkezetére.

A kelesztés célja, feltételei.

Kelesztés kozben lejatszodo folyamatok, a megkeltség jelei.

Kelesztés kozben végzett miveletek. Kelesztési eljarasok (késleltetés, megszakitas).
A siités célja, feltételei.



A tészta felmelegedése siités kozben, a siild tésztaban lejatszodo folyamatok,
az atstiltség megallapitasa.

Stitési eljarasok.

A késztermék kezelésének miiveletei.

14.3.3. Kenyérfélék gyartasa 53 ora
A kenyerek altalanos jellemzése, csoportositasa, a kenyérfélék anyagnormaja.
Buzakenyerek tésztdjanak készitése kozvetett- €s kdzvetlen eljarassal.

Rozstészta készitése, jellemzoi, rozskenyerek osszetétele.

Kiilonb6z6 kovaszolasi moddal késziilt kenyerek jellemzéi.

Fehér kenyér, félbarna kenyér, egy adott rozsos €s rozskenyér dsszetétele.

A kenyértészta feldolgozasanak muveletei, hatasuk a tészta szerkezetére.
Kenyérfélék tésztajanak osztasa, feladasi tomegeik, alakitasi miiveleteik.

A kenyerek kelesztésének feltételei, technikai megoldasai, kelesztés kozben végzett
muveletek.

A kenyerek siitésének feltételei, az atsiiltség megallapitasa, az alkalmazott siitési
eljarasok. Kenyerek atsiiltségének megallapitasa. Siitési id6k meghatarozasa.

A kistilt termék kezelése. Hiités, tarolds, csomagolas, szallitas.

A kenyérfélékre vonatkozd minéségi kovetelmények. Kenyérfélék jelolési eldirasai.

14.3.4. Péksiitemények és finom pékaruk gydrtisa 41 ora
A siitéipari fehértermékek altalanos jellemzése, csoportositasa, anyag felhasznalasi
normai.

A péksiitemények és finom pékaruk jellemzése, tésztakészitési eljarasai, feldolgozasi
muveletei.

Vizes tésztabol késziilt legjellemz6bb péksiitemények ismerete , tésztakészitésiik,
feldolgozasuk.

Tejes tésztabol késziilt legjellemz6bb péksiitemények ismerete, tésztakészitésiik,
feldolgozasuk.

Dusitott tésztabol késziilt legjellemzébb péksiitemények ismerete, tésztakészitésiik,
feldolgozasuk.

Tojassal dusitott tésztabol késziilt legjellemzébb finom pékaruk ismerete,
tésztakészitésiik, feldolgozasuk.

Omlos tésztabol késziilt legjellemzobb finom pékaruk ismerete tésztakészitésiik,
feldolgozasuk.

Leveles tésztabol késziilt legjellemzobb finom pékaruk ismerete, tésztakészitésiik,
feldolgozasuk.

A péksitemények és finom pékaruk kelesztésének célja, feltételei, technikali
megoldasai, kelesztés kozben végzett miiveletek.

A péksiitemények és finom pékaruk siitésének célja, feltételei, az alkalmazott siitési
eljarasok.

A kisiilt termékek kezelése.

A késztermékek mindségi kovetelményei.

14.3.5. Egyéb siitdipari termékek 11 ora
Fagyasztott termékek altalanos jellemzése A  gyorsfagyasztott termékek
csoportositasa, gyartastechnologiaja. Gyorsfagyasztott félkész termékek. Fagyasztas
technologidja.



A diétat kiegészito stitdipari termékek altalanos jellemzése, csoportositasa.

A rostban gazdag diétas termékek altalanos jellemzése, nyersanyagai, termékeinek

gyartastechnologiaja. Novényi rostok szerepe a taplalkozasban.

A

szénhidratszegény  diétés

termékek

altalanos

jellemzése,

termékeinek gyartastechnoldgidja. Szénhidrattartalom szamitasa.

A natriumszegény diétas termékek altalanos jellemzése, nyersanyagai, termékeinek
gyartastechnologidja. Natriumtartalom Szédmitasa.

A gluténmentes termékek altalanos jellemzése, nyersanyagai, termékeinek
gyartastechnoldgiaja.
A tartos stitdipari termékek élelmezési szerepe, a tartositas elvei, megoldasai.
Zsemlemorzsa el6allitasanak technologiaja. Morzsafélék mindségi eléirasai.

14.4.

tanterem, szaktanterem, szemléltetésre taniizem, lizem

14.5.

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuléi

tevékenységformak (ajanlas)

14.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

Alkalmazott oktatasi

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazand6 eszkozok és

Sorszim modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. Szemléltetés X X
2. Eldadas X X
3. Magyarazat X X
4, gyakoroltatas
5. 0nall6 feladatmegoldas
6. hazi feladat

145.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok) ;
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Kkeret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nallo X
o feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.4. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X
feldolgozasa

nyersanyagai,




1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X
17 Informacm}( feladattal vezetett X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X X
2.2, Leiras készitése X X
23 Viélaszolas irasban mondatszintii X
o kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
26. ffapaszta}latok Ptolagos X X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban
4. Komplex informaciok kdrében
4.1. Esetleiras készitése X
Elemzés készitése
4.2. tapasztalatokrol X
Jegyzetkészités eseményrol
4.3. ey - X
kérdéssor alapjan
44 Esemény helyszini értékelése X X
o szoban felkésziilés utan
4.5, Utolagos szobeli beszamold X
14.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.
15. Szakmai gépek II. tantargy 175 ora
15.1. A tantargy tanitasanak célja

A Szakmai gépek I. c tantdrgy tananyagara épitve, a tanulok részletesebben
megismerhetik a stitéiparban hasznalt eszk6zok, gépek és berendezések feladatat és
kezelését, munkavédelmi és higiéniai eldirdsait. A tantargy tanitdsa sordn a tanulok
stitéipari gépekkel kapcsolatos ismerete kiboviil.

15.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
15.3. Témakorok
15.3.1. Szallitas, tarolas, elokészités berendezései 29 ora

Omlesztett és zsdkos tarolas megoldasai.
Pneumatikus lisztszallitas.
Szitak, lisztmérlegek, vizkeverdk és adagolok

15.3.2. Tésztakészités gépei 39 ora
Dagasztogépek csoportositasa. Jellemzaik.



Spirdlkaru dagasztogép kezelése, munkavédelme, higiénidja
Csigavonalu gyorsdagasztogép kezelése, munkavédelme, higiénidja
Keveré—habverd gép kezelése, munkavédelme, higiéniaja.

15.3.3. Tésztafeldolgozas gépei 51 ora

Tésztateldolgozas gépeinek kezelése, munkavédelme és higiénidja.

Kenyértészta feldolgozd gépek: dugattyus és hidraulikus kenyértészta osztogép,
kiilsOpalyas gdbmbolyitd gép, hosszformazéd gépek.

Egyéb formazogépek.

Stiteménytészta oszto- €s alakitd gépek: sliteménytészta 0sztd, szakaszos és folytonos
miikodésii 0szto-gombolyito-, szalagos kiflisodro gépek, tésztanyujtod gép.
Stiteménytészta feldolgozo gépsor.

Tésztapihentetd berendezések.

15.3.4. Kelesztés berendezései 31 ora

Keleszt6 berendezések kezelése, munkavédelme és higiéniaja.

Kamrak kezelése, késleltetd és megszakitd berendezések kezelése, vetbszerkezetek,
félautomata vetdszerkezetek hasznalata.

Kelesztés eszkozei, jellemzdik, haszndlatuk és higiéniajuk.

15.3.5. Siités, készarukezelés berendezései 25 ora

Kemencék csoportositasa, mikodésik.

Tobb siitdteres kiskemencék, forgokocsis kemencék.

At és visszahordé kemencék.

Flitési elviik. Kezelésiik.

Kiszolgalasuk modjai.

Szabalyozasuk, biztonsagtechnikéjuk.

Kemencék munkavédelme ¢és higiéniaja.

Szeletel$, csomagold berendezések kezelése, munkavédelme, higiéniaja.

15.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

15.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuldi

tevékenységformak (ajanlas)

15.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K YSCE Alkalmazand6 eszkdzok és
Sorszam \ erete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. eldadas
2. bemutatas X X X
3. szemléltetés X X
4., beszélgetés X X
5. megbeszElés X X
6. 6nallo feladatmegoldas




15.5.2. A tantirgy elsajatitisa sorian alkalmazhaté tanuldéi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 esrkiaik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialdsi modok) aimazando cszxozox es
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1 . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
14. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X
2.2. Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X
e kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
26, ffapaszta}latok Ptolagos X X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban
3. Csoportos munkaformak korében
3.1 Csoportos helyzetgyakorlat X
3.2. Csoportos versenyjaték
4. Uzemeltetési tevékenységek korében
Géprendszer megfigyelése adott
4.1. . X X
szempontok alapjan
Feladattal vezetett
4.2. . X X
szerkezetelemzés
Uzemelési hibak szimulalasa és
4.3. . X X
megfigyelése
44 édatgylrljtres” géprendszer X X
lizemelésérol
15.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



16. Szakmai szamitasok II. tantargy 124 6ra

16.1. A tantargy tanitasanak célja
A szakmai szamitdsok I. c. tantdrgy tananyagara alapozva, a siitdipari
nyersanyagsziikséglet ¢és teljesitmény szamitasok kibdvitett formaban, szélesebb
ISmeretanyaggal valnak a tanulok szamara elsajatithatova.

16.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

16.3. Témakorok

16.3.1. Anyagnorma szdmitdsok 39 ora
Anyagnormak 6nall6 alkalmazasa.
Kenyérfélék koziil a fehér kenyér, félbarna kenyér, burgonyas kenyér, rozsos és
rozskenyér anyagnormajanak ismerete.
Péksiitemények koziil a vizes zsemle, tejes kifli anyagnormajanak, dusitott
termékcsoport egy termékének anyagnormajanak ismerete.
Finom pékaruk koziil egy tojassal dusitott, egy omlds és egy leveles termék
anyagnormajanak ismerete.
Az anyagnorma barmely {izemi norma lehet, ha az megfelel az ME elGirasainak.

16.3.2. Kovasz szamitdasok 39 ora
Kovész technoldgiai mutatdinak (nagysag, siirliség, éleszté mennyiség) szamolasa.
Kovasz nyersanyagainak meghatdrozasa adott termékmennyiség és norma alapjan.

16.3.3. Toltelék szamitdsok 37 ora
Toltelekes termékek toltelékének kiszdmolasa adott norma alapjan.

Az anyagnorma barmely {izemi norma lehet, ha az megfelel az ME elGirasainak.

16.3.4. Teljesitmény szamitdsok 9 ora
Dagasztogép, feldolgozogép, kemence teljesitményének szamitésai.

16.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanterem, szaktanterem

16.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

16.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazott oktatasi Alkalmazand6 eszkdzok és

Sorszam , kerete ’
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
eléadas X X
megbeszélés X X X

6nallo feladatmegoldas

Cl Rl N

gyakoroltatas X X




16.5.2. A tantirgy elsajatitisa sorian alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 esrkiaik &
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nallo
1. \ X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
o vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
14, Hallott szdveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. 12 X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
26, ffapaszta}latok }Jtolagos X X
ismertetése szoban
27 ffapaszta}latok }1e1yszm1 X X
ismertetése szoban
16.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrdl sz6l6 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

17. Szakmai gyakorlat 1. tantargy

17.1.

A tantargy tanitasanak célja
A szakmai gyakorlat I. tantargy tanuldsa sordn megszerzett alapvetd gyakorlati
képességek, készségek, kompetencidkra épiilve a tanuld a teljes siitdipari palettarol
ismereteket kapjon. Az elméleti ismereteket megerdsitse a gyakorlaton szerzett

ismeretekkel,  gyakoroltatassal.

Kialakuljon

1071 ora

a tanuldé rendszerszemlélete,
felelosségérzete a jO mindségli termékek eldallitdsara, a szabalyok betartisara, és a
vevok tiszteletére.



17.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

17.3. Témakorok
17.3.1. Anyagismeret, tarolds, elokészités 118 ora

A gyartashoz sziikséges anyagok mennyiségének kiszamitasa
A gyartashoz sziikséges anyagok atvétele, tarolasa, elokészitése
Az anyagsziikséglet kiszamitasa
A gyartashoz sziikséges anyagok mennyiségének és minéségének ellendrzése
A gyartashoz sziikséges anyagok elékészitéséhez altalanosan hasznalt gépek
és berendezések tizemelés el6tti ellendrzése, miikkodés kozbeni feliigyelete
Részvétel a napi karbantartasi feladatokban

17.3.2. Gyartastechnologia szakaszai 276 ora
A siit6ipar nyersanyagainak érzékszervi vizsgalata
A liszt hdmérsékletének beallitasa, keverése, szitaldsa, mérése
A dagasztoviz homérsékletének beallitasa, mérése
A segéd ¢és jarulékos anyagok eldkészitése
Az el6készités gépeinek, berendezéseinek alkalmazasa
Kiilonbo6z6 siriiségl, érési idejii kovaszok készitése
Szakaszos kovasz készitése, kovaszmag felhasznalasa
A kovasz tulajdonsagai, érettségi allapotanak meghatarozasa
Dagasztas kiilonboz6 fordulatszamu dagasztogépekkel
A tészta technoldgiai parameétereinek —beadllitasa, érettségenek
megallapitdsa Elesztdaktivalas, érett tésztara dagasztas, kovaszpotlo
eljarasok Szakmai szamitasok
A tészta alakitasanak miveletei: gombdlyités, hosszformazas, sodras, fonas
A kelesztés eszkozének, berendezésének megvalasztasa, alkalmazdsa A
keleszté paramétereinek beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a
termék elhelyezése a kelesztében A kelési folyamat ellenérzése

A kemence el6készitése a stitésre

A kemence hémérsékletének-, gézviszonyainak szabalyozasa
Lapatos vetés, vetés vetoszerkezettel

Stitési sorrend megallapitasa tobb termék gyartasa esetén

Késztermék csomagolédsa kiillonb6zd modszerekkel, tarolds, a taroldsi paraméterek
ellenérzése

17.3.3. Kenyérfélék gyartasa 348 ora
A kenyértészta készitéséhez sziikséges nyersanyagok elékészitése

Kenyértészta készitése kozvetett Gton: a technoldgiai mutatok megvalasztisa, a
kovasz elkészitése, érlelése, a tészta technoldgiai mutatdinak megvalasztasa, a tészta
elkészitése dagasztassal, a tészta érlelése

Kenyértészta készitése kozvetlen eljarassal: a kovaszpotld anyag és a technologiai

mutatok megvalasztasa, a nyersanyagok egynemisitése dagasztassal, a tészta érlelése
Rozskenyerek tésztajanak elkészitése



17.

17.

17.4.

A kenyértészta feldolgozasanak miveletei (osztds, mérés, gombolyités,
hosszformazas)

Kenyértészta kézi osztasa (csipé€s), mérése

Kiilonb6z6 kenyérformak kialakitasa

A feldolgozo gépek alkalmazasa

A kelesztés eszkozének, berendezésének megvalasztasa

A keleszté paramétereinek beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a

termék elhelyezése a kelesztében A kelési folyamat ellenérzése

A kemence el6készitése a siitésre

A termékek el6készitése a siitésre, a siitési paraméterck beallitasa, a megkelt termék
kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellenérzése, az atsiiltség
megallapitasa, kisiités

A kistilt termék kezelése

A késztermék mindségének ellendrzése

3.4. Péksiitemények és finom pékaruk gydrtisa 284 ora
A péksiitemények, finom pékaruk készitéséhez sziikséges nyersanyagok eldkészitése.
Vizes, tejes, dusitott, tojassal dusitott, omlos, leveles tészta készitése kozvetlen
(kdzvetett) eljarassal, a technologiai mutatok megvalasztasa, a nyersanyagok
egynemiusitése dagasztassal, a tészta érlelése.

A termékek alakitasi miveletei (gombdolyités, hosszformazas, sodras, fonas).

A tésztafeldolgozas megtervezése: préstomeg, prések szamanak kiszdmitasa.

A feldolgozogépek alkalmazasa.

A kelesztés eszkdzének, berendezésének megvalasztasa.

A keleszté paramétereinek beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a

termék elhelyezése a kelesztében. A kelési folyamat ellenérzése.

A kemence eldkészitése a stitésre.

A termékek el6készitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a megkelt termék
kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellenérzése, az atsiiltség
megallapitasa, kisiités.

A kistilt termék kezelése.

A késztermék mindségének ellendrzése.

3.5. Egyéb siitdipari termékek gydrtasa 45 ora
Fagyasztott termékek gyartasa.

A diétat kiegészit6 siitéipari termékek altalanos jellemzése, csoportositasa.

A rostban gazdag diétas termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.

A szénhidratszegény diétas termékek nyersanyagai, termékeinek
gyartastechnologidja

A natriumszegény diétas termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.
A gluténmentes termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.

A tartos siitéipari termékek tartositasanak elvei, megoldasai.

Tartés  kenyérfélék, kétszersiiltek gyartasa. Zsemlemorzsa eléallitasanak
technologidja.

A késztermék mindségének érzékszervi ellenérzése.

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

taniizem, tanmiihely, lizem



17.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

17.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K YSCE Alkalmazand6 eszkozok és
Sorszdm . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. szemléltetés X X
2. bemutatas X X
3. megbeszélés X X
4, 6nallé munka X
5. gyakoroltatas X X

17.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuldéi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal d6 eszkiszik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €s
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Keret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
Informaciok feladattal vezetett
1.1. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. Tesztfeladat megoldasa X
Tapasztalatok utolagos
2.2. . ; . X
ismertetése szoban
23 Tapasztztlatok Vhelyszml X X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok korében
3.1 Utolagos szobeli beszamold ‘ X ‘ X ‘ ‘
4. Csoportos munkaformak korében
4.1. Csoportos helyzetgyakorlat
4.2. Csoportos versenyjaték
5. Gyakorlati munkavégzés korében
Arutermel6 szakmai
5.1. . . X X
munkatevékenység
5.2. Miiveletek gyakorlasa X X
53 Munkamegﬁgyellers adott X X
szempontok alapjan
6. Uzemeltetési tevékenységek korében
Géprendszer megfigyelése adott
6.1. i X X
szempontok alapjan
7. Vizsgalati tevékenységek korében
7.1. Technologiai probak végzése
7.2. Technoldgiai mintak elemzése
7.3. Anyagmintak azonositésa




8. Szolgaltatasi tevékenységek korében
8.1 Onall6 szakmai munkavégzés «
o feliigyelet mellett
Onall6 szakmai munkavégzés
8.2. .. s X
kozvetlen irdnyitassal
17.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



OSSZEFUGGO SZAKMAI GYAKORLAT

9. évfolyamot kdvetden 70 éra
10. évfolyamot kovetden 105 ora
11. évfolyamot kovetden 105 ora

Az Osszefiiggd nyari gyakorlat egészére vonatkozik a meghatirozott 6raszam, amelynek
keretében az 0sszes felsorolt elemet kotelezden oktatni kell az déraszamok részletezése nélkiil,
a tanulok egyéni kompetenciafejlesztése érdekében.

Az 9. évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
Pékség helyiségeinek rendeltetése, adott pékségben gyartott termékek. Gépek
elhelyezése, adott pékség technoldgia sorrendje. Pékségben elvart magatartas,
munkafegyelem. Nyersanyagok taroldsanak bemutatdsa. Szakositott tarolas elvei.
Anyagok szabalyos elhelyezése. Anyagok szabalyos mozgatdsa. Hiités ellendrzése.
Meérési feladatok elvégzése tomegre, térfogatra kiilonb6zd anyagoknal, kiilonbozd
nagysagrendekben (kg, dkg, g, liter, dl.) Nyersanyagok helyes munkahelyi tarolésa.

Tészta nyersanyagainak Osszemérése. Dagasztas folyamata. Csészecsere.
Dagasztogép kezelése tlizemben adott gépeken. Dagasztdsi 1d0 bedllitasa.
Megfelelden bedagasztott tészta jellemzodi. Kézi dagasztas.

Tésztafeldolgozas miiveletei: kézi tészta osztds, tészta mérés, gombolyités,
hosszformazas. Kiflisodras. Briosfélék fonasa. Kalacsfonas tobb  szalbol.
Osztogépek kezelése.

Kelesztéeszkozok megismerése, elokészitése. Kelesztokamrak altal jelzett értékek
értelmezése. KelesztOkamrak kiszolgalasa, higiénidja, munkavédelme.

Siités szerepe a pékségben. Tésztak elokészitése a vetésre. Vetési miiveletek.
Kemencék 4altal mutatott értékek értelmezése. megsilt termékek Kkisiitése,
feliiletkezelés. Kemencék kiszolgaldsanak munkavédelme. Termékek hiitésének és
tarolasanak koriilményei. Késztermékek csomagolasa. csomagold anyagok fajtai,
zardsa. Termékek jelolésének szabéalyos elhelyezése. Késztermékek szabalyos
elhelyezése szallitoeszkozben

A 10. évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
A gyartashoz sziikséges anyagok mennyiségének kiszamitasa
A gyartashoz sziikséges anyagok atvétele, tarolasa, elokészitése

A gyartashoz sziikséges anyagok mennyiségének és minéségének ellendrzése
A gyartashoz sziikséges anyagok el6készitéséhez altalanosan hasznalt gépek
¢s berendezések iizemelés elotti ellendrzése, mikkodés kozbeni feliigyelete
Részvétel a napi karbantartasi feladatokban A siitéipar nyersanyagainak
érzékszervi vizsgalata

Az anyagsziikséglet kiszamitasa

A liszt hémérsékletének beallitasa, keverése, szitalasa, mérése

A dagasztoviz homérsékletének beallitasa, mérése

Sooldat készitése, toménységének ellendrzése

Elesztd, tejpor szuszpendalasa



Cukor, aszkorbinsav oldasa

A tojas mosasa, fertétlenitése, kétedényes feltorés, egynemisités, Sziirés

A margarin temperalasa, mérése

Az el6készités gépeinek, berendezéseinek alkalmazasa

Kiilonboz6 siriiségi, érési idejii kovaszok készitése

Szakaszos kovasz készitése, kovaszmag felhasznalasa

A kovasz tulajdonsagai, érettségi allapotanak meghatarozasa

Dagasztas kiilonb6z6 fordulatszamu dagasztogépekkel

A tészta technologiai parameétereinek —beadllitasa, érettségenek
megallapitdsa FElesztéaktivalas, érett tésztara dagasztds, kovaszpotlo

eljarasok Szakmai szamitasok

A tészta alakitasanak miveletei: gdmbolyités, hosszformazas, sodras, fonas

A kelesztés eszkozének, berendezésének megvalasztisa, alkalmazasa A

keleszt6 paramétereinek beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a

termék elhelyezése a kelesztoben A kelési folyamat ellendrzése

A kemence el6készitése a siitésre

A kemence hémérsékletének-, gézviszonyainak szabalyozasa

Lapatos vetés, vetés vetoszerkezettel

Stitési sorrend megallapitasa tobb termék gyartasa esetén

Késztermék csomagolédsa kiillonb6zd modszerekkel, tarolds, a taroldsi paraméterek
ellendrzése A kenyértészta készitéséhez sziikséges nyersanyagok elokészitése
Kenyértészta készitése kozvetett uton: a technoldgiai mutatok megvalasztasa, a
kovasz elkészitése, érlelése, a tészta technologiai mutatdinak megvalasztasa, a tészta
elkészitése dagasztassal, a tészta érlelése

Kenyértészta készitése kozvetlen eljarassal: a kovaszpotld anyag és a technologiai
mutatok megvalasztasa, a nyersanyagok egynemiisitése dagasztassal, a tészta érlelése
Rozskenyerek tésztajanak elkészitése

Szakmai szamitasok

A kenyértészta feldolgozasanak miveletei (osztas, mérés, gombolyités,
hosszformazas)

Kenyértészta kézi osztasa (csipés), mérése

Kiilonbozd kenyérformak kialakitasa

A feldolgozo gépek alkalmazésa

A kelesztés eszkozének, berendezésének megvalasztasa

A kelesztd paramétereinek beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a

termék elhelyezése a kelesztében A kelési folyamat ellenérzése

A kemence el6készitése a siitésre

A termékek el6készitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a megkelt termék
kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellenérzése, az atsiiltség
megallapitésa, kisiités

A kisiilt termék kezelése

A késztermék mindségének ellenérzése

A péksiitemények, finom pékaruk készitéséhez sziikséges nyersanyagok elokészitése.
Vizes, tejes, dusitott, tojassal dusitott, omlos, leveles tészta készitése kozvetlen
(kdzvetett) eljarassal, a technologiai mutatok megvalasztasa, a nyersanyagok
egynemisitése dagasztassal, a tészta érlelése.

A termékek alakitasi maveletei (gombolyités, hosszformazas, sodras, fonas).



A tésztafeldolgozas megtervezése: préstomeg, prések szamanak kiszamitésa.
A feldolgozogépek alkalmazasa.

A kelesztés eszkozének, berendezésének megvalasztasa.

A keleszté paramétereinek beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a
termék elhelyezése a kelesztében. A kelési folyamat ellenérzése.

A kemence elékészitése a siitésre.

A termékek elokészitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a megkelt termék
kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellenérzése, az atsiiltség
megallapitésa, kisiités.
A Kkisiilt termék kezelése.
A késztermék mindségének ellenérzése.
Szakmai szamitasok.
Fagyasztott termékek gyartasa.
A diétat kiegészito siitéipari termékek altalanos jellemzése, csoportositasa.
A rostban gazdag diétas termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.
A szénhidratszegény diétas termékek nyersanyagai, termékeinek
gyartastechnoldgiaja
A natriumszegény diétas termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.
A gluténmentes termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.
A tartos siitipari termékek tartositasanak elvei, megoldasai.
Tartos  kenyérfélék, kétszersiiltek gyartasa. Zsemlemorzsa eldallitasanak
technologidja.

A késztermék minéségének érzékszervi ellendérzése

A 11. évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
A gyartashoz sziikséges anyagok mennyiségének kiszamitasa
A gyartashoz sziikséges anyagok atvétele, tarolasa, el6készitése
A gyartashoz sziikséges anyagok mennyiségének és mindségének ellenérzése
A gyartashoz sziikséges anyagok elékészitéséhez altalanosan hasznalt gépek
és berendezések tizemelés elotti ellendrzése, mikkodés kozbeni feliigyelete
Részvétel a napi karbantartasi feladatokban A siitéipar nyersanyagainak
érzékszervi vizsgalata
Az anyagsziikséglet kiszamitasa
A liszt hémérsékletének beallitasa, keverése, szitalasa, mérése
A dagasztoviz homérsékletének beallitasa, mérése
Sooldat készitése, toménységének ellendrzése
Elesztd, tejpor szuszpendalasa
Cukor, aszkorbinsav oldasa
A tojas mosasa, fertétlenitése, kétedényes feltorés, egynemtsités, sziirés
A margarin temperalasa, mérése
Az elokészités gépeinek, berendezéseinek alkalmazasa
Kiilonbozo striiségti, érési idejii kovaszok készitése
Szakaszos kovasz készitése, kovaszmag felhasznalasa
A kovész tulajdonsagai, érettségi allapotanak meghatarozasa
Dagasztas kiilonb6z6 fordulatszamu dagasztogépekkel



A tészta technologiai parameétereinek —beallitasa, érettségenek
megallapitdsa FElesztéaktivalas, érett tésztara dagasztds, kovaszpotlo

eljarasok Szakmai szamitasok

A tészta alakitasanak miveletei: ggmbdlyités, hosszformazas, sodras, fonas

A kelesztés eszkozének, berendezésének megvalasztasa, alkalmazasa A

keleszt6 paramétereinek beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a

termék elhelyezése a kelesztoben A kelési folyamat ellendrzése

A kemence elékészitése a siitésre

A kemence hémérsékletének-, gézviszonyainak szabalyozasa

Lapatos vetés, vetés vetoszerkezettel

Stitési sorrend megallapitasa tobb termék gyartasa esetén

Késztermék csomagolasa kiillonbozé modszerekkel, tarolds, a tarolasi paraméterek
ellendrzése A kenyértészta készitéséhez sziikséges nyersanyagok elokészitése
Kenyértészta készitése kozvetett uton: a technoldgiai mutatok megvalasztasa, a
kovasz elkészitése, érlelése, a tészta technologiai mutatdinak megvalasztasa, a tészta
elkészitése dagasztassal, a tészta érlelése

Kenyértészta készitése kozvetlen eljarassal: a kovaszpotld anyag és a technologiai
mutatok megvalasztasa, a nyersanyagok egynemisitése dagasztassal, a tészta érlelése
Rozskenyerek tésztajanak elkészitése

Szakmai szamitasok

A kenyértészta feldolgozasanak miveletei (osztas, mérés, gombolyités,
hosszformazas)

Kenyértészta kézi osztasa (csipés), mérése

Kiilonbozd kenyérformak kialakitasa

A feldolgozo gépek alkalmazésa

A kelesztés eszkozének, berendezésének megvalasztasa

A keleszté paramétereinek beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a

termék elhelyezése a kelesztében A kelési folyamat ellendrzése

A kemence elékészitése a siitésre

A termékek el6készitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a megkelt termék
kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellenérzése, az atsiiltség
megallapitasa, kisiités

A kisiilt termék kezelése

A késztermék mindségének ellendrzése

A péksiitemények, finom pékaruk készitéséhez sziikséges nyersanyagok elokészitése.
Vizes, tejes, dusitott, tojassal dusitott, omlos, leveles tészta készitése kozvetlen
(kozvetett) eljarassal, a technologiai mutatbk megvalasztasa, a nyersanyagok
egynemisitése dagasztassal, a tészta érlelése.

A termékek alakitasi miveletei (gombdolyités, hosszformazas, sodras, fonas).

A tésztafeldolgozas megtervezése: préstomeg, prések szamanak kiszamitésa.

A feldolgozogépek alkalmazasa.

A kelesztés eszkdzének, berendezésének megvalasztasa.

A Kkeleszto paramétereinek beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a

termék elhelyezése a kelesztében. A kelési folyamat ellendrzése.

A kemence el6készitése a siitésre.



A termékek el6készitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a megkelt termék
kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellenérzése, az atsiiltség
megallapitésa, kisiités.

A kistilt termék kezelése.

A késztermék minéségének ellendrzése.

Szakmai szamitasok.

Fagyasztott termékek gyartasa.

A diétat kiegészito siitéipari termékek altalanos jellemzése, csoportositasa.

A rostban gazdag diétas termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.

A szénhidratszegény diétas termékek nyersanyagai, termékeinek
gyartastechnologidja

A natriumszegény diétas termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.
A gluténmentes termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.

A tartos stitéipari termékek tartositasanak elvei, megoldasai.

Tartdos  kenyérfélék, kétszersiiltek gyartasa. Zsemlemorzsa eldallitasanak
technologidja.

A késztermék mindségének érzékszervi ellenérzése



