FOLDMUVELESUGYI MINISZTERIUM

31 541 07 Sajtkészito

Komplex szakmai vizsga

Szobeli vizsgatevékenysége

A vizsgafeladat megnevezése: Sajt, tirogyartas és gépei

A vizsgafeladat idétartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgafeladat aranya: 30%

A 315/2013. (VII.28.) Korményrendelet 3. § (2) bekezdésében foglaltak alapjan a szakmai
vizsga szdbeli tételeit a 2673-122/2016/HERMAN szamon kiadom.

Dr. Fazekas Sandor foldmiivelésiigyi miniszter megbizasabol

Jovahagyta:

2016
HERMAN OTTO INTEZET

Yo

Ervényes: 2016. november ,,.. .,

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles mésolat.
Mlilﬂm



Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, tirdgyartas és gépei szobeli

A vizsgafeladat ismertetése: Kiilonb6zo tipusu sajtok (friss, érlelt) tard és tarokészitmények
gyartasanak fizikai, kémiai, mikrobioldgiai alapjai, technologiai miveleteinek jellemzése,
gépek és berendezések ismertetése.

A tételhez segédeszkoz (vonalabra, géprajz) hasznalhato.

Valaszadas a vizsgakévetelmények alapjan Osszedllitott, a sajt-, tardgyartas és gépei szobeli
témakoreit feloleld eldre kiadott tételsorokbdl hiizott kérdésre.

A feladatsor elsé részében talalhaté 1-20-ig szdmozott vizsgakérdéseket ki kell nyomtatni,
majd pontosan kettévagni. Ezek lesznek a hizotételek. A masodik részben talalhat6 a tanari
példany, amely az értékelést segiti.

A tételsor az 56/2016. (VIII. 19.) FM rendeletben foglalt szakképesités szakmai és vizsgako-
vetelménye alapjdn késziilt.

Eredetivel mindenben megegyezo

hiteles mésolat. L ,m
lmﬂﬁ "



Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szbbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, turdgyartas és gépei szobeli

v oz

1. Ismertesse a sajtgyartas alapanyagaul szolgalé kiilonb6zé allatok tejének Gsszeté-
telét és mutasson ra azokra a tényezokre, amelyek a tej Osszetételére hatassal
vannak! Tamassza ala gyakorlati példakkal a tej dsszetétele és a sajt mindsége
kozti kapcsolatot!

Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészits
Szbbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, és tirogyartas gépei szdbeli

2. Ismertesse a tej tulajdonsagait gy, hogy kézben gyakorlati példdkon keresztiil
mutassa be azok hatasat a gyartastechnolégiara, illetve a végtermék mindgségére!

Eredetivel mindenben megegyez6 ’

hiteles méasolat. /
mm;‘ %}\



Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szdbbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, tarégyartas és gépei szdbeli

3. Ismertesse az alabb felsorolt miiveleteket! Mutasson ra a gyartastechnolégiara és
a végtermék minéségére gyakorolt hatasukra! A miiveletek ismertetése kozben
mutassa be az alkalmazott gépeket és berendezéseket is!

a) tej tisztitasa
b) tej folozése
¢) alapanyagtej zsirtartalmanak beallitasa

Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, throégyartas és gépei szébeli

4. Ismertesse az alabb felsorolt miiveleteket! Mutasson ra a gyartastechnologiara és
a végtermék mindségére gyakorolt hatasukra! A miiveletek ismertetése kizben
ismertesse az alkalmazott gépeket és berendezéseket is!

a) homogénezés
b) hékezelés és hiités

Eredetivel mindenben megegyezd /l%l
)\

hiteles masolat. M\



Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészits
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, tarogyartas és gépei szobeli

5. Csoportositsa és jellemezze a mikrobakat! Sorolja fel az életfeltételeiket befolya-
solo tényezdket és elpusztitasuk modjat! Ismertesse szaporodasuk torvényszerii-
ségét (szaporodasi gorbéjiiket). Kozben térjen ki a sajtkészités soran tapasztal-
takra!

Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészit6
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, tarogyartas és gépei szdbeli

6. Nevezze meg és ismertesse azokat a mikrobakat, amelyek tevékenysége mindig
karos! Ismertesse az elleniik valé védekezés médjat!

Eredetivel mindenben megegyezé
hiteles misolat.

Umm(l %ﬂ



Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, turogyartas és gépei szobeli

7. Nevezze meg ¢és jellemezze a sajtok gyartisanal tanult hasznos mikrobakat! So-
rolja fel, milyen szintenyészeteket ismer! Mondja el gyakorlati tapasztalatat!

Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, tarogyartas és gépei szobeli

8. Ismertesse azokat a teenddket, amelyek a sajttej elokészitését és feljavitasat cé-
lozzak! Az elmondottakat gyakorlati példakkal tamassza ala! Ismertesse a sajtké-
szité kadak felépitését, miikodését!

Eredetivel mindenben megegyezé

i ssolat. \
hiteles maso o %



Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, tirégyartas és gépei szobeli

9. Ismertesse a savas, az oltos és a vegyes alvasztast! Gyakorlati példakkal mutassa
be az egyes alvasztasi tipusnal tapasztaltakat! Mutassa be a savas alvasztisnal
hasznalt alvaszté berendezéseket!

Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, tirogyartas és gépei szobeli

10. Ismertesse, milyen részmiiveletekbdl all az elésajtolas és azok milyen viltozast
idéznek elé az alvadékban! Milyen hatassal vannak a sajtra, a késztermékre?

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles mésolat. | %
lwm( A



Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, tarogyartas és gépei szdbeli

11. Ismertesse az utomelegités céljat, médjat, szabalyat és hatisat az alvadékra, va-
lamint a sajtra!

Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, turégyartas és gépei szobeli

12. Ismertesse az utésajtolas céljat, folyamatat! Mutassa be a sajtgyarto tankok fel-
épitését, mitkodését!

Eredetivel mindenben megegyezC
hiteles masolat. mi



Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, tirdgyartas és gépei szobeli

13. Mutassa be az alvadék formazasi modjait! Részletesen ismertesse, hogy az alkal-
mazott modszer miképpen befolyasolja a lyukak kialakulasat a sajtban! Térjen ki
az alvadékformazé berendezések bemutatisara is!

Szakkeépesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szo6beli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, turogyartas és gépei szdbeli

14. Ismertesse a sajtok préselésének céljat, szabalyos megvalositasat, és gyakorlatat!
Mondja el, milyen valtozasok mennek végbe a sajtban préselés hatasara! Milyen
préstipusokat ismer? Ismertesse a présnyomas kiszdmitisanak médszerét!

Bredetivel mindenben megegyezé

hiteles masolat. { E %f



Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, tirégyartas és gépei szobeli

15. Ismertesse a sajtok sézasanak céljat! Sorolja fel a sajtokban s6zas hatasara vég-
bemené valtozasokat! Felsorolasnil mutassa be a s61é fontos paramétereit és azok
beallitasanak moédjat, valamint az eltéro s6zasi modszereket!

Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szbbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, tirogyartas és gépei szobeli

16. Sorolja fel, a sajtérlelés szakaszait, valamint ismertesse, milyen valtozasok kovet-
keznek be a sajtok dsszetevéiben érlelésiik soran! Milyen médon biztosithaték az
érleléshez sziikséges feltételek?

Eredetivel mindenben megegyezé

hiteles masoiat. Ml W(}L



Szakkeépesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, turdgyartas és gépei szobeli

17. Ismertesse a kiilonleges alvadékkezelési modokat! (Cseddarozas, gyurt, hevitett
sajtok készitése, krémtiré alvadékanak szeparaldsa) Mutassa be a turécentrifu-

gat!

Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, tardgyartas és gépei szobeli

18. Ismertesse az étkezési turé gyartasat! Kozben vonjon parhuzamot a rogos allo-
manyu ¢€s a leveles tiuré készitése kozott! Mutassa be a savo elvdlasztasara szolga-

16 berendezéseket!

Eredetivel mindenben megegyez6 /

hiteles misolat. Q ! %
‘\



Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, tirégyartas és gépei szobeli

19. Mutassa be a sajtgyarté iizemekben alkalmazott tisztitasi és fertotlenitési modo-
kat!

Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, tardgyartas és gépei szobeli

20. Sorolja fel az dmlesztett sajt gyartasinak miiveleteit, azok céljat és legfontosabb
jellemz6it! Mutasson be egy 6mleszté berendezést!

Eredetivel mindenben megegyezé

hiteles masolat. hl)imlll /Wa(‘l



Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, tardgyartas és gépei szobeli

AZ ERTEKELES SZEMPONTJAI

Tanari példany

1. Ismertesse a sajtgyartas alapanyagaul szolgalo kiilonbozo allatok tejének dsszetételét
és mutasson ra azokra a tényezikre, amelyek a tej Osszetételére hatissal vannak!
Tamassza ala gyakorlati példiakkal a tej dsszetétele és a sajt mindsége kozti kapcsola-

tot!

Kulcsszavak, fogalmak:

bonyolult 6sszetételll bioldgiai folyadék
kazein fehérje, savéfehérje, szuszpenzid
szarazanyag, zsirmentes szarazanyag, emulzié
allat fajtaja

tartasi koriilmények

kalciumban gazdag

2. Ismertesse a tej tulajdonsagait ugy, hogy kozben gyakorlati példikon keresztiill mu-
tassa be azok hatasat a gyartastechnologiara, illetve a végtermék mingségére!
Kulcsszavak, fogalmak:

baktericid hatas, ellenanyagok
erjedési készség

tej stirlisége

savfok, pH

fagyaspont

telt iz

3. Ismertesse az alabb felsorolt miiveleteket! Mutasson ra a gyartistechnolégiira és a
végtermék mindségére gyakorolt hatasukra! A miiveletek ismertetése kézben mutas-
sa be az alkalmazott gépeket és berendezéseket is!

d) tej tisztitdsa
e) tej folozése

f) alapanyagtej zsirtartalmanak beéllitasa
Kulcsszavak, fogalmak:

durva tisztitas, finom tisztitas

baktérium gocok

stir(iség-kiilonbség

centrifugilis erd

teljes kif616zés, részleges kif616zés
f616z6gép meghajtémii és dob

elvalasztd tAnyérok

semleges zona

gylijto lapatok

1616z¢&s élessége, f616zés foka, f616z¢€si arany

Eredetivel mindenhen megegyezé

hiteles mssolat. ' l

o



Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, tarogyartas és gépei szdbeli

4. Ismertesse az alabb felsorolt miiveleteket! Mutasson ra a gyartastechnolégiira és a
végtermék mindségére gyakorolt hatasukra! A miiveletek ismertetése kozben ismer-
tesse az alkalmazott gépeket és berendezéseket is!
¢) homogénezés
d) hdékezelés és hiités

Kulcsszavak, fogalmak:

e cgynemiisités

o dugattyn, faziseltolas

e szivd- és nyomdszelepek

¢ homogénezd fej

e pasztérozés, ultrapasztorozés, sterilizéals, termizalas
e  hosokk

e pasztérdzo kad

e lemezpasztér

e pasztérozési hatasfok

S. Csoportositsa és jellemezze a mikrobakat! Sorolja fel az életfeltételeiket befolyasolé
tényezbket és elpusztitisuk modjat! Ismertesse szaporodasuk torvényszeriiségét
(szaporodasi giorbéjiiket). Kozben térjen ki a sajtkészités soran tapasztaltakra!

Kulcsszavak, fogalmak:
e vegetativ és spéras csirdk
e aerob, anaerob, obligalt, fakultativ
e bakteriosztatikus, fungisztatikus
e Dbaktericid, fungicid, sporangicid
o 0szt6das, sarjadzés
e  Dbaktérium spdra, penész spéra

6. Nevezze meg és ismertesse azokat a mikrobdkat, amelyek tevékenysége mindig ka-
ros! Ismertesse az elleniik val6 védekezés modjat!
Kulcsszavak, fogalmak:
e patogén, fél patogén
o ¢lelmiszerfert6zés, élelmiszermérgezés
e sajthiba, sajt betegségek

7. Nevezze meg és jellemezze a sajtok gyartasanal tanult hasznos mikrobakat! Sorolja
fel, milyen szintenyészeteket ismer! Mondja el gyakorlati tapasztalatat!
Kulcsszavak, fogalmak
e savanyitd baktériumok
o ¢rlelo mikrobak
o (rlelést eldsegitd mikrobak

Eredetivel mindenben mege _;yezo

hiteles m&solat. M[ /Wah



Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd

Szdbeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése:
Sajt-, tirdgyartas és gépei szobeli

8. Ismertesse azokat a teendéket, amelyek a sajttej elokészitését és feljavitasat célozzak!
Az elmondottakat gyakorlati példakkal tAmassza ala! Ismertesse a sajtkészité kadak
felépitését, mitkodését!

Kulcsszavak, fogalmak:

el6érlelés
utoérlelés
kalcium-klorid
sajtfesték

9. Ismertesse a savas, az oltos és a vegyes alvasztast! Gyakorlati példakkal mutassa be
az egyes alvasztasi tipusnal tapasztaltakat! Mutassa be a savas alvasztdsnal hasznalt
alvaszt6 berendezéseket!

Kulcsszavak, fogalmak:

szol és gél allapot
izoelektromos pont
kohézio

alvaszt6 kadak és tankok

10. Ismertesse, milyen részmiiveletekbdl all az elésajtolas és azok milyen valtozast idéz-
nek eld az alvadékban! Milyen hatassal vannak a sajtra, a késztermékre?

Kulcsszavak, fogalmak:

keverés

iilepités

savfok vagy pH-ellendrzés
alvadék szilardulasa

11. Ismertesse az utomelegités céljat, médjat, szabalyat és hatasat az alvadékra, vala-

mint a sajtra!

Kulcsszavak, fogalmak:

keverés

tilepités

savfok vagy pH-ellendrzés
alvadék szilardulasa

12. Ismertesse az utdsajtolas céljat, folyamatat! Mutassa be a sajtgyarto tankok felépité-

sét, miikodését!

Kulcsszavak, fogalmak:

savfok emelkedés, pH csokkenés
alvadék szilardulasa
alvadék fogossaga

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles miasolat.

I



Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészit

Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, tardgyartas és gépei szdbeli

13. Mutassa be az alvadék formazasi médjait! Részletesen ismertesse, hogy az alkalma-
zott modszer miképpen befolyasolja a lyukak kialakulasat a sajtban! Térjen ki az al-
vadékformazoé berendezések bemutatasara is!

Kulesszavak, fogalmak:

roglyuk, réghézag

erjedési lyukak

alvadék megfazatas

savd alatti préselés

elosztd csb

Tebel-rendszerii formazé kad

14. Ismertesse a sajtok préselésének céljat, szabalyos megvalositasat, és gyakorlatat!
Mondja el, milyen viltozasok mennek végbe a sajtban préselés hatasara! Milyen
préstipusokat ismer? Ismertesse a présnyomas kiszamitasanak modszerét!

Kulcsszavak, fogalmak:

alvadék témorédése
kapillarisok
fokozatossag

végsO présnyomas
mechanikus prések
pneumatikus prések
hidraulikus prések

15. Ismertesse a sajtok sézasanak céljat! Sorolja fel a sajtokban s6zas hatasara végbe-
mené valtozasokat! Felsorolasnal mutassa be a s6lé fontos paramétereit és azok bedl-

7o

litasanak modjat, valamint az eltéré s6zasi modszereket!
Kulcsszavak, fogalmak:

0zmozis
diffuzio
kiegyenlitodés
szaraz s6zas
alvadéksdzas
s6fird6

sol¢ felujitasa

16. Sorolja fel, a sajtérlelés szakaszait, valamint ismertesse, milyen valtozasok kovetkez-
nek be a sajtok dsszeteviiben érlelésiik soran! Milyen médon biztosithaték az érle-
Iéshez sziikséges feltételek?

Kulcsszavak, fogalmak:

elG-, f6- és utdérlelés
relativ paratartalom
higrométer
fehérjebomlas

tejcukor bontd enzimek

Eredetivel mindenben megegyezé

hiteles misolat. M\ Wa‘u



Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd

Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, tirdgyartas és gépei szobeli

17. Ismertesse a kiilonleges alvadékkezelési modokat! (Cseddarozas, gyirt, hevitett saj-
tok készitése, krémturé alvadékanak szeparalasa) Mutassa be a turocentrifugat!
Kulcsszavak, fogalmak:

peptizalas

kritikus hémérséklet
stirliség-kiilonbség
centrifugalis erd
favokak

surranté

18. Ismertesse az étkezési tiuré gyartasat! Kozben vonjon parhuzamot a rogos allomanyi
¢és a leveles tur6 készitése kozott! Mutassa be a savo elvalasztasara szolgalé berende-

zéseket!

Kulcsszavak, fogalmak:

savas alvasztas

vegyes alvasztas

alvadék csurgatasa

csurgatd kocsi

alvadék centrifuga, sziir centrifuga

19. Mutassa be a sajtgyarto iizemekben alkalmazott tisztitasi és fertétlenitési modokat!
Kulcsszavak, fogalmak:

mechanikai és mikrobiol6giai szennyezddés

bakteriosztatikus, fungisztatikus, baktericid, fungicid, sporangicid
kézi és gépi tisztitds

zart rendszert gépi tisztitas (CIP-rendszer)

hovel torténd fertdtlenités

20. Sorolja fel az 6mlesztett sajt gyartasanak miiveleteit, azok céljat és legfontosabb jel-
lemzdit! Mutasson be egy 6mleszt6é berendezést!
Kulcsszavak, fogalmak:

kritikus hémérséklet

szol és gél allapot

peptizalas

kutter

folytonos sajtémlesztd berendezés

Eredetivel mindenben megegyezé
hiteles misolat. i
Uﬂvm'
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Szakképesités: 31 541 07 Sajtkészitd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Sajt-, trégyartas és gépei szobeli

ERTEKELES

Sorszam Név

Feladat Osztalyzat |

datum

alairas

Bredetivel mindenben megegyez6

hiteles misoiat.

b, Hhs



