
21 541 02  Sütőipari és gyorspékségi munkás részszakképesítés szakmai 

követelménymoduljai 
 

2222. A Sütőipari alapismeretek megnevezésű, 11945-16 azonosító számú szakmai 

követelménymodul tartalma: 

 

Feladatprofil:  
 

 Anyagszükséglet számítást végez adott összetétel alapján 

 Nyersanyagot szakszerűen elhelyez a raktárban, illetve nyersanyagot mozgat 

 Nyersanyag előkészítési műveleteket végez 

 Közreműködik a tésztakészítésben 

 Tésztafeldolgozást végez, oszt, alakít, pihentet 

 Közreműködik a kelesztés elvégzésében, és a tészta sütésre való előkészítésében 

 Irányítással elvégzi a kemence kiszolgálását  

 Előkészíti a csomagolóanyagokat, csomagolja a készterméket  

 A készterméket átadja a hűtő- vagy tároló raktárnak 

 A hatályos szabályozások szerint kezeli a képződő hulladékot 

 Irányítással kezeli a sütőipari gépeket és berendezéseket 

 Használja a sütőipari eszközöket 
 

Tulajdonságprofil: 
 

Szakmai kompetenciák: 
 

Szakmai ismeretek: 

 Nyersanyag szükséglet számításai, tömeg, térfogat számítás 

 Nyersanyagtárolás szabályai 

 Nyersanyagok csoportosítása 

 Nyersanyag előkészítés műveletei 

 Tésztakészítési eljárások 

 Tésztafeldolgozás műveletei 

 Kelesztés feltételei, eszközei 

 Sütés feltételei 

 A gyártáshoz szükséges gépek, berendezések kezelése 

 Kéziszerszámok, eszközök használata 

 Csomagolóanyagok, csomagolóeszközök 

 Hulladékkezelési eljárások 

 Melléktermékek hasznosítása 
 

Szakmai készségek: 

 Elemi számolási készség 

 Komplex eszközhasználati képesség 

 Kisgépek használata 

 

 Személyes kompetenciák: 

 Pontosság  

 Állóképesség 
  



 

 Társas kompetenciák: 

 Segítőkészség 

 Irányíthatóság  

 Módszerkompetenciák:  

 Áttekintő képesség 

 Gyakorlatias feladatértelmezés 

  



2196. Az Élelmiszerelőállítási alapismeretek megnevezésű, 11919-16 azonosító 

számú szakmai követelménymodul tartalma: 

 

Feladatprofil: 

 Betartja és betartatja a munkahelyekkel kapcsolatos munkavédelmi követelményeket 

 Betartja és betartatja a munkavégzés személyi, szervezési és tárgyi feltételeivel 

kapcsolatos munkavédelmi követelményeket  

 A munkavédelmi szakemberrel, munkavédelmi képviselővel együttműködve részt 

vesz a munkavédelmi feladatok ellátásában 

 Betartja és betartatja az élelmiszer-előállításra vonatkozó higiéniai előírásokat és 

HACCP szabályokat 

 Tudatosan alkalmazza az élelmiszer-ipari mikroorganizmusait, illetve előírások szerint 

védekezik a káros folyamatok ellen 

 Nyersanyagot, készterméket vizsgál 

 Adatot rögzít, feldolgoz, szolgáltat, dokumentál 

 Tudatosan alkalmazza az élelmiszerek előállítására és forgalmazására vonatkozó 

szabályokat 

 Vállalkozási és kereskedelmi tevékenységet folytat 

 Ismeri és alkalmazza a vállalkozás jogkövető működése érdekében a fogyasztóvédelmi 

előírásokat 
 

Tulajdonságprofil: 
 

 Szakmai kompetenciák:  
 

  Szakmai ismeretek: 

 A munkahelyi egészség és biztonság, mint érték 

 A munkabalesetek és foglalkozási megbetegedések hátrányos 

következményei 

 A munkavédelem fogalomrendszere, szabályozása 

 Munkahelyek kialakításának alapvető szabályai 

 A munkavégzés általános személyi és szervezési feltételei 

 Munkaeszközök a munkahelyeken 

 Munkavédelmi feladatok a munkahelyeken 

 Munkavédelmi szakemberek igénybevétele és feladatai a 

munkahelyeken 

 A munkahelyi munkavédelem érdekképviselete 

 Laboratóriumi alapmérések, alapműveletek 

 Minőség-ellenőrzési eszközök használatának szabályai 

 Mikrobiológiai alapok 

 Élelmiszer-higiéniai alapok 

 Magyar Élelmiszerkönyv vonatkozó előírásai 

 Alapanyag-minősítés, késztermék-minősítés, gyártásközi 

ellenőrzések alapelvei 

 Dokumentumok, különféle naplók vezetése 

 Gazdálkodási és vállalkozási alapok  

 Kereskedelmi és marketing alapok 

 A képzéshez illeszkedő hazai és európai uniós fogyasztóvédelmi 

előírások 

  



  Szakmai készségek: 

 Szakmai nyelvű beszédkészség  

 Szakmai nyelvű íráskészség 

 Jogszabályok ismerete 

 Labortechnikai eszközök használata 

 Információforrások kezelése 
 

 Személyes kompetenciák: 

 Önállóság  

 Megbízhatóság 

 Elhivatottság, elkötelezettség 
 

 Társas kompetenciák: 

 Kapcsolatteremtő készség 

 Kapcsolatfenntartó készség  
 

 Módszerkompetenciák: 

 Helyzetfelismerés 

 Numerikus gondolkodás, matematikai készség  

 Körültekintés, elővigyázatosság 

 


