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TEJIPARI SZAKMUNKAS
szakképesités
szakiskolaban torténé oktatasahoz
tanulasban akadalyozottak (st) szamara

I. A szakképzés jogi hattere
A szakképzési kerettanterv

— anemzeti koznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. torvény,
— aszakképzésrol szol6 2011. évi CLXXXVIL. térvény,

valamint
— az Orszagos Képzési Jegyzékrdl és az Orszagos Képzési Jegyzék moddositasanak
eljarasrend;jérol szolo 150/2012. (VIL. 6.) Korm. rendelet,
— az allam altal elismert szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairdl szolo
217/2012. (VI111. 9.) Korm. rendelet, és
— a 34 541 10 szamu, Tejipari szakmunkds megnevezésii szakképesités szakmai ¢€s
vizsgakovetelményeit tartalmazoé rendelet
alapjan késziilt.
II. A szakképesités alapadatai
A szakképesités azonositod szama: 34 541 10
Szakképesités megnevezése: Tejipari szakmunkas
A szakmacsoport szama és megnevezése: 21. Elelmiszeripar
Agazati besorolas szama és megnevezése: XXXVI. Elelmiszeripar

Elméleti képzési id6 aranya: 30%

Gyakorlati képzési id6 aranya: 70%

ITI. A szakképzésbe torténo belépés feltételei
Iskolai eldképzettség: alapfoku iskolai végzettség vagy iskolai végzettség hianyaban
Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdheté a szakmai és vizsgakovetelményt kiadd

rendelet 3. szamu mellékletében a 21. Elelmiszeripar szakmacsoportra meghatarozott
kompetencidk birtokaban



Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

Palyaalkalmassagi kovetelmények: nincsenek

IV. A szakképzés szervezésének feltételei

Személyi feltételek

A szakmai elméleti és gyakorlati képzésben a nemzeti kdznevelésrdl sz6l6 2011. évi CXC.
torvény ¢€s a szakképzésrol szoldo 2011. évi CLXXXVIIL torvény eldirasainak megfeleld
végzettséggel rendelkezd pedagogus €s egyéb szakember vehet részt.

Ezen tal az alabbi tantargyak oktatasara az alabbi végzettséggel rendelkezd szakember
alkalmazhato:

Tantargy Szakképesités/Szakképzettség

Targyi feltételek

A szakmai képzés lebonyolitdsdhoz sziikséges eszkozok és felszerelések felsorolasat a
szakképesités szakmai és vizsgakovetelménye (szvk) tartalmazza, melynek tovabbi részletei
az alabbiak

Laboratoriumi vizsgéalatokhoz sziikséges eszkozok, berendezések (élelmiszervizsgald
laboratorium): érzékszervi mindsitéshez, savfok, pH meghatdrozashoz, tej zsirtartalom|
meghatarozasdhoz,  tar6  zsirtartalménak  meghatidrozdsahoz,  tej stirliségének]
meghatarozasdhoz, kulturakészitéshez, homérséklet, térfogat ¢és tomeg méréséhez,
oldatkészitéshez, szarazanyag-, nedvesség- ¢s hamutartalom meghatdrozasahoz.

Tejtermékgyartashoz sziikséges eszkdzok, berendezések (tejlizem):

— friss fogyasztasu tejtermékek gyartasahoz sziikséges eszk6zok, berendezések

— savanyitott, alvasztott tejtermékek gyartasahoz sziikséges eszkozok, berendezések
— tartos tejtermékek gyartasdhoz sziikséges eszkdzok, berendezések

— vaj gyartasahoz sziikséges eszkozok, berendezések

— turd gyartashoz sziikséges eszk6zok, berendezések

Sajtgyartashoz sziikséges eszk6zok, berendezések (sajtiizem, sajtmiihely, vagy tejliizem):

— alapanyag-tarolok, szlir6k

— tisztitocentrifuga, f6lozégép, pasztér, homogénezd berendezés (a sajt tipusatol
fliggden)

— sajtkészitd berendezés(ek)

— alvadék-levalasztok, csurgatd berendezések

— sajtprések

— 560z0 berendezés

— csomagologépek

Melléktermékek, hulladékok kezelésére, esetleges hasznositdsdra szolgaldo eszkozok,
berendezések,

Munka-, tiiz- és kornyezetvédelmi berendezések, eszk6zok

Laboratériumi  vizsgalatokhoz sziikséges eszk6zok, berendezések (élelmiszervizsgalo




laboratorium): érzékszervi mindsitéshez, savfok, pH meghatarozashoz, tej zsirtartalom
meghatarozasdhoz,  tar6  zsirtartalménak  meghatdrozasahoz,  tej striiségének
meghatarozasahoz, kultarakészitéshez, homérséklet, térfogat ¢s tomeg méréschez,
oldatkészitéshez, szdrazanyag-, nedvesség- ¢s hamutartalom meghatarozasahoz.

Tejtermékgyartashoz sziikséges eszkdzok, berendezések (tejlizem):

— friss fogyasztasu tejtermékek gyartasahoz sziikséges eszk6zok, berendezések

— savanyitott, alvasztott tejtermékek gyartasahoz sziikséges eszkdzok, berendezések
— tartos tejtermékek gyartasdhoz sziikséges eszkzok, berendezések

— vaj gyartasadhoz sziikséges eszk6zok, berendezések

— tar6 gyartashoz sziikséges eszkdzok, berendezések

Sajtgyartashoz sziikséges eszk6zok, berendezések (sajtiizem, sajtmuhely, vagy tejliizem):

— alapanyag-tarolok, szlir6k

— tisztitocentrifuga, f6lozégép, pasztér, homogénezd berendezés (a sajt tipusatol
fliggden)

— sajtkészitd berendezés(ek)

— alvadék-levalasztok, csurgatd berendezések

— sajtprések

— 86z0 berendezés

— csomagologépek

Ajénlas a szakmai képzés lebonyolitdsdhoz sziikséges tovabbi eszkdzokre €s felszerelésekre:
Nincs.

Ajanlas a szakmai képzés lebonyolitasahoz sziikséges tovabbi eszkozokre és felszerelésekre:
Nincs.

V. A fogyatékossagi tipushoz kapcsolodo altalanos informaciok, javaslatok

Tanulasban akadalyozottak
1. A tanulasban akadalyozottsag fogalma, jellemzoi

,»A tanulasban akadalyozottak csoportjaba tartoznak azok a gyermekek, akik az idegrendszer
biologiai ¢€s/vagy genetikai okra visszavezethetd gyengébb funkcioképességei, illetve a
kedvezétlen kornyezeti hatdsok folytan tartds, atfogd tanuldsi nehézségeket, tanuldsi
képességzavart mutatnak.” (Mesterhazi, 1998, 54.)

Az idegrendszeri karosodas mellett és helyett ebben a definicioban megjelenik a szocialis
kornyezet igen erds hatdsa, amely a késobbi tanuldsi sikerességet meghatdrozdan
befolyasolhatja.

A tanulasi akadélyozottsag az esetek nagy részében az iskolaba 1épés évében realizalodik. Am
egyes gyermekeknél mar az 6vodas korban is felmeriilhet a gyani az sikertelen iskolai
elémenetelre.

A tanulési akadalyozottsag a tanulds minden teriiletére kiterjed, hosszan tartd, végigkiséri a
gyermeket egész iskolai palyafutdsa alatt. A tanuléasi képesség fejlddésében olyan atfogd zavar




kovetkezik be, amely jelentdsen akaddlyozza a gyermek tanulasat.
Az érintett tanuloknal el6fordulhatnak problémak a kovetkezo teriileteken:
- észlelés (egyensuly észlelés, nehézségi erd észlelés, taktilis-kinesztetikus észlelés,
auditiv észlelés, vizualis észlelés, amnesztikus funkcidk)
- kivitelezés-végrehajtds  (izomténuszavar, nagymozgdsok, finommozgasok,
mimika)
- szocialis-emocionalis teriilet:

o a késztetések teriiletén (apatia, passzivitas, tlérzékenység, hiperaktivitas),

e az altalanos pszichés allapotban (levertség, féktelenség, szorongas),

e a motivacid alakuldsdban (motivalatlansag, megkozelithetetlenség),

¢ a munkavégzésben (gyors kifaradas, vontatott tempd, impulzivitas),

e az Oniranyitasban (rovid zarlati cselekvések, labilitas, rigiditas),

e az Onértékelésben (kisebbségi érzés, hidnyos énkép, talzott elbizakodottsag,
egocentrizmus)

e ¢s a szocidlis beilleszkedésben (elszigeteltség, kapcsolatteremtési nehézségek, tilzott
alkalmazkodas, belatas hianya, agresszivitas).
(Englbrecht - Weigert, 1996, 33-38.)

A tanulasi akadalyozottak korét tehat az enyhén értelmi fogyatékosnak mindsitettek,

illetve az iskolaban tanulasi problémakkal kiizdé gyermekek alkotjak.

»A tanuldsi akadalyozottsdg valtozd, valtoztathato allapot. A folyamatosan hatd,

kivaltdé okok feltarasdval, ezek kedvezd iranya befolydsoldsaval, a tanulési

akadalyozottsdg részben megel6zhetd, részben sulyossagdnak mértékében

csokkenthetd.” (Mesterhazi Zsuzsa)
Gyogypedagdgiai eszkdzokkel ezen az allapoton sokat lehet valtoztatni, és meg lehet el6zni a
tanulasi akadéalyozottsag tovabbi romlasat. Ha azonban nem kapnak elég segitséget, akkor
kudarc-kudarcra halmozodik, egyre jobban elfordulnak az iskolatol, tanulasi kedviik
(motivacidjuk) és oOnértékelésiik rohamosan csokken, és ezzel életesélyeik is romlanak.
Megfeleld segitséggel azonban ez elkeriilhetd és hozza lehet Oket segiteni az 6rommel €s
figyelemmel végzett eredményes tanulashoz. A segitség a fiatal egyéni fejlesztését és a
tanulasi kornyezet szdmara megfelelové alakitasat egyarant jelenti.
A tanuldsi akadalyozottsag — ahogy mar szd volt rola — elsésorban iskolai tanuldsi
helyzetekben jelentkezik, Osszefiiggésben az alapképességek eltérd, lelassult fejlodésével,
melynek kovetkezményei sok esetben a kozépiskolds fiatal tanuldsi teljesitményében is
megjelennek, ezért az oktatds soran még ekkor is nagy figyelmet kell forditani rajuk. A
problémaék az érzékelés-észlelés (percepcio), a kivitelezés-végrehajtas, a szocio-emocionalis
teriileteken, valamint a kommunikaci6 terén egyarant jelentkezhetnek.
A tarsas kapcsolatokban, a szocidlis interakciokban jelentkez6 nehézségek a tanuldsban
akadalyozott emberek esetében igen gyakoriak, még akkor is, ha az iskolat befejezve sikeriil
munkat talalniuk, csaladot alapitaniuk. A szocialis készségek fejlesztésének a hivei szerint a
,mentalis zavarok egy részét a szocialis kompetencia hianya okozza”. Ha ez igy van, akkor
jelentds eredményeket lehet elérni, ha figyelmiinket a szocidlis készségek fejlesztésére
forditjuk, s energiat fektetiink bele mind a tan6rdkon, mind pedig azokon kiviil.

2. A szegregalt és integralt szervezeti formak



Szegregalt int¢zményekben tanulnak tanuldsban akadéalyozott didkok. Amely
gyogypedagogiai intézményekben megfeleld végzettségli szakemberek, gyogypedagdégusok
dolgoznak, valamint specialis tantervet alkalmaznak, mindezt kislétszdmu osztalyokban.

Integracio esetében a tanulasban akadalyozott fiatalok és a nem tanuldsban akadalyozott
fiatalok egyiitt vesznek részt a tanitdsi folyamatban, a szabadidds tevékenységekben. A
tanulasban akadalyozott gyermekek tobbségi iskolai nevelésének esetében az integracio
feladata, hogy a szamukra sziikséges pedagdgiai tObbletszolgaltatasokat az ép fejlodést
kortarscsoporton beliil kapjak meg. Tanulasi akadalyozottsdg esetén tobb teriiletet érintd,
tartos, sulyos problémar6l van sz6, mely megfeleld szakmai segitség nélkiil a tobbségi
iskolakban nagyon megneheziti az érintett gyermek ¢és pedagogus életét is. A probléma
gyokere nem kifejezetten a gyermekben van, hanem a tobbségi iskola €és a sajatos igényll
tanulo talalkozasaban.

Hazankban is egyre nagyobb teret hodit meg az integralt/inkluziv oktatas, nevelés, melynek
elengedhetetlen feltétele a gyogypedagodgiai segitségnytjtas és a megfeleléen strukturalt
kdrnyezet.

Inklazié mint optimalizalt, kibdvitett integracid is jelen van a mai oktatasi rendszeriinkben.
Az inklazié a tobbségi iskola folyamatos, rendszerszeri atalakulasat jelenti. Ebbe a
folyamatba az 0sszes tanulot bevonjak. A gyermek all a kézéppontban. Nem zavaré elemként,
hanem uj kiindulopontként és egyuttal célként. Individualis gondoskodas jar valamennyi
tanulonak, legyen barmiben akadélyozott vagy nem. Ebben az értelmezésben az inkluziv
pedagbgia tobb mint gydgypedagodgia, és tobb, mint az eddigi integracidos pedagdgia. Az
integralt, inkluziv oktatdsban kiemelt szerepet kap a differencialt oktatas.

2.1.Az integracidé/inkluzio feltételei

crer

hogy ezek a gyermekek a pedagogiai tobbletszolgaltatasokat ne kortarscsoportjaiktol
elkiiloniilten, hanem veliik egylitt kapjadk meg, kiegészitve a pedagodgiai rahatasok
korét a szocializdcio abbol fakado elemeivel, hogy a gyermekek heterogén
csoportokban tanulnak.” (Dr. Papp Gabriella és Faragoné Bircsdk Marta Modszertani
intézményi utmutatd a tanuldsban akadalyozott gyermekeket befogadd iskolak
szamara 2005.)

1. Objektiv tényezok
Az objektiv tényezdk koz¢ tartoznak a tanulasban akadéalyozott gyermek iskolai boldoguldsat
segitd targyi feltételek.

- Az iskolanak rendelkeznie kell megfeleld intézményi dokumentumokkal (alapitod
okirat, pedagdgiai program, nevelési program, helyi tanterv) Ki kell dolgoznia egy
egységes, minden tanulora kiterjedd, azonos tananyagot kozvetitd tantervet,
eltérés mindossze a tanuloktol elvart, az egyéni képességekhez illeszkedd
kovetelmények szintjén jelentkezhet.

- A Kkisebb osztalylétszamu osztaly kialakitasakor figyelembe kell venni a fiatal
tanulasi akadalyozottsadgat, igy az osztalyban 2 fonek szamit, mert tanitdsa tobb
figyelmet, megsegitést és specialis banasmodot igényel.

- Ajéanlott a tanterem berendezésénél figyelembe venni a strukturdlt tanitasi
kornyezet kialakitasat (mobilizalhatd padok, tanuloi boxok, pihendsarok, IKt-s



eszkozok, kézikonyvtar), tobbféle kisebb tér 1étrehozasa az osztalytermen beliil,
példaul kiscsoportos munkdhoz, illetve célszerli az egyéni tanulashoz kiilonalld
asztalokat elhelyezni.

- A befogado intézményeknek lehetévé kell tenniiik a megfelel6 fejlesztést biztositd
tobbletszolgaltatasok elérését.

2. Szubjektiv tényezdok

A befogadé nevelotestiilet, pedagégus szemlélete, modszerei, segitokészsége,

kreativitasa, elkotelezettsége valamint a sériilésrdl szol6 ismeretei.

- A sziil6k tAmogatédsa, hozzaallasa és aktivitasa.

- A gyoégypedagégus ¢érzékenysége a probléma, illetve a gyermek irant,
felkésziiltsége, szakmai tudésa, személyisége. A  szakemberek kozti
kapcsolatrendszerben a leglényegesebb a pedagogus és a gyogypedagdgus jo
kapcsolata.

- A tarsak és a kornyezet elfogadisa. A sikeres integracid, beilleszkedés és
elfogadds a személyiség szempontjabol nézve kétirdnyt. Mulik azon is, hogy a
kornyezet, az osztalytarsak mennyire elfogadéak, mennyire hajlandéak a
viselkedésiikon valtoztatni ahhoz, hogy a sériilt gyermeket olyannak fogadjak el
amilyen, és igyekezzenek egyenranguként kezelni. De mulik a sériilt gyermek
személyiségén is. Minél fiatalabb korban keriil sor az integracidra annél nagyobb
eséllyel lesz sikeres.

- Teamban dolgozo6 szakemberek egylittmiikddése, partneri kapcsolatai

2.2.Az integraci6 formai lehetnek:

- Lokalis integracié: az integracid legegyszerlibb és viszonylag konnyen
megvaldsithatd valtozata, amikor a sajatos nevelési igényli és a nem sajatos
nevelési igényll tanulok kozott semmilyen kapcesolat nem all fenn, minddssze az
iskola épiilete koz0s. A tanuldsban akadalyozott tanulok kiilon osztalyokban,
csoportokban tanulnak.

- Szociélis integracié: ebben a formaban mar tudatosan szervezett az egylittnevelés,
a tanuldsban akadalyozott fiatalok a foglalkozdsokon, a tanordkon kiviili idében
talalkoznak a tobbségi iskolaba jar6 kortarsaikkal.

- Funkciondlis integracié: az integraciénak ezen formadja is két szinten valosulhat
meg. A sajatos nevelési igényli és a nem sajatos nevelési igényii tanulok csoportja
egy ¢plletben tanul, kiilon osztdlyban, azonban a két parhuzamos osztaly
orarendjét tudatosan ugy szervezik, hogy bizonyos oOrdik egybeessenek (pl.
készségorak, bizonyos tandrak). fgy a két csoport talalkozasa tervezett és
rendszeres, az egyiitt eltdltott idonek van célja. A teljes integracid az integraciod
legmagasabb szintje, amikor egyiitt fejlesztik a gyermekeket, a tanulasban
akadalyozott gyermek a tanitasi idé minden percét ép kortarsaival tolti el.

Az integraciénak szadmos elonye lehet a tanuldsban akadalyozott fiatalok esetében.
Megfigyelhetd, hogy fejleszté kornyezetet jelent szamukra ez a kortars kozdsség, amely
jelentheti azt, hogy tanulnak a tobbiektdl, ingergazdag kornyezetben vannak, tobb ismerethez
hozzajuthatnak, de akér azt is, hogy gyorsabb fejlédés tapasztalhaté ndluk. A tanulok
személyiségfejlodésében is pozitiv valtozasokat hozhat, példaul: né az 6nbizalmuk. Hosszabb
tavon sikeresebb lehet a tarsadalmi beilleszkedése azoknak a tanuldknak, akik integralt




kdrnyezetben vettek részt az oktatds-nevelés folyamataban. Emellett baratsdgok alakulhatnak
ki, valamint megtanulhatjak a segitségkérést, illetve annak elfogadésat is a fiatalok.

3. A tananyag feldolgozasa soran alapvet6 szempontok:

- az ismeret sokoldalu szemléltetése, elméleti ismeretek gyakorlati megerdsitése,

- az0j ismeretek fokozatos, kisebb Iépésekben torténd kozlése,

- az ismeretek tObbszori ismétlést, begyakorlast igényld rogzitése,

- az alapvet6 ismeretek folyamatos felidézése,

- ahidnyz6 vagy nem megfelel6 mélységli ismeretek id6beni potlasa,

- az egyes tantargyakban megjelend azonos ismeretanyag 0sszehangolasa,

- lényeges elemek, ok - okozati 0sszefliggések kiemelése, meglattatasa, rész - egész
viszonyanak bemutatasa,

- a tananyag feldolgozasa soran a vizsgakovetelményekben megfogalmazottakat
hangsulyosan kell kezelni.

4. Médszertani javaslatok

4.1. Kooperativ tanulas: a kortarsakkal valé kozés munka €és a kooperativ tanulas
hatékonyan fejlesztik a tanuldk értelmi és szocialis-érzelmi képességeit. A kooperativ tanulas
minden tanulénak hasznara valik: az a tanuld, aki magyaraz a masiknak, jobban és hosszabb
idére megjegyzi az informaciot, az pedig, akinek magyaraznak, az ismeretszintjének
megfelel6bb informéciokat kap, hiszen tarsa felfogési képessége alig magasabb, mint az 6vé.
Egylittmiikddésen alapuld problémamegoldas csokkentheti a zavardé magatartas mennyiségét
¢s intenzitasat a tanorak alatt. Fontos, hogy az osztaly szabdlyait (hdzirendet) az egész osztaly
kozremiikodésével alakitsak ki, €s hogy mindig jol lathatd helyen legyen elhelyezve az
osztalyteremben.

4.2. Projekt mddszer: kozosen végzett tevékenységek kore. A kdzpontban egy gyakorlati
jellegli probléma all, melyet a tandrok ¢€s tanulok egyiitt dolgoznak fel tobb szempont szerint
elemezve, komplex mdédon. A mddszer legfontosabb értéke a munkafolyamat. Mindenki sajat
képességei, lehetOségei, tapasztalatai alapjan végzi el a feladatot. A munkafolyamat
eredménye a produktum.

4.3. Komplex Instrukcios Program (KIP)

- Az osztalyon beliili rangsorbeli problémék mar az iskola kezdd szakaszaban
felismerhetokké és kezelhetdkké valnak.

- A csoportfoglalkozasok alatt a heterogén oOsszetételli osztadlyokban a specidlis
instrukcids eljaras alkalmazésan keresztiil lehetéség nyilik a tanuloknak az
egylittmiikodési normakra torténd felkészitésére.

- Sokféle, eltérd képességet megmozgatd tananyag alkalmazdsaval a felszin alatt
megbuvo képességek kibontakoztatasa.

- A fentieken kiviil modszer masik fontos c€lja a tanarok szakmai hozzaértésének
fejlesztése a csoportmunka-szervezés soran. A pedagdgusoknak meg kell
tanulniuk, hogy az 0j moddszerben mi a szereplik az osztdlymunka alatt, ezért a



modszer bevezetése, elsajatitasa sordn sziikkség van munkdjuk folyamatos,
szakértoi ellendrzésére, a kollégak kozotti egylittmiikodésre.

"Azok a tanulok, akik a kozosségbdl tarsadalmi okok miatt kirekesztddnek, vagy
azok, akiknek tanulasdban lemaradas tapasztalhat6, gyakran vonakodnak részt
venni a k6z0s munkaban, emiatt azonban kevesebbet tanulnak, mint azok, akik
aktivabbak. Az osztalyrangsor ¢€lén elhelyezkedd tanulok nagyobb befolyast
gyakorolnak a csoport dontéshozataldra, gyakrabban kérik Oket segitségadasra, és
tobb alkalom jut véleménylik kifejtésére, mint a rangsor aljan elhelyezkeddknek.
Az utobbiak véleményét altalaban figyelmen kiviil hagyjak (ez a megnyilvanulas a
statusprobléma jelensége). A Komplex instrukcids programban a tanar célja az,
hogy minden didknak megadja a lehetdéséget a munkaban valdé egyenrangu
munkavégzésre, tudatositja, hogy mindenkinek van olyan képessége, amely
alkalmassa teszi a feladatok megoldasaban val6 sikeres kozremiikddésre." (Cohen,
E. G.: Designing Groupwork. Teacher College Press, New York, 1994.)

A modszer elvei

1. Differencialt, nem rutinszer(i feladatok alkalmazéasa, ez minden esetben nyitott végi,
tobb megoldast kinald, sokféle, eltérd képességek mozgositasara alkalmas feladatokat
jelent.

2. A felelésség megosztasanak elve magaba foglalja az egyén felelosségét a sajat és a
csoport teljesitményéért, illetve a csoport felelosségét az egyén teljesitményéért.

3. A tanuldok munk4janak ellendrzése a normakon ¢és a szerepeken keresztiil torténik. A
k6z0s munkaban az alabbi egyiittmiikodési normak betartasa valésul meg: ,,Jogod van
a csoporton beliili segitségkérésre barkitdl.”

,,Jogod van a csoporton beliili segitségkérésre barkitol.”

,»Kotelességed segiteni barkinek, aki segitségért fordul hozzad.”
»Segits masoknak, de ne végezd el helyette a munkat.”

,Mindig fejezd be a feladatod.”

,Munkad végeztével rakj rendet magad utan.”

,» Leljesitsd a csoportban kijeldlt szereped.”

A fenti normak kifliggesztve lathatok az osztaly falan, és minden alkalommal
emlékeztetik a tanuldkat a csoportmunka lényegére, alapelveire. A normak
egyiittes alkalmazéasa lehetové teszi a tanulok szdmara egymés viselkedésének
ellendrzését. A munkdban minden tanulonak meghatarozott szerep jut, ezek az
egymast kovetd csoportmunkdk soran cserélddnek, rotdlodnak. Ez a szerepvaltas
segiti eld a képességek sokoldalu fejlesztését, a statusprobléma kezelését. A szerep
mindig a feladat tipusatol és a csoport 1€tszamatdl fiigg. Az idealis csoportlétszam
3-5 6. A foglalkozdsok sordn az aldbbi tanuldi szerepek alkalmazdsa a
leggyakoribb: kistanar, beszamolo, jegyzeteld, anyagfelelds, rendfelelés. A
szerepek szama fligg a csoportlétszamtol. Esetenként egy tanulonak lehet tobb
szerepe is, illetve a fentieken kiviil mas szerepek is eléfordulhatnak (pl. id6felelds,
konfliktuskezeld stb). A szerepek rotacidja alapkdvetelmény. A szerepeken
keresztiil mindenkinek meg kell tanulnia a munka irdnyitdsat, a beszamolast, a
helyes, zokkend- és balesetmentes munkavégzést, végeztetést.

4. A csoporton beliil kialakult hierarchia, rangsor kezelése az eltérd, sokféle képesség
mozgositasara alkalmas feladatokon keresztiil megvaltoztathatd. A pedagdgus feladata



annak tudatositdsa, hogy nincs olyan tanuld, aki minden képességben kivalo, de
mindenki szamara van olyan feladat, melyet maradéktalanul meg tud oldani, valamint
egyediil senki nem olyan t4jékozott, mint a csoport egyiittesen. Az egyiittmiikddési
normadk ¢és a tanuldi szerepek kialakitdsanak mar az iskolaba keriilés pillanatatol
kezdve fontos célja annak biztositasa, hogy a didkok mind jobban megértsék a veliik
szemben tamasztott elvarasokat, és a felsd tagozatot elérve képesek legyenek direkt
tanari irdnyitas nélkiil is dolgozni.

5. A tandr szerepe szintén valtozik. A hagyomanyos csoportmunkandl a tanar hajlamos a
direkt beavatkozasra, irdnyitasra. Ennél a modszernél a beavatkozas sziikségtelen. Az
egylittmiikodési norman keresztiil a tandr hatalmat atruhazza a tanuldkra. A rendszer
megfeleld mitkddése esetén a tanar feladatainak egy részét maguk a didkok végzik el.
A tanulok csak végso esetben fordulnak segitségért a tandrhoz, hisz lehetdségiik nyilik
a feladat megbesz¢lésére egymas kozott. A csoportban a tanulonak a kordbbitol eltérd
szerepek jutnak: kérdez, eldad, beszerzi az anyagot, elsimitja a konfliktusokat stb. A
szerepek az egymadst kovetd csoportmunkdk soran cserélddnek. Ez eldsegiti a
csoporttagok kozotti egylittmiikddést, a szerepek elsajatitdsat, a masok iranti tisztelet
kialakulasat.

6. A tanar munkdja soran szakit a rutin-dontéshozatallal. Reagélasa attol fligg, hogy a
csoport milyen uton hajtja végre a feladatot, és a meglévd statuszprobléma milyen
jellegli beavatkozast igényel. A feladatok jellege megkivanja, hogy uj és differencialt
feladatokat és modszereket alkalmazzon, ezzel késztetve absztrakt gondolkodasra a
tanulokat. Az egyéni feladatot pedig ugy kell meghatarozni, hogy a didknak sziiksége
legyen a csoportfeladat eredményére, vagyis maris jelentkezik annak igénye, hogy a
kozos csoportfeladat végrehajtdsa megfeleld szinvonali legyen az egyéni
tovabbhaladas érdekében. Az elvek betartasa tudatos, logikus munkaszervezést kivan.

7. A Komplex instrukcidés programban a csoporttevékenység az osztdlytermi munka
magja, de alkalmazéasa nem kizarélagos. A csoporttevékenység beépiil a tananyagba.
A tanarok a modszert akkor alkalmazzak, amikor a cél a konceptudlis tanulas, a
magasabb rendli gondolkodas ¢€s a tartalom mély megértése. Tovabbra is modszereink
kozé tartozik az ismeretek tényszerli kozlése, a frontalis osztalytanitds. A Komplex
instrukcids program alkalmazéisara lehetdség van tobbek kozott egy anyagrész
Osszefoglalasanal, egy 0j tananyagrész elOkészitésénél, de 0j ismeret szerzésére és
feldolgozasara is alkalmat adhat. Ezt a moddszert a tanitdsi orak koriilbeliil
egyotdodében alkalmazzuk.

8. A csoportmunka elemei a csoport-feladatlapok, a hattér informaciot nyujtd adatlapok,
az egyéni feladatlapok, illetve a munkahoz sziikséges eszkozok, anyagok. Bar az orai
munka legfontosabb része a csoportfeladat, a munka minden esetben egyéni
feladatmegoldassal zarul.

5. Oktatasszervezési eljarasok, pedagogiai tobbletszolgaltatasok

5.1. A heterogén csoportalkotas hozzajarulhat a tanulasban akadéalyozott tanulok és tobbségi
tarsaik kozott novekvd szakadék csokkentéséhez, valamint eldsegitheti a didkok és a tandrok
pozitiv hozzaallasat a sajatos nevelési igényli tanulokhoz. A tuddsszint szerinti csoportositas a
tanulasban akadalyozott tanulok marginalizacidjdhoz vezethet.

5.2. A (differencialas 1¢étjogosultsagat az indokolja, hogy a résztvevok alapvetden
kiilonboznek egymastdl. Nem tarthatok azok a feltételezések, amelyek egy tényezot tesznek



feleldssé¢ a gyerekek tanulasi folyamatban vald részvételének szinvonaldért pl.: életkor,
intelligencia, nyelvi fejlettség, apa foglalkozasa stb. Helyette inkdbb tobb sajatossag egyiittes
hatéasat kell feltételezniink. Azt hogy melyek ezek, pontosan nem tudjuk. Mégis a kovetkezo
sajatossagait érdemes a tanuloknak megismerni a differencialas érdekében: tovabbhaladashoz
sziikséges eldzetes, megalapozd tudas; aktivizalhatdsdg; 6nallo, egyéni munkavégzés terén
valo fejlettség; egylittmiikodési képesség szinvonala; tarsas helyzet jellemzd6i. Mindezeket
figyelembe kell venniink annak eldontésekor, hogy k6zds tanuldsi vagy differencialt tanulési
feltételeket biztositunk tanuldink szdmara. A differencialas modozatai a kovetkezd lehetnek:

- Differencialés a segitségadasban: ha azonos tananyagot dolgozunk fel a tanuldsban
akadalyozott fiatalok tobb segitséget igényelhetnek pl.: a feladat megismétlése a nekik
megfeleld nyelvi szinten, a feladat kis 1épésekre bontasa, példa bemutatasa, analdgiak
kihasznalasa, mintaadas stb.

- Differencialas a feladatok szintjén: adhatunk kevesebb feladatot a lassubb
munkatempoju fiatalok részére, vagy €ppen tobbet a gyorsabbaknak.

- Differencialas a tevékenységek szintjén: hasznalhatnak-e a gyerekek valamilyen
eszkozt vagy nem. Kotott vagy valaszthatd-e a tevékenység. A valasztasi lehetdség
biztositdsa fokozhatja a gyerekek motivacidjat, feleldsségérzetiiket.

- Differencialas a szocialis keretek szintjén: a gyerekek tanulhatnak egyediil, parban,
kiscsoportban (azonos vagy megosztott feladatokon) vagy akar rugalmas tanulo
csoportokban.

- Differencialas a tanulasi stilus szerint: egyesek inkdbb vizualis tipustuak, masok
auditiv vagy motoros bedllitottsagiak, de el6éfordulhat ezeknek a kombinécidja is.
Erdemes tajékozodni, hogy adott csoportban melyik domindl és annak megfelelden
alakitani az ismeretkdzvetitést.

- Differencialés a célok szintjén: mindezek fliggvényében irreélis lehet azonos célok
kittizése.

- Differencialds az értékelésben: ha a fentieknek megfelelden szervezziik az oktatést,
akkor a szokdsos iskolai értékelési modok (osztilyzas, egyszavas mindsités)
nehézkessé, szinte lehetetlenné valnak. A legalkalmasabb forma a leird, szoveges
értékelés lehet, amelynek feltételei is vannak. Az értékelés a konkrét teljesitményre
vagy viselkedésre vonatkozik, sohasem cimkéz. Tartalméban komplex, mind pozitiv,
mind negativ elemek megjelennek. A fejlodés el6zd fokahoz kell, hogy kapcsolodjék
¢s a perspektiva kovetkezd fokat jeloli meg. Emellett a tovabblépésre vonatkozoan
konkrét javaslatokat fogalmaz meg, a cimzettek szamara differencialtan és érthetd
modon.

5.3. Otthonos tanulokorzet rendszere: tanulok a tanitas ideje alatt egy kisszdmu terembdl
allé tanulasi kornyezetben maradnak, és mintegy csoportfeladatként csak néhany pedagogus
biztositja szdmukra az oktatast, majdnem minden tantargy esetében. Kiilondsen a tanuldsban
akadalyozott tanulok szdmara fontos ez, hiszen erdsiti benniik az érzést, hogy tartoznak
valahova. Ez eldsegiti az alland6 kornyezet kialakitasat, valamint a nem tudasszint szerint
szervezett oktatds megvalositasat.

5.4 Fejleszt6 helyiség kialakitasa ,,Erdemes kialakitani egy fejlesztd helyiséget az iskolaban,
ahol a sziikséges egyéni fejlesztéseket lehet folytatni. Ez a szoba nem pusztan egy pici
fejleszté szoba, hanem a folyamatosan gyarapodd fejlesztd eszkozok, szakirodalom
gylijtéhelye is legyen. Erdemes a konyvtarakhoz hasonléan egy kolesonzd rendszert



mikddtetni, igy lehetévé valik a szakmai anyagok teritése a kollégak kozott.” (Dr. Papp
Gabriella és Faragoné Bircsak Marta Modszertani intézményi Utmutatd a tanulasban

akadalyozott gyermekeket befogado iskolak szaméara 2005.)

5.5. Az IKT-s eszkozok hasznalata jelentOs szerepet kap a habilitacios, rehabilitacios és a
tanorai célok megvalositasaban ¢és feladataiban. Az olyan oktatoprogramok, amelyek
valamilyen informécidszerzési lehetéséget adnak — a multimédia segitségével —, nagyon
alkalmasak arra, hogy a tanuldsban akadalyozott tanulok szdmara megkonnyitsék az adott
tananyag megértését, elsajatitasat. A latvanyos, valtozatos ¢és érdekes oktatoprogramok
segitenek a tervezésben, a rigid gondolkodas oldésdban az olvasds megszerettetésében. A
multimédias elemek (hang, kép, animacid) képesek arra, hogy a fiatalok figyelmét hosszabb
tavon fenntartsdk, az 0j ismeretanyagot megértsék, és az IKT-s eszkozok segitségével az

elsajatitott tananyagrol jatékos formaban gy6zddjenek meg.

VI.  Szakiskolai oraterv OKJ szerinti szakképesités oktatasahoz

A szakképesités képzésének heti és éves szakmai draszamai:

El6készitd 9. 9. 10. 10. 11. 11. 12. 12.
évfolyam | évfolyam | évfolyam | évfolyam | évfolyam | évfolyam | évfolyam | évfolyam | évfolyam
heti heti éves heti éves heti éves heti éves
oraszam Oraszam | Oraszam | Oraszam oraszam oraszam oraszam oraszam | Oraszam
36 hét 36 héttel 36 héttel 36 héttel 32 héttel
Kozismeret 31,5 10,5 378 11,5 414 10,5 378 10,5 336
Szakmai
elmélet és
gyakorlat 0 21 756+70 21 756+105 21 756+105 21 672
egyiitt
Osszesen 315 315 1134+70 32,5 1170+105 31,5 1134+105 31,5 1008
8-10% szabad
sav. . 35 2 72 15 54 15 54 15 48
(kozismereti
1ész)
8-10% szabad
sav
. 0 15 54 2 72 2 72 2 64
(szakmai
rész)
Mindosszesen
(teljes képzés 35 35 1260+70 36 1296+105 35 1260+105 35 1120
ideje)

A szakképesités oktatasara fordithat6 id6 3459 ora

(756+70+756+105+756+105+651+54+72+72+62) nyari 0sszefiiggd gyakorlattal és szakmai

szabadsavval egyiitt.




1. szam1 tablazat
A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti éraszama évfolyamonként

Heti 6raszam
Szakmai kovetelmény- . . . . .
Tantargyak 9. évfolyam 10. évfolyam 11. évfolyam 12. évfolyam
modulok
e ay ogy e ay ogy e ay ogy e ay
11499-12 Foglalkoztatas Il. | Foglalkoztatas II. 0,5
11497-12 Foglalkoztatas I. | Foglalkoztatas 1. 2
Tejtermékgyartas 5 3 2 2
10900-16 Tejtermékgyartas
Tejtermékgyartas gyakorlata 7 8 8 6,5
Sajt- és turogyartas 3 70 3 105 3 105 2
10898-16 Sajt- és turogyartas
Sajt- és turogyartas gyakorlata 6 7 8 6
, . Elelmiszeripari vallalkozisok 1
10890-16 Elelmiszeripari
vallalkozésok miikodtetése [y 4)1alkozasok miikodtetésének 1
gyakorlata
Osszes heti elméleti/gyakorlati 6raszam 8 13 6 15 5 16 7,5 13,5
Osszes heti/6gy oraszam 21 70 21 105 21 105 21




A Kerettanterv szakmai tartalma - a szakképzésrol szold 2011. évi CLXXXVIL torvény 8.§ (5) bekezdésének megfelel6en - a nappali rendszerii
oktatasra meghatarozott tanuloi éves kotelezo szakmai elméleti és gyakorlati 6raszam legalabb 90%-at lefedi.
Az id6keret fennmaradod részének (szabadsav) szakmai tartalmarol a szakképzo iskola szakmai programjaban kell rendelkezni.

A szakmai és vizsgakovetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat ardnyanak a teljes képzési 1d6 soran kell teljesiilnie.



A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak és témakorok oraszama évfolyamonként

2. szamu tablazat

Oraszam
.. Szak,mai Tantargyak/témakorok 9. évfolyam 10. évfolyam 11. évfolyam 12. évfolyam Osszes
kovetelménymodul en
e ay ogy e ay ogy e gy ogy € gy

Foglalkoztatas II. 15 15

Munkajogi alapismeretek 4 4

11499-12 Flolt.glalkoztatés Munkaviszony létesitése 4 4

Allaskeresés 4 4

Munkanélkiiliség 3 3

Foglalkoztatas I. 70 105 105 62 62

Nyelvtani rendszerezés 1 10 10

11497-12 F?glalkoztatés Nyelvtani rendszerezés 2 10 10
Nyelvi készségfejlesztés 22 22

Munkavallaléi szokincs 20 20
Tej ti?riglg-g:;grtés Tejtermékgyartas 180 108 72 61 421




Fogyasztoi tej és izesitett
tejkészitmények
gyartastechnologiaja

72

Savanyitott tejkészitmények
gyartastechnologiaja

36

Vaj és tejszinkészitmények
gyartastechnologiaja

Tartos tejtermékek
gyartastechnologiaja

36

Tejtermékgyartas gépei 1.

36

Tejtermékgyartas gépei I1.

36

Tejtermékgyartas mindsitésének
alapjai

36

Tejtermékgyartas munkavédelmi,
higiéniai el6irasai

36

36

18

Tejtermékgyartas gyakorlata

252

18

Fogyasztoi tej és izesitett
tejkészitmények gyartasa

108

288

Savanyitott tejkészitmények
gyartasa

108

72

288

Vaj és tejszinkészitmények
gyartasa

Tart6s tejtermékek gyartasa

144

144

Tejtermékek mindségvizsgalata I.

36

Tejtermékek mindségvizsgalata II.

72

108

36

12 84
16 52
6 42
6 42
6 42
6 60
6 60
3 39
202 1030
38 218
42 294
35 179
17 125
35 143
35 71




10898-16 Sajt- és
tardgyartas

Sajt- és tiurogyartas

108

Friss sajtok és turoféleségek
gyartastechnologiaja

36

108

Keménysajtok
gyartastechnologiaja

108

Félkeménysajtok
gyartastechnologiaja

Lagysajtok gyartastechnologiaja

18

54

72

Sajt és turogyartas gépei 1.

36

Sajt és turogyartas gépei I1.

Sajt és turofélék mindsitésének
alapjai

18

Sajt-és turogyartas munkavédelmi,
higiéniai eléirasai

18

36

18

18

252

288

Sajt- és turogyartas gyakorlata 216
Friss sajtok és turoféleségek

- 108
eléallitasa
Keménysajtok eldallitasa
Félkeménysajtok eldallitasa
Lagysajtok eldallitasa 108

180

216

Sajt- és tar6félék
mindségvizsgalata

72

72

62 386
10 46
8 80
8 62
8 26
8 44
8 44
6 60
6 24
187 943
38 146
38 254
38 218
38 146
35 179




Elelmiszeripari vallalkozasok 31 31
Vallakozasi formék és lehetdségek 4 4
Vallalkozas létrehozésa 8 8
Villalkozéas mitkodtetése 7 7
Vallalkozas atalakitasa, 4 4
megsziintetése
10890-1’ 6 Eleln}iszeripari Fogyasztovédelem 8 8
vallalkozasok
miikodtetése
Villalkozasok miikodtetésének
31 31
gyakorlata
Dokumentacid 6 6
Ertékelési adminisztracid 7 7
Adodzasi adminisztracio 6 6
Nyilvantartasok vezetése 12 12
Osszes éves elméleti/gyakorlati 6raszam: 288 468 216 540 180 576 231 420 2919
Osszes éves/ogy 6raszam: 756 70 756 105 756 105 651 3199
Elméleti 6raszamok/aranya 915/ 28,6 %
Gyakorlati 6raszdmok/aranya 2284 /71,4 %




Jelmagyarazat: e/elmélet; gy/gyakorlat; 6gy/0sszefiiggd szakmai gyakorlat

A szakképzésrol szold 2011. évi CLXXXVIL torvény 8.§ (5) bekezdésének megfelelden a tabldzatban a nappali rendszeri oktatdsra
meghatarozott tanuldi éves kotelezd szakmai elméleti és gyakorlati 6raszam legalabb 90%-a felosztasra kertilt.

A szakmai és vizsgakovetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat aranyanak a teljes képzési id6 soran kell teljesiilnie.

A tantargyakra meghatarozott idokeret kotelezo érvényti, a témakdrokre kialakitott 6raszam pedig ajanlés.



A
11499-12 azonosito szamu

Foglalkoztatas II.
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11499-12 azonosité szdmu Foglalkoztatas II. megnevezésli szakmai kovetelménymodulhoz
tartozo tantargyak €s témakorok oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

=
<
N
@]
=
<
b
]
S
FELADATOK
Munkaviszonyt 1étesit X
Alkalmazza a munkaerdpiaci technikakat X
Feltérképezi a karrierlehetdségeket X
Vallalkozést hoz 1étre és miikodtet X
Motivacids levelet és onéletrajzot készit X
Didkmunkat végez X
SZAKMAI ISMERETEK
Munkavallald jogai, munkavallalo X
kotelezettségei, munkavallalo felelssége
Munkajogi alapok, foglalkoztatasi formak X
Specialis jogviszonyok (6nkéntes munka, x
diakmunka)
Allaskeresési modszerek X
Vallalkozasok 1étrehozasa és miikodtetése X
Munkaiigyi szervezetek X
Munkavallalashoz sziikséges iratok X
Munkaviszony létrejotte X
A munkaviszony ad6zasi, biztositasi, egészség- X
¢és nyugdijbiztositasi osszefliggései
A munkanélkiili (allaskeres6) jogai, X
kotelezettségei és lehetdségei
A munkaer6piac sajatossagai (allasborzék és X
palyavalasztasi tanacsadas)
SZAKMAI KESZSEGEK
Koznyelvi olvasott sz6veg megértése X
Koznyelvi szoveg fogalmazasa irasban X
Elemi szintli szamitdgép hasznalat X
Informaciéforrasok kezelése X
Koznyelvi beszédkészség X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Onfejlesztés X
SzervezOkészség X
TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremt6 készség X
Hatérozottsag X
MODSZERKOMPETENCIAK
Logikus gondolkodas X
Informaciogyjtés X




1. Foglalkoztatas II. tantargy 15 éra/15 ora

1.1. A tantargy tanitasanak célja
A tanulo altalanos felkészitése az allaskeresés modszereire, technikaira, valamint a
munkavallalashoz, munkaviszony létesitésé¢hez sziikséges alapismeretek elsajatitasara.

1.2. Kapcsol6do6 kozismereti, szakmai tartalmak

1.3. Témakorok

1.3.1. Munkajogi alapismeretek 4 ora/4 ora
Munkavaéllalo jogai (megfeleld korilmények kozotti foglalkoztatds, bérfizetés,
koltségtérités, munkaszerzo0dés moddositas, szabadsag), kotelezettségei (megjelenés,
rendelkezésre allds, munkavégzés, magatartdsi szabalyok, egylittmikodeés,
tajékoztatds), munkavallalo felelossége (vétkesen okozott karért vald feleldsség,
megorzési feleldsség, munkavallaloi biztositék).
Munkajogi alapok: felek a munkajogviszonyban, munkaviszony létesitése,
munkakor, munkaszerzédés moddositasa, megsziinése, megsziintetése, felmondas,
végkielégités, pihendidok, szabadsag.
Foglalkoztatasi formak: munkaviszony, megbizasi jogviszony, vallalkozasi
jogviszony, kdzalkalmazotti jogviszony, kozszolgalati jogviszony.
Specidlis jogviszonyok: egyszerlsitett foglalkoztatas: fajtai: atipikus munkavégzési
formak az j munka térvénykonyve szerint (tdvmunka, bedolgozéi munkaviszony,
munkaerd-kolesonzés, rugalmas munkaidoben torténd foglalkoztatds, egyszerisitett
foglalkoztatds (mez6gazdasagi, turisztikai idénymunka ¢és alkalmi  munka),
onfoglalkoztatds, Ostermel6i jogviszony, haztartdsi munka, iskolaszovetkezet
keretében végzett didkmunka, onkéntes munka.

1.3.2. Munkaviszony létesitése 4 ora/4 ora
Munkaviszony létrejotte, fajtai: munkaszerzddés, teljes- és részmunkaidd, hatarozott
¢és hatarozatlan munkaviszony, minimalbér és garantalt bérminimum, képviselet
szabalyai, elallas szabalyai, probaidd.

Munkavallalashoz sziikséges iratok, munkaviszony megszlinésekor a munkaltato
altal kiadand6 dokumentumok.

Munkaviszony ado6zasi, biztositdsi, egészség- €s nyugdijbiztositasi Osszefiiggései:
munkaadd jarulékfizetési kotelezettségei, munkavallalo ado- és jarulékfizetési
kotelezettségei, biztositottként egészségbiztositasi ellatasok fajtai (pénzbeli és
természetbeli), nyugdij és munkaviszony.

133 Alldskeresés 4 éra/4 6ra
Karrierlehetdségek  feltérképezése:  Onismeret, redlis  célkitlizések, helyi
munkaerdpiac ismerete, mobilitds szerepe, képzések szerepe, foglalkoztatasi
tdmogatasok ismerete.

Motivacios levél és onéletrajz készitése: fontossaga, formai €s tartalmi kritériumai,
szakmai Onéletrajz fajtai: hagyomanyos, Europass, amerikai tipust, onéletrajzban
szerepld email cim és fénykép megvalasztasa, motivacios levél felépitése.

Allaskeresési médszerek: jsaghirdetés, internetes allaskeresé oldalak, személyes
kapcsolatok, kapcsolati halozat fontossaga, EURES (Europai Foglalkoztatési
Szolgélat az Eurépai Unidban torténd allaskeresésben), munkaligyi szervezet



segitségével torténd allaskeresés, cégek adatbazisaba torténd jelentkezés, kozosségi
portalok szerepe.

Munkaerdpiaci technikak alkalmazdsa: Foglalkozasi Informécios Tanacsadd (FIT),
Foglalkoztatasi Informécids Pontok (FIP), Nemzeti Palyaorientacids Portal (NPP).
Allasinterja: felkésziilés, megjelenés, szereplés az allasinterjin, testbeszéd szerepe.

1.3.4. Munkanélkiiliség 3 dra/3 ora
A munkanélkiili (allaskeresd) jogai, kotelezettségei €s lehetdségei: allaskeresoként
torténd nyilvantartasba vétel; a munkaligyi szervezettel torténd egyiittmiikodési
kotelezettség fobb  kritériumai; egyiittmiikodési kotelezettség megszegésének
szankcidi; nyilvantartds sziinetelése, nyilvantartasbol valod torlés; munkatigyi
szervezet altal nyujtott szolgaltatasok, kiemelten a munkakdzvetités.

Allaskeresési ellatasok (,,passziv eszkozok™): allaskeresési jaradék és nyugdij el6tti
allaskeresési segély. Utazasi koltségtérités.

Foglalkoztatast helyettesitd timogatas.

Kozfoglalkoztatas:  kozfoglalkoztatas  célja, kozfoglalkozatds  célcsoportja,
kozfoglalkozatas fobb szabalyai

Munkatiigyi szervezet: Nemzeti Foglalkoztatdsi Szervezet (NFSZ) felépitése,
Nemzeti Munkaiigyi Hivatal, munkatigyi kozpont, kirendeltség feladatai.

Az allaskeresok részére nyujtott tdmogatasok (,,aktiv eszkozok™): onfoglalkoztatés
tamogatasa, foglalkoztatast eldsegitd tamogatasok (képzések, béralap tdmogatasok,
mobilitasi tamogatdsok).

Vallalkozasok létrehozasa és miukddtetése: tarsas vallalkozasi formak, egyéni
vallalkozas, mezOgazdasagi Ostermeld, nyilvantartasba vétel, miikdodés, vallalkozas
megsziinésének, megsziintetésének szabalyai.

A munkaerépiac sajatossagai, NFSZ szolgéltatasai: palyavalasztasi tanacsadas,
munka- és palyatanacsadas, allaskeresési tanacsadas, allaskeresd klub, pszichologiai
tanacsadas.

1.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

15. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

1.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos médszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi ySeg Alkalmazando6 eszkdzok és
Sorszam \ kerete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X

2. megbeszélés X

3. vita X

4, szemléltetés X

5. szerepjaték X

6. hazi feladat X

1.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak
(ajanlas)



Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialdsi modok) amazanco eszkozok €8
p felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
£y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. \ X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
o vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
14. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
Informacidk 6nalld
1.6. A X
rendszerezése
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, Leiras készitése X
29 Valaszolas irasban mondatszint(i .
- kérdésekre
2.3 Tesztfeladat megoldasa X

1.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



A
11497-12 azonosito szamu

Foglalkoztatas I.
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11497-12 azonositd szamu Foglalkoztatas I. megnevezésii szakmai kovetelménymodulhoz
tartozo tantargyak €s témakorok oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

<
N
S
=
b
it
FELADATOK
Idegen nyelven:
bemutatkozik (személyes és szakmai
vonatkozassal) X
egyszerl alapadatokat tartalmazo
formanyomtatvanyt kitolt X
idegen nyelvii szakmai iranyitas, X
egyittmiikodés melletti munkat végez
SZAKMAI ISMERETEK
Idegen nyelven:
kozvetlen szakmajara vonatkozé gyakran
hasznalt egyszerii szavak, szokapcsolatok X
a munkakor alapkifejezései «
SZAKMAI KESZSEGEK
Egyszerii formanyomtatvanyok kitdltése idegen x
nyelven
Szakmai parbeszédben elhangzé idegen
nyelven feltett egyszeri kérdések megértése, X
illetve azokra vald reagalas egyszerii
mondatokban
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Fejlodoképesség, onfejlesztés X
TARSAS KOMPETENCIAK
Nyelvi magabiztossag X
Kapcsolatteremt6 készség X
MODSZERKOMPETENCIAK
Informacidgytjtés X
Analitikus gondolkodas X




2. Foglalkoztatas I. tantargy 62 6ra/62 ora

2.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitdsanak célja, hogy a didkok képesek legyenek személyes és szakmai
vonatkozast is beleértve bemutatkozni idegen nyelven. Tovabba egyszerli alapadatokat
tartalmazd formanyomtatvanyt kitolteni. Illetve cél, hogy a tanul6 idegen nyelvii szakmai
iranyitas mellett képes legyen eredményesen végezni a munkajat.

Cél, hogy a rendelkezésre all6 64 tandra egység keretén belill egyrészt egy alapvetd
nyelvtani rendszerezés torténjen meg a legalapvetobb igeidok, segédigék, illetve a
mondatszerkesztési eljarasokhoz kapcsoléddan. Majd erre épitve torténjen meg az idegen
nyelvi asszociativ memoriafejlesztés €s az induktiv nyelvtanulasi készségfejlesztés 4
alapvetd, a mindennapi élethez kapcsolodo tarsalgasi témakoron keresztiil. Végiil ezekre
az ismertekre alapozva valdsuljon meg a szakmajahoz kapcsolddd idegen nyelvi
kompetenciafejlesztés.

2.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Idegen nyelvek

2.3. Témakorok

2.3.1. Nyelvtani rendszerezés 1 10 ora/10 ora
A 10 ora alatt a tanuldok atismétlik a 3 alapveté idésikra (jelen, mult, jovo)
vonatkozd igeidéket, illetve begyakoroljak azokat, hogy a munkavallalashoz
kapcsolodoan az allasinterju sordn ne okozzon gondot sem a multra, sem a jovOre
vonatkozo kérdések megértése, illetve az azokra adandd egyszerti mondatokban
torténd valaszok megfogalmazédsa. A témakor elsajatitisa révén a didk alkalmassa
valik a munkavégzés soran az elvégzendd, illetve elvégzett feladathoz kapcsolodo a
munkaad6 4ltal idegen nyelven feltett egyszerli, az elvégzendd munka elért
eredményére, illetve a jovobeli feladatokra vonatkozd kérdések megértésére,
valamint a helyes igeidd haszndlattal ezekre egyszeri mondatokban is képes lesz
reagalni.
A célként megfogalmazott idegen nyelvi magabiztossadg csak az alapvetd igeidok
helyes és pontos hasznalata révén fog megvalosulni.

2.3.2. Nyelvtani rendszerezés 2 10 ora/10 ora
A témakor tananyagaként megfogalmazott nyelvtani egységek — a tagadas, a jelen
ideji feltételes mod, illetve a segédigék (képesség, lehetoség, sziikségesség) -
hasznalata révén a diak képes lesz egzaktabb modon idegen nyelven bemutatkozni
szakmai €s személyes vonatkozasban egyarant. Egyszerli mondatokban meg tudja
fogalmazni az allasinterjun idegen nyelven feltett kérdésekre a valaszt kihasznalva a
3 alapvet6 igeidd, a segédigék altal biztositott nyelvi precizitas adta kereteket. A
kérdésfeltevés, a szorend alapveté szabalyainak elsajatitisa révén alkalmassa
valik a didk arra, hogy egy munkahelyi allasinterjin megértse a feltett kérdéseket,
illetve esetlegesen ¢ maga is egyszerll tisztazd kérdéseket tudjon feltenni a
munkahelyi meghallgatas soran.

2.3.3. Nyelvi készségfejlesztés 22 ora/22 ora
(Az induktiv nyelvtanuldsi képesség és az idegen nyelvi asszociativ memoria
fejlesztése fonetikai készségfejlesztéssel kiegészitve)



A 24 oras nyelvi készségfejlesztd blokk célja, hogy rendszerezze a didk idegen
nyelvi alapszokincshez kapcsolodd ismereteit. Az induktiv nyelvtanulasi
képességfejlesztés ¢s az idegen nyelvi asszociativ memoriafejlesztés 4 alapvetd
tarsalgasi témakoron keresztiil valosul meg. Az induktiv nyelvtanulasi képesség altal
egy adott idegen nyelv struktirdjat meghatarozo szabalyok kikovetkeztetésére lesz
alkalmas a tanuldé. Ahhoz, hogy a didk koherensen lassa a nyelvet és ennek
szellemében tudjon idegen nyelven reagalni, feltétleniil sziikséges ennek a
képességnek a minél tudatosabb fejlesztése. Ehhez szorosan kapcsolodik az idegen
nyelvi asszociativ memoriafejlesztés, ami az idegen nyelvli anyag megtanuldsanak
képessége: képesség arra, hogy létrejojjon a kapcsolat az ingerek (az anyanyelv
szavai, kifejezése) €s a valaszok (a célnyelv szavai €s kifejezései) kozott. Mind a két
fejlesztés hétkdznapi tarsalgasi témakorok elsajatitasa soran valosul meg.

Az elsajatitand6 témakorok:

- személyes bemutatkozas

- a munka vilaga

- napi tevékenységek, aktivités

- étkezés, szallas

Ezen a témakoron keresztiil valosul meg a fonetikai dekddolési képességtejlesztés is,
amely soran a célnyelv legfontosabb fonetikai szabalyaival ismerkedik meg a
nyelvtanul6.

2.3.4. Munkavallaldi szokincs 20 ora/20 ora
(Munkavallalassal kapcsolatos alapvetd szakszokincs elsajatitasa)
A 20 oras szakmai nyelvi készségfejlesztés csak a 44 6ras 3 alapozd témakor
elsajatitasa utdn lehetséges. Cél, hogy a témakor végére a didk egyszerd
mondatokban, megfeleld nyelvi tartalmi koherencidval tudjon bemutatkozni
kifejezetten szakmai vonatkozassal. A témakor tananyaganak elsajatitasa révén
alkalmas lesz a munkalehetdségeket feltérképezni a célnyelvi orszagban.
Begyakorolja az alapadatokat tartalmaz6 formanyomtatvany kitoltését. Elsajatitja azt
a szakmai jellegli szokincset, ami alkalmassa teszi arra, hogy a munkalehetdségekrol,
munkakorilményekrol tajékozodjon. A témakor tanuldasa sordan kozvetleniil a
szakmajara vonatkozo gyakran hasznalt kifejezéseket sajatitja el.

2.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Az orak kb. 50%-a egyszerli tanteremben torténjen, a masik fele pedig szamitdgépes
tanteremben, hiszen az oktatds jelentds részben digitalis tananyag altal tadmogatott
formaban zajlik.

25. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhat6 sajatos médszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

A tananyag kb. fele digitalis tartalmu oktatasi anyag, igy specialisak mind a modszerek,
mind pedig a tanuloi tevékenységformak.



2.5.1. A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti o
, Alkalmazott oktatasi yseg Alkalmazand6 eszkozok és
Sorszam \ kerete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X

2. megbeszélés X

3. szemléltetés X

4. kooperativ tanulas X

5. szerepjaték X

6. hazi feladat X

7 digitalis alapt X

’ feladatmegoldas

25.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszeozok €8
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | keret
1. Informécié feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nalld
1.1 . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
Hallott széveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.4. . X X
feldolgozasa
Informéaciok feladattal vezetett
1.5. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 Levéliras X
29 Valaszolas irasban mondatszint{i X
- kérdésekre
3. Komplex informaciok korében
31 Elemzés készitése X
o tapasztalatokrol
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. o . X
szovegfeldolgozas
4.2. Csoportos helyzetgyakorlat X

2.6. A tantargy értékelésének mddja

A nemzeti kdznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti

értékeléssel.




A
10900-16 azonosito szamu

Tejtermekgyartas
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 10900-16 azonositd szamu Tejtermékgyartas. megnevezésli szakmai kovetelménymodulhoz
tartozo tantargyak €s témakorok oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak
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FELADATOK
Alapanyagokat (tej, tejszin, sajtféleségek) vesz
at, mindsit, tisztit, kezel, mindséget ellendriz, X X
tarol, el0készit
Elvégzi a tej tisztitasat, f616z¢Esét, zsirtartalmanak
beallitasat, homogénezését, pasztorozését, X X

hiitését

Pasztorozott tejféleségeket, tejkészitményeket és
tejszinkészitményeket gyart (fogyasztdi tej,
sovanytejes-kakad, pudingféleségek, natur és X X
izesitett joghurt és kefir, tejfol, habtejszin, natar
és izesitett tartos termékek),

Vajat és vajkészitményeket gyart X X

Kiilonbozo tipusu kulturakat, oltokat és egyéb
adalék- ¢és izesitd anyagokat alkalmaz

Kultarat 6z X X

Natur és izesitett friss sajtokat készit kiilonbozd

allatfajok tejének felhasznalaséval X X
Erlelt (lagy, félkemény, kemény) sajtokat készit « «
kiilonbozo allatfajok tejének felhasznalasaval
Natur és izesitett 0mlesztett sajtokat készit x x
kiilonboz6 sajt-alapanyagok felhasznalasaval
Natur és izesitett sajtkészitményeket készit x x
kiilonboz6 sajt-alapanyagok felhasznalasaval
Tarét gyart kiilonbo6z6 allatfajok tejének x x

felhasznalasaval

Gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi
vizsgalatokat végez, a késztermékeket ellendrzi X X
és mindsiti

Beadllitja, lizemelteti a technologiai
berendezéseket, gépeket és elvégzi a tisztitasukat

. . s . o arir oz X X
a tejtermékgyartasban hasznalhato tisztito- és
fert6tlenitészerek alkalmazasaval
Elvégzi a sziikséges szakmai, technologiai X "
szamitasokat
Megszervezi a tejiizem viz- és energia-

. ;o X X

gazdalkodasat
Kezeli a melléktermékeket, hulladékokat, X X
gondoskodik az esetleges hasznositasukrol
Betartja és betartatja a munkafolyamatok munka- X X

, tliz-, kornyezetvédelmi és higiéniai szabalyait




SZAKMAI ISMERETEK

A tej fogalma, 0sszetétele, fizikai, kémiai és

S . .. X X
bioldgiai tulajdonsagai

Engedélyezett izesitd- és szinez6anyagok X
jellemzése
Az alapanyag atvétele, tarolasa X X
Tisztitas, fol6zés, zsirtartalom-beallitas X X
Homogénezés X X
Hokezelés, hiités, pasztérozés X X
A mikroorganizmusok fogalma, csoportositasa X
A tejfeldolgozas karos mikroorganizmusai X X
A tejfeldolgozas hasznos mikroorganizmusai X
A mikroorganizmusok szaporodasanak X X
meggatlasa, elpusztitasanak lehetdségei
Szintenyészetek csoportositdsa, jellemzése, X X
optimalis koriilményeik
Anya- és tomegkultura készitése X X
Kiilonbozo zsirtartalmu fogyasztoi tejféleségek x x
gyartasa
izesitett tejkészitmények gyartasa X X
Kiilonboz6 zsirtartalmu habtejszin-féleségek x x
gyartasa
Natur ¢és izesitett kefir- és joghurt-féleségek x x
gyartasa
Tuaré és tarokészitmények gyartasa X X
Sajt és sajtkészitmények gyartasa X X
Omlesztett sajt gyartasa X X
Vaj ¢s vajkészitmények gyartasa X X
Natur és izesitett tejstiritmények gyartasa X X
Tejporféleségek gyartasa emberi fogyasztasra, x x
takarmanyozasi célra
Ultrapaszt6rozott fogyasztoi tejféleségek, X X
izesitett tejkészitmények
Tejipari gépek, berendezések X X
Szakmai, technoldgiai szamitasok X X
Gyartaskozi ellendrzések, vizsgalatok X X
Késztermékek Osszetétele, vizsgalata, X X
érzékszervi tulajdonsagai
A keletkez6 melléktermékek hasznositasa,

. X X
feldolgozasa
Munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai X X
eléirasok
Az alkalmazott veszélyes anyagok/keverékek
biztonsagi adatlapjainak ismerete és az azokban X X
foglaltak alkalmazasa
SZAKMAI KESZSEGEK

Szakmai nyelvii beszédészség X X
Olvasott szakmai szoveg megértése X X
Informaciéforrasok kezelése X X
Labortechnikai eszkdzok hasznalata X
Komplex eszkdzhasznalati képesség X X




SZEMELYES KOMPETENCIAK

Alldképesség
Felel6sségtudat
Kéziigyesség
TARSAS KOMPETENCIAK

Segitokészség
Hatarozottsag
Motivalhatosag

MODSZERKOMPETENCIAK
Higiénias szemlélet
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés




3. Tejtermékgyartas tantargy 421 ora

3.1. A tantargy tanitasanak célja

A kiilonbozd tejtermékek gyartasahoz sziikséges elméleti ismeretek elsajatitdsa, a
tejfeldolgozas 1épéseinek megismerése, amely magdban foglalja a kiilonféle
technoldgidkat, gépeket, berendezéseket, munka-, tliz-, kornyezetvédelmi ¢és higiéniai
eldirasokat, a mindségi €s mindsitési eldirasokat. A tantargy tartalma megalapozza a
gyakorlati a feladatok végrehajtasat.

3.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak

Biolégia — mikroorganizmusok (¢életfeltételek, életjelenségek, szaporitasi, elpusztitasi
lehetdségek)

Kémia — tejsavas erjedés, cukrok tulajdonsagai, fehérjebomlas, enzimek

Matematika —alapmiiveletek, aranyossag, szazalékszamitas

3.3. Témakorok
3.3.1. Fogyasztoi tej és izesitett tejkészitmények gydrtdstechnologidja
84 ora

A tej, mint nyersanyag
A tej, Osszetétele, csoportositasa, jellemzése, a tejtermékgyartas szempontjabol
fontos fizikai, kémiai, bioldgiai tulajdonsagok, taplalkozéstani értékelése
A tejtermékek fogalma, 0sszetétele, csoportositasa
A termelési, technoldgiai szdmitasok alapjai
Az alapanyagok mindsitésének eldirasai, a mindségi, mennyiségi atvétel szabalyai
A tej atvételének és tarolasanak feltételei, tarolasi paraméterek
A tej tisztitasa, folozése, zsirtartalom beallitas, pasztorozés, homogénezés
A szintenyészetek jellemzése, kulturakészités (anya-, és tdmegsavanyitd) szabalyai
A kiilonboz6 tipusu kulturdk, oltok €és egyéb adalék- és izesitd anyagok alkalmazasa,
a legfontosabb hasznos és karos mikrobak
Fogyasztol tej eldallitasa, a tej atvétele, tejosszetétel bedllitds, pasztOrozés,
homogénezés, kiszerelése
[zesitett tejféleségek, pl. sovanytejes-kakao, csokoladéstej, eldallitasa, kiszerelése,
csomagolasa
Technologiai vonalak, miiveletek

3.3.2. Savanyitott tejkészitmények gydrtistechnologidja 52 ora
Savanyitott tejtermékek készitése, joghurt és kefir eldallitdsa, natar és izesitett
valtozatban

Technoldgiai vonalak, miiveletek

3.3.3. Vaj és tejszinkészitmények gydrtastechnologidja 42 ora
A pasztorozott  tejféleségek,  tejkészitmények  és  tejszinkészitmények
gyartastechnologidja
Tejszin készitmények (édes ¢és savanyl) gyartdsanak folyamata (habtejszin,
kavétejszin, tejfol)

Tejfol, habtejszin, natar €s izesitett tartos termékek eldallitasa)

A vaj és vajkészitmények gyartastechnologidja, a tejszinkészités, érlelés, fazis
megfordulés,(kopiilés), vaj érlelése, a vajgyartas modjai

Pudingféleségek, natur és izesitett, tejdesszertek technologiai folyamata



Technolo6giai vonalak, miiveletek

3.3.4. Tartos tejtermékek gydrtdastechnologidja 42 ora
Tartos és féltartos tejek, tejkészitmények eldallitasa, UHT kezelés
Natur és izesitett tartds termékek
Tejpor, stiritett tej
Technolo6giai vonalak, miiveletek

3.3.5. Tejtermékgydrtas gépei I. 42 ora
A tejatvétel eszkozeinek, berendezéseinek felépitése, miikodése
A tejtarold berendezések, érlel6-, alvasztd-tartalyok, tankok felépitése, miikodése
A 16l6z0gépek, pasztordzok, ultrapasztérozok, homogénezd berendezések felépitése,
miikddése
A kulttirakészitd tankok felépitése, miikodése
A gépek, berendezések tisztitasa, biztonsagtechnikdja
A technologiai vonalak, gépek, felépitése, berendezések tisztitdsi, csiratlanitési
miveletei

3.3.6. Tejtermékgyartas gépei I1. 60 ora
A vajgyartas gépei, berendezései
A strit6-, poritoberendezések csoportositasa, jellemzése
A csomagologépek felépitése, miikodése
A gépek, berendezések tisztitasa, biztonsagtechnikdja
A technolodgiai vonalak, gépek, felépitése, berendezések tisztitdsi, csiratlanitési
miveletei

3.3.7. A tejtermékek mindsitésének alapjai 60 ora
A tej kémiai és fizikai vizsgalata (zsirtartalom, zsirmentes szarazanyag-tartalom,
szarazanyagtartalom, savfok, pH, slriség, fagyaspont meghatarozas),
kultiravizsgalatok
Tej €s tejtermékek mikrobiologiai vizsgalata
A nyerstej mikrobioldgiai paramétereinek meghatalmazasa (penész- és élesztdszam
meghatarozasa)

A relativ zsirtartalom szdmitasa
A gyartaskozi vizsgalatok (savfok, pH, zsirtartalom) alapjai
A késztermékek érzékszervi birdlatanak szempontjai, mindsitési eldirasok

3.3.8. Tejtermékgydrtas munkavédelemi, higiéniai eléirdsai 39 dra
A tejtermékgyartds technoldgiai folyamatainak, berendezéseinek, gépeinek,
eszkozeinek munkavédelmi eldirdsai
A tejtermékgyartds technoldgiai folyamatainak, berendezéseinek, gépeinek,
eszkozeinek tlizvédelmi elbirasai
A tejtermékgyartds technoldgiai folyamatainak, berendezéseinek, gépeinek,
eszkozeinek kdrnyezetvédelmi eldirasai, szennyvizgazdalkodas a tejiparban
A tejtermékgyartds technoldgiai folyamatainak, berendezéseinek, gépeinek,
eszkozeinek higiéniai kovetelményei, személyi higiéniai kovetelmények
A Magyar Elelmiszerkonyv vonatkoz6 fejezetei
A HACCP, mint a kritikus pontok feltdrasanak és ellendrzésének lehetdségei, az
akkreditalas célja €s alapelvei
A melléktermékek, hulladékok hasznositasanak lehetdségei



3.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

3.5. A tantiargy elsajatitisa soran alkalmazhaté

tevékenységformak (ajanlas)

sajatos modszerek, tanuloi

3.5.1. A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K YSC8 Alkalmazand6 eszkozok és
Sorszam s erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X
2. kiseléadas X
e Géprajzok, képek,
3. szemléltetés X folyamatabrak
4, hazi feladat

3.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal [P
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) amazando eszhozok €s
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
4 bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal x
o vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . , X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
14. . . X
jegyzeteléssel
15. Informacidk 6nallo rendszerezése X
Informaciok feladattal vezetett
1.6. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X
29 Valaszolas irasban mondatszintii X
- kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X
Szoveges eldadas egyéni
2.4. L ety X
felkésziiléssel
3. Képi informaciok korében
3.1 rajz értelmezése
3.2. rajz készités targyrol




4, Komplex informaciok kérében
Jegyzetkészités eseményrol
4.1. ey - X
kérdéssor alapjan
492 Esemény helyszini értékelése X
- szoban felkésziilés utan
5. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1 o , X
szovegfeldolgozas

3.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti kdznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

Tejtermékgyartas gyakorlata tantargy 1030 ora

4.1. A tantargy tanitasanak célja

A tejtermékgyartdshoz sziikséges gyakorlat elsajatitdsa, amely magaban foglalja a
gyartastechnologiat, a gépek, berendezések tisztitasat, karbantartdsat, valamint a
mindségi késztermék eldallitdsdhoz sziikséges alapanyag-, gyartaskozi- és késztermék
ellendrzéseket is. A tantargy tartalma stabil alapot biztosit a j0 mindségl tejtermékek,
tejkészitmények eldallitdsdhoz.

4.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

Biologia — mikroorganizmusok (életfeltételek, életjelenségek, szaporitasi, elpusztitasi
lehetdségek)

Kémia — tejsavas erjedés, cukrok tulajdonsagai, fehérjebomlas, enzimek

Matematika alapmiiveletek, aranyossag, szazalékszdmitas

4.3. Témakorok

4.3.1. Fogyasztoi tej és izesitett tejkészitmények gydrtdsa 218 ora
A termelési, technologiai szamitasok elvégzése
A tej mindségi, mennyiségi atvétele, tarolasa feldolgozasig
A tej tisztitasa, f616z¢és, zsirtartalom bedllitas, pasztérozés, homogénezés
Kultarakészités (anya-, €s tomegsavanyito), kiilonb6zo tipust kultardk, oltok és
egyéb adalék- és izesitd anyagok alkalmazasa
Pasztérozott tejféleségek, tejkészitmények gyartdsa (fogyasztdi tej, sovanytejes-
kakad stb.)
A munkafolyamatok munka-, tliz-, kornyezetvédelmi ¢és higiéniai elbirasainak
biztositasa
A tejatvétel eszkozeinek, berendezéseinek napi karbantartésa, tisztitasa
A tejtarold berendezések napi karbantartasa, tisztitasa
A tejiparban hasznalt tisztito- és fertdtlenitd szerek alkalmazasa

4.3.2. Savanyitott tejkészitmények gydrtisa 294 ora
A termelési, technologiai szamitasok elvégzése
Savanyitott tejtermékek készitése, joghurt és kefir eldallitdsa, natir és izesitett
valtozatban
Kulturakészités (anya-, és tOmegsavanyito), kiilonbozé tipusu kultardk, olték és
egyéb adalék- és izesitd anyagok alkalmazasa
Az érleld-, alvaszto-tartalyok, tankok napi karbantartasa, tisztitasa



A 1016z0gépek, pasztérozok, ultrapasztérozok, homogénezd berendezések napi
karbantartasa, tisztitasa

A kultarakészitd tankok napi karbantartésa, tisztitasa

A munkafolyamatok munka-, tliz-, kornyezetvédelmi ¢és higiéniai el6irasainak
biztositasa

4.3.3. Vaj és tejszinkészitmények gydrtisa 179 ora
A termelési, technoldgiai szamitasok elvégzése
Kultarakészités (anya-, és tomegsavanyito), kiilonbozd tipust kultardk, oltok és
egyéb adalék- €s izesitd anyagok alkalmazasa
Tejszinkészitmények gyartasa (pudingféleségek, tejfol, habtejszin)
Vaj és vajkészitmények gyartdsa. A vajgyartas technologiai miiveletei és folyamatai
Szakaszos ¢s folyamatos vajgyartds. Vajkészitmények gyartasa, mindségi
kovetelményei
A munkafolyamatok munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai elGirasainak
biztositasa
A vajgyartd berendezések (nyitott, zart, ustok, kadak, tankok), Omleszto
berendezések napi karbantartdsa, tisztitasa
A vajgyartas gépeinek, berendezéseinek napi karbantartasa, tisztitasa

4.3.4. Tartos tejtermékek gydrtdsa 125 ora
Tartos ¢és féltartos tejek, tejkészitmények eldallitasa, UHT kezelés
Natur és izesitett tartos termékek
Tejpor, stiritett tej
A poritd berendezések napi karbantartasa, tisztitasa
A csomagologépek napi karbantartésa, tisztitasa
A technolégiai vonalak zart rendszer( tisztitadsa, napi karbantartésa

4.3.5. Tejtermékek minoségvizsgdlata 1. 143 ora
A beltartalmi értékek meghatarozasa (zsirtartalom, zsirmentes szarazanyagtartalom,
szarazanyagtartalom, savfok, pH, sotartalom), az alapanyagok mindsitése,
kultiravizsgalatok
A relativ zsirtartalom szamitasa
A gyartaskozi vizsgalatok (savfok, pH, zsirtartalom) elvégzése, az eredmények

értékelése

4.3.6. Tejtermékek minoségvizsgdlata 1. 71 ora
A gyartaskozi vizsgalatok (savfok, pH, zsirtartalom) elvégzése, az eredmények
értékelése

A felhasznalt anyagokkal szemben tdmasztott kdvetelmények

A késztermékek érzékszervi biralata, mindsitése, a tejtermékek leggyakoribb hibai
Mikrobiologiai vizsgélatok végzése fogyasztoi tejek és egyéb tejtermékek gyartasa
soran

4.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tejiizem, tejfeldolgozd, tanlizem

45. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)



4.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi ySeg Alkalmazando6 eszkozok és
Sorszam . kerete ’
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. bemutatas
2. megbeszélés X
3. szemléltetés X
4, vezetett gyakorlas X
5 0nallo feladatmegoldas X
' feliigyelettel

452. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alal 16 esrkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €3
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Hallott szoveg feldolgozasa
1.2. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.3. . X
feldolgozasa
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
Tapasztalatok helyszini
2.1. . X . X
ismertetése szoban
3. Képi informaciok korében
3.1. rajz értelmezése
3.2, rajz készitése leirasbol
4. Komplex informaciok korében
a1 Elemzés készitése X
o tapasztalatokrol
Jegyzetkészités eseményrol
4.2. 1A . X
kérdéssor alapjan
43 Esemény helyszini értékelése X
- szoban felkésziilés utan
44. Utolagos szobeli beszamolo X
5. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1. . . X
szovegfeldolgozas
Kiscsoportos szakmai
5.2. PR X
munkavégzés iranyitassal
6. Gyakorlati munkavégzés korében
Arutermelé szakmai
6.1. . . X
munkatevékenység
6.2. Miiveletek gyakorlasa X




Munkamegfigyelés adott
6.3. - X
szempontok alapjan
7. Uzemeltetési tevékenységek korében
Géprendszer megfigyelése adott
7.1. > X X
szempontok alapjan
Adatgytijtés géprendszer
7.2. . g X
izemelésérdl
8. Vizsgalati tevékenységek korében
8.1. Technoldgiai probak végzése
8.2. Technoldgiai mintak elemzése
Vegyészeti laboratoriumi
8.3. o X
alapmérések

4.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



A
10898-16 azonosito szamu

Sajt- és turogyartas
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 10898-16

kompetenciak

azonositd  szamu  Sajt- és  turogyartas
oktatasa soran fejlesztendd

megnevezeési

kovetelménymodulhoz tartozé tantargyak és témakdorok
R 3
£ | g
2 R
g | 28
FELADATOK
Ellenérzi, mindsiti és tarolja az alapanyagot X X
(kiilonbozo allatfajok teje
Altalénos tejkezelési miiveleteket végez (durva
¢és finom tisztitas) Altalanos tejkezelési X X
miiveleteket végez (durva és finom tisztitas)
Bedllitja a tej zsirtartalmat, homogénezést végez X X
Hokezelést végez, hiit X X
A tejet a gyartas helyszinére iranyitja X X
Kad- vagy tankmunkat iranyit X X
Kiilonbozo tipusu kulturakat, oltokat és egyéb
1. 2.z rou X X
adalék- ¢és izesitd anyagokat alkalmaz
Ellenérzi az alvasztas folyamatanak paramétereit X X
Felvagja és apritja az alvadékot X X
Kimelegiti a megfelel6 allomany eléréséig az
. X X
alvadékot
A sajt jellegének megfelel6en utdbmelegiti az x x
alvadékot
A sajt jellegének megfeleléen végrehajtja az x x
alvadékmosast
Elvégzi az alvadék utdsajtolasat X X
Elvégzi az alvadék esetleges specialis kezelését X X
Hozzéadja a sziikséges izesitd- és adalékanyagot X X
A formazas modjanak megfeleléen végrehajtja a X X
savo levalasztasat
A sajt jellegétol fiiggden préseli az alvadékot X X
A sajt jellegének megfeleléen sdzza a sajtot X X
A termék jellegének megfelel6en végrehajtja az X X
érlelést
Ellendrzi az érlelést
Gyartaskozi vizsgalatokat végez X X
Elvégzi az érzékszervi vizsgélatokat, a
. . ey « wope X X
késztermékeket ellendrzi és mindsiti
Darabolast, szeletelést, csomagolast végez X X
Kiszallitasig tarolja a terméket X X
Elvégzi a sziikséges szakmai, technologiai X .

szamitasokat

szakmai



Bedllitja, lizemelteti a technologiai
berendezéseket, gépeket, és elvégzi a
tisztitasukat a sajt- €s tirogyartasban hasznalhato
tisztito- és fertotlenitoszerek alkalmazasaval

Megszervezi a sajtiizem viz- és energia-
gazdalkodasat

Kezeli a melléktermékeket, hulladékokat,
gondoskodik az esetleges hasznositasukrol

Betartja és betartatja a munkafolyamatok munka-
, tliz-, kornyezetvédelmi €s higiéniai szabalyait

SZAKMAI ISMERETEK

A tej fogalma, sszetétele (kiilonbozo allatfajok)

x

A tej fizikai, kémiai és bioldgiai tulajdonsagai

Tisztitas, f616zés, zsirtartalom-beallitas

Homogénezés

Hokezelés, hiités, pasztérozés

X | X [ X | X

A mikroorganizmusok fogalma, csoportositasa

A tejfeldolgozas karos mikroorganizmusai

x

A tejfeldolgozas hasznos mikroorganizmusai

XX [X[X|X|X|X

A mikroorganizmusok szaporodasanak
meggatlasa

x

A mikroorganizmusok elpusztitasanak
lehet6ségei

Savanyitas, alvasztas

Alvadék-kidolgozas

Adalékanyagok csoportositasa, jellemzése

Engedélyezett izesitd- és szinezGanyagok
jellemzése

x

x

Tar6 és tirokészitmények gyartasa

Friss- és lagysajtok gyartasa

Félkemény- és keménysajtok gyartasa

A sajtgyartas gépei, berendezései

Szakmai, technoldgiai szamitasok

X[ X [ X[ X |X

Gyartaskozi ellendrzések, vizsgalatok

XX [X[X|X]|X

Késztermékek Osszetétele, vizsgalata,
érzékszervi tulajdonsagai

x

A keletkez6 melléktermékek hasznositasa,
feldolgozasa

Munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai
eléirasok

Az alkalmazott veszélyes anyagok/keverékek
biztonsagi adatlapjainak ismerete és az azokban
foglaltak alkalmazasa

SZAKMAI KESZSEGEK

Szakmai nyelvii beszédészség

Olvasott szakmai sz6veg megértése

Informéacioforrasok kezelése

Labortechnikai eszk6zok hasznalata

Komplex eszkozhasznalati képesség

X | X [ X[ X [X




SZEMELYES KOMPETENCIAK

Alldképesség
Felel6sségtudat
Kéziigyesség
TARSAS KOMPETENCIAK

Segitokészség
Hatarozottsag
Motivalhatosag

MODSZERKOMPETENCIAK
Higiénias szemlélet
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés




5. Sajt-és tarégyartas tantargy 386 ora

5.1. A tantargy tanitasanak célja

A kiilonbozd sajt- és taroféleségek gyartasdhoz sziikséges elméleti alapok elsajatitasa,
amely magaban foglalja a munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai eldirasokat,
kiilonféle technologidkat, gépeket, berendezéseket, a mindségi s mindsitési eldirdsokat.
A tantargy tartalma stabil alapot biztosit a gyakorlatban a feladatok végrehajtasahoz.

5.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

Biologia — mikroorganizmusok (életfeltételek, életjelenségek, szaporitasi, elpusztitsi
lehetdségek)

Kémia — tejsavas erjedés, cukrok tulajdonsagai, fehérjebomlas, enzimek

Matematika —alapmiiveletek, aranyossag, szazalékszamitas

5.3. Témakorok

5.3.1L Friss sajtok és turoféleségek gyartastechnologidaja 46 ora
A tej, Osszetétele, csoportositasa, jellemzése, a sajt és a tirogyartds szempontjabol
fontos fizikai, kémiai, bioldgiai tulajdonsagai
A sajt és a tiro fogalma, Gsszetétele, csoportositasa, jellemzése
A termelési, technolodgiai szamitasok alapjai
Az alapanyagok mindsitésének eldirasai, a mindségi, mennyiségi atvétel szabalyai
A tej atvételének és tarolasanak feltételei, tarolasi paraméterek
A tej tisztitdsa, folozése, zsirtartalom bedllitas, pasztérozés, homogénezés, a
miveletek 0sszefliggései, késztermékre gyakorolt hatasai
A szintenyészetek jellemzése, kulturakészités (anya-, és tdmegsavanyito) szabalyai
A legfontosabb hasznos és karos mikrobak, oltdenzimek hatasa
A sajtgyartas miiveletei: a sajttej el6készitése, feljavitasa, oltas, kultirazas, alvasztas,
alvadék-kidolgozas, formazas, préselés, s6zas, a sajtok érlelése, csomagolasa,
tarolasa kiszallitasig
A kiilonb6z6 zsirtartalmu turoféleségek gyartastechnologiaja
A kiilonb6z6 tardkészitmények (izesitett €s natur) gyartastechnologidja
A friss-sajtok, savanyl-tejszin sajtok gyartastechnoldgiaja
A technolégiai vonalak, gépek, berendezések tisztitasi, csiratlanitasi miiveletei

5.3.2. Keménysajtok gydrtistechnologidgja 80 dra
A sajtgyartas miiveletei: a sajttej elokészitése, feljavitasa, oltas, kulturazas, alvasztas,
alvadék-kidolgozas, formazas, préselés, s6zds, a sajtok érlelése, csomagolésa,
tarolasa kiszallitasig
A szintenyészetek jellemzése, kulturakészités (anya-, és tomegsavanyitd) szabélyai
Keménysajtok gyartastechnologiaja
Kiilonleges sajtok készitésének specialis miiveletei
A technoldgiai vonalak, gépek, berendezések tisztitasi, csiratlanitasi miiveletei

5.3.3. Félkeménysajtok gydrtastechnologidja 62 ora
A sajtgyartas miiveletei: a sajttej el6készitése, feljavitasa, oltas, kultirdzas, alvasztas,
alvadék-kidolgozas, formazas, préselés, sozds, a sajtok érlelése, csomagolasa,
tarolasa kiszallitasig
A szintenyészetek jellemzése, kulturakészités (anya-, €s tomegsavanyitd) szabalyai
Félkemény sajtok gyartastechnoldgidja



Kiilonleges sajtok készitésének specialis miiveletei
A technoldgiai vonalak, gépek, berendezések tisztitasi, csiratlanitasi miiveletei

5.3.4. Lagysajtok gyartastechnologidaja 26 ora
A sajtgyartas miiveletei: a sajttej el6készitése, feljavitasa, oltas, kulturdzas, alvasztas,
alvadék-kidolgozas, formazas, préselés, s6zas, a sajtok érlelése, csomagolasa,
tarolasa kiszallitasig
A friss-sajtok, savanyi-tejszin sajtok gyartastechnoldgiaja
A szintenyészetek jellemzése, kulturakészités (anya-, és tomegsavanyito) szabalyai
A lagysajtok gyartastechnologidja
Kiilonleges sajtok készitésének specialis miiveletei
A technoldgiai vonalak, gépek, berendezések tisztitasi, csiratlanitdsi miiveletei

5.3.5. A sajt- és turogydrtds gépei |. 44 éra
A tejatvétel eszkozeinek, berendezéseinek felépitése, mikodése.
A tejtarold berendezések felépitése, miikodése
A 1616z0gépek, pasztorok, homogénezd berendezések felépitése, miikddése
A kulttirakészito tankok felépitése, miikodése
A sajt- és turokészités gépeinek, berendezéseinek biztonsagtechnikaja

5.3.6. A sajt- és turogydrtds gépei |l. 44 ora
A sajtkészitd berendezések (nyitott, zart, listok, kadak, tankok) felépitése, miikodése
Sajtprések, so6zok, felépitése, mukddése, érlelo-helyiségek kialakitasa, érlelési
paraméterek
A csomagologépek felépitése, mikodése
A sajt- és turokészités gépeinek, berendezéseinek biztonsagtechnikaja

5.3.7. A sajt- és a turdféleségek mindsitésének alapjai 60 dra
Az adalék- és segédanyagok alkalmazasa €s hatasai
A Dbeltartalmi értékek meghatarozdsanak eldirdsai (zsirtartalom, zsirmentes
szarazanyag-tartalom, szarazanyagtartalom, savfok, pH, sotartalom),
kultiravizsgalatok, relativ zsirtartalom szamitasa
A gyartaskozi vizsgalatok (savfok, pH, zsirtartalom) alapjai
A késztermékek érzékszervi birdlatanak szempontjai, mindsitési eldirdsok,
forgalomba hozatali korlatozasok
Sajt, dmlesztett sajt és turd kémiai és fizikai vizsgélata
Zsirtartalom
Széarazanyagra vonatkoztatott zsirtartalom
Viz- és szarazanyagtartalom meghatarozasa
Natrium-klorid tartalom meghatarozasa

5.3.8. A sajt- és turogyartis munkavédelmi, higiéniai eldirdsai 24 ora
A sajt- és turokészités technoldgiai folyamatainak, berendezéseinek, gépeinek,
eszkozeinek munkavédelmi eldirdsai
A sajt- és turdkészités technoldgiai folyamatainak, berendezéseinek, gépeinek,
eszkozeinek tlizvédelmi eldirasai
A sajt- és turokészités technoldgiai folyamatainak, berendezéseinek, gépeinek,
eszkozeinek kdrnyezetvédelmi elbirasai
A sajt- és turdkészités technoldgiai folyamatainak, berendezéseinek, gépeinek,
eszkozeinek higiéniai kovetelményei, személyi higiéniai kovetelmények



A Magyar Elelmiszerkényv vonatkozo6 fejezetei
A HACCP, mint a kritikus pontok feltdrasdnak ¢€s ellendrzésének lehetdségei, az

akkreditalas célja és alapelvei
A melléktermékek, hulladékok hasznositdsanak lehetdségei

5.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

5.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhato

tevékenységformak (ajanlas)

sajatos

modszerek,

5.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K YSe8 Alkalmazando6 eszkozok és
Sorszdm . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X
2. kisel6adas X
i Géprajzok, képek,
3. szemléltetés X folyamatabrak
4, hazi feladat X

5.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) .
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Kkeret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.1 . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.2. . . X
jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
Valaszolas irasban mondatszintii
2.1. -y X
kérdésekre
2.2. Tesztfeladat megoldésa X
3. Képi informaciok korében
3.1. rajz értelmezése
3.2, rajz készités targyrol
4. Komplex informaciok korében
41 Je’gygetkeszne's’esemenyrol X X
kérdéssor alapjan
5. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1. e . X
szovegfeldolgozas
Informaciok rendszerezése
5.2. X

mozaikfeladattal

tanuléi




5.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

Sajt- és tarogyartas gyakorlata tantargy 943 ora

6.1. A tantargy tanitasanak célja

A sajt- és tarogyartashoz sziikséges gyakorlat elsajatitasa, amely magaban foglalja a
gyartastechnologiat, a gépek, berendezések tisztitasat, karbantartdsat, valamint a
mindségi késztermék eldallitdsdhoz sziikséges alapanyag-, gyartaskozi és késztermék
ellendrzéseket is. A tantargy tartalma stabil alapot biztosit a j6 mindségli sajtok és
turoféleségek elkészitéséhez.

6.2. Kapcsol6dé kozismereti, szakmai tartalmak

Biologia — mikroorganizmusok (életfeltételek, életjelenségek, szaporitasi, elpusztitasi
lehetdségek)

Kémia — tejsavas erjedés, cukrok tulajdonsagai, fehérjebomlas, enzimek

Matematika —alapmiiveletek, aranyossag, szazalékszamitas

6.3. Témakorok

6.3.1. Friss sajtok és turdféleségek eloallitasa 146 ora
Termelési, technoldgiai szamitasok elvégzése, az alapanyagok mindségi, mennyiségi
atvétele

A tej tarolasanak feltételei, a tarolasi paraméterek ellendrzése

A tej tisztitasa, fOlozése, zsirtartalom bedllitds, pasztOrozés, homogénezés
Kultarakészités (anya-, s tomegsavanyitd), a kultara ellenérzése

A gyartasi miiveletek elvégzése: a sajttej elokészitése, feljavitasa, oltas, kultarazas,
alvasztas, alvadék-kidolgozas a termék tipusatol fliggben (felvagatas, eldsajtolas,
kimelegités, utodsajtolas) formazas, préselés, s6zas

Kiilonb6zd zsirtartalmu taroféleségek, tirokeészitmények (izesitett €s natlr) gyartasa
Friss-sajtok, savanyi-tejszin sajtok gyartasa

A tejatvétel eszkozeinek, berendezéseinek napi karbantartésa, tisztitasa

A tejtarold berendezések napi karbantartasa, tisztitasa

A f6lozogépek, pasztdrok, homogénezd berendezések napi karbantartésa, tisztitasa

A munkafolyamatok munka-, tliz-, kornyezetvédelmi és higiéniai eldirasainak
biztositasa

A tejiparban hasznalt tisztito- és ferttlenitd szerek alkalmazéasa

6.3.2. Keménysajtok elodllitasa 254 ora
Termelési, technologiai szamitasok elvégzése, az alapanyagok mindségi, mennyiségi
atvétele

Kultarakészités (anya-, és tomegsavanyito), a kultira ellendrzése

A gyartasi miiveletek elvégzése: a sajttej elokészitése, feljavitasa, oltds, kultirazas,
alvasztas, alvadék-kidolgozas a termék tipusatdl fliggben (felvagatas, eldsajtolas,
kimelegités, utdsajtolas) formazas, préselés, s6zas

A sajtok érlelése, csomagolasa, tarolasa kiszallitasig

Keménysajtok gyartasa

A kulttirakészité tankok napi karbantartasa, tisztitdsa



A sajtkészitd berendezések (nyitott, zart, listok, kadak, tankok) napi karbantartasa,

tisztitasa
A munkafolyamatok munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai elGirasainak
biztositasa

6.3.3. Félkeménysajtok eloallitisa 218 ora
Termelési, technoldgiai szamitasok elvégzése, az alapanyagok mindségi, mennyiségi
atvétele

Kultarakészités (anya-, €s tomegsavanyitd), a kultara ellendrzése

A gyartasi miiveletek elvégzése: a sajttej elokészitése, feljavitasa, oltds, kulturazas,
alvasztas, alvadék-kidolgozas a termék tipusatol fiiggden (felvagatas, eldsajtolas,
kimelegités, utosajtolas) formazas, préselés, s6zas

A sajtok érlelése, csomagolésa, tarolasa kiszallitasig

Félkeménysajtok gyartasa

A sajtprések, so6zok, érlelohelyiségek napi karbantartdsa, tisztitasa, s6zok napi
karbantartasa, tisztitasa

A munkafolyamatok munka-, tiz-, kornyezetvédelmi ¢s higiéniai elGirasainak

biztositasa

6.3.4. Lagysajtok eldallitdsa 146 ora
Termelési, technoldgiai szamitasok elvégzése, az alapanyagok mindségi, mennyiségi
atvétele

Kultarakészités (anya-, €s tomegsavanyitd), a kultara ellenérzése

A gyartasi miiveletek elvégzése: a sajttej elokészitése, feljavitasa, oltds, kultirazas,
alvasztas, alvadék-kidolgozas a termék tipusatol fiiggden (felvagatas, eldsajtolas,
kimelegités, utdsajtolds) formazas, préselés, s6zas

A sajtok érlelése, csomagolésa, tarolasa kiszallitasig

Lagysajtok gyartasa

A csomagologépek napi karbantartésa, tisztitasa

A munkafolyamatok munka-, tliz-, kornyezetvédelmi és higiéniai eldirasainak
biztositasa

6.3.5. Sajt- és turofélék mindségvizsgdlata 179 ora
A Dbeltartalmi értékek meghatarozasa (zsirtartalom, zsirmentes szarazanyag-tartalom,
szarazanyagtartalom, savfok, pH, sotartalom), kultaravizsgalatok
A relativ zsirtartalom szdmitasa
Gyartaskozi vizsgalatok (savfok, pH, zsirtartalom) elvégzése, az eredmények
értékelése
A késztermékek érzékszervi biralata, minositése
Sajt, dmlesztett sajt és tird kémiai és fizikai vizsgalata
Zsirtartalom
Széarazanyagra vonatkoztatott zsirtartalom
Viz- és szarazanyagtartalom meghatarozasa
Natrium-klorid tartalom meghatarozasa
Szakmai szamitasok végzése

6.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tejiizem, sajtlizem, taniizem, tanmiihely



6.5. A tantiargy elsajatitisa sorian alkalmazhaté sajatos modszerek, tanulo6i
tevékenységformak (ajanlas)

6.5.1. A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazott oktatasi Alkalmazand6 eszkozok és

5 kerete
Sorszam modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. bemutatas

2. megbeszélés X
3. szemléltetés X
4, vezetett gyakorlas X
5 onallo feladatmegoldas X

' feliigyelettel

6.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando eszXozok s
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | Kkeret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Hallott szoveg feldolgozasa
1.1 . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.2. . X
feldolgozasa
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
Tapasztalatok helyszini
2.1 . ; . X
ismertetése szoban
3. Képi informaciok kdrében
3.1 rajz értelmezése
3.2. rajz készitése leirasbol X X
4. Komplex informaciok korében
a1 Elemzés készitése X X
o tapasztalatokrol
492 Esemény helyszini értékelése X X
- szoban felkésziilés utan
5. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1. . p X
szovegfeldolgozas
59 Informaciok rendszerezése X
- mozaikfeladattal
Kiscsoportos szakmai
5.3. P X
munkavégzés iranyitassal
6. Gyakorlati munkavégzés korében
Arutermel6 szakmai
6.1. . . X
munkatevékenység




6.2. Miiveletek gyakorlasa X X
Munkamegfigyelés adott
6.3. - X X
szempontok alapjan
7. Uzemeltetési tevékenységek korében
Géprendszer megfigyelése adott
7.1. > X
szempontok alapjan
8. Vizsgalati tevékenységek korében
8.1. Technoldgiai probak végzése X
8.2. Technologiai mintak elemzése
Vegyészeti laboratoriumi
8.3. - X
alapmérések

6.6. A tantargy értékelésének mddja
A nemzeti kdznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
10890-16 azonosito szamu

Elelmiszeripari vallalkozasok mukodtetése
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 10890-16 azonosité szamu Elelmiszeripari véllalkozasok miikodtetése megnevezésii
szakmai kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatdsa soran fejlesztendd
kompetenciak
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FELADATOK
Tervezett vallalkozasi tevékenységéhez felméri a
L. . 1 . . X X
piaci viszonyokat, tdjékozddik a versenytarsakrol
Elkésziti/elkészitteti az iizleti tervet X X
Felméri a sajat erd kiegészitéséhez sziikséges x X
forrasokat (hitelek, palyazati lehetéségek)
Megismeri az engedélyezési eljarast,
informaldodik az engedélyeket kiado X X
szakhatosagoknal
Az informacidk birtokaban kivalasztja a
P , . . X X
megfeleld vallalkozasi format
Egyéni vagy tarsas vallalkozast hoz 1étre X X
Megtervezi/megtervezteti az ¢lelmiszer-el6allitd
. . Pl ole X res oz X X
egység kialakitasat, atalakitasat
Kivitelezteti a terveket, beszerzi/beszerezteti a
. . X X
gépeket, berendezéseket
Munkaerd-gazdalkodasi tervet készit,
meghatarozza a foglalkoztatottak szamat és X X
szakképzettségét
Beszerzi a mitkodtetéshez sziikséges X X
engedélyeket
Gazdalkodik a rendelkezésre allo er6forrasokkal,
mikddteti a vallalkozast, szabalyosan kezeli a X X
dokumentaciot
Figyelemmel kiséri a vallalkozas miikodésével
kapcsolatos jogszabalyvaltozasokat és palyazati X X
lehet6ségeket
Aruforgalmi tevékenységet folytat, értékesitést x X
végez
Sziikség szerint gondoskodik vallalkozasanak x X
atszervezésérol, megsziintetésérol
Ismeri és alkalmazza a vallalkozés jogkovetd
miikddése érdekében a fogyasztévédelmi X X
eldirasokat
SZAKMAI ISMERETEK
Az ¢élelmiszergyartas teriiletén alkalmazhat6
vallalkozasi formak és azok jellemzdi
A piackutatas modszerei X




Az iizleti terv sziikségességessége, tartalma,
felépitése

A véllalkozas engedélyeztetéséhez és a
folyamatos miikodés fenntartasdhoz sziikséges
eldirasok

A vallalkozas 1étrehozasanak gyakorlati feladatai

A belsb és kiils6 forrasok biztositasanak
lehetéségei

A telephely kivalasztasanak szempontjai

A tevékenységhez sziikséges targyi feltételek
biztositasa

A sziikséges 1étszam és munkakorok
megallapitasa

Palyazatokon valo részvétel alapjai

A humaéner6forras-gazdalkodas szerepe, feladatai

A munkafolyamatok meghatarozasa, az azokért
felelés munkatarsak kivalasztasanak szempontjai

A munkaszerzédések megkotése, felbontésa, a
szerz6dés tartalmi elemei

A munkatarsak kivalasztasanak folyamata, a
béralku lefolytatasa

Bizonylati elv és fegyelem, bizonylatok kit6ltése

A szerzodéskotés alapelvei

Pénziigyi, szamviteli alapfogalmak

A koltségekkel kapcsolatos altalanos fogalmak
és csoportositasuk

Vagyon fogalma, tagolasa és a mérleg
szerkezete, leltar

A vagyonmérleg €s az eredmény-kimutatas
adatainak értelmezése, felhasznalasa a
dontésekben

Vezetési modszerek, a vezetéi munka szakaszai

Az iizleti targyalas megtervezésének lépései, a
lebonyolitas szabalyai

Az uzleti levelezés és az Uizleti élet
protokollszabalyai

A kommunikacidé modszerei, eszkozei

A vallalkozas atszervezésének,
megsziintetésének modja, gyakorlati teend6i

Az élelmiszer-értékesités szabalyai,
dokumentumai, bizonylatai

A fogyaszt6i arak megallapitasanak szabalyai,
arformak

A képzéshez illeszked6 hazai és eurdpai unios
fogyasztovédelmi eldirasok

SZAKMAI KESZSEGEK

Szakmai olvasott szoveg megértése




Szakmai nyelvii beszédkészség

Informacioforrasok kezelése

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Megbizhatosag

Feleldsségtudat

Dontésképesség

TARSAS KOMPETENCIAK

Hatarozottsag

Tomor fogalmazas készsége

Kapcsolatteremt6 készség

MODSZERKOMPETENCIAK

Logikus gondolkodas

Lényegfelismerés (1ényeglatas)

Ismeretek helyénval6 alkalmazasa




7. Elelmiszeripari vallalkozasok tantargy 31 ora

7.1. A tantargy tanitasanak célja

A gazdasag alapfogalmainak, szervezeti kereteinek és a gazdalkodasi tevékenység
megjelenési formainak megismerése. A munkaviszony létesitésével és megsziintetésével
kapcsolatos ismeretek megszerzése. Az élelmiszeriparban leggyakrabban el6fordulo
vallalkozasi formak megismerése, 1étrehozasaval, miikodtetésével kapcsolatos feladatok
elsajatitisa. Az  élelmiszeriparra  jellemzéd  munkaerd-gazdalkodasi  feladatok
meghatarozasa. Alapvetd adozasi, adminisztracios €s értékesitési ismeretek elsajatitasa.

7.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Matematika — alapmiiveletek, szazalékszamitas

7.3. Témakorok
7.3.1. Villalkozdasi formdk és lehetdségek 4 ora
A vallalkozassal kapcsolatos alapfogalmak, vallalkozasi formak jellemzdi, az egyes
vallalkozasi formak eldnyei, hatranyai, alkalmazhatdsaguk az élelmiszeriparban

7.3.2. Villalkozas létrehozdsa 8 ora
Lehetéségek felmérése, piackutatas
Uzleti terv fogalma, jelentdsége, készitéséhez sziikséges alapismeretek.
Eréforrasok felmérése, palyazati lehetéségek
Székhely, telephely(ek), eszkdz- és munkaerdigény
A vallalkozas inditasahoz sziikséges engedélyek, az inditast engedélyezd hatdsagok,
sziikséges iratok, dokumentumok

7.3.3. Villalkozds miikodtetése 7 ora
Gazdalkodasi, pénziigyi, tarsadalombiztositdsi, adozasi, leltdrozasi, munkajogi
alapismeretek, arképzési, bizonylatolasi alapismeretek
A szerzddés fogalma, formai, a szerz6déskotés alapvetd szabalyai
A szamlakiallitas és szamlakiegyenlités alapvetd szabalyai
A fontosabb bizonylatok kitoltésének szabalyai
A kereskedelmi tevékenység folytatasanak alapszabalyai

7.3.4. Villalkozas dtalakitisa, megsziintetése 4 ora
A vallalkozas atalakitdsanak okai, sziikségessége, lehetdségei
A vallalkozas megsziintetésének okai, sziikségessége, lehetdségei

7.3.5. Fogyasztovédelem 8 ora
Alapfogalmak (tudatos fogyasztd, fogyasztd, vallalkozas, forgalmazo, termék és
szolgaltatas, eladasi ar és egységar, online adasvételi és szolgéltatasi szerzodés)

Az ér feltlintetése (feltiintetés maddja, tobb ar feltiintetése)

Csomagolas (alapvet6 eldirasok)

Panaszkezelés, tligyfélszolgalat (panasztételi lehetdségek, szdbeli, irasbeli panasz,
jegyzOkonyv felvétele, valaszadas modja és ideje)

Fogyasztoi érdekek képviseletét ellatod egyesiiletek

A fogyasztokkal szembeni tisztességtelen kereskedelmi gyakorlatok

Piacfeliigyeleti alapfogalmak

A hatosagi ellenérzés



Kereskedelmi torvény fogyasztovédelmi rendelkezései (méret, suly, hasznalhatdsag
ellendrzése, vasarlok konyvének vezetése, lizlet nyitva tartasardl szolo tajékoztatas,

e-kereskedelemhez kapcsolddo fogyasztovédelmi eldirasok)

Szavatossagra ¢és jotallasra vonatkozé tudnivalok

7.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

7.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhato

tevékenységformak (ajanlas)

sajatos modszerek,

tanuléi

7.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K YSe8 Alkalmazandé eszkozok és
Sorszdm . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X
2. kisel6adas X
3. hazi feladat X

7.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alal 16 esrkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) amazando eszrozok €s
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Kkeret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szdveg feldolgozasa
1.1 . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.2. . . X
jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
Valaszolas irasban mondatszintii
2.1. .y X
kérdésekre
2.2. Tesztfeladat megoldésa X
3. Komplex informaciok korében
31 Esemény helyszini értékelése X
o szoban felkésziilés utan
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. . . X
szovegfeldolgozas

7.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

8. Vaillalkozasok miikddtetésének gyakorlata tantargy

31 ora



8.1. A tantargy tanitasanak célja

Elsésorban az élelmiszeripari vallalkozasok alapvetd, napi adminisztrativ feladatainak
megoldasa, az alapbizonylatok szabalyos kitoltése, AFA kiszamitisa, adobevallasok
elkészitésének alapjai.

8.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Matematika — alapmiiveletek, szazalékszamitas

8.3. Témakorok

8.3.1. Dokumentdcio 6 ora
Engedélykérelmek, engedélyek kitoltése, lizleti terv felépitése
Pélyazatok formai, tartalmi, alaki elvarasok

8.3.2. Ertékesitési adminisztrdcio 7 ora
Nyomtatvanyok felismerése, kitoltése, alkalmazasa, tartalmanak ismerete

(készpénzfizetési szdmla, nyugta, atutaldsi szamla, szallitdlevél, bevételezési-kiadasi
bizonylat)
AFA (nettd, bruttd szamlaérték) szamolasa

8.3.3. Adozasi adminisztracio 6 ora
Adonyomtatvanyok felismerése, kitoltése
8.3.4. Nyilvantartasok vezetése 12 ora

Készlet- ¢és munkaerd-gazdalkodéassal kapcsolatos nyilvantartdsok vezetése,
leltarivek tartalma, kitoltése, jelenléti iv felépitése, vezetése

8.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem
tanuloi

8.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek,

tevékenységformak (ajanlas)

8.5.1. A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti . o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando eszkozok és
Sorszdm . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. bemutatas

2. megbeszélés X
3. szemléltetés X
4, vezetett gyakorlas X

8.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanul6i tevékenységformak
(ajanlas)

Sorszam

Tanuloi tevékenységforma

Tanuloi tevékenység
szervezesi kerete
(differencialasi médok)

Alkalmazandoé eszkozok és
felszerelések




covéni csoport- | osztaly-
24 bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Hallott szoveg feldolgozasa
1.1 . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.2. . X
feldolgozasa
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
Tapasztalatok utdlagos
2.1. . . . X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok kdrében
Jegyzetkészités eseményrol
3.1. 1A . X
kérdéssor alapjan
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. o p X
szovegfeldolgozas
Kiscsoportos szakmai
4.2. P X
munkavégzés iranyitassal
5. Gyakorlati munkavégzés korében
5.1. Miiveletek gyakorlasa ‘ X ‘ X
6. Szolgaltatasi tevékenységek korében
Onall6 szakmai munkavégzés
6.1. X X

feliigyelet mellett

8.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54

értékeléssel.

. § (2) a) pontja szerinti



OSSZEFUGGO SZAKMAI GYAKORLAT

SNI/1 évfolyamot kdvetden 70 ora
SNI/2 évfolyamot kdvetden 105 ora
SNI/3 évfolyamot kdvetéen 105 ora

Az 0Osszefiiggd nyari gyakorlat egészére vonatkozik a meghatarozott oraszam, amelynek
keretében az Osszes felsorolt elemet kotelezden oktatni kell az éraszamok részletezése nélkiil,
a tanulok egyéni kompetenciafejlesztése érdekében.

A SNI/1. évfolyamot kdvetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:

A szakmai tartalom részletes kifejtése

A tejatvétel: mennyiségi, mindségi

A tej tisztitasa, el6tarolasa

Fogyasztoi tej gyartasa

A tej pasztérozése

A tej hiitése

A tej utdtarolasa

A fogyasztdi tejek csomagolasa

Sovany tejes kakad gyartasa

Egyéb izesitéssel késziild tejek gyartasa

Az Osszetétel €s a mindség ellendrzése

Savanyitott termékek gyartasa

A gyartosor €s egyes berendezéseinek megismerése, tisztitasa
Tejszin gyartdsa: kavétejszin, habtejszin

A kadtej elokészitése (a tej tisztitasa, a tej zsirtartalmanak beallitasa, pasztorozeés, hofok
beallitas)

A tej alvasztasa, a tej beoltasa

Az alvadék kidolgozasa

A termék eldallitas utan a berendezések tisztitasa

A SNI/2. évfolyamot kdvetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
A szakmai tartalom részletes kifejtése

A tejatvétel: mennyiségi, mindségi

A tej tisztitasa, el6tarolasa

Fogyasztoi tej gyartasa

A tej pasztérozése

A tej hiitése

A tej utotarolasa

A fogyasztoi tejek csomagolasa

Az Osszetétel €s a mindség ellendrzése
Savanyitott termékek gyartasa

A gyartosor és egyes berendezéseinek megismerése, tisztitasa
Tejszin gyartasa: kavétejszin, habtejszin



Tejfol gyartasa, a gyartas iranyitasa
A kadtej elokészitése (a tej tisztitasa, a tej zsirtartalmanak beallitasa, pasztorozés, hofok
beallitas)
A tej alvasztasa, a tej beoltasa
Az alvadék kidolgozasa
A termék eldallitas utan a berendezések tisztitasa
A turdkészités folyamatdnak iranyitdsa, a beosztottak munkdjanak szervezése,
ellendrzése

Sajtgyadrtds:
A sajttej kezelése, a tej alvasztasa oltos alvasztassal
Az alvadék kidolgozasa (felvagas, apritds, elOsajtolds, utdmelegités, alvadékmosas,
utosajtolas)
Az alvadék kiilonleges kezelése (gyuras, cseddarozas, daralas, martdsos hokezelés,
centrifugalas, hiités)
Az alvadék formazésa: roglyukas sajtok alvadékanak formdzasa, kiilonleges formazasi
eljarasok
A sajtok préselése (csurgatas allo vagy fekvd sorozatprések milkddtetése, formaba
préselés, kiillonbozd rendszerli prések iizemeltetése), megjelolése. Sajtok so6zasa (so
fiirdével, szaraz s6zassal, alvadéksozassal)
Sajtok érlelése (hagyomanyos érleléssel, bevonatos érleléssel)
Sajtok tarolasa és csomagolasa
Kiilonféle sajtok gyartasa a megrendeléstdl fiiggden
Sajtkészitmények gyartasa

A SNI/3. évfolyamot kdvetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:

A szakmai tartalom részletes kifejtése

A tejatvétel: mennyiségi, mindségi
A tej tisztitasa, eltarolasa
Fogyasztoi tej gyartasa
A tej pasztérozése
A tej hiitése
A tej utotarolasa
Az Osszetétel €s a mindség ellendrzése
A gyartosor €s egyes berendezéseinek megismerése, tisztitasa
Tartos és féltartos termékeket gyartasa
Steril termékeket gyart
Aszeptikus technoldgiaval termékgyartas, aszeptikus tarolas Tur6 gyartasa:
A kadtej elokészitése (a tej tisztitasa, a tej zsirtartalmanak beallitasa, pasztorozeés, hofok
beallitas)
A tej alvasztasa, a tej beoltasa
Az alvadék kidolgozasa
A termék eldallitas utan a berendezések tisztitasa
A turdkészités folyamatdnak iranyitdsa, a beosztottak munkdjanak szervezése,
ellendrzése
Sajtgydrtds:
A sajttej kezelése, a tej alvasztasa oltds alvasztassal
Az alvadék kidolgozasa (felvagas, apritds, elOsajtolds, utomelegités, alvadékmosas,
utosajtolas)



Az alvadék kiilonleges kezelése (gytras, cseddarozés, daralas, martdsos hdkezelés,
centrifugalas, hiités)
Az alvadék formazasa: roglyukas sajtok alvadékanak formazasa, kiilonleges formézasi
eljarasok
A sajtok préselése (csurgatds allo vagy fekvd sorozatprések miikodtetése, forméaba
préselés, kiilonbozoé rendszerti prések lizemeltetése), megjeldlése. Sajtok sdzéasa (so
flirdével, szaraz s6zassal, alvadéksozassal)
Sajtok érlelése (hagyomanyos érleléssel, bevonatos érleléssel)
Sajtok tarolasa és csomagolasa
Kiilonféle sajtok gyartasa a megrendeléstdl fliggden
Sajtkészitmények gyartasa

Omlesztett sajt gydrtdsa:
Az alapanyagok kivalasztasa, el6készitése, alapanyag-keverék 0Osszeallitasa,
probadmlesztés.
Omlesztés és ultrapasztérdzés (dmlesztd iistben, kutteres technologiaval). Omlesztett
sajt adagolasa csomagolasa. Hiités, flistolés, tarolas
Kozben a félkész termék €s a késztermék mindségének folyamatos ellendrzése
A melléktermék a savo feldolgozasa: savopor-készités
A termelés befejezése utan a berendezések tisztitasa
A tir6- €s a sajtgyartas folyamatanak irdnyitdsa, a beosztottak munkajanak szervezése,
ellendrzése



