21 541 03 Vagohidi munkas részszakképesités szakmai kovetelménymoduljai

1667. A Mikrobiolégia, higiénia és minéségbiztositas megnevezésii, 10891-16 azonosito
szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Betartja az 0j ¢lelmiszerekhez sziikséges engedélyezési eljarasokat

— Alkalmazza az ¢lelmiszer-higiénids ¢és ¢lelmiszer-biztonsagi eldirasokat (torvény,
rendelet, mindségiigyi kézikonyv)

— Alkalmazza a J6 Higiéniai Gyakorlatot (GHP)

— Hasznalja a mikrobék elpusztitdsanak modszereit

— Mikrobék szaporodasanak gatlasat végzi

— Betartja a HACCP rendszer el6irasait

— Betartja a személyi és kdrnyezeti higiénidra vonatkozo eldirasokat

— Takaritast, tisztitast, fertotlenitést végez

—  Elelmiszerek gyartasa soran kritikus higiéniai pontokat ellenériz

— 1S0 22000, HACCP rendszerek alapelveit ismeri, betartja

— Elelmiszerbiztonsagi rendszerek (IFS, BRC), nyomonkovetés alapelveit ismeri,
alkalmazza

— Jegyzokonyveket, mindségbiztositasi dokumentéacidkat vezet

— Mikrobiologiai alapismereteit hasznélja

— A hasznos ¢és kdros mikroorganizmusok jellemzdit, szaporodasuk ¢€s elpusztitasuknak
lehetdségeit alkalmazza

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:

e Higiénidhoz, mindségbiztositashoz kapcsolodo rendeletek,
jogszabalyok

Tisztito-, fertdtlenitészerek jellemzdi, hatasuk, alkalmazhatdsaguk

J6 higiéniai gyakorlat elemei

Alapvetd mindségbiztositasi dokumentumok

Mikrobiologiai ismeretek: ¢élelmiszeriparban leggyakrabban

eléfordulo karos és hasznos mikroorganizmusok, életfeltételei,

jellemz6i

e Elelmiszerek utjan terjedé megbetegedések, ételmérgezések
jelentdsege

¢ A mikroorganizmusok szerepe a természetben (hasznos, karos)

e Virusok, baktériumok, élesztok, penészek, élelmiszer-ipari
szempontbol fontos mikroorganizmusok fogalma, alaktana,
felépitése, anyagcseréje, telepképzése, eléfordulasivaloszinlisége

e Az ¢lelmiszeripari és egészségiigyi szempontbol fontos

mikroorganizmusok

e Az ¢lelmiszer romlasa, a leggyakrabban eléfordulo

élelmiszermérgezések, élelmiszer-fertézések tiinetei és az ezzel
kapcsolatos higiénés kovetelmények

o Az ¢lelmiszertermelés alapvetd egészségligyi kovetelményei

o Az ¢letfeltételek és a mikroorganizmusok szaporodésa, anyagcseréje
kozotti Osszefiigges

e Az endosporaképzes €s a vegetativ sejtté alakulas feltételei



A mikroorganizmusok anyagcseréjének jelentésége az
¢lelmiszeriparban ¢€s egyéeb terlileteken (gyogyszer,
mezdgazdasag, az emberanyagcseréjében)

Az élelmiszeripar szempontjabol karosnak itélt mikroorganizmusok
elleni védekezés modjai

Szakmai készsegek:

Szakmai nyelvii beszédkészség

Szakmai nyelvii iraskészség

Szakmai olvasott szoveg megértése
Szakmai nyelvii hallott szOveg megértése
Informacioforrasok kezelése

Személyes kompetenciak:
= Feleldsségtudat
=  Dontésképesség

= Precizitas

Tarsas kompetenciak:
= Kapcsolatteremtd készség
= Hatarozottsag

Modszerkompetenciak:
» Higiénids szemlélet
» Logikus gondolkodas



1677. A Vagohidi munka megnevezésii, 10927-16 azonosité szamu szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— EI§ allatot atvesz

—  EI6 allatot vagasra elékészit

— Technologiai teljesitményt szamol

— Kabitast végez

— Vag vagy szur, elvéreztet, vért kezel

— Testtisztitast végez szOrtelenitéssel, kopasztassal, perzseléssel

— Testtisztitast végez borfejtéssel

— Testet bont, zsigerel, testiireget tisztit

— Testet hasit, testfeliiletet tisztit

— Lehuzott sertés féltestet allit eld (leszalonnédz, szalonna alapanyagot elokészit)
— Boros féltestet allit eld

— Elo6httést végez

— Kitermelési szazalékot szamol

— Felméri, elokésziti a sziikséges anyagokat, eszkozoket

— Alkalmazza az anyagmozgatés biztonsagtechnikajat

— Betartja a munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi, higiéniai és min6ségbiztositasi eldirasokat
— Alkalmazza a tevékenységre vonatkozo technologiai eldirasokat

— FElkésziti az eldirt dsszesitoket, jelentéseket

—  Gépeket, eszkozoket hasznal

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:

Sertésfajtak és hasznositasuk
Szarvasmarhafajtak és hasznositasuk
Juhfajtak és hasznositasuk

Vagoallatok szervezeti felépitése
Vagoallatok felvasarlasanak kovetelményei
Allatvédelem, szallitasi koriillmények
Vagast elokészitd miiveletek

Szakmai szdmitasok

Kabitas

Szuras, elvéreztetés

Testtisztitas szOrtelenitéssel

Testtisztitas borfejtéssel

Bontas

Hasitas

Husvizsgalat

Meérlegelés, mindsités (SEUROP)
El6hités, hiités

Az elsddleges feldolgozas gépei berendezései



Szakmai készségek:
e Vagoallatfajtak objektiv megitélése
e Vagias eszkozeinek, berendezéseinek hasznalata
e Anyagmozgato eszkdzok hasznalata
e Technoldgiai, higiéniai eldirasok alkalmazasa
e Védoeszkozok hasznalata

Személyes kompetenciak:
= Alloképesség
= Kéziigyesség
=  Monotoniatlirés

Tarsas kompetenciak:
* [ranyithatosag
= Visszacsatolasi készség
= Hatarozottsag

Modszerkompetenciak:
= A kdrnyezet tisztdntartasa
= Koriiltekintés, elovigyazatossag
* Intenziv munkavégzés



