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ZOLDSEG - ES GYUMOLCSFELDOLGOZO
részszakképesités
Szakképzési Hidprogramban torténo oktatasahoz

a 34 541 09 Tartositoipari szakmunkas szakképesités kerettanterve alapjan

I. A szakképzés jogi hattere
A szakképzési kerettanterv

— anemzeti kdoznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. térvény,
— aszakképzésrol szol6 2011. évi CLXXXVIL torvény,

valamint
— az Orszagos Képzési JegyzEékrol és az Orszagos Képzési Jegyzék modositdsanak
eljarasrend;jérol szolo 25/2016. (11. 25.) Korm. rendelet,
— az éllam éaltal elismert szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairdl szo6lo
217/2012. (VI11. 9.) Korm. rendelet, és
— a 31541 12 Zoldség- ¢és gyiimolesfeldolgozd részszakképesités szakmai €s
vizsgakovetelményeit tartalmazé rendelet
alapjan késziilt.
I1. A részszakképesités alapadatai
A részszakképesités azonositd szama: 31 541 12
A részszakképesités megnevezése: Zoldség- €s gylimolcsfeldolgozd
A szakmacsoport szama és megnevezése: 21. Elelmiszeripar
Agazati besorolas szama és megnevezése: XXXVI. Elelmiszeripar
Elméleti képzési id6 aranya: 30%
Gyakorlati képzési id6 aranya: 70%
I11. A szakképzésbe torténo belépés feltételei
Iskolai eloképzettség: alapfoku iskolai végzettség

Betoltott 15. életév

Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek



IV. A szakképzés szervezésének feltételei

Személyi feltételek

A szakmai elméleti és gyakorlati képzésben a nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC.
torvény és a szakképzésrdl szoldo 2011. évi CLXXXVIL torvény eldirdsainak megfeleld
végzettséggel rendelkezd pedagogus és egyéb szakember vehet részt.

Ezen tal az aldbbi tantargyak oktatisara az alabbi végzettséggel rendelkezd szakember
alkalmazhat6:

Tantargy Szakképesités/Szakképzettség

Targyi feltételek

A szakmai képzés lebonyolitdsdhoz sziikséges eszkdzok és felszerelések felsorolasat a
részszakképesités szakmai és vizsgakovetelménye (szvk) tartalmazza, melynek tovabbi
részletei az alabbiak

Laboratoriumi vizsgalatokhoz sziikséges eszkdzok, berendezések:

alapanyag-vizsgalathoz,

gyartaskozi vizsgalatokhoz,

a késztermékek vizsgalatahoz,

a késztermékek érzékszervi mindsitéséhez,

tomeg-, térfogat-, slirliségmérés eszkozei, hdmérok.

Z06ldség-, gylimolcsfeldolgozés eszk6zok, berendezések

z0ldség-, gyiimdlcskészitmények alapanyaganak el6készitéséhez,

z0ldségkonzervek gyartasahoz,

gylimolcsbefottek készitéséhez,

lekvarok készitéséhez,

szOrpok készitéséhez,

pulpok, veldk készitéséhez,

aszal6 berendezések,

szaritok,

savanyitas eszkdzei, berendezései,

egyedi €s gylijtdcsomagolas eszkozei, berendezései

a melléktermékek, hulladékok kezelésére, esetleges hasznositasara szolgald eszkozok,
berendezések,

munka-, tiiz, kornyezetvédelmi berendezések, eszkdzok

Ajanlas a szakmai képzés lebonyolitasahoz sziikséges tovabbi eszkozokre és felszerelésekre:
nincs.
V. A részszakképesités oraterve nappali rendszeri oktatasra

A képzés heti €és éves szakmai oOraszdmai rovidebb képzési idejii részszakképesités
oktatdsahoz:



SZH/1

SZH/2 évfolyam

. SZHIL ¢vfolyam SZH/2 évfolyam | éves Oraszdm
¢vfolyam . . , <, , .
heti éraszém éves Oraszam heti 6éraszdm (35 héttel)
(36 héttel)
Kozismeret 24 864 17 595
Szakmai elmclet s 75 270+105 14,5 507,5
gyakorlat egyiitt
Osszesen 31,5 1134 31,5 1102,5
-10° ;
8-10% szabad siv 3 108 2 70
(kozismereti rész)
-10° ;
8-10% s.zat?ad sav 0.5 18 15 52.5
(szakmai rész)
Mindosszesen
(teljes képzés ideje) 35 1260+105 35 1225

A részszakképesités oktatasara fordithaté idé 953 ora (270+105+507,5+18+52,5) nyari
Osszefliggd gyakorlattal és szakmai szabadsavval egyitt.




1. szamu tablazat
A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti 6raszama évfolyamonként
szabadsav nélkiil

Szakmai kévetelmény- Tantirgyak

Heti oraszam

SZH/1 évfolyam

SZH/2 évfolyam

modulok
elméleti | gyakorlati | ogy | elméleti | gyakorlati
Szakmai technologia 1 2
Szakmai gépek 1 1
10902-12 Zoldség-, Mingségbiztositas,
e . o 0,5
gyiimolesfeldolgozas | mindsités
Mu.n’ka.wedelem és 05 0.5
higiénia 105
Technoldgia gyakorlat 5 9
10890-16 E!elmlsze,rlparl 1
. . . vallalkozésok
Elelmiszeripari
vallalkozasok Vallalkozasok
miikodtetése mukodtetésének 0,5
gyakorlata
Osszes heti elméleti/ gyakorlati 6raszam 2,5 5 5 9,5
Osszes heti/6gy 6raszam 7,5 105 14,5

A kerettanterv szakmai tartalma - a szakképzésrol sz616 2011. évi CLXXXVIL torvény 8. §
(5) bekezdésének megfeleléen - a nappali rendszeri oktatisra meghatdrozott tanuldi éves
kotelezd Gsszes Oraszam szakmai elméleti és gyakorlati képzésre rendelkezésre 4ll6 részének

legalabb 90%-at lefedi.

Az idokeret fennmaradd részének (szabadsav) szakmai tartalmardl a szakképzd iskola

szakmai programjaban kell rendelkezni.

A szakmai és vizsgakovetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat
aranyanak a teljes képzési id6 soran kell teljesiilnie.




2. szamu tablazat
A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak és témakorok 6raszama

évfolyamonként
Oraszam
Szakmali Tantargyak/témakorok SZH/1 évfolyam SZH/2 évfolyam Osszesen
kovetelménymodul
elméleti | gyakorlati | 6gy | elméleti | gyakorlati
Szakmai technolégia 36 0 70 0 106
Z6ldség- és gyiimolesfeldolgozas 12 12
anyagai
A tartdsitoipar gyartasi miiveletei 8 8
Zoldség és fozelék készitmények 8 24 32
Gytimdleskészitmények 8 46 54
Szakmai gépek 36 0 35 0 71
Zéldsegfffldglgozas gépei, 18 29 40
berendezései
Gyumolc§fe!d01gozas gépel, 18 13 31
berendezései
Mindéségbiztositas, mindsités 0 0 17,5 0 17,5
1'\/[1no§egb1.zt051tas az 75 75
¢lelmiszeriparban
10902-12 Zosldség-,
e . 1A A 105
gylimdlcsfeldolgozas | Zoldség és gyiimdles
10 10
készitmények mindségi eldirdsai
Munkavédelem és higiénia 18 0 17,5 0 35,5
Zo6ldség-, gytimdlesfeldolgozas
. C e 9 9
munkavédelmi eldirasai
Z'ol'd’se'gj, gy}lr’noksfeldolgozas 9 10 19
higiéniai el6irasai
Zo6ldség-, gyimolesfeldolgozas
N ; SR 4,5 4,5
kornyezetvédelmi eldirasai
Zo6ldség-, gytimdlesfeldolgozas
W = e 3 3
tlizvédelmi eldirdsai
Technoloégia gyakorlat 0 180 0 315 495
Zold§egalapl} te&rtosnmparl 74 120 194
termékek gyartasa
Gytimdlcsalapu tartositoipari 74 160 234

termékek gyartasa




smtermék simsitat 32 % 67
Elelmiszeripari vallalkozasok 0 0 35 0 35
hetgsigele 12 12
Vallalkozas létrehozésa 6 6
Vallalkozas mitkodtetése 7 7
10890-16 Véllalliozés’étalakitésa, 5 5
Elelmiszeripari megszuntetese
vallalkozasok Fogyasztovédelem 5 5
miikodtetése
:;;La(:l:l(;zt:sok miikodtetésének 0 0 0 175 175
Dokumentacio
Ertékesitési adminisztracid 4
Adodzasi adminisztracio
Nyilvantartasok vezetése 3,5 3,5
Osszes éves elméleti/ gyakorlati 6raszam: 90 180 175 332,5 7775
Osszes éves/dgy draszam: 270 105 507,5 8825
Elméleti éraszamok/aranya 265 /30 %
Gyakorlati 6raszamok/aranya 617,5/70 %

Jelmagyarazat: e/elmélet, gy/gyakorlat, 6gy/6sszefiiggd szakmai gyakorlat

A szakképzeésrol szolo 2011. évi CLXXXVIL torvény 8. § (5) bekezdésének megfelelden a
tablazatban a nappali rendszerli oktatdsra meghatarozott tanuldi éves kdtelezd dsszes oraszam
szakmai elméleti €és gyakorlati képzésre rendelkezésre allo részének legalabb 90%-a
felosztasra kertilt.

A szakmai és vizsgakOvetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat
aranyanak a teljes képzési 1d6 soran kell teljestilnie.

A tantargyakra meghatarozott idokeret kotelez6 érvényl, a témakorokre kialakitott oraszam
pedig ajanlas.




A
10902-12 azonosito szamu

Z.0ldség-, gyumolcsfeldolgozas
megnevezesu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, tétmakorei



A 10902-12 azonositd szamu Zoldség-, gylimolcsfeldolgozas megnevezésii szakmai
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak ¢és témakorok oktatdsa soran fejlesztendd
kompetencidak
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FELADATOK

Atveszi, mindsiti, tisztitja, kezeli, tarolja,

X X X X X

elokésziti az alapanyagokat (zoldség, gyiimoles

Zdldségkonzerveket, savanyusagokat készit,
lizemelteti a gépeket, berendezéseket, hasznalja X X X X X
az eszkozoket

Gyiimoélesbefotteket készit, izemelteti a gépeket,
berendezéseket, hasznalja az eszkdzoket

Lekvarokat, szorpoket, pulpokat, veldket allit
el6, lizemelteti a gépeket, berendezéseket, X X
hasznalja az eszkozoket

Aszalvanyokat, szaritmanyokat készit, savanyit,
lizemelteti a gépeket, berendezéseket, hasznalja X X X X X
az eszkozoket

Toltégépeket tizemeltet (doboz, palack, iiveg

1 X X X X X
stb.), zar, cimkéz
Gylijtécsomagolast végez (egységrakomanyt X X
készit)
Gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi
vizsgalatokat végez, a késztermékeket ellendrzi X X
€s mindsit
Beallitja, lizemelteti a technologiai
berendezéseket, gépeket és elvégzi a tisztitasukat x X X
az ¢élelmiszeriparban hasznalhato tisztito- és
fert6tlenitoszerek alkalmazasaval
Elvégzi a sziikséges szakmai, technologiai x .
szamitasokat
Megszervezi az lizem viz- és
. . - X X X
energiagazdalkodasat
Kezeli a melléktermékeket, hulladékokat, X X X
gondoskodik az esetleges hasznositasukrol
Betartja és betartatja a munkafolyamatok munka-
X X X X X

, tiz-, kdrnyezetvédelmi és higiéniai szabalyait
SZAKMAI ISMERETEK

Alap-, adalék- (tartdsitd-), izesits- és
szinez6anyagok

Nyersanyagtarolas X X X X

Tisztitas, mosas, valogatas, osztalyozas, apritas X X X X




Tisztitomiveletek gépei, berendezései X X X
Lényerés és létisztitas célja, modja, a miiveletek X X
soran lejatsz6do folyamatok
Romlas jellemzdi, megakadalyozasanak elvi X X
alapjai
Hokezelés miiveletei, gépei, berendezései X X
Vizelvonas tartdsito hatasa, modja X X
Kémiai tartdsitds modjai X
Bioldgiai tartositas modjai (tejsavas, alkoholos X
erjedés)
Hoékozléssel tartositott konzervek
gyartastechnologiai miiveletei, gépei, X X X
berendezései
Szaritott zoldségfélék gyartastechnologiai X X X
miiveletei, gépei, berendezései
Hokozléssel tartositott savanyusagok
gyartastechnologiai miiveletei, gépei, X X X
berendezései
Hoékozléssel tartositott konzervek
gyartastechnologiai miiveletei, gépei, X X X
berendezései
Szaritott z6ldségfélék gyartastechnologiai X x x
miiveletei, gépei, berendezései
A toltés technologiaja, csomagoldanyagok és
. X X X
eszkozok
A zéras célja, alkalmazasa, tolt6- és zarogépek X X
Szakmai, technoldgiai szamitasok X X
Gyartaskozi ellendrzések, vizsgalatok X X
Késztermékek Osszetétele, vizsgalata, X X X
érzékszervi tulajdonsagai
A keletkez6 melléktermékek hasznositasa,
. X X
feldolgozasa
Munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai
s X X X
el6irasok
SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvii beszédészség X X X X
Olvasott szakmai szoveg megértése X X X X
Informaciéforrasok kezelése X X X X
Labortechnikai eszkdzok hasznalata X X X X
Komplex eszkdzhasznalati képesség X X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Alloképesség X X
Felel6sségtudat X X
Kéziigyesség X X X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitdkészség X X X X
Hatérozottsag X X X X
Motivalhatosag X X X X

MODSZERKOMPETENCIAK




Higiénias szemlélet X X X X

Modszeres munkavégzés X X X X

Gyakorlatias feladatértelmezés

1. Szakmai technologia tantargy 106 ora

1.1. A tantargy tanitasanak célja

A zoldség-, gyiimolcsfeldolgozashoz sziikséges elméleti alapok elsajatitdsa, amely
magaban foglalja a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi és higiéniai eldirasokat, kiilonféle
technologidkat. A késztermékek rendszerének, mindségi kovetelményeinek megtanitasa.
Az egészséges taplalkozas kovetelményeit biztositdé zoldségkészitmények eldallitasa az
¢lelmiszerbiztonsag eldirdsainak betartasaval. A tantargy tartalma stabil alapot biztosit a
gyakorlatban a feladatok végrehajtasdhoz.

1.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika

1.3. Témakorok

1.3.1. A zoldség és gyiimélcsfeldolgozas anyagai 12 ora
Novényi eredetli nyersanyagok
A zoldségfélek tulajdonsagai, altalanos jellemzoi, biologiai értéke
Csoportositasa és a csoportok jellemzése, zoldségek beszerzése, az atvételi
szempontok és modok elve
Az atmeneti tarolas feltételei €s az eléfeldolgozasi eljarasok
Az adalék- és izesitdanyagok jellemzése, felhaszndldsanak modja

1.3.2. A tartositoipar gydrtdsi miiveletei 8 ora
A miiveletek lényege, célja, hatasa a nyersanyagra, befolyasold tényezd6i, mddjai,
ellendrzési pontjai, berendezései
Eldkeészitd miiveletek
Jellegformalé miiveletek
Dusité miveletek
Befejezd miiveletek
Tartosito miiveletek

1.3.3. Zoldség és fozelék készitmények 32 ora
A készitmények jellemzése, taplalkozas-élettani jelentdsége, csoportositasa,
mindségi eldirasai és ellendrzési modjai
A felhasznalt segéd- és csomagoloanyagok tulajdonsdgai, technoldgiai szerepe,
gyartasra valo elokészitésiik
A technologiai folyamat gyartasi miiveletei a késztermékek jellegétdl és a nyers
z0ldségek tulajdonsagaitol fliggéen az altalanos és specidlis kovetelmények
figyelembe vételével. A késztermékek utokezeld miiveletei
Szakmai szamitasok (veszteség, felontdle, stb.) €s ellendrzé/mindsitd
Hokezeléssel tartositott darabos készitmények (z6ldborso, z6ldbab,
csemegekukorica, gyokérkockak, gomba, finomfézel€k, stb.)

Paradicsomos készitmények lecsofélék, paradicsomos gombak, TV-paprika
Hagyomanyos ¢€s aszeptikus technologiaval hokezelt zoldségpiirek és levek (stiritett



paradicsomfélék, soska-, zoldséglevek

7061dség szaritmanyok

Vegyi tton tartositott darabos zoldségkészitmények, zoldségpiirék és krémek
Savanyusagok csoportjai

1.3.4. Gyiimolcskészitmények 54 ora
Gyiimolcsbefottek
A befbttek csoportositasa, mindségi kovetelményei.
Szakmai szamités a felhasznalt anyagok meghatdrozasdhoz, felontdlé dsszetételének
meghatarozasa.
A Dbefbttek gyartdsanak modjai, az altalanos gyartastechnologia kozvetlen és
kozvetett uton, a technologiai miveletek jellemz6i, paraméterek, lejatsz6do
folyamatok.
Gyilimolcs félkész termékek
A félkész termékek gyartdsanak lényege, sziikségessége, azok csoportjai és
jellemzdi. A félkész termékek tartositdsa, a hokezelt termékek jellemzodi, az
aszeptikus tartositas 1ényege, elényei. (velok, pulpok gyartasa)
Gytlimolceslékészitmények
Sztrt gyiimdlcslégyartas technologiai miiveletei, azok jellemzoi, lejatszodo
folyamatok, alkalmazott berendezések miikodésének lényege.
Rostos gylimoélcslevek, nektarok alapanyagainak eldallitasa, majd késztermék
készités elmélete
Gytimolcsszorpok alapanyagainak gyartastechnologidja, szorpkészités miiveletei.
A gyiimoleslevek készitéséhez sziikséges szakmai szédmitdsok: Osszetevok
meghatarozasa
Lekvarfélék
A lekvarok jellemzdi, csoportositasa, az egyes csoportok jellemzoi, kovetelményei.
Szakmai szdmitas az Osszetevok meghatdrozasa. (gylimolcsizek, dzsemek, sajtok)
Gytimolces szaritmanyok
A gyiimodlcs szaritmanyok jellemzdi, jelentdsége
A szaritott termékek gyartasanak altalanos technologidja (pl.: aszalt alma, aszalt
szilva, aszalt csipkebogy?)
Cukrozott gyiimolcsok
A termékcsoportok jellemzdi.
Az alapanyagok elokészitése, cukrozas, kandirozas.
Szugat készitése
A sziikséges segédanyagok mennyiségének meghatarozasa

1.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem, szaktanterem

1.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos médszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

1.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti , o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando eszk6zok és
Sorszam erete

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly




1. magyarazat

2. kisel6adas X

3. szemléltetés vonalabrak
4, hazi feladat X

1.5.2. A tantirgy elsajatitisa sorian alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal d6 esskibk &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal
o vezetett feldolgozasa
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.3. . X
feldolgozasa
14. Informaciok 6nallo rendszerezése X
Informaciok feladattal vezetett
1.5. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése
29 Valaszolas irasban mondatszintii
- kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldésa
24 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.5. . . . X
ismertetése szoban
3. Képi informaciok kdrében
3.1 rajz értelmezése
3.2, rajz készitése leirasbol
4. Komplex informaciok korében
Jegyzetkészités eseményrol
4.1. ey -,
kérdéssor alapjan
5. Csoportos munkaformak korében
51 Informacidk rendszerezése
o mozaikfeladattal

1.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény

értékeléssel.

2. Szakmai gépek tantargy

2.1. A tantargy tanitasanak célja

. 54. § (2) a) pontja szerinti

71 ora



A feldolgozd gépek szerkezetének, miikddésének megismerése, a technoldgia tantargy
elsajatitasanak alatamasztasa. Képesek legyenek a termeld {lizemek technologiai
vonalainak, gépeinek, berendezéseinek lizemeltetésére. Ismerjék a gépek berendezések
szerkezeti felépitését, miiszaki paramétereit.

2.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Fizika tantargy tananyagat tobb teriileten is érinti a szakmai gépek szakmai tartalma

2.3. Témakorok
2.3.1. Zoldségfeldolgozas gépei, berendezései 40 ora

A gépek szerkezeti elemei, felépitése, miikodési elve, biztonsagtechnikai eldirdsai
Nyersanyagok elokészité miiveleteinek gépei
Mosogépek (kefés, 1égbefefivasos, flotdcios mosogép, parajmoso
H¢j eltavolitas gépei mechanikus, vegyi és hhamozok, kombinalt eljarasok)
Szareltavolito berendezések (tépShengeres, bolygatomiives, hevederes)
Mageltavolitas gépei (paprikacsumazo)
Magkinyer6 gépek (borso cséplogép)
Osztalyozo gépek (hengeres, kaszkad, huzalos, stb.)
Darabol6, aprit6é berendezések (szeleteldk, kockazok, zizok, 6rlé berendezések)
Homogénezd berendezések
Attorégépek (passzirozok)
Gytimolesprések
Centrifugak
Szlir6 berendezések
Toltogépek
Zardgépek
Tartositas gépei (sterilezok, pasztérozok)

2.3.2. Gyiimdélcsfeldolgozas gépei, berendezései 31 ora
Mosogépek (kefés, 1égbefefuvasos, lagytermék moso
Szareltavolito berendezések (tépdhengeres, bolygatd miives, )
Mageltavolitas gépei (kiszurotiiskés, dszibarack felezd és magozo,)
Attorégépek (magozod passzirozok)
Gytimolesprések (csomag, hengeres, szalag, csigés)
Centrifugak
Sziiré berendezések

2.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem, szaktanterem

2.5. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhat6 sajatos médszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

2.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti , o
Alkalmazott oktatasi kerete Alkalmazando eszk6zok és

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

Sorszam




1. magyarazet X

2. kisel6adas X

3. szemléltetés géprajz, gépi abra
4., hazi feladat X

2.5.2. A tantargy elsajatitisa sorian alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 6 esrkizik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
o vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X
29 Valaszolas irasban mondatszintii x
- kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldésa X
3. Képi informaciok kdrében
3.1 rajz értelmezése X
3.2. rajz készitése leirasbol X
4. Komplex informaciok korében
Jegyzetkészités eseményrol
4.1. Ny - X
kérdéssor alapjan
5. Gyakorlati munkavégzés korében
Munkamegfigyelés adott
5.1. e X
szempontok alapjan

2.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény

értékeléssel.

/s

3. Minéségbiztositas, mindsités tantargy

3.1. A tantargy tanitasanak célja

A zo6ldség-,

gylimolcsfeldolgozashoz

sziikséges

mindségi,

. 54. § (2) a) pontja szerinti

17,5 éra

mindsitési eljarasok,

ismeretek, elméleti alapok elsajatitasa. A tantargy tartalma alapot biztosit a gyakorlatban
a feladatok végrehajtasdhoz.

3.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia



3.3. Témakorok
3.3.1. Mindéségbiztositas az élelmiszeriparban 7,5 ora
A tartositoiparra vonatkozo6 altalanos mindségiigyi kérdések
A késztermékek mindsito vizsgalatainak megismertetése

3.3.2. Zoldség és gyiimaolcs készitmények minoségi eloirasai 10 ora
Alapanyagok, nyersanyagok mennyiségi ¢s mindségi atvételéra vonatkozé eldirasok
Mintavételezés folyamata
Az adalék- és segédanyagok alkalmazasa és hatésai,

Beltartalmi  értékek meghatarozasanak elGirdsai (szarazanyag-tartalom, pH,
sotartalom, cukortartalom)

Gyartaskozi vizsgalatok szerepe, folyamata, az eredmények értékelése

A késztermékek érzékszervi Dbirdlatdnak szempontjai, mindsitési eldirasok,
forgalomba hozatali korlatozasok

A HACCP, mint a kritikus pontok feltarasanak és ellendrzésének lehetdségei, az
akkreditalas célja és alapelvei

A melléktermékek, hulladékok hasznositasdnak lehetdségeik

3.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem, bemutato terem

3.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos moédszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

3.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazott oktatasi Alkalmazando6 eszkdzok és

Sorszdm modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X
2. kisel6adas X
3. szemléltetés
4, hazi feladat

3.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) Alkalmazandé eszkz6k és

, felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
24 bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg onallo X "
feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.2. . . X
jegyzeteléssel




Hallott szoveg feladattal vezetett
1.3. . X
feldolgozasa
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. Leiras készitése
2.2. Tesztfeladat megoldasa
23 Szoveges eldadas egyéni X
h felkésziiléssel
Tapasztalatok helyszini
24. . . . X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok kérében
Elemzés készitése
3.1 , X
tapasztalatokrol
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. . , X
szovegfeldolgozas

3.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

Munkavédelem és higiénia tantargy 35,5 éra

4.1. A tantargy tanitasanak célja

A tanuld altalanos felkészitése az egészséget nem veszélyeztetd és biztonsagos
munkavégzésre, a biztonsdgos munkavallaloi magatartdshoz sziikséges kompetenciak
elsajatittatasara, amely magaban foglalja a munka-, tliz-, kdrnyezetvédelmi €s higiéniai
eldirasokat.

4.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Fizika, kémia

4.3. Témakorok

4.3.1. Zoldség-, gyiimolcsfoldolgozas munkavédelmi eldirdsai Oora
Munkavédelem szerepe A munkavallalok egészségét és biztonsagat veszélyeztetd
kockazatok, a munkakoriilmények hatasai, a munkavégzésbdl eredd megterhelések,
munkakornyezet koroki tényezok.
A megeldzés fontossaga €s lehetdségei
A munkavallalok egészségének, munkavégzd képességének megodvasa és a
munkakoriilmények humanizalasa érdekében sziikséges eldirasok jelentdsége a
munkabalesetek és a foglalkozassal Osszefiiggd megbetegedések megeldzésének
érdekében
Munkahelyek kialakitasa
Kozlekedési utak
Munkaeszk6zok lizemeltetésének, hasznalatanak feltételei
Feltétleniil és feltételesen hatd biztonsagtechnika, konstrukcids, tizemviteli és emberi
tényezOk szerepe
Altalanos tizemeltetési kovetelmények
Munkavédelmi feladatok a munkahelyeken
A munkaltatok, munkavallalok alapvetd feladatai



4.3.2. Zoldség-, gyiimélcsfeldolgozas higiéniai eldirasai
A higiénia szerepe a z0ldség és gyiimdlcskészitmények gyartasanal
A személyi, targyi, lizemi higiénia feltételei, szerepe, betartasa

4.3.3. Zoldség-, gyiimélcsfeldolgozas kiornyezetvédelmi eldirdasa
Munkahelyi rend és hulladékkezelés
Jelzések, feliratok, biztonsagi szin- és alakjelek
Hulladékgazdalkodas, kornyezetvédelem célja, eszkozei

4.3.4. Zoldség-, gyiimolcsfeldolgozas tiizvédelmi eldirdsai
Alapveto feladatok a tlizmegeldzés érdekében

19 ora

4,5 ora

3 ora

Ttzmegeldzés, tervezés, 1étesités, lizemeltetés, karbantartas, javitas és feliilvizsgalat.
Thzolté késziilékek, tiizoltd technika, beépitett tlizjelz0 berendezés vagy tlizoltd

berendezések

Tlizjelzés adasa, fogadasa, tlizjelzd vagy tlizolté kdozpontok, valamint tavfeliigyelet

4.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

45. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato
tevékenységformak (ajanlas)

sajatos

modszerek,

tanuloi

4.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K SCE Alkalmazando eszkozok és
Sorszdm . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat
2. kiseléadas X X X
3. szemléltetés X
4, hazi feladat X

45.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozox es
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szdveg 6nallo X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal x
o vezetett feldolgozasa




Hallott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X
29 Valaszolas irasban mondatszintii X
- kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X
24 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
3. Képi informaciok korében
3.1. rajz értelmezése ‘ ‘ ‘ X ‘
4. Komplex informacidk kdrében
Elemzés készitése
4.1. . X
tapasztalatokrol
5. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1. . . X
szovegfeldolgozas

4.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

Technologia gyakorlat tantargy 495
ora

5.1. A tantargy tanitasanak célja

A tanulok megismerjék a tartdsitdipari tevékenységek gyakorlati alapjait. Ismerjék meg
az iparban felhaszndlt anyagokat, azok tulajdonsagait, az alkalmazott technologidkat,
miveleteket. Legyenek képesek alkalmazni a tanult ismereteket, -eljarasokat,
modszereket. Tudjak a zoldség és gyiimdlesbdl késziilt termékek eldallitasi modjat, jo
mindségl terméket allitsanak eld.

Tudjdk nyersanyagainak atvételére, tisztitdsara, kezelésére, tarolasara alkalmas gépek,
berendezések napi karbantartasat, tisztitisat, a gyartdshoz hasznalt tisztitd- &s
fertdtlenitdszerek hasznalatat.

5.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia

5.3. Témakorok
5.3.1. Zoldségalapu tartositoipari termékek gyartdisa 194 ora

Hokezeléssel tartdsitott darabos készitmények gyartasa
Paradicsomos készitmények gyartasa
Hagyomanyos ¢€s aszeptikus technologiaval hokezelt zoldségpiirék és levek
Zoldségszaritmanyok
Vegyi uton tartdsitott darabos zoldségkészitmények, zoldségpiirék és krémek
Savanyusagok csoportjai

5.3.2. Gyiimélcsalapu tartositoipari termékek gydrtdisa 234ora
Gyilimolcsbefottek



5.

5.4.

Gytimoles félkész termékek (veldk, pulpok gyartasa)

Gyilimolcslékészitmények (szilirt gyiimolcslégyartas)

Rostos gylimélcslevek, nektarok alapanyagainak eldallitasa, majd késztermék
készités elmélete

Gyiimolcsszorpok alapanyagainak gyartasa, szorpkészités muveletei

Lekvarféléek

Gylimoélcsszaritmanyok

Cukrozott gyiimolcsok

Az alapanyagok eldkészitése, cukrozas, kandirozas

A sziikséges segédanyagok mennyiségének meghatarozasa, szamitasi feladatok
elvégzése

3.3. Alapanyag, gydrtaskozi, késztermék vizsgalat 67 ora
Mintavételezés, alapanyagok mindsitése
Meérési feladatok a termelé munkaban
Beltartalmi  értékek meghatdrozédsa (szérazanyag-tartalom, pH, sotartalom,
cukortartalom)
Az alapanyagok vizsgélata, mindsitése, gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi
vizsgalatok végzése, a késztermékek ellendrzése és mindsitése

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Tanmtihely, tanlizem, termeld lizem

5.5.

A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

sajatos

5.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi SCE Alkalmazando6 eszkdzok és
Sorszam , kerete ’
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. bemutatas X
2. szemléltetés X
3. vezetett gyakorlas X X
4 onall6 feladat megoldas X X
' feliigyelettel

55.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazanco eszxozok es
, felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg onallo X X X
feldolgozasa




12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X X X
Informaciodk feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X
2.2, Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
e kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szdveges eldadas egyéni X
- felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . ; , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . ; . X
ismertetése szoban

5.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
10890-16 azonosito szamu

Elelmiszeripari vallalkozasok miikodtetése
megnevezesu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, tétmakorei



A 10890-16 azonosit6 szamii Elelmiszeripari vallalkozasok miikodtetése megnevezésii
szakmai kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatdsa soran fejlesztendd
kompetencidak

Elelmiszeripari
vallalkozasok
Elelmiszeripari
vallalkozasok
mitkodtetése

FELADATOK

Tervezett vallalkozasi tevékenységéhez felméri a
piaci viszonyokat, tijékozodik a versenytarsakrol

Elkésziti/elkészitteti az tizleti tervet X X

Felméri a sajat erd kiegészitéséhez sziikséges
forrasokat (hitelek, palyazati lehetoségek)

Megismeri az engedélyezési eljarast,
informalodik az engedélyeket kiado X X
szakhatosagoknal

Az informacidk birtokaban kivalasztja a
megfeleld vallalkozasi format

Egyéni vagy tarsas vallalkozast hoz 1étre X

Megtervezi/megtervezteti az ¢lelmiszer-el6allitd
egység kialakitasat, atalakitasat

Kivitelezteti a terveket, beszerzi/beszerezteti a
gépeket, berendezéseket

Munkaerd-gazdalkodasi tervet készit,
meghatarozza a foglalkoztatottak szamat és X
szakképzettségét

Beszerzi a mitkodtetéshez sziikséges
engedélyeket

Gazdalkodik a rendelkezésre allo er6forrasokkal,
mikddteti a vallalkozast, szabalyosan kezeli a X X
dokumentaciot

Figyelemmel kiséri a vallalkozas miikodésével
kapcsolatos jogszabalyvaltozasokat és palyazati X
lehet6ségeket

Aruforgalmi tevékenységet folytat, értékesitést
végez

Sziikség szerint gondoskodik vallalkozasanak
atszervezésérdl, megsziintetésérol

Ismeri és alkalmazza a vallalkozés jogkovetd
miikddése érdekében a fogyasztévédelmi X
eléirasokat

SZAKMAI ISMERETEK

Az ¢élelmiszergyartas teriiletén alkalmazhato
vallalkozasi formak és azok jellemzdi

A piackutatas modszerei




Az iizleti terv sziikségességessége, tartalma,
felépitése

A véllalkozas engedélyeztetéséhez és a
folyamatos miikddés fenntartasdhoz sziikséges
eldirasok

A vallalkozas létrehozasanak gyakorlati feladatai

A belsb és kiils6 forrasok biztositasanak
lehetéségei

A telephely kivalasztasanak szempontjai

A tevékenységhez sziikséges targyi feltételek
biztositasa

A sziikséges 1étszam és munkakorok
megallapitasa

Pélyazatokon vald részvétel alapjai

A humaner6forras-gazdalkodas szerepe, feladatai

A munkafolyamatok meghatarozasa, az azokért
felelés munkatarsak kivalasztasanak szempontjai

A munkaszerzédések megkotése, felbontésa, a
szerz6dés tartalmi elemei

A munkatarsak kivalasztasanak folyamata, a
béralku lefolytatasa

Bizonylati elv és fegyelem, bizonylatok kit6ltése

A szerz6déskotés alapelvei

Pénziigyi, szamviteli alapfogalmak

A koltségekkel kapcsolatos altalanos fogalmak
¢s csoportositasuk

Vagyon fogalma, tagolasa és a mérleg
szerkezete, leltar

A vagyonmérleg €s az eredmény-kimutatas
adatainak értelmezése, felhasznalasa a
dontésekben

Vezetési modszerek, a vezetéi munka szakaszai

Az uizleti targyalas megtervezésének 1épései, a
lebonyolitas szabalyai

Az uzleti levelezés és az izleti élet
protokollszabalyai

A kommunikacidé modszerei, eszkozei

A vallalkozas atszervezésének,
megsziintetésének modja, gyakorlati teend6i

Az élelmiszer-értékesités szabalyai,
dokumentumai, bizonylatai

A fogyasztoi arak megallapitasanak szabalyai,
arformak

A képzéshez illeszked6 hazai és eurdpai unios
fogyasztovédelmi elirasok

SZAKMAI KESZSEGEK




Szakmai olvasott szoveg megértése

Szakmai nyelvii beszédkészség

Informacioforrasok kezelése

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Megbizhatosag

Feleldsségtudat

Dontésképesség

TARSAS KOMPETENCIAK

Hatarozottsag

Tomor fogalmazas készsége

Kapcsolatteremt6 készség

MODSZERKOMPETENCIAK

Logikus gondolkodas

Lényegfelismerés (1ényeglatas)

Ismeretek helyénvalo alkalmazésa




6. Elelmiszeripari vallalkozasok tantargy 35 ora

6.1. A tantargy tanitasanak célja

A gazdasag alapfogalmainak, szervezeti kereteinek ¢és a gazdalkodasi tevékenység
megjelenési formainak megismerése. A munkaviszony létesitésével és megsziintetésével
kapcsolatos ismeretek megszerzése. Az élelmiszeriparban leggyakrabban el6fordulo
vallalkozasi formak megismerése, 1étrehozasaval, mikodtetésével kapcsolatos feladatok
elsajatitasa. Az  ¢élelmiszeriparra  jellemz6é  munkaerd-gazdalkodasi  feladatok
meghatdrozasa. Alapvetd addzasi, adminisztracios és értékesitési ismeretek elsajatitasa.

6.2. Kapcsolédo kozismereti, szakmai tartalmak
Matematika

6.3. Témakorok
6.3.1. Vallalkozasi formak és lehetoségek 12 ora
A vallalkozassal kapcsolatos alapfogalmak, véllalkozasi formdk jellemzdi, az egyes
vallalkozasi formak eldnyei, hatranyai, alkalmazhatosaguk az élelmiszeriparban.

6.3.2. Vallalkozas létrehozasa 6 ora
Lehetdségek felmérése, piackutatés
Uzleti terv fogalma, jelentdsége, készitéséhez sziikséges alapismeretek.
Eréforrasok felmérése, palyazati lehetdségek
Székhely, telephely(ek), eszkoz- és munkaerdigény
A véllalkozés inditasdhoz sziikséges engedélyek, az inditast engedélyezd hatdsagok,
sziikséges iratok, dokumentumok

6.3.3. Villalkozas miikodtetése 7 ora
Gazdélkodasi, pénziigyi, tarsadalombiztositasi, adozasi, leltarozasi, munkajogi
alapismeretek, arképzési, bizonylatolasi alapismeretek
A szerz8dés fogalma, formai, a szerz6déskotés alapvetd szabalyai
A szamlakiallitas és szamlakiegyenlités alapvetd szabalyai
A fontosabb bizonylatok kitoltésének szabalyai
A kereskedelmi tevékenység folytatasanak alapszabalyai

6.3.4. Villalkozas dtalakitasa, megsziintetése Sdra
A véllalkozas atalakitdsanak okai, sziikségessége, lehetdségei
A vallalkozas megsziintetésének okai, sziikségessége, lehetdségei

6.3.5. Fogyasztovédelem 5 ora
Alapfogalmak (tudatos fogyasztd, véllalkozas, forgalmazo, termék és szolgaltatas,
eladasi ar és egységar, online adasvételi és szolgaltatasi szerzddés)

Az ar feltiintetése (feltlintetés modja, tobb ar feltiintetése)
Csomagolas (alapvet6 eldirasok)

Panaszkezelés, ligyfélszolgalat

Fogyasztoi érdekek képviseletét ellatd egyesiiletek

A fogyasztokkal szembeni tisztességtelen kereskedelmi gyakorlatok
Piacfeliigyeleti alapfogalmak

A hatosagi ellendrzés

Kereskedelmi torvény fogyasztovédelmi rendelkezései



Szavatossagra ¢s jotallasra vonatkozé tudnivalok

6.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

6.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhato

tevékenységformak (ajanlas)

sajatos modszerek,

6.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K ySeg Alkalmazando6 eszkozok és
Sorszdm . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X
2. kisel6adas X
3. hazi feladat X

6.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando cszrozox es
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
4 bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.1. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.2. . . X
jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
21 Valaszolas irasban mondatszintii X
o kérdésekre
2.2, Tesztfeladat megoldasa X
3. Komplex informaciok korében
31 Esemény helyszini értékelése X
" szoban felkésziilés utan
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. e . X
szovegfeldolgozas

6.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti

értékeléssel.

7. Vallalkozasok miikodtetésének gyakorlata tantargy

7.1. A tantargy tanitasanak célja

17,5 6ra

tanuléi




Els6sorban az élelmiszeripari vallalkozasok alapvetd, napi adminisztrativ feladatainak
megoldasa, az alapbizonylatok szabalyos kitoltése, AFA kiszdmitasa, adobevallasok
elkészitésének alapjai.

7.2. Kapcsolédo kozismereti, szakmai tartalmak
Matematika

7.3. Témakorok
7.3.1. Dokumentdacio 5 ora
Engedélykérelmek, engedélyek kitoltése, lizleti terv felépitése
Pélyazatok formai, tartalmi, alaki elvarasok

7.3.2. Ertékesitési adminisztricié 4 ora
Nyomtatvanyok felismerése, kitoltése, alkalmazédsa, tartalmanak ismerete
(készpénzfizetési szdmla, nyugta, atutalasi szamla, szallitdlevél, bevételezési-kiadasi
bizonylat)

AFA (netté, bruttd szamlaérték) szamolasa

7.3.3. Adozasi adminisztracio 5 ora
Addényomtatvanyok felismerése, kitoltése

7.3.4. Nyilvantartdasok vezetése 3,5 ora
Készlet- ¢és munkaerd-gazdalkodassal kapcsolatos nyilvantartdsok vezetése,

leltarivek tartalma, kitoltése, jelenléti iv felépitése, vezetése

7.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

7.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)

7.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti , e
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando eszkozok és
Sorszdm . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. bemutatas

2. megbeszélés X
3. szemléltetés X
4, vezett gyakorlas X

7.5.2. A tantargy elsajatitisa sorian alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuloi tevékenység
Sorszam Tanuloi tevékenységforma szervezesi kerete
(differencialasi modok)

Alkalmazandoé eszkozok és
felszerelések




covéni csoport- | osztaly-
£y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Hallott szoveg feldolgozasa
1.1 . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.2. . X
feldolgozasa
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
Tapasztalatok utolagos
2.1 . . . X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok kdrében
Jegyzetkészités eseményrol
3.1. o g X
kérdéssor alapjan
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. . p X
szovegfeldolgozas
Kiscsoportos szakmai
4.2. P X
munkavégzés iranyitassal
5. Szolgaltatasi tevékenységek korében
51 Onall6 szakmai munkavégzés X X
- feliigyelet mellett

7.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



OSSZEFUGGO SZAKMAI GYAKORLAT
SZH/1 évfolyamot kovetéen 105 ora

Az 0Osszefliggd nyari gyakorlat egészére vonatkozik a meghatarozott oraszam, amelynek
keretében az Gsszes felsorolt elemet kotelezden oktatni kell az déraszamok részletezése nélkiil,
a tanulok egyéni kompetenciafejlesztése érdekében.

A SZH/1. évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
A szakmai tartalom részletes kifejtése

7061dség-, gyiimolcsfeldolgozas gyakorlat
Hokezeléssel tartositott darabos készitmények gyartasa
Paradicsomos készitmények gyartasa
Hagyomanyos ¢és aszeptikus technologiaval hokezelt zoldségpiirék és levek
eldallitasa
Zoldségszaritmanyok
Vegyi uton tartositott darabos zoldségkészitmények, zoldségpiirék és krémek
Savanyusagok eldallitasa
Gytlimolesbefdttek
Gytimolcs félkész termékek (veldk, pulpok gyartasa)
Gytimoleslékészitmények (szlirt gylimdlcslégyartas)
Gyiimdlcsszorpok alapanyagainak gyartasa, szorpkészités miveletei
Lekvarfélék
Gylimo6lcesszaritmanyok
Cukrozott gylimolesok
Az alapanyagok el6készitése, cukrozas, kandirozas
Mintavételezés, alapanyagok mindsitése
Meérési feladatok a termeld munkéban
Beltartalmi  értékek meghatarozasa (szérazanyag-tartalom, pH, sotartalom,
cukortartalom)
Az alapanyagok vizsgalata, mindsitése, gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi
vizsgalatok végzése, a késztermékek ellendrzése €s mindsitése



