
 

 

 

 

 

 

A Herman Ottó Intézet Nonprofit Kft. működését az Agrárminisztérium támogatja. A megbízás fedezetéül szolgáló támogatást a 

Nemzeti Foglalkoztatási Alap Képzési Alaprész terhére az Innovációs és Technológiai Minisztérium biztosítja.  

 

ORSZÁGOS SZAKTANÁRI TOVÁBBKÉPZÉS 
PROGRAMJA 

 
 az élelmiszeripari 

szakmacsoport szaktanárai részére 
 
 

Téma:  Élelmiszeripari szakmai és szakképzési aktualitások  

Időpont:  2019. november 20. (szerda) 
 
Helyszín:  Pesti Barnabás Élelmiszeripari Szakgimnázium és Szakközépiskola  

Almádi utcai telephelye 
1148 Budapest, Almádi u. 3-5 
 

(Parkolás a környező utcákban díjmentes.) 
 
 
 
 
 
 
 
 
Regisztráció:900-930 

 

Elméleti előadások 
 
930  Köszöntő és a továbbképzés megnyitása  

(Herman Ottó Intézet Nonprofit Kft.,  

Molnár Zoltán igazgató Pesti Barnabás Élelmiszeripari Szakgimnázium és 

Szakközépiskola) 

Szabolcs Péter az Élelmiszeripari Ágazati Készségtanács elnöke) 



 

940 Előadás címe: Higiéniai megfelelés, jó higiéniai gyakorlat útmutatók (GHP-k) 

előadó: Dr. Szalay Orsolya, osztályvezető, Nébih Élelmiszer- és 

Takarmánybiztonsági Igazgatóság, Élelmiszerbiztonsági Eseménykezelési 

Osztály 

 
1010 Előadás címe: Élelmiszerjelölés 

előadó: Bartyik Tünde, élelmiszerbiztonsági felügyelő, Nébih Élelmiszer- és 

Takarmánybiztonsági Igazgatóság, Termékellenőrzési Osztály 

 
1040 Szünet 

 
1050 Előadás címe: Új élelmiszerek (novel food) 

előadó: Dr. Maczó Anita kockázatkezelési referens, Nébih Kockázatkezelési 

Igazgatóság, Kockázatkezelési és Válságkoordinációs Osztály 

 
1120 Előadás címe: Élelmiszerhulladék-megelőzés az élelmiszerláncban 

előadó: Dr. Kasza Gyula osztályvezető, Nébih Kockázatkezelési Igazgatóság, 

Kockázatmegelőzési és Oktatási Osztály 

 
1150 Előadás címe: Korszerű zsiradékipari technológiai megfontolások 

előadó: Dr. Somogyi László, tanszékvezető, SZIE  

 
1220 – 1300 Ebédszünet 
 
1300 Előadás címe: Az élelmiszeripari Képzési és Kimeneti Követelmények (KKK) 

szerkezete, közös tananyagtartalom, vizsgák struktúrája, követelmények. 

 Tanulási eredmény alapú szakképzési követelmények az élelmiszeriparban. 

 
előadó: Galicz István, az élelmiszeripari KKK kidolgozásáért felelős 

munkacsoportok vezetője 

 

Gyakorlati bemutató, foglalkozás  
 
1350 Utazás a csokoládé világába, összecsokizni magunkat szabad! 
 
1530 A továbbképzés zárása, hazautazás 


