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Az oktatoi tovabbképzési program megnevezése, cime: Az élelmiszerbiztonsag, mindségbiztositas,
élelmiszerhigiénia, éleimiszer-eldallitas és forgalomba hozatal aktualis kérdései

Az oktat6i tovabbképzés célja; A képzés célja a kdzépfokl agrarszakképzésben dolgozd, szakmai elméleti és
gyakorlati oktatok szamara szakmai tovabbképzés biztositasa, melynek soran az alabbi kompetenciakat
sajatithatjak el a képzésen részt vevod személyek:

o  Képes befogadni az Uj ismereteket.

e Ismeri az élelmiszeripari nyersanyagok-, illetve éleimiszerek higiéniajara vonatkozé elbirasokat.
e Ismeri az élelmiszerlanc-biztonsaggal 6sszefliggd aktualis kérdéseket.

e Ismeri az élelmiszermindség alapjait, jogi szabalyozasat.

e Ismeri a mindségbiztositasi alapfogalmakat, szabvanyokat, a specialis élelmiszeripari
mindségbiztositasi rendszereket.

e Ismeri az élelmiszer elballitas és forgalomba hozatal szabalyozasat és a hatdsagi ellenbrzés
folyamatat.

o A képzést kovetben a képzésben résztvevd képessé valjon Gjonnan megszerzett szakmai
ismereteinek és szemléletmédjanak elméleti tandra, illetve szakmai gyakorlati 6ra keretében
torténd atadasara.

o HKépes legyen a képzés keretében Udjonnan megszerzett ismereteit tlkr6z6 tananyagok
készitésére.

e Képes legyen ezen ismeretek szdbeli és irasbeli formaban valé szamonkérésére.

e A képzésben résztvevé képessé valjon az Gjonnan megszerzett elméleti ismeretei gyakorlati
alkalmazhato6saganak megértésére és azok gyakorlatban valo alkalmazasara.

e Képes legyen az Gjonnan megszerzett gyakorlatban alkalmazhatd ismeretek és kompetenciak
elsajatitasat eldsegitd tananyagok készitésére.

e Nyitott a témahoz kapcsolodo ismeretekre, elkdtelezett a szakmai szemléletmodjanak innovativ
fejlesztésére.

o Elkotelezett az élelmiszer-mindség, €lelmiszer-biztonsag mellett.

e Torekszik arra, hogy rendszeres 6nképzéssel é€s tovabbképzéssel szakmai fejl6dését elsegitse.
o Torekszik a tanulok megfelel6 szemléletmodjanak kialakitasara.

o FelelGsséggel tartozik munkaja minéségi elvégzéséért.

Az oktat6i tovabbképzés Osszesitett 6raszama: 16 ora

A képzés azonositd szdma: 3PR0161-32/22

A tovabbképzés kredit értéke: 16

A képzés tipusa: jelenléti kontaktoras képzés

Képzés helyszine: orszagosan, valtoz6 helyszinen

Az oktatéi tovabbképzés egy fore vetitett bruttd kéltsége (Ft): a képzésen részt vevé szamara dijtalan

A tovabbképzés fobb tematikai egységei:

e Elelmiszer higiénia és élelmiszerlanc-biztonsag: 4 6ra elmélet, 4 6ra gyakorlat
e  Mindségbiztositas szerepe az élelmiszeriparban: 2 eléadas, 2 6ra gyakorlat
e Elelmiszer el6allitas, forgalomba hozatal: 2 6ra eléadas, 2 6ra gyakorlat

Az ismeretek szamonkérésének modja:
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a képzés folyamataban: az ismeretek elsajatitasanak ellenérzése
a képzés befejezését kbvetben: Zardteszt, melynek sikeres elvégzését (legalabb 61%) kovetben
kiallitasra keril a képzés elvégzését igazolé Tandsitvany.

Ertékelési médszer:
Munkakozi értékelés, a képzés folyamataban: Folyamatos nyomonkovetés és ellenérzés a képzés alatt.
Ertékelés: széban, gyakorlatban a feladat megvaldsitdsanak helyessége és minésége szerint.
A képzés befejezését kovetden: Zardteszt, melynek sikeres elvégzését (legalabb 61 %) kovetéen
kiallitasra keril a képzés elvégzését igazolé Tandsitvany.
Zaroteszt ismertetése:
e rasbeli vizsga/online teszt
(a tananyagegységek alapjan osszeallitott minimum 10 maximum 16 kérdésbdl allo
feleletvalasztos zaro teszt)
A vizsgafeladat id6tartama: 30 perc A zar6tesztet legalabb 61 %-ra kell teljesiteni.

A sikeres teljesitéshez rendelt jelenléti arany %-ban kifejezve: A tananyagegységek 100%-an vald részvétel.
A sikeres teljesitéshez rendelt eredményérték: Zaro teszt legalabb 61%-os teljesitése.

Az oktatoi tovabbképzésben résztvevok szamanak orszagos, a képzésszervez6 altal vallalt maximuma (f6/év)
(kapacitasadat): maximum 50 f6/év

Az oktat6i tovdbbképzés minimalis csoportlétszama (fo): 20 f6
Az oktat6i tovabbképzés maximalis csoportlétszama (fo): 25 f6

Erdeklédés:

Cim Herman Ott6 Intézet Nonprofit Kft.
1223 Budapest, Park utca 2.

Telefon +36 (1) 362 8110

E-mail fnkepzes@hoi.hu
Web https://www.hermanottointezet.hu/oktatoi-tovabbkepzesek-

felnottkepzes
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