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KÉPZÉSISMERTETŐ 

Az oktatói továbbképzési program megnevezése, címe: Pék-cukrász oktatók gyakorlatorientált képzése, a 

Képzési és Kimeneti Követelmények előírásaihoz igazodva 

Az oktatói továbbképzés célja; Gyakorlatorientált szakmai továbbképzés biztosítása az agrárszakképzés 

területén. A képzésben résztvevő tovább bővítse az ismereteit, készségeit, képességeit, a pék-cukrász 

szakma szakirányú oktatás, ezen belül a projektfeladatok oktatása területén. 

 

Az oktatói továbbképzés összesített óraszáma: 16 óra 

A képzés azonosító száma: 4HOI312-32/25 

A továbbképzés kredit értéke: 16 

A képzés típusa: jelenléti kontaktórás képzés 

Képzés helyszíne: országosan, változó helyszínen 

Az oktatói továbbképzés egy főre vetített bruttó költsége (Ft): a képzésen részt vevő számára díjtalan 

A továbbképzés főbb tematikai egységei: 

 Égetett tészta (choux) készítése, égetett tésztából készíthető termékek (képviselőfánk variációk, 

éclair, Paris-Brest) (4 óra gyakorlat) 

 Inverz vajas tészta készítése, vajas tésztából készíthető termékek (Mille-feuille, busé és hasé 

variációk) (4 óra gyakorlat) 

 Vadkovászok kenyerek készítése, felületi díszítések (4 óra gyakorlat) 

Brioche-ok, nemzetközi leveles termékek készítése, termékdíszítés (4 óra gyakorlat) 

 

A záró ellenőrzés módja: A záróértékelés sikeressége a tananyagegységek 100%-án való részvételhez, illetve 

az elvégzett gyakorlati feladatok legalább 70%-on történő teljesítéshez kötött. 

A tanulási eredmény mérése és értékelése a képzés során elvégzett gyakorlati feladatok alapján történik. A 

mérés, értékelés módszere: a gyakorlati feladatok elvégzésének folyamatos nyomon követése, a tanulási 

igények figyelembevétele, pontosítás, egyéni visszajelzések segítségével a fejlődés támogatása. 

Az oktatói továbbképzés minimális csoportlétszáma (fő): 25 fő 

Az oktatói továbbképzés maximális csoportlétszáma (fő): 25 fő 

Érdeklődés: 

Cím  Herman Ottó Intézet Nonprofit Kft. 

1223 Budapest, Park utca 2.  

Telefon  +36 (1) 362 8110 

  

E-mail  fnkepzes@hoi.hu 

Web  https://www.hermanottointezet.hu/oktatoi-tovabbkepzesek-

felnottkepzes  
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