A 95. sorszamu Tartositéipari szakmunkas megnevezésii szakképesités szakmai és
vizsgakovetelménye

1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK

1.1. A szakképesités azonosito szama: 34 541 09
1.2. Szakképesités megnevezése: Tartositoipari szakmunkas
1.3. Iskolai rendszerti szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: 3

1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az draszam: 960-1440

2. EGYEB ADATOK

2.1. A képzés megkezdésének feltételei: iskolai eldképzettség vagy bemeneti kompetenciak
teljesitése

2.1.1. Iskolai eloképzettség: alapfoku iskolai végzettség

2.1.2. Bemeneti kompetencidk: iskolai eloképzettség hidnydban a képzés megkezdhetd a 3.
mellékletben az élelmiszeripari szakmacsoportra meghatarozott kompetenciak birtokaban.

2.2. Szakmai el6képzettség: -

2.3. Eléirt gyakorlat: -

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2.5. Pélyaalkalmassagi kovetelmények: -

2.6. Elméleti képzési 1d6 aranya: 30%

2.7. Gyakorlati képzési 1d6 aranya: 70%

2.8. Szintvizsga: nappali rendszer(i oktatds vagy a nappali oktatds munkarendje szerint szervezett
felndttoktatas esetén kotelezd

2.9. Az iskolai rendszerti képzésben az 6sszefliggd szakmai gyakorlat idétartama:

3 évfolyamos képzés esetén a 9. évfolyamot kdvetden 140 ora, a 10. évfolyamot kovetden 140
ora;

2 évfolyamos képzés esetén az elsd szakképzési évfolyamot kovetden 160 ora



3. PALYATUKOR

3.1. A szakképesitéssel legjellemzobben betoltheté munkakorok, foglalkozasok

A B C
311 FE’OR FEOR megnevezése A szakkepeSItess:el Petoltheto
szama munkakorok
3.1.2. 7112 Gyu’m’o,lcs- ¢és zoldségfeldolgozé Savanyité
tartosito
3.1.3. 7112 Gyu’m’o,lcs- ¢és zoldségfeldolgozé Z6ldségszaritod
tartosito
3.1.4. 7112 Gyl%m’o’lcs- ¢s zoldségfeldolgozo Zoldségfeldolgozd
tartosito
315 gyqq  Flelmiszer, italgydrté gép Autoklévkezeld, konzervéld
kezeldje
3.16. 8111 Elelm”1 SZCT, italgyarto gép Gytimolcslékészitd
kezeldje
3.1.7. Elelmiszer-, italgyarto gép N .
8111 kezeldje Konzervipari nyersanyag feldolgozé
3.18 8111 Elelrn”1 SZCL, italgyart6 gép Konzervpasztorizald
kezeldje
3.1.9. 8111 Elelmﬂl.szer-, italgyartd gép Szorpfizs
kezeldje
3.1.10. 8111 Elelm}§zer-, italgyartd gép Szdrpkészits
kezeldje

3.2. A szakképesités munkateriiletének rovid leirasa:

A zoldség-gylimolcsfeldolgozés, hiitdipari feldolgozas, hus- ¢és készételgyartds (tartositas)
miiveleteinek szakszerl, gazdasagos végrehajtasa a munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai
kovetelmények maradéktalan betartasa mellett.

A szakképesitéssel rendelkezd képes a zoldség-, gylimoles €és huseredetii alapanyagok feldolgozasa
terén:

- alapanyagokat (zoldség, gyiimolcs, huseredetli anyagok) atvenni, mindsiteni, tisztitani,
kezelni, mindségét ellendrizni, tarolni, elékészitent,

- zOldségkonzerveket gyartani,

- gylumolcskonzerveket/befotteket, siiritményeket késziteni,

- lekvarokat, szorpoket, pulpokat, veldket eldallitani,

- szaritmanyokat késziteni,

- savanyusagokat késziteni,

- huskonzerveket (fél-€s teljes) gyartani,

- készételkonzerveket gyartani,

- hoelvonassal tartositott termékeket eldallitani,

- munkafolyamatok munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai szabalyait betartani és
betartatni,

- vallalkozast inditani, mikodtetni, termékeket értékesiteni.



3.3. Kapcsolodo szakképesitések

A B C

3.3.1. A kapcsolodo szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés

azonosito . a kapcsolodas
3.3.2. . megnevezése .

szama modja

3.3.3. 3154112 Zoldség- és gyiimdlcsfeldolgozo részszakképesités
3.3.4. 3154116  Hutdéipari munkas részszakképesités
3.3.5. 3154119 Konzervgyartd részszakképesités
3.3.6. 3154120 Savanyitd részszakképesités
3.3.7. 3454101 Edesipari termékgyarto azonos agazat
3.3.8. 5454101  Elelmiszeripari analitikus technikus azonos agazat
3.3.9. 5454102  Elelmiszeripari technikus azonos agazat
3.3.10. 3454107 Erjedés-¢és uditdital-ipari termékgyartd azonos agazat
3.3.11. 3454103 Husipari termékgyarto azonos agazat
3.3.12. 3454108 Kistermel6i élelmiszereldallito, falusi vendéglatod azonos agazat
3.3.13. 3454104 Molnar azonos agazat
3.3.14. 3454105 Pék azonos agazat
3.3.15. 3454106  Szodlész-borasz azonos agazat
3.3.16. 3454110 Tejipari szakmunkas azonos agazat

4. SZAKMAI KOVETELMENYEK

A B
A szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak az allam altal elismert

szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairol szolo kormanyrendelet szerinti

azonosité szama megnevezése
4.1. 10902-12 Zoldség-, gytimolesfeldolgozas
4.2. 11621-16 Készétel- €s konzervgyartas
4.3 11622-16 Hitéipari termékgyartas
4.4. 11623-16 Savanyusagok készitése
4.5. 10890-16 Elelmiszeripari vallalkozasok miikodtetése
4.6. 11497-12 Foglalkoztatas I.
4.7. 11499-12 Foglalkoztatas II.

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK

5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban el6irt valamennyi modulzard vizsga
eredményes letétele.

Az iskolai rendszerli szakképzésben az évfolyam teljesitését igazold bizonyitvanyban foglaltak
szerint teljesitett tantargyak - a szakképzési kerettantervben meghatarozottak szerint -
egyenértékiiek az adott kdvetelménymodulhoz tartoz6é modulzaro vizsga teljesitésével.



5.2. A modulzar6 vizsga vizsgatevékenysége és az eredményesség feltétele:

A B C
A szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak
azonosito . a modulzaré vizsga
. megnevezése . , .
szama vizsgatevékenysége
5.2.1. 10902-12 Zoldség-, gyiimdlesfeldolgozas gyakorlat, szobeli
5.2.2. 11621-16 Készétel- és konzervgyartas gyakorlat, szobeli
5.2.3. 11622-16 Hutdbipari termékgyartas gyakorlat, szobeli
5.24. 11623-16 Savanyusagok készitése gyakorlat, szobeli
525 10890-16 Elf:lr'r.nsze’rlparl vallalkozasok teasbeli
miikodtetése
5.2.6. 11497-12 Foglalkoztatés I. irasbeli
5.2.7. 11499-12 Foglalkoztatés II. irasbeli

Egy szakmai kovetelménymodulhoz kapcsoldddé modulzard vizsga akkor eredményes, ha a
modulhoz eldirt feladat végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:
5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység

B) A vizsgafeladat megnevezése: Zoldség-, gyiimolcsfeldolgozas

A vizsgafeladat ismertetése: Kiilonbozé zoldség-, gyilimdleskészitmények technologiai
miiveleteinek szakszerti, 6nallé, gazdasdgos végrehajtdsa a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi és
higiéniai kovetelmények maradéktalan betartasaval.

A z0ldség-, gylimdleskészitmények tipusahoz (szaritott, vagy aszalt, savanyitott, vagy konzerv)
megfeleld alapanyagok felhasznaladsaval tartdsitoipari terméket gyart, elvégzi az aktualis
technologiai miiveleteket, alapanyagot vagy készterméket mindsit, vagy gyartaskozi vizsgalatot
végez.

A vizsgafeladat idétartama: 90 perc

A vizsgafeladat aranya: 20%

vagy

B) A vizsgafeladat megnevezése: Hiitéipari tevékenység

A vizsgafeladat ismertetése: Hiitdipari termékek technoldgiai miiveleteinek szakszerti, 6nallo,
gazdasagos végrehajtasa a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi és higiéniai kdvetelmények
maradéktalan betartasaval.

A készitendd hitdipari termék mindségéhez megfeleld alap-, és segédanyagok felhasznalasaval
elkésziti a terméket, elvégzi az aktudlis technoldgiai miiveleteket, cimkéz, gyiijtdcsomagolést
(egységrakomanyt) készit, alapanyagot vagy készterméket mindsit, vagy gyartaskozi vizsgalatot
végez.

A vizsgafeladat id6tartama: 90 perc
A vizsgafeladat ardnya: 20%



vagy

B) A vizsgafeladat megnevezése: Konzervgyartas

A vizsgafeladat ismertetése: Konzervgyartds technologiai miiveleteinek szakszerii, ©6nallo,
gazdasagos végrehajtdsa a munka-, tlz-, kornyezetvédelmi és higiéniai kovetelmények
maradéktalan betartasaval.

A készitend6 konzerv tipusdnak megfeleld alap-, és segédanyagok felhasznalasaval elkésziti a
terméket, elvégzi az aktudlis technologiai miveleteket, cimkéz, gylijtdcsomagolast
(egységrakomanyt) készit, alapanyagot vagy készterméket mindsit, vagy gyartaskozi vizsgalatot
veégez.

A vizsgafeladat iddtartama: 90 perc
A vizsgafeladat aranya: 15%

vagy

A) A vizsgafeladat megnevezése: Savanyusaggyartas
A vizsgafeladat ismertetése: Savanylsag gyartds technologiai miiveleteinek szakszerii, 6nallo,
gazdasdgos végrehajtdsa a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi és higiéniai kovetelmények

maradéktalan betartasaval.

A készitend6 savanyusag mindségéhez megfeleld alap-, és segédanyagok felhasznalasaval elkésziti
a terméket, elvégzi az aktudlis technoldgiai miiveleteket, cimkéz, gyiijtécsomagolast
(egységrakomanyt) készit, alapanyagot vagy készterméket mindsit, vagy gyartaskozi vizsgalatot
végez.

A vizsgafeladat id6tartama: 90 perc
A vizsgafeladat ardnya: 15%

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: -

A vizsgafeladat ismertetése: -

A vizsgafeladat id6tartama: -

A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: -

5.3.3. Szobeli vizsgatevékenység
C) A vizsgafeladat megnevezése: Tartositoipari termékek gyartasa és gépei

A vizsgafeladat ismertetése: A tartdsitdipari alapmiiveletek fizikai, kémiai, mikrobiologiai alapjai, a
miuveletek jellemzése, termékek gyartastechnologidjanak elméleti alapjai  (foézelékfélék,
savanyusagok, befOttek, stiritmények, szaritmanyok, fagyasztott termékek, hus és

készételkonzervek) biztonsagos, higiénikus eldallitasa, és gépei.

A vizsgafeladat idotartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi idé 10 perc)

A vizsgafeladat ardnya: 25%



D) A vizsgafeladat megnevezése: Elelmiszeripari vallalkozasok miikodtetése
A vizsgafeladat ismertetése: Vallalkozas inditasaval és mikddtetésével, termékértékesitéssel

kapcsolatos ismeretek bemutatésa.

A vizsgafeladat iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgafeladat aranya: 5%

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaidészakokra, a
vizsgatevékenységek vizsgatételeire, értékelési utmutatoira és egyéb dokumentumaira, a
vizsgan hasznalhato6 segédeszkozokre vonatkozo részletes szabalyok:

Az 5.3.1 pontban szerepld gyakorlati vizsgatevékenység A) vizsgafeladata a

10902-12 Zoldség-, gytimdlcsfeldolgozas
11621-16 Készétel- és konzervgyartas
11622-16 Hitoipari termékgyartas
11623-16 Savanyusagok készitése

megnevezeésit kovetelménymodulok koziil legaldbb kettének a vizsgafeladatait tartalmazza az év
végi — iskolarendszeren kiviili vizsga esetében az elsd6 — szakmai vizsga. A gyakorlati tételsor
Osszedllitaisakor — a vizsgahelyszin adottsagait figyelembe véve — a kivalasztott
kovetelménymodulok tartalmanak megfeleld kérdéssort kell Osszeallitani (a két modul sulyaranya
ebben az esetben 35-35%, tehat 70%-nak megfeleld aranyu). Javitovizsga esetében a 315/2013.
(VIII. 28.) Kormanyrendelet 3.§-a szerint kell a javitovizsgat lefolytatni.

A szakképesitéssel kapcsolatos eléirasok a http://nive.hu/ weblapon érhetdk el a Vizsgak meniipont
alatt.

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai:
6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A
A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszkozok minimumat
meghatarozo eszkoz- és felszerelési jegyzék
6.2. Zoldség-, gyiimolcsfeldolgozo eszkozok, berendezések
6.3 Zéldség-, gylimoélcs-, huskonzervek és készételek alapanyagainak elokészitéséhez
7 tisztitd, valogatd-berendezések
Zoldségkonzervek, beféttek, lekvarok, szorpok, pulpok, veldk gyartasahoz sziikséges
berendezések (t6ltok, zarogépek)
6.5. Szaritok, stiritok
6.6. Savanyitas eszkozei, berendezései
6.7. Hto-¢és fagyasztd berendezések
6.8. Hokezeld (pasztérozo, sterilezd) berendezések
6.9. Egyedi és gylijtécsomagolas eszkozei, berendezései

Melléktermékek, hulladékok kezelésére, esetleges hasznositasara szolgald eszkozok,
" "berendezések

6.11. Munka-, tliz, kornyezetvédelmi berendezések, eszk6zok
6.12. Alapvetd laboratoriumi vizsgalatokhoz sziikséges eszkdzok, berendezések
6.13. Anyagmozgato gépek

6.1.

6.4.

7. EGYEBEK



