KEPZES| PROGRAM
a Felndttképzésrdl sz616 2013. évi LXXVIL. tv. 12.§ (1) bekezdésének megfelelGen

1. A képzési program

1.1 Képzés megnevezése Alapok és Uj trendek a viragkotészetben
1.2. A képzés célja elméleti és gyakorlati szakmai tovabbképzés biztositasa agrarszakterlleten
1.3. A képzés célcsoportja kdzépfok( agrarszakképzésben dolgozd, szakmai elméleti és gyakorlati
oktatdk
2. A képzés sordan megszerezhetd kompetenciak
2.1. Tajékozott a viragkbtészetben alkalmazott Uj médszerekben.
2.2. Ismeri a virdgkotészet hagyomanyos és korszer(i anyagait, az anyagok kivalasztasakor, felhasznalasakor (igyel a
kérnyezetvédelmi szempontokra.
2.3 Ismeri a viragkdtészet fébb jellegzetességeit és Osszefliggéseit.
2.4. Ismeri a viragkotészetben alkalmazott munkafolyamatokat és az alkalmazhatd Uj technikakat.
2.5. Képes a viragkdtészethez kapcsolddé Uj trendek megismerésére és alkalmazasara.
2.6. Alkalmas a virdgkdtészetben alkalmazott kiildnbdzé csokrok készitésére.
2.7. Alkalmas az €16- &s selyemviragok, illetve mindvények viragkotészetben torténd felnasznélasara.
3. A programba val6 bekapcsolodas feltételei
3.1. Iskolai végzettség az adott terlleten szakiranyl felsdfokl végzetiség,
(szak)képzettség, vagy felsOfokl végzettség és
szakmai képesités, vagy kozépfokl végzettség és
szaKiranyU szakképzettség és mestervizsga
3.2 Szakmai végzettség az adott szakterlleten szakiranyU szakmai végzettség
3.3. Szakmai gyakorlat -
3.4. Egészségiigyi alkalmassag
3.5. El6zetesen elvart ismeretek
3.6. Egyéb feltételek e
4, A programban vald részvétel feltételei
44, Részvétel kdvetésének maodja a kontaktérékon vezetett, a részt vevé személy
jelenlétét igazold dokumentum alapjan
4.2, Megengedett hianyzas nem megengedett
4.3. Egyéb feltételek 2
5. Tervezett képzési id6
5.1. | Osszes 6raszam 16 6ra
5.1.1. | EIméleti 6rak szama 8 ora
5.1.2. | Gyakorlati 6rak szama 8 6ra

6. A képzés formajanak meghatéarozasa




6.1 A képzés formaja jelenléti kontaktoras képzés
7. A tananyagegységek
Atananyagegység megnevezése
7.1. A viragkotészet anyagai
7.2. Névényalkalmazas
7.3. Mindennapi teenddk a viraglizietben
7.4, Csokorkétészet, kegyeleti virdgkotészet, eskiivoi viragkstészet
7.5. Csokorkdtészet, kegyeleti virdgkotészet gyakorlat
7.6. EskUvéi viragkdtészet gyakorlat
7.1. Tananyagegység
7.1.1. | Megnevezése A virdgkdtészet anyagai
712 | ceiia A viragkotészetben alkalmazott hagyomanyos és korszer( ipari anyagok
g / megismertetése, erdsitve a viragkotdk kdrnyezetvédelmi elkételezettségét.
A virdgkdtészet korszerl és hagyomanyos ipari segédanyagai
7.1.3. | Tartalma . g- . ,gy’ y" P g _y 8 .
Az ipari segédanyagok hasznalatanak kdrnyezetvédelmi szempontjai
7.1.4. | Terjedelme (Graszam) 2 6ra (eldadas)
eléadas
7.4.5. | Kepzési médszerek klgss§|kus eldadas, kontaktos (személyes jelenléten alapuld) és/vagy online
képzés
eléadd-kbzpont( médszerek alkalmazasa (eldadas + magyarazat)
7.1.6. | Munkaformak frontalis munkaforma
7.1.7. | Beszamithat6 6raszam -
A tananyagegység elvégzésérdl P < e rEC
7.1.8. 52616 igazolds kiadasanak feltételei A tananyagegység orain vald 100%-os részvétel.
7.2. Tananyagegység
7.4.1. | Megnevezése Noévényalkalmazas
A tananyagegység célia a virdgkdtészetben felhasznalt Uj ndvényfajok
megismertetése mellett a selyemviragok és mdandvények mindségi
7.4.2. | Célja fejlédésének, felhasznalasi lehetfségeinek ismertetése. Az éI6 ndévények,
valamint a selyemviragok és mdindvények felhasznalasi lehetdségei kdzll
kiemelten kitérni a bels® terek diszitésében elfoglalt jelentGséglikre.
Uj névényfajok a viragkdtészetben
74.3. | Tartalma %elyemvnragok és munove.r.1yek helyei ? viragkotészetben ) o
Uj trendek a belsé terek névénydiszitésében, a selyemvirdgok és miindvények
hasznalataban
7.4.4. | Terjedelme (6raszam) 2 6ra (el6adas)
eldadas
7.4.5. | Képzési médszerek kl’ass’mkus eldadas, kontaktos (személyes jelenléten alapuld) és/vagy online
képzés.
eldadd-kdzpontu modszerek alkalmazasa (eldadas + magyarazat).
7.4.6. | Munkaformak frontélis munkaforma
7.4.7. | Beszamithaté 6raszam -
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A tananyagegység elvégzésérdl

7.4.8. 52016 igazolas Kiaddsanak feltételei A tananyagegység orain valdé 100%-os részvétel.
7.3. Tananyagegység
7.2.1. | Megnevezése Mindennapi teenddk a viragizletben
Az eltér6 igényl és felépitésli ndvények virdglzleti kezelésének és
7.2.2. | Célja elbkészitésének ismertetése. A virdglizietekben végzett munkat segitd korszert
technikai megoldédsok lehetdségének bemutatasa.
NGvény-  és virageldkészités, -kezelés a virdglzletben, a kezelések
szlikségességének élettani alapjai
7.2.3. | Tartalma ) ‘g" g " ”pj . . . < .
A viraglzletek korszerl muszaki berendezései, az Uzlet belsd terének
elrendezési lehetbségei
7.2.4. | Terjedelme (6raszam) 2 ora (el6adas)
eléadas
7.2.5. | Képzési médszerek klgss;|kus elbadas, kontaktos (személyes jelenléten alapuld) és/vagy online
képzés
eléadd-kbzpontl modszerek alkalmazasa (el6adas + magyarazat)
7.2.6. | Munkaformak frontalis munkaforma
7.2.7. | Beszémithatd 6raszdm -
A tananyagegység elvégzésérdl Py P O e rEerud
7.2.8. 52616 igazolas kiadasanak feltételei A tananyagegység 6rain valé 100%-os részvétel.
7.4. Tananyagegység
7.3.1. | Megnevezése Csokorkotészet, kegyeleti viragkbtészet, eskiivai virdgkbtészet
732. | célia A csokorkdtészet, a kegyeleti virdgkOtészet, és az esklvéi virdgkOtészet
e J hagyomanyain tul megismertetni az Gj trendeket.
Hagyomaényok és Uj trendek a csokorkétészetben
A kegyeleti virdgkdtészetben alkalmazhatdé hagyomanyos és (j novények,
7.3.3. | Tartalma anyagok és technikai megoldasok
Az eskivli viragkotészetben alkalmazhatd hagyomanyos és Uj ndvények,
anyagok és technikai megoldasok
7.3.4. | Terjedelme (6raszam) 2 Ora (el6adas)
eléadas
7.35. | Képzési médszerek klgsgmkus eldadas, kontaktos (személyes jelenléten alapuld) és/vagy online
képzés.
el6add-kdzpontd modszerek alkalmazasa (elfadas + magyarazat).
7.3.6. | Munkaformak frontalis munkaforma
7.3.7. | Beszamithatd 6raszam
A tananyagegység elvégzésérdl o x 3 o o
7.3.8. 52616 igazolas Kiadasanak feltételei A tananyagegys€g 6rain valé 100%-os részvétel,
7.5. Tananyagegység
7.5.1. | Megnevezése Csokorkdtészet, kegyeleti viragkdtészet gyakorlat
P A csokorkdtészet és a kegyeleti viragkOtészet hagyomanyos és Uj trendjeinek
7.5.2. | Célja .
bemutatasa.
7.5.3. | Tartalma Csokorkdtészeti kegyeleti viragkdtészeti bemutatd
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Kegyeleti viragdiszek készitése

7.5.4. | Terjedelme (6raszam) 4 6ra (gyakoriat)
75.5. | Képzési mbdszerek bemutatés, magyarazatiranyitott egyéni (gyakorlati) feladatmegoldés
7.5.6. | Munkaformak irdnyitott egyéni munka
75.7. | Beszamithatd éraszam -
A tananyagegység elvégzésérdl s . e rEe T
75.8. 2616 igazols kiadasanak feltételei A tananyagegység 6rain valé 100%-os részvétel.
7.6. Tananyagegység
7.6.1. | Megnevezése EskiivSi virdgkbtészet gyakorlat
7.6.2. | Célja Az eskiivdi viragkdtészet hagyomanyos és Uj trendjeinek bemutatésa
263, | Tartalma Esk?vc:ﬁ v?régktljtészeti be:nj utaté
Esklvoi viragdiszek készitése
7.6.4. | Terjedelme (6raszam) 4 6ra (gyakorlat)
L bemutatés, magyarazat
7.6.5. | Képzési mbédszerek L L . .
iranyitott egyéni (gyakorlati) feladatmegoldas
7.6.6. | Munkaformak iranyitott egyéni munka
7.6.7. | Beszamithatd raszam -
A tananyagegység elvégzésérdl s p o P
7.6.8. 52616 igazolas kiadasanak feltételei A tananyagegység 6rdin vald 100%-os részvétel.

8. Csoportlétszam

8.1. Maximalis csoportlétszdm

50 f6

9. A képzésben részt vevé teljesitményét értékeld rendszer leirdsa

- Az oktatdk altal elozetesen meghatarozott kévetelmények teljesitése:
- kiadott feladatok elvégzése
- online tesztek teljesitése

Szummativ értékelés a tananyagegységek alapjan dsszeallitott minimum 10 maximum 16 kérdést tartalmazd zaré teszt
elvégzésével, melynek sikeressége legaldbb 61%-on torténd teljesitéshez kotott.
Sikertelen zard teszt esetén a képzd biztositja a javitasi lehetGséget. A javitdsi igény bejelentésére a képzésben
résztvevinek az értékelés kikilldése utdn 2 nap all rendelkezésére elektronikus formaban, amelyet az értékelést
kikiildd e-mail cimére kell elklldenie. A javitd zard teszt megirdsara az igénylonek a képzdvel egyeztetett idGpontban,
az igénybejelentéstdl szamitott legfeljebb 5 nap all rendelkezésére.

10. A képzés zarasa

10.1. A képzés elvégzésérdl sz016 igazolds | Zard teszt legalabb 61%-os teljesitése.
kiadasanak feltételei Gyakorlati feladat megoldasa.
A tananyagegységek 100%-an valo részvétel.
10.2. A képzés tanlsitasa Tanusitvany

11. A képzési program végrehajtasahoz szikséges feltételek

[ 11.1. ] Személyi feltételek

Szakmai gyakorlattal rendelkezd oktatd/szakember

by Foner P




11.1.1. | Személyi feltételek biztositdsanak maodja

A személyi feltételek biztositdsa a felnSttképzovel
munkaviszony, illetve egyéb munkavégzésre iranyuld
jogviszony keretében torténik.

11.2. Térgyi feltételek

- Oktatashoz sziikséges informatikai eszkdzok biztositasa
- Online oktatasi fellilet biztositasa

- Internetkapcsolat

- Megfeleld technikai felszereltségli oktatéterem

- Viragkotészethez sziikséges alapanyagok

11.2.1. | Targyifeltételek biztositdsanak modja

A targyi feltételeket a felnbttképzd tulajdonjog, hasznalati jog
vagy bérleti jog alapjan biztositja.

11.3. Egyéb specidlis feltételek

Igény szerint szamitdégép, projektor, internethozzaférés,
valamint a gyakorlati képzés megvalbsitdsdhoz szlkséges
specialis eszkdzok, berendezések.

11.3.1. | Egyéb specidlis feltételek biztositasanak mddja

Az igény szerint felmerUld specialis feltételeket a felnbttképzs
tulajdonjog, hasznalati jog vagy bérleti jog alapjan biztositja.

A képzési programot készitette:
Név: Dr. Komare
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