3154101 Bolti hentes részszakképesités szakmai kovetelménymoduljai

1667. A Mikrobiolégia, higiénia és minéségbiztositas megnevezésii, 10891-16 azonosito
szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Betartja az 4j ¢élelmiszerekhez sziikséges engedélyezési eljarasokat

— Alkalmazza az élelmiszer-higiénids és élelmiszer-biztonsagi eldirdsokat (térvény,
rendelet, mindségiigyi kézikonyv)

— Alkalmazza a J6 Higiéniai Gyakorlatot (GHP)

— Hasznalja a mikrobdk elpusztitdsanak mddszereit

— Mikrobak szaporodasanak gatlasat végzi

— Betartja a HACCP rendszer el6irasait

— Betartja a személyi és kornyezeti higiéniara vonatkozé eléirasokat

— Takaritast, tisztitast, fertétlenitést végez

— Elelmiszerek gyartasa soran kritikus higiéniai pontokat ellendriz

— 1S0 22000, HACCP rendszerek alapelveit ismeri, betartja

— Elelmiszerbiztonsagi rendszerek (IFS, BRC), nyomonkovetés alapelveit ismeri,
alkalmazza

— Jegyz6konyveket, mindségbiztositasi dokumentaciokat vezet

— Mikrobioldgiai alapismereteit hasznalja

— A hasznos ¢és karos mikroorganizmusok jellemzdit, szaporodasuk és
elpusztitasuknak lehetdségeit alkalmazza

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:
e Higiénidhoz, mindségbiztositashoz kapcsolddo rendeletek,

jogszabalyok

Tisztito-, fertétlenitdszerek jellemzdi, hatasuk, alkalmazhatdésaguk

J6 higiéniai gyakorlat elemei

Alapvetd mindségbiztositasi dokumentumok

Mikrobiologiai ismeretek: élelmiszeriparban leggyakrabban

eléforduld kéros és hasznos mikroorganizmusok, életfeltételei,

jellemzo6i

e Elelmiszerek utjan terjedé megbetegedések, ételmérgezések
jelentdsége

¢ A mikroorganizmusok szerepe a természetben (hasznos, karos)

e Virusok, baktériumok, élesztok, penészek, ¢lelmiszer-ipari
szempontbol fontos mikroorganizmusok fogalma, alaktana,
felépitése, anyagcseréje, telepképzése, eléfordulasi valosziniisége

e Az ¢lelmiszeripari és egészségligyl szempontbol fontos
mikroorganizmusok

e Az ¢lelmiszer romlésa, a leggyakrabban eléfordulo
élelmiszermérgezések, élelmiszerfertdzések tiinetei és az ezzel
kapcsolatos higiénés kovetelmények

e Az ¢lelmiszertermelés alapvetd egészségiigyi kovetelményei



o Az ¢letfeltételek és a mikroorganizmusok szaporodésa, anyagcseréje
kozotti Gsszefiiggés

e Az endospora képzés és a vegetativ sejtté alakulas feltételei

¢ A mikroorganizmusok anyagcseréjének jelentOsége az
¢lelmiszeriparban és egy¢b teriileteken (gyogyszer, mezdgazdasag,
az ember anyagcseréjében)

e Az ¢lelmiszeripar szempontjabol karosnak itélt mikroorganizmusok
elleni védekezés modjai

Szakmai készségek:
e Szakmai nyelvii beszédkészség
e Szakmai nyelvi irdskészség
e Szakmai olvasott szoveg megértése
e Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése
e Informécidforrasok kezelése

Személyes kompetenciak:
= Feleldsségtudat
=  Dontésképesség
= Precizitas

Tarsas kompetenciak:
= Kapcsolatteremtd készség
= Hatarozottsag

Modszerkompetencidk:
= Higiéniés szemlélet
= Logikus gondolkodas



1678. A Darabolas, csontozas megnevezésii, 10928-16 azonositéo szama szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

—  Atveszi a munkateriiletet

— FEl6késziti a sziikséges anyagokat

— Betartja a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi, higiéniai és minéségbiztositasi
eldirasokat

— Féltest testtdji darabolasat végzi

— Testet husrészekre bont, csontoz, kivag

— Husokat osztalyoz

— Testet husrészekre bont, formaz, pacolasra el6készit

— Husokat csomagol ¢€s hiitoraktaroz

— Adminisztraciés munkat végez

— Eszkozoket hasznal, gépeket kezel

— Betartja a tevékenységre vonatkozé technoldgiai eléirdsokat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:

Vagoallatok csontvaza, izomcsoportjai

Vagasi fotermékek és melléktermékek jellemzése, feldolgozasa
Sertés husrészei, csontjai, konyhatechnikai felosztasa
Szarvasmarha elsd és hats6 negyedének husrészei, csontjai,
konyhatechnikai felosztasa

Juh kereskedelmi husrészei

e Darabolas gépei, berendezései

e (Csontozas, kivagas eszkozei

Szakmai készségek:

Darabolas, csontozas eszkozeinek hasznalata
Anyagmozgato eszk6zok hasznalata

Husrészek gazdasagos és szakszerli feldolgozésa
Technoldgiai, higiéniai eldirasok alkalmazasa
Védofelszerelések hasznalata

Személyes kompetenciak:
= Alloképesség
= Kéziigyesseg
=  Monoténia-tiirés



Tarsas kompetenciak:

* Iranyithatosag

= Visszacsatolasi készség

=  Motivalhatosag
Modszerkompetencidk:

» A kornyezet tisztantartasa

= Koriltekintés, elévigyazatossag

* Intenziv munkavégzés



1680. A Husipari értékesités megnevezésii, 10930-16 azonosité szamu szakmai

kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Anyagokat atvesz, raktaroz

Sertés, marha, juh, husrészeket darabol, csontoz, daral

Hus, huskészitmény pultra torténd elokészitését elvégzi
Kereskedelemben hust, htiskészitményt értékesit, kiszolgal
Kereskedelmi egység higiéniai eldirdsait betartja

Termékek jelolésével kapcsolatos eldirasokat alkalmaz

Kést, daralot, szeletelogépet, egyéb eszkdzoket biztonsagosan, higiénikusan
miikodtet

Vevoket segit kiszolgalni, tdjékoztat, informal

Vevokkel udvariasan kommunikal

Vallalkozast indit, mukodtet

Ismeri és alkalmazza a véllalkozas jogkovetd miikddése érdekében a
fogyasztovédelmi eldirasokat

Arukezelést, raktarozast, leltarozast végez

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:

Kereskedelmi alapok

Vallalkozasi alapok

Husaruismeret

A képzéshez illeszkedd hazai €s eurdpai unios fogyasztovédelmi
eldirdsok

e  Dokumentumok, napldk, jegyzékonyvek vezetése

Szakmai készségek:

Koznyelvi beszédkészség
Informacidforrasok kezelése
Elemi szamolasi készség
Mennyiségérzék

Személyes kompetencidk:

»  Kiilsé megjelenés
*= Pontossag
» Tiirelmesség

Tarsas kompetenciak:

= Kapcsolatteremt6 készség
* Meggy6z6készség, udvariassag
»  Kommunikacios rugalmassag

Modszerkompetenciak:

= Koriiltekintés, eldvigydzatossag
* A kornyezet tisztantartasa
»  Modszeres munkavégzeés



