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SZAKKEPZESI KERETTANTERV
a
3154101
BOLTI HENTES
részszakképesités
Szakképzési Hidprogramban torténo oktatasahoz

a 34 541 03 Husipari termékgyartd szakképesités kerettanterve alapjan

I. A szakképzés jogi hattere
A szakképzési kerettanterv

— anemzeti koznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. térvény,
— aszakképzésrol szol6 2011. évi CLXXXVIL torvény,

valamint
— az Orszagos Képzési JegyzEékrol és az Orszagos Képzési Jegyzék modositdsanak
eljarasrend;jérdl szolo 25/2016. (11. 25.) Korm. rendelet,
— az éllam éaltal elismert szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairdl szo6lo
217/2012. (VI11. 9.) Korm. rendelet, és
— a 31 541 01 Bolti hentes részszakképesités szakmai és vizsgakdvetelményei
tartalmaz6 rendelet
alapjan késziilt.
I1. A részszakképesités alapadatai
A részszakképesités azonositd szdma: 31 541 01
A részszakképesités megnevezése: Bolti hentes
A szakmacsoport szama és megnevezése: 21. Elelmiszeripar
Agazati besorolas szama és megnevezése: XXXVI. Elelmiszeripar
Elméleti képzési 1d6 aranya: 20%
Gyakorlati képzési id6 aranya: 80%
I1I. A szakképzésbe torténo belépés feltételei
Iskolai el6képzettség: alapfoku iskolai végezettség vagy iskolai végzettség hianyadban
Bemeneti kompetencia: a képzés megkezdhetd a részszakképesités szakmai és
vizsgakovetelményeit kiadd rendelet 3. szdmu mellékletében a 21. Elelmiszeripar

szakmacsoportra meghatarozott kompetenciak birtokaban
Betoltott 15. életév



Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
IV. A szakképzés szervezésének feltételei

Személyi feltételek

A szakmai elméleti és gyakorlati képzésben a nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC.
torvény és a szakképzésrdl szoldo 2011. évi CLXXXVIL torvény eldirdsainak megfeleld
végzettséggel rendelkezd pedagogus és egyeb szakember vehet részt.

Ezen tal az aldbbi tantargyak oktatdsara az alabbi végzettséggel rendelkezd szakember
alkalmazhat6:

Tantargy Szakképesités/Szakképzettség

Targyi feltételek
A szakmai képzés lebonyolitdsdhoz sziikséges eszkozok és felszerelések felsorolasat a
részszakképesités szakmai és vizsgakovetelménye (szvk) tartalmazza, melynek tovabbi

részletei az alabbiak: nincs

Ajanlds a szakmai képzés lebonyolitasahoz sziikséges tovabbi eszkozokre és felszerelésekre:

Hiitoberendezes

V. A részszakképesités oraterve nappali rendszeri oktatasra

A képzés heti és éves szakmai oOraszamai rovidebb képzési idejli részszakképesités

oktatasahoz:
SZH/1 SZH/2 évfolyam
SZH/1 . . . , ;
. évfolyam SZH/2 évfolyam | éves Oraszam
évfolyam . . , o, . .
heti éraszém éves Oraszam heti 6raszam (35 héttel)
(36 héttel)
Kozismeret 24 864 17 595
Szakmai elmelet ¢s 75 270+105 14,5 507,5
gyakorlat egyiitt
Osszesen 31,5 1134 31,5 1102,5
-10° 4
8-10% szabad sév 3 108 2 70
(kozismereti rész)
-10° 4
8-10% s;al/oad sav 05 18 15 52.5
(szakmai rész)
Minddsszesen 35 1260+105 35 1225
(teljes képzés ideje)

A részszakképesités oktatdsara fordithaté idé 953 ora (270+105+507,5+18+52,5) nyari
Osszefliggd gyakorlattal és szakmai szabadsévval egyfitt.




1. szamu tablazat

A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti éraszama évfolyamonként

szabadsav nélkiil

Szakmai Tantargyak Heti 6raszam
kdvetelmény- SZH/1 évfolyam SZH/2 évfolyam
modulok
elméleti gyakorlati ogy elméleti | gyakorlati
10891-16 Mikrobiologia és 0,5 105
Mikrobiologia, higiénia
higiénia és Mindségbiztositas 05
mmosegsblztosna Higiénia gyakorlati 0,5
alkalmazasa
10928-16 Husipari technolégia 1
Darabolas ——
’ Husipari gépek 0,5
csontozas HStpaTt 86p
Technolégia 5 8
gyakorlat
10930-16 Husipari technolégia 1
S epar} Villalkozisi és 15
ertekesites kereskedelmi
ismeretek
Technolégia 35
gyakorlat
Osszes heti elméleti/gyakorlati 6raszam 2 55 3 11,5
Osszes heti/ogy 6raszam 75 105 14,5

Jelmagyarazat: 6gy/0sszefiiggd szakmai gyakorlat

A kerettanterv szakmai tartalma - a szakképzésrdl szolo 2011. évi CLXXXVIL. térvény 8. §
(5) bekezdésének megfelelden - a nappali rendszeri oktatisra meghatdrozott tanuldi éves
kotelezd Osszes Oraszam szakmai elméleti és gyakorlati képzésre rendelkezésre allo részének
legalabb 90%-at lefedi.
Az idokeret fennmaradd részének (szabadsav) szakmai tartalmardl a szakképzd iskola

szakmai programjaban kell rendelkezni.

A szakmai és vizsgakovetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat
aranyanak a teljes képzési id6 soran kell teljesiilnie.




2. szamu tablazat
A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak és témakorok 6raszama
évfolyamonként

Szakmai Tantargyak/témakor Oraszam Osszesen

kiivetelmlénymodu ok SZH/1 évfolyam SZH/2 évfolyam

elméleti | gyakor | 6gy | elméleti | gyakorlat
lati i

10891-16 Mikrobiologia és 18 0 105 0 18
Mikrobiolégia, higiénia

higiénia és Kéros és hasznos 12 0 12
mindségbiztositas mikroorganizmusok,
Vagoallatokra
jellemzd bakterialis,
virusos és parazitak
okozta betegségek

Higiéniahoz 2 2
kapcsolddo rendeletek,
jogszabalyok

Személyi, eszko6z és 4 4
iizemhigiénia és
kornyezeti higiénia a
husiparban

Mindéségbiztositas 0 0 17,5 17,5

Elelmiszerbiztonsag 5 0 5

ISO 22000 ¢és a 9 9
HACCP
mindségiranyitasi
rendszerek alapelvei
az ¢élelmiszeriparban

Elelmiszer-biztonsé gi 3,5 35
rendszerek(IFS, BRC)
, nyomonkovetés
alapelvei

Higiénia gyakorlati 18 0 18
alkalmazésa

Személyi,-eszkoz és 5 5
lizemi higiénia
betartisa

J6 Higiéniai Gyakorlat 5 5
alkalmazasa a vagasi
és gyartasi folyamatok
sordn

Takaritast, tisztitast , 8 8
fert6tlenitést végez,
Betartja a
kornyezethigiénias
szabalyokat

10928-16 Husipari technolégia 36 0 0 0 36

Darabolas,

) A hus vagas utani 4 4
csontozas

elvaltozasai

Sertés, marha,borju, 15 15
juh kereskedelmi
bontasa és
konyhatechnologiai
felhasznalhatosaga




Sertés €s marha ipari
csontozasa, kivagasa,
htsok osztalyozasa

Sertéshusok pacolasra
torténod elokészitése,
formazasa

A csontozo
munkavédelmi és
balesetvédelmi
elGirasai

Csontozasi veszteség
és kihozatal
szamitasok

Husipari gépek

18

18

Géptani alapismeretek

H{it6 és fagyaszto
berendezések

Darabolas, csontozas
gépei

Bérkézdgépek

Technologia
gyakorlat

180

280

460

Kések koszoriilése,
fenése

21

23

Szalonnafélék
megmunkalasa,
elOkészitése

35

56

91

Lehuzott sertés
féltestek bebontasa,
csontozasa,
osztalyozasa

42

56

98

Lehuzott sertés
féltestek kereskedelmi
bontésa, csontozasa

42

56

98

Marha els6-és hatulso
negyed teljes
csontozasa, kivagasa,
osztalyozasa

30

49

79

Marha els6-és hatulso
negyed kereskedelmi
bontasa

29

42

71

10930-16 Husipari
értékesités

Husipari technolégia

35

35

Sertés, marha,borju és
juh bolti bontasakor
alkalmazott
elnevezések

18

18

Hus és
huskészitmények bolti
tarolasanak el6irasai

10

10

Huskészitmények
jelolésének szabalyai,
elbirasai

Vallalkozasi és
kereskedelmi
ismeretek

52,5

52,5




A kereskedelmi
egységek
munkavédelmi és
balesetvédelmi
elOirasai

Vallalkozasok
alapitasa, miikodtetése

15

15

Kereskedelmi
alapismeretek

15

15

Ertékesitési modok,
folyamatok

Fogyasztovédelmi
szabalyok

Vallalkozasok
pénzforgalmi szabalyai

Fizetési moédok

2,5

2,5

Technologia
gyakorlat

122,5

122,5

Tokehusok és
huskészitmények
(csemegearuk)
elhelyezése a
hiitépultokban

30

30

Fagyasztott husok
elhelyezése a
fagyasztokban

25

25

Huskészitmények
szeletelése,
csomagolasa,és
kiszolgalas a pultnal

25

25

Nyershtsok daralasa,
dagado felszarasa,
korom darabolasa

25

25

Nyugta vagy
készpénzfizetési
szamla kitoltése

17,5

17,5

Osszes éves elméleti/gyakorlati 6raszam:

72

198

105

402,5

7775

Osszes éves/6gy Oraszam:

270

105

507,5

882,5

Elméleti 6raszamok/aranya

177/20,05%

Gyakorlati 6raszamok/aranya

705,5/79,94%

Jelmagyarazat: e/elmélet, gy/gyakorlat, 6gy/6sszefiiggd szakmai gyakorlat

A szakképzeésrdl szolo 2011. évi CLXXXVIL torvény 8. § (5) bekezdésének megfelelden a
tablazatban a nappali rendszerli oktatdsra meghatarozott tanuldi éves kdtelezd dsszes oraszam
szakmai elméleti és gyakorlati képzésre rendelkezésre allo részének legalabb 90%-a
felosztasra kertilt.

A szakmai és vizsgakdvetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat
aranyanak a teljes képzési 1d6 soran kell teljestilnie.

A tantargyakra meghatarozott idokeret kotelezd érvényl, a témakorokre kialakitott oraszam
pedig ajanlas.




A
10891-16 azonosito szamu

Mikrobiologia, higiénia és mindségbiztositas
megnevezesu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, tétmakorei



A 10891-16 azonositdé szami Mikrobioldgia, higiénia és mindségbiztositds megnevezésii szakmai
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatasa sordn fejlesztendd kompetencidk
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FELADATOK
Betartja az 0j élelmiszerekhez sziikséges X
engedélyezési eljarasokat
Alkalmazza az élelmiszer-higiénias és
¢élelmiszer-biztonsagi eldirasokat (torvény, X X
rendelet, mindségiigyi kézikonyv)
Alkalmazza a Jo Higiéniai Gyakorlatot (GHP) X X

Hasznalja a mikrobak elpusztitasanak modszereit

Mikrobak szaporodasanak gatlasat végzi
Betartja a HACCP rendszer elbirasait X
Betartja a személyi és kornyezeti higiéniara
vonatkoz6 eldirasokat

Takaritast, tisztitast, fert6tlenitést végez

Elelmiszerek gyartasa soran kritikus higiéniai
pontokat ellendriz

ISO 22000, HACCP rendszerek alapelveit
ismeri, betartja

Elelmiszer-biztonsagi rendszerek (IFS, BRC),
nyomonkdvetés alapelveit ismeri, alkalmazza

JegyzOkonyveket, mindségbiztositasi
dokumentacidkat vezet

Mikrobioldgiai alapismereteit hasznalja X X

A hasznos és karos mikroorganizmusok
jellemzdit, szaporodasuk és elpusztitasuknak X X
lehet6ségeit alkalmazza

SZAKMAI ISMERETEK

Higiéniahoz, minéségbiztositashoz kapcsolodod

rendeletek, jogszabalyok X

Tisztito-, fert6tlenitészerek jellemz6i, hatasuk,

alkalmazhatdosaguk

J6 higiéniai gyakorlat elemei X X

Alapvet6 mindségbiztositasi dokumentumok

Mikrobioldgiai ismeretek: élelmiszeriparban
leggyakrabban el6forduld karos és hasznos X
mikroorganizmusok, ¢letfeltételei, jellemzoi

Elelmiszerek utjan terjedd megbetegedések,
ételmérgezések jelentsége

A mikroorganizmusok szerepe a természetben
(hasznos, karos)




Virusok, baktériumok, €lesztok, penészek,
¢lelmiszer-ipari szempontbol fontos
mikroorganizmusok fogalma, alaktana,
felépitése, anyagceseréje, telepképzése,
eléfordulasi valoszintlisége

Az élelmiszer-ipari és egészségligyi szempontbol
fontos mikroorganizmusok

Az élelmiszer-romlas, a leggyakrabban
eléforduld élelmiszer-mérgezések, élelmiszer-
fert6zések tiinetei és az ezzel kapcsolatos
higiénés kdvetelmények

Az élelmiszertermelés alapvetd egészségiigyi
kovetelményei

Az életfeltételek és a mikroorganizmusok
szaporodasa, anyagcseréje kozotti osszefliggés

Az endosporaképzés és a vegetativ sejtté
alakulas feltételei

A mikroorganizmusok anyagcseréjének
jelentésége az élelmiszeriparban és egyéb
teriileteken (gyogyszer, mez6gazdasag, az ember
anyagcseréjében)

Az élelmiszeripar szempontjabol karosnak itélt
mikroorganizmusok elleni védekezés modjai

X

SZAKMAI KESZSEGEK

Szakmai nyelvii beszédkészség

Szakmai nyelvii iraskészség

Szakmai olvasott szoveg megértése

Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése

Informacioforrasok kezelése

XXX | X]| X

XXX | X]| X

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Felel6sségtudat

X

Dontésképesség

Precizitas

TARSAS KOMPETENCIAK

Kapcsolatteremtd készség

Hatérozottsag

MODSZERKOMPETENCIAK

Higiénias szemlélet

Logikus gondolkodas




1. Mikrobioldgia és higiénia tantargy 18 6ra

1.1. A tantargy tanitasanak célja

A husipari szakmunkas tanuldk ismereteket szerezzenek azon mikroorganizmusokrol, melyek
szerepet jatszanak az élelmiszerek eldallitasanal, tartdsitasanal, romlasanal. Ismerjék meg a
husiparban eléfordulé karos, hasznos mikroorganizmusokat. A tanulok tudjak az alapvetd
higiéniai szabalyokat, el6irdsokat. Az elsajatitott ismeretek alapozzak meg a husiparban
alkalmazand¢ higiéniai szemléletet.

1.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Természetismeret, Husipari technologia

1.3. Témakorok
1.3.1. Kadros és hasznos mikroorganizmusok, vagodllatokra jellemzo bakteridlis, virusos
és parazitik okozta betegségek 12 ora

A mikroorganizmusok elterjedése
Baktériumok jellemzdi
Virusok jellemzo6i
Gombak jellemz6i
Parazitak, ¢16skodok jellemzoi
A hasznos mikrobédknak jelentsége a hagyomanyos €s gyorsérlelésii szalamiféléeknél
Bakterialis betegségek:1épfene, botulismus, tetanus, sertésorbanc, giimékor, E-coli,
Szalmonell6zis, Lyme kor, Malleus( takonykor)
Virus okozta betegségek: Fert6zo sertésbénulds, Ragados szaj-és koromfajas, Sertéspestis,
Veszettség
Retrovirus okozta betegség:BSE
Parazitak és €16skodok altal okozott betegségek: Trichinellozis, borsdkakor, mételykor,
tiidoférgesség, ostorférgesség
A BSE megelézésével kapcsolatos EU-s szabalyok

1.3.2. Higiéniahoz kapcsolodo rendeletek, jogszabdlyok 2 ora
Eurdpai unios és hazai rendeletek
Elelmiszer el6allitasra, forgalmazasra vonatkoz6 jogszabalyok
Kotelez6 nyilvantartasok, dokumentaciok.

1.3.3. Személyi, eszkoz, iizemhigiénia és kornyezeti higiénia a husiparban 4 ora
Fekete-fehér 61toz6rendszer kialakitasa
Testi higiénia biztositasa
Munka és védoéruha tisztasaga
Munkaeszkdzok €s egyéni védoeszkozok tisztantartasa
Az alkalmazott berendezések, kialakitott feliiletek, padozatokkal szemben tamasztott
kovetelmények
Epiiletek, tizemi helyiségek kialakitisanak szempontjai
Szennyes ¢és tiszta Ovezetek elkiilonitése
Szennyviz kezelése
Vagasi hulladékok zart tarolasa a szennyes dvezetben
Szocialis hulladékok elkiilonitett tarolasa
Leveg6 tisztasaganak meg0rzése
Kornyezetvédelem

1.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)



Tanterem

15. A tantiargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajitos modszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)

1.5.1.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti . o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando6 eszkozok és
Sorszam , erete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X

2. megbeszélés X

3. szemléltetés X

4, teszt X

1.5.2.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando cszrozox es
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
4 bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
o vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. ) , X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.4. . , X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, Leiras készitése X
29 Valaszolas irasban mondatszintii
- kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X X

1.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.

2. Mindségbiztositas tantargy 17,5 6ra



2.1. A tantargy tanitasanak célja

A szakmunkas tanulok megismerjék a mindségiranyitasi és élelmiszerbiztonsagi rendszerek
alapelveit. Tudjak 6sszekapcsolni az lizemi gyakorlatok soran a J6 Gyartasi gyakorlatot a Jo
Higiéniai gyakorlattal. Képesek legyenek a vagastechnologiai- miiveletek és a készitménygyartas
soran felismerni a lehetséges veszélyeket, meghatarozni a kritikus hatarértéket és a megfeleld
dontést meghozni az elharitasukra.

2.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Foglakoztatas 1. és Husipari technologia

2.3. Témakorok
2.3.1. Elelmiszerbiztonsdg 5 ora

Az ¢élelmiszerbiztonsag jelentdsége Eurépaban
A fogyasztok és dolgozdk egészségvédelme
Az élelmiszerbiztonsag alapja:GMP, GHP
Mindségi eldirasok az alapanyagok és segédanyagok esetében
Gyartaskozi mindség-ellendrzés
Késztermékek mindségi kovetelményei és azok ellendrzése
Kémiai, mikrobioldgiai és érzékszervi vizsgalatok jelentOsége

2.3.2. ISO 22000 és a HACCP mindségiranyitdisi rendszerek alapelvei az
élelmiszeriparban 9 ora

ISO 22000 nemzetkozi szabvany alkalmazasanak belso és kiilso eldnyei
Az ISO 22000 ¢élelmiszerbiztonsagi rendszer kovetelményei, tanusitas lehetdsége
A HACCP rendszer 7 alapelve és azok alkalmazasa
Veszélyek és kritikus pontok meghatarozasa és megeldzésiiknek lehetdsége a vagasi
miiveleteknél
Veszélyek és kritikus pontok meghatarozasa és megeldzésiiknek lehetdsége a
készitménygyartasi miiveleteknél
Veszélyek és kritikus pontok meghatarozasa és megeldzésiiknek lehetdsége a csomagolasnal,
hulladékkezelésnél
Veszélyek és kritikus pontok meghatarozasa és megel0zésiiknek lehetsége a raktarozasnal
¢s szallitasnal
Veszélyek a kereskedelmi folyamatoknal és a megeldzés lehetoségei
A HACCP -hez, mindségiranyitasi rendszerekhez kapcsolodd dokumentacio ismerete,
kezelése

2.3.3. Elelmiszerbiztonsdgi rendszerek (IFS és BRC), nyomon kovetés alapelvei 3,5 ora
BRC eredetileg angol, ma mar nemzetkozi keresked6lancok élelmiszerbiztonsagi rendszere
A BRC kovetelménymoduljai és azok tartalmanak ismertetése: tarolas, elosztas,
nagykereskedodi és szerzodott szolgaltatas
BRC tanusitvany 1ényege a termel6 és vevo oldalarol
IFS eredetileg német kereskedelmi élelmiszerbiztonsagi rendszer, mely szintén
nemzetkdzivé valt
Az IFS kovetelményrendszere az ¢lelmiszer —eldallitas teljes folyamatara
Az IFS szigoritasai (KO-k): idegen test kezelése, nyomon kovethetdség, munkatarsak
tudatossaga, feleldsége stb.

IFS tanusitvany lényege a termeld és kereskedd oldalarol

2.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem



25. A

tantargy

elsajatitisa  soran

tevékenységformak (ajanlas)

alkalmazhato

sajatos

modszerek, tanuloi

2.5.1.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

Alkalmazott oktatasi

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazando6 eszkozok és

Sorszim modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X
2. megbeszélés X
3. szemléltetés X

2.5.2.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuléi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) ,
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
4 bontas | Keret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg onalld X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
Hallott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
Valaszolas irasban mondatszintii
2.1. Y X
kérdésekre

2.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.

Higiénia gyakorlati alkalmazasa tantargy

3.1. A tantargy tanitasanak célja
A mikrobioldgia és higiénia tantargyban elsajatitott elméleti ismereteket tudja alkalmazni
gyakorlati munkavégzés soran. A tanulok képesek legyenek betartani a személyi higiéniaval, a
miiszaki higiéniaval és a kdrnyezethigiéniaval kapcsolatos szabalyokat a munkavégzésiik soran.

3.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Magyar nyelv és kommunikacio, Természetismeret, Mikrobiologia és higiénia

3.3. Témakorok
Személyi,- eszkoz és iizemi higiénia betartdsa
Hasznalja a fekete-fehér 6ltdzérendszert a gyakorlaton
Megfelelo tisztalkodas, haj és korom apoltsaga, rovidsége

3.3.1.

18 ora

5o0ra



3.

3.

3.4.

Munkaruha tisztasaga, cseréje naponta

Munkaeszkozeit a gyakorlat végeztével megtisztitja

Egyéni véddeszkozoket a gyakorlat végén megtakaritja és tisztan elteszi

Rendeltetésszertien hasznalja a személyi higiénia céljait szolgald eszkdzoket, berendezéseket
Az lizemi higiéniai eldirdsokat maradéktalanul betartja

3.2. Jo Higiéniai Gyakorlat alkalmazdsa a vagdsi és gyartdsi folyamatok sordn 5 éra
Betartja a kések fertdtlenitésére vonatkozo eldirasokat
Biztositja a szértelenités, bontas, hasitas munkamiveleteinek higiénikus elvégzését
Ellendrzi a hiiték homérsékletét és tisztasagat
A készitménygyartas sordn a higiéniai el6irdsok betartasaval kizarja a fert6zés lehetdségét
Ugyel az eltérd munkamiiveletek kozotti kézmosasra
Vezeti naprakészen a higiéniaval kapcsolatos nyilvantartasokat

3.3. Takaritast, tisztitdst, fertotlenitést végez, betartjia a kornyezethigiénids
szabdlyokat 8 ora
Ertelmezi a ,, Takaritasi és Fert6tlenitési Utasitasban” foglaltakat
Hasznalja a tisztitas, takaritas eszkozeit
Kivalasztja a munkateriiletnek megfeleld tisztit6 és fertdtlenitdszert
Meghatarozza a kivalasztott tisztito és ferttlenitdszerek toménységét, hofokat, behatasuk
idejét
A tisztitas és fertdtlenités soran haszndlja a sziikséges védofelszerelést
Vezeti a takaritasrol, fertétlenitésrol a kotelezo nyilvantartasokat
Betartja a szennyes tiszta 6vezetekre vonatkozo szabalyokat, eldirasokat
Levego tisztasaganak megOrzését elOsegiti
Betartja szerves és szervetlen hulladékok tarolasanak és kezelésének szabalyait
A vagasi hulladékot haladéktalanul eltavolitja a vagocsarnokbol
Betartja a szennyes ovezetben 1évo zart tarolas (ATEV) eldirasait

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Tanterem és/vagy lizem

3.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)
3.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)
. A tanuloi tevékenység szervezeti . o
, Alkalmazott oktatasi Alkalmazandé eszkdzok és
Sorszam . kerete ’
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X
2. megbeszélés X
3. szemléltetés X X
4., szimulacio X
3.5.2.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 tanuloi tevékenységformak (ajanlas)
. e . Tanuléi teyc;kenyseg Alkalmazand6 eszk6zok és
Sorszam Tanuloi tevékenységforma szervezesi kerete .
. i felszerelések
(differencialasi médok)




covéni csoport- | osztaly-
£y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.1. . X
feldolgozasa
1.2. Informécidk 6nallo rendszerezése X
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
Tapasztalatok utolagos
2.1 . ; . X
ismertetése szoban
20 Tapaszta}latok Vhelyszml X X
ismertetése szoban

3.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti koznevelésrdl sz6l6 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.




A
10928-16 azonosito szamu

Darabolas, csontozas
megnevezesu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, tétmakorei



A 10928-16 azonositd szamu Darabolas, csontozas megnevezésli szakmai kovetelménymodulhoz
tartozo tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendd kompetenciak

g k=
S| 2| M
2|8
FELADATOK
Atveszi a munkateriiletet X
El6késziti a sziikséges anyagokat X
Betartja a munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi, higiéniai és minGségbiztositasi X
eléirasokat
Féltest testtaji darabolasat végzi X
Testet hiisrészekre bont, csontoz, kivag X
Husokat osztalyoz X X
X X
Testet husrészekre bont, formaz, pacolasra el6készit
Husokat csomagol és hiitéraktaroz X X
Adminisztraciés munkét végez X
Eszkozoket hasznal, gépeket kezel X
. . X
Betartja a tevékenységre vonatkozo technoldgiai eldirasokat
SZAKMAI ISMERETEK
Vagoallatok csontvaza, izomcsoportjai
Vagasi fétermékek és melléktermékek jellemzése, feldolgozasa
Sertés husrészei, csontjai, konyhatechnikai felosztasa X X
Szarvasmarha els6 €s hatsé negyedének husrészei, csontjai, konyhatechnikai X X
felosztasa
Juh kereskedelmi husrészei
Darabolas gépei, berendezései X
Csontozas, kivagas eszkozei X
SZAKMAI KESZSEGEK
Darabolas, csontozas eszkOzeinek hasznalata X
Anyagmozgatd eszkdzok hasznalata X
X
Husrészek gazdasagos és szakszer(i feldolgozasa
Technoldgiai, higiéniai el8irsok alkalmazisa X X
Védofelszerelések hasznalata X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Alldképesség X
Kéziigyesség X
MonotoOnia-tlirés X
TARSAS KOMPETENCIAK
Iranyithatosag | | | X




Visszacsatolasi készség

Motivalhatosag X
MODSZERKOMPETENCIAK

A kornyezet tisztantartisa X

Koriiltekintés, eldvigyazatossag X

Intenziv munkavégzés X




Husipari technolégia tantargy 36 ora

4.1. A tantargy tanitasanak célja
A tanuldk ismerjék meg a hlis vagas utani elvaltozasait, érési folyamatait és a lehetséges romlasi
folyamatokat. A tanulok ismerjék a bolti bontasnal alkalmazott elnevezéseket és a hiisok
konyhatechnoldgiai felhasznalhatosagat. A sertés-és marhahtisok ipari csontozasanal tudjak a
htsok osztalyba sorolasat. Szakszeriien tudjak pacolasra elokésziteni a sertés husokat.

4.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Természetismeret, szamolasi készség

4.3. Témakorok
4.3.1. A hus vdgas utdani elvaltozdsai 4 ora
A hus vagas utani elvaltozasai: hullamerevség, érési folyamatok
A fogyasztasra feltétel nélkiil alkalmas hus jellemz6i
Nyershus helytelen taroldsabol adodo romlasi folyamatok

4.3.2. Sertés, marha,borju, juh kereskedelmi bontisa és konyhatechnologiai
felhasznalhatosdaga 15 ora
A sertés tokehus bolti bontdsa, husrészek csomagolasa
A marha negyedek bolti bontasa, husrészek csomagolasa
A borjuhts bolti bontasa, husrészek csomagolasa
A juh bolti bontésa, husrészek csomagolasa

4.3.3. Sertés és marha ipari csontozdsa, kivagdsa, husok osztalyozdsa 6 ora
A félsertés darabolasa, teljes csontozasa, a hiisok kivagasa, osztalyozasa
Negyed marha darabolasa, teljes csontozasa, a hiisok kivagasa, osztalyozasa
Sertés-és marhahusok szinhtstartalom szerinti osztalyba sorolasa

4.3.4. Sertéshusok pdacoldsra torténo elokészitése, formdzdsa 6 ora
Boros félsertés pacolasra torténd bebontasa, darabolasa, formazasa
Lehuzott félsertés pacolasra torténd bebontasa, darabolasa, formazasa
Csontnelkiili pacolt husokhoz csontozas és formazas

4.3.5. A csontozé munkavédelmi és balesetvédelmi eldirdsai 2 ora
Az egészséges €s biztonsagos munkavégzes feltételei a csontozo izemrészben
Huitégépek és hiitési rendszerek biztonsagtechnikaja
Darabol6 gépek €s csontozo szalagok biztonsagtechnikaja
A csontozo kések és egyéb kézi szerszamok baleseti veszélyei
Jellemzd szin és alakjelek ismerete
Egyéni véddeszkozok hasznalatanak szabalyai

4.3.6. Csontozasi veszteség és kihozatal szamitdsok 3 ora
Csontos sertéshtisbol és marhahuisbol szinhus kihozatal szamitas
Csontos sertéshusbol és marhahuisbol csontozasi melléktermék kihozatal szamitas
Csontozasi veszteség szamitas

4.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem



45 A

tevékenységformak (ajanlas)

tantargy  elsajatitasa

soran

alkalmazhato

sajatos maddszerek, tanuléi

4.5.1.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos médszerek (ajanlas)

A tanuloi tevék & ti
, Alkalmazott oktatasi anulol fevekenyseg szetvezet Alkalmazand6 eszkozok és
Sorszam \ kerete /
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X X X
2. megbeszélés X X X
3. szemléltetés X X
4, hazi feladat X

4.5.2.A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezeési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) .
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Kkeret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg onalld X
feldolgozasa
Olvasott szoveg feladattal
L2 vezetett feldolgozasa X X
Olvasott szdveg feldolgozasa
1.3. ) . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.4, . . X
jegyzeteléssel
15 Hallott szdveg feladattal vezetett X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nall6 rendszerezése X
17 Informamo}( feladattal vezetett X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, Tesztfeladat megoldésa X X
Szoveges eldadas egyéni
2.2. felkésziiléssel X
23 ffapaszta}latok }Jtolagos X X
ismertetése szoban
3. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
3.1. i, . X
szovegfeldolgozas

4.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.



5. Hausipari gépek tantargy 18 6ra

5.1. A tantargy tanitasanak célja
A husipari szakmunkasok géptani ismeretei timasszak ala a technologiai folyamatokat.
Képesek legyenek a csontozo lizemek technologiai vonalainak, gépeinek, berendezéseinek
tizemeltetésére. Tudjak kivalasztani a technoldgiai miivelet végrehajtasahoz sziikséges
munkaeszkdzoket. Ismerjék a gépek berendezések szerkezeti felépitését, miiszaki
paramétereit, balesetvédelmi el6irasait.

5.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Természetismeret, Husipari technologia

5.3. Témakoérok
5.3.1. Géptani alapismeretek 5 ora

A rajzolas eszkozei
Abrazolasi moédok
Vetiileti abrazolas
Koté gépelemek
Forg6 mozgast kozvetitd gépelemek
Tengelykapcsolok
Csapagyak
Eréatviteli gépelemek

5.3.2. Hiitd és fagyaszto berendezések 4 ora
Hité-korfolyamat
Hitokozeg fajtak
Hiuitétermek
Hutégépkocsi
Fagyaszto berendezések

5.3.3. Darabolo és csontozds gépei 8 ora
Darabol¢ szalagflirész
Darabol6 korflirészek
Csontozo szalagok: fém és miianyag
Gorgosor
Hagyomanyos kések
Zart markolat kés
Gytris kés
Dugattyus csontszeparator
Csigéas csontszeparator

5.3.4. Borkézogépek 1 ora
Kézi adagoléasu borkézogép

5.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

55. A tantiargy elsajatitdsa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)



5.5.1.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuloi tevék & ti
, Alkalmazott oktatasi anulol fevekenyseg szetvezet Alkalmazand6 eszkdzok és
Sorszam \ kerete /
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X X X

2. megbeszélés X X X

3. szemléltetés X X projektor

4, hazi feladat X

5.5.2.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alal 16 esrkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando cszrozok €s
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott srzéveg 6nalld X
feldolgozasa
Olvasott szoveg feladattal
L2. vezetett feldolgozasa X X
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
15 Hallott szdveg feladattal vezetett X X
feldolgozasa
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
21 V’ala’szolas irasban mondatszintti X X
kérdésekre
3. Képi informaciok kdrében
3.1 rajz értelmezése X X X
3.2 rajz kiegészités X

5.6. A tantargy értékelésének méodja
A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.

6. Technolégiai gyakorlat tantargy

6.1. A tantargy tanitasanak célja
Olyan husipari gyakorlati ismeretek nyujtasa, készségek fejlesztése, melyek keretében
begyakoroljak a munkamuveleteket, elsajatitjak a szakmai fogasokat. A gyakorlati munka

soran fejlédjon a tanulok munkabirasa, kitartasa, kéziigyessége. Torekedjenek a fegyelmezett,

460 ora

pontos munkavégzésre. Legyenek képesek utasitasra a szakmai miiveleteket 6nalléan
elvégezni, szokjanak hozza a produktiv munkavégzéshez.




6.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Husipari technologia, Husipari gépek

6.3. Témakorok
6.3.1. Kések koszoriilése, fenése 23 ora

A csontozo kések, fendacélok, polirozok fajtai
Egyéni véddeszkdzok hasznalata késes munkahoz
Kések biztonsagos tartasa, késtartd hasznalata
A koszoriigép mitkodtetésének elsajatitasa
Kések koszoriilése géppel
Kések fenése, polirozasa kézzel

6.3.2. Szalonnafélék megmunkdldsa, elokészitése 91 ora
A szalonnatabla testtajak szerinti darabolédsa
Hatszalonna formézasa, puha zsiradék €s htisdarabok eltavolitasa
Tokaszalonnardl a mirigyek és véres részek eltavolitasa, toka formazasa
Hasa szalonnarol a tejmirigyek és hisdarabok eltavolitasa, szalonna formazasa
Az oldalszalonnarol a bordak bordako6zi izmokkal torténé eltavolitasa, a kolozsvari szalonna
formézasa
Csaszarszalonnabol a bordak eltavolitasa késsel vagy bordakihtizoval, a csaszar formazasa
Nyak és vékony hatszalonna formézasa kenyérszalonnanak
Farszalonna 0sszevagasa étkezési tepertonek
Has és tokaszalonna bérkézése géppel készitménygyartashoz

6.3.3. Lehuzott sertés féltestek bebontdsa, csontozdsa, osztilyozdsa 98 ora
Félsertések bebontasa késsel vagy darabolo flrésszel testtajakra, husrészekre
Comb, lapocka, karaj, tarja, oldalas, csiilok teljes ipari csontozasa
A husokrol a puha zsiradék és véres részek, mirigyek kivagasa
A huisok osztalyozasa szinhustartalom alapjan: S-90, S-80, S-80k,S-70, S-70k,S-60k

6.3.4. Lehuzott sertés féltestek kereskedelmi bontdsa, csontozdsa, 98 ora
Félsertések bebontasa késsel testtdjakra, hiisrészekre
Comb és lapocka csontozasa minden esetben
Karaj, tarja eldallitasa csontosan megformazva
Karaj, tarja eldallitasa csont nélkiil, megformazva
Oldalas csontosan, megformazva keriil értékesitésre
Els6 és hatso csiilok csontosan keriil forgalmazasra
Sertésfej és korom csontosan keriil forgalmazasra
A dagadot ketté kell valasztani tolteni és daralni val6 husnak
Boros szalonnas félsertés kereskedelmi bontasa
Bo6ros comb, boros lapocka, bords karaj, bords tarja és bords csaszarszalonna eldallitasa,
formézasa

6.3.5. Marha elsé-és hdtulso negyed teljes csontozdsa, kivagdsa, osztilyozdsa 79 ora
El6hiitétt marha eliils6 negyed bontésa, darabolasa: nyak, lapocka, eliils6 1abszar, tarja,
rostélyos, csontos oldalas, szegy
El6hit6tt marha hatulsé negyed bontasa, darabolasa: hatszin, comb, vesepecsenye,
leng6bordak, hatulso6 labszar, medencehus, marhafarok
Huskészitménygyartashoz a marha minden husrészét csontozni kell.

Husok kivagasa: csontozas utan a marhahtisbol a nem megengedett kotdszoveti elemeket el
kell tavolitani, mint Faggyut, durva inakat, véres részeket.

Marhahusok osztalyozéasa: Szinhustartalom, faggyutartalom és lathato kotdszovet alapjan:
M-90, M-80, M-80k, M-70, M-70k, M-60k



6.3.6. Marha elsé-és hatulso negyed kereskedelmi bontdsa 71 ora
Elohiitétt marha eliils6 negyed bontasa, darabolasa: nyak, lapocka, eliilsé labszar, tarja,
rostélyos, csontos oldalas, szegy
Csontozasra és szétbontasra keriil az elsé negyedbdl a lapocka: oldallapocka, stefania,
vastaglapocka
Kicsontozva kertil forgalomba:tarja, labszarhus, nyakhus
Csontosan keriil értékesitésre:rostélyos, oldalas, szegy
El6hiitott marha hatulso negyed bontasa, darabolasa: hatszin, comb, vesepecsenye,
leng6bordak, hatulso labszar, marhafarok
Csontozasra és szétbontasra keriil a comb: gombolytifelsal, hosszafelsal, felsal-dekli,
csipofartd, feketepecsenye, fehérpecsenye
Kicsontozva kertil értékesitésre a hatszin, a hatulso labszar, lengébordak
Csont nélkiili hus: vesepecsenye, puha hatszin
Csontosan keriil forgalomba a hats6 negyedbdl: marhafarok

6.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

6.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

6.5.1.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K yseg Alkalmazando eszkozok és
Sorszam erete

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X X
megbeszélés X X
3 szemléltetés X X szakoktato altal elkészitett

mintadarab

6.5.2.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuléi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok)
csoport- | osztaly-
bontas | Kkeret

Alkalmazandé eszkozok és
felszerelések

egyéni

1. Csoportos munkaformak korében

Kiscsoportos szakmai

1.1. A i
munkavégzés iranyitassal

2. Gyakorlati munkavégzés korében

2.1. Miveletek gyakorlasa

Munkamegfigyelés adott

2.2 szempontok alapjan

3. Szolgaltatasi tevékenységek korében




31 Onallé szakmai munkavégzés X
o feliigyelet mellett
Onall6 szakmai munkavégzés
3.2. . T X
kozvetlen irdnyitassal

6.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol szo616 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.
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10930-16 azonosito szamu

Husipari értékesités
megnevezesu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, tétmakorei



A 10930-16 azonositdé szamu Husipari értékesités megnevezésii szakmai kdvetelménymodulhoz
tartozo tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendd kompetenciak
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FELADATOK
Anyagokat atvesz, raktaroz X
. X
Sertés, marha, juh, hiisrészeket darabol, csontoz, daral
Hus, huskészitmény pultra torténd elokészitését elvégzi
Kereskedelemben hust, hiskészitményt értékesit, kiszolgal
Kereskedelmi egység higiéniai eldirasait betartja X
r . D D4 r rror X X
Termékek jelolésével kapcsolatos eldirasokat alkalmaz
Kést, daralot, szeletelogépet, egyéb eszkdzoket biztonsagosan,
higiénikusan miikddtet
Vevoket segit kiszolgalni, tajékoztat, informal X X
Vevokkel udvariasan kommunikal X X
Valalkozast indit, miikodtet X
Ismeri és alkalmazza a vallalkozas jogkoveté mikodése érdekében a X
fogyasztovédelmi eldirasokat
Arukezelést, raktarozast, leltarozast X X
SZAKMAI ISMERETEK
Kereskedelmi alapok X
Vallalkozasi alapok X
Husaruismeret X X
A képzéshez illeszked6 hazai és eurdpai unios fogyasztovédelmi X
el6irasok
Dokumentumok, naplok, jegyzékonyvek vezetése X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Ko6znyelvi beszédkészség X X X
Informaci6forrasok kezelése X X X
Elemi szamolasi készség X X
Mennyiségérzék X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Kiils6 megjelenés X
Pontossag X
Tiirelmesség X
TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremté készség | X




Meggy6z0készség, udvariassag

Kommunikéciés rugalmassag X
MODSZERKOMPETENCIAK

Koriiltekintés, elévigyazatossig X

A kornyezet tisztintartisa X

Modszeres munkavégzés X




7. Hisipari technoldgia tantargy 35 ora

7.1. A tantargy tanitasanak célja

Ismerjék a vagodallat fajok htisrészeinek bolti bontasndl alkalmazott elnevezéseit. Tudjak az egyes
husrészek konyhatechnologia szerinti felhasznalhatosagat. Ismerjék a hisok és htiskészitmények
bolti tarolasi eldirasait. Tudjak a huskészitmények jelolésének eldirasait, szabalyait.

7.2. Kapcesolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Husipari technologia, Husipari gépek, Magyar nyelv és kommunikacio, Szamolasi készség,
Vallalkozasi és kereskedelmi ismeretek

7.3. Témakorok
7.3.1. Sertés, marha,borju és juh bolti bontdsakor alkalmazott elnevezések 18 ora

Sertés bolti bontasanak elnevezései: sertésfej, tarja, rovidkaraj, hosszukaraj, lapocka, comb,
oldalas, tolteni valo dagadod, daralnivald dagado, elsé és hatso csiilok, elsé és hatso korom,
sertésfarok
Marha bolti bontdsanak elnevezései:tarja, rostélyos, nyakhus, stefania, oldallapocka,
vastaglapocka, csontos szegy, puhaszegy, oldalas, csontos hatszin, puhahatszin,
gombolytfelsal, hosszufelsal, feketepecsenye, fehérpecsenye, nudli, vesepecsenye,
labszarhus, marhafarok
Borjuhts bolti elnevezései: borjugerinc, borjufilé, nyak, lapocka, szegy, hasaalja, 1abszar,
frikando6, borjudio, fartd
Juh( birka) bolti elnevezései:comb, gering, filé, nyak, lapocka, szegy, hasaalja

7.3.2. Hus és huskészitmények bolti taroldasanak eldirdsai 10 ora
A husbolt kiilonbozo allatfajok hiisat forgalmazza: sertés, marha, borji, juh és baromfi,
esetleg vadak husat
A husok bolti bontasa és csontozasa utdn hiitdpultba helyezése htisrészenkénti
csoportositasban
A husokon nem lehet véres rész, csonttormelék, puha zsiradék, idegen szennyezodés
A nyershusok allatfajonkénti elkiilonitése a hiitépultokba, fagyasztokban és a
hiitéraktarakban
A hiitterek és fagyasztok hdmérsékletének ellendrzése: hiitétér 0 és + 5 C° kozott,
fagyasztotér -18 C° alatt kell hogy legyen
Ujrafagyasztas tilalma
Huskészitmények forgalmazasa el6recsomagolt formaban torténik
A fogyasztoi csomagolassal el nem latott terméket a boltban kell csomagolni és a vevonek
igy lehet atadni
A Dboltban keletkez6 szerves hulladék kezelése
A husboltra vonatkoz6 higiéniai eldirasok

7.3.3. Huskészitmények jelolésének szabdlyai, eldirdsai 7 ora
Az élelmiszereken, igy a hiskészitményeken is az alabbi adatokat kell feltiintetni:
- a huskészitmény megnevezése
- az Osszetevok felsorolasa csokkend sorrendben
- elérecsomagolt terméknél annak nettd6 mennyisége
- amindség-megdrzési idotartam lejarata
- amin6ségmeglrzéshez sziikséges tarolasi homérseklet
- az élelmiszer eldallitdjanak vagy forgalmazdjanak neve vagy cégneve €s cime
- azeredet vagy szarmazas hely
A jelolésnek olyannak kell lennie, hogy ne vezesse félre a fogyasztot
Egyetlen alapanyagbol all6 terméknél nem kdotelezd az Gsszetétel feltiintetése



Hatalyos jogszabalyok a termékjel6léssel kapcsolatban

7.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

75. A

tantargy

elsajatitasa

soran

tevékenységformak (ajanlas)

alkalmazhato

sajatos

modszerek,

tanuloi

7.5.1.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos médszerek (ajanlas)

At 161 tevék S ti
, Alkalmazott oktatasi anulol fevekenyseg szervezett Alkalmazand6 eszkdzok és
Sorszam . kerete ;
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X X X
2. megbeszélés X X X
3. szemléltetés X X
4, hazi feldat X

7.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuléi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) ,
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
4 bontas | Keret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szdveg 6nallo X
feldolgozasa
Olvasott szoveg feladattal
12 vezetett feldolgozasa X X
13 leasott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.4. . . X
jegyzeteléssel
15, Hallott szbveg feladattal vezetett X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X
17 Informamo}( feladattal vezetett X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
Viélaszolas irasban mondatszintii
2.1 kérdésekre X X
2.2. Tesztfeladat megoldasa X X X
Szoveges eldadas egyéni
2.3. felkésziiléssel X
4. Komplex informaciok korében




© ®©

a1 Esemény helyszini értékelése X
o széban felkésziilés utan
5. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1 < .
szovegfeldolgozas
5.2. Csoportos helyzetgyakorlat

7.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl sz6lo 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.

Vallalkozasi és kereskedelmi ismeretek tantargy 52,5 6ra

9.1. A tantargy tanitasanak célja

A husipari szakmunkasok megismerjék és megértsék a gazdasagi folyamatok 6sszefiiggéseit. Az
elméleti ismeretek birtokaban tudjanak 6nallo vallalkozast 1étrehozni, tudatosan tervezni,
vallalkozast irdnyitani, miikddtetni. Ismerjék meg a nemzetgazdasagi ag, a kereskedelem {6
tevékenységeit, az aruforgalom és értékesités lehetdségeit. Tudjak az élelmiszer-értékesitési
tevékenységhez sziikséges kereskedelmi ismereteket.

9.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Szovegértés,

9.3. Témakorok
9.3.1. A kereskedelmi egységek munkavédelmi és balesetvédelmi eldirdsai 4 ora

Az egészséges €s biztonsagos munkavégzeés feltételei a kereskedelmi egységben
Hutégépek és hiitési rendszerek biztonsagtechnikaja
Asztali daralok, szeletelok biztonsagtechnikaja
A csontozo kések és szeleteld kések baleseti veszélyei
Egyéni védbeszkozok hasznalata a biztonsdgos munkavégzés érdekében
Az anyagmozgatas biztonsagtechnikaja

9.3.2. Villalkozdasok alapitdisa, miikodtetése 15 ora
Egyéni vallalkozés alapitasanak feltételei, miikodtetése
Tarsas vallalkozasok (Betéti Tarsasag, Kozkereseti Tarsasag, Korlatolt Felelosségli Tarsasag,
Nyitott és Zart Részvénytarsasag) alapitasanak feltételei
Csddeljaras célja, folyamata
Felszamolasi eljaras célja, folyamata, torvényi kotelezettségek
Végelszamolas célja, folyamata, torvényi kotelezettségek

9.3.3. Kereskedelmi alapismeretek 15 éra
A kereskedelem jelent6sége, a kereskedelmi munka értéke
A kereskedelem agazati, azok jellemzése (Nagykereskedelem, Kiskereskedelem)
Bolti kereskedelem és bolt nélkiili kereskedelem fajtai
Az aru fogalma, f6bb csoportjai
Az aruk minOségi osztalyba sorolasa
A vonalkod értelmezése, jelentsége, alkalmazasa
Munkakorok a kereskedelemben: boltvezetd, elado, pénztaros és egyéb munkakorok
Aruforgalom fogalma, tipusai
Az aruforgalmi folyamat elemei: beszerzés, készletezés, értékesités



A beszerzés folyamata: a beszerzend6 aruk mennyiségének és dsszetételének meghatarozasa,
szallitok kivalasztisa, megrendelés,arudtvétel, pénziigyi lebonyolitas
Készletezés, készletgazdalkodas, arutarolas, arukezelés, aruvédelem

9.3.4. Ertékesitési médok, folyamatok 9 ora
Ertékesitési modok tipusai
Hagyomanyos értékesitési mod jellemz6i, folyamata
Onkivalaszté értékesitési jellemzdi, folyamata
Minta utani értékesitési mod jellemzoi, folyamata
Onkiszolgalo értékesitési mod jellemz6i, folyamata
Eladdval szemben tdmasztott kovetelmények: szaktudas, az eladd személyiségjegyei,
magatartasa, kiilsé megjelenése
Sikeres eladoi tulajdonsagok
Viésarloi magatartast befolyasold tényezok
Vevétipusok: konnyen kezelhetd és nehezen kezelhetd vevok

9.3.5. Fogyasztovédelmi szabdlyok 2 ora
Alapfogalmak: tudatos fogyasztd, fogyaszto, vallalkozas, forgalmazd, termék éss
szolgaltatas, eladasi ar és egységar
Az ar feltlintetése
Csomagolas
Gyermek és fiatalkortiak védelmét szolgalo eléirasok
Panaszkezelés, ligyfélszolgalat
Békelteto testiilet
Fogyasztoi érdekek képviseletét ellato egyesiiletek
Tisztességtelen kereskedelmi gyakorlatok
Piacfeliigyeleti alapfogalmak
Hatosagi ellendrzés szabalyai
Vasarlok konyve vezetése
Szavatossagra ¢€s jotallasra vonatkozo tudnivalok

9.3.6. Vallalkozdsok pénzforgalmi szabdlyai 5 ora
Pénzforgalom fogalma
Kozvetlen pénzforgalom
Kozvetett pénzforgalom
Bankszamlanyitas feltételei
Bankszamla kezelése: jovairas, terhelés
Bankszamla megsziinése ill. megsziintetésének szabalyai

9.3.7. Fizetési modok 2,5 0ra
Fizetés idobeli megvalosuldsa: az aruszallitast megeldzéen, az aruszallitassal egyidejlileg, az
aruszallitast kovetden
Készpénzzel torténd fizetés szabalyai
Készpénz nélkiili fizetési modok: atutalas, beszedési megbizas, okmanyos meghitelezés
Atutalas folyamata, a fizetési kotelezettség teljesitése vevo és eladd kozott
Beszedési megbizas fizetési kotelezettség teljesitése eladd és vevo kozott
Egyéb fizetési mod: valto

9.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem és/vagy tanbolt



95 A

tevékenységformak (ajanlas)

tantargy

elsajatitasa

soran

alkalmazhato

sajatos

modszerek,

9.5.1.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 sajatos médszerek (ajanlas)

tanuloi

Alkalmazott oktatasi

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazando6 eszkozok és

Sorszém modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X X X
2. megbeszélés X X X
3. szemléltetés X X X

9.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) ,
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | Kkeret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg onalld X
feldolgozasa
Olvasott szoveg feladattal
L2 vezetett feldolgozasa X X
Olvasott szdveg feldolgozasa
1.3. ) ) X
jegyzeteléssel
14 Hallott szveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
15, Hallott szOveg feladattal vezetett X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X
17 Informamo}( feladattal vezetett X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
21 Valaszolas irasban mondatszintii X
o kérdésekre
2.2, Tesztfeladat megoldasa X X X
Szoveges eldadas egyéni
23 felkésziiléssel X
3. Komplex informaciok korében
31 Esemény helyszini értékelése X
o szoban felkésziilés utan
4, Csoportos munkaformak korében
4.1. Csoportos helyzetgyakorlat X
4.2. Csoportos versenyjaték X




9.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.

10. Technologia gyakorlat tantargy 1225 é6ra

10.1. A tantargy tanitasanak célja

Képesek legyenek vevoket kiszolgalni, tajékoztatni, informdlni és udvariasan kommunikalni.
Tudjanak arukezelést, raktarozast, leltarozast és alapvetd pénziigyi elszamolast végezni.
Képesek legyenek készpénzfizetési szamlat vagy nyugtat pontosan kiallitani.

10.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Husipari technologia, Vallalkozési és kereskedelmi ismeretek, Husipari gépek, Magyar nyelv-és
kommunikacio
10.3. Témakorok
10.3.1. Tokehusok és huskészitmények (csemegedruk) elhelyezése a hiitopultokban30 ora
A husok bolti bontasa és csontozasa utdn hiitdpultba helyezése htisrészenkénti
csoportositasban

A husok esztétikus formazasa a hiitépultba helyezéshez

A husokon nem lehet véres rész, csonttormelék, puha zsiradék, idegen szennyezddés

A nyershusok allatfajonkénti elkiilonitése a hiitépultokba, fagyasztokban és a
hiitéraktarakban

A hiitéterek és fagyasztok homérsekletének ellendrzése és dokumentalasa

Ujrafagyasztas tilalma

Huskészitmények forgalmazasa tobbnyire eldrecsomagolt formaban torténik, ezért a pultra
torténd kipakolasuk a feladat

A fogyasztoi csomagolassal el nem latott terméket a boltban kell csomagolni és a vevonek
igy lehet atadni

A boltban keletkezo szerves hulladék kezelése

A husboltra vonatkoz6 higiéniai eldirasok betartasa

10.3.2. Fagyasztott husok elhelyezése a fagyasztokban 25 ora
A fagyasztoladakban is el kell kiiloniteni az allatfajok husat, ezt elvalaszto falakkal oldjak
meg

Fagyaszto szerényekben kiilon rekesz all rendelkezésre

A fagyasztd meghibasodasa vagy aramsziinet esetén az arut visszafagyasztani tilos, meg kell
semmisiteni azt. A fagyasztot pedig ki kell takaritani €s fertotleniteni

Naponta tobbszor kell a fagyasztva tarolas homérsékletét ellendrizni és dokumentalni

10.3.3. Huskészitmeények szeletelése, csomagoldsa,és kiszolgdlas a pultnal 25 ora
A vevo kérésére a huskészitményeket szeletelogéppel, esetleg késsel szeletelni a kivant
vastagsagra

A szeletelt vagy darabos huskészitményt meg kell mérni (el6tte a mérleget ki kell tarazni)
becsomagolni, feliilcimkézni és a vevének atadni

10.3.4. Nyershusok dardldsa, dagado felszurdsa, korom daraboldsa 25 ora
A vevo kérésére a hus ledaralasa asztali daraloval nylon tasakban
A vevo kérésére a tolteni valo dagadot fel kell szirni, a daralnivalot pedig ledaralni
A kormot amennyiben kéri a vevo fel kell darabolni: eldszor hossziranyban vagja ketté, majd
ket helyen keresztben



A vev6 kérésére a csontos hust és a csont nélkiili hust is fel kell szeletelni a kivant
vastagsagra

10.3.5. Nyugta vagy készpénzfizetési szamla kitoltése 17,5 éra
A nyugta és a készpénzfizetési szdmla kdtelezd formai és tartalmi elemei
Nyugta kitoltése kézzel
Gépi nyugta kiadasa
Készpénzfizetési szamla kézzel kitoltése
Készpénzfizetési szamla géppel torténd kiadasa

10.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

10.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanul6i
tevékenységformak (ajanlas)

10.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K YSC8 Alkalmazando eszkozok és
Sorszdm . erete "
modszer neve felszerelések

egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X X
megbeszélés X X
3. szemléltetés X X

10.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencidlasi modok) a m;le zlzsuzleroeleésszekozo s
cavéni csoport- | osztaly-
4 bontas | keret
5. Csoportos munkaformak korében
53 Klscsopgrto§ s.zgkm'arl % %
munkavégzés iranyitassal
6. Gyakorlati munkavégzés korében
6.2. Miiveletek gyakorlasa ‘ X ‘ X ‘ ‘
9. Szolgaltatasi tevékenységek korében
Onallé szakmai munkavégzés
9.3. feliigyelet mellett X X
94 O"nallo sza}(r,nalrnrlunkavegzes X X
kozvetlen iranyitassal
10.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.



OSSZEFUGGO SZAKMAI GYAKORLAT
SZH/1 évfolyamot kdvetden 105 ora

Az dsszefiiggd nyari gyakorlat egészére vonatkozik a meghatarozott 6raszam, amelynek keretében az
Osszes felsorolt elemet kdtelezden oktatni kell az draszamok részletezése nélkiil, a tanulok egyéni
kompetenciafejlesztése érdekében.

A SZH/1 évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
A szakmai kovetelménymodul azonosité szama: 10928-16
Megnevezése: Darabolds, csontozas
Technolégia gyakorlat tantargy
Témakor: Allati test darabolasa, csontozasa
Allati test ipari és kereskedelmi céla darabolasa
Kereskedelmi husrészek eldallitasa
Husrészek ipari csontozasa, osztalyozasa a Magyar Elelmiszerkonyv eldirasa szerint



