A 15. sorszamu Csokoladétermék-gyarté megnevezésii részszakképesités szakmai és
vizsgakovetelménye

1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK

1.1. A részszakképesités azonositd szama: 31 541 13

1.2. Részszakképesités megnevezése: Csokoladétermék-gyartd

1. 3. Iskolai rendszer(i szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: -

1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 6raszam: 320-480

2.1.

2. EGYEB ADATOK

A képzés megkezdésének feltételei: iskolai el6képzettség vagy bemeneti kompetencidk

teljesitése

2.1.1. Iskolai eloképzettség: alapfoku iskolai végzettség

2.1.2. Bemeneti kompetenciak: iskolai eloképzettség hianyaban a képzés megkezdhetd a 3.
mellékletben az élelmiszeripari szakmacsoportra meghatarozott kompetencidk birtokdban.

2.2.

2.3.

2.4.

2.5.

2.6.

2.7.

2.8.

2.9.

Szakmai el6képzettség: -

El6irt gyakorlat: -

Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

Pélyaalkalmassagi kdvetelmények: -

Elméleti képzési 1d6 aranya: 30%

Gyakorlati képzési id6 aranya: 70%

Szintvizsga: -

Az iskolai rendszerii képzésben az 0sszefiiggd szakmai gyakorlat idOtartama: -

3. PALYATUKOR

3.1. A részszakképesitéssel legjellemzébben betoltheté munkakorok, foglalkozasok

A
FEOR

3.1.1.

3.1.2.
3.1.3.
3.14.
3.15.
3.1.6.

szama
7114
7114
7114
7114
7114

B
FEOR megnevezése

Pék, édesiparitermék-gyartod
Pék, édesiparitermék-gyarto
Pék, édesiparitermék-gyarto
Pék, édesiparitermék-gyartod
Pék, édesiparitermék-gyartod

C
A részszakképesitéssel betoltheto
munkakorok
Csokoladétermék-gyartd
Csokoladéfigura-formazo
Csokoladétablazo
Bonbonkészitd, kézi
Konyakmeggy gyarto (kézi)



3.2. A részszakképesités munkateriiletének rovid leirasa:

A csokoladétermék-gyartd kozremiikodik a kakadbab vagy kavébab feldolgozasaban.
Csokoladétermékeket készit. Csokoladét temperal, toltelékeket készit. Termékeket csomagol.
Munkaja kdzben betartja az €lelmiszer eldallitasra vonatkozé jogszabalyokat.

A részszakképesitéssel rendelkezd képes:

- felkésziilni a munkara,

- elokésziteni a munkafolyamatokat,

- alapméréseket végezni,

- eszkodzoket hasznalni, gépeket kezelni,

- atevékenységre vonatkozd munkavédelmi eldirasokat betartani,
- befejez6 muveleteket végezni,

- félkésztermékeket €s készterméket gyartani

- csokoladét temperalni,

- toltelékeket késziteni,

- betartani a tevékenységére vonatkozo eldirasokat,
- alapszintli adminisztraciés munkat végezni.

3.3. Kapcsolodo szakképesitések

A B C
3.3.1L A kapcsolodo szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
3.3.2.  azonosit6 szama megnevezése a kapcsolédas médja
3.3.3. 34 541 01 Edesipari termékgyartd szakképesités

4. SZAKMAI KOVETELMENYEK

A B

A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak az allam altal elismert
" szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairol sz616 kormanyrendelet szerinti

4.2. azonosité szama megnevezése
4.3. 11917-16 Csokoladé és csokoladétermék-gyartas
4.4. 11919-16 Elelmiszerel6allitasi alapismeretek

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK

5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban eldirt valamennyi modulzaré vizsga
eredményes letétele.

5.2. A modulzaré vizsga vizsgatevékenysége és az eredményesség feltétele:

A B C
5.2.1. A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak
529 azorrlosit() megnevezése a.modulz:iiré ViZ?ga
szama vizsgatevékenyseége
5.2.3. 11917-16 Csokoladé és csokoladétermék-gyartas gyakorlat, irasbeli
5.24. 11919-16 Elelmiszereldallitasi alapismeretek szobeli

Egy szakmai kovetelménymodulhoz kapcsolddd modulzard vizsga akkor eredményes, ha a
modulhoz eldirt feladat végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.



5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:

5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység
Vizsgafeladat megnevezése: Csokoladétermék-gyartas
A vizsgafeladat ismertetése

A kovetkezo feladatok koziil egy tevékenység végrehajtasa a munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és
higiéniai kdvetelmények, valamint a Magyar Elelmiszerkonyv eldirdsainak maradéktalan betartdsa
mellett:

- praliné gyartasa

- darabaru gyartasa

- tablascsokoladé gyartasa
- lreges csokoladé gyartasa
- csokoladédrazsé gyartasa

A technologiai utasitdsnak megfelelden elvégzi a technoldgiai miiveleteket. Késztermékek tomegét,
érzékszervi tulajdonsdgait ellendrzi. Készterméket csomagol, és jeldl a vonatkozd jogszabdlyi
eldirasok szerint.

A vizsgafeladat idétartama: 240 perc

A vizsgafeladat értékelési stilyaranya: 85%

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: -

A vizsgafeladat ismertetése: -

A vizsgafeladat idOtartama: -

A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: -

5.3.3. Szdbeli vizsgatevékenység

Vizsgafeladat megnevezése: Elelmiszereléallitasi alapismeretek

A vizsgafeladat ismertetése: Elelmiszer-higiéniai, munkavédelmi, baleset megeldzési,
¢lelmiszeripari mindségbiztositas kotelezd elemei, dokumentacidja, élelmiszervallalkozasok
inditasa témakorokbol ad szdmot a vizsgazo.

A vizsgafeladat idStartama: 30 perc (20 perc felkésziilés, 10 perc felelet)

A vizsgafeladat értékelési stilyaranya: 15%

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaidoszakokra, a
vizsgatevékenységek vizsgatételeire, értékelési utmutatdira és egyéb dokumentumaira, a

vizsgan hasznalhato segédeszkozokre vonatkozo részletes szabalyok:

A részszakképesitéssel kapcsolatos eldirasok a http://nive.hu/ weblapon érheték el a Vizsgak
mentipont alatt.

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai: -



6.1.

6.2.
6.3.
6.4.
6.5
6.6
6.7.
6.8.
6.9.

6.10.
6.11.

6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A
A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszk6zok minimumat
meghatarozo eszkoz- és felszerelési jegyzék
Keverdgépek
Apritogépek
Temperalas berendezései, eszkozei
Hutok
Meérlegek
Edesipari specialis kéziszerszamok, eszkozok
Egyéni véddeszkdzok
Kornyezetvédelmi eszkdzok, berendezések
Munkabiztonsagi eszk6zok, felszerelések
Porkolés berendezései

7. EGYEBEK



