2154101 Csontoz6 munkas részszakképesités szakmai kovetelménymoduljai

1667. A Mikrobiolégia, higiénia és minéségbiztositas megnevezésii, 10891-16 azonosito
szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Betartja az 0j ¢élelmiszerekhez sziikséges engedélyezési eljarasokat

— Alkalmazza az élelmiszer-higiénids és élelmiszer-biztonsagi eldirasokat (térvény,
rendelet, mindségiigyi kézikonyv)

— Alkalmazza a J6 Higiéniai Gyakorlatot (GHP)

— Hasznalja a mikrobdk elpusztitdsanak modszereit

— Mikrobék szaporodasanak gatlasat végzi

— Betartja a HACCP rendszer eldirasait

— Betartja a személyi és kornyezeti higiénidra vonatkozé eldirdsokat

— Takaritast, tisztitast, fert6tlenitést végez

— Elelmiszerek gyartasa soran kritikus higiéniai pontokat ellenériz

— 1S0O 22000, HACCP rendszerek alapelveit ismeri, betartja

— Elelmiszerbiztonsagi rendszerek (IFS, BRC), nyomonkovetés alapelveit ismeri,
alkalmazza

— JegyzOkonyveket, mindségbiztositasi dokumentaciokat vezet

— Mikrobiolégiai alapismereteit hasznalja

— A hasznos és karos mikroorganizmusok jellemzdit, szaporodasuk és elpusztitasuknak
lehetdségeit alkalmazza

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
e Higiénidhoz, mindségbiztositashoz kapcsoldodo rendeletek,

jogszabalyok

Tisztito-, fertétlenitdszerek jellemzdi, hatasuk, alkalmazhatdésaguk

J6 higiéniai gyakorlat elemei

Alapveté mindségbiztositasi dokumentumok

Mikrobiologiai ismeretek: élelmiszeriparban leggyakrabban

eléforduld kéros és hasznos mikroorganizmusok, életfeltételei,

jellemzo6i

e Elelmiszerek utjan terjedé megbetegedések, ételmérgezések
jelentdsége

e A mikroorganizmusok szerepe a természetben (hasznos, karos)

e Virusok, baktériumok, élesztok, penészek, ¢lelmiszer-ipari
szempontbo6l fontos mikroorganizmusok fogalma, alaktana,
felépitése, anyagcseréje, telepképzése, eléfordulasi valoszinlisége

e Az ¢lelmiszeripari és egészségiigyl szempontbol fontos
mikroorganizmusok

e Az ¢lelmiszer romlésa, a leggyakrabban eléfordulo
¢élelmiszermérgezések, élelmiszer-fertdzések tiinetei €s az ezzel
kapcsolatos higiénés kovetelmények

e Az ¢lelmiszertermelés alapvetd egészségiigyi kovetelményei

o Az ¢letfeltételek €s a mikroorganizmusok szaporodasa,
anyagcseréje kozotti sszefiiggés

e Az endosporaképzés és a vegetativ sejtté alakulas feltételei



A mikroorganizmusok anyagcseréjének jelentdsége az
¢lelmiszeriparban és egyéb teriileteken (gyodgyszer, mezdgazdasag,
az ember anyagcseréjében)

Az élelmiszeripar szempontjabol karosnak itélt mikroorganizmusok
elleni védekezés modjai

Szakmai készségek:

Szakmai nyelvii beszédkészség

Szakmai nyelvii iraskészség

Szakmai olvasott szoveg megértése
Szakmai nyelvi hallott szOveg megértése
Informacioforrasok kezelése

Személyes kompetenciak:
= Feleldsségtudat
= Dontésképesség

= Precizitas

Tarsas kompetenciak:
= Kapcsolatteremtd készség
= Hatarozottsag

Modszerkompetenciak:
= Higiénids szemlélet
» Logikus gondolkodas



1678. A Darabolas, csontozas megnevezési, 10928-16 azonosito szamu szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

—  Atveszi a munkateriiletet

— ElOkésziti a sziikséges anyagokat

— Betartja a munka-, tiiz-, kérnyezetvédelmi, higiéniai és minéségbiztositasi eldirasokat
— Féltest testtdji darabolasat végzi

— Testet husrészekre bont, csontoz, kivag

— Husokat osztalyoz

— Testet husrészekre bont, formaz, pacolasra el6készit

— Husokat csomagol €s hiitdraktaroz

— Adminisztraciés munkat végez

— Eszkozoket hasznal, gépeket kezel

— Betartja a tevékenységre vonatkozoé technoldgiai eldirdsokat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:

e Vigoallatok csontvaza, izomesoportjai

e Vagasi fotermékek és melléktermékek jellemzése, feldolgozasa
e Sertés husrészei, csontjai, konyhatechnikai felosztasa
[ ]

Szarvasmarha els6 és hatso negyedének husrészei, csontjai,
konyhatechnikai felosztasa

Juh kereskedelmi husrészei
e Darabolas gépei, berendezései
e Csontozas, kivagas eszkozei

Szakmai készségek:

e Darabolas, csontozas eszkdzeinek hasznalata
Anyagmozgat6 eszk6zok hasznalata
Husrészek gazdasagos és szakszerli feldolgozéasa
Technoldgiai, higiéniai eldirasok alkalmazasa
Védofelszerelések hasznalata

Személyes kompetenciak:
= Alloképesség
= Kéziigyesség
*  Monotonia-tlirés

Térsas kompetenciak:
» Iranyithatosag
= Visszacsatolasi készség
* Motivalhatdsag

Modszerkompetenciak:
* A kornyezet tisztantartasa
»  Koriltekintés, elévigyazatossag
* Intenziv munkavégzés



