6.7.
SZAKKEPZESI KERETTANTERV
a
2154101 )
CSONTOZO MUNKAS
részszakképesités
Szakképzési Hidprogramban torténo oktatasahoz

a 34 541 03 Husipari termékgyarto szakképesités kerettanterve alapjan

I. A szakképzés jogi hattere
A szakképzési kerettanterv

— anemzeti koznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. térvény,
— aszakképzésrol szol6 2011. évi CLXXXVIL torvény,

valamint
— az Orszagos Képzési JegyzEékrol és az Orszagos Képzési Jegyzék modositdsanak
eljarasrend;jérdl szolo 25/2016. (11. 25.) Korm. rendelet,
— az éllam éaltal elismert szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairdl szo6lo
217/2012. (VI11. 9.) Korm. rendelet, és
— a 21 541 01 Csontoz6 munkds részszakképesités szakmai ¢és
vizsgakovetelményeit tartalmazoé rendelet
alapjan késziilt.
I1. A részszakképesités alapadatai
A részszakképesités azonosito szama: 21 541 01
A részszakképesités megnevezése: Csontozd munkas
A szakmacsoport szama és megnevezése: 21. Elelmiszeripar
Agazati besorolas szama és megnevezése: XXXVI. Elelmiszeripar
Elméleti képzési 1d6 ardnya: 20%
Gyakorlati képzési 1d6 ardnya: 80%
I11. A szakképzésbe torténo belépés feltételei
Iskolai el6képzettség: alapszintii, befejezett iskolai végzettséget nem igényel

Betoltott 15. életév

Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek



IV. A szakképzés szervezésének feltételei

Személyi feltételek
A szakmai elméleti és gyakorlati képzésben a nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC.
torvény és a szakképzésrdl szoldo 2011. évi CLXXXVIL torvény eldirdsainak megfeleld
végzettséggel rendelkezd pedagogus és egyéb szakember vehet részt.
Ezen tal az aldbbi tantargyak oktatisara az alabbi végzettséggel rendelkezd szakember

alkalmazhato:

Tantargy

Szakképesités/Szakképzettség

Targyi feltételek

A szakmai képzés lebonyolitdsdhoz sziikséges eszkdzok és felszerelések felsorolasat a
részszakképesités szakmai és vizsgakovetelménye (szvk) tartalmazza, melynek tovabbi
részletei az alabbiak: nincs

Ajanlds a szakmai képzés lebonyolitasahoz sziikséges tovabbi eszkozokre és felszerelésekre:

Hiitoberendezes

V. A részszakképesités oraterve nappali rendszerti oktatasra

A képzés heti és éves szakmai oOraszdmai rovidebb képzési idejli részszakképesités

oktatdsdhoz:
S7H/1 SZH/1 SZH/2 évfolyam
vfolvam évfolyam SZH/2 évfolyam | éves Oraszam
heti (’)rgszém éves Oraszam heti 6raszam (35 héttel)
(36 héttel)
Kozismeret 24 864 17 595
Szakmai elmélet s 75 270+105 14,5 507,5
gyakorlat egyiitt

Osszesen 31,5 1134 31,5 1102,5

-10° 4
8 .1.0.4 szab'fld’sav 3 108 5 70
(kozismereti rész)

-10° 4
8-10% s;al/oad sav 0.5 18 15 525
(szakmai rész)
Minddsszesen 35 1260+105 35 1225
(teljes képzes ideje)

A részszakképesités oktatdsara fordithaté idé 953 ora (270+105+507,5+18+52,5) nyari
Osszefliggd gyakorlattal és szakmai szabadsévval egyfitt.




1. szamu tablazat
A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti éraszama évfolyamonként
szabadsav nélkiil

Szakmai Tantargyak Heti 6raszam
kdvetelmény- SZH/ évfolyam SZH/2 évfolyam
modulok
elmélet | gyakorlati ogy elméleti | gyakorlati
i
10891-16 Mikrobiologia és 1 105
Mikrobiologia, higiénia
higiénia és Mindségbiztositas 0,5
mindségbiztositas Higiénia 05
gyakorlati
alkalmazisa
10928-16 Darabolas, Husipari 1,5 1,5
csontozas technolégia
Husipari gépek 0,5
Technologia 4,5 12
gyakorlat
Osszes heti elméleti/gyakorlati 6raszam 2,5 5 2,5 12
Osszes heti/ogy 6raszam 75 105 14,5

A kerettanterv szakmai tartalma - a szakképzésrdl szolo 2011. évi CLXXXVIL. torvény 8. §
(5) bekezdésének megfeleléen - a nappali rendszerli oktatdsra meghatarozott tanuloi éves
kotelezo 0sszes oraszam szakmai elméleti €s gyakorlati képzésre rendelkezésre allo részének
legalabb 90%-at lefedi.

Az idokeret fennmaradd részének (szabadsav) szakmai tartalmardl a szakképzoé iskola
szakmai programjaban kell rendelkezni.

A szakmai és vizsgakOvetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat
aranyanak a teljes képzési 1d6 soran kell teljestilnie.



2. szamu tablazat
A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak és témakorok 6raszama
évfolyamonként

Szakmai
kovetelmé
nymodul

Tantargyak/témakorok

Oraszam

SZH/1 évfolyam

SZH/2 évfolyam

elmélet
i

gyakorl
ati

ogy

elmélet | gyakor
i lati

Ossze

10891-16
Mikrobiol
ogia,
higiénia és
mind6ségbi
ztositas

Mikrobiologia és higiénia

36

0

105

Kaéros és hasznos
mikroorganizmusok,
Vagoallatokra jellemz6
bakterialis, virusos €és
parazitak okozta
betegségek

14

0 0

36

Higiéniahoz kapcsolodo
rendeletek, jogszabalyok

14

Személyi, eszkdz és
iizemhigiénia és
kornyezeti higiénia a
husiparban

15

Tisztitoszerek,
fertétlenitdszerek
jellemzo6i,
hatasuk,alkalmazhatosagu
k

15

Mindségbiztositas

Elelmiszerbiztonsag

17,5

17,5

ISO 22000 és a HACCP
mindségiranyitasi
rendszerek alapelvei az
¢lelmiszeriparban

Elelmiszer-biztonsagi
rendszerek(IFS, BRC) ,
nyomonkovetés alapelvei

Higiénia gyakorlati
alkalmazasa

18

3,5

3,5

Személyi,-eszkoz és lizemi
higiénia betartasa

18

J6 Higiéniai Gyakorlat
alkalmazasa a vagasi és
gyartasi folyamatok soran

Takaritast, tisztitast ,
fert6tlenitést végez,
Betartja a
kornyezethigiénias
szabalyokat

10928-16
Darabolas,
csontozas

Husipari technologia

54

A hus vagas utani elvaltozésai

12

52,5 0

106,5

12




Sertés, marha,borju, juh
kereskedelmi bontasa és
konyhatechnolégiai
felhasznalhatosaga

32

Sertés és marha ipari
csontozasa, kivagasa,
husok osztalyozasa

10

Sertéshusok pacolasra torténd
elokészitése, formazasa

A csontoz6 munkavédelmi és
balesetvédelmi el6irasai

Csontozasi veszteség és
kihozatal szamitasok

Husipari gépek

Hiito6 és fagyasztd
berendezések

Darabolés, csontozas gépei

Borkézégépek

Technologia gyakorlat

162

Kések koszoriilése, fenése

Szalonnafélék megmunkalasa,
elékészitése

28

Lehuzott sertés féltestek
bebontasa, csontozasa,
osztalyozésa

35

Lehuzott sertés féltestek
kereskedelmi bontasa,
csontozasa

35

Marha els6-és hatulso negyed
teljes csontozasa,
kivagasa, osztalyozasa

28

Marha els6-és hatulso negyed
kereskedelmi bontasa

28

Osszes éves elméleti/gyakorlati 6raszam:

920

180

39

15

22

22

13,5

13,5

17,5

17,5

11,5

11,5

420

582

20

28

70

98

95

130

95

130

70

98

70

98

87,5

420

7775

Osszes éves/ogy oraszam:

270

105

507,5

882,5

Elméleti 6raszamok/aranya

177,5/20,11%

Gyakorlati 6raszamok/aranya

705/79,88%

Jelmagyarazat: e/elmélet, gy/gyakorlat, 6gy/Osszefiiggd szakmai gyakorlat

A szakképzeésrdl szolo 2011. évi CLXXXVIL torvény 8. § (5) bekezdésének megfelelden a
tablazatban a nappali rendszerli oktatdsra meghatarozott tanuldi éves kdtelezd dsszes oraszam
szakmai elméleti és gyakorlati képzésre rendelkezésre allo részének legalabb 90%-a
felosztasra kertilt.
A szakmai és vizsgakovetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat
aranyanak a teljes képzési id6 soran kell teljesiilnie.
A tantargyakra meghatarozott idokeret kotelez6 érvényll, a témakérokre kialakitott oraszam
pedig ajanlas.




A
10891-16 azonosito szamu

Mikrobioldégia, higiénia és mindségbiztositas
megnevezesu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, tétmakorei



A 10891-16 azonositdé szamu Mirobiologia, higiénia és mindségbiztositds megnevezésii
szakmai kovetelménymodulhoz tartozo tantargyak és témakorok oktatasa soran
fejlesztend6 kompetenciak

higiénia
a gyakorlatban

Mikrobiologia és
Higiénia alkalmazasa

Mindségbiztositas

FELADATOK

Betartja az 0j élelmiszerekhez sziikséges X
engedélyezési eljarasokat

Alkalmazza az élelmiszer-higiénias és
¢lelmiszer-biztonsagi eldirasokat (torvény, X X
rendelet, mindségiigyi kézikonyv)

Alkalmazza a Jo Higiéniai Gyakorlatot (GHP) X X

Hasznalja a mikrobak elpusztitasanak modszereit

Mikrobak szaporodasanak gatlasat végzi

Betartja a HACCP rendszer eldirasait X
Betartja a személyi és kornyezeti higiéniara

A X X

vonatkozo eldirasokat

Takaritast, tisztitast, fertotlenitést végez

Elelmiszerek gyartasa soran kritikus higiéniai X
pontokat ellendriz

ISO 22000, HACCP rendszerek alapelveit
ismeri, betartja

Elelmiszer-biztonsagi rendszerek (IFS, BRC),
nyomonkovetés alapelveit ismeri, X
alkalmazza

JegyzOkonyveket, mindségbiztositasi X
dokumentaciokat vezet

Mikrobioldgiai alapismereteit hasznalja X X

A hasznos ¢€s karos mikroorganizmusok
jellemzdit, szaporodasuk és elpusztitasuknak X X
lehet6ségeit alkalmazza

SZAKMAI ISMERETEK

Higiénidhoz, mindségbiztositashoz kapcsolodo X
rendeletek, jogszabalyok

Tisztito-, ferttlenitészerek jellemz6i, hatasuk,
alkalmazhatosaguk

Jo6 higiéniai gyakorlat elemei X X

Alapveté mindségbiztositasi dokumentumok

Mikrobiologiai ismeretek: élelmiszeriparban
leggyakrabban el6forduld karos és hasznos X
mikroorganizmusok, életfeltételei, jellemzoi

Elelmiszerek utjan terjed megbetegedések, X
ételmérgezések jelentdsége




A mikroorganizmusok szerepe a természetben
(hasznos, karos)

Virusok, baktériumok, €lesztok, penészek,
élelmiszer-ipari szempontbol fontos
mikroorganizmusok fogalma, alaktana,
felépitése, anyagcseréje, telepképzése,
eléfordulasi valdszinlisége

Az élelmiszer-ipari és egészségligyi szempontbol
fontos mikroorganizmusok

Az élelmiszer-romlas, a leggyakrabban
eléforduld élelmiszer-mérgezések,
¢lelmiszer-fertézések tiinetei €s az ezzel
kapcsolatos higiénés kovetelmények

Az élelmiszertermelés alapvetd egészségiigyi
kovetelményei

Az életfeltételek és a mikroorganizmusok
szaporodasa, anyagcseréje kozotti
Osszefliggés

Az endosporaképzés és a vegetativ sejtté
alakulas feltételei

A mikroorganizmusok anyagcseréjének
jelentdsége az élelmiszeriparban és egyéb
teriileteken (gyogyszer, mezdgazdasag, az
ember anyagcseréjében)

Az élelmiszeripar szempontjabol karosnak itélt
mikroorganizmusok elleni védekezés modjai

X

SZAKMAI KESZSEGEK

Szakmai nyelvii beszédkészség

Szakmai nyelvii iraskészség

Szakmai olvasott szoveg megértése

Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése

Informacioforrasok kezelése

X[ XXX | X

X[ XXX | X

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Felel6sségtudat

X

Dontésképesség

Precizitas

TARSAS KOMPETENCIAK

Kapcsolatteremtd készség

Hatarozottsag

MODSZERKOMPETENCIAK

Higiénias szemlélet

Logikus gondolkodas




1. Mikrobioldgia és higiénia tantargy 36 ora

1.1. A tantargy tanitasanak célja

A husipari szakmunkas tanulok ismereteket szerezzenek azon mikroorganizmusokrol,
melyek szerepet jatszanak az ¢élelmiszerek eldallitdsanal, tartositdsanal, romlasanal.
Ismerjék meg a husiparban eléforduld karos, hasznos mikroorganizmusokat. A tanulok
tudjak az alapveto higiéniai szabalyokat, eldirasokat. Az elsajatitott ismeretek alapozzak
meg a husiparban alkalmazando higiéniai szemléletet.

1.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Természetismeret, Husipari technologia

1.3. Témakérok
1.3.1. Karos és hasznos mikroorganizmusok, vagodllatokra jellemzo bakteridlis,
virusos és parazitik okozta betegségek 14 ora
A mikroorganizmusok elterjedése
Baktériumok jellemz6i
Virusok jellemzd6i
Gombak jellemz6i
Parazitak, ¢16skoddk jellemzoi
A hasznos mikrobdknak jelentésége a hagyomanyos és gyorsérlelésti szalamiféléknél
Bakterialis betegségek:1épfene, botulismus, tetanus, sertésorbanc, giimokor, E-coli,
Szalmonell6zis, Lyme kor, Malleus( takonykor)
Virus okozta betegségek: Fertdzo sertésbénulds, Ragados szdj-és koromfajas,
Sertéspestis, Veszettség
Retrovirus okozta betegség:BSE
Parazitak és ¢él0skodok altal okozott betegségek: Trichinell6zis, borsdkakor, mételykor,
tiidoférgesség, ostorférgesség
A BSE megel6zésével kapcsolatos EU-s szabalyok

1.3.2. Higiéniahoz kapcsolodo rendeletek, jogszabalyok 2 ora
Europai unios €s hazai rendeletek
Elelmiszer el6allitasra, forgalmazasra vonatkozo jogszabalyok
Kotelez6 nyilvantartasok, dokumentaciok.

1.3.3. Személyi, eszkoz, iizemhigiénia és kornyezeti higiénia a husiparban 15 ora

Fekete-fehér 6ltdzérendszer kialakitasa

Testi higiénia biztositasa

Munka és véddruha tisztasaga

Munkaeszk6zok és egyéni véddeszkozok tisztantartasa

Az alkalmazott berendezések, kialakitott feliiletek, padozatokkal szemben tdmasztott
kovetelmények

Epiiletek, iizemi helyiségek kialakitasanak szempontjai

Szennyes ¢és tiszta Gvezetek elkiilonitése

Szennyviz kezelése

Végasi hulladékok zart taroldsa a szennyes dvezetben

Szociélis hulladékok elkiilonitett taroldsa

Levegd tisztasdganak megdOrzése



Kornyezetvédelem

1.3.4.

Tisztitoszerek fertotlenitoszerek jellemzoi, hatdasuk, alkalmazhatésaguk5 ora

Takaritas, fertdtlenités jelentosége
A husiparban alkalmazhat6 tisztito és fert6tlenitdszerek
Takaritas, tisztitas, fertétlenités folyamatai
Tisztito €s fertotlenitd szerekkel szemben tdmasztott kovetelmények

1.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Tanterem

1.5. A tantargy elsajatitasa

tevékenységformak (ajanlas)

soran alkalmazhato

sajatos modszerek, tanuloi

1.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi 5<8 Alkalmazand6 eszkozok és
Sorszam , kerete :
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X
2. megbeszélés X
3. szemléltetés X
4, teszt X

1.5.2. A tantargy elsajatitisa sorian alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete
(differencialasi
, e , modok) Alkalmazand6 eszk6zok és
Sorszam Tanuléi tevékenységforma \
csoport- . felszerelések
' bo osztaly-
egyéni nté keetr
S
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szveg 6nallo X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.4, ) - X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. f X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X




Informaciok feladattal vezetett

1.7. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. Leiras készitése X
29 Valaszolas irasban mondatszintii
- kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldésa X X

1.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szol6 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

2. Minéségbiztositas tantargy 17,5 ora

2.1. A tantargy tanitasanak célja

A szakmunkas tanulok megismerjék a mindségiranyitasi és ¢lelmiszerbiztonsagi rendszerek
alapelveit. Tudjak dsszekapcsolni az lizemi gyakorlatok soran a Jo Gyartési gyakorlatot a
J6 Higiéniai gyakorlattal. Képesek legyenek a vagastechnologiai- miiveletek és a
készitménygyartas sordn felismerni a lehetséges veszélyeket, meghatarozni a kritikus
hatarértéket és a megfelelé dontést meghozni az elharitasukra.

2.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Foglakoztatas 1. és Husipari technoldgia

2.3. Témakorok
2.3.1. Elelmiszerbiztonsdg 5 ora
Az élelmiszerbiztonsag jelentdsége Eurdpaban
A fogyasztok és dolgozok egészségvédelme
Az élelmiszerbiztonsag alapja:GMP, GHP
Mindségi eldirdsok az alapanyagok és segédanyagok esetében
Gyartaskozi mindség-ellenérzés
Késztermékek mindségi kovetelményei €s azok ellendrzése
Kémiai, mikrobiologiai és érzékszervi vizsgalatok jelentdsége

2.3.2. ISO 22000 és a HACCP mindségiranyitasi rendszerek alapelvei az
élelmiszeriparban 9 ora
ISO 22000 nemzetkozi szabvany alkalmazasanak belsd ¢€s kiils6 elonyei
Az ISO 22000 élelmiszerbiztonsagi rendszer kovetelményei, tanusitas lehetdsége
A HACCP rendszer 7 alapelve és azok alkalmazésa
Veszélyek és kritikus pontok meghatdrozasa és megeldzésiiknek lehetdsége a vagasi
miiveleteknél
Veszélyek és kritikus pontok meghatarozasa és megeldzésiiknek lehetdsége a
készitménygyartasi miiveleteknél
Veszélyek és kritikus pontok meghatarozasa és megeldzésiiknek lehetdsége a
csomagolasnal, hulladékkezelésnél
Veszélyek és kritikus pontok meghatarozasa és megeldzésiiknek lehetdsége a
raktarozasnal és szallitasnal



Veszélyek a kereskedelmi folyamatoknal és a megeldzés lehetdségei
A HACCP —hez, mindségiranyitasi rendszerekhez kapcsolodé dokumentécid ismerete,
kezelése

2.3.3. Elelmiszerbiztonsdgi rendszerek (IFS és BRC), nyomon kovetés alapelvei3,5 ora

BRC eredetileg angol, ma mar nemzetko6zi kereskeddlancok €lelmiszerbiztonsagi
rendszere

A BRC kovetelménymoduljai és azok tartalmanak ismertetése: tarolas, elosztas,
nagykereskedoi €s szerzddott szolgaltatas

BRC tanusitvany lényege a termel6 és vevo oldalarol

IFS eredetileg német kereskedelmi élelmiszerbiztonsagi rendszer, mely szintén
nemzetkdzivé valt

Az IFS kovetelményrendszere az €lelmiszer —eldallitas teljes folyamatara

Az IFS szigoritasai (KO-K): idegen test kezelése, nyomon kovethetdség, munkatarsak
tudatossaga, felelésége stb.

IFS tanusitvany lényege a termeld és kereskedd oldalarol

2.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

2.5. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhat6 sajatos moédszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

2.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazott oktatasi Alkalmazand6 eszkozok és

Sorszdm mobdszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X
megbeszélés X
3. szemléltetés X

2.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete
(differencialasi
, i, , modok) Alkalmazandé eszkozok és
Sorszam Tanuloi tevékenységforma .
csoport- , felszerelések
. bo osztaly-
egyéni nté ker
et
S
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg onallo X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa




Hallott szoveg feldolgozésa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
21 Vialaszolas irasban mondatszintii X
o kérdésekre

2.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szol6 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

3. Higiénia gyakorlati alkalmazasa tantargy 18 ora

3.1. A tantargy tanitasanak célja

A mikrobioldgia és higiénia tantargyban elsajatitott elméleti ismereteket tudja alkalmazni
gyakorlati munkavégzés soran. A tanulok képesek legyenek betartani a személyi
higiénidval, a miiszaki higiéniaval és a kornyezethigiénidval kapcsolatos szabalyokat a
munkavégzeésiik soran.

3.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Magyar nyelv és kommunikaci6, Természetismeret, Mikrobioldgia és higiénia

3.3. Témakorok
3.3.1L. Személyi,- eszkoz és iizemi higiénia betartdsa 5 ora
Hasznalja a fekete-fehér 6ltézorendszert a gyakorlaton
Megfelelo tisztalkodas, haj és korom apoltsaga, rovidsége
Munkaruha tisztasaga, cseréje naponta
Munkaeszkozeit a gyakorlat végeztével megtisztitja
Egyéni véddeszkozoket a gyakorlat végén megtakaritja és tisztan elteszi
Rendeltetésszeriien hasznalja a személyi higiénia céljait szolgald eszkdzoket,
berendezéseket
Az lizemi higiéniai el6irasokat maradéktalanul betartja

3.3.2. Jo Higiéniai Gyakorlat alkalmazdsa a vagasi és gydrtdsi folyamatok sordn5 ora
Betartja a kések fertdtlenitésére vonatkoz6 eldirasokat
Biztositja a szdrtelenités, bontas, hasitds munkamiiveleteinek higiénikus elvégzését
Ellendrzi a hiitdk hdmérsékletét és tisztasagat
A készitménygyartas sordn a higiéniai eldirasok betartasaval kizarja a fert6zés
lehetdségét
Ugyel az eltéré munkamiiveletek kdzotti kézmosasra
Vezeti naprakészen a higiéniaval kapcsolatos nyilvantartasokat

3.3.3. Takaritast, tisgtitdst, fertotlenitést végez, betartia a kornyezethigiénids
szabalyokat 8 ora
Ertelmezi a ,, Takaritasi és Fert6tlenitési Utasitasban” foglaltakat
Hasznalja a tisztitas, takaritas eszkozeit
Kivalasztja a munkateriiletnek megfeleld tisztito és fertdtlenitdszert
Meghatarozza a kivalasztott tisztito €s fertdtlenitdszerek toménységét, hofokat,
behatasuk idejét



A tisztitas és fertOtlenités soran hasznalja a sziikséges véddfelszerelést

Vezeti a takaritasrol, fertétlenitésrol a kotelezd nyilvantartasokat

Betartja a szennyes tiszta 6vezetekre vonatkozd szabalyokat, eléirdsokat
Levego tisztasaganak megOrzését eldsegiti

Betartja szerves ¢s szervetlen hulladékok tarolasdnak és kezelésének szabalyait
A vagasi hulladékot haladéktalanul eltavolitja a vagdcsarnokbol

Betartja a szennyes 6vezetben 1év6 zart tarolas (ATEV) eldirasait

3.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem és/vagy iizem

3.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos moédszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)

3.5.1. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhato6 sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazott oktatasi Alkalmazando eszkozok és

Sorszim modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X
2. megbeszélés X
3. szemléltetés X X
4. szimulacid X

3.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete
(differencialasi
, e , modok) Alkalmazand6 eszk6zok és
Sorszam Tanuléi tevékenységforma \
csoport- . felszerelések
. bo osztaly-
egyéni nté ker
et
S
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.1 f X
feldolgozasa
1.2. Informaciok 6nallo rendszerezése X
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
Tapasztalatok utdlagos
2.1. ; . . X
ismertetése szOban
29 Tapqsztalatolf he1y§z1n1 X X
ismertetése szOban

3.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti kdznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



A
10928-16 azonosito szamu

Darabolas, csontozas
megnevezesu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, tétmakorei



A 10928-16 azonositd szamu Darabolés, csontozas megnevezésii szakmai
kovetelménymodulhoz tartozé tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendd
kompetenciak

Husipari technologia

Husipari gépek

Technolégia gyakorlat

FELADATOK

Atveszi a munkateriiletet

Elékésziti a sziikséges anyagokat

Betartja a munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi, higiéniai és minGségbiztositasi
eléirasokat

Féltest testtdji darabolasat végzi

Testet husrészekre bont, csontoz, kivag

Husokat osztalyoz

Testet husrészekre bont, formaz, pacolasra el6készit

Husokat csomagol és hiitéraktaroz

XX X[ X|X| X |X[X

Adminisztraciés munkat végez

XXX X

Eszko6zoket hasznal, gépeket kezel

Betartja a tevékenységre vonatkozo technologiai elbirasokat

SZAKMAI ISMERETEK

Vagoallatok csontvaza, izomcsoportjai

Vagasi fétermékek és melléktermékek jellemzése, feldolgozasa

Sertés husrészei, csontjai, konyhatechnikai felosztasa

Szarvasmarha els6 és hatso negyedének husrészei, csontjai, konyhatechnikai
felosztasa

Juh kereskedelmi husrészei

X| X [ X|X[|X

Darabolas gépei, berendezései

Csontozas, kivagas eszkozei

SZAKMAI KESZSEGEK

Darabolas, csontozas eszkOzeinek hasznalata

Anyagmozgatd eszkdzok hasznalata

Husrészek gazdasagos és szakszer(i feldolgozasa

Technoldgiai, higiéniai el6irasok alkalmazasa

Védofelszerelések hasznalata

X | X|X|X| X

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Alldképesség

X

Kéziigyesség

Monotonia-tirés

X | X

TARSAS KOMPETENCIAK

Iranyithatosag

Visszacsatolasi készség

Motivalhatosag

MODSZERKOMPETENCIAK




A kornyezet tisztantartasa

Koriiltekintés, elévigyazatossag

X | X

Intenziv munkavégzés




4. Hausipari technologia tantargy 106,5 ora

4.1. A tantargy tanitasanak célja

A tanulok ismerjék meg a hus vagas utani elvaltozasait, érési folyamatait és a lehetséges
romlasi folyamatokat. A tanulok ismerjék a bolti bontasnal alkalmazott elnevezéseket és
a husok konyhatechnologiai felhasznalhatosagat. A sertés-és marhahusok ipari
csontozasanal tudjék a husok osztalyba sorolasat. Szakszertien tudjak pacolasra
elékésziteni a sertés husokat.

4.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Természetismeret, szamolasi készség

4.3. Témakorok
4.3.1. A hus vagas utani elvaltozdsai 12 ora
A hus vagas utani elvaltozasai: hullamerevség, érési folyamatok
A fogyasztasra feltétel nélkiil alkalmas hus jellemz6i
Nyershus helytelen tarolasabol adédoé romlési folyamatok

4.3.2. Sertés, marha,borju, juh kereskedelmi bontdisa és konyhatechnologiai
felhasznalhatosaga 39 ora
A sertés tOkehus bolti bontésa, husrészek csomagolasa
A marha negyedek bolti bontasa, huisrészek csomagolasa
A borjuhus bolti bontasa, husrészek csomagolasa
A juh bolti bontasa, husrészek csomagolasa

4.3.3. Sertés és marha ipari csontozdsa, kivagdsa, husok osztdlyozdsa 15 ora
A félsertés darabolasa, teljes csontozasa, a hisok kivagasa, osztalyozasa

Negyed marha darabolésa, teljes csontozésa, a husok kivagasa, osztalyozasa

Sertés-€s marhahtuisok szinhustartalom szerinti osztalyba sorolasa

4.3.4. Sertéshusok pdacoldsra torténo elokészitése, formazdsa 22 ora
Boros félsertés pacolasra torténd bebontéasa, darabolasa, formazasa

Lehuzott félsertés pacolasra torténd bebontasa, darabolasa, formazasa

Csontnélkiili pacolt hiisokhoz csontozas €s formazas

4.3.5. A csontozo munkavédelmi és balesetvédelmi eldirdsai 5 ora
Az egészséges €s biztonsagos munkavegzes feltételel a csontozo lizemrészben
Hiitégépek és hiitési rendszerek biztonsagtechnikaja
Darabol6 gépek €s csontoz6 szalagok biztonsagtechnikaja
A csontozo kések és egyéb kézi szerszamok baleseti veszélyei
Jellemz6 szin és alakjelek ismerete
Egyéni véddeszkozok hasznalatanak szabalyai

4.3.6. Csontozdasi veszteség és kihozatal szamitasok 13,5 ora
Csontos sertéshusbol és marhahtisbol szinhus kihozatal szamitas

Csontos sertéshusbol és marhahtisbol csontozasi melléktermék kihozatal szamitas
Csontozasi veszteség szamitas



4.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Tanterem

45. A tantargy elsajatitasa

tevékenységformak (ajanlas)

soran alkalmazhato

sajatos

modszerek, tanuloi

4.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

At 161 tevék S ti
, Alkalmazott oktatasi anulol fevekenyseg szervezel Alkalmazand6 eszkozok és
Sorszam . kerete ;
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X X X
2. megbeszélés X X X
3. szemléltetés X X
4, hazi feladat X

4.5.2.A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete
(differencialasi
, e , modok) Alkalmazand6 eszkdzok és
Sorszam Tanuloi tevékenységforma ,
csoport- . felszerelések
. bo osztaly-
egyéni nté ker
et
S
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X
feldolgozasa
Olvasott szoveg feladattal
12 vezetett feldolgozasa X X
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. ) . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.4. ) : X
jegyzeteléssel
15 Hallott szveg feladattal vezetett X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nall6 rendszerezése X
17 Informaciok felgdattal vezetett X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, Tesztfeladat megoldésa X X
20 Szovege§ el.(.)a’das egyéni X
felkésziiléssel
23 Tapgsztalatolf utola}gos X X
ismertetése szoban
3. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
3.1. i . X
szovegfeldolgozas




4.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti kdznevelésrol szol6 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

5. Husipari gépek tantargy 17,5 ora

5.1. A tantargy tanitasanak célja

A husipari szakmunkasok géptani ismeretei timasszak ald a technoldgiai folyamatokat.
Képesek legyenek a csontozo iizemek technoldgiai vonalainak, gépeinek,
berendezéseinek lizemeltetésére. Tudjak kivalasztani a technologiai miivelet
végrehajtasahoz sziikséges munkaeszkozoket. Ismerjék a gépek berendezések
szerkezeti felépitését, mliszaki paramétereit, balesetvédelmi eldirésait.

5.2. Kapcsolédoé kozismereti, szakmai tartalmak
Természetismeret, Husipari technologia

5.3. Témakorok
5.3.1. Hiito és fagyaszto berendezések 5 ora
Hité-korfolyamat
Hutokozeg fajtak
Hitétermek
Hutégépkocsi
Fagyaszto berendezések

5.3.2. Darabolo és csontozds gépei 11,5 ora
Darabol6 szalagfiirész
Darabol¢6 korfirészek
Csontozo szalagok: fém €és milanyag
Gorgdsor
Hagyoményos kések
Zart markolata kés
Gytirtis kés
Dugattyus csontszeparator
Csigas csontszeparator

5.3.3. Borkézogépek 1 ora
Kézi adagoléasu borkézdgép

5.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

5.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)

5.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)



At 161 tevék S ti
, Alkalmazott oktatasi anulol fevekenyseg szervezet Alkalmazand6 eszkozok és
Sorszam . kerete ;
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X X X
2. megbeszélés X X X
3. szemléltetés X X projektor
4, hazi feladat X

5.5.2. A tantargy elsajatitisa sorian alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete
(differencialasi
, i, , modok) Alkalmazandé eszkozok és
Sorszam Tanuloi tevékenységforma .
csoport- , felszerelések
. bo osztaly-
egyéni nté ker
et
S
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X
feldolgozasa
Olvasott szoveg feladattal
12, vezetett feldolgozasa X X
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. ) . X
jegyzeteléssel
14, Hallgtt szoveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
15 Hallott szveg feladattal vezetett X X
feldolgozasa
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
Valaszolas irasban mondatszintii
2.1. kérdésekre X X
3. Képi informaciok kdrében
3.1 rajz értelmezése X X X
3.2 rajz kiegészités X

5.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

6.

Technologiai gyakorlat tantargy

6.1. A tantargy tanitasanak célja
Olyan husipari gyakorlati ismeretek nyujtasa, készségek fejlesztése, melyek keretében
begyakoroljak a munkamiiveleteket, elsajatitjak a szakmai fogasokat. A gyakorlati
munka soran fejlddjon a tanulok munkabirdsa, kitartasa, kézligyessége. Torekedjenek
a fegyelmezett, pontos munkavégzésre. Legyenek képesek utasitasra a szakmai
miiveleteket 6nalloan elvégezni, szokjanak hozza a produktiv munkavégzéshez.

582 6ra




6.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Husipari technologia, Husipari gépek

6.3. Témakorok
6.3.1. Kések koszoriilése, fenése 28 ora
A csontoz6 kések, fendacélok, polirozok fajtai
Egyéni véddeszkozok hasznalata késes munkahoz
Kések biztonsagos tartasa, késtartdé hasznalata
A koszortigép miikodtetésének elsajatitasa
Kések koszoriilése géppel
Kések fenése, polirozasa kézzel

6.3.2. Szalonnafélék megmunkadldsa, elékészitése 98 ora

A szalonnatabla testtajak szerinti darabolasa

Hatszalonna formazasa, puha zsiradék és husdarabok eltavolitasa

Tokaszalonnarol a mirigyek és véres részek eltavolitasa, toka forméazésa

Hasa szalonnardl a tejmirigyek és husdarabok eltavolitasa, szalonna formazasa

Az oldalszalonnarél a bordak bordako6zi izmokkal torténd eltavolitasa, a kolozsvari
szalonna formazéasa

Csaszarszalonnabdl a bordék eltavolitasa késsel vagy bordakihtzoval, a csaszar
formézasa

Nyak és vékony hétszalonna formazéasa kenyérszalonnanak

Farszalonna 6sszevagasa étkezési tepertonek

Has ¢és tokaszalonna bdrkézése géppel készitménygyartashoz

6.3.3. Lehuzott sertés féltestek bebontdsa, csontozdsa, osztalyozdsa 130 ora
Félsertések bebontasa késsel vagy darabolo fiirésszel testtajakra, hisrészekre
Comb, lapocka, karaj, tarja, oldalas, csiilok teljes ipari csontozasa
A husokrol a puha zsiradék és véres részek, mirigyek kivagasa
A htisok osztalyozasa szinhustartalom alapjan: S-90, S-80, S-80k,S-70, S-70k,S-60k

6.3.4. Lehuzott sertés féltestek kereskedelmi bontdsa, csontozdsa, 130 ora
Félsertések bebontasa késsel testtajakra, husrészekre
Comb ¢és lapocka csontozdsa minden esetben
Karaj, tarja eldallitasa csontosan megformazva
Karaj, tarja eldallitasa csont nélkiil, megformazva
Oldalas csontosan, megformazva kertil értékesitésre
Els6 és hatso csiilok csontosan keriil forgalmazasra
Sertésfej €s korom csontosan keriil forgalmazasra
A dagadét ketté kell valasztani tolteni és daralni vald husnak
Boros szalonnas félsertés kereskedelmi bontasa
Bo6ros comb, bords lapocka, bords karaj, bords tarja és bords csdszarszalonna eldallitasa,
formazasa

6.3.5. Marha elsd-és hatulso negyed teljes csontozdsa, kivagdsa, osztdlyozasa98 ora
El6hiitott marha eliilsé negyed bontasa, darabolasa: nyak, lapocka, eliils6 1abszar, tarja,
rostélyos, csontos oldalas, szegy



El6hiitott marha hatulso negyed bontdsa, darabolésa: hatszin, comb, vesepecsenye,
lengdébordak, hatulso labszar, medencehus, marhafarok

Huskészitménygyartashoz a marha minden husrészét csontozni kell.

Husok kivagasa: csontozas utan a marhahtisbdl a nem megengedett kotdszoveti elemeket
el kell tavolitani, mint Faggyut, durva inakat, véres részeket.

Marhahusok osztalyozéasa: Szinhustartalom, faggyutartalom és lathato kotészovet
alapjan: M-90, M-80, M-80k, M-70, M-70k, M-60k

6.3.6. Marha elsé-és hatulso negyed kereskedelmi bontdsa 98 ora

Elohiitott marha eliilsé negyed bontasa, darabolasa: nyak, lapocka, eliils6 1abszar, tarja,
rostélyos, csontos oldalas, szegy

Csontozasra ¢és szétbontasra keriil az elsé negyedbdl a lapocka: oldallapocka, stefania,
vastaglapocka

Kicsontozva kertil forgalomba:tarja, labszarhus, nyakhus

Csontosan kertil értékesitésre:rostélyos, oldalas, szegy

El6hiitott marha hatulso negyed bontdsa, darabolésa: hatszin, comb, vesepecsenye,
leng6bordak, hatulsé labszar, marhafarok

Csontozasra €s szétbontasra keriil a comb: gombolytifelsal, hosszafelsal, felsal-dekli,
csipofartd, feketepecsenye, fehérpecsenye

Kicsontozva keriil értékesitésre a hatszin, a hatulso labszar, lengébordak

Csont nélkiili hus: vesepecsenye, puha hatszin

Csontosan kertil forgalomba a hatso negyedbdl: marhafarok

6.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

6.5. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhat6 modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

sajatos

6.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti . o
, Alkalmazott oktatasi Alkalmazando6 eszkdzok és
Sorszam , kerete ,
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X X
2 megbeszélés X X
3 szemléltetés X X szakok_tato altal elkészitett
mintadarab

6.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)

Sorszam

Tanuléi tevékenységforma

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete
(differencialasi
modok)

Alkalmazando eszkozok és
felszerelések




CSOp%rct)_ osztaly-
egyéni ntd ker
s et
1. Csoportos munkaformak korében
11 Klscsoportos’sza}kma}l » X X
munkavégzes iranyitassal
2. Gyakorlati munkavégzés korében
2.1, Miiveletek gyakorlasa
Munkamegfigyelés adott
2.2. .
szempontok alapjan
3. Szolgaltatasi tevékenységek korében
31 Onall szakmai munkavégzés X
o feliigyelet mellett
Onallé szakmai munkavégzés
3.2. « o X
kozvetlen iranyitassal

6.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol sz616 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



OSSZEFUGGO SZAKMAI GYAKORLAT
SZH/1 évfolyamot kovetden 105 ora

Az 6sszefliggd nyari gyakorlat egészére vonatkozik a meghatarozott 6raszam, amelynek
keretében az Osszes felsorolt elemet kotelezden oktatni kell az 6raszamok részletezése
nélkil, a tanulok egyéni kompetenciafejlesztése érdekében.

A SZH/1 évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
A szakmai kovetelménymodul azonosit6 szama: 10928-16
Megnevezése: Darabolas, csontozas
Technologia gyakorlat tantargy
Témakor: Allati test darabolasa, csontozasa
Allati test ipari és kereskedelmi célti darabolasa
Kereskedelmi husrészek eldallitasa
Husrészek ipari csontozésa, osztalyozasa a Magyar Elelmiszerkonyv eldirasa szerint



