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Porlasztva szaritas

A porlasztva szaritas folyékony halmazallapoti elegyek kiméletes szaritasara szolgal,
melynek eredményeként j6 oldodé instant porok allithatok eld.

Az eljaras lényege, hogy a széritando elegyet kisméretli cseppekre aprozzak és eloszlatjak a
héhordoz6 meleg gazdramban. Ennek eredményeként a szaritandd anyag parolgasi feliilete
megnovekszik, igy a meleg szaritdé levegd hatasara gyorsan elveszti nedvességtartalmat. Az
anyag diszpergaldsat porlasztofejek biztositjak, amelyek leggyakrabban a szaritokamra
legfelsé részén helyezkednek el. 100 ml oldat porlasztasa soran kb. 8-108db (800.000.000 db)
25 mikrométer atmérdji csepp keletkezik, melyek fajlagos feliilete kb. 12 m?.

A szaritasi folyamat az alabbi fobb 1épésekbdl all:

o Porlasztofejjel a folyadékot apré cseppekké porlasztjak.

e Az anyag- ¢s hdatadas szempontjabol kedvezd allapotban 1évd  cseppek
Osszekeverednek a forro porlasztd levegdvel, a parolgas gyorsan végbemegy.

e A gyors parolgds sordn az elparolgd csepp gbze a kialakuld szemcse koriil
védoburokként funkciondl, nem engedi, hogy a szemcse felvegye a szaritdo levegd
homérsékletét. A cseppbdl — mire az a késziilék falahoz ér — mar csak szaraz (mintegy
1-5% nedvességtartalmu) Szemcse marad.

o A terméket a szaritdé levegd juttatja el a ciklonba (porlevalaszto), ahol a levegd a
szemcsékkel egylitt csavarvonal alaku péalyan halad. A szemcsék a centrifugalis erd
hatasara fokozatosan kivalnak, és a tartdlyba hullnak, a szemcsékt6l mentes levegd a
kivezetd csovon keresztiil tavozik.


https://hu.wikipedia.org/wiki/Folyad%C3%A9k

Szaritasi paraméterek:

Beallithato paraméterek:

» szarit6 és porlaszto levegd hémérséklete (200-350 °C)

> szarit6 és porlaszto levegd nyomasa (5-10 bar)

» folyadékaram betaplalasanak sebessége (ezek szabalyozzak a szemcseméretet és —
eloszlast, porozitast, nedvességtartalmat) (800-1000 I/h mennyiségi stritett levegét és
pl. egy 0,5 mm-es atmérdji fuvokat hasznalva a maximalis betaplalhato folyadékaram
kb. 1-100 I/h.)

A porlasztva szaritas elonye:

» rovid szaritasi id6 (a szemcsék kb. 15-25 sec alatt érik el a kamra aljat)

> kiméletes szaritds, mivel a szaritando élelmiszer csak a szaritas utolsé fazisaban
kozeliti meg a szaritokozeg kilépési homérsékletét, ezért héérzékeny anyagok is
szarithatok (a termék homérséklete a szaritas alatt 80-100 °C {61¢ nem melegszik, de a
szaradasi 1d6 nagy részében 30-50 °C kozott van),

» automatizalhato, ipari koriilmények kozott a szaritas folyamatosan monitorozhato.
A porlasztva szaritas hatranya:

» nagy hely-, koltség- és energiaigény,
» az egyes szaritandd anyagokra specialis kialakitasu, egyedi konstrukcioju szaritéra van
sziikség

Leggyakrabban alkalmazott teriilet:

> tej és zoldségporok, pl. paradicsompor (gyiimolcsféléknél hore lagyuld, ragado
Osszetevok miatt alkalmazasa nem terjedt el)

Biichi 190 laboratoriumi porlasztva szarito berendezés:

A siiritett levegd a fuvokaban talalkozik a porlasztand6 oldattal vagy szuszpenzidval, amelyet
a kozos kilépés pillanataban porlaszt. Nagy nyomasu (5-8 bar), 600-1000 I/h mennyiségii
stiritett levegdvel dolgozik. A favoka atmérdje 0,5 mm. A betaplalt levegd hdmérséklete max.
220 °C, a tavozo levegd homérséklete jellemzden 70-90 °C kozotti.

A porlasztva szaritdsndl gondot jelent, hogy a fuvokas porlasztokkal porlasztott cseppek
mérete nem mindig egyenletes és a fuvoka nyildsa — folyamatos iitemben, nagynyomast
levegdvel torténd tisztitas hijdn — konnyen eltomdodik.
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Elelmiszeripari alkalmazdsok

Termeék belépo Kilépé Miivelet célja
homérséklet homérséklet

sovany tej 174 102 szaritas

élesztd 95 55 szaritas

Kukoricakeményitd 130 70 mikronizalas

natrium-citrat 160 90 mikronizalas

aromaanyag/maltodextrin 150 90 mikrokapszulazas

szo6jaolaj/maltodextrin 150 90 mikrokapszulazas

invert cukor/laktoz 100 80 burokba zaras




