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34 541 01 Edesipari termékgyarto

Komplex szakmai vizsga

Szobeli vizsgatevékenysége

A vizsgafeladat megnevezése: Edesipari termékgyart6 szobeli

A vizsgafeladat idétartama: 30 perc (felkészllési id6 20 perc, valaszadasi id6: 10 perc)

A vizsgafeladat aranya: 15%

A 315/2013. (VII1.28.) Kormanyrendelet 3. § (2) bekezdésében foglaltak alapjan a szakmai
vizsga szobeli tételeit a 2673-74/2016/HERMAN szamon kiadom.
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Ervényes: 2016. november ,,..%.

Eredetivel mindenben megegyezé

hiteles méasolat. ( %



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyart6
Szbbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyarté szobeli

A vizsgafeladat ismertetése: A szobeli vizsgatevékenység kdzpontilag 6sszeéllitott vizsgakér-
dései a 4. Szakmai kdvetelmények pontban szerepl6 szakmai kovetelménymodulok témakdre-
b6l tartalmaznak kérdéseket. A vizsgafeladat végrehajtasakor a kiilonb6z6 termékcsoportba
tartozo édesipari termékek gyartastechnologiajardl és az élelmiszerek eléallitasanal alkalmazott
higiéniai vagy munkavédelmi eldirasokrdl ad szamot a vizsgdzod, a felhasznalhaté anyagok és
hozzatartozd gépek, berendezésck kezelésének bemutatasaval. A tételekhez a meghatarozott
segédeszkdzok hasznalhatbak.

Valaszadas a vizsgakovetelmények alapjan Gsszeallitott, az édesipari termékgyartd szobeli té-
makdreit feloleld elore kiadott tételsorokbdl hizott kérdésre.

A feladatsor els6 részében talalhatd 1-20-ig szamozott vizsgakérdéseket ki kell nyomtatni, majd

pontosan kettévagni. Ezek lesznek a huzétételek. A masodik részben talalhatd a tanari példany,
mely az értékelést segiti.

A tételsor az 56/2016. (VIII. 19.) FM rendeletben foglalt szakképesités szakmai és vizsgako-
vetelménye alapjdn késziilt.

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles mésolat. mml %1



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyarté
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyarté szobeli

1.

A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozo elbirdsai alapjan — az amorf
és kristalyos szerkezetii keménycukorkak készitéséhez felhasznalhaté nyersanya-

gokat, a gyartastechnolégiai szakaszok jellemzé értékeit és a mindségi kovetelmé-

nyeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse az
old6-fozogép kezelését, és az iizemeltetésiikkel kapcesolatos munkavédelmi és higi-
éniai eléirasokat!

A feladat végrehajtasahoz hasznalhato segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerkonyvnek a vizsga id6pontjédban érvényes édesipari termékekre
vonatkoz6 fejezete.

Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyarté szébeli

2.

A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkiinyv vonatkozoé eldirdsai alapjan - az
alapfondant és fondant készitmények gyartasahoz felhasznalhaté nyersanyago-
kat, a gyartastechnologiai szakaszok jellemzo értékeit és mindségi eloirasait!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
fondanttablirozoé gép kezelését, és az iizemeltetésével kapcsolatos munkavédelmi
és higiéniai eléirasokat!

A feladat végrehajtasahoz hasznalhat6 segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerkonyvnek a vizsga idépontjdban érvényes édesipari termékekre
vonatkozo fejezete.

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles masolat. “ ! Q&B‘L



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyarté szobeli

3. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé eléirasai alapjan — kara-
mella készitmények készitéséhez felhasznalhaté nyersanyagokat, a gyartastechno-
logiai szakaszok jellemzo értékeit és minoségi kovetelményeit!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
dobhiiték kezelését, és az iizemeltetésiikkel kapcsolatos munkavédelmi és higié-
niai eléirasokat!

A feladat végrehajtasahoz hasznalhato segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerkényvnek a vizsga idépontjaban érvényes édesipari termékekre
vonatkoz¢ fejezete.

Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyart6 szobeli

wr oz

4. A, Ismertesse - a Magyar Klelmiszerkonyv vonatkozé el6irasai alapjan - a zselé-
készitmények készitéséhez felhasznilhaté nyersanyagokat, a gyartastechnolégiai
szakaszok jellemzd értékeit és a mindségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
nyitott goziist kezelését, és az iizemeltetésével kapcsolatos munkavédelmi és higié-
niai eléirdasokat!

A feladat végrehajtasahoz hasznalhaté segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerkonyvnek a vizsga idépontjdban érvényes édesipari termékekre
vonatkozd fejezete.

Eredetivel mindenben megegyez6
hiteles mésolat. “ l‘%u



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyarté
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyarté szobeli

5. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé eldirdsai alapjan - a kavéfé-
Iék készitéséhez felhasznalhaté nyersanyagokat, a gyartastechnolégiai szakaszok
jellemzo értékeit és a mindségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a ka-
véporkolo kezelését, és az iizemeltetésével kapcsolatos munkavédelmi és higiéniai

.

eloirasokat!

A feladat végrehajtasahoz hasznalhaté segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerkonyvnek a vizsga id6pontjaban érvényes édesipari termékekre
vonatkoz6 fejezete.

Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyarté
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyért6 szobeli

6. A,Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé eléirasai alapjan - a ragogu-
mik és a cukordrazsék készitéséhez felhasznilhaté nyersanyagokat, a gyartastech-
noldgiai szakaszok jellemz6 értékeit és a minéségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a dra-
zséiist kezelését, és az iizemeltetésével kapcsolatos munkavédelmi €s higiéniai elé-
irasokat!

A feladat végrehajtasahoz hasznilhaté6 segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerkonyvnek a vizsga idépontjdban érvényes édesipari termékekre
vonatkoz6 fejezete.

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles mésolat. lﬁm[ %{L



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyart6 szobeli

7. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé eldirasai alapjan - a marci-
pan készitéséhez felhasznalhaté nyersanyagokat, a gyartastechnoldgiai szakaszok
jellemzo értékeit és a minoségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
melanzsor (gorgosjarat) kezelését, és az lizemeltetésiikkel kapcsolatos munkavé-
delmi és higiéniai eléirasokat!

A feladat végrehajtasahoz hasznilhaté segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerkonyvnek a vizsga idépontjaban érvényes édesipari termékekre
vonatkoz6 fejezete.

Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyart6 szébeli

8. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé el6irasai alapjan - a tomor
¢és dusitott tomor tablas csokoladék felhasznalhaté nyersanyagokat, a gyartas-
technoldgiai szakaszok jellemzé értékeit és a minéségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a ha-
romzonas temperalé berendezés kezelését, és az iizemeltetésiikkel kapcsolatos
munkavédelmi és higiéniai eloirasokat!

A feladat végrehajtasahoz hasznalhaté segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerkonyvnek a vizsga idépontjiban érvényes édesipari termékekre
vonatkoz6 fejezete.

Eredetivel mindenben megegyezs

hiteles masolat. ” |
l
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Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyérto
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyarté szobeli

9. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozo eléirdsai alapjan - a toltott
csokoladék készitéséhez felhasznalhaté nyersanyagokat, a gyartastechnologiai
szakaszok jellemzé értékeit és a mindségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
csokoladéhiively-adagolé gép kezelését, és az iizemeltetésiikkel kapcsolatos mun-
kavédelmi és higiéniai eléirasokat!

A feladat végrehajtasahoz hasznilhaté segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerkonyvnek a vizsga id6pontjiban érvényes édesipari termékekre
vonatkoz¢ fejezete.

Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyartd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyarté szobeli

10. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozo eldirdsai alapjan - az va-
gott, martott desszertek készitéséhez felhasznalhat6é nyersanyagokat, a gyartas-
technoldgiai szakaszok jellemzé értékeit és minéségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
martogeép kezelését, és a miikodtetésiikkel kapcsolatos munkavédelmi és higiéniai
eléirasokat!

A feladat végrehajtasahoz hasznalhaté segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerknyvnek a vizsga idépontjaban érvényes édesipari termékekre
vonatkozé fejezete.

Eredetivel mindenben m\egegyezc":

hiteles mésolat. [ %



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyértd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyarté szébeli

”r

11. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkﬁnyv vonatkozd eléirasai alapjan - az iireges
csokoladék készitéséhez felhasznalhaté nyersanyagokat, a gyartastechnolégiai
szakaszok jellemzd értékeit és a mindségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
formazoégép (bolygatd) kezelését, és az iizemeltetésiikkel kapcsolatos munkavé-
delmi és higiéniai el6irasokat!

A feladat végrehajtasahoz hasznalhat6 segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerkonyvnek a vizsga idépontjaban érvényes édesipari termékekre
vonatkoz6 fejezete.

Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyartd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyartd szdbeli

”r

12. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé eléirdsai alapjan — a kek-
szek és krékerek készitéséhez felhasznalhato nyersanyagokat, a gyartastechnolé-
giai szakaszok jellemzé értékeit és a mindségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
Z-karu keverogép kezelését, és az iizemeltetésiikkel kapcsolatos munkavédelmi és
higiéniai eléirasokat!

A feladat végrehajtasahoz hasznalhaté segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykeép,

- a Magyar Elelmiszerkényvnek a vizsga idépontjaban érvényes édesipari termékekre
vonatkozé fejezete.

Eredetivel mindenben m

ege 5
hiteles mésolat Ve



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyarté
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyarté szobeli

”r

13. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé elirasai alapjan — a mézes
siitemények készitéséhez felhasznalhaté nyersanyagokat, a gyartastechnolégiai
szakaszok jellemzé értékeit és a mézes siiteményekre vonatkozé minéségi kivetel-
ményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a spi-
ralkari keverdgép kezelését, és az iizemeltetésével kapcsolatos munkavédelmi és
higiéniai eldirasokat!

A feladat végrehajtasahoz hasznilhaté segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerkonyvnek a vizsga idépontjdban érvényes édesipari termékekre
vonatkoz6 fejezete.

Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyarto szébeli

rr__r

14. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozo el6irasai alapjan — a téltet-
len ostyagyirtmanyok készitéséhez felhasznilhaté nyersanyagokat, a gyartas-
technolégiai szakaszok jellemzo értékeit és a mindségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse az
ostyasiito gép kezelését, és az iizemeltetésével kapcsolatos munkavédelmi és higié-

77

niai elirasokat!

A feladat végrehajtasahoz hasznalhaté segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerkonyvnek a vizsga idépontjaban érvényes édesipari termékekre
vonatkoz6 fejezete.

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles masolat. M{ W‘t



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyarté szébeli

rrr

15. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkoz6 elgirasai alapjan — a toltott
ostyagyartmanyok gyartasahoz sziikséges nyersanyagokat, a gyartastechnologiai
szakaszok jellemzo értékeit és a termékekre vonatkozo mindéségi kivetelménye-
ket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse az
ostyamassza keverdgép kezelését, és az iizemeltetésiikkel kapcsolatos munkavé-
delmi és higiéniai el6irasokat!

A feladat végrehajtasahoz hasznalhaté segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerknyvnek a vizsga idépontjaban érvényes édesipari termékekre
vonatkozo fejezete.

Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyartd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyart6 szdbeli

”r

16. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé eléirasai alapjan — a teasii-
temények gyartasahoz sziikséges nyersanyagokat, a gyartastechnologiai szaka-
szok jellemzoé értékeit és a termékekre vonatkozé mingségi kivetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
(préshengeres) siitélemezes teasiitemény formazogép kezelését, és az iizemelteté-
sével kapcsolatos munkavédelmi és higiéniai el6irasokat!

A feladat végrehajtasahoz hasznalhaté segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerkonyvnek a vizsga idopontjaban érvényes édesipari termékekre
vonatkoz¢ fejezete.

Eredetlvel mindenben megegyezd

hiteles méasolat. WI m



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyart6 szobeli

17. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkionyv vonatkozé eléirasai alapjan — a konya-
kos meggy készitéséhez sziikséges nyersanyagokat, a gyartastechnolégiai szaka-
szok jellemzo értékeit és a termékekre vonatkoz6 mindségi kovetelményeket! Is-

"y

mertesse a kézmiives siitdipari termékek eléallitasara vonatkozo szabalyokat!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
hengerszék a kezelését, és az iizemeltetésiikkel kapcsolatos munkavédelmi és higi-
éniai eldirasokat!

A feladat végrehajtasahoz felhasznalhaté segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerkdnyvnek a vizsga idépontjaban érvényes édesipari termékekre
vonatkozo fejezete.

Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyart6 szébeli

18. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkiinyv vonatkozé eléirasai alapjan — a szalon-
cukrok készitéséhez felhasznalhaté nyersanyagokat, a gyartastechnolégiai szaka-
szok jellemzé értékeit és a termékekre vonatkozé mindségi kovetelményeket! Is-
mertesse milyen hatdsa van a rostban gazdag taplilkozasnak az emberi szerve-
Zetre!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a ke-
verémiives csokoladé tarolo (planétis tarolo) kezelését, és az iizemeltetésével kap-

nr

csolatos munkavédelmi és higiéniai eldirasokat!

A feladat végrehajtasahoz felhasznalhato6 segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerkényvnek a vizsga idépontjaban érvényes édesipari termékekre
vonatkozo fejezete.

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles mésolat. W' %



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyartd szébeli

19. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkﬁnyv vonatkozo eléirasai alapjan — a toltott
mézes siitemények gyiartisahoz sziikséges nyersanyagokat, a gyartastechnolégiai
szakaszok jellemzé értékeit és a termékekre vonatkozé mindségi kovetelménye-
ket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
tésztanyujté gép kezelését, és az iizemeltetésével kapcsolatos munkavédelmi és hi-

&4

giéniai eldirasokat!

A feladat végrehajtasahoz felhasznilhat6 segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerkonyvnek a vizsga idopontjaban érvényes édesipari termékekre
vonatkozo fejezete.

Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyarto
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyart6 szébeli

”r

20. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkiinyv vonatkozd eléirasai alapjan — a bonbo-
nok gyartasahoz sziikséges nyersanyagokat, a gyartistechnologiai szakaszok jel-
lemzo értékeit és a termékekre vonatkozé mindéségi kvetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
korfinomité (konsold) kezelését, valamint a hasznalatukra vonatkozé munkavé-
delmi és higiéniai elirdsokat!

A feladat végrehajtasahoz felhasznilhaté segédeszkozok:

- géprajz vagy fénykép,

- a Magyar Elelmiszerkényvnek a vizsga idépontjaban érvényes édesipari termékekre
vonatkozo6 fejezete.

Eredetivel mindenben megegyezé

hiteles mésolat. W‘ %



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyartd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyart6 szobeli

AZ ERTEKELES SZEMPONTJAI
Tanari példany

1. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkényv vonatkozo eléirasai alapjan — az
amorf és kristalyos szerkezetii keménycukorkak készitéséhez felhasznalhaté
nyersanyagokat, a gydrtastechnologiai szakaszok jellemzé értékeit és a minéségi
kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
oldo-16z0gép kezelését, és az iizemeltetésiikkel kapcsolatos munkavédelmi és higi-
éniai eldirasokat!

Fogalmak, kulcsszavak:

A: Osszetételek, sziikséges anyagok jellemz6i, gyartmanylap, folyamatabra, technolo-
giai paraméterek, termékek mindségi kovetelményei.

B: iizembe helyezés el6tti ellendrzés, beallitasok, inditas, szabalyozas, feliigyelet, leal-
litas, &ramtalanitas, tisztitas.

2. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé eléirasai alapjan - az
alapfondant és fondant készitmények készitéséhez felhasznilhaté nyersanyago-
kat, a gyartastechnolégiai szakaszok jellemzé értékeit és minéségi eldirasait!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
fondanttablirozo gép kezelését, és az iizemeltetésével kapcsolatos munkavédelmi
¢€s higiéniai eléirasokat!

Fogalmak, kulcsszavak:

A: Osszetételek, sziikséges anyagok jellemzdi, gyartmanylap, folyamatabra, technold-
giai paraméterek, termékek mindségi kdvetelményei.

B: lizembe helyezés el6tti ellendrzés, beallitasok, inditas, szabalyozas, feliigyelet, leal-
litas, aramtalanitas, tisztitas.

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles mésolat. M' %“k



Szakkeépesités: 34 541 01 Edesipari termékgyartd
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyarté szobeli

3. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé eléirasai alapjan — kara-
mella készitmények készitéséhez felhasznalhaté nyersanyagokat, a gyartistechno-
légiai szakaszok jellemzé értékeit és minéségi kovetelményeit!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
dobhiiték kezelését, és az iizemeltetésiikkel kapcsolatos munkavédelmi és higié-
niai eléirasokat!

Fogalmak, kulcsszavak:

A: Osszetételek, szikséges anyagok jellemzo6i, gyartmanylap, folyamatabra, technold-
giai paraméterek, termékek mindségi kovetelményei.

B: lizembe helyezés elétti ellendrzés, beallitasok, inditas, szabalyozas, feliigyelet, leal-
litas, aramtalanitas, tisztitas.

4. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkﬁnyv vonatkozé eldirasai alapjan - a zselé-
készitmények készitéséhez felhasznalhaté nyersanyagokat, a gyartastechnolégiai
szakaszok jellemzo értékeit és a mingségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
nyitott goziist kezelését, és az iizemeltetésével kapcsolatos munkavédelmi és higié-
niai eldirasokat!

Fogalmak, kulcsszavak:

A: Osszetételek, sziikséges anyagok jellemz6i, gyartmanylap, folyamatabra, technol6-
giai paraméterek, termékek mindségi kovetelményei.

B: lizembe helyezés el6tti ellendrzés, beallitasok, inditds, szabalyozas, feliigyelet, leél-
litas, aramtalanitas, tisztitas.

Eredetivel mindenben megegyezs

hiteles masolat. (E ( %



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyartd
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyartd szébeli

5. A, Ismertesse - a Magyar Klelmiszerkényv vonatkozé elirasai alapjan -
kavékeétélél készitéséhez felhasznalhaté nyersanyagokat, a gyartastechnologiai
szakaszok jellemzo értékeit és a mindségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a ka-
véporkolo kezelését, és az lizemeltetésével kapcsolatos munkavédelmi és higiéniai
eléirasokat!

Fogalmak, kulcsszavak:

A: Osszetételek, sziikséges anyagok jellemzéi, gyartmanylap, folyamatabra, technolo-
giai paraméterek, termékek mindségi kovetelményei.

B: lizembe helyezés el6tti ellenérzés, beallitasok, inditas, szabalyozas, feliigyelet, leal-
litas, aramtalanitas, tisztitas.

6. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé eléirasai alapjan - a ragégu-
mik és cukordrazsék készitéséhez felhasznilhato nyersanyagokat, a gyartastechno-
logiai szakaszok jellemzé értékeit és a minéségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a dra-
zséiist kezelését, és az iizemeltetésével kapcsolatos munkavédelmi és higiéniai elé-
irasokat!

Fogalmak, kulcsszavak:

A: Osszetételek, sziikséges anyagok jellemz6i, gyartmanylap, folyamatébra, technologiai
paraméterek, termékek mindségi kovetelményei.

B: iizembe helyezés el6tti ellenérzés, beallitasok, inditéas, szabalyozas, feliigyelet, lealli-
tas, dramtalanitds, tisztitas.

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles mésolat. M /%Ih



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyarté
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyartd szobeli

7. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozo eléirasai alapjan - a marci-
pan készités¢hez felhasznilhaté nyersanyagokat, a gyartastechnologiai szakaszok
jellemzo értékeit és a mindségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
melanzsor (gorgosjarat) kezelését, és az iizemeltetésiikkel kapcsolatos munkavé-
delmi és higiéniai el6irasokat!

Fogalmak, kulcsszavak:

A: Osszetételek, sziikséges anyagok jellemz6i, gyartmanylap, folyamatabra, technolé-
gial paraméterek, termékek mindségi kdvetelményei.

B: lizembe helyezés el6tti ellendrzés, beallitasok, inditas, szabalyozas, feliigyelet, leal-
litas, aramtalanitas, tisztitas.

8. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozo eléirasai alapjan - a tomor
és dusitott tomor tablas csokoladék felhasznalhaté nyersanyagokat, a gyartas-
technologiai szakaszok jellemzo értékeit és a minéségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a hi-
romzonas temperilé berendezés kezelését, és az iizemeltetésiikkel kapcsolatos
munkavédelmi és higiéniai eléirasokat!

Fogalmak, kulcsszavak:

A: Osszetételek, sziikséges anyagok jellemzoi, gyartmanylap, folyamatdbra, technold-
giai paraméterek, termékek min6ségi kovetelményei.

B: lizembe helyezés elotti ellendrzés, beallitasok, inditas, szabalyozas, feliigyelet, leal-
litas, d&ramtalanitas, tisztitas.

Eredetivel mindenben megegyezs

hiteles masolat. i /M‘
|



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyarto
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyérté szobeli

9.

10.

A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé eldirdsai alapjan - a toltott
csokoladék készitéséhez felhasznalhaté nyersanyagokat, a gyartastechnologiai
szakaszok jellemzo értékeit és a mindségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
csokoladéhiively-adagolé gép kezelését, és az iizemeltetésiikkel kapcsolatos mun-
kavédelmi és higiéniai eléirasokat!

Fogalmak, kulcsszavak:

A: Osszetételek, sziikséges anyagok jellemzo6i, gyartmanylap, folyamatdbra, technolo-
giai paraméterek, termékek mindségi kovetelményei.

B: iizembe helyezés el6tti ellendrzés, beallitasok, inditas, szabalyozas, feliigyelet, leal-
litas, aramtalanitas, tisztitas.

A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé el6irasai alapjan - az va-
gott, martott desszertek készitéséhez felhasznalhaté nyersanyagokat, a gyartas-
technologiai szakaszok jellemzo értékeit és mingségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
martégép kezelését, és a miitkodtetésiikkel kapcsolatos munkavédelmi és higiéniai
eloirasokat!

Fogalmak, kulcsszavak:

A: dsszetételek, szlikséges anyagok jellemzdi, gyartmanylap, folyamatabra, technolo-
giai paraméterek, termékek mindségi kdvetelményei.

B: izembe helyezés el6tti ellendrzés, beallitasok, inditas, szabalyozas, feliigyelet, leal-
litas, aramtalanitas, tisztitas.

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles méasolat. l ‘%‘A



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyarté
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyarto szobeli

11. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé eléirdsai alapjan - az iireges
csokoladék készitéséhez felhasznalhaté nyersanyagokat, a gyartastechnolégiai
szakaszok jellemzo értékeit és a mindségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
formazogép (bolygaté) kezelését, és az iizemeltetésiikkel kapcsolatos munkavé-
delmi és higiéniai eléirasokat!

Fogalmak, kulcsszavak:

A: dsszetételek, szilkséges anyagok jellemz6i, gyartmanylap, folyamatdbra, technolo-
giai paraméterek, termékek mindségi kévetelményei.

B: lizembe helyezés el6tti ellendrzés, beallitasok, inditas, szabalyozas, feliigyelet, leal-
litas, aramtalanitas, tisztitas.

12. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé eléirasai alapjan — a kek-
szek és krékerek készitéséhez felhasznalhato nyersanyagokat, a gyartastechnolo-
giai szakaszok jellemzo értékeit és a minéségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a Z-
karu keverdogép kezelését, és az iizemeltetésiikkel kapcsolatos munkavédelmi és
higiéniai eléirasokat!

Fogalmak, kulcsszavak:

A: Osszetételek, sziikséges anyagok jellemzo6i, gyartmanylap, folyamatdbra, technol6-
giai paraméterek, termékek minéségi kdvetelményei.

B: lizembe helyezés el6tti ellendrzés, beallitasok, inditas, szabalyozas, feliigyelet, ledl-
litas, dramtalanitas, tisztitas.

Eredetivel mindenben megegyezé

hiteles méasolat. ” \ /ﬂblk



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyarté szobeli

13. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozo eléirasai alapjin — a mézes
siitemeények készitéséhez felhasznilhat6 nyersanyagokat, a gyartastechnolégiai
szakaszok jellemzé értékeit és a mézes siiteményekre vonatkoz6 mindségi kovetel-
ményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a spi-
ralkaru keverogép kezelését, és az lizemeltetésével kapcsolatos munkavédelmi és
higiéniai eléirasokat!

Fogalmak, kulesszavak:

A: Osszetételek, sziikséges anyagok jellemzdi, gyartmanylap, folyamatabra, technolé-
giai paraméterek, termékek mindségi kovetelményei.

B: tizembe helyezés el6tti ellendrzés, beallitasok, inditas, szabalyozas, feliigyelet, leal-
litas, aramtalanitas, tisztitas.

14. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkényv vonatkozo eléirasai alapjan — az toltet-
len ostyagyartmanyok készitéséhez felhasznialhat6 nyersanyagokat, a gyartas-
technologiai szakaszok jellemzé értékeit és a minoségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a os-
tyasiit6 gép kezelését, és az lizemeltetésével kapcsolatos munkavédelmi és higié-
niai eléirasokat!

Fogalmak, kulcsszavak:

A: Osszetételek, sziikséges anyagok jellemz6i, gyartmanylap, folyamatabra, technold-
giai paraméterek, termékek mindségi kdvetelményei.

B: lizembe helyezés el6tti ellenérzés, beallitasok, inditas, szabalyozas, felligyelet, leal-
litas, dramtalanitas, tisztitas.

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles masolat. M %‘JL



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyarto
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyarté szobeli

15. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé eléirdsai alapjan — a toltott
ostyagyartmanyok gyartisiahoz sziikséges nyersanyagokat, a gyartastechnolégiai
szakaszok jellemzo értékeit és a termékekre vonatkozé mindségi kovetelménye-
ket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse az
ostyamassza keverdgép kezelését, és az iizemeltetésiikkel kapcsolatos munkavé-
delmi és higiéniai eléirasokat!

Fogalmak, kulcsszavak:

A: Osszetételek, szitkséges anyagok jellemz6i, gyartmanylap, folyamatabra, technold-
giai paraméterek, termékek mindségi kévetelményei.

B: iizembe helyezés elotti ellendrzés, beallitasok, inditas, szabalyozas, feliigyelet, ledl-
litas, aramtalanitas, tisztitas.

16. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkényv vonatkozo el§irasai alapjan — a teasii-
temények gyartasahoz sziikséges nyersanyagokat, a gyartastechnologiai szaka-
szok jellemzo értékeit és a termékekre vonatkozé minéségi kivetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
(préshengeres) siitélemezes teasiitemény formazogép kezelését, és az iizemelteté-
sével kapcsolatos munkavédelmi és higiéniai eléirasokat!

Fogalmak, kulcsszavak:

A: Osszetételek, sziikséges anyagok jellemz6i, gyartmanylap, folyamatébra, technolo-
giai paraméterek, termékek mindségi kovetelményei.

B: iizembe helyezés el6tti ellenérzés, beallitasok, inditas, szabalyozas, feliigyelet, leal-
litas, aramtalanitas, tisztitas.

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles mésolat. w" | _,H}lﬁ



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyarté
Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyart6 szobeli

17. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé eléirasai alapjan — a konya-
kos meggy készités¢hez sziikséges nyersanyagokat, a gyartastechnologiai szaka-
szok jellemzé értékeit és a termékekre vonatkozé minéségi kovetelményeket! Is-
mertesse a kézmiives siitéipari termékek eléallitasara vonatkozé szabalyokat!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
hengerszék kezelését, és az iizemeltetésiikkel kapcesolatos munkavédelmi és higié-
niai eléirasokat!

Fogalmak, kulcsszavak:

A: Osszetételek, sziikséges anyagok jellemzdi, gyartmanylap, folyamatabra, technold-
giai paraméterek, termékek min6dségi kovetelményei.

B: iizembe helyezés elotti ellendrzés, bedllitasok, inditas, szabalyozas, feliigyelet, leal-
litas, aramtalanitas, tisztitas.

18. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé eléirdsai alapjan — a szalon-
cukrok készitéséhez felhasznilhaté nyersanyagokat, a gyartastechnoldégiai szaka-
szok jellemzo6 értékeit és a termékekre vonatkozé mindségi kovetelményeket! Is-
mertesse milyen hatdsa van a rostban gazdag taplalkozasnak az emberi szerve-
zetre!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a ke-
verémiives (planétas) csokoladé tarolo kezelését, és az iizemeltetésével kapcsolatos
munkavédelmi és higiéniai el6irasokat!

Fogalmak, kulesszavak:

A: Osszetételek, sziikséges anyagok jellemz6i, gyartmanylap, folyamatabra, technolégiai
paraméterek, termékek mindségi kovetelményei.

B: lizembe helyezés el6tti ellendrzés, beallitasok, inditas, szabéalyozas, feliigyelet, lealli-
tas, aramtalanitas, tisztitas.

Eredetivel mindenben megegyezé

hiteles mésolat. Wl m



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyartd
Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Edesipari termékgyarté szébeli

19. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé elgirasai alapjan — a toltott
mézes siitemények gyartasihoz sziikséges nyersanyagokat, a gyartistechnolégiai
szakaszok jellemzé értékeit és a termékekre vonatkoz6é mindségi kovetelménye-
ket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
tésztanyujto gép kezelését, és az iizemeltetésével kapcsolatos munkavédelmi és hi-
giéniai eldirasokat!

Fogalmak, kulcsszavak:

A: Osszetételek, sziikséges anyagok jellemzdi, gyartmanylap, folyamatabra, technold-
giai paraméterek, termékek mindségi kovetelményei.

B: lizembe helyezés elotti ellendrzés, beallitasok, inditas, szabalyozas, feliigyelet, leal-
litas, aramtalanitas, tisztitas.

20. A, Ismertesse - a Magyar Elelmiszerkényv vonatkozé eldirdsai alapjan — a bonbo-
nok gyartasahoz sziikséges nyersanyagokat, a gyartastechnologiai szakaszok jel-
lemzo értékeit és a termékekre vonatkozé minéségi kovetelményeket!

B, A rendelkezésére bocsatott géprajz vagy fénykép segitéségével ismertesse a
korfinomité (konsolo) kezelését, valamint a hasznilatukra vonatkozé munkavé-
delmi és higiéniai eléirdasokat!

Fogalmak, kulcsszavak:

A: Osszetételek, sziikséges anyagok jellemz6i, gyartmanylap, folyamatabra, technold-
giai paraméterek, termékek mindségi kovetelményei.

B: lizembe helyezés elétti ellendrzés, beallitasok, inditas, szabalyozas, feliigyelet, leal-
litas, aramtalanitas, tisztits.

Eredetivel mindenben megegyezé

hiteles mésolat. (
M’{é‘ {M‘i



Szakképesités: 34 541 01 Edesipari termékgyarté
Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:
Edesipari termékgyarté szobeli

ERTEKELES

Sorszam

Név

Feladat Osztilyzat

datum

alairas

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masolat. Mi %



