KEPZESI PROGRAM
a Feln6ttképzésrdl sz616 2013, évi LXXVIL. tv. 12.8 (1) bekezdésének megfeleiben

1. A képzési program

1.1 Képzés megnevezése Az élelmiszerbiztonsag, mindségbiztositds, élelmiszerhigiénia, élelmiszer-
eldallitds és forgalomba hozatal aktudlis kérdései
1.2. A képzés célja Elméleti és gyakorlati szakmai tovabbképzés biztositadsa agrarszakterlleten.
A képzésben résztveve, tovabb bdvitse ismereteit az éleimiszerbiztonsag, az
élelmiszerhigiénia és az élelmiszeripai mindségbiztositas terlletein.
1.3. A képzés célesoportja Kdzépfokl agrarszakképzésben dolgozd, szakmai elméleti és gyakorlati
oktatok
2. A képzés soran megszerezhetd kompetencidk (attitdd, felelosség)
2.1. Képes befogadni az Uj ismereteket.
2.2, Ismeri az élelmiszeripari nyersanyagok-, ilietve éleimiszerek higiénidjara vonatkozé eldirasokat.
2.3. Ismeri az éleimiszerianc-biztonsaggal 6sszeflggd aktualis kérdéseket.
2.4. Ismeri az élelmiszermindség alapjait, jogi szabalyozasat.
2.5. Ismeri a mindségbiztositasi alapfogaimakat, szabvanyokat, a specidlis élelmiszeripari mindségbiztositasi
rendszereket.
2.6. Ismeri az élelmiszer eléllitas és forgalomba hozatal szabalyozasat és a hatbsagi ellendrzés folyamatat.
2.7. A képzést kovetden a képzésben résztvevd képessé valjon Ujonnan megszerzett szakmai ismereteinek és
szemléletmabdjénak elméleti tandra, illetve szakmai gyakorlati 6ra keretében torténd atadasara.
2.8. Képes legyen a képzés keretében Gjonnan megszerzett ismereteit tikrdzd tananyagok készitésére.
2.9. Képes legyen ezen ismeretek szdbeli és irdsbeli formaban vald szdmonkérésére.
2.10. | A képzésben résztvevd képessé véljon az Gjonnan megszerzett eiméleti ismeretei gyakorlati alkalmazhatdsaganak
megértésére és azok gyakorlatban vald alkalmazasara.
2.11. | Képes legyen az Gjonnan megszerzett gyakorlatban alkalimazhatd ismeretek és kompetenciak elsajatitasat eldsegitd
tananyagok készitésére.
2.12. | Nyitott a témahoz kapcsolddd ismeretekre, elkdtelezett a szakmai szemléletmddjanak innovativ fejlesztésére.
2.13. | Elkotelezett az éleimiszer-mindség, éleimiszer-biztonsag mellett.
2.14. | Torekszik arra, hogy rendszeres 6nképzéssel és tovabbképzéssel szakmai feji6dését elbsegitse.
2.15. | Torekszik a tanulok megfelels szemiéletmddjanak kialakitaséra.
2.16. | FelelGsséggel tartozik munkaja mindségj elvégzéséért.
3. A programba valo bekapcsol6das feitételei
3.1. Iskolai végzettség Az adott terlleten szakiranyl felsdfokd végzettség,
(szak) képzettség, vagy felsOfokl végzettség és
szakmai képesités, vagy kOzépfokl végzettség és
szakiranyl szakképzettség és mestervizsga.
3.2. Szakmai végzettség Az adott szakterlleten szakirdny( szakmai végzettség.
3.3.

Szakmai gyakorlat -




3.4. Egészségligyi alkalmassag Szlkséges: A képzésben résztvevs, a munkahelyén
ellatott munkakoérének betdltéséhez sziikséges éves
egészséglgyi alkalmasséagi vizsgalaton megfelelt és
errél érvényes igazolassal rendelkezik.

3.5. El6zetesen elvart ismeretek

i 3.6. Egyéb feltételek
4. A programban valé részvétel feitételei

41 Részvétel kbvetésének mbdja A kontaktérékon vezetett, a részt vevG személy
jelenlétét igazoldé dokumentum alapjan.

4.2, Megengedett hianyzas Nem megengedett.

43, Egyéb feltételek

5. Tervezett képzési idG

5.1. | Osszes 6raszam 16 6ra

5.1.1. | EIméleti 6rak szama 6ra

5.1.2. | Gyakorlati 6rédk szama 8 dra

6. A képzés formajanak meghatarozasa

6.1. A képzés formaja csoportos

7. A tananyagegységek
A tananyagegység megnevezése

7.1. | Elelmiszer higiénia és éleimiszerlanc-biztonsag

7.2. Mindségbiztositas az élelmiszeriparban

7.3. Az élelmiszer el&llités és forgalomba hozatal szabélyozésa és hatdsagi ellendrzése

7.1. Tananyagegység
7.1.1. | Megnevezése Elelmiszer higiénia és élelmiszerlanc-biztonsag
Cél, hogy a képzéshen résztvevd elsajdtitsa az élelmiszer higiénia- és
élelmiszerlanc-biztonsag jelenleg érvényes szabdlyozasara vonatkozd
stratégiai tervekben meghatdrozott célkitizéseket, irdnyelveket, valamint

7.1.2. | Célja értelmezni tudja a vonatkozd a hatdlyos jogszabdlyok tartalmat, majd ezt

kovetéen képest legyen mindezen ismereteket, valamint az ezéltal
tovabbfejlesztett szakmai szemléletet dtadni a szakképzésben résztvevd
tanuldk szamara.

Kozbs Agrarpolitika, Green Deal és Szant6foldtdl az asztalig stratégia
éleimiszer alapanyag elbéllitasra és élelmiszerlanc-biztonsagra vonatkozd
célkitlzéseinek megismerése.

Magyarorszag éleimiszerlanc-biztonsagi stratégidja 2013-2022.

7.4.3. | Tartalma Digitdlis Agrérstratégia (DAS) élelmiszerlanc-biztonsag javitasara iranyuld

célkitlzéseinek ismertetése.

Digitalis Elelmiszer Stratégia (DES) rovid tartalmi ismertetése.
Codex Alimentarius, Magyar Elelmiszerkdnyv.

Az élelmiszer higiénia jogi szabalyozasanak rovid ismertetése.




Elelmiszerlanc-biztonsdg javitasa digitaliziciés eszkdzok bevezetésével a
nyomonkdvethetdség biztositasa, valamint az élelmiszer analitika terliletén
alkalmazott digitalis megoldasok gyakorlati alkalmazasanak ismertetése.

4 Ora - elmélet

7.1.4. | Terjedelme (6raszam) .
4 dra - gyakorlat
Eimélet:
Klasszikus elGadas, kontaktos (személyes jelenléten alapulb) és/vagy
o online képzés.
f-1.5. 11 Kepaesi modszerek Eldadé-kdzpontd médszerek alkalmazdsa (eldadds + magyarazat).
Gyakorlat:
Iranyitott egyéni (gyakorlati) feladatmegoldas + lzemlatogatas.
. Frontalis munkaforma.
7.1.6. | Munkaformak . .
Iranyitott egyéni munka.
7.1.7. | Beszdmithat6 6raszam
A tananyagegység elvégzésérdl P . o .
7.48. 52616 igazolas kiaddsanak feltételei A tananyagegység orain valdé 100%-0s részvétel.
7.2. Tananyagegység
7.2.1. | Megnevezése Mindségbiztositas szerepe az éleimiszeriparban
A jelen tananyagrészt elsajatitd képzésben résztvevs, megfeleld tudast és
szemléletet kapjon az élelmiszeripar terlletén makodé mindségbiztositasi
7.2.2. | Célja rendszerek kialakitdsardl, muikddtetésérGl és ellendrzésérdl, amelyet majd
elméleti és gyakorlati tandra keretéboen tud tovdbbadni a kdzépfoki
szakképzésben résztvevs tanuldk szamara.
HACCP rendszer.
ISO 22000:2018 szabvany.
IFS, BRC kereskedelmi szabvanyok.
7.2.3. | Tartalma Global GAP.
Okolégiai gazdalkoddasi tevékenység és termékelGdllitas tandsitasa.
Mindségbiztositasi rendszerek kiépitése, mikddtetése, dokumentéacié vezetése.
Mingségligyi audit.
. . 2 6ra - elmélet
7.2.4. | Terjedelme (6raszam) j
2 Ora - gyakorlat
Elmélet;
Klasszikus elbadas, kontaktos (személyes jelenléten alapuld) és/vagy
T S — " online képzés.
! SRECslimogszene El6add-kbzpontli médszerek alkalmazasa (eladas + magyarazat).
Gyakorlat:
Iranyitott egyéni (gyakorlati) feladatmegoldas + (izemlatogatas.
Frontalis munkaforma.
7.2.6. | Munkaformak L o
Iranyitott egyéni munka.
7.2.7. | Beszamithat 6raszam
A tananyagegység elvégzésérdl P ) o s
7.2.8. 52616 igazolas kiadasanak feltétele A tananyagegység drain valé 100%-0s részvétel.
7.3. Tananyagegység
7.3.1. | Megnevezése Elelmiszer elGallitas, forgalomba hozatal




.

Cél, hogy jelen tananyagrész elsajatitasat kdvetden a képzésben résztvevd

7.3.2. | célia megismerje az élelmiszertermelés, -elGéllitds, és forgalmazas higiénidjanak
altalanos szabdlyait, valamint annak hatGsagi ellendrzd rendszerét. Mindezen

ismereteket &t tudja adni a szakképzésben résztvevs tanuldk szamara.

Az éleimiszertermelés, -elGallitds, -forgalmazas higiénigjdnak altalanos
szabalyai.

ElsSdleges termelés soran betartand6 elGirasok.

Az élelmiszer-e|Galiitas és -forgalmazas ltalénos higiéniai szabalyai.

Az altalanos higiéniai szabalyozas élelmiszer-biztonsagi ellendrzé rendszere.

A zoondzis élelmiszer higiéniai jelentdsége.

7.3.3. | Tartalma

2 bra - elmélet

7.3.4. | Teriedelme (6raszém) 2 6ra - gyakorlat
Ora - gyakorla

Elmélet:

Klasszikus elfadas, kontaktos (személyes jelenléten alapuld) és/vagy

£ o o e } online képzés.
3.5. | Képzési ) ) . )

RZeSlimoaszere ElBadé-kézponti médszerek alkalmazasa (eléadas + magyarazat).
Gyakorlat:

Irényitott egyéni (gyakorlati) feladatmegoldas + lzemlstogatas.

Frontalis munkaforma.

7.3.6. | Munkaformak L o
Iranyitott egyéni munka.

7.3.7. | Beszamithat$ draszam

A tananyagegység elvégzésérdl

7.3.8. 52616 igazolas kiadasanak feltételei A tananyagegység 6rain vald 100%-os részvétel.
8. Csoportiétszam
8.1. Maximalis csoportlétszam 50 fo J

9. A képzésben részt vevd teljesitményét értékels rendszer leirdsa

Ertékelési rendszer a képzés soran
A résztvevok tudasanak értékelése a képzés soran:

e A képzés folyamatédban: az ismeretek elsajatitdsdnak ellendrzése

* A képzés befejezését kovetben: ZarSteszt, melynek sikeres elvégzését (legalabb 61%) kdvetden kidllitasra

ker(t a képzés elvégzését igazold Tanusitvany

Munkakozi értékelés, a képzés folyamataban: Folyamatos nyomonkévetés és ellendrzés a képzés alatt.
Ertékelés: széban, gyakorlatban a feladat megvaldsitdsdnak helyessége és mindsége szerint.
A képzés befejezését kdvetben: Zardteszt, melynek sikeres elvégzését (legaldbb 61 %) kbvetden kidllitasra kerll a
képzés elvégzését igazold Tanlsitvany.
Zardtesztek tartalma: A zar6 teszteket a képzési programmal dsszhangban a képzést folytatd intézmény allitja dssze.
(Az oktatok altal el6zetesen meghatdrozott kdvetelmények teljesitése).
A zarGteszthez tartozd vizsgakérdés Osszedllitdsa, valamint a vizsgaztatds a képzést végzG oktatd feladata. A
szamonkérés tartalmat tekintve, a tananyagegységekhez tartozd ismeretkort teljes mértékben feldleld szakmai
ismereteket és készségeket foglalja magaba.
A zarGteszt helyszine: A képzési program targyi feltételekben meghatérozott kdvetelményeknek megfelels helyiség.
A zardteszt dokumentumai: irasbeli/ interaktiv feladatlap, javitasi-értékelési Gtmutatd, osztalyoz6 iv. Tandsitvany, a
tanusitvanyok atvételét igazold elismervény.
A zar6teszt Gtemezése:

* aképzés befejezése utan
Zarbteszt ismertetése:

o Irasbeli vizsga/online teszt

(a tananyagegységek alapjan dsszedilitott minimum 10 maximum 16 kérdésbdl 4ll6 feleletvalaszios z&r6 teszt)

A vizsgafeladat idétartama: 30 perc

A zérétesztet legalabb 61 %-ra kell teljesiteni.




A zaréteszt minésitése:
0-60% nem felelt meg
61%-100% megfeleit

A zarGteszt sikertelen teljesitésének kovetkezménye: A résztvevd szamaéra a zardtesztrél tanudsitvany nem adhatd ki. A
sikertelen zaréteszt tovabbi felkészlilést kivetden megismételhetd, a képzo altal kijeldlt javitdsi idGpontokban, egyszeri
alkalommal. (A javitdsi igény bejelentésére a képzéshen résztvevinek az értékelés megklldését kévetéen 2 nap &ll
rendelkezésére elektronikus formaban, amelyet az értékelést kikildd e-mail eimére kell eljuttatnia. A javitd zard teszt
megirdsdra az igényldnek, a képzdvel egyeztetett idopontban, az igénybejelentéstdl szamitott legfeljebb 5 nap all
rendelkezésére.)

10. A képzés zarasa

10.1. A képzés elvégzésérdl sz6l6 igazolds | Za réteszt-legaldbb 61 %-0s teljesitése.
kiadasanak feltételei A tananyagegységek 100%-an valé részvétel.
10.2. A képzés tanusitasa r Tandsitvany.

11. A képzési program végrehajtasihoz szukséges feltételek

11.1. Személyi feltételek Az egyes tananyagegységek vonatkozasdban oktatasi
és/vagy szakmai tapasztalattal rendelkezd szakemberek.

11.1.1. | Személyi feltételek biztostdsanak médja A személyi feltételek biztositdsa a felnSttképzovel
munkaviszony, illetve egyéb munkavégzésre irdnyuld
jogviszony keretében torténik.

11.2. Targyi feltételek Az oktatasokhoz az infrastrukturdlis hattér eszkdzdk és
anyagok, amelyek az alabbiak tantermek, szamitégépek,
okostabla, szoftverek, valamint egyéb sziikséges anyagok
papir alapd nyomtatvanyok,

11.2.1. | Targyifeltételek biztositasanak médja A targyi feltételek biztositdsahoz sziikséges infrastrukturalis
hattér, eszkézOk és tovdbbi  sziikséges anyagok
rendelkezésre allasat a felnGttképzd tulajdonjog, hasznélati
jog vagy bérleti jog alapjan biztositja.

11.3. Egyéb specidlis feltételek lgény szerint szamitégép, projektor, internethozzaférés,
valamint a gyakorlati képzés megvaldsitasédhoz sziikséges
specidlis eszkdzok, berendezések, melyeket a felnéttképzd
tulajdonjog, hasznalati jog vagy bérleti jog alapjan biztosit.

11.3.1. | Egyéb specidlis feltételek biztositdsanak médja | Az igény szerint felmerild specidlis feltételeket a felnSttképzs
tulajdonjog, hasznélati jog vagy bérleti jog alapjan biztositja.

Kelt: Szeged, 2022.junius 17.

A képzési programot készitette:

Név: Dr. Kom%ven’teé’-\
Alairas:

r .
Kelt: 7vr 2022, .‘..t[..'-.-.(..(..'...i..{--.’:?......[.Tfij. ‘

A képzési programot jévahagyta:

Név: Bozzay Péter

AIETTES: oS ST




A képzési programot elémindsitette:
Etémindsités helye: Hatvan
ElGmindsités idépontja: 2022. 06. 24.
Eldmindsitd neve: Kriston-Pocsik Jézsefné

ElBmindsitd nyilvantartdsi szama: FSZ/2020/000226
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