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31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Komplex szakmai vizsga
Szébeli vizsgatevékenysége

A vizsgafeladat megnevezése: Mikrobiolégia, higiénia és mindségbiztositas, élelmi-
szeranalitika és dltaldnos élelmiszeripari technolégia

A vizsgafeladat idétartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10
perc)
A vizsgafeladat aranya: 40%

A 315/2013. (VIIL.28.) Kormanyrendelet 3. § (2) bekezdésében foglaltak alapjén a szakmai
vizsga szobeli tételeit a 2673-78/2016/HERMAN szémon kiadom.

Dr. Fazekas Sandor féldmiivelésiigyi miniszter megbizasabol
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szobeli vizsgatevékenység

A szoébeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika

A vizsgafeladat ismertetése: A szobeli vizsgatevékenység kozpontilag dsszeallitott vizsgakeér-
dései a 4. Szakmai kovetelmények fejezetben szerepl6 szakmai kovetelménymodulok témakd-
reinek mindegyikét tartalmazza.

Vaélaszadas a vizsgakovetelmények alapjan Osszeallitott, a Mikrobioldgia, higiénia és mind-
ségbiztositas, élelmiszeranalitika témakéreit feloleld elore kiadott tételsorokbol huzott kérdés-
re.

A feladatsor elsé részében talalhaté 1-20-ig szamozott vizsgakérdéseket ki kell nyomtatni,
majd pontosan kettévagni. Ezek lesznek a huzotételek.
A masodik részben talalhaté a tanari példany, mely az értékelést segiti.

A tételsor a 41/2013. (V.28.) VM rendeletben foglalt szakképesités szakmai és vizsgakove-

telménye alapjdn késziilt
Eredetivel mindant?en‘megegyezo
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmlszerlparl laborans

Szébeli vizsgatevekenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és minGségbiztositas, élelmiszeranalitika

1. a, Ismertesse a laboratériumok tipusait, kialakitasanak és mikodésének feltételeit. A
laboratériumi munka és 6vé rendszabalyait!

b, Ismertesse az élelmiszeripari iizemben hasznalt tisztité - és fertétlenitoszerekkel
szemben tamasztott kivetelményeket!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szdbeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika

2. a, Ismertesse az alapvet6 fizikai mennyiségek mérési médszereit!

b, Ismertesse a technolégiai higiénia jelentdségét, gépek berendezések higiéniajat!

A tételhez hasznalhaté segédeszkoz: -

indanban megeo”
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szobeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika

3. a, Ismertesse a tomeg szerinti analizis fogalmat! Jellemeze a szarazanyag és nedvesség
tartalom meghatarozasi modszereket!

b, Ismertesse a biolégiai veszélyeket és jellemezze a veszélyforrasokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szdbeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika

4. a, Jellemezze a hamu és homoktartalom meghatarozasi médszereket! Térjen ki a ha-
mu és homoktartalom kozotti 6sszefiiggésre!

b, Ismertesse a HACCP jelentéségét, megvalésitisanak lépéseit!

A tételhez hasznalhaté segédeszkoz: -

Eredetivel mindonban megegyszy

st
|

P oY

Ritales TTRECwWl.



Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szobeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és minéségbiztositas, élelmiszeranalitika

5. a, Jellemezze az élelmiszerek zsiradéktartalmanak meghatarozasi médszereit!

b, Ismertesse egy élelmiszeripari iizem személyi-higiéniai feltételeit!

A tételhez hasznélhat6 segédeszkz:

e Soxhlet-extrahalo késziilék abraja

Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szo6beli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika

6. a, Sorolja fel és ismertesse az alapvetd elvalasztasi és szétvilasztasi mitveleteket,
mondjon ra példat!

b, Egy élelmiszeripari iizemi példan ismertesse a technologiai folyamat soran a kriti-
kus higiéniai pontokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

o egyszerl szlir6késziilék, vakuum sziird késziilék

e centrifuga
o egyszerl desztillalo berendezés, vizg6z desztillalé berendezés abraja

Eredetivel mindenban megeaycs
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szobeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és min6ségbiztositas, élelmiszeranalitika

7. a, Ismertesse a térfogatos elemzés fogalmat, felosztasat, a méréoldat készitést, fakto-
rozas, indikalas elvét!

b, Ismertesse a mikrobak szaporodasanak gatlasat!

A tételhez hasznélhat6 segédeszkoz: -

Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szdbeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Mikrobiol6gia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika

8. a, Ismertesse a térfogatos analizis fogalmat! Ismertesse a sav-bazis titralasok alapjait
az élelmiszer analitikdban, alkalmazasat az élelmiszervizsgalatok soran!

b, Ismertesse a mindségiigyi modszerek fejlodését, kialakulasat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Eredetive! miFC’“"‘b

hiteles Mm223.at. m
e
™



Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és mindségbiztositas, ¢lelmiszeranalitika

9. a, Ismertesse a csapadékos titralasok lényegét, valamint alkalmazasat az élelmiszer
analitikaban!

b, Ismertesse az ISO 9000 szabvanyrendszer felépitését!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szobeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Mikrobiol6gia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika

10. a, Ismertesse a permanganometria alapjait, meghatirozasi médszereit, élelmiszer-
ipari alkalmazasat!

b, Ismertesse az ISO 22000 élelmiszer minéségbiztositasi rendszert!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szdbeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és minéségbiztositas, ¢lelmiszeranalitika

11. a, Ismertesse a jodometria alapjait, valamint a jodometrids meghatarozasokat az
¢lelmiszer vizsgalatok soran!

b, Ismertesse az élelmiszer eloallitas folyamataban el6fordulé kémiai veszélyeket!

A tételhez hasznalhato segédeszkoz: -

Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szo6beli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika

12. a, Ismertesse a komplexometria fogalmat! Térjen ki a vizkeménység, valamint a
magnézium és kalcium meghatarozas moédszereire!

b, Ismertesse a mikroorganizmusok jellemzéit és elpusztitisuk lehetdségeit!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans
Szébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:
Mikrobioldgia, higiénia és min6ségbiztositas, élelmiszeranalitika

13. a, Ismertesse az érzékszervi vizsgalatokat! Térjen ki a birdlatok médjara, az értéke-
lések médjaira, biralok kivalasztasara, élelmiszeripari jelentoségére!

b, Ismertesse az ételfert6zés, élelmiszerromlas és élelmiszermérgezés fogalmak kozti
kiilonbségeket!

A tételhez hasznélhatd segédeszkoz: -

Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szdbeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Mikrobiol6gia, higiénia és minGségbiztositas, élelmiszeranalitika

14. a, Ismertesse a reolégia fogalmat, axiomait, élelmiszeripari jelentéségét! Térjen ki a
viszkozitas mérésére!

b, Ismertesse a J6 Higiéniai Gyakorlat alkalmazasanak jelentéségét!

A tételhez hasznalhaté segédeszkoz:

e Hoppler, Oswald, Engler féle viszkoziméterek abraja

s
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szébeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és minéségbiztositas, élelmiszeranalitika

15. a, Ismertesse a konduktometria elvét, mérési modszereit, alkalmazasat az élelmiszer-
iparban.

b, Ismertesse az élelmiszer eléallitas folyamataban eléforduld fizikai veszélyeket!

A tételhez hasznélhat6 segédeszkoz:

e harangelektrdd rajza

Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laboréns

Szdbeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Mikrobiolégia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika

16. a, Ismertesse az elektromos pH mérés elméleti alapjait, a potenciometrikus titralasi
modszereket!

b, Ismertesse az élelmiszer eléallitas folyamatiban eléfordul6 biolégiai veszélyeket!

A tételhez hasznalhaté segédeszkoz:

e elektrdd rajzok

Eredetive! mindanban megegyezo
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szébeli vizsgatevékenység .

A szobeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és min6ségbiztositas, élelmiszeranalitika

17. a, Ismertesse a refraktometriai és polarimetriai mérési modszereket, azok elméleti
alapjait, valamint élelmiszeranalitikai alkalmazasat!

b, Ismertesse a mikroorganizmusok szerepét az €lelmiszerek eléallitidsa soran! Hata-
rozza meg az ételfert6zés, élelmiszerromlas és élelmiszer mérgezés fogalmak kozti

kiilonbségeket!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

o fénytorési abrak,
e polaros fény el6allitasa abra, Nicol-prizmak miikddése abra

Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szébeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és mingségbiztositas, élelmiszeranalitika

18. a, Ismertesse a miiszeres analitikai mérések koziil az anyagok fényelnyelésén alapulé
meghatarozasokat!

b, Ismertesse a kornyezeti higiénia kovetelményeit!

A tételhez hasznalhato segédeszkoz:

e egy- vagy kétfényutas spektrofotométer abra

Eredetive! minden!?en megeoy czo
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és mindségbiztositas, ¢lelmiszeranalitika

19. a, Ismertesse a kromatografia fizikai — kémiai elvi alapjait, felosztasi lehetdségeit, az
elvalasztasi technikak alapelvét, médszereit, eszkozeit!

b, Mutassa be az élelmiszerbiztonsag alapfogalmait! Az alkalmazandé jo gyakorlato-
kat! Ismertesse a Magyar Elelmiszerkonyv fejezeteinek tartalmi lényegét, szerepét,

jelentdségét a magyar minéségiigyben!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz:

e HPLC, GC abra, kromatogram

Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laboréns
Szbbeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:
Mikrobiolégia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika és altalanos élelmiszeripari technologia

20. a, Ismertesse a mikrobiolégiai laboratérium kialakitisanak és mitkodésének feltét-
eleit! Ismertesse az alapveté mikrobiolégiai vizsgalati médszereket!

b, Ismertesse az élelmiszerbiztonsag szervezeti rendszerét és jogi szabalyozasat!

A tételhez hasznalhaté segédeszkoz:

¢ mikroszkdp abra, Biirkerkamra abra,
o fénykép: tiptalaj mikrobaval

Eredetive! mindonbe
hiteles masc: at.



Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans
Szébeli vizsgatevékenység -

A szobeli vizsga megnevezése:
Mikrobioldgia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika ¢s altalanos ¢lelmiszeripari technologia

AZ ERTEKELES SZEMPONTJAI
Tanari példany

Eradotlve! minds

2
hite‘.c:, asoi at.



Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szobeli vizsgatevékenység
A szobeli vizsga megnevezése:
Mikrobiolégia, higiénia és min6ségbiztositas, élelmiszeranalitika

1.
a, Ismertesse a laboratériumok tipusait, kialakitisanak és miikodésének feltételeit, va-
lamint a laboratériumi munka és 6vé rendszabalyait!

Kulcsszavak, fogalmak

e klasszikus laboratérium, analitikai laboratérium, mikrobioldgiai laboratorium, ér-
zékszervi vizsgalatokat végzd laboratorium, miszeres vizsgalatokat végz6 labora-
torium

¢ laboratérium helységei, berendezései

¢ tevékenységi engedély, méregengedély, vegyszer kezelése, hasznalata

e védbeszkozok, védofelszerelések

o tlizoltds mddjai

e gazpalackok kezelése

o elsisegély fogalma
o elsdsegélynyujtas altalanos tevékenységei
e clsésegélynyujtas specialis feladatai:
o mentés zart térbol
o mentés teher alol
e Jramiités esetén alkalmazando6 szabalyok
e sav-, illetve ligmérgezés esetén alkalmazando szabalyok
e laboratériumi tlizeset esetén alkalmazand6 szabalyok

b, Ismertesse az élelmiszeripari iizemben hasznalt tisztité - és fertdtlenitdszerekkel
szemben tamasztott kivetelményeket!

Kulcsszavak, fogalmak

o feliileti tisztitas, takarités

o tisztitdszerekre vonatkozo eldirdsok

e tisztitszerek hatdsmechanizmusa

e Tisztitoszerek
o szennyold6 anyagok
o feliletaktiv anyagok
o egyéb tisztitoszerek

e fertGtlenités jelentdsege

e Fert6tlenitdszerek
o klortartalmu fert6tlenitészerek
o jodtartalmu fertdtlenitoszerek
o kvaterner ammoéniumvegyiiletek

o kamfolitszappanok .
Eredetive! mindanben megeg:=-
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szébeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Mikrobiologia, higiénia és mindségbiztositas, ¢lelmiszeranalitika

2
a. Ismertesse az alapveto fizikai mennyiségek mérési modszereit!

Kulcsszavak, fogalmak

e tomeg fogalma, mérlegek, mérési modszerek

o térfogat fogalma, térfogatmérés eszkozei, folyadékok, gazok, szilard anyagok térfogat
mérése

e hoémérsékletmérés, forraspontmérés

oot

o slirliség fogalma, stirliségmeéres eszkozei

b, Ismertesse a technolégiai higiénia jelentéségét, gépek berendezések higiéniajat!
Kulcsszavak, fogalmak

feliileti tisztitas

takaritas

fert6tlenités jelentdsége
tisztitdszerekre vonatkozé elbirasok
tisztitoszerek hatasmechanizmusa

[i4

Eredetivel mindenban megeqyczo

hiteles masociat. {&mm(lm



Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans
- Szobeli vizsgatevékenység
A szbbeli vizsga megnevezése:
Mikrobiologia, higiénia és minGségbiztositas, élelmiszeranalitika

3.
a, Ismertesse a tomeg szerinti analizis fogalmat! Jellemeze a szirazanyag és nedvesség

tartalom meghatarozasi médszereket!
Kulcsszavak, fogalmak

e tomegmérésen alapuld mennyiségi elemzés

e viztartalom, szabad és kotott viz

e nedvesség tartalom, szarazanyag tartalom

e gyors és klasszikus meghatirozéasi modszerek

e mérdedény, szarité szekrény, gyorsnedvesség meghatarozo késziilék

b, Ismertesse a biolégiai veszélyeket és jellemezze a veszélyforrasokat!

Kulcsszavak, fogalmak

baktériumok
virusok
gombak
parazitak

i
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmlszerlparl laboréans

Szobeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika

4.
a, Jellemezze a hamu és homoktartalom meghatarozasi médszereket! Térjen ki a hamu

¢és homoktartalom kozotti osszefiiggésre!
Kulcsszavak, fogalmak

e gravimetria

e hamvasztés, izzitasi maradék, izzitasi veszteség

« egyszerl hamvasztas

o nehezen hamvadd anyagok izzitdsa (nedvesités, kiligozas, Mg-acetatos feltaras)

o izzitd tégely, gazégd, kemence
o homoktartalom kémiai és fizikai meghatarozas mddszerei

b, Ismertesse a HACCP jelent6ségét, megvalositasanak lépéseit!

Kulcsszavak, fogalmak

HACCEP jelentdség, hatdlya

HACCP hét alapelve

HACCP kialakitadsanak 1épése

CCP pontok meghatérozasa, dokumentacio6

[«
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szdbeli vizsgatevékenység -

A szbbeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és minGségbiztositas, élelmiszeranalitika

5.
a, Jellemezze az élelmiszerek zsiradéktartalmanak meghatarozasi médszereit!

Kulcsszavak, fogalmak

e gravimetria

e  zsir, glicerin, zsirsav, észter, lipidek
o extrahalas, meleg ¢s hideg extrakcid
o késziilék részei, mitkodése

e meghatdrozas elve

o butirométeres eljaras

b, Ismertesse egy élelmiszeripari iizem személyi-higiéniai feltételeit!
Kulcsszavak, fogalmak

o munkaalkalmassag és kizar6 tényezoi

o cgészségiigyi konyv

o fehér, fekete 61t6z6
e munkaruha

Eredetivel mindenben megegyezo
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szébeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és mindségbiztositas, ¢lelmiszeranalitika

6.
a, Sorolja fel és ismertesse az alapvetd elvalasztasi és szétvilasztasi miiveleteket, mond-

jon ra példat!
Kulcsszavak, fogalmak

lecsapas, dekantalas, centrifugalas,

szirés, derités

beparlas, kristalyositas

desztillacio, kiadott 4bra alapjan a késziilék mitkodésének ismertetése

b, Egy élelmiszeripari iizemi példin ismertesse a technolégiai folyamat sordn a kritikus
higiéniai pontokat!

Kulcsszavak, fogalmak

o HACCP fogalma

e hatalya

e HACCEP hét alapelve

o CCP pontok meghatarozasa és azok vizsgalata

42
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szbbeli vizsgatevékenység .

A szdbeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és min6ségbiztositas, élelmiszeranalitika

7.
a, Ismertesse a térfogatos elemzés fogalmat, felosztasat, a méréoldat készitést, faktoro-

zas, indikalas elvét!
Kulcsszavak, fogalmak

e titrimetria fogalma, kovetelményei
e titrimetria felosztasa: Acidi-alkalimetria, Argentometria, Komplexometria,
Oxidi-reduktometria Jodometria(csak felsorolas)

e mérdoldat fogalma, fajtai, titer- alapanyag
e titralas, végpont
¢ indikatorok, miikodésiik

b, Ismertesse a mikrobak szaporodasdnak gatlasat!
Kulcsszavak, fogalmak

e fizikai eljarasok: hiités, fagyasztés, h6kezelés, mikrobasejtek elkiilonitése, sugarzas,
levegd kizarasa, viztartalom csokkentés

e kémiai tartositas: savak

e Dbioldgiai tartositas: antibiotikumok

e kombinalt tartositas

£redetivel mindenben megegyezo
hiteles mé&solat.



Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szoébeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Mikrobiolégia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika

8.
a, Ismertesse a térfogatos analizis fogalmat! Ismertesse a sav-bazis titrdlasok alapjait az

élelmiszer analitikdban, alkalmazasat az élelmiszervizsgalatok sorin!
Kulcsszavak, fogalmak

e pH, puffer, vizion szorzat

o titralasi gorbék tipusai

e mérdoldatok: NaOH, KOH,HCI, H,SOj4 stb.
e indikatorok

e sav-lugtartalom meghatarozas

e fehérjetartalom meghatarozas

b, Ismertesse a minéségiigyi médszerek fejlodését, kialakulasat!

Kulcsszavak, fogalmak

e torténelmi attekintés
o fejlodés iranyzatok
e amindség nagyjai

Eredetivel mindenban megegyezd
hiteles mé&soiat.
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szobeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és mingségbiztositas, ¢lelmiszeranalitika

9.

a, Ismertesse a csapadékos titralasok lényegét, valamint alkalmazasat az élelmiszer ana-

litikaban!
Kulcsszavak, fogalmak

argentometria kovetelményiei
indikéatorok (K,CrOy4, Fex(NH4)SO4)
mérbéoldat

Mohr-féle s6 meghatarozas
Volhard-moédszer

Fajans modszer

b, Ismertesse az ISO 9000 szabvinyrendszer felépitését!
Kulcsszavak, fogalmak

e mindségbiztositasi szabvanyok
e szabvany szerkezeti felépitése
e mindség fogalma

e mindségiigyi dokumentumok

Eredetivel mindenben megegy"

hiteles ma
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szdbeli vizsgatevékenység '

A szobeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és mindségbiztositas, ¢lelmiszeranalitika

10.
a, Ismertesse a permanganometria alapjait, meghatarozasi modszereit, élelmiszeripari

alkalmazasat!
Kulcsszavak, fogalmak

e oxidacid, redukcid

o oxidalo-redukald szerek

» permanganometria fogalma, méréoldata

o mérdoldat készitse, faktorozasa

o gyakori permanganometrias mérések: vas, so, nitrit, hangyasav, viz oxigénfogyaszta-
sanak mérése, redukal6 cukor Bertand modszerrel

b, Ismertesse az ISO 22000 élelmiszer minéségbiztositasi rendszert!

Kulcsszavak, fogalmak

e ISO szabvanysorozat jelentosége
e az ISO 22000 felépitése, dokumentécidja

Eredetivel mindenben megegyezl
hiteles masoiat.
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Mikrobiolégia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika

11.
a, Ismertesse a jodometria alapjait, valamint a jodometrias meghatirozisokat az élelmi-

szer vizsgalatok soran!
Kulesszavak, fogalmak

e oxidacid, redukcid

e kozvetlen és kozvetett jodometria

s Na,S,03; mérdoldat készitése és faktorozasa

o kozvetett mérési modszerek: nitrit és rézion meghatarozas

o kozvetlen modszerek: kénhidrogén és szulfid meghatarozés, kénessav meghatarozas
o Schoorl-féle redukaldcukor tartalom meghatarozas

o Zsiradékok jodszamanak, j6d-brom szdmanak peroxid szamdnak meghatarozasa

b, Ismertesse az élelmiszer eléallitas folyamatiban eléfordulé kémiai veszélyeket!

Kulcsszavak, fogalmak
Kémiai (vegyi, toxikoldgiai) veszélyek:

e természetesen el6forduld mérgek (novény, allat)

e kornyezetszennyez6désbdl eredd kémiai veszélyek

o technoldgia soran keletkez6 anyagok

e a technoldgia soran szdndékosan hozzdadott anyagok maradékai, 4talakuldsi termékei
(paclé nitrit-, nitrat-tartalma),

e hamisitas, vagy szandékos mérgezés.

Eredetivel mincenban megegyezv

hiteles mésoiat.
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szdbeli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezése:

Mikrobiolégia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika

12,
a, Ismertesse a komplexometria fogalmat! Térjen ki a vizkeménység, valamint a magné-

zium ¢és kalcium meghatarozas moédszereire!
Kulesszavak, fogalmak

e komplexek jellemzoi

komplexometrias titralasok

végpontjelzési modszerek, fémindikatorok
komplexometrias méréoldatok és felhasznalasa
vizkeménység

vizkeménység meghatarozasa

kalcium és magnézium meghatarozas

b, Ismertesse a mikroorganizmusok jellemzdit és elpusztitasuk lehetdségeit!
Kulcsszavak, fogalmak

mikrobioldgia

orvosi, élelmiszeripari szempontok

virusok, baktériumok, mikroszkopikus gombak, (élesztdk, penészek)

a karos tevékenység visszaszoritdsa és megsziintetése, a hasznos tulajdonsagok al-
kalmazasa

e fizikai eljarasok: hiités, fagyasztas, hokezelés, mikrobasejtek elkiilonitése, sugar-
zas, levegd kizarasa, viztartalom csokkentés

o kémiai tartositas: savak
e bioldgiai tartositas: antibiotikumok
e kombinalt tartdsitas

Eredetivel mindenben rrlegegyazo
G.C\L

hiteles masciat.
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szobeli vizsgatevékenység .

A szobeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika

13.

a, Ismertesse az érzékszervi vizsgalatokat! Térjen ki a biralatok moédjara, az értékelések
modjaira, biralék kivalasztasara, élelmiszeripari jelentéségére!

Kulcsszavak, fogalmak

o biralé helyiségek kialakitasa, vizsgalati kortilmények
o kozkedveltségi, szakértdi vizsgalatok

o Osszehasonlitd és pontozasos biralati médszerek

o Dbiralok alkalmazasa

o birald bizottsag

b, Ismertesse az ételfertézés, élelmiszerromlas és élelmiszermérgezés fogalmak kozti kii-
lonbségeket!

Kulcsszavak, fogalmak

o élelmiszerfertdzés, élelmiszermérgezés
e toxin

e jarvany, eset

e romlas, fertdzés, mérgezés

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles masoiat.
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szdbeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Mikrobiolégia, higiénia és minéségbiztositas, élelmiszeranalitika

14.
a, Ismertesse a reolégia fogalmat, axiomait, élelmiszeripari jelentéségét! Térjen ki a
viszkozitias mérésére!

Kulcsszavak, fogalmak

o kozegek felosztasa

o valtozast 1étrehozo erék

e reologia axiomai

o altalanos folyadékok Newtoni kozegek, viszkdzus test, plasztikus test, elasztikus test
¢ konzisztencia

o viszkozitas: abszolut-dinamikai, kinematikai, relativ

o Kkapillaris viszkoziméter, esGtestes viszkoziméter

e rotacids viszkozimeéter

o 4llomany mér6 eszk6zok, muszerek

b, Ismertesse a J6 Higiéniai Gyakorlat alkalmazasanak jelentéségét!
Kulcsszavak, fogalmak

termék mikrobioldgiailag biztonsagos allapota
élelmiszer mikroflérajanak a csokkentése

korokozd tilélésének, esetleges szaporodasanak gatlasa
korokozé mentes élelmiszer eléallitasa

feltételek

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles masolat.
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szébehi vizsgatevékenység :

A szobeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és minéségbiztositas, élelmiszeranalitika

15.
a, Ismertesse a konduktometria elvét, mérési modszereit, alkalmazasat az élelmiszer-
iparban.

Kulcsszavak, fogalmak

o clektrolitok, els6 és masodrendii vezetdk
o vezetbképesség, fajlagos vezetdképesseg
e harang elektrod

o celladllando

o konduktometrias titralas

e hamutartalom meghatarozasa

b, Ismertesse az élelmiszer eléallitas folyamatiban eléfordulé fizikai veszélyeket!
Kulcsszavak, fogalmak

Fizikai veszélyek:

o komyezet (fém, fa, iiveg, papir stb.)

o gép (alkatrész, korrodealddott feliilet)

e ember (haj, ékszer, gomb, sebtapasz)
e  Allat (rovar, ragcsald, madar)

Eredetivel mindenben megegyezo

hiteles mé&soiat.
W,



Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szdbeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika

16.
a, Ismertesse az elektromos pH mérés elméleti alapjait, a potenciometrikus titralasi

modszereket!
Kulcsszavak, fogalmak
e pH fogalma, pH mérés alapjai
o clektrodok: mérd elektrod, dsszehasonlitd elektréd, ionszelektiv elektrod, kombinalt
elektrod
e pH mérés fajtai
e potenciometrids mérés elve
e potenciometrias titralasi modszerek
b, Ismertesse az élelmiszer eléallitas folyamatiban eléfordulé biolégiai veszélyeket!

Kulcsszavak, fogalmak

Bioldgiai, mikrobiologia veszélyek:

e patogén mikroorganizmusok:baktériumok, gombak
¢ mikotoxinok

e virusok

e parazitak, egysejtiiek véglények

e prionok

Eredetivel mincenben megegyezo

hiteles masolat.
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szobeli vizsgatevékenység -

A szobeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és min8ségbiztositas, élelmiszeranalitika

17.
a, Ismertesse a refraktometriai és polarimetriai mérési modszereket, azok elméleti alap-

jait, valamint élelmiszeranalitikai alkalmazasat!
Kulcsszavak, fogalmak

e fénytorés, torésmutatd
e hatarkozeg, teljes visszaverddés,

e refraktométerek:
o Zeiss-Abbé, meriild, kézi refraktométer, automata refraktométerek

e polaros vagy polarizalt fény
e polariméterek felépitése
e ¢lelmiszeranalitikai alkalmazasok

b, Ismertesse a mikroorganizmusok szerepét az élelmiszerek eléallitisa sordan! Hatiroz-
za meg az ételfert6zés, élelmiszerromlds és élelmiszer mérgezés fogalmak kozti kii-
lonbségeket!

Kulcsszavak, fogalmak

o Az élelmiszer-eldallitas folyamataban veszélyt jelenté mikroorganizmusok csoportosi-
tasa

o Az élelmiszer-eldallitas folyamataban veszélyt jelent mikroorganizmusok jellemzdi

e Mikroorganizmusok 4ltal okozott érzékszervileg észlelhetd élelmiszerromlasok

e toxinok, jarvany, eset

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles masolat.
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szdbeli vizsgatevékenység .

A szbbeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika

18.
a, Ismertesse a miiszeres analitikai mérések koziil az anyagok fényelnyelésén alapuld

meghatarozasokat!
Kulcsszavak, fogalmak

Az elektromégneses hullaimok jellemzése, felosztasa

A fotometria alaptérvénye, értelmezése, érvényességének korlatai

A mellékelt abra alapjan a fotométerek ¢és spektrofotométerek felépitese

A fotometria alkalmazasi teriiletei

Egy fotometrids mérés konkrét példan keresztiil torténé bemutatasa, kiértekelési lehe-
toségei

b, Ismertesse a kornyezeti higiénia kovetelményeit!

Kulcsszavak, fogalmak

gyartohely telepitése, elrendezése
gyarto6 hely bels6 kialakitasa
falak, padozat, mennyezet
szel6zés

raktarozas

1voviz

tivel minc
Erede hiteles masolat.
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szdbeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Mikrobiolégia, higiénia és min6ségbiztositas, élelmiszeranalitika

19.

a, Ismertesse a kromatografia fizikai — kémiai elvi alapjait, felosztasi lehetéségeit, az
elvalasztasi technikak alapelvét, médszereit, eszkozeit!

Kulcsszavak, fogalmak

abszorpcid, megoszlas

allé és mozgd fazis

izotermak

kromatogram

retencids ido, retencios faktor

frontalis, elucids, kiszoritasos kromatografia
HPLC, r6vid ismertetése abra alapjan

b, Mutassa be az élelmiszerbiztonsag alapfogalmait! az alkalmazandé jo gyakorlatokat!!
Ismertesse a Magyar Elelmiszerkonyv fejezeteinek tartalmi lényegét, szerepét, jelen-
toségét a magyar mingségiigyben!

Kulcsszavak, fogalmak

Elelmezésbiztonsag

Elelmiszerminéség

Elelmiszerbiztonsag

"A term6foldtdl a fogyasztd asztalaig" alapelv értelmezése

A J6 Higiéniai Gyakorlat
A J6 Gyartasi Gyakorlat

Magyar Elelmiszerkonyv fejezetei, Iényege, tartalma
Magyar Elelmiszerkonyv jelentésége a mindségiigyben

Eredetive) mindenben m

hiteles masc

megegye
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

-Szbbeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Mikrobiolégia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika

20.
a, Ismertesse a mikrobiolégiai laboratérium kialakitasanak és miikodésének feltételeit!

Ismertesse az alapveté mikrobiologiai vizsgalati médszereket!
Kulcsszavak, fogalmak

o laboratériumi eszkozok, berendezések

o sterilizalasi eljarasok

o mikroszkép részei

o mikroszkopos meghatarozasi médszerek
o tenyésztéses meghatirozasi modszerek

e gyorstesztek

b, Ismertesse az élelmiszerbiztonsag szervezeti rendszerét és jogi szabalyozasat!

Kulcsszavak, fogalmak

e Az EU-s szabalyozas

e A magyar élelmiszertérvény

o A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
o A Magyar Elelmiszerkényv

Eredetivel mindenben megeqy 2z
hiteles mésolat.
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Szakképesités: 31 541 03 Elelmiszeripari laborans

Szdbeli vizsgatevékenység e

A szobeli vizsga megnevezése:

Mikrobioldgia, higiénia és mindségbiztositas, élelmiszeranalitika

ERTEKELES

Sorszam Név Feladat

Osztalyzat

datum

alairas

Eredetivel mindenben meges =t

hiteles masoiat (
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