3.34.
SZAKKEPZESI KERETTANTERV
az
55 541 03
ERJEDES- ES UDITOITALIPARI SZAKTECHNIKUS
SZAKKEPESITES-RAEPULESHEZ

I. A szakképzés jogi hattere
A szakképzési kerettanterv
— anemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény,
— aszakképzésrdl szol6 2011. évi CLXXXVIL. torvény,
valamint
— az Orszagos Képzési Jegyzékrdl és az Orszagos Képzési Jegyzék modositasanak
eljarasrend;jérol szolo 150/2012. (VII. 6.) Korm. rendelet,
— az éllam 4ltal elismert szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairdl szolo
217/2012. (V111. 9.) Korm. rendelet, és
— az 55 541 03 Erjedés- és iditditalipari szaktechnikus szakképesités-raépiilés
szakmai €s vizsgakovetelményeit tartalmazo rendelet
alapjan késziilt.
1. A szakképesités-raépiilés alapadatai
A szakképesités-raépiilés azonosité szama: 55 541 03
A szakkeépesités-raépiilés megnevezése: Erjedés- €s tiditditalipari szaktechnikus
A szakmacsoport szama és megnevezése: 21. Elelmiszeripar
Agazati besorolas szama és megnevezése: XXX VI Elelmiszeripar
Iskolai rendszerti szakképzésben a szakképzési évfolyamok szdma: 1

Elméleti képzési 1d6 aranya: 60%

Gyakorlati képzési id6 aranya: 40%



V.

A szakképzésbe torténo belépés feltételei

Iskolai el6képzettség:

Bemeneti kompetenciak: -

Szakmai el6képzettség: 54 541 02 Elelmiszeripari technikus
Eldirt gyakorlat: -

Egészségligyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

Pélyaalkalmassagi kovetelmények: -

A szakképzés szervezésének feltételei

Személyi feltételek

A szakmai elméleti és gyakorlati képzésben a nemzeti kdznevelésrdl sz6lo6 2011. évi
CXC. torvény és a szakképzésrdl szolo 2011. évi CLXXXVIL torvény eloirdsainak
megfeleld végzettséggel rendelkezd pedagdgus és egyéb szakember vehet részt.

Ezen til az aldbbi tantargyak oktatdsara az alabbi végzettséggel rendelkezd szakember
alkalmazhat6:

Tantargy Szakképesités/Szakképzettség

Targyi feltételek

A szakmai képzés lebonyolitdsdhoz sziikséges eszkozok és felszerelések felsorolasat a
szakképesités szakmai és vizsgakovetelménye (szvk) tartalmazza, melynek tovabbi
részletei az alabbiak: nincs

Ajanlds a szakmai képzés lebonyolitasahoz sziikséges tovabbi eszkézokre és
felszerelésekre:
Nincs



V. A szakképesités-raépiilés oraterve nappali rendszeri oktatasra

A szakképzo iskolai képzés 0sszes szakmai oraszama 1 évfolyamos képzés esetén: 1085
ora (31 hét x 35 6ra)

A szakképzo iskolai képzés Osszes szakmai oraszdma szabadsav nélkiil 1 évfolyamos
képzés esetén: 976 ora (31 hét x 31,5 ora)

1. szam1 tablazat
A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti éraszama

Szakmal , Elméleti heti | CY2Korati
kovetelmény- Tantargyak . . heti
modulok oraszam oraszam
Italgyartas
10910-12 technoldgiaja, gépei 2
Italgyartas Italgyartas
gyakorlata 2
10911-12 Keményitégyartas
Kemenyitd és technologidja, gépei 3
keményito .
hidrolizatum Keményitogyartas
gyhrtasa gyakorlata 05
Elesztégyartas ,
ecetgyartas
10912-12 Eleszt- | technologisja, gépei 3,5
¢és ecetgyartas Elesztgyartas,
ecetgyartas
gyakorlata 3
Malatagyartas,
10913-12 Malata- | SOT8Yartas
R technoldgiaja, gépei 6
©s sorgyartas Malatagyartas,
sorgyartas
gyakorlata 5,5
Szeszgyartés
10914-12 technologiaja, gépei 4
Szeszgyartas Szeszgyartas
gyakorlata 2
Osszes éra: 18,5 13
Osszes 6ra: 31,5

A 2. szamu tablazat ,, A szakmai kdvetelménymodulokhoz rendelt tantargyak és témakorok
6raszama” megadja a fent meghatarozott heti 6raszamok alapjan a teljes képzési idore
vonatkoz6 6raszdmokat az egyes tantargyak témakoreire vonatkozoan is (szabadsav nélkiili
szakmai 6raszamok).



2. szamu tablazat
A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak és témakorok oraszama

Elméleti | Gyakorlati
Tantargyak/témakorok orak orak
szama szama

Szakmai
kovetelménymodul

Italgyartas
technologiaja, gépei 62
Italgyartas anyagai,
elokészitésiik 14
Uditdital gyartas 14
Szikvizgyartas 5
Asvanyviz gyartas 5
Szeszesital gyartas 12
Italok palackozésa 12
Italgyartas gyakorlata 62
Alapanyagok atvétele 8
Félkésztermékek gyartasa 13
Ital el6allitasa 28
Palackozas 13
Keményitégyartas
technologiaja, gépei 93
Keményitdgyartas
alapanyagai 8
Keményit6 eldallitasa 53
Keményit6 savas
10911-12 Keményitd | hidrolizise 8
¢és keményitod Keményité enzimes
hidrolizatum gyartasa | hidrolizise 24
Keményitogyartas
gyakorlata 15
Alapanyagok atvétele 2

10910-12 Italgyartas

Keményit6 eldallitasa 6
Keményit6 hidrolizatum
gyartasa 7
Elesztogyartas,
ecetgyartas

technologiaja, gépei 109
Elesztd, ecetsavbaktérium
¢lettana 14
Elesztégyartas,
ecetgyartas anyagai 20
10912-12 Eleszt(')'-, és Eleszt6 el6allitasa 45
ecetgyartas E’cet eldallitasa 30
Elesztégyartas,
ecetgyartas gyakorlata 93
Anyagok atvétele,
elokészitése 20
Eleszt6 elballitasa 38
Ecet eloallitasa 29
Elesztd, ecet tarolasa 6




Malatagyartas,
sorgyartas
technologiaja, gépei 186
Alapanyagok,
potanyagok jellemzoi,
el6készitésiik 42
Malatagyartas 30
Sorlé eloallitasa 42
Erjesztés 22
.., | Sorkezelés, kiszerelés 30
19913,_1? Maldta-, és Melléktermékek,
sorgyartas hulladékok 20
Malatagyartas,
sorgyartas gyakorlata 170
Alapanyagok atvétele,
elokészitése 30
Malata el6allitasa 38
Sorlé eldallitasa 48
Erjesztés vezetése 24
Sor kezelése, kiszerelése 20
Melléktermékek,
hulladékok kezelése 10
Szeszgyartas
technoldgidja, gépei 124
Szeszgyartas,
gylimdlcspalinka gyartas
anyagai 12
Szeszgyartas,
gylimdlcspalinka gyartas
anyagainak el6készitése 20
Cefrekészités 8
Szeszes erjesztés 28
Leparlas, finomitas
viztelen szesz gyartasa 34
Palinka érlelés, tarolas,
jovedéki ismertek 22
Szeszgyartas gyakorlata 62
Melasz el6készitése 4
Gyiimolcsok elokészitése 6

10914-12
Szeszgyartas

Cefrekeészités, erjesztés 14

Leparlas, finomitas 20
Palinka érlelése,
kiszerelése 14
Melléktermék, hulladék
kezelése 4
Osszesen: 574 402
Osszes 6rak szama: 976
Elméleti/gyakorlati 6raszamok %-os aranya: 58,8% ‘ 41,18%

A szakképzésrdl szolo 2011. évi CLXXXVIL torvény 8. § (5) bekezdésének megfeleléen a



tablazatban a nappali rendszeri oktatasra meghatarozott tanuldi kotelezé szakmai elméleti €s
gyakorlati 6raszam legaldbb 90%-a felosztasra keriilt.

A szakmai ¢és vizsgakOvetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat
aranyanak a teljes képzési id6 soran kell teljestilnie.

A tantargyakra meghatarozott idokeret kotelezé érvényl, a témakordkre kialakitott oraszdam
pedig ajanlas.



A
10910-12 azonosito szamu

Italgyartas
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, temakorei



A 10910-12 azonositéo szamu Italgyartas megnevezésii szakmai kovetelménymodulhoz tartozo tantargyak és témakorok oktatasa soran
fejlesztendd kompetenciak

Italgyartas technologiaja, gépei Italgyartas gyakorlata
5
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FELADATOK
Atveszi és el6késziti az iiditdital és szeszesital gyartasdhoz X
sziikséges anyagokat
Technoldgiai szamitasokat végez X X X
Gyartaskozi vizsgalatokat végez X X X X
Dokumentalast végez X X X X
Feligyeli a gépek, berendezések mitkddését, sziikség esetén
. X X X X
beavatkozik
Vizkezelést végez X
Cukoroldast végez X
Csendes italt gyart X
Szaturalast végez X X X
Szikvizet gyart X X
Asvanyvizet gyart X X
Drogkivonatot, drogparlatot készit X X
Szeszes italt gyart X X




Sziirést végez

Erlelést végez

Csomagoloanyagot elokészit

Kiszerelést végez

Tarolast végez

SZAKMAI

Uditéital gyartasahoz felhasznalt anyagok jellemzdi

Szeszesitalok gyartasahoz felhasznalt anyagok jellemzoi

Vizkezelési eljarasok, vizszlirok kialakitasa

Cukoroldasi modok, cukoroldok kialakitisa

Drogkivonat, drogparlat készités jellemzo6i, gépei

Receptura szerepe

Szaturalast befolyasolod tényezok, kiilonféle szaturalok kialakitasa

Szikvizgyartas miiveletei, gépei

Sziirés miivelete,szlir6berendezések kialakitisa

Erlel$ berendezések kialakitasa, érlelés alatt lejatszodo folyamatok

Csomagoloanyagok jellemz6i

Csomagol6 anyagok elokészitésének modjai, gépei

Kiilonféle toltési technologiak, tolto-, zarogépek, cimkézdgépek
kialakitasa

Termék jelolésének szabalyai

Tarolast befolyasold tényezok

Folyadékszallito berendezésekjellemzoi

Tartalyok kialakitasa, jellemzoi

X
ISMERETEK
X
X
X X
X
X
X
X X
X X
X X




Hulladékkezelési eljarasok

SZAKMAI KESZSEGEK
Folyamatabrak, gépelemek-rajz olvasésa, értelmezése X X
Informacioforrasok kezelése X X X

Matematikai készség

SZEMELYES KOMPETENCIAK

[zérzékelés X X X
Szaglas X X X
Pontossag X X X

TARSAS KOMPETENCIAK

Kapcsolatteremt6 készség X X X

Hatarozottsag

MODSZERKOMPETENCIAK

Modszeres munkavégzés

Figyelemdsszpontositas X X X

Ismeretek helyén val6 alkalmazasa




1. Italgyartas technologiaja, gépei tantargy 62 6ra

1.1. A tantargy tanitasanak célja
A tantdrgy tanitdsanak célja az {iditoital-gyartas, szikvizgyartds, asvanyvizgyartas,
szeszesitalgyartds technologidinak és berendezéseinek széles korli megismerése, a
megfeleldé mindségli munkavégzés érdekében. A termék iranti feleldsségérzet és a
gazdasagos szemlélet kialakitasa.

1.2. Kapcsolodo szakmai tartalmak
Az italgyartas gyakorlata

1.3. Témakorok

1.3.1. Italgyartas anyagai, elokészitésiik 14 ora
Viz, 4svanyviz jellemzoi, vizzel szembeni kovetelmények, vizkezelési eljarasok
Vizkezelési eljaras megvalasztasanak szempontjai

Vizkezeld berendezések kialakitasa

Asvanyviz jellemz&i

Szén-dioxid jellemzdi

Edesitdanyagok, édesitdszerek

Cukoroldas modjai, gépei

Adalékanyagok, allomanyjavitok, aromak, izfokozok, étkezési savak, sok
Szinezdanyagok

Finomszesz, borparlat, gabonaszesz

[zesitdanyagok

Drogkivonat, drogparlat készités

Folyadékszallitd berendezések

1.3.2. Uditoital gyartas 14 éra
Csendes ital eléallitasa

Tartalyok jellemzdi, szerelvényei

Szaturéalast befolyasold tényezdk

Szatural6 berendezések kialakitasa

Szén-dioxid lefejtés szabalyai

Italkészités (mixelés) folyamata



1.3.3. Szikvizgyartas 5ora
Szikvizgyartas folyamata

Szikviz jellemzo6i

Szaturéalast befolyasold tényezdk

Szikvizes palack jellemz6i

Szikviz toltése, jelolése

1.3.4. Asvanyviz gyartas S ora
Asvanyviz jellemz6i

Asvanyviz kezelése

Asvanyviz szaturalasa

1.3.5. Szeszesital gyartas 12 ora
Receptura feladata

Szeszes italok csoportositasa
Szeszesitalok Gsszeallitasa
Gyartotank jellemzoi

Javitasok végzése

Kontrakcio

Italok deritése

Italok sziirése

Sziréberendezések kialakitasa
Erlelés alatt lejatszodo folyamatok
Erlel6 berendezések

Tarolo berendezések

1.3.6. Italok palackozasa 12 ora
Csomagoldanyagok megvalasztasanak szempontjai
Csomagoloanyagok jellemzdi

Csomagoldanyagok elokészitése

Palack készitése

Vékuum-, ellennyomadsos toltégépek

Zarogépek

Cimkézdgepek

Jelolés modjai, feladata

Egységrakomany bontd, egységrakomany képzd berendezések
Italok tarolasanak feltételei



1.4. A képzés javasolt helyszine (ajdanlds)
Szaktanterem

1.5. A tantargy elsajdtitasa soran alkalmazhato sajdatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

1.5.1. A tantargy elsajdtitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

‘. A tanuléi tevékenység
Sqr- Alkalr,nazott oktatasi szervezeti kerete Alkalmazandé eszkoz
szam modszer neve Py .
egyéni | csoport | osztaly
1.1. magyarazat X X X -
1.2. kiseléadas X -
1.3. megbeszElés X X X -
1.4, vita -
1.5. szemléltetés X -
1.6. projekt X -
1.5.2. A tantdrgy elsajdtitasa sordn alkalmazhato tanuloi tevékenységformdk ajanlds)
Tanul6i tevékenység )
szervezési kerete Alkall'r.lanzarfdo
(differencialasi modok) eszkozok és
Sor- Tanuléi tevékenységforma felszerelések
szdm yseg . , (SZVK 6. pont
S S ~§ ;7? 3 lebontasa,
> o = = ror
&g S 9 N o pontositasa)
= & = o
Informacio feldolgozo
1. X .
tevékenységek
Hallott szoveg feldolgozasa
1.1 . . X -
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.2. . X X -
feldolgozasa
1.3. | Informaciok 6nallo rendszerezése X X X -
Informaciok feladattal vezetett
1.4. . X X -
rendszerezése
2 Ismeretalkalmazasi gyakorlo
' tevékenységek, feladatok
2.1. | Irasos elemzések készitése X X -
29 Valaszolas irasban mondatszintii X i
| kérdésekre
2.3. | Tesztfeladat megoldasa X X -
24 Szdveges eléadas egyéni X i
" | felkésziiléssel
Tapasztalatok helyszini ismertetése
2.5. : X -
szoban
3. Képi informaciok korében
3.1. | Folyamatébra értelmezése X X X -
4. Komplex informaciék kérében
Jegyzetkészités eseményrol kérdéssor
4.1. . X X -
alapjan
5. Csoportos munkaformak korében
5.1. | Feladattal vezetett kiscsoportos X -




| szovegfeldolgozas | | | |

1.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

2. Italgyartas gyakorlata tantargy 62 6ra

2.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitdsanak célja az elméleti ismeretek alkalmazésaval uditoital, dsvanyviz,
szikviz szeszesital elvart mindségben torténd eloallitdsa. Italgyartas gépeinek,
berendezéseinek szakszeri elokészitése, kezelése, ledllitdsa. Gyartaskozi vizsgalatok
elvégzése.

2.2. Kapcsol6do6 szakmai tartalmak
Italgyartas technoldgiaja, gépei

2.3. Témakorok

2.3.1. Alapanyagok atvétele 8 ora
Mennyiségi, mindségi atvétel mddjai, szempontjai

Mintavétel, atlagminta készitése

Viz vizsgélata, mindsitése

Dokumentumok elemzése (szallitolevél, mindségi bizonyitvany)

CO, atvétele

Finomszesz, borparlat, gabonaszesz mindsitése

Cukor, izocukor atvétele

2.3.2. Félkésztermékek gyartasa 13 ora
Viz szlirése, vas-mangéntalanitasa

Vizlagyitas

Vizlagyit6é berendezés

Viz csiramentesitése

Cukor oldasa (hideg, meleg)

Drogok apritasa, kivonatold folyadék megvalasztasa
Drogkivonat készitése

Drogparlat készitése

Szorp eldallitasa

Viz hiitése

2.3.3. Ital eléallitasa 28 ora
Csendes ital eloallitasa

Szén-dioxid lefejtése

Szaturalas

Szaturalo berendezések

Szikvizgyartas

Asvanyviz kezelése

Receptura alapjan ital 6sszeallitasa

Szeszesital javitasa, javitashoz sziikséges anyagok mennyiségének meghatarozésa
Szeszesital szurése, szirOberendezés kezelése



Szeszes italok érlelése, paraméterek meghatarozasa, beallitasa
Erlel6 berendezések elokészitése

2.3.4. Palackozas 13 ora
Egységrakomany bontasa

Uj palackok elSkészitése
Tobbutas palack eldkészitése
Palack készitése

Palack ellenérzése

Csendes ital toltése
Szén-dioxiddal dusitott ital toltése
Palack zarasa

Cimkézés

Termék jelolés

Egységrakomany képzés

Tarolas

2.4. A képzés javasolt helyszine
Tanmtihely

Kistizemi termelShely
Nagyiizemi termel6hely

2.5. A tantdargy elsajatitiasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformadk (ajdanldas)

2.5.1. A tantdargy elsajdtitisa sordn alkalmazhato sajdatos modszerek (ajanlds)

2.5.2. A tantdargy elsajatitisa sordn alkalmazhato tanuloi tevékenységformak
(ajanlas)

2.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



A
10911-12 azonosito szamu

Keményito, és keményito hidrolizatum gyartasa
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 10911-12 azonosito szami Keményito- és keményité hidrolizatum gyartasa
megnevezésu szakmai kovetelménymodulhoz tartozo tantargyak és témakorok oktatasa
soran fejlesztendé kompetenciak

Keményitogyartas Keményitogyartas
technologiaja, gépei gyakorlata
g
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10911-12 Keményit6- és keményitd hidrolizatum gyartasa \g =‘§ 2 “g) g 5 _g
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FELADATOK
Atveszi és el6késziti a gyartashoz sziikséges alapanyagokat X X
Keményit6 kimosast végez X X
Keményitétejet tisztit X X
Keményitétejet viztelenit X X
Nedves keményit6t szarit X X
Keményit6t csomagol, tarol X X
Nedves sikért feldolgoz X X
Mellékterméket kezel X X
Savas hidrolizist végez X X
Enzimes hidrolizist végez X X
Izocukrot gyart X X
Gyartaskozi vizsgalatokat végez X X X
Dokumentalast végez X X X
Felligyeli a gépek, berendezések miikodését, sziikség esetén
beavatkozik X X X
SZAKMAI ISMERETEK
Kiilonféle keményitétartalmi anyagok jellemzoi X X
Burgonya tisztitasa, apritasa, gépi berendezései X X
Kukorica tisztitasa, aztatasa, gépi berendezései X X
Kukorica durva orlése, csiraelvalasztas modjai, finomdrlés,
Orléberendezések kialakitasa X X
Buzaliszt tarolasa, szitdlasa, tészta készités miivelete, gépi X X
berendezései
Keményitd kimosasa kiilonféle alapanyagok esetén, x x
keményitokimosok kialakitasa
Keményitétej tisztitds modjai, gépi berendezései X X
Keményit6tej  viztelenitése, dekanterek, centrifugak X X
felépitése, mitkodése
Pneumatikus szaritds folyamata, pneumatikus szaritd X X
berendezés egységeli, kialakitasuk
Keményitd csomagolasa, taroldsa X X
Ultra rotor kialakitasa, mukodése X X
Vitalis glutin jellemzoi X X
Keményitébontd enzimek fajtai, jellemzdi, enzimmikodést X X
befolyasold tényezok
Savas, enzimes hidrolizis folyamata X X X
Keményitd cukortermékek jellemzoi X X X
Izocukor gyartas folyamata X X X




3.1. A tantargy tanitasinak célja

Keményit6 hidrolizatumok feldolgozasa X
Keményitdgyartas melléktermékeinek jellemz6i, X
hasznositasi lehetdségei
Beparlok jellemzo6i X
Ciklonok, porsziirdk jellemzoi X
SZAKMAI KESZSEGEK

Folyamatabrak, gépelemek-rajz olvasasa, értelmezése X X
Informéacioforrasok kezelése X X X

SZEMELYES KOMPETENCIAK
Alloképesség X
Latas X X

TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremtd képesség
Hatarozottsag
MODSZERKOMPETENCIAK
Moédszeres munkaveégzes X X
Figyelemosszpontositas X X X
Ismeretek helyén valo alkalmazasa X
. Keményitégyartas technolégidja, gépei tantargy 93 éra

A tantargy tanitasanak célja kiilonbozé alapanyagokbol keményitd eldallitds, illetve
keményité hidrolizatum eldallitds folyamatainak ¢és berendezéseinek széles kora
megismerése, a megfeleld mindségli munkavégzés, termék eldallitas érdekében. A termék

iranti felelosségérzet €s a gazdasagos szemlélet kialakitasa.

3.2. Kapcsolodo szakmai tartalmak
Keményitégyartas gyakorlata

3.3. Témakorok

3.3.1. Keményitégyartas alapanyagai

Buzaliszt, burgonya, kukorica jellemz6i, kémiai sszetétele

Keményitd jellemzdi

Keményitd kimutatasa

Alapanyagok mindsitése
Keményitdgyartas alapjai

3.3.2. Keményité eléallitasa
Buzaliszt tarolésa, tarolas paraméterei
Buzaliszt szitalasa

Tésztakészités

Dagasztogép kialakitasa

Tészta pihentetése

Keményitd kimosasa, kimoso berendezes felépitése

Burgonya tisztitasa

Burgonya apritasa, apritoberendezés kialakitasa

Keményitd kimosasa, ivszita felépitése

8 ora

53 ora




Kukorica tarolasa, tarolo berendezés kialakitasa

Kukorica tisztitisa

Kukorica aztatasa, aztatd berendezések

Kukorica durva 6rlése, drléberendezések jellemzoi

Csiraelvalasztas

Kukoricadara finomérlése

Keményitd kimosasa

Keményit6tej tisztitdsanak modjai, berendezései

Keményitotej viztelenitése

Nedves keményitd szaritdsa, pneumatikus szaritd berendezés kialakitasa
Keményitd csomagolasa, csomagold anyagok megvalasztasanak szempontjai
Keményitd taroldsanak paraméterei

Melléktermékek, ikertermék feldolgozasa, hasznositasa

3.3.3. Keményit6 savas hidrolizise 8 ora
Keményito felépitése

Savas hidrolizisnél végbemend véltozasok
Savas hidrolizis folyamata

Keményitd hidrolizatum feldolgozasa

3.3.4. Keményito enzimes hidrolizise 24 ora

Keményitébont6 enzimek fajtai, miikodésiik
Keményitdbontés enzimes folyamata
Enzimmiikodést befolyasolo tényezok

Keményitd cukortermékek eléallitasanak folyamata
Izocukor eldallitdsanak folyamata

Izocukor Osszetétele, tarolasa

3.4. A képzés javasolt helyszine (ajdanlis)
Szaktanterem

3.5. A tantdrgy elsajdtitasa sordn alkalmazhato sajdtos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlds)

3.5.1. A tantargy elsajatitisa sordn alkalmazhato tanuloi tevékenységformak

(ajanlas)
(e A tanul6i tevékenysé
Sorszam Alkalmazott oktatisi médszer szervezeti keret); i Alkalmazandé eszkoz
neve egyéni | csoport | osztaly

1.1. magyarazat X X X

1.2. kiseléadas X

1.3. megbeszélés X X X

1.4. szemléltetés X

1.5. projekt X

3.5.2. A tantdargy elsajdtitisa sordn alkalmazhato tanuldi tevékenységformak ajanlas)

Sor-
SsZam

e, , . Alkalmazandé
Tanuloi tevékenység szervezési R
L. , . eszkozok és
Tanuléi tevékenységforma kerete .
felszerelések

(differencialasi médok) (SZVK 6. pont




. . lebontasa,
£ g 2 = g pontositasa)
5 | 55 | 33
= R &~
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
1.1. Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel X
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.2. . X X
feldolgozasa
1.3. Informéciok 6nallo rendszerezése X X X
Informéciok feladattal vezetett
1.4. . X X
rendszerezése
2 Ismeretalkalmazasi gyakorlé
' tevékenységek, feladatok
2.1. Irasos elemzések készitése X X
29 Vilaszolas irasban mondatszintti X
o kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X X
24. Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel X
Tapasztalatok helyszini ismertetése
2.5. : X
szoban
3. Képi informaciék korében
3.1. Folyamatdbra értelmezése X X X
4. Komplex informaciok korében
41 J eg}{z’etkesmtes eseményrol kérdéssor X x
alapjan
5, Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1. o . X
szovegfeldolgozas
3.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol sz616 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel
4. A keményitégyartas gyakorlata tantargy 15 6ra

4.1. A tantargy tanitasanak célja
A tantargy tanitdsanak célja az elméleti ismeretek alkalmazasaval kiilonb6zo
alapanyagokbol keményité ¢és keményitd hidrolizdtum elvart mindségben torténd

eldallitasa. Keményitogyartds gépeinek, berendezéseinek szakszerli eldkészitése,
kezelése, ledllitasa. Gyartaskozi vizsgalatok elvégzése.

4.2. Kapcsolodo szakmai tartalmak
Keményitdgyartas technologiaja, gépei

4.3. Témakorok

4.3.1. Alapanyagok atvétele 2 ora
Keményitétartalmu alapanyag mennyisé€gi, mindségi atvétele

4.3.2. Keményit6 eléallitasa 6 ora
Adott alapanyag elokészitése

Keményitd kimosasa, keményitd kimos6 lizemeltetése

Keményit6tej feldolgozésa, szeparator kezelése




Nedves keményit0 szaritasa, szaritoberendezés lizemeltetése
Porciklon lizemeltetése

Keményitd csomagolasa

Melléktermékek feldolgozasa

4.3.3. Keményité hidrolizatum gyartasa
Keményito savas hidrolizise

Keményitd enzimes hidrolizise

[zocukor eldallitasa

Hidrolizatum tisztitasa

Hidrolizdtum bestiritése

Bestiritd lizemeltetése

7 ora



4.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanmiihely

Kisilizemi termeldhely

Nagyiizemi termel6hely

4.5. A tantargy elsajdtitasa soran alkalmazhato sajdatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

4.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajdatos modszerek (ajanlas)
4.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak (ajanlas)
4.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrol szold 2011. évi CXC. térvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értekelése



A
10912-12 azonosito szamu

Eleszto-, és ecetgyartas
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 10912-12 azonosité szami Eleszté-, és ecetgyartas megnevezésii szakmai
kovetelménymodulhoz tartozo tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendé
kompetenciak

Elesztogyartas, Flesztdgyértas
ecetgyartas o ’
pyartas ecetgyartas gyakorlata
technologiaja, gépei
= 3 N
2 |8 8
10912-12 Eleszts-, és ecetgyartas 2 B S g
< 5] N4
< 3 B o) B S
3 %5 s © 2 s < k=
3 \ = @ N5 = @ 8
< s | 8. 5] ] A [5) = a
sSls2>| 2| B =z &S| B| &
Rl N R eS| @ <| @m| @| &
FELADATOK
Atveszi, el6késziti az élesztdgyartashoz  sziikséges x X
anyagokat
Elesztd szintenyészetet készit X X
Eleszté iizemi szaporitast végez X X
Erett élesztécefrét feldolgoz X X
Elesztét csomagol X X
Eleszt tarolast végez X X
Atveszi és elékésziti az ecetgyartishoz sziikséges X X
anyagokat
Denaturalas X X
Ecetcefrét készit X X
Ecetfermentaciot végez X X
Ecetet derit, sziir X X
Csomagoldanyagokat elokészit, készit X X X X
Ecet palackozast végez X X
Ecet tarolast végez X X
Technolbgiai szamitasokat végez X X X X
Gyartaskozi vizsgalatokat végez X X X X
Dokumentalast végez X X X X
Felligyeli a gépek, berendezések miikddését, sziikség esetén
. X X X X
beavatkozik
SZAKMAI ISMERETEK
Mikroorganizmusok csoportositasa, élesztok jellemzoi, X % | x
anyagcsere folyamatai, élesztd szerepe
Elesztoszintenyészet fogalma, készitésének folyamata, X X
¢lesztd szintenyész fermentor kialakitasa
Elesztészaporitas feltételei, folyamata, szaporitd fermentor X X
kialakitasa, levegdztetok fajtai, mikodésiik
Elesztotej viztelenitésének modjai, vakuumdobszlird X X
felépitése
Szaritott siito¢lesztd gyartasanak menete, instant élesztd X X
jellemz6i
Eleszt6 tarolasanal végbemend valtozasok, helyes tarolas X X X
feltételei
Ecetgyartas anyagainak jellemz6i X X
Ecetsavbaktériumok jellemzdi, fajtai, élettevékenységiik X X X
Denaturalas fogalma, technologiaja X X
Cefrekészités szempontjai X X




Ecet fermentaci6 folyamata, ecetképzd, acetator kialakitasa X X
Ecet sziirése, ecetsziirdk kialakitasa X X
Ecetfajtak jellemz6i X X
Csomagoldanyagok jelemz6i X X
Csomagoloanyagok eldkészitésének modjai, gépei X X
Kﬁlénfé}e toltési technologiak, tolté-, zardgépek, cimkézd X X
gépek kialakitasa
Termék jeldlésének szabalyai X X
Tarolast befolyésold tényezdk
SZAKMAI KESZSEGEK
Folyamatabrak, gépelemek-rajz olvasasa, értelmezése X X
Informéacioforrasok kezelése X X X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Latas X X
Szaglas X X
Pontossag
TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremt6 készség X
Hatarozottsag
MODSZER KOMPETENCIAK
Modszeres munkavégzés X X X
Figyelemdsszpontositas X X X X
Ismeretek helyén val6 alkalmazasa X




5. Elesztégyartas, ecetgyartas technologiaja tantargy 109 éra

5.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitdsdnak célja az élesztd és ecetgyartas technologidinak és berendezéseinek
sz¢éles korli megismerése, a megfeleld mindségli munkavégzés, illetve termék eldallitas
érdekében. A termék iranti feleldsségérzet €s a gazdasagos szemlélet kialakitésa.

5.2. Kapcsolodo szakmai tartalmak
Elesztogyartas, ecetgyartas gyakorlata

5.3. Témakorok

5.3.1. Eleszt6, ecetsavbaktérium élettana 14 ora
Mikroorganizmusok csoportositasa életmiikodésiik szerint

Mikroorganizmusok alaktana, anyagcsere folyamatai

Mikroorganizmusok szaporodasa

Mikroorganizmusok tapanyagsziikséglete

Siitéélesztd jellemzoi

Ecetsavbaktérium jellemzdi

5.3.2. Elesztogyartas, ecetgyartis anyagai 20 ora
Melasz fogalma, jellemzdi

Melasz fizikai, kémiai tulajdonsagai
Melasz mikrobioldgiai jellemzoi
Segédanyagok

Kiegészitd tapanyagok

Tapso

Levegd

Tisztitd, fertotlenitdszerek

Vizzel szembeni kovetelmények
Melasz higitasa, savazasa

Melasz sterilizélasa

Melasz deritése

Etil-alkohol jellemz6i

5.3.3. Eleszt el6allitasa 45 éra
Szintenyészet fogalma

Laboratériumi szintenyészet

Uzemi szintenyészet, szintenyész fermentor felépitése
Oltéélesztd eldallitasa, levegdztetdk kialakitasa
Eladoélesztd eldallitasa, paraméterek

Erett élesztécefre feldolgozasa, szeparatorok mitkodése
Elesztotej viztelenitése, vakuumdobsziird mitkodése
Eleszté csomagolasa

Elesztd tarolasanak feltételei

Szaritott siitdélesztd eldallitasa

5.3.4. Ecet eléallitasa 30 dra
Biologiai ecet eldallitasanak biokémiai folyamata
Tuloxidacio okai



Denaturalas

Ecetcefre készités

Kiilonféle ecet fermentacios eljarasok
Acetator, ecetképzd kialakitasa, szerelvényei
Ecet deritése, sziirése

Membransziiré mikodése

Deritéanyagok jellemzdi

Ecet mikrobioldgiai stabilizalasa

Ecetfajtak jellemzoi

5.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Szaktanterem

5.5. A tantargy elsajdtitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

5.5.1. A4 tantargy elsajdtitisa sordn alkalmazhato sajdatos modszerek (ajdanlds)

Alkalmazott oktatasi

A tanuléi tevékenység

Sorszam , szervezeti kerete Alkalmazando eszkoz
médszer neve P .
egyéni csoport | osztaly
1.1. magyarazat X X X
1.2. kisel6adas X
1.3. megbeszélés X X X
1.4. szemléltetés X
1.5. projekt X




5.5.2. A tantargy elsajatitasa sordan alkalmazhato tanuloi tevékenységformak (ajanlds)

Tanuloi tevékenység szervezési
kerete Alkalmazandé
(differencialasi médok) eszkozok és
Sor- Tanuloi tevékenységforma felszerelések
szam yseg . (SZVK 6. pont
= T 9 2 4 lebontasa,
2 8 g g c ntositasa)
B4 g 32 po
= & = =)
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
1.1. Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel X
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.2, . X X
feldolgozasa
1.3. Informéaciok 6nallo rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.4. . X X
rendszerezése
2 Ismeretalkalmazasi gyakorlé
' tevékenységek, feladatok
2.1. Irasos elemzések készitése X X
29 Valaszolas irasban mondatszintii "
o kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X X
24. Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel X
Tapasztalatok helyszini ismertetése
2.5. : X
szoban
3. Képi informaciok kérében
3.1. Folyamatabra értelmezése X X X
3.2. Géprajz értelmezése
3.3. Receptura értelmezése
4. Komplex informaciok korében
41 J egy.zretkeszues eseményrol kérdéssor X X
alapjan
B Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1. . . X
szovegfeldolgozas

5.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szol6 2011. évi CXC. térvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel



6. Elesztégyartas, ecetgyartas gyakorlata tantargy 93 ora

6.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitasanak célja az elméleti ismeretek alkalmazasaval élesztd €s ecet elvart
mindségben torténd eléallitasa. Elesztd és ecetallitisanal hasznalt gépek, berendezések
szakszerl elokészitése, kezelése, ledllitasa. Gyartaskozi vizsgalatok elvégzése.

6.2. Kapcsolodo szakmai tartalmak
Elesztogyartas, ecetgyartas technoldgidja, gépei

6.3. Témakorok

6.3.1. Anyagok atvétele, elokészitése 20 ora
Melasz mennyiségi, mindségi atvétele

Melasz tarolasa

Melasz higitasa

Melasz hékezelése

Melasz deritése

Lemezes hdcseréld mitkddtetése

Etil-alkohol mennyiségi, mindségi atvétele

Etil-alkohol denaturalasa, denaturatum mennyiségének kiszamitasa

6.3.2. Eleszté eléallitasa 38 éra
Laboratériumi szintenyészet készitése

Uzemi szintenyészet készitése

Szintenyész fermentor kezelése

Oltoéleszto eldallitasa

Eladééleszt6 fermentalasa, fermentorok kezelése
Erett élesztdcefre szeparalasa

Elesztotej viztelenitése, vakuumdobsziiré kezelése
Elesztd formazasa

Eleszté csomagolasa

Eleszt6 taroldsa, paraméterek meghatarozasa

6.3.3. Ecet eloallitasa 29 ora
Ecetcefre készitése, denaturatum, viz mennyiségének meghatarozasa

Ecet el6allitasa feliileti modszerrel

Szubmerz ecet eldallitas

Acetator, ecetképzd kezelése

Fermentacio ellenOrzése

Ecet deritése

Ecetsavtartalom beallitasa

Ecet szlirése

Ecet mikrobiologiai stabilizalasa

6.3.4. Eleszt6, ecet tarolasa 6 ora
Elesztd tarolas paraméterei, ellenérzése

Eleszt6 helyes tarolasa

Ecet tarolasa



6.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanmiihely

Kisilizemi termeldhely

Nagyiizemi termel6hely

6.5. A tantdargy elsajdtitasa sordn alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

6.5.1. A4 tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

6.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformadak (ajanlds)

6.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol sz616 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti

értékeléssel



A
10913-12 azonosito szamu

Malata-, és sorgyartas
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 10913-12 azonositdé szama Malata-, ¢és sorgyartas megnevezésii szakmai
kovetelménymodulhoz tartozo tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendé

kompetenciak

Malatagyartas, sorgyartas

Malatagyartas, sdrgyartas

technologisja, gépei gyakorlata
S g
< % o |8
ot AP, A
10913-12 Malata-, és sorgyartas g &2 § E ;3) ) . E‘j 3
2g|, |2 22 |E 12 |z | & 2|8
2515 |5 |, SIE | 2512 |3 - 2|k
g8 |l=s |= |¢& = |3 gZl s | = 2 = |3 R
<3|3 |8 |d | 8|5 |=3|2 |3 SRR
FELADATOK
Atveszi a malatagyartas alapanyagat X X
Az alapanyagot el6késziti malatagyartashoz X
Arpa aztatast végez X X
Csiraztatast végez X X
Aszalast végez X X
Malata csiratlanitast, tarolast végez X X
Kiilonleges malatakat gyart X X
Sorfézéviz eldallitast végez X X
F6z6hazi miiveleteket végez X X
Sorlé kezelést végez X X
Elesztd szintenyészetet készit X X
Sorlé erjesztést végez X X
Sorszlrést végez X X
Csomagoloanyagokat elokészit X X
Kiszerelést végez X X
Tarolast végez X X
Technoldgiai szamitasokat végez X X X | x
Gyartaskozi vizsgalatokat végez X X X X
Dokumentalast végez X X | X X
Feliigyeli a gépek, berendezések miikodését, sziikség esetén X X X
beavatkozik X | x| X
SZAKMAI ISMERETEK
Sorarpa jellemz6i X X
Arpatisztitas, osztalyozas, tarolas modjai, gépei
Arpa aztatasi modok, 4ztatast befolyasold tényezok,
aztatoberendezések kialakitasa
Csiraztatasi modok, csiraztataskor végbemend biokémiai X X
folyamatok, csirdztato berendezések kialakitasa
Aszalas folyamata, aszalas alatt végbemend valtozasok, X X
kiilonféle aszalok kialakitasa
Malatacsiratlanitds modjai, gépi berendezései X X
Malata tarolas, malatafajtak jellemzdi, silok kialakitasa X
Omlesztett anyag szallité berendezések jellemzdi
Sorgyartas alapanyagainak jellemzo6i (sorf6z6viz, malata, X X
komlo, sorélesztd)
Sorgyartas potanyaganak jellemzo6i, elokészitésiik X X




Malatadrlés modjai, gépei

Kiilonféle cefrézési eljarasok, cefrézés alatt végbemend
valtozasok, cefrézo berendezések kialakitasa, f6z6hazi
hasznositas meghatarozasa

Cefresziirés folyamata, cefresziirdk kialakitasa

Komléforralas mivelete, komloforralok kialakitasa

Sorléiilepités, sorléhiités, sorlé levegdztetés miivelete, gépei

Kiilonféle sorlé erjesztési modok, erjesztési paraméterek
megvalasztasanak szempontjai, erjedésfok meghatarozasa,
erjeszt6 berendezések kialakitasa

Sorsziirés, sorstabilizalas modjai, sorszliré berendezések
kialakitasa

Csomagoloanyagok jellemzdi

Csomagoloanyagok elokészitésének modjai, gépei

Kiilonféle toltési technologiak (palack,hordd, doboz) tolt6-,
zard gépek, cimkéz6 gépek kialakitasa

Sor pasztérézés modjai, paraméterek megvalasztasnak
szempontjai, pasztérozé berendezések kialakitasa,
jellemzoi

Termék jelolésének szabalyai

Tarolast befolyasold tényezok

Sorfajtak jellemzoi

Melléktermékek jellemzdi, hasznositasi lehetéségei

Hulladékkezelési eljarasok

SZAKMAI KESZSEGEK

Folyamatabrak, gépelemek-rajz olvasasa, értelmezése

X X X

Informacioforrasok kezelése

X

X X X

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Szaglas

Latas

Pontossag

TARSAS

KOM

PETENCIAK

Kapcsolatteremtd készség

Hatérozottsag

MODSZERKOMPETENCIAK

Mobdszeres munkavégzés

Figyelemdsszpontositas

Ismeretek helyén val6 alkalmazasa




7. Malatagyartas, sorgyartas technolégiaja, gépei tantargy 186 ora

7.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitdsanak célja a malata és sor eldallitds folyamatainak €s berendezéseinek
széles korli megismerése, a megfeleld6 mindségli munkavégzés. A termék iranti
felelosségérzet és a gazdasagos szemlélet kialakitasa.

7.2. Kapcsolodo szakmai tartalmak
Malatagyartas, sorgyartas gyakorlata

7.3. Témakorok

7.3.1. Alapanyagok, potanyagok jellemzoi, el6készitésiik 42 ora
Sorarpa jellemzo6i, kémiai Osszetétele

Sorarpa vizsgalata, mindsités szempontjai

Malatafajtak jellemz6i, kémiai Osszetétele

Sorfézéviz jellemzoi

Koml6 jellemzdi, szerepe a sorfézésnél

Komlokészitmények

Sorélesztd jellemzoi, dsszetétele, sorélesztovel szembeni kovetelmények
Malata 6rlése, malatadrld berendezések jellemzdi

Sorfézoéviz eldallitasa

Soripari potanyagok jellemzdi (kukorica, rizs)

Potanyagok feltardsanak modjai

Enzimkészitmények jellemzdi, szerepe a soriparban

7.3.2. Malatagyartas 30 ora
Sorarpa tisztitasa, arpatisztitd berendezések kialakitasa

Sorarpa osztalyozasa, osztalyozo berendezések jellemezoi

Sorarpa utdérlelése, taroldsa, tarolo silok kialakitasa

Térolas hatasa a technoldgiai folyamatra

Arpa 4ztatasa, arpaaztatok kialakitésa

Csiraztatas biokémiai folyamatai, csirdztatok kialakitasa

Aszalas, aszalo berendezések kialakitasa

Malata csiratlanitasa, malata csiratlanitok kialakitasa

Malata érlelése, érlelés hatasa a tovabbi technologiai folyamatokra
Kiilonleges malatak gyartasa

7.3.3. Sorlé eloallitasa 42 ora
Cefrézési modok, cefrézés cllenorzése

Cefrézési diagram készitése

Cefrézés alatt lejatszodo folyamatok

Cefrezo berendezések kialakitasa

Cefre szlirése, szlirOberendezések kialakitasa

Komloforralas , komlo szerepe, komloforralok kialakitasa

Sorlé iilepitése, sorléiilepitdk kialakitasa

Balling-fok meghatarozasa

F6z06hézi hasznositas meghatarozasa

o

Sorlé hitése, sorléhtitok kialakitasa



7.3.4. Erjesztés 22 ora
Beéleszt6zés, elesztéadag meghatarozasa

Alkoholos erjedés alatt lejatszodod folyamatok, alkoholos erjedést befolyasolo
tényezdk

Kiilonféle erjesztési modok (hagyomanyos, nyomas alatti)

Utoerjesztés, kondicionalas

Also és felsOerjesztés vezetése

Erjesztés ellendrzése, erjesztési diagram értelmezése

Erjedésfok meghatarozasa (latszolagos, valdsagos erjedésfok)

Erjesztd berendezések kialakitasa

Elesztd elvétele, élesztékezelés, élesztészaritas

7.3.5. Sor kezelés, Kiszerelés 30 ora
Sor sziirése, sorsziird berendezések jellemzdi
Sziirési segédanyagok jellemzdi, szerepe
Sorsziirés ellendrzése

Sor extrakt tartalmanak bedllitasa

Sor stabilizalasa, stabilizaloszerek jellemzoi

Sor pasztérozése, PE meghatarozasa

Pasztéroz6 berendezések kialakitasa

Sorfajtak jellemzdi

Sor osszetétele

Sor élettani hatasa

Sor kiszerelése (doboz, palack, hordd)

Doboz eldkészitése, dobozfejtés

Doboz zarésa, jelolése, egységrakomany képzése
Hord¢ kialakitasa, szerelvényei

Hordo tisztitasa, fert6tlenitése

Hordofejtés, jelolés

7.3.6. Melléktermékek, hulladékok 20 ora
Malatagyartas melléktermékeinek jellemz6i, hasznositasuk

Torkoly Osszetétele, feldolgozasa, hasznositasa

Forro seprd hasznositasa

Szén-dioxid kezelése, hasznositasa

Szén-dioxid kornyezeti hatasa

Eleszté feldolgozasa

Hulladékok kezelése

1.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Szaktanterem

1.5. A tantargy elsajdtitasa sordn alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi

7.5.1. A tantargy elsajdtitisa sordn alkalmazhato sajdatos modszerek (ajanlds)

Alkalmazott oktatasi modszer

A tanuldi tevékenység

Sorszam neve szervezeti kerete Alkalmazandé eszkoz
egyéni csoport | osztaly
1.1. magyarazat X X X
1.2. kisel6adas X




1.3. megbeszélés X
1.4. szemléltetés X
1.5. projekt

7.5.2. A tantargy elsajdtitisa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak ajanlds

Tanuloi tevékenység szervezési

kerete Alkalmazando
(differencialasi médok) eszkozok és
Sor- Tanuléi tevékenységforma felszerelések
szdm yseg . . (SZVK 6. pont
‘= 2 2o lebontisa,
B o = w QL vy r
> Q = < pontositasa)
o0 8 (= ﬁ ~
= é = o)
1. Informaécio feldolgozoé tevékenységek
1.1. Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel X
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.2. . X X
feldolgozasa
1.3. Informaciok 6nall6 rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.4. . X X
rendszerezése
2 Ismeretalkalmazasi gyakorlé
' tevékenységek, feladatok
2.1, Irasos elemzések készitése X X
29 Valaszolas irasban mondatszintii X
o kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X X
24. Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel X
Tapasztalatok helyszini ismertetése
2.5. . X
szoban
3. Képi informéciok kdrében
3.1. Folyamatabra értelmezése X X X
4. Komplex informiciok korében
41 J egyzptkeszﬁes eseményrdl kérdéssor X X
alapjan
5. Csoportos munkaformak korében
51 Feladattal vezetett kiscsoportos X

szovegfeldolgozas

7.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. térvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel

8. Malatagyartas, sorgyartas gyakorlata tantargy

8.1. A tantargy tanitasanak célja
A tantargy tanitdsanak célja az elméleti ismeretek alkalmazéasaval kiilonféle malata és

"o

170 ora

kiilonféle sor elvart mindségben torténd eldallitasa. Malata és sor eldallitasanal hasznalt
gépek, berendezések szakszerli elokészitése, kezelése, leallitasa. Gyartaskozi vizsgalatok
elvégzése. A technologia alatt lejatszodo biokémiai folyamatok irdnyitdsanak elsajatitasa.

8.2. Kapcsolodo szakmai tartalmak

Malatagyartas, sorgyartas technologiaja, gépei




8.3. Témakorok

8.3.1. Alapanyagok atvétele, elokészitése 30 ora
Sorarpa mennyiségi, mindségi atvétele, sorarpa mindsitése

Maléata érzékszervi vizsgalata

Malata orlése (szarazorlés, nedvesorlés), érloberendezés kezelése
Malatadrlemény Osszetételének ellendrzése

Mindségi bizonyitvanyok értelmezése

Sorfézoviz ellendrzése

Komlbadag meghatarozasa

Potanyagok elokészitése, feltarasa

8.3.2. Malata eléallitasa 38 ora
Sorarpa tisztitasa, osztalyozasa

Mignes helyes hasznalata

Arpatisztito, osztdlyozé berendezések iizemeltetése

Sorarpa tarolasanak ellendrzése, helyes tarolas végzése

Arpa aztatasanak vezetése

Csiraztatas vezetése, ellendrzése, paraméterek megvalasztasa

Aszalas vezetése

Csiratlanitas végzése

Malata tarolas ellendrzése

8.3.3. Sorlé eléallitasa 48 ora
Malata, viz mennyiségének meghatarozasa

Cefrézési eljaras valasztasa

Potanyagok feltarasa

Cefrekészités, cefrézés vezetése, ellendrzése

Cefrézo berendezések kezelése

Cefre szlirése, cefreszlird berendezés kezelése

Cefresziirés ellendrzése, maslas végzése

Balling-fok meghatarozasa

Komloéforralas, komloadag meghatarozasa, komloadagolas meghatarozésa
Extrakttartalom beallitasa

Komloéforralé berendezés kezelése

Sorlé iilepitése, iilepitd berendezés kezelése

Sorlé hiitése, homérséklet beallitasa

Lemezes hdcseréld kezelése

F6z0hazi naplo vezetése

8.3.4. Erjesztés vezetése 24 ora
Elesztdadag meghatirozasa

Beélesztdzés

Erjesztési paraméterek beallitasa, ellendrzése, erjesztési naplo vezetése

Erjesztd berendezések kezelése

Elesztéelvétel, élesztd kezelése

Utderjesztés vezetése, utoerjesztd berendezés kezelése

Kondicionalas, kondicionalas vezetése, kondicionald berendezés kezelése
Erjesztési napld vezetése, erjedésfok meghatarozasa



8.3.5. Sor kezelése, kiszerelése 20 ora
Sziirési segédanyag elokészitése, szemcsedsszetétel meghatarozasa

Sor szlrése, sorsziird berendezés elokészitése, sziirés vezetése, ellenorzése
Sorsziirés ellendrzése

Sor extraktartalmanak beallitdsa

Sor stabilizalasa

Sor pasztérozése, pasztordzo berendezés kezelése

Sor kiszerelése (doboz, palack, hordd)

Doboz eldkészitése, dobozfejtés

Doboz zarésa, jelolése, egységrakomany képzése

Hordo kialakitasa, szerelvényei

Hord¢ tisztitasa, fertétlenitése

Hordofejtés, jelolés

Toltés ellendrzése

8.3.6. Melléktermékek, hulladékok kezelése 10 ora
Malatagyartas melléktermékeinek kezelése

Torkoly kezelése, feldolgozasa

Forré sepro kezelése

Szén-dioxid gyljtése, kezelése

Elesztéfelesleg gytijtése, feldolgozasa

Hulladékok gytijtése, kezelése

8.4. A képzés javasolt helyszine (ajdanlas)
Tanmtihely

Kistlizemi termelShely

Nagyiizemi termel6hely

8.5. A tantdrgy elsajdtitasa sordn alkalmazhato sajdtos modszerek, tanuloi
tevékenységformadak (ajanlds)

8.5.1. A tantargy elsajdtitisa sordan alkalmazhato sajdatos modszerek (ajanlds)
8.5.2. A tantargy elsajatitisa sordn alkalmazhato tanuloi tevékenységformak (ajanlds)
8.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrol sz6l6 2011. évi CXC. térvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel



A
10914-12 azonosito szamu

Szeszgyartas
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 10914-12 azonosité szamu Szeszgyartas megnevezésii szakmai kovetelménymodulhoz
tartozo tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendo kompetenciak

10914-12 Szeszgyartas

Szeszgyartas technologiaja, gépei

Szeszgyartas gyakorlata

Szeszgyartas, gyiimolespalinka

gyartas anyagai
Szeszgyartas, gyumolcspalinkal

gyartas anyagainak

elokészitése
Leparlas, finomitas, viztelen

Szeszes erjesztés

szesz gyartasa
Palinka érlelés, tarolas,
jovedéki ismeretek

Cefrekészités

Palinka érlelése, kiszerelése
Melléktermék, hulladék

Gytimolesok el6készitése
kezelése

Melasz el6készitése
Cefrekészités, erjesztés
Leparlas, finomitas

FELAD

Atveszi ¢és elokésziti a szeszgyartds ¢és  a
gylimolcspalinka gyartas anyagait

>
x|3
A

Szeszcefrét, gyiimolescefrét készit

Szeszes erjesztést végez

Szeszleparlast, finomitast végez

Viztelenszeszt gyart

Kisiisti leparlast, finomitast végez

Palinkat érlel, kezel

Palinkavizsgalatot végez

Alkalmazza a jovedéki eléirasokat

Mellékterméket, hulladékot kezel

Csomagoloanyagot elokészit

Kiszerelést végez

Tarolast végez

Technolégiai szamitasokat végez

Gyartaskozi vizsgalatokat végez

Dokumentalast végez

X [ X< [x|x|X

Feliigyeli a gépek, berendezések mikodését, sziikség
esetén beavatkozik

SZAKMAI ISMERETEK

Gyiimolcspalinkagyartas alapanyagainak jellemzoi

X

Gyiimolcs el6készitése, elokészitd miveletek
megvalasztasanak szempontjai, gépei

Melasz jellemz6i, el6készitésének folyamata, gépei

Keményitétartalmu alapanyagok jellemzdi, elokészitése

Szeszcefre, gylimdlcscefre készitése

Alkoholos erjedés folyamata, erjesztést befolyasolo
tényezok, erjesztés ellendrzése, erjesztd berendezések
kialakitasa

Szeszleparlas, finomitas folyamata, rektifikald oszlopok
kialakitasa, mikodése

Viztelenszesz gyartas lehetdségei, szesz
viztelenitésének folyamata

Kisiisti leparlas, finomitas folyamata, parlatok
elvélasztdsdnak szempontjai

Kisiisti leparld, finomité berendezés egységei,
kialakitasuk

Egylépcsos leparlas folyamata

Gylimodlespalinka érlelése, érleld berendezések




jellemz6i

Palinkahibak eredete, palinkakezelés modjai

Melléktermékek jellemz6i, hasznositési lehetéségeik

Hulladékok kezelése

Csomagoloanyagok jellemz6i

Csomagolo6 anyagok elokészitésének modjai, gépei

Palinka toltésének, zarasanak, jelolésének folyamata

Palinkak jellemzdi

X | X [ X | X

SZAKMAI KESZSEGEK

Szamolasi készség

Informacioforrasok kezelése

Meghibasodasok észlelése

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Szaglas

Latas

1zérzékelés

TARSAS KOMPETENCIAK

Kapcsolatteremt6 készség

Hatérozottsag

Iranyitasi készség

MODSZERKOMPETENCIAK

Modszeres munkaveégzeés

Figyelemosszpontositas

Ismeretek helyén val6 alkalmazasa




9. Szeszgyartas technologiaja, gépei tantargy 124 6ra

9.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitdsanak célja a szesz és gyilimolcspalinka eldallitds folyamatainak és
berendezéseinek széles korii megismerése, a megfeleld mindségli munkavégzés
érdekében. A termék iranti feleldsségérzet és a gazdasagos szemlélet kialakitasa.
Jovedéki ismeretek elsajatitasa.

9.2. Kapcsolodo szakmai tartalmak
Szeszgyartas gyakorlata

9.3. Témakorok

9.3.1. Szeszgyartas, gyiimolcspalinka gyartas anyagai 12 ora
Melasz jellemz0i, 6sszetétele, tisztasagi hanyados

Keményitétartalmt anyagok jellemzdi, dsszetételiik

Egyéb szeszgyartasi alapanyag

Gyiimolcsok fajtai jellemzdjiik, 6sszetételiik

Egyéb gyiimolcspalinka gyartasi alapanyagok

9.3.2. Szeszgyartas, gyiimolcspalinka gyartas anyagainak elokészitése 20 dra
Melasz atvétele, higitasa, savazasa, hokezelése

Keményitd atalakitasa erjeszthetd cukrokka

Gytimolcs eldkészités miiveleteinek megvalasztasi szempontjai

Gylimoles valogatasa, mosdsa, magozasa, apritasa

Gyiimoles gézolése

Pektinbontés folyamata

9.3.3. Cefrekészités 8 ora
Cefre savvédelme

Cefrekoncentréacio beallitas

Tapso, kiegészitd tdpanyagok szerepe

Cefre karos mikroorganizmusai

9.3.4. Szeszes erjesztés 28 ora
Alkoholos erjedés mechanizmusa, befolyéasolo tényezdk
Elesztével szembeni kovetelmények, fajéleszték
Erjesztés optimalis koriilményei

Erjesztd berendezések kialakitasa, szerelvényei
Szén-dioxid élettani szerepe

Erjesztési technologiak

Erjesztés szakaszai

Iranyitott erjesztés eldnyei

Szeszerjesztési eljarasok

Erjesztés vezetése, ellendrzése

A kierjedt gylimdlcscefre dsszetétele, tarolasa

9.3.5. Leparlas, finomitas, viztelen szesz gyartasa 34 ora
Leparlas elméleti alapjai
Alkohol-viz elegy jellemz6i



Egyszerti leparlas, ismételt leparlas, azeotropos elegy
Desztillalo oszlopok felépitése, miikddése
Szakaszos, folyamatos szeszleparlas folyamata
Terner azeotrop desztillacio folyamata

Kisiisti leparlo, finomitd berendezés egységei, az egyes egységek feladata
Kisiisti leparlas, finomitéas folyamata

Leparlas, finomitas egy Iépésben

Vakuumleparlas

Szén-dioxid kezelése

Alkoholtartalom bedllitdsanak médjai

Palinka vizsgalata

9.3.6. Palinka érlelés, tarolas, jovedéki ismeretek 22 ora
Erleld berendezések jellemz6i, kivélasztas szempontjai
Erlelés alatt lejatszodo folyamatok

Térol6 berendezések jellemzdi

Erlelést befolyasolo tényezok

Palinka kezelése

Jovedéki torvény eldirdsai

Dokumentaciok, elszamolasok

Mintavétel szabalyai

Palinka vizsgalati mdédszerek

Berendezéssel kapcsolatos jovedéki eldirasok

Zarjegy feladata

9.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Szaktanterem



9.5. A tantargy elsajdtitiasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi

9.5.1. A4 tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. . A tanuléi tevékenység
Sorszam Alkall,nazott oktatasi szervezeti kerete Alkalmazando eszkoz
modszer neve P Y .
egyeni csoport | osztaly

1.1. magyarazat X X X
1.2. kisel6adas X
1.3. megbeszélés X X X
1.4. szemléltetés X
1.5. projekt X

9.5.2. A tantdrgy elsajdtitasa sordn alkalmazhato tanuloi tevékenységformdak (ajanlds)

Tanuléi tevékenység szervezési
kerete Alkalmazandé
(differencialasi médok) eszkozok és
Sor- Tanuléi tevékenységforma felszerelések
szdm yseg . . (SZVK 6. pont
= T Z 2o 4 lebontasa,
5 o = - L ryr
> Q = 25 pontositasa)
on 8 =) 51 ~
= & = o)
1. Informaécio feldolgozoé tevékenységek
1.1. Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel X
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.2. . X X
feldolgozasa
1.3. Informaciok 6nallo rendszerezése X X X
Informéciok feladattal vezetett
1.4. . X X
rendszerezése
2 Ismeretalkalmazasi gyakorlo
' tevékenységek, feladatok
2.1. Irasos elemzések készitése X X
29 Valaszolas irasban mondatszint{i X
o kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X X
24, Szoveges el6adas egyéni felkésziiléssel X
Tapasztalatok helyszini ismertetése
2.5. : X
szoban
3. Képi informéciok kdrében
3.1. Folyamatabra értelmezése X X X
4. Komplex informaciok kérében
41 J egyzptkeszﬁes eseményrdl kérdéssor X X
alapjan
| Bl | | Csoportos munkaformak kérében |
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1. o . X
szovegfeldolgozas

9.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szol6 2011. évi CXC. térvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel

10. Szeszgyartas gyakorlata tantargy 62 6ra



10.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitasanak célja az elméleti ismeretek alkalmazasaval szesz és palinka elvart
mindségben torténd eldallitasa. Szesz ¢és palinka eldallitasanal hasznalt gépek,
berendezések szakszeri eldkészitése, kezelése, ledllitdsa. Gyartaskozi vizsgélatok
elvégzése. A technologia alatt lejatszodod biokémiai folyamatok iranyitasanak elsajatitasa.

10.2. Kapcsolodo szakmai tartalmak
Szeszgyartas technoldgiaja, gépei

10.3. Témakorok

10.3.1. Melasz elokészitése 4 ora
Melasz higitasa, savazasa

Melasz deritése

Melasz hokezelése

10.3.2. Gyiimolcsok elokészitése 6 ora
Gyiimolcsok vizsgalata, mindsitése

Gytlimoles valogatasa

Gyilimolcs mosasa

Gylimoélcs magozasa

Gytlimolcs apritasa

10.3.3. Cefrekészités, erjesztés 14 ora
Gytlimoélcscefre készitése

Kiilonleges gyiimolescefrézés

Savvédelem

Melaszcefre készitése, tapanyagok adagolasa

Cefre beélesztdzése, ¢lesztdadag meghatarozasa

Erjesztés vezetése, ellendrzése, dokumentalasa

Erjesztd berendezések kezelése

Szén-dioxid kezelése

Maradék cukortartalom meghatarozasa

10.3.4. Leparlas, finomitas 20 ora
Szesz leparlas, finomitas folyamatanak nyomon kovetése

Kististi leparlas, finomitas végzése

Valddi szeszfok meghatarozasa

Szeszfok beallitasa

Moslék kezelése

10.3.5. Palinka érlelése, Kiszerelése 14 ora
Erleld, tarold berendezés megvalasztisa

Erlelési paraméterek beallitésa, ellendrzése, dokumentélasa

Pélinka mindségének ellendrzése

10.3.6. Melléktermékek, hulladékok kezelése 4 ora
Moslék kezelése

Leparlasi maradék kezelése

Eleszt6 kezelése



Szén-dioxid kezelése

10.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlds)

Tanmiihely
Kisilizemi termeldhely
Nagyiizemi termel6hely

10.5. A4 tantargy elsajdtitdasa sordn alkalmazhato sajdatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

10.5.1. A4 tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajdatos modszerek (ajanlds)

10.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak

(ajanlas)

10.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol sz616 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti

értékeléssel



