55541 04 Hus- és baromfiipari szaktechnikus

896. A Hus- és baromfiipari termékeloallitas megnevezésii, 10915-12 azonosito szamu
szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Technologiai és/vagy termelési szamitasokat végez

—  Atveszi és elokésziti a gyartashoz sziikséges anyagokat

— A munka megkezdése el6tt ellendrzi a gépeket, berendezéseket, eszkdzoket

— Feliigyeli a gépek, berendezések mitkddését, sziikség esetén beavatkozik

— Részt vesz a karbantartdsi munkakban

— Bedllitja, lizemelteti a technoldgiai berendezéseket, gépeket s elvégzi a tisztitasukat
az ¢lelmiszeriparban hasznalhato tisztito- és fertétlenitdszerek alkalmazasaval

— Eldkésziti, ellendrzi a csomagoldanyagokat, csomagoltatja a készterméket

— Megszervezi az lizem viz- €s energiagazdalkodésat

— A készterméket atadja a hiit0- vagy tarolo raktarnak és/vagy elvégzi a raktarozast

— Alapanyagot vizsgal és/vagy ellendriz, gyartaskozi vizsgalatokat végez

— Készterméket ellendriz és/vagy mindsit, eléirasoknak megfeleléen mintat vesz

— Adatot rogzit, feldolgoz, szolgaltat, dokumental, elvégzi a sziikséges szakmai,
technoldgiai szamitasokat

— GQyartas- és gyartmanyfejlesztésre javaslatot tesz

— Betartja és betartatja a munkafolyamatok munka-, tiz-, kornyezetvédelmi €s higiéniai
szabalyait

— Vagohidi miiveleteket végeztet

— Kezeli a melléktermékeket, hulladékokat, gondoskodik az esetleges hasznositasukrol

— Darabolést, csontozast végeztet

— Osztalyozast, valogatast végeztet, ellendriz

— Aprité miiveletet végeztet, ellendriz (kézzel és/vagy géppel)

— Hiutést, fagyasztast végeztet, ellendriz

— Meghatarozza a termék eldallitasanak nyersanyag-, segédanyag, adalékanyag
sziikségletét

— Miikddteti a gyartovonal berendezéseit

— Masodlagos feldolgozast végeztet, fiistolt, pacolt, langolt terméket gyartat, ellendriz

— Laboratoriumi eszkdzoket és miiszereket kezel, kalibral, mikrobioldgiai mintat vesz,
vizsgalatokat végez és kiértékeli az eredményt

— Betartja az 1) ¢élelmiszerekhez sziikséges engedélyezési eljarasokat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:

o Az ¢lelmiszerek alapvetd kémiai Gsszetétele, sajatsagai, azok ¢élettani
¢s dietetikai hatasa

e A tapanyagok felszivodasa és emésztése, az élelmiszerek
taplalkozas-¢élettani értékelése

e A vagoallat- és baromfifajok, fajtak, azok kiilsd €s belsd
tulajdonsagai, a hasznositasi iranyok

e A vagoallatok és baromfifajtak szervezeti felépitése, jelentésége a
feldolgozasi folyamatokban



A fajtakivalasztas, takarmanyozas Osszefliggései, azok hatésa a
termékek mennyiségére, mindségére

A biztonsagos ¢és higiénikus munkavégzés alapvetd szabalyai
Munka-, tiiz- és kornyezetvédelmi vonatkozo szabalyok, fellépd
veszélyek esetén a megfeleld beavatkozasok

Az élelmiszeripari higiénia személyi, gyartasi és kereskedelmi
jelentdsége

Vonatkozo allategészségiigyi eldirasok

Az alap- és segédanyagok fajtainak jellemzdi, jelentdsége a
valasztékbdvités fontossaga

A vagoallat- és baromfifajtak elsddleges feldolgozasa, tarolasi
technologiai, szervezési, miikodtetési és ellendrzési feladatai

A kitermel6dd melléktermékek hasznalati értéke, feldolgozasi
lehetdségei és modjai

A tovabb feldolgozas, huskészitménygyartas soran alkalmazott
gyartasi, tartositasi miiveletek és tarolasi technoldgiak

Az anyagok kézi megmunkalasanak lehetéségei, modszerei
Elsddleges és masodlagos feldolgozo vonalak dsszeallitdsa, miiveleti
sorrend, gépek és 1étszam meghatarozasaval

Mindségellendrzés, szabalyozas és mindségbiztositas rendszere
A hus- és baromfifeldolgozo ipar gépei és berendezései, azok célja,
feladata, a zavartalan mitkodésiikhoz sziikséges feltételek

A gépek és berendezések mitkddésének Gsszefiiggései, a késztermék
mindségére gyakorolt hatasuk, az egyes géphibak késztermékre
gyakorolt hatasa

A megmunkalés szerszdmainak, mérd- €s rajzeszkozeinek,
kisgépeinek haszndlata, balesetmentes kezelése

Gépek és berendezések felmeriilé egyszerli hibainak felismerése,
elharitasa

Altalanos és alapvetd laboratoriumi miiveletek

Gyors, egyszerii mindségellendrzési modszerek, valamint a
legfontosabb miiszeres vizsgalatok

Mindségellendrzés €s -biztositas feladatai

Technoldgiai folyamatok irdnyitasara és a termékek
mindségellendrzésére szolgalo alapvetd vizsgalatok

Szabvéanyok, az Elelmiszerkényv, a gyartmanylap el6irasai és egyéb
izemviteli dokumentaciok

A felhasznalt anyagok mindségének, 0sszetételének és a miiveleti
paramétereknek a mindségre gyakorolt kihatasai

Kitermelend6 anyagok szambavétele, nyilvantartasa, szakmai
ellendrzése

Szakmai készségek:

Jogszabalyi eldirasok értelmezése, jelolések biztonsdgos felismerése
Nyersanyagatvétel eszkdzeinek biztonsagos hasznalata
Laboratoriumi eszkdzok hasznalata

Technologiai berendezések biztonsagos miikddtetése
Folyamatabrak készitése



Személyes kompetenciak:
= SzervezOkészség
* [ranyitokészség
=  Megbizhatésag

Tarsas kompetenciak:
= Kapcsolatteremtd képesség
= Kezdeményez6 készség
»  Konfliktusmegold6 készség

Modszerkompetencidk:
» Logikus gondolkodas
* Problémamegoldas, hibaelharitas
=  Moddszeres munkavégzés



