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SZAKKEPZESI KERETTANTERYV
az
55 541 04
HUS- ES BAROMFIIPARI SZAKTECHNIKUS
SZAKKEPESITES-RAEPULESHEZ

I. A szakképzés jogi hattere

A szakképzési kerettanterv
— anemzeti koznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. torvény,
—  aszakképzésrdl szol6 2011. évi CLXXXVIL. térvény,
valamint

— az Orszagos Képzési Jegyzékrdl és az Orszagos Képzési Jegyzék modositasanak

eljarasrendjérol szolo 150/2012. (VII. 6.) Korm. rendelet,

— az éllam A4ltal elismert szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairdl szolo

217/2012. (VI111. 9.) Korm. rendelet, és

— az 55 541 04 Hus- ¢és baromfiipari szaktechnikus szakképesités-raépiilés szakmai
¢s vizsgakovetelményeit tartalmazo 27/2012. (VIIL. 27.) NGM rendelet

alapjan késziilt.

1. A szakképesités-raépiilés alapadatai

A szakképesités-raépiilés azonositd szama: 55 541 04

A szakképesités-raépiilés megnevezése: Hus- és baromfiipari szaktechnikus

A szakmacsoport szama és megnevezése: 21 Elelmiszeripar
Agazati besorolas szama és megnevezése: XXXVI. Elelmiszeripar
Iskolai rendszerti szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: 1
Elméleti képzési 1d6 aranya: 40 %
Gyakorlati képzési id6 ardanya: 60 %
I11. A szakképzésbe torténo belépés feltételei
Iskolai el6képzettség: érettségi végzettség
Bemeneti kompetenciak: -

Szakmai eléképzettség: 54 541 02 Elelmiszeripari technikus



Eldirt gyakorlat:-
Egészségligyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

Pélyaalkalmassagi kovetelmények: -

IV. A szakképzés szervezésének feltételei

Személyi feltételek

A szakmai elméleti és gyakorlati képzésben a nemzeti koznevelésrdl szolo 2011. évi CXC.
torvény és a szakképzésrdl szoldo 2011. évi CLXXXVIL torvény eldirdsainak megfeleld
végzettséggel rendelkezd pedagogus €s egyéb szakember vehet részt.

Ezen tul az aldbbi tantargyak oktatasara az alabbi végzettséggel rendelkezd szakember
alkalmazhato:

Tantargy Szakképesités/Szakképzettség

Targyi feltételek
A szakmai képzés lebonyolitdsdhoz sziikséges eszkozok és felszerelések felsorolasat a
szakképesités szakmai €s vizsgakovetelménye (szvk) tartalmazza, melynek tovabbi részletei
az alabbiak: nincs

Ajanlas a szakmai képzés lebonyolitasahoz sziikséges tovabbi eszkozokre és felszerelésekre:
nincs.

V. A szakképesités-raépiilés oraterve nappali rendszeri oktatasra

A szakgimnaziumi képzés 0sszes szakmai Oraszama 1 évfolyamos képzés esetén: 1085
ora (31 hét x 35 ora)

A szakgimnaziumi képzés Osszes szakmai oraszdma szabadsav nélkiil 1 évfolyamos
képzés esetén: 976 ora (31 hét x 31,5 ora)

1. szdmu tablazat
A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti éraszama

. Szakm:au . Elméleti Gyakorlati
kovetelmény- Tantargyak ., . - .
heti 6raszdm | heti 6raszam
modulok
Husipari
termékeldallitas 75
Husipari
10915-12 ter:ll(gl;fell;)alhtas "
Hus- és baromfiipari g9y ——
termékelBallitas Baromfiipari
termékeldallitas 5
Baromfiipari
termékeldallitas
gyakorlat 7




Osszes ora 12,5 19

Osszes 6ra 31,5

A 2. szdmu tablazat ,,A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak és témakorok
oraszama” megadja a fent meghatarozott heti oraszamok alapjan a teljes képzési idore

vonatkoz6 Oraszamokat az egyes tantargyak témakoreire vonatkozoan is (szabadsav nélkiili
szakmai 6raszamok).



2. szamu tablazat

A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantar

yak és témakorok oraszama

Szakmai
kovetelménymodul

Tantargyak/témakorok

Elméleti
orak
szama

Gyakorlati
orak szama

10915-12

Hus- és baromfiipari
termékeloallitas

Husipari termék
eléallitas

232

Munka-, tliz-,
kornyezetvédelmi €s
higiéniai el6irasok a
husiparban

32

A husipari termékek
mindségi és mindsitési
el6irdsai

32

A husipari termék
eldallitas technologiaja

112

Husipari termék
eldallitas gépei,
berendezései

56

Husipari
termékeloallitas
gyakorlat

372

Husipari termékgyartas

276

Gépek, berendezések
napi karbantartasa,
tisztitdsa

64

Alapanyag-,
gyartaskozi €s
késztermék-ellendrzési
vizsgélatok, mindsités

32

Baromfiipari termék
eloallitas

155

Munka-, tiiz-,
kornyezetvédelmi és
higiéniai eldirdsok a
baromfiiparban

32

A baromfiipari
termékek mindségi és
mindsitési eldirasai

32

A Baromfiipari termék
eléallitas technologidja

64

Baromfiipari termék
eléallitas gépei,
berendezései

27

Baromfiipari termék
eloallitas gyakorlat

217

Baromfiipari
termékgyartas

121

Gépek, berendezések
napi karbantartésa,

64




tisztitasa

Alapanyag-,

gyartaskozi és 30

késztermék-ellendrzési

vizsgalatok, mindsités
Osszes 6rak szama: 387 589
Osszesen: 976
Elmeéleti/gyakorlati 6raszdmok %-os aranya: 39,7 ‘ 60,3

A szakképzésrol szolo 2011. évi CLXXXVIL torvény 8. § (5) bekezdésének megfelelden a
tablazatban a nappali rendszeri oktatasra meghatarozott tanuldi kotelezd szakmai elméleti €s
gyakorlati 6raszam legalabb 90%-a felosztasra kertilt.

A szakmai ¢és vizsgakOvetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat
aranyanak a teljes képzési id6 soran kell teljestilnie.

A tantargyakra meghatarozott idokeret kotelezd érvényli, a témakorékre kialakitott oraszam
pedig ajanlas.



A
10915-12 azonosito szamu

Hus- és baromfiipari termékeloallitas
megnevezésu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, temakorei



A 10915-12 azonosité szamu, Hus- és baromfiipari termékel6allitis megnevezésii szakmai kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és
témakorok oktatasa soran fejlesztend6é kompetenciak

Husipari termék . , Baromfiipari
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FELADATOK
Technologiai és/va termelési
o mooglal | cyvagy X X X X
szamitasokat végez.
Atveszi és elkésziti a gyartashoz
M 4 X X X X | X | X | X | X | X X | X X
sziikséges anyagokat.
A munka megkezdése elbtt
ellen6rzi a gépeket, X X X X X X
berendezéseket, eszkozoket.
Feliigyeli a gépek, berendezések
miikodését, sziikség esetén X X X X X X
beavatkozik.
Részt vesz a  karbantartasi
. X X X X X X
munkékban.
Beallitja, lizemelteti a technologiai
. , noostal |y X X X X X
berendezéseket, gépeket és elvégzi




a tisztitasukat az élelmiszeriparban

hasznalhato tisztito- és
fert6tlenitészerek alkalmazasaval.
El6késziti, ellenérzi a
csomagoloanyagokat,

csomagoltatja a készterméket.

Megszervezi az ilizem viz- és
energia-gazdalkodasat.

A készterméket atadja a hiité- vagy
tarold raktarnak és/vagy elvégzi a
raktarozast.

Alapanyagot  vizsgal  és/vagy
ellendriz, gyartdskozi vizsgalatokat
végez.

Készterméket ellenériz  és/vagy
mindsit, eldirasoknak megfelelden
mintat vesz.

Adatot rogzit, feldolgoz, szolgaltat,
dokumental, elvégzi a sziikséges
szakmai, technologiai
szamitasokat.

Gyartas- ¢és gyartmanyfejlesztésre
javaslatot tesz.

Betartja és betartatja a
munkafolyamatok munka-, tliz-,
kornyezetvédelmi  és  higiéniai
szabalyait.

Vagohidi miiveleteket végeztet.

Kezeli a melléktermékeket,
hulladékokat, gondoskodik az
esetleges hasznositasukrol.

Darabolast, csontozast végeztet.

Osztalyozast, valogatast végeztet,
ellendriz.

Apritd miiveletet végeztet,
ellendriz (kézzel és/vagy géppel).

Hutést,  fagyasztast  végeztet,
ellendriz.




Meghatarozza a termék
eléallitdsdnak nyersanyag,
segédanyag, adalékanyag
sziikségletét.

Mikaodteti a gyartovonal
berendezéseit.

Masodlagos feldolgozast végeztet,
fistolt, pacolt, langolt terméket X X X X X X
gyartat, ellendriz.

Laboratoriumi  eszkozoket — és
miiszereket kezel, kalibral,
mikrobiologiai mintat vesz, X X X X
vizsgalatokat végez és kiértékeli az
eredményt.

Betartja az 0} élelmiszerekhez
sziikséges engedélyezési
eljarasokat

X X X X X X

SZAKMAI ISMERETEK

Az élelmiszerek alapveté kémiai
Osszetétele, sajatsagai, azok X X X X
¢lettani és dietetikai hatasa.

A tapanyagok felszivodasa ¢és
emésztése, az élelmiszerek X X
taplalkozas- élettani értékelése.

A vagoballat- ¢és baromfifajok,
fajtak, azok kiils6 és belsd

tulajdonsagai, a  hasznositasi X X
iranyok.

A vagoéallatok és baromfifajtak

szervezeti felépitése, jelentOsége a X X X
feldolgozasi folyamatokban.

A fajtakivélasztas, takarmanyozas

ossze’fuggesel, azok hatas’a, a X X X
termékek mennyiségére,

mindségére.

A biztonsagos ¢és  higiénikus X X X X X

munkavégzés alapvetd szabalyai.




Munka-, tiiz- és kornyezetvédelmi
vonatkozd  szabalyok,  fellépd
veszélyek esetén a megfeleld
beavatkozasok.

Az ¢élelmiszeripari higiénia
személyi, gyartasi és kereskedelmi
jelentOsége.

Vonatkozo allategészségiigyi
eldirasok.

Az alap- és segédanyagok fajtak
jellemzo6i, jelentdsége, a

valasztékbovités fontossaga.

A vagoéallat- ¢és baromfifajtak
els6dleges feldolgozasa, tarolasi

technologiai, szervezeési,
mukddtetési és ellenérzési
feladatai.

A kitermel6dé melléktermékek
hasznalati  értéke, feldolgozasi
lehetGségei és modjai.

A tovabbfeldolgozas,
haskészitménygyartas soran
alkalmazott gyartdsi, tartositasi
milveletek és tarolasi technologiak.

Az anyagok kézi
megmunkalasanak lehetdségei,
modszerei.

Elsédleges és masodlagos

feldolgoz6 vonalak 0Osszeallitasa,
miveleti sorrend, gépek és 1étszam
meghatarozasaval.

Minéségellendrzés, szabalyozas és
mindségbiztositas rendszere.

A hus- és baromfifeldolgozo ipar
gépei és berendezései, azok célja,

feladata, a zavartalan
miikodésiikhoz sziikséges
feltételek.

A gépek és  berendezések




miikodésének  Osszefiiggései, a
késztermék mindségére gyakorolt
hatasuk, az egyes géphibak
késztermékre gyakorolt hatasa.

A megmunkalds szerszamainak,
mérd- és rajzeszkozeinek,
kisgépeinek hasznalata,
balesetmentes kezelése.

Gépek és berendezések felmeriild
egyszerli hibainak felismerése,
elharitasa.

Altalanos és alapvet6
laboratoriumi miiveletek.

Gyors, egyszert
mindségellendrzési modszerek,
valamint a legfontosabb miiszeres
vizsgalatok.

Mindségellendrzés és  biztositas
feladatai.

Technolégiai folyamatok
iranyitasara  és a  termékek
mindségellendrzésére szolgalo
alapvet0 vizsgalatok.

Szabvanyok, az Elelmiszerkonyv,
a gyartmanylap elGirasai és egyéb
tizemviteli dokumentaciok.

A felhasznalt anyagok
mindségének, Osszetételének és a
miveleti paramétereknek a
mindségre gyakorolt kihatésai.

Kitermelendd anyagok
szambavétele, nyilvantartasa,
szakmai ellendrzése.

X

X

SZAKMAI KESZSE

GEK

Jogszabalyi el6irasok értelmezése,
jelolések biztonsagos ismerete

X

X

Nyersanyagatvétel eszkozeinek
biztonsagos hasznalata

Laboratoriumi eszk6zok hasznalata

10




e ] X o I T e e X x
Folyamatéabrak készitése X X X X X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
SzervezOkészség X X X X X X X X X X X X X X
Iranyitokészség X X X X X X X X X X X X X X
Megbizhatosag X X X X X X X X X X X X X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremtd képesség X X X X X X X X X X X X X X
Kezdeményez6 készség X X X X X X X X X X X X X X
Konfliktus megoldd készség X X X X X X X X X X X X X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Logikus gondolkodas X X X X X X X X X X X X X X
Problémamegoldas, hibaelharitas X X X X X X X X X X X X X X
Modszeres munkavégzés X X X X X X X X X X X X X X

11




1. Husipari termék eléallitas tantargy 232 6ra

1.1. A tantargy tanitasanak célja

A husipari termék eldallitdshoz sziikséges elméleti alapok elsajatitasa, amely magéaban
foglalja a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi ¢és higiéniai elGirasokat, kiilonféle
technologiakat, gépeket, berendezéseket, a mindségi ¢s mindsitési eldirasokat. A tantargy
tartalma stabil alapot biztosit a gyakorlatban a feladatok végrehajtasahoz.

1.2. Kapcsol6dé szakmai tartalmak
Elelmiszeripari miveletek és gépek.
Altalanos élelmiszeripari technologik.

1.3. Témakorok

1.3.1. Munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai el6irasok a hisiparban32 dra
A husipari termék eldallitas kornyezet kialakitdsdnak, technoldgiai folyamatainak,
berendezéseinek, gépeinek, eszkdzeinek munkavédelmi eldirasai.

A husipari termék eldallitas kornyezet kialakitdsdnak, technoldgiai folyamatainak,
berendezéseinek, gépeinek, eszkdzeinek tlizvédelmi eldirasai.

A husipari termék eldallitas kornyezet kialakitdsdnak, technoldgiai folyamatainak,
berendezéseinek, gépeinek, eszkdzeinek kdrnyezetvédelmi eldirasai.

A husipari termék eldallitas kornyezet kialakitdsdnak, technoldgiai folyamatainak,
berendezéseinek, gépeinek, eszkdzeinek higiéniai kovetelményei.

Személyi higiéniai kovetelmények.

A Magyar Elelmiszerkényv vonatkozo6 fejezetei.

A HACCP-t, mint a kritikus pontok feltarasdnak és ellendrzésének lehetdségei, az
akkreditalas célja és alapelvei.

A melléktermékek, hulladékok hasznositasanak lehetdségei.

1.3.2. A husipari termékek mindségi és mindsitési eldirasai 32 ora
Az alapanyag mindsége és mindsitése.

A vagott test mindsitése.

Az adalék- és segédanyagok alkalmazésa ¢és hatasai.

Beltartalmi értékek meghatarozasanak eldirasai.

Gyartaskozi vizsgalatok.

Késztermékek érzékszervi birdlatanak szempontjai, mindsitési eldirasok.
Forgalomba hozatali korlatozasok.

1.3.3. A husipari termék eldallitas technologiaja 112 ora
A vagoallatok szervezeti felépitése, husrészei.

Eléallat felvasarlas minGségi kovetelményei.

Viagast megeldzo eldkeészitd miiveletek.

Viagoilizemek létesitésének szempontjai, vagdvonal jellemzése, eldirasok ismerete.
Kébitas, szuras/véreztetés, testmosds, szOrtelenités, borfejtés, bontds, hasitas,
husvizsgélat, mérlegelés, mindsités.

Szarvasmarhavagas technologiai (hagyomanyos, magaspalyas).

Sertésvagas technologiai (forrdzasos, sertésvagas borfejtéssel).

A technoldgiai vonalak, gépek, berendezések tisztitasi, csiratlanitasi miiveletei.
Gyartasi alap-, segéd- és jarulékos anyagok (jelleg- és izkialakitd anyagok,
szinkialakitok, starterkultirak, egyéb anyagok, stb.).

Darabolas, apritas, keverés, homogénezés technologidja.



S6zas, pacolas a husipari termék eldallitas soran.

Fiistolés, langolas, a fiistolés tartosito hatasa a husipari termék eldallitas soran.
Hokezelés, mddszerei a husipari termék eloallitas soran.

Hiuités, a hitési technoldgia, idétartama, modjai, hiitott has taroldsa a husipari
termék el6allitas soran.

Fagyasztas, hatasa, fagyasztas kozben létrejovo valtozasok, modjai, fagyasztva
tarolas, fagyasztott hus visszamelegitése.

Vizelvonas a husipari termék eldéallitas soran.

Besugarzasos tartositas a husipari termék eléallitas soran.

Melléktermékek feldolgozasanak lehetdségei a husipari termék eldallitas soran.
Vorosaruk gyartastechnologiaja

Mozaikos huskészitmények gyartastechnologiaja Formaban siitétt huskenyerek
gyartastechnoldgiaja.

Kolbaszok (nyers kolbaszok, fott, fiistolt kolbaszok, nyers, érlelt kolbaszok, nyers,
szaritasos érleléssel eldallitott hagyomanyos kolbaszok, nyers, érlelésgyorsitok
alkalmazaséval eldallitott gyorsérlelésii kolbaszok) gyartastechnologidja.
Szalamifélék (hagyomanyos szaritassal, érleléssel késziilt szalamik, gyorsitott
szaritasos érleléssel késziilt szaldmik) gyartdstechnologidja, hissajtok, hurkak
(stitni valé hurkafélék, hideg hurkafélék) gyartastechnologiaja.

Péstétomok és aszpikos termékek, kenhetd huiskészitmények gyartastechnoldgiaja.
Pacolt, fustolt, fustolt-fott, langolt, érlelt, formazott husok,
formaban vagy bélben f6tt, pacolt husok gyartastechnologidja.

Huskonzervek gyartastechnologidja.

Etkezési  szalonnafélék (sozott, pacolt, fistolt, fott, siilt szalonndk)
gyartastechnoldgiaja.

Etkezési tepertd és tepertékrém gyartastechnologiaja.

Csomagolasa, tarolas a kiszallitasig.

Termelési, technoldgiai szamitasok elvégzése.

1.3.4. Husipari termék eldallitas gépei, berendezései 56 dra
Vagoallat atvétel eszkozeinek, berendezéseinek felépitése, mitkddése.

Kabito- és véreztetd berendezések felépitése, miikddése.

Testtisztitd  berendezések  (forrazogépek, kopasztogépek, perzselo-  és
lelangologépek, utotisztitogépek) felépitése, miitkddése.

Szétvalasztogépek  (borfejtdgépek, hasitogépek, hasitofiirészek) felépitése,
mitkodése.

Husmindsitok ¢és hiitégépek (mindsitd eszkozok, hité-, fagyasztogépek,
felengedtetd berendezések) felépitése, mitkddése.

Melléktermék-feldolgozdo  gépek  (bélfeldolgozd, takarméanygyartd — gépek,
zsirolvasztok) felépitése, miikodése.

Csontoshus-szétvalasztd gépek (in-, borkelevalasztogépek, csontozoszalagok)
felépitése, mitkddése.

Huscsont szétvalaszto gépek felépitése, mitkodése.

Apritogépek, finomitoégépek, kockdzogépek, fagyasztott hus- apritd gépek
felépitése, miikddése.

Szeletelogépek felépitése, mitkddése.

Keverdgépek felépitése, miikodése.

Toltégépek (szakaszos miikodésti dugattytis, folyamatos miikodésii) felépitése,
miikodése.

Segédgépek felépitése, miikodése.



1.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

15 4

Sonkagyartd gépek (pacologépek, tiis pacolok, husforgatd és porhanyositd gépek,
tolto- zard gépek) felépitése, mitkddése.
Hokezeld berendezések (fiistolo berendezések, fiistgeneratorok, fiisttisztitok,
flist616-f6z6 berendezés, fozoberendezések) felépitése, mitkddése.
Klimaberendezések (hiitéses, adszorpcios, gyorsérleld) felépitése, miikodése.
Csomagologépek (zsircsomagolo, folias, gylijtéecsomagold gépek, csomagolovonal)

felépitése, mikodése.

Gépek, berendezések tisztitasa, biztonsagtechnikaja.

tevékenységformadk (ajanlds)

tantargy elsajatitisa sordan alkalmazhato sajatos modszerek,

tanuloi

15.1. A tantargy elsajdtitasa soran alkalmazhato sajdatos modszerek (ajanlds)
Tanuléi tevékenység
szervezési kerete Alkalmazandé
(differencialasi médok) eszkozok és
SSZ(;:;] Tanuléi tevékenységforma . felszerelések (SZVK 6.
= ‘g 2 2 pont lebontasa,
= s | €5 pontositisa)
on 8 (=] » X
= 3 = =)
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.1 . . X
jegyzeteléssel
1.2. Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel X
2 Ismeretalkalmazasi gyakorlé
' tevékenységek, feladatok
21 Valaszolas irasban mondatszintii X
o kérdésekre
2.2. Tesztfeladat megoldasa X
3. Képi informéciok kérében
31 A husipari termékeldallitas X
o folyamatabrainak elemzése
3.2. Gépek, berendezések ismertetése képrol X Gépek, llzz;e;dezesek
5. Csoportos munkaformak kérében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1. o . X
szovegfeldolgozas
1.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak
(ajanlas)

L . A tanuléi tevékenység Alkalmazandoé eszkozok és
sor Alkalmazott oktatdsi szervezeti kerete felszerelések (SZVK 6. pont
szam modszer neve P P : o

egyéni | csoport | osztaly lebontasa, pontositisa)
1.1 | magyarazat X
1.2. | kisel6adas X
e Géprajzok, képek,
1.3. | szemléltetés X folyamatabrak
1.4 | hazi feladat X

1.6. A tantargy értékelésének modja




A nemzeti koznevelésrdl szold 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

2. Husipari termékeldallitas gyakorlat tantargy 372 éra

2.1. A tantargy tanitasanak célja

A Husipari termék eldallitashoz sziikséges gyakorlat elsajatitasa, amely magaban foglalja
a gyartastechnologiat, a gépek, berendezések tisztitasat, karbantartasat, valamint a
mindségi késztermék eldallitasahoz sziikséges alapanyag-, gyartaskozi és késztermék
ellendrzéseket is. A tantargy tartalma stabil alapot biztosit a joO mindségii husipari
termékek elkészitéséhez.

2.2. Kapcsolodo szakmai tartalmak
Elelmiszeripari milveletek és gepek.
Altalanos ¢élelmiszeripari technologidk.

2.3. Témakorok

2.3.1. Husipari termékgyartas 276 ora
Az alapanyagok mindségi, mennyiségi atvétele.

Kabitas, szurds/véreztetés, testmosds, szOrtelenités, borfejtés, bontds, hasitas,
husvizsgalat, mérlegelés, mindsités.

Darabolas, apritas, keverés, homogénezés.

Husipari termék s6zas, pacolas.

Husipari termék fiistolés, langolas.

Husipari termék hokezelés.

Husipari termék hiités, fagyasztas.

Husipari termek tartositas, vizelvonas, besugarzasos.

Husipari termékgyartas melléktermék feldolgozasa.

Vorosaruk gyartasa.

Mozaikos huskészitmények gyartasa.

Formaban siitott huskenyerek gyartasa.

Kolbaszok gyartasa.

Szalamifélék gyartasa.

Péstétomok és aszpikos termékek, kenhetd huskészitmények gyartasa.

Pacolt, fistolt, fustolt-fott, langolt, érlelt, formazott husok,
formaban vagy bélben fott, pacolt husok gyartésa.

Huskonzervek gyartasa.

Etkezési szalonnafélék gyartasa.

Etkezési tepertd és tepertékrém gyartasa.

Husipari termékcsomagolas, tarolas a kiszallitasig.

Termelési, technologiai szamitasok elvégzése.

A munkafolyamatok munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai el6irasainak
biztositasa.

2.3.2. Gépek, berendezések napi karbantartasa, tisztitasa 64 ora
Vagoallat atvétel eszkozeinek, berendezéseinek karbantartasa, tisztitasa.

Kabito- és vérezteto berendezések karbantartasa, tisztitasa.

Testtisztitdo berendezések karbantartasa, tisztitasa.



Szétvalasztogépek (borfejtogépek, hasitdgépek, hasitofiirészek), karbantartasa,
tisztitasa.

Husmindsitd és hlitdgépek karbantartasa, tisztitasa.

Melléktermék-feldolgozo gépek karbantartasa, tisztitasa.

Csontoshus-szétvalasztd gépek (in-, boérkelevalasztogépek, csontozdszalagok)
karbantartasa, tisztitasa.

Huscsont szétvalasztd gépek karbantartasa, tisztitasa.

Apritogépek, finomitogépek, kockazogépek, fagyasztott hus aprito gépek
karbantartasa, tisztitasa.

Szeletelogépek karbantartasa, tisztitasa.

Kever6gépek karbantartésa, tisztitasa.

Toltogépek karbantartasa, tisztitasa.

Segédgépek karbantartasa, tisztitasa.

Sonkagyartoé gépek karbantartasa, tisztitasa.

Hoékezel6 berendezések karbantartasa, tisztitasa.

Klimaberendezések (hiitéses, adszorpcios, gyorsérleld) karbantartasa, tisztitasa.
Csomagologépek karbantartasa, tisztitasa.

A husiparban hasznalt tisztito- és fertotlenitd szerek alkalmazasa.

2.3.3. Alapanyag-, gyartaskozi és késztermék-ellenorzési vizsgalatok, minésités32 ora
Vagott test mindsitése.

Alap segéd és jarulékos anyagok ellendrzési vizsgalata, mindsitése.

Husipari termék beltartalmi értékének meghatarozésa.

Gyartaskozi vizsgalatok.

Késztermékek érzékszervi biralata, mindsitése.

2.4. A képzés javasolt helyszine

25. A tantirgy elsajdatitisa sordan alkalmazhato sajatos mdodszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

2.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)
Tanuléi tevékenység
Szervezési kerete Alkalmazandé
(differencidlasi moédok) eszkozok és
SSZC;';] Tanuléi tevékenységforma . felszerelések (SZVK 6.
k= €3 = = pont lebontasa,
4 s | €5 pontositasa)
o0 8 = @» X
= & = o
1. Informacié feldolgozé tevékenységek
1.1. Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel X
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.2, . X
feldolgozasa
2 Ismeretalkalmazasi gyakorlo
' tevékenységek, feladatok
Tapasztalatok helyszini ismertetése
2.1 : X
szoban
3. Képi informéaciék kiorében
3.1. Folyamatdbra, folyamatleiras X
4, Komplex informaciok korében
4.1. Jegyzetkészités eseményrdl kérdéssor X




alapjan
5. Csoportos munkaformék korében
51 Kiscsoportos szakmai munkavégzés X
o iranyitassal
6. Gyakorlati munkavégzés korében
6.1. Miveletek gyakorlasa X
7. Uzemeltetési tevékenységek korében
A husipari termékeldallitas gépeinek,
7.1. o . . X
berendezéseinek lizemeltetése
Gépek, berendezések tisztitasa, napi
7.2. . X
karbantartas
8. Vizsgilati tevékenységek korében
8.1. Alapanyagvizsgalatok X
8.2. Gyartaskozi vizsgalatok X
8.3. Késztermék mindsitése X . FeIsEzereI.t .
kostolohelyiség
25.2. A tantdrgy elsajdtitisa sordn alkalmazhato tanuloi tevékenységformak
(ajdanlas)
L . A tanuloi tevékenysé Alkalmazandé eszkozok és
Sqr- Alkah,namtt oktatasi szervezeti kereg,e ° felszerelések (SZVK 6. pont
szam modszer neve P P . P
egyéni csoport | osztaly lebontasa, pontositasa)
1.1 bemutatas X
1.2. megbeszélés X
1.3. szemléltetés X
1.4. vezetett gyakorlas X
15 6nallo feladatmegoldas X
o feliigyelettel

2.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti koznevelésrdl szold 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

Baromfiipari termék eléallitas tantargy 155 éra

3.1. A tantargy tanitiasanak célja

A baromfiipari terméek eldallitashoz szilikséges elméleti alapok elsajatitasa, amely
magaban foglalja a munka-, tliz-, kdrnyezetvédelmi és higiéniai eldirasokat, kiilonféle
technologiakat, gépeket, berendezéseket, a mindségi €s mindsitési eldirasokat. A tantargy
tartalma stabil alapot biztosit a gyakorlatban a feladatok végrehajtasahoz.

3.2. Kapcsolodé szakmai tartalmak
Elelmiszeripari miveletek és gépek.
Altalanos élelmiszeripari technologiak.

3.3. Témakorok

3.3.1. Munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai eléirasok a baromfiiparban32 éra
A baromfiipari termék eldallitas kornyezet kialakitdsanak, technoldgiai
folyamatainak, berendezéseinek, gépeinek, eszkdzeinek munkavédelmi eldirasai.

A baromfiipari termék eldallitas kornyezet kialakitdsanak, technoldgiai
folyamatainak, berendezéseinek, gépeinek, eszkdzeinek tlizvédelmi eldirasai.



A baromfiipari termék eldallitds kornyezet kialakitdsdnak, technoldgiai
folyamatainak, berendezéseinek, gépeinek, eszkozeinek kornyezetvédelmi eldirasai.
A baromfiipari termék eldallitds kornyezet kialakitdsdnak, technoldgiai
folyamatainak, berendezéseinek, gépeinek, eszkozeinek higiéniai kovetelményei.
Személyi higiéniai kovetelmények.

A Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozo fejezetei.

A HACCP-t, mint a kritikus pontok feltarasanak ¢és ellendrzésének lehetdségei, az
akkreditalas célja és alapelvei.

A melléktermékek, hulladékok hasznositasanak lehetdségei.

3.3.2. A baromfiipari termékek minéségi és minésitési eléirasai 32 ora
Az alapanyag mindsége ¢s mindsitése.

Az adalék- és segédanyagok alkalmazésa és hatasai.

Beltartalmi értékek meghatarozasanak eldirasai.

Gyartaskozi vizsgalatok.

Késztermékek érzékszervi birdlatdnak szempontjai, mindsitési eldirasok.
Forgalomba hozatali korlatozasok.

3.3.3. A baromfiipari termék eldallitas technologiaja 64 ora
A baromfi és a nyul szervezeti felépitése, hlisrészei.

Elballat felvasarlas mindségi kovetelményei.

Vagast megel6zd el6készitd miiveletek.

Vagodiizemek 1étesitésének szempontjai, vagovonal jellemzése, eldirdsok ismerete.
Kabitas, szurds/véreztetés, testmosds, szOrtelenités, borfejtés, bontds, hasitas,
hasvizsgalat, mérlegelés, mindsités.

Baromfivagds technologidi (sovanybaromfi, pecsenye-vizibaromfi, hizott liba,
galamb feldolgozasa).

Hazinyul vagas és feldolgozas technologiaja.

A technolégiai vonalak, gépek, berendezések tisztitasi, csiratlanitasi miveletei.
Gyartasi alap-, segéd- és jarulékos anyagok (jelleg- és izkialakitd anyagok,
szinkialakitok, starterkultirak, egyéb anyagok, stb.).

Darabolas, apritas, keverés, homogénezés.

So6zas, pacolas a baromfiipari termék eldallitas soran.

Baromfiipari termék fiistdlés, langolas, a fiistolés tartositd hatésa.

Hokezelés, mbodszerei.

Hiités, a hiitési technologia, idétartama, maédjai, hiitdtt has tarolasa.

Fagyasztas, hatasa, fagyasztas kozben létrejovo valtozasok, modjai, fagyasztva
tarolas, fagyasztott hus visszamelegitése.

Baromfiipari termék tartdsitas, vizelvonds, besugarzasos.

Baromfiipari termékgyartas melléktermék feldolgozasanak lehetdségei.

Vorosaruk gyartastechnologiaja.

Mozaikos huskészitmények gyartastechnologidja.

Formaban siitott huskenyerek gyartastechnologidja.

Kolbaszok, szalamifélék gyartastechnologidja.

Pastétomok ¢és aszpikos termékek, kenhetd huskészitmények gyartastechnologidja.
Pécolt, fiistolt, fiistolt-fott, langolt, érlelt, formdzott husok, formaban vagy bélben
fott, pacolt husok gyartastechnologidja.

Baromfiipari huskonzervek gyartastechnologiaja.

Etkezési tepertd és tepertékrém gyartastechnologiaja.

Baromfiipari termék csomagolas, tarolas a kiszallitasig.



Termelési, technoldgiai szamitasok elvégzése.

3.3.4. Baromfiipari termék eléallitas gépei, berendezései 27 ora
Baromfi atvétel eszkozeinek, berendezéseinek felépitése, miikodése.

Kabito- és véreztetd berendezések felépitése, mikodése.

A baromfiipari termékeldallitas soran hasznalatos testtisztitdé berendezések
(forrazogépek, kopasztogépek, perzseld- és lelangologépek, utotisztitogépek)
felépitése, mikodése.

Baromfiipari termékeldallitas soran hasznalatos szétvalasztogépek (borfejtdogépek,
hasitogépek, hasitofiirészek) felépitése, mikkodése.

Husmindsitok ¢és  hitdégépek (mindsitd eszkozok, hité-, fagyasztogépek,
felengedtetd berendezések) felépitése, mikodése a baromfiiparban.

Baromfiipari termékkel6allitas soran keletkezé melléktermék-feldolgozo gépek
(bélfeldolgozo, takarmanygyartd gépek, zsirolvasztok) felépitése, mikodése.
Baromfiipari termékeldallitas soran haszndlatos csontoshus-szétvalaszto gépek (in-,
borkelevalasztogépek, csontozoszalagok felépitése, miikodése.

Baromfiipari termékel6allitas sordn hasznalatos huscsont szétvalasztd gépek
felépitése, mikodése.

Baromfiipari termékeldallitas apritd-, finomito-, kockazo-, fagyasztott hus- apritd
gépeinek felépitése, mitkddése.

Baromfiipari termékeldallitds sordn hasznalatos szeletelégépek felépitése,
miikddése.

Baromfiipari termékeldallitas soran hasznalatos keverdgépek felépitése, mitkodése.
Baromfiipari termékel6allitas soran hasznalatos t6ltdgépek (szakaszos miikodési
dugattyus, folyamatos miikkodésti) felépitése, mikodése.

Baromfiipari termékeldallitas soran haszndlatos segédgépek felépitése, miikodése.
Sonkagyartd gépek (pacoldogépek, tis pacoldk, husforgatd és porhanyositd gépek,
tolt6- zard gépek) felépitése, miitkddése.

Baromfiipari termékeldallitds soran hasznalatos hdkezeld berendezések (fiistolo
berendezések, fiistgeneratorok, flisttisztitok, flisto10-16z0 berendezés,
fozéberendezések) felépitése, mitkodése.

Baromfiipari termékeldallitds sordn hasznéalatos klimaberendezések (hfitéses,
adszorpcios, gyorsérleld) felépitése, miikddése,

Baromfiipari termékeldallitds sordn hasznalatos csomagologépek (zsircsomagold,
folias, gyljtdcsomagold gépek, csomagolovonal) felépitése, mitkodése.
Baromfiipari termékeldallitds soran hasznalatos gépek, berendezések tisztitasa,
biztonsagtechnikéja.

3.4. A képzés javasolt helyszine (ajdnlas)

35. A tantirgy elsajdatitisa sordan alkalmazhato sajatos mdodszerek, tanuldi

tevékenységformak (ajanlas)

3.5.1. A tantargy elsajatitasa sordan alkalmazhato sajdtos modszerek (ajdanlas)
= . . Alkalmazandé
Tanuloi tevékenység R
Sor- Tanuloi tevékenységforma szervezési kerete eszkozok és
szam yseg felszerelések (SZVK 6.

(differencialasi médok)

pont lebontasa,




. , pontositasa)
- o
E | 5€| g8
> Qg <
&6 g2 390
= 3 = o
1. Informaécié feldolgozé tevékenységek
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.1 . . X
jegyzeteléssel
1.2. Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel X
2 Ismeretalkalmazasi gyakorlo
) tevékenységek, feladatok
21 Valaszolas irasban mondatszint{i X
" kérdésekre
2.2. Tesztfeladat megoldasa X
3. Képi informéiciok kirében
31 A palinkaf6zés folyamatabrajanak X
o elemzése
3.2. Gépek, berendezések ismertetése képrol X Gépek, ‘iz;eeridezesek
5. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1. o . X
szovegfeldolgozas
3.5.2. A tantadrgy elsajdtitisa sordn alkalmazhato tanuloi tevékenységformak
(ajdanlas)
- A tanuldi tevékenység Alkalmazandé eszkozok és
Sor- Alkalmazott oktatdsi szervezeti kerete felszerelések (SZVK 6. pont
szam modszer neve Py P . "y
egyéni csoport | osztaly lebontasa, pontositasa)
1.1 | magyarézat X
1.2. | kisel6adas X
e Géprajzok, képek,
1.3. | szemléltetés X folyamatabrak
1.4 | hazi feladat X

3.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti koznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. térvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

Baromfiipari termék eléallitas gyakorlat tantargy 217 éra

4.1. A tantargy tanitisanak célja

A baromfiipari termék eldallitashoz sziikséges gyakorlat elsajatitasa, amely magéban
foglalja a gyartastechnoldgiat, a gépek, berendezések tisztitasat, karbantartasat, valamint
a mindségi késztermék eldallitdsahoz sziikséges alapanyag-, gyartaskozi €s késztermék
ellendrzéseket is. A tantargy tartalma stabil alapot biztosit a j6 mindségli baromfiipari
termékek elkészitéséhez.

4.2. Kapcsolodo szakmai tartalmak
Elelmiszeripari miiveletek és gépek.
Altalanos ¢lelmiszeripari technologidk.

4.3. Témakorok

4.3.1. Baromfiipari termékgyartas 121 ora



A baromfiipari termékeldallitashoz sziikséges alapanyagok mindségi, mennyiségi
atvétele.

Kabitas, szuras/véreztetés, testmosds, szOrtelenités, borfejtés, bontds, hasités,
husvizsgalat, mérlegelés, mindsités.

Darabolas, apritas, keverés, homogénezés a baromfiipari termékeldallitas soran.
So6zas, pacolas. a baromfiipari termék eldallitas soran.

Fiistolés, langolas a baromfiipari termék eldallitas soran.

Hokezelés a baromfiipari termék eldallitas soran.

Hiités, fagyasztas a baromfiipari termék eléallitas soran.

Vizelvonas, besugarzasos tartositas a baromfiipari termék eléallitas soran.
Melléktermékek feldolgozasa a baromfiipari termék eléallitas soran.

Vorosaruk gyartasa a baromfiipari termék eléallitas soran.

Mozaikos huskészitmények gyartasa a baromfiipari termék eldallitas soran.
Formaban siitott huskenyerek gyartasa a baromfiipari termék eldallitas soran.
Kolbaszok gyartasa a baromfiipari termék el6allitas soran.

Szalamifélék gyartasa a baromfiipari termék eldallitas soran.

Péastétomok ¢és aszpikos termékek, kenhetd huskészitmények gyartdsa a
baromfiipari termék eldallitas soran.

Pacolt, fustolt, fustolt-fott, langolt, érlelt, formazott husok,
forméaban vagy bélben fott, pacolt husok gyartdsa a baromfiipari termék eldéallitas
soran.

Huskonzervek gyartasa a baromfiipari termék eléallitds soran.

Etkezési tepertd és tepertSkrém gyartasa a baromfiipari termék el8allitas soran.
Baromfiipari termék csomagolas, tarolas a kiszallitasig.

Termelési, technoldgiai szamitasok elvégzése a baromfiipari termék eldallitas
soran.

A munkafolyamatok munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai elbirasainak
biztositasa a baromfiipari termék eléallitas soran.

4.3.2. Gépek, berendezések napi karbantartasa, tisztitasa 64 ora
Baromfi atvétel eszkozeinek, berendezéseinek karbantartasa, tisztitasa.
Baromfiipari termékeldallitds soran hasznélatos kabito- és véreztetd berendezések
karbantartasa, tisztitasa.

Baromfiipari termékel6allitas  soran hasznalatos testtisztitd  berendezések
karbantartasa, tisztitasa.

Baromfiipari termékeldallitas soran haszndlatos szétvalasztogépek karbantartasa,
tisztitasa.

Baromfiipari termékeldallitas soran hasznalatos hiitdgépek karbantartésa, tisztitasa.
Baromfiipari termékel6allitds soran hasznalatos melléktermék-feldolgozo gépek
karbantartasa, tisztitasa.

Baromfiipari termékeldallitds sordn haszndlatos csontoshis-szétvalasztd gépek
karbantartasa, tisztitasa.

Baromfiipari termékeldallitds sordn hasznalatos huscsont szétvalaszté gépek
karbantartasa, tisztitasa.

Baromfiipari termékeldallitds soran hasznalatos aprito-, finomito-, kockazo-,
fagyasztott hus- aprit6 gépek karbantartasa, tisztitasa.

Baromfiipari termékeldallitds soran hasznalatos szeletelogépek karbantartasa,
tisztitasa.

Baromfiipari termékeldallitds soran hasznalatos keverdgépek karbantartasa,
tisztitasa.



Baromfiipari termékeldallitas soran hasznalatos t6ltégépek karbantartasa, tisztitasa.
Baromfiipari termékeldallitds soran hasznalatos segédgépek karbantartasa,
tisztitasa.

Baromfiipari termékeldallitds soran  hasznalatos hokezeld  berendezések
karbantartasa, tisztitasa.

Baromfiipari termékeldallitds soran hasznalatos klimaberendezések (hiitéses,
adszorpcids, gyorsérleld) karbantartasa, tisztitasa.

Baromfiipari termékeldallitds soran hasznalatos csomagologépek karbantartasa,
tisztitasa.

A baromfiiparban hasznalt tisztito- és fertotlenito szerek alkalmazésa.

4.3.3. Alapanyag-, gyartaskozi és késztermék-ellenérzési vizsgalatok,
minoésités 32 ora

Alap segéd és jarulékos anyagok ellendrzési vizsgalata, mindsitése.

Baromfiipari termé¢k beltartalmi értékének meghatarozasa,

Gyartaskozi vizsgalatok.

Késztermékek érzékszervi birdlata, mindsitése.

4.4. A képzés javasolt helyszine

45. A tantargy elsajatitaisa sordan alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformadk (ajanldas)

45.1. A tantdrgy elsajdtitisa sordn alkalmazhato sajdatos modszerek (ajdanlds)
Tanuléi tevékenység
szervezési kerete Alkalmazandé
(differenciilasi modok) eszkozok és
sszcz)i:;] Tanuloi tevékenységforma . . felszerelések (SZVK 6.
E ‘g E % o pont leb(,n}tésa,
% S = *5 E, pontositasa)
= 8 = o)
1. Informacié feldolgozé tevékenységek
1.1. Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel X
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.2. . X
feldolgozasa
2 Ismeretalkalmazasi gyakorlé
' tevékenységek, feladatok
Tapasztalatok helyszini ismertetése
2.1. . X
szoban
3. Képi informaciok kérében
3.1. Folyamatabra, folyamatleiras X
4. Komplex informaciok korében
a1 Jegyzetkészités eseményrdl kérdéssor X
o alapjan
5. Csoportos munkaformak kiérében
51 Kiscsoportos szakmai munkavégzés X
o irdnyitassal
6. Gyakorlati munkavégzés korében
6.1. Miiveletek gyakorlasa X
7. Uzemeltetési tevékenységek korében
A husipari termékel6allitas gépeinek,
7.1. - . . X
berendezéseinek lizemeltetése




Geépek, berendezések tisztitasa, napi
7.2. . X
karbantartés
8. Vizsgilati tevékenységek korében

8.1. Alapanyagvizsgalatok X

8.2. Gyartaskozi vizsgalatok X

8.3. Késztermék mindsitése X , Fel§zerel.t .

koéstolohelyiség
45.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak
(ajdanlas)
. . A tanuldi tevékenység Alkalmazandé eszkozok és
Sqr Alkah,namtt oktatasi szervezeti kerete felszerelések (SZVK 6. pont
szam modszer neve Py P c o
egyéni csoport | osztaly lebontasa, pontositisa)

1.1 | bemutatas X

1.2. | megbeszélés X

1.3. | szemléltetés X

1.4. | vezetett gyakorlas X

15 6nallé feladatmegoldas X

| feliigyelettel

4.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrél szold 2011. évi CXC. térvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



