Az 53. sorszamu Keksz- és ostyagyarté megnevezésii részszakképesités szakmai és
vizsgakovetelménye

1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK

1.1. A részszakképesités azonositd szama: 31 541 17
1.2. Részszakképesités megnevezése: Keksz- és ostyagyarto
1.3. Iskolai rendszerli szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: -

1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 6raszam: 320-480

2 EGYEB ADATOK

2.1. A képzés megkezdésének feltételei: iskolai eldképzettség vagy bemeneti kompetencidk
teljesitése

2.1.1. Iskolai eloképzettség: alapfoku iskolai végzettség

2.1.2. Bemeneti kompetenciak: iskolai eloképzettség hianyaban a képzés megkezdhetd a 3.
mellékletben az élelmiszeripari szakmacsoportra meghatarozott kompetencidk birtokéban.

2.2. Szakmai el6képzettség: -

2.3. Eléirt gyakorlat: -

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2.5. Palyaalkalmassagi kovetelmények: -

2.6. Elméleti képzési id6 aranya: 30%

2.7. Gyakorlati képzési id6 aranya: 70%

2.8. Szintvizsga: -

2.9. Az iskolai rendszerti képzésben az Osszefliggd szakmai gyakorlat idétartama: -

3. PALYATUKOR

3.1. A részszakképesitéssel legjellemzébben betolthet6 munkakorok, foglalkozasok

A B C
3.1.1.FEOR szaima FEOR megnevezése A reszszakkepes1te“ss?l betolthetd
munkakorok

312, 7114 Pek, edesiparitermek- g oo termekgyérto
gyarto

313. 7114 Pek, edesiparitermek- oo ¢ ostyagydrto
gyarto

314. 7114 Pek, édesiparitermék- (0« paovlalttslesér készitd
gyartd

315 7114 Pek, Edesiparitermék- v ezt
gyartd

317. 7114 Pek, edesiparitermek- ) iiemeny gydrts

gyartd



3.2. A részszakképesités munkateriiletének rovid leirasa:
A keksz- és ostyagyarto iranyitassal édesipari tizemekben édesipari lisztes arukat gyart.
A részszakképesitéssel rendelkezd képes: irdnyitassal

- felkésziilni a munkara,

- elokésziteni a munkafolyamatokat,

- alapméréseket végezni,

- eszkozoket hasznalni, gépeket kezelni, szabalyozni,

- atevékenységre vonatkoz6 munkavédelmi eldirdsokat betartani,

- lisztes arukhoz tésztakat késziteni, alakitani, siitni; toltelékes termékeket tolteni,
- termékeket martani, talpazni, bevonni,

- betartani a tevékenységére vonatkozo eléirasokat,

- alapszinti adminisztracidos munkat végezni.

3.3. Kapcsolodo szakképesitések

A B C
3.3.1. A Kkapcsolodoé szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
3.3.2. azonosito szama megnevezése a kapcsolédas modja
3.3.3. 3454101 Edesipari termékgyartd szakképesités

4. SZAKMAI KOVETELMENYEK

A B
A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak az allam altal elismert
" szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairél szol6 kormanyrendelet szerinti

4.2. azonosité szama megnevezése
4.3. 10889-12 Edesipari tartossiitemény gyartas
4.4, 11919-16 ElelmiszerelSallitasi alapismeretek

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK

5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban eldirt valamennyi modulzard vizsga
eredményes letétele.

5.2. A modulzaré vizsga vizsgatevékenysége és az eredményesség feltétele:

A B C
5.2.1. A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak
azonosito . a modulzaré vizsga
5.2.2. . megnevezése . . .
szama vizsgatevékenysége

Edesipari tartossiitemény
gyartas
Elelmiszereldallitasi

52.4. 11919-16 . szobeli
alapismeretek

5.2.3. 10889-12 gyakorlat, irasbeli

Egy szakmai kovetelménymodulhoz kapcsol6do modulzéré vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz
eloirt feladat végrehajtasa legaldbb 51%-osra értékelhetd.



5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:

5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: Keksz, vagy kréker, vagy mézes siitemény, vagy ostyagyartmany
vagy teasiitemény gyartasa.

A vizsgafeladat ismertetése: Keksz vagy kréker vagy mézes siitemény, vagy ostyagyartmany, vagy
teasiitemény gyartasa a munka-, tiz-kornyezetvédelmi és higiéniai kdvetelmények, valamint az
Elelmiszerkonyv eléirasaink maradéktalan betartasaval.

A technologiai utasitasnak megfelelden elvégzi a technoldgiai miiveleteket. Késztermékek tomegét,
érzékszervi tulajdonsagait ellendrzi. Készterméket csomagol és jelol a vonatkozd jogszabalyi
el6irasok szerint.

A vizsgafeladat id6tartama: 240 perc

A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 85%

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: -

A vizsgafeladat ismertetése: -

A vizsgafeladat id6tartama: -

A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: -

5.3.3. Szébeli vizsgatevékenység

Vizsgafeladat megnevezése: Elelmiszereléallitasi alapismeretek

A vizsgafeladat ismertetése: élelmiszer-higiéniai, munkavédelmi, baleset megel6zési, élelmiszeripari
mindségbiztositas kotelezod elemei, dokumentacioja, €lelmiszer-vallalkozasok inditasa témakorokbol
ad szamot a vizsgazo.

A vizsgafeladat iddtartama: 30 perc (20 perc felkésziilés, 10 perc felelet)

A vizsgafeladat értékelési stilyaranya: 15%

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaidészakokra, a
vizsgatevékenységek vizsgatételeire, értékelési utmutatdira és egyéb dokumentumaira, a

vizsgan hasznalhato segédeszkozokre vonatkozo részletes szabalyok:

A részszakképesitéssel kapcsolatos eldirasok a http://nive.hu/ weblapon érheték el a Vizsgak
meniipont alatt.

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltér6 szempontjai: -



6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A

6.1 A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszk6zok minimumat
o meghatarozo eszkoz- és felszerelési jegyzék

6.2. Keverdgépek

6.3. Marto és toltd eszkdzok

6.4. Hutok

6.5. Meérlegek

6.6. Edesipari speciélis kéziszerszamok, eszkozok

6.7. Egyéni védoeszkdzok

6.8. Kornyezetvédelmi eszk6zok, berendezések

6.9. Munkabiztonsagi eszkozok, felszerelések

6.10. Ostyasiitd

7.EGYEBEK



