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31 541 18 Kistermeloi élelmiszereloallitod

Komplex szakmai vizsga

Szobeli vizsgatevékenysége

A vizsgafeladat megnevezése: Elelmiszeripari tartésitisi médok
A vizsgafeladat idétartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)
A vizsgafeladat arianya: 15%

A 315/2013. (VIII.28.) Korményrendelet 3. § (2) bekezdésében foglaltak alapjan a szakmai
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Szakképesités: 31 541 18 Kistermeldi élelmiszereldallitd
Szébeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Flelmiszeripari tartositasi modok

A vizsgafeladat ismertetése: A szobeli vizsgatevékenység kozpontilag Osszeallitott
vizsgakérdésci a 4. Szakmai kovetelmények fejezetben szereplod ,, Kistermeldi tartositdsi
modok” modul témakdreinek mindegyikét tartalmazza.

A tételhez segédeszkoz nem hasznalhato,

A feladatsor els6 részében talalhaté 1-20-ig szamozott vizsgakérdéseket ki kell nyomtatni,
majd pontosan kettévagni. Ezek lesznek a hizotételek.

A masodik részben talalhatd a tanari példany, mely az értékelést segiti.

A tételsor az 56/2016. (VII1. 19.) FM rendeletben foglalt szakképesités szakmai és
vizsgakdvetelménye alapjdan késziilt,



Szakképesités: 31 541 18 Kistermeldi élelmiszereldallitd
Szdbeli vizsgatevékenység :

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartésitasi médok

1. Ismertesse a hokozlés és hdelvonas alapfogalmait!

A tételhez hasznélhaté segédeszkoz: -

Szakképesités: 31 541 18 Kistermel6i élelmiszereldallitd
Szébeli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi moédok

2. Ismertesse a hiités miiveletét és a hiités folyamdn lejatsz6dé folyamatokat!

A tételhez hasznalhatd segédeszkoz: -



Szakképesités: 31 541 18 Kistermel6i élelmiszerel6allito
Szdbeli vizsgatevékenység .

A szdbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi moédok

3. Ismertesse a fagyasztas folyamatat, a fagyasztas sordn lejatszodo folyamatokat!

A tételhez hasznélhaté segédeszkoz: -

Szakképesités: 31 541 18 Kistermeloi élelmiszerel6allité
Sz6beli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartésitési médok

4. Ismertesse a besiirités miiveletét! Mutassa be egy konkrét példin keresztiil a menetét
és a termékben lejatszodo valtozasokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkdz: -
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Szakképesités: 31 541 18 Kistermel&i élelmiszereldallito
Szdbeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tart6sitasi médok

5. Ismertesse az aszalds miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a menetét
és a termékben lejatsz6dé valtozasokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Szakképesités: 31 541 18 Kistermelbi élelmiszereldallitd

Szbbeli vizsgatevékenység
A szébeli vizsga megnevezése:
Elelmiszeripari tart6sitisi médok

6. Ismertesse a szaritds miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a menetét és
a termékben lejatsz6do valtozisokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -
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Szakképesités: 31 541 18 Kistermel6i élelmiszereldallits
Szdbeli vizsgatevékenység ]

A szbbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartésitasi médok

7. Ismertesse az elofozés és a fozés miiveleteit! Mutassa be egy-egy konkrét példin
keresztiil a menetét és a termékben lejitszodé viltozasokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Szakképesités: 31 541 18 Kistermeldi élelmiszerel64llitd
Szobeli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi médok

8. Ismertesse az parolds és a porkilés miiveleteit! Mutassa be egy-egy konkrét példin
keresztiil a menetét és a termékben lejatsz6dé valtozdsokat!

A tételhez hasznélhaté segédeszkoz: -



Szakképesités: 31 541 18 Kistermel6i élelmiszerel§allito
Szdbeli vizsgatevékenység S

A szbbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi médok

9. Ismertesse a siités miiveletét! Mutassa be cgy konkrét példan keresztiil a menetét és a
termékben lejatszodo valtozasokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Szakképesités: 31 541 18 Kistermel8i élelmiszereldallité

Szbbeli vizsgatevékenység
A szébeli vizsga megnevezése:
Elelmiszeripari tartdsitasi médok

10. Ismertesse a pasztorézés miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a
menetét és a termékben lejitsz6do valtozasokat!

A tételhez hasznalhato segédeszkoz: -

Vorimtomeoq ooy ot
Paoraael

Cradsiing] r.“i'f'zr : g !
B W
l

3 14 - i
e - o=



Szakképesités: 31 541 18 Kistermeldi élelmiszereloallito
Szébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi modok

11. Ismertesse a sterilezés miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a menetét
¢és a termékben lejatsz6do valtozasokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Szakképesités: 31 541 18 Kistermel6i élelmiszerel6allitd
Szbbeli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tart6sitdsi médok

12. Ismertesse a s6zas miiveletét! Mutassa be egy konkrét példdn keresztiil a menetét és
a termékre gyakorolt hatdsat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -



Szakképesités: 31 541 18 Kistermeldi élelmiszereldallitd
Szobeli vizsgatevékenység :

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartdsitasi médok

13. Ismertesse a pacolas miiveletét! Mutassa be egy konkrét példin keresztiil a menctét
és a termékre gyakorolt hatasat!

A tételhez hasznalhaté segédeszkoz: -

Szakképesités: 31 541 18 Kistermeldi élelmiszerel6allito
Sz6beli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartésitasi médok

14. Ismertesse a fiistélés miveletét! Mutassa be egy konkrét példin keresztiil a menetét
és a termékre gyakorolt hatasat!

A tételhez hasznalhato segédeszkoz: -
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.



Szakképesités: 31 541 18 Kistermeldi élelmiszereldallito
Szdbeli vizsgatevékenység J
A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositisi modok

15. Ismertesse a tejsavas erjedés jelentoségét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a
menetét és a termékre gyakorolt hatdsat!

A tételhez hasznélhato segédeszkoz: -

Szakképesités: 31 541 18 Kistermel6i élelmiszerelallitd
Szdbeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartésitési médok

16. Ismertesse az alkoholos erjedési és erjesztési folyamatokat! Mutassa be az
élelmiszerre gyakorolt hatasukat, felhaszndlasi teriiletiiket!

A tételhez hasznélhat6 segédeszkoz: -



Szakképesités: 31 541 18 Kistermel6i élelmiszereldallito
Szébeli vizsgatevékenység

A szodbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi médok

17. Ismertesse az ecetsavas erjedési és erjesztési folyamatokat! Mutassa be az
élelmiszerre gyakorolt hatisukat, felhasznalasi teriiletiiket!

A tételhez hasznalhato segédeszkoz: -

Szakképesités: 31 541 18 Kistermeldi élelmiszereldallitd
Szobeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartésitisi médok

18. Mutassa be a legfontosabb hasznos mikrobakat, életfeltételeiket, felhasznilasuk
lehetdségeit!

A tételhez hasznélhat6 segédeszkoz: -



Szakképesités: 31 541 18 Kistermel6i élelmiszereldallitd
Szébeli vizsgatevékenység '

A szébeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi médok

19. Mutassa be a kdros mikrobik okozta folyamatokat, felismerésiiket és megelozési
lehetéségeiket!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Szakképesités: 31 541 18 Kistermeldi élelmiszerel$4llitd
Szdbeli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezése;

Elelmiszeripari tartdsitasi médok

20. Ismertesse a csomagoléanyagokat! Mutassa be a csomagoléanyagok feladatit,
csoportjait, térjen ki a kdrnyezetvédelmi osszefiiggésekre!

A tételhez haszndlhat6 segédeszkoz: -
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Szakképesités: 31 541 18 Kistermeldi ¢lelmiszereldallitd
Szobeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi médok

AZ ERTEKELES SZEMPONTJAI
Tanari példany



Szakképesités: 31 541 18 Kistermeldi élelmiszerel54llitd
Szdbeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartésitasi médok

1. Ismertesse a hékizlés és hoelvonais alapfogalmait!

Kulesszavak, fogalmak

hdmérséklet fogalma
hoémérsékleti skalak

hémérséklet alakuldsa hokezelésnél az ido fiiggvényében (felfiitési szakasz, hontartas,

visszahiités)
maghOmérséklet jelentdsége
hiités, fagyasztas fogalmai, h6mérsékleti tartomanyok

hiitokozeg

hékozlés, héelvonas befolyisold tényezdi (halmazéllapot, méret, dllomany, feliilet,

1d6, hémérséklet, stb.)



Szakképcsités: 31 541 18 Kistermeldi élelmiszerel 54llito
Szobeli vizsgatevékenység :

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartésitasi modok

2. Ismertesse a hiités miiveletét és a hiités folyaman lejatsz6dé folyamatokat!

Kulcsszavak, fogalmak

— hiités miliveletének célja

— hiitéssel torténd tartdsitds miveletei, céljuk (termék homérsékletének csékkentése a
tarolasi hdfokig, hiitétarolas)

— hiités és az eltarthatosag osszefliggései

— hidegpont (maghdmérséklet) meghatarozasa

— hiités menete, kériilményei

— hiités soran a termékben lejatsz6do folyamatok
— hiitést befolyasol6 tényezok

— hiitési lehetdségek

—  kiilénbdzd élelmiszerek hiitbtarolasanak feltételei (hémérséklet, berendezések, tarolasi
koériilmények)
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Szakképesités: 31 541 18 Kistermeldi élelmiszerel6allitd
Szdbeli vizsgatevékenység -

A szodbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartésitasi médok

3. Ismertesse a fagyasztas folyamatit, a fagyasztas soran lejatsz6dé folyamatokat!

Kulcsszavak, fogalmak

— fagyasztas miiveletének célja

— fagyasztds hatdsa (viztartalom halmazallapotdnak véltozdsa, mikrobiologiai
valtozéasok, enzimmiikodés)

— fagyasztéas és az eltarthatosag Gsszefiggései
— hidegpont (maghémérséklet) meghatarozésa
- fagyasztis menete (hany fokon fagyasztunk és hany fokon tarolunk)

- fagyasztas sebessége: lassti fagyasztds, gyorsfagyasztds (termékben lejitsz6do
folyamatok és hatdsuk a termékre)

— fagyasztast befolyasol6 tényezok

— fagyasztasi lehetéségek

—  kiilonb6z6 élelmiszerek fagyasztisanak feltételei (hdmérséklet, berendezések, torolasi
koériilmények)
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Szakképesités: 31 541 18 Kistermeldi élelmiszereléallito
Szébeli vizsgatevékenység

A sz6beli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartésitasi médok

4. Ismertesse a besiirités miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a menetét
és a termékben lejiatsz6do valtozasokat!

Kulcsszavak, fogalmak

— besirités fogalma

—  besfirités célja

— Dbestirités soran a termékben létrejovo valtozasok

—  bestirités s az eltarthatdsig 6sszefiiggései

— Dbestirités folyamata

-~ Dbestirités hibak

— bestirités megfeleléségének ellendrzése (érzékszervi, szarazanyagtartalom)

— konkrét példa
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Szakképesités: 31 541 18 Kistermeldi élelmiszereldallito
Szobeli vizsgatevékenység .

A szébeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartdsitasi médok

5. Ismertesse az aszalds miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a menetét
és a termékben lejatsz6do valtozasokat!

Kulcsszavak, fogalmak

vizelvonasos tartdsitas lényege

vizelvonésos tart6sitas mikrobioldgiai alapjai
— aszalas célja

— aszalés soran a termékben 1étrejovd valtozasok
— aszalas és az eltarthatosag Osszefiiggései

— aszalas folyamata

— aszalasi hibak

— csomagolési lehetdségek

— konkrét példa



Szakképesités: 31 541 18 Kistermelbi élelmiszereld4llitd
Szébeli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tart6sitasi mddok

6. Ismertesse a szaritis miiveletét! Mutassa be egy konkrét példin keresztiil a menetét és

a termékben lejitsz6do véltozdsokat!

Kulcsszavak, fogalmak

— szaritasos tartOsitas lényege

— mikrobiolégiai alapjai

— szaritds célja

— szAritas sordn a termékben 1étrejovo valtozasok
— szdritas és az eltarthatésag Osszefliggései

— szaritds folyamata

—  széritds hibdk

— csomagolési lehetéségek

— konkrét példa
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Szakképesités: 31 541 18 Kistermel6i élelmiszereloallitd
Sz6beli vizsgatevékenység .

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi modok

7. Ismertesse az el6fozés és a fozés miiveleteit! Mutassa be egy-egy konkrét példan
keresztiil a menetét és a termékben lejatszodé valtozasokat!

Kulcsszavak, fogalmak

~ clofozés meghatarozasa, célja
~ fézés meghatarozasa, célja
— el6fézés sordn a termékben 1étrejovo véltozasok
— fozés soran a termékben 1étrejévo véltozasok
—  el6fozés, f6zés folyamatai
el6fozést, f6zést befolyasold tényezok
—  fbzés soran torténd hokezelési hémérsékletek a kiilonbozd termékek esetében
—  el6fbzési, f6zési hibik
~ konkrét példak



Szakképesités: 31 541 18 Kistermel6i élelmiszereldallitd
Szobeli vizsgatevékenység .

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripati tartositasi médok

8. Ismertesse az pirolds és a porkdlés miiveleteit! Mutassa be egy-egy konkrét példan
keresztiil a menetét és a termékben lejatszodo valtozasokat!

Kulcsszavak, fogalmak

— parolas meghatarozasa, célja

- porkolés meghatarozasa, célja

- pérolas soran a termékben 1étrejévo valtozasok
— porkolés sordn a termékben 1étrejove véltozasok
~ pérolas, porkolés folyamatai

~  parolast, porkolést befolyasold tényezdk

— pérolasi, porkolési hibak

— konkrét példak
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Szakképesités: 31 541 18 Kistermel6i élelmiszerel6allitd
Szobeli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartésitasi médok

9. Ismertesse a siités miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a menetét és a
termékben lejatsz6do valtozasokat!

Kulesszavak, fogalmak

— siités meghatédrozasa, célja

~ siités sordn a termékben létrejovd valtozasok
~ slités folyamata

—  siitést befolydsold tényezdk

- siitési hibak

— konkrét példa
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Szakképesités: 31 541 18 Kistermeldi élelmiszerelballitd
Szobeli vizsgatevekenység :

A szébeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositdsi modok

10. Ismertesse a pasztérozés miiveletét! Mutassa be egy konkrét példin keresztiil a
menetét és a termékben lejatszodo valtozasokat!

Kulesszavak, fogalmak

— pasztrozéssel torténo tartdsitas lényege

— pasztorozéses tartositis mikrobioldgiai alapjai

— pasztdrdzés paraméterei (hdmérséklet, idd, pH, kezdeti csiraszam, stb.)
— pasztérozés célja

~ pasztOrdzés sordn a termékben 1étrej6vo valtozasok

— pasztorozés és az eltarthatésag Osszefliggései

—~ pasztorozés folyamata

— pasztérozést befolydsold tényezdk

— pasztérozés hibai

~ konkrét példa



Szakképesités: 31 541 18 Kistermel6i élelmiszerel6allito
Szébeli vizsgatevékenység .

A szdobeli vizsga megnevezésc:

Elclmiszeripari tartésitisi modok

11. Ismertesse a sterilezés miveletét! Mutassa be egy konkrét példin keresztiil a menetét
és a termékben lejatszodo valtozasokat!

Kulesszavak, fogalmak

— sterilezéssel térténd tartositas 1ényege

— sterilezéssel torténd tartositas mikrobioldgiai alapjai

- sterilezés paraméterei (hdmérséklet, idd, pH, kezdeti csiraszam, stb.)
— sterilezés célja

— sterilezés sorin a termékben 1étrejovo valtozasok

— sterilezés és az eltarthatésag Osszefliggései

— sterilezés folyamata

— sterilezést befolyasolé tényezdok

~ sterilezés hibai

— konkrét példa



Szakképesités: 31 541 18 Kistermeldi élelmiszereldallitd
Szdébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartdsitdsi médok

12. Ismertesse a s6zas miiveletét! Mutassa be egy konkrét példin keresztiil a menetét és
a termékre gyakorolt hatdsat!

Kulcsszavak, fogalmak

— kémiai tartdsitas lényege

— sozassal térténd tartdsitds mikrobiologiai alapjai
— s80zés célja

— s0zas soran a termékben 1étrej6vo valtozasok

— sbzas és az eltarthat6sag Osszefliggései

~ so0zas folyamata

— sbzast befolyasold tényez6k

— s0zés hibai

— konkrét példa



Szakképesités: 31 541 18 Kistermel6i élelmiszereldallito
Szdbeli vizsgatevékenység .

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi modok

13. Ismertesse a pacolds miiveletét! Mutassa be egy konkrét példin keresztiil a menetét
és a termékre gyakorolt hatasat!

Kulcsszavak, fogalmak

— kémiai tartdsitas lényege

— pacolas célja

—  pAcolas soran a termékben létrejovo valtozasok
— péacolas és az eltarthatdsag Osszefiiggései

— pécolas folyamata, megoldasai

— péclé (pacoldat) készitése

— pacolast befolyasolé tényezdk

— pacolés hibai

-~ konkrét példa

A
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Szakképesités: 31 541 18 Kistermeldi élelmiszerel8allito
Szbbeli vizsgatevékenység .
A szobeli vizsga megnevezése:

Eletmiszeripari tartésitasi médok

14. Ismertesse a fiistolés miveletét! Mutassa be egy konkrét példdn keresztiil a menetét
és a termékre gyakorolt hatasat!

Kulcsszavak, fogalmak

~ kémiai tartdsitas lényege

— flstolés célja

— fiistdlés soran a termékben 1étrejové véltozasok
— fust6lés és az eltarthatosag osszefliggései

— fiist6lés folyamata, megoldasai

— fustolést befolyasold tényez6k

— flistolés hibai

— konkrét példa



Szakképesités: 31 541 18 Kistermel6i élelmiszereldallité
Szobeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartdsitasi médok

15. Ismertesse a tejsavas erjedés jelentoségét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a

menetét és a termékre gyakorolt hatasat!

Kulcsszavak, fogalmak

— mikrobiol6giai tartositas lényege

— tejsavas erjedés célja

— tejsavas erjedés sordn a termékben 1étrejové valtozasok

— tejsavas erjedés és az eltarthatosag dsszefliggései

— tejsavas erjedés folyamata

— tejsavas erjedést befolyasold tényezok

— tejsavas erjedés hibéi

— alkalmazasi lehetéségek (pl. uborka, kaposzta, zoldbab, z6ldparadicsom, stb.)
— konkrét példa
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Szébeli vizsgatevékenység s

A szdbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi modok

16. Ismertesse az alkoholos erjedési és erjesztési folyamatokat! Mutassa be az
élelmiszerre gyakorolt hatasukat, felhasznaldsi teriiletiiket!

Kulcsszavak, fogalmak

- alkoholos erjedés/erjesztés folyamat

- mikrobioldgiai hattér

— alkoholos erjedés kéros hatésai, alkoholos erjesztés felhasznalsi teriiletei
~ alkoholos erjesztés szakaszai

— alkoholos erjesztést befolyasolo tényezok

— alkoholos erjesztés és az eltarthatosag dsszefliggései

— erjesztési hibdk

— alkalmazasi lehetdségek
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Szébeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi modok

17. Ismertesse az ecetsavas erjedési és erjesztési folyamatokat! Mutassa be az
élelmiszerre gyakorolt hatasukat, felhasznalasi teriiletiiket!

Kulcsszavak, fogalmak

— ecetsavas erjedés/erjesztés folyamata

— mikrobioldgiai hattér

— ecetsavas erjedés kéros hatasai, ecetsavas etjesztés felhasznalasi teriletei
— ecetsavas erjesztést befolyasolé tényez6k

— ecetsavas erjesztés és az eltarthatosag Osszefiiggesei

— erjesztési hibak

— alkalmazasi lehetéségek

B
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Szdbeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartésitasi médok

18. Mutassa be a legfontosabb hasznos mikrobdkat, életfeltételeiket, felhasznaldsuk
lehetdségeit!

Kulcsszavak, fogalmak

—  hasznos mikrobék: baktériumok (pl. tejsav, ecetsav), gombak (pl. élesztd gombék)
— hasznos mikrobak révid jellemzése
— mikrobék életfeltételei: viz, tipanyag, oxigén, hémérséklet, kémhatas

— mikroorganizmusok felhasznaldsi lehet6ségei konkrét példakkal
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Szbbeli vizsgatevékenység S

A szdbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi modok

19. Mutassa be a karos mikrobdk okozta folyamatokat, felismerésiiket és megeldzési
lehetdségeiket!

Kulcsszavak, fogalmak

—  élelmiszerek romlasos folyamatai (tapanyagesdkkenés, érzékszervi elvaltozasok)
—  hogyan alakul ki ételfert6zés, mi okozhatja, hogyan lehet megelézni
—  hogyan alakul ki ételmérgezés, mi okozhatja, hogyan lehet megel6zni

—  tartositasi eljardsok rovid osszefoglalo ismertetése
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Szébeli vizsgatevékenység -

A szdbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari lartdsitasi modok

20. Ismertesse a csomagoléanyagokat! Mutassa be a csomagoléanyagok feladatat,
csoportjait, térjen ki a kdrnyezetvédelmi osszefiiggésekre!

Kulcsszavak, fogalmak

csomagoléanyagok fogalma, funkcidi

- csomagolbanyagok csoportositasa
— csomagoldanyagokkal szemben tamasztott kovetelmények
— csomagol6anyagok legfontosabb tulajdonsagai (elonydk, hatranyok)

— tjrahasznositas, szelektiv hulladékgytjtes, természetvédelem

w e Y
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Laceles niasolat.
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A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi médok
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