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KISTERMELOI ELELMISZERELOALLITO
részszakképesités
szakiskolaban torténo oktatasahoz
tanulasban akadalyozottak (st) szamara
a 34 541 08 Kistermeldi élelmiszerel6allitod, falusi vendéglatd szakképesités kerettanterve
alapjan
I. A szakképzés jogi hattere

A specialis kerettanterv

— anemzeti koznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. térvény,
— aszakképzésrol szol6 2011. évi CLXXXVIL torvény,

valamint
— az Orszagos Képzési JegyzEékrol és az Orszagos Képzési Jegyzék modositdsanak
eljarasrend;jérol szolo 25/2016. (11. 25.) Korm. rendelet,
— az éllam éaltal elismert szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairdl szo6lo
217/2012. (VI111. 9.) Korm. rendelet, és
— a 31 541 18 Kistermel6i élelmiszerel6allitd részszakképesités szakmai ¢€s
vizsgakovetelményeit tartalmazo rendelet,
alapjan késziilt.
I1. A részszakképesités alapadatai
A részszakképesités azonositd szama: 31 541 18
A részszakképesités megnevezése: Kistermeldi €lelmiszereldallito
A szakmacsoport szama és megnevezése: 21. Elelmiszeripar
Agazati besorolas szama és megnevezése: XXXVI. Elelmiszeripar
Elmeéleti képzési 1d6 aranya: 40%
Gyakorlati képzési id6 aranya: 60%
I11. A szakképzésbe torténo belépés feltételei

Iskolai eloképzettség: alapfoku iskolai végzettség vagy iskolai el6képzettség hidnyaban



Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdhetdé a részszakképesités szakmai és
vizsgakovetelményeit kiadd rendelet 3. szdmu mellékletében a 21. Elelmiszeripar
szakmacsoportra meghatarozott kompetencidk birtokdban

Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek.
Pélyaalkalmassagi kdvetelmények: -
IV. A szakképzés szervezésének feltételei

Személyi feltételek

A szakmai elméleti és gyakorlati képzésben a nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC.
torvény és a szakképzésrdl szoldo 2011. évi CLXXXVIL torvény eldirdsainak megfeleld
végzettséggel rendelkezd pedagogus és egyéb szakember vehet részt.

Ezen tal az alabbi tantargyak oktatasara az alabbi végzettséggel rendelkezd szakember
alkalmazhat6:

Tantargy Szakképesités/Szakképzettség

Targyi feltételek

A szakmai képzés lebonyolitdsdhoz sziikséges eszkdzok és felszerelések felsorolasat a
részszakképesités szakmai ¢és vizsgakovetelménye (szvk) tartalmazza, melynek tovabbi
részletei az alabbiak:

Konyhai berendezések, felszerelések és gépek

Takarit6 eszk6zok, gépek

Szabadtiizon f6zés eszkozei és berendezései

Kistermeldi zoldség- és gyiimdlcsfeldolgozas gépei, eszkozei

Kistermel6i hiisfeldolgozas gépei, eszkozei

Kistermeldi siitdipari termékeldallitas gépei, eszkozei

Kistermel6i cukrdsz-, édesipari termékeldallitas gépei, eszkozei

Kistermeldi erjedésipari termékeldallitas gépei, eszkozei

Kistermeldi tejtermék eldallitas gépei, eszkozei

Kistermel®i tartdsitashoz kapcsolodo eszk6zok, berendezések

Ajanlas a szakmai képzés lebonyolitasahoz sziikséges tovabbi eszkozokre és felszerelésekre
Nincs

V. A fogyatékossagi tipushoz kapcsolodo altalanos informaciok, javaslatok

Tanulasban akadalyozottak
1. A tanulasban akadalyozottsag fogalma, jellemz6i

,»A tanuldsban akadalyozottak csoportjdba tartoznak azok a gyermekek, akik az idegrendszer
biologiai és/vagy genetikai okra visszavezethetd gyengébb funkcioképességei, illetve a



kedvezétlen kornyezeti hatasok folytdn tartds, atfogd tanuldsi nehézségeket, tanulési
képességzavart mutatnak.” (Mesterhazi, 1998, 54.)

Az idegrendszeri karosodas mellett és helyett ebben a definicioban megjelenik a szocidlis
kornyezet igen erds hatdsa, amely a késobbi tanuldsi sikerességet meghatarozoan
befolyasolhatja.

A tanulési akadélyozottsag az esetek nagy részében az iskolaba 1épés évében realizalodik. Am
egyes gyermekeknél mar az 6vodas korban is felmeriilhet a gyani az sikertelen iskolai
elémenetelre.
A tanulasi akadalyozottsag a tanulds minden teriiletére kiterjed, hosszan tartd, végigkiséri a
gyermeket egész iskolai palyafutdsa alatt. A tanulasi képesség fejlodésében olyan atfogd zavar
kovetkezik be, amely jelentosen akadalyozza a gyermek tanulasat.
Az érintett tanuloknal el6fordulhatnak problémak a kovetkezd teriileteken:
- ¢észlelés (egyensuly észlelés, nehézségi erd €szlelés, taktilis-kinesztetikus észlelés,
auditiv észlelés, vizualis észlelés, amnesztikus funkciok)
- kivitelezés-végrehajtds  (izomténuszavar, nagymozgasok, finommozgésok,
mimika)
- szocialis-emocionalis teriilet:

o a késztetések teriiletén (apatia, passzivitas, tulérzékenység, hiperaktivitas),

e az altalanos pszichés allapotban (levertség, féktelenség, szorongas),

e a motivacié alakuldsaban (motivalatlansag, megkozelithetetlenség),

¢ a munkavégzésben (gyors kifaradas, vontatott tempo, impulzivitas),

e az Oniranyitasban (rovid zarlati cselekvések, labilitas, rigiditas),

¢ az onértekelésben (kisebbségi érzés, hidnyos énkép, tulzott elbizakodottsag,
egocentrizmus)

e ¢s a szocialis beilleszkedésben (elszigeteltség, kapcsolatteremtési nehézségek, tulzott
alkalmazkodas, belatas hidnya, agresszivitas).
(Englbrecht - Weigert, 1996, 33-38.)

A tanulési akadalyozottak korét tehat az enyhén értelmi fogyatékosnak mindsitettek,

illetve az iskoldban tanulasi problémakkal kiizdé gyermekek alkotjak.

»A tanulasi akadalyozottsdg valtozo, valtoztathatd allapot. A folyamatosan hato,

kivalto okok feltarasaval, ezek kedvezd iranyl befolyasolasaval, a tanulési

akadalyozottsag részben megeldzhetd, részben stlyossaganak mértékében

csokkenthetd.” (Mesterhdzi Zsuzsa)
Gyogypedagdgiai eszkdzokkel ezen az allapoton sokat lehet valtoztatni, és meg lehet el6zni a
tanulasi akadalyozottsag tovabbi romlasat. Ha azonban nem kapnak elég segitséget, akkor
kudarc-kudarcra halmozodik, egyre jobban elfordulnak az iskolatdl, tanuldsi kedviik
(motivaciojuk) és onértékelésiik rohamosan csokken, €s ezzel ¢letesélyeik is romlanak.
Megfeleld segitséggel azonban ez elkeriilhetd és hozza lehet Oket segiteni az 6rommel és
figyelemmel végzett eredményes tanuldshoz. A segitség a fiatal egyéni fejlesztését és a
tanulasi kornyezet szamara megfeleldvé alakitasat egyarant jelenti.
A tanuldsi akadalyozottsdg — ahogy mar szd volt rola — elsdsorban iskolai tanulasi
helyzetekben jelentkezik, Osszefliggésben az alapképességek eltérd, lelassult fejlodésével,
melynek kovetkezményei sok esetben a kozépiskolas fiatal tanuldsi teljesitményében is
megjelennek, ezért az oktatds soran még ekkor is nagy figyelmet kell forditani rajuk. A
problémak az érzékelés-észlelés (percepcid), a kivitelezés-végrehajtas, a szocio-emocionalis



teriileteken, valamint a kommunikacid terén egyarant jelentkezhetnek.

A tarsas kapcsolatokban, a szocidlis interakcidkban jelentkezd nehézségek a tanuldsban
akadalyozott emberek esetében igen gyakoriak, még akkor is, ha az iskolat befejezve sikertil
munkat talalniuk, csaladot alapitaniuk. A szocidlis készségek fejlesztésének a hivei szerint a
»~mentalis zavarok egy részét a szocialis kompetencia hidnya okozza”. Ha ez igy van, akkor
jelentds eredményeket lehet elérni, ha figyelmiinket a szocialis készségek fejlesztésére
forditjuk, s energiat fektetiink bele mind a tanordkon, mind pedig azokon kiviil.

2. A szegregalt és integralt szervezeti formak

Szegregalt intézményekben tanulnak tanuldsban akadalyozott didkok. Amely
gyogypedagogiai intézményekben megfeleld végzettségli szakemberek, gydgypedagdgusok
dolgoznak, valamint specidlis tantervet alkalmaznak, mindezt kislétszdmu osztalyokban.
Integracio esetében a tanuldsban akadalyozott fiatalok és a nem tanulasban akadalyozott
fiatalok egylitt vesznek részt a tanitdsi folyamatban, a szabadidds tevékenységekben. A
tanulasban akaddlyozott gyermekek tobbségi iskolai nevelésének esetében az integraciod
feladata, hogy a szamukra sziikséges pedagdgiai tobbletszolgaltatasokat az ép fejlodési
kortarscsoporton beliil kapjak meg. Tanuldsi akadalyozottsdg esetén tobb teriiletet érintd,
tartos, stulyos problémardl van sz6, mely megfeleld szakmai segitség nélkiil a tobbségi
iskolakban nagyon megneheziti az érintett gyermek és pedagogus életét is. A probléma
gyokere nem kifejezetten a gyermekben van, hanem a tobbségi iskola €s a sajatos igényll
tanulo talalkozasaban.

Hazankban is egyre nagyobb teret hodit meg az integralt/inkluziv oktatas, nevelés, melynek
elengedhetetlen feltétele a gyogypedagdgiai segitségnyujtas és a megfelelden strukturalt
kornyezet.

Inklizié mint optimalizalt, kibdvitett integracid is jelen van a mai oktatdsi rendszeriinkben.
Az inkluzi6 a tobbségi iskola folyamatos, rendszerszeri atalakuldsat jelenti. Ebbe a
folyamatba az 6sszes tanulot bevonjak. A gyermek 4ll a kdzéppontban. Nem zavaré elemként,
hanem Uj kiindulopontként és egyuttal célként. Individudlis gondoskodés jar valamennyi
tanulonak, legyen barmiben akadalyozott vagy nem. Ebben az értelmezésben az inkluziv
pedagdgia tobb mint gyogypedagogia, és tobb, mint az eddigi integracidés pedagodgia. Az
integralt, inkluziv oktatasban kiemelt szerepet kap a differencialt oktatés.

2.1.Az integracidé/inkluzio feltételei

hogy ezek a gyermekek a pedagogiai tobbletszolgaltatasokat ne kortarscsoportjaiktol
elkiiloniilten, hanem veliik egylitt kapjak meg, kiegészitve a pedagdgiai rahatasok
korét a szocializacid abbol fakadd elemeivel, hogy a gyermekek heterogén
csoportokban tanulnak.” (Dr. Papp Gabriella és Faragoné Bircsak Marta Mddszertani
intézményi utmutatd a tanuldsban akadalyozott gyermekeket befogad6 iskolak
szamara 2005.)

1. Objektiv tényezok
Az objektiv tényezdk kozé tartoznak a tanuldsban akadalyozott gyermek iskolai boldogulasat
segitd targyi feltételek.
- Az iskolanak rendelkeznie kell megfeleld intézményi dokumentumokkal (alapito
okirat, pedagogiai program, nevelési program, helyi tanterv) Ki kell dolgoznia egy




egységes, minden tanulora kiterjedd, azonos tananyagot kozvetitd tantervet,
eltérés mindossze a tanuloktol elvart, az egyéni képességekhez illeszkedo
kovetelmények szintjén jelentkezhet.

A Kkisebb osztalylétszamu osztaly kialakitasakor figyelembe kell venni a fiatal
tanuladsi akadalyozottsagat, igy az osztalyban 2 fének szdmit, mert tanitasa tobb
figyelmet, megsegitést és specialis banasmodot igényel.

Ajanlott a tanterem berendezésénél figyelembe venni a strukturdlt tanitdsi
kornyezet kialakitasat (mobilizalhatd padok, tanuldéi boxok, pihendsarok, IKt-S
eszk0zok, kézikonyvtar), tobbféle kisebb tér 1étrehozésa az osztalytermen beliil,
példaul kiscsoportos munkédhoz, illetve célszeri az egyéni tanuldshoz kiilonalld
asztalokat elhelyezni.

A befogad6 intézményeknek lehetdvé kell tenniiik a megfeleld fejlesztést biztositd
tobbletszolgaltatasok elérését.

2. Szubjektiv tényezok

A befogadé neveldtestiilet, pedagégus szemlélete, modszerei, segitOkészsége,
kreativitasa, elkotelezettsége valamint a sériilésrdl szolo ismeretei.

A sziilok tdmogatasa, hozzaallasa és aktivitasa.

A gyégypedagogus érzékenysége a probléma, illetve a gyermek irdnt,
felkésziiltsége, szakmai tuddsa, személyisége. A  szakemberek kozti
kapcsolatrendszerben a leglényegesebb a pedagogus és a gyogypedagogus jo
kapcsolata.

A tarsak és a kornyezet clfogaddsa. A sikeres integracio, beilleszkedés és
elfogadéas a személyiség szempontjabol nézve kétiranyu. Mulik azon is, hogy a
kornyezet, az osztalytarsak mennyire elfogadéak, mennyire hajlandéak a
viselkedésiikon valtoztatni ahhoz, hogy a sériilt gyermeket olyannak fogadjak el
amilyen, és igyekezzenek egyenranguként kezelni. De mulik a sériilt gyermek
személyiségén is. Min¢él fiatalabb korban keriil sor az integraciéra annal nagyobb
eséllyel lesz sikeres.

Teamban dolgoz6 szakemberek egyiittmiikddése, partneri kapcsolatai

2.2.Az integracié formai lehetnek:

Lokalis integracid: az integracid legegyszeribb ¢€s viszonylag konnyen
megvaldsithatd valtozata, amikor a sajatos nevelési igényli és a nem sajatos
nevelési igényll tanulok kozott semmilyen kapcsolat nem all fenn, minddssze az
iskola épiilete kozos. A tanulasban akadalyozott tanulok kiilon osztalyokban,
csoportokban tanulnak.

Szocialis integracid: ebben a formaban mar tudatosan szervezett az egyiittnevelés,
a tanuldsban akadalyozott fiatalok a foglalkozasokon, a tanérakon kiviili idében
talalkoznak a tobbségi iskolaba jard kortarsaikkal.

Funkciondlis integraci6: az integracionak ezen formdja is két szinten valdsulhat
meg. A sajatos nevelési igényll €s a nem sajatos nevelési igényli tanulok csoportja
egy ¢épiiletben tanul, kiilon osztdlyban, azonban a két parhuzamos osztaly
orarendjét tudatosan ugy szervezik, hogy bizonyos Ordik egybeessenek (pl.
készségorak, bizonyos tanorak). Igy a két csoport talalkozasa tervezett és
rendszeres, az egylitt eltoltott idonek van célja. A teljes integracid az integracio
legmagasabb szintje, amikor egyiitt fejlesztik a gyermekeket, a tanulasban




akadalyozott gyermek a tanitdsi id6 minden percét ép kortarsaival tolti el.

Az integracionak szamos elonye lehet a tanuldsban akadélyozott fiatalok esetében.
Megfigyelhetd, hogy fejlesztd kornyezetet jelent szamukra ez a kortars kozosség, amely
jelentheti azt, hogy tanulnak a tobbiektdl, ingergazdag kornyezetben vannak, tobb ismerethez
hozzajuthatnak, de akéar azt is, hogy gyorsabb fejlodés tapasztalhaté naluk. A tanulok
személyiségfejlodésében is pozitiv valtozasokat hozhat, példdul: né az 6nbizalmuk. Hosszabb
tavon sikeresebb lehet a tarsadalmi beilleszkedése azoknak a tanuldknak, akik integralt
kornyezetben vettek részt az oktatds-nevelés folyamatdban. Emellett baratsagok alakulhatnak
ki, valamint megtanulhatjak a segitségkérést, illetve annak elfogadésat is a fiatalok.

3. A tananyag feldolgozasa soran alapveto szempontok:

- az ismeret sokoldalu szemléltetése, elméleti ismeretek gyakorlati megerdsitése,

- az yj ismeretek fokozatos, kisebb 1épésekben torténd kozlése,

- az ismeretek tobbszori ismétlést, begyakorlast igényld rogzitése,

- az alapvetd ismeretek folyamatos felidézése,

- ahianyz6 vagy nem megfeleld mélységii ismeretek idébeni potlésa,

- az egyes tantargyakban megjelend azonos ismeretanyag 6sszehangolasa,

- lényeges elemek, ok - okozati §sszefliggések kiemelése, meglattatasa, rész - egész
viszonyanak bemutatésa,

- a tananyag feldolgozasa soran a vizsgakOvetelményekben megfogalmazottakat
hangstlyosan kell kezelni.

4. Modszertani javaslatok

4.1. Kooperativ tanulas: a kortarsakkal valé kozdés munka és a kooperativ tanulds
hatékonyan fejlesztik a tanuldk értelmi és szocidlis-érzelmi képességeit. A kooperativ tanulas
minden tanulonak hasznara valik: az a tanul6, aki magyaraz a masiknak, jobban és hosszabb
idére megjegyzi az informéciot, az pedig, akinek magyardznak, az ismeretszintjének
megfelelobb informaciokat kap, hiszen tarsa felfogasi képessége alig magasabb, mint az 6veé.
Egyiittmiikddésen alapuld problémamegoldéas csokkentheti a zavaré magatartds mennyiségét
¢és intenzitasat a tanorak alatt. Fontos, hogy az osztaly szabdlyait (hazirendet) az egész osztaly
kozremiikodésével alakitsak ki, és hogy mindig jol lathatdé helyen legyen elhelyezve az
osztalyteremben.

4.2. Projekt modszer: kozosen végzett tevékenységek kore. A kdzpontban egy gyakorlati
jellegli probléma all, melyet a tandrok és tanulok egyiitt dolgoznak fel tobb szempont szerint
elemezve, komplex modon. A modszer legfontosabb értéke a munkafolyamat. Mindenki sajat
képességei, lehetOségei, tapasztalatai alapjan végzi el a feladatot. A munkafolyamat
eredménye a produktum.

4.3. Komplex Instrukcios Program (KIP)

- Az osztalyon beliili rangsorbeli problémak mar az iskola kezdd szakaszaban
felismerhetokkeé és kezelhetokké valnak.

- A csoportfoglalkozdsok alatt a heterogén Osszetételli osztalyokban a specidlis
instrukcids eljaras alkalmazisan keresztiil lehetdség nyilik a tanuloknak az
egylittmiikddési normakra torténd felkészitésére.

- Sokféle, eltéré képességet megmozgatd tananyag alkalmazasaval a felszin alatt



megbuvo képességek kibontakoztatasa.

- A fentieken kiviil modszer masik fontos célja a tanarok szakmai hozzaértésének

fejlesztése a csoportmunka-szervezés soran. A pedagdgusoknak meg kell
tanulniuk, hogy az 0j mddszerben mi a szerepiik az osztdlymunka alatt, ezért a
modszer bevezetése, elsajatitasa sordn sziikkség van munkajuk folyamatos,
szakértoi ellendrzésére, a kollégak kozotti egylittmikodésre.
"Azok a tanulok, akik a kozdsségbdl tarsadalmi okok miatt kirekesztddnek, vagy
azok, akiknek tanuldasdban lemaradas tapasztalhatd, gyakran vonakodnak részt
venni a kozos munkaban, emiatt azonban kevesebbet tanulnak, mint azok, akik
aktivabbak. Az osztalyrangsor ¢€lén elhelyezkedd tanulok nagyobb befolyast
gyakorolnak a csoport dontéshozataldra, gyakrabban kérik Oket segitségadasra, €s
tobb alkalom jut véleménylik kifejtésére, mint a rangsor aljan elhelyezkeddknek.
Az utébbiak véleményét altaldban figyelmen kiviil hagyjak (ez a megnyilvanulas a
statusprobléma jelensége). A Komplex instrukcios programban a tanar célja az,
hogy minden didknak megadja a lehetéséget a munkaban vald egyenrangh
munkavégzésre, tudatositja, hogy mindenkinek van olyan képessége, amely
alkalmassa teszi a feladatok megoldasaban val6 sikeres kozremiikodésre." (Cohen,
E. G.: Designing Groupwork. Teacher College Press, New York, 1994.)

A médszer elvei
1. Differencialt, nem rutinszert feladatok alkalmazésa, ez minden esetben nyitott végi,
tobb megoldast kinald, sokféle, eltérd képességek mozgositasara alkalmas feladatokat
jelent.
2. A feleldsség megosztasanak elve magaba foglalja az egyén feleldsségét a sajat és a
csoport teljesitményéért, illetve a csoport feleldsségét az egyén teljesitményéért.
3. A tanulék munkdjanak ellendrzése a normakon és a szerepeken keresztiil torténik. A
k6zos munkaban az alabbi egyiittmiikodési normak betartidsa valosul meg: ,,Jogod van
a csoporton beliili segitségkérésre barkitdl.”
»Jogod van a csoporton beliili segitségkérésre barkitdl.”
»Kotelességed segiteni barkinek, aki segitségért fordul hozzad.”
»Segits masoknak, de ne végezd el helyette a munkat.”
»Mindig fejezd be a feladatod.”
,»Munkad végeztével rakj rendet magad utan.”
,»Leljesitsd a csoportban kijeldlt szereped.”
A fenti normak kifliggesztve lathatok az osztaly falan, és minden alkalommal
emlékeztetik a tanuldkat a csoportmunka lényegére, alapelveire. A normak
egylittes alkalmazéasa lehetdvé teszi a tanulok szdmara egymdés viselkedésének
ellendrzését. A munkéban minden tanulonak meghatarozott szerep jut, ezek az
egymast kovetd csoportmunkak soran cserélddnek, rotdlodnak. Ez a szerepvaltés
segiti eld a képességek sokoldalu fejlesztését, a statusprobléma kezelését. A szerep
mindig a feladat tipusatol és a csoport 1étszamatdl fiigg. Az idealis csoportlétszam
3-5 6. A foglalkozasok sordn az aldbbi tanuldi szerepek alkalmazédsa a
leggyakoribb: Kistanar, beszamold, jegyzeteld, anyagfelelés, rendfelelés. A
szerepek szdma fligg a csoportlétszamtol. Esetenként egy tanuldnak lehet tobb
szerepe is, illetve a fentieken kiviil mas szerepek is eléfordulhatnak (pl. id6felelds,
konfliktuskezelé stb). A szerepek rotdcidja alapkdvetelmény. A szerepeken
keresztiil mindenkinek meg kell tanulnia a munka irdnyitdsat, a beszamolast, a
helyes, zokkend- és balesetmentes munkavégzést, végeztetést.
4. A csoporton beliil kialakult hierarchia, rangsor kezelése az eltérd, sokféle képesség



mozgositasara alkalmas feladatokon keresztiil megvaltoztathatd. A pedagdgus feladata
annak tudatositdsa, hogy nincs olyan tanulo, aki minden képességben kivalod, de
mindenki szamdra van olyan feladat, melyet maradéktalanul meg tud oldani, valamint
egyediil senki nem olyan tdjékozott, mint a csoport egylittesen. Az egyiittmiikodési
normdk és a tanuldi szerepek kialakitdsdnak mar az iskoldba keriilés pillanatatol
kezdve fontos célja annak biztositasa, hogy a didkok mind jobban megértsék a veliik
szemben tdmasztott elvarasokat, és a felsd tagozatot elérve képesek legyenek direkt
tandri iranyitas nélkiil is dolgozni.

5. A tandr szerepe szintén valtozik. A hagyomanyos csoportmunkdndl a tanar hajlamos a
direkt beavatkozasra, iranyitasra. Ennél a modszernél a beavatkozas sziikségtelen. Az
egylittmiikddési norman keresztiil a tanar hatalmat atruhdzza a tanuldkra. A rendszer
megfelel6 mikodése esetén a tanar feladatainak egy részét maguk a diakok végzik el.
A tanuldk csak végso esetben fordulnak segitségért a tanarhoz, hisz lehetdségiik nyilik
a feladat megbeszélésére egymas kozott. A csoportban a tanulonak a korabbitdl eltérd
szerepek jutnak: kérdez, eldad, beszerzi az anyagot, elsimitja a konfliktusokat stb. A
szerepek az egymdst kovetd csoportmunkak sordn cserélddnek. Ez eldsegiti a
csoporttagok kozotti egylittmiikodést, a szerepek elsajatitdsat, a masok iranti tisztelet
kialakulasat.

6. A tanar munkaja soran szakit a rutin-dontéshozatallal. Reagaldsa attol fiigg, hogy a
csoport milyen Uton hajtja végre a feladatot, és a meglévd statuszprobléma milyen
jellegli beavatkozast igényel. A feladatok jellege megkivanja, hogy uj és differencialt
feladatokat és modszereket alkalmazzon, ezzel késztetve absztrakt gondolkodasra a
tanulokat. Az egyéni feladatot pedig ugy kell meghatarozni, hogy a didknak sziiksége
legyen a csoportfeladat eredményére, vagyis maris jelentkezik annak igénye, hogy a
kozos csoportfeladat végrehajtasa megfeleld szinvonala legyen az egyéni
tovabbhaladas érdekében. Az elvek betartasa tudatos, logikus munkaszervezést kivan.

7. A Komplex instrukcids programban a csoporttevékenység az osztalytermi munka
magja, de alkalmazisa nem kizéarolagos. A csoporttevékenység beépiil a tananyagba.
A tanarok a modszert akkor alkalmazzak, amikor a cél a konceptudlis tanulds, a
magasabb rendli gondolkodés és a tartalom mély megértése. Tovabbra is modszereink
kozé tartozik az ismeretek tényszerli kozlése, a frontalis osztalytanitds. A Komplex
instrukciés program alkalmazasara lehetdéség van tobbek kozott egy anyagrész
Osszefoglalasanal, egy 0j tananyagrész elokészitésénél, de 1) ismeret szerzésére &s
feldolgozasara is alkalmat adhat. Ezt a moddszert a tanitasi o6rdk koriilbeliil
egyotodeben alkalmazzuk.

8. A csoportmunka elemei a csoport-feladatlapok, a hattér informaciot nyujté adatlapok,
az egyéni feladatlapok, illetve a munkahoz sziikséges eszk6zok, anyagok. Bar az orai
munka legfontosabb része a csoportfeladat, a munka minden esetben egyéni
feladatmegoldassal zarul.

5. Oktatasszervezési eljarasok, pedagogiai tobbletszolgaltatasok

5.1. A heterogén csoportalkotas hozzajarulhat a tanuldsban akadalyozott tanuldk €s tobbségi
tarsaik kozott novekvd szakadék csokkentéséhez, valamint eldsegitheti a didkok és a tandrok
pozitiv hozzaallasat a sajatos nevelési igényli tanulokhoz. A tudasszint szerinti csoportositas a
tanuldsban akadalyozott tanulok marginalizacidjahoz vezethet.

5.2. A (differencidlas [étjogosultsagat az indokolja, hogy a résztvevék alapvetéen
kiilonboznek egymastol. Nem tarthatok azok a feltételezések, amelyek egy tényezot tesznek



feleldssé a gyerekek tanulasi folyamatban vald részvételének szinvonalaért pl.: életkor,
intelligencia, nyelvi fejlettség, apa foglalkozasa stb. Helyette inkdbb tobb sajatossag egyiittes
hatasat kell feltételezniink. Azt hogy melyek ezek, pontosan nem tudjuk. Mégis a kovetkezd
sajatossagait érdemes a tanuloknak megismerni a differencialas érdekében: tovabbhaladashoz
szlikséges eldzetes, megalapoz6 tudas; aktivizalhatdsag; onallo, egyéni munkavégzés terén
valo fejlettség; egylittmikodési képesség szinvonala; tarsas helyzet jellemzd6i. Mindezeket
figyelembe kell venniink annak eldontésekor, hogy k6zds tanuldsi vagy differencialt tanulési
feltételeket biztositunk tanuldink szdmara. A differencidlas modozatai a kovetkezd lehetnek:
- Differencialas a segitségadasban: ha azonos tananyagot dolgozunk fel a tanuldsban
akadalyozott fiatalok tobb segitséget igényelhetnek pl.: a feladat megismétlése a nekik
megfeleld nyelvi szinten, a feladat kis 1épésekre bontasa, példa bemutatdsa, anal6giak
kihasznalasa, mintaadas stb.
- Differencialas a feladatok szintjén: adhatunk kevesebb feladatot a lassubb
munkatempdju fiatalok részére, vagy €ppen tobbet a gyorsabbaknak.
- Differencialas a tevékenységek szintjén: hasznalhatnak-e a gyerekek valamilyen
eszkozt vagy nem. Kotott vagy valaszthato-e a tevékenység. A valasztasi lehetdség
biztositasa fokozhatja a gyerekek motivacidjat, feleldsségérzetiiket.
- Differencialas a szocidlis keretek szintjén: a gyerekek tanulhatnak egyediil, parban,
kiscsoportban (azonos vagy megosztott feladatokon) vagy akar rugalmas tanuld
csoportokban.
- Differencialas a tanulasi stilus szerint: egyesek inkabb vizualis tipustiak, masok
auditiv vagy motoros bedllitottsagiak, de eléfordulhat ezeknek a kombinacidja is.
Erdemes tajékozodni, hogy adott csoportban melyik domindl és annak megfelelden
alakitani az ismeretkozvetitést.
- Differencialéds a célok szintjén: mindezek fliggvényében irredlis lehet azonos célok
kitizése.
- Differencialas az értékelésben: ha a fentieknek megfelelden szervezziik az oktatast,
akkor a szokdsos iskolai értékelési modok (osztilyzas, egyszavas mindsités)
nehézkessé, szinte lehetetlenné valnak. A legalkalmasabb forma a leird, szoveges
értékelés lehet, amelynek feltételei is vannak. Az értékelés a konkrét teljesitményre
vagy viselkedésre vonatkozik, sohasem cimkéz. Tartalmdban komplex, mind pozitiv,
mind negativ elemek megjelennek. A fejlodés el6zd fokahoz kell, hogy kapcsolddjék
¢és a perspektiva kovetkezd fokat jeloli meg. Emellett a tovabblépésre vonatkozoan
konkrét javaslatokat fogalmaz meg, a cimzettek szamdra differencialtan és érthetd
modon.

5.3. Otthonos tanulokorzet rendszere: tanulok a tanitas ideje alatt egy kisszamu terembdl
all6 tanulasi kornyezetben maradnak, és mintegy csoportfeladatként csak néhany pedagogus
biztositja szdmukra az oktatdst, majdnem minden tantargy esetében. Kiilondsen a tanuldsban
akadalyozott tanuldk szamdra fontos ez, hiszen erdsiti benniik az érzést, hogy tartoznak
valahova. Ez eldsegiti az alland6 kornyezet kialakitasat, valamint a nem tudésszint szerint
szervezett oktatds megvalositasat.

5.4 Fejleszt6 helyiség kialakitasa, Erdemes kialakitani egy fejlesztd helyiséget az iskolaban,
ahol a sziikséges egyéni fejlesztéseket lehet folytatni. Ez a szoba nem pusztan egy pici
fejleszté szoba, hanem a folyamatosan gyarapodd fejlesztd eszkozok, szakirodalom
gylijtéhelye is legyen. Erdemes a konyvtarakhoz hasonléan egy kolesonzé rendszert
mikddtetni, igy lehetévé valik a szakmai anyagok teritése a kollégak kozott.” (Dr. Papp
Gabriella és Faragdéné Bircsdk Marta Modszertani intézményi Utmutatdé a tanuldsban
akadalyozott gyermekeket befogado iskolak szamara 2005.)



5.5. Az IKT-s eszkozok hasznalata jelentds szerepet kap a habilitacids, rehabilitacids és a
tanorai célok megvalositasaban és feladataiban. Az olyan oktatoprogramok, amelyek
valamilyen informacidszerzési lehetéséget adnak — a multimédia segitségével — nagyon
alkalmasak arra, hogy a tanulasban akadalyozott tanuldék szadmara megkonnyitsék az adott
tananyag megértését, elsajatitasat. A latvanyos, valtozatos és érdekes oktatoprogramok
segitenek a tervezésben, a rigid gondolkodas oldasdban az olvasas megszerettetésében. A
multimédias elemek (hang, kép, animécid) képesek arra, hogy a fiatalok figyelmét hosszabb
tavon fenntartsdk, az 0j ismeretanyagot megértsék, és az IKT-s eszk0zok segitségével az
elsajatitott tananyagrol jatékos formaban gydzddjenek meg.

VI.  Szakiskolai oraterv OKJ szerinti részszakképesités oktatasahoz

A részszakképesités képzésének heti €s éves szakmai 6raszamai:

Eél\f)t}; TS?:]: 9. évfolyam 9. évfolyam 10. évfolyam 10. évfolyam
heti éras}z/ém 36 heti 6raszam éves Oraszam heti 6raszam éves Oraszam
het (36 héttel) (35 héttel)
Kozismeret 31,5 10,5 378 115 402,5
Szakmai elmélet és 0 21 756+70 21 735
gyakorlat egyiitt
Osszesen 31,5 31,5 1134+70 32,5 11375
-10° :
8-10% szabad sav 35 15 54 15 52.5
(kozismereti rész)
- 0, A
8-10% sz.ab’ad sav 0 2 72 2 70
(szakmai rész)
Minddsszesen 35 35 1260+70 36 1260
(teljes képzés ideje)

A részszakképesités oktatasara fordithatdé id6 1703 ora (756+70+735+72+70) nyari
Osszefiiggd gyakorlattal €s szakmai szabadsavval egyiitt.




1. szamu tablazat

A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti éraszama évfolyamonként

szabadsav nélkiil

Heti oraszam

Szakmai
kovetelmény- Tantargyak 9. évfolyam 10. évfolyam
modulok
elméleti gyakorlati ogy elméleti gyakorlati
11613-16 Aruismeret 1
Elelmiszeripari o i 16ia 1
aruismeret
KistermelSknek | 1478 5¢lettan 1
11614-16 Kistermelsi | L2/ OSIt4s 2
tartésitési modok Tartositas gyakorlat 3
Zoldség-, 2
11615-16 Kistermeldi | gyiimolcsfeldolgozas
z0ldség- és Zoldség-,
gyiimolcsfeldolgozds | gylimolcesfeldolgozas 4
gyakorlat
11616-16 Kistermelgi | |L0sipar alapjai 2
hisfeldolgozds Husipari gyakorlat 5
Siit6-, cukraszipar 5
11617-16 Kistermel6i | alapjai
Sitd-, cukrdsz- & Edesipar alapjai 1
édesipari termékek P P) 70
el6allitasa Siit6- cukrasz, édes 6
gyakorlat
Sorkészités 1
11618-16 Erjedésipari Gyiimédlcsbor-,
és jovedeki ismeretek parlatkészités 1
alapjai kistermelGknek
Erjedésipari gyakorlat 2
Tejtermékek eldallitasa 1
11619-16 Kistermel6i
tejtermékek és sajt | Sajt és turdkészités 1
eldallitasa Tejtermékek, 3
sajtkészités gyakorlat
11620-16 Higiénia és | Higiénia 1
mindségbiztositas
kistermeldknek Mindségbiztositas 1
11034-16 - _
s . Uzemgazdasagi,
Uzemgazdasag, .o 1
L O igyviteli ismeretek
igyvitel
Osszes heti elméleti/gyakorlati 6raszam 9 12 10 11
Osszes heti/6gy oraszam 21 70 21




A kerettanterv szakmai tartalma - a szakképzésrol szolo 2011. évi CLXXXVIL. térvény 8. §
(5) bekezdésének megfelelden - a nappali rendszerii oktatdsra meghatarozott tanuloi éves
kotelezd O0sszes draszam szakmai elméleti és gyakorlati képzésre rendelkezésre allo részének
legalabb 90%-at lefedi.

Az iddkeret fennmarad6 részének (szabadsav) szakmai tartalmarol a szakképzo iskola
szakmai programjaban kell rendelkezni.

A szakmai ¢és vizsgakdvetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat
aranyanak a teljes képzési id6 soran kell teljestilnie.



2. szamu tablazat

A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak és témakorok 6raszama

évfolyamonként
Orasziam
Szakmai Tantargyak/témakorok 9. évfolyam 10. évfolyam Osszesen
kovetelménymodul gy ) Y ) Y
elméleti | gyakorlati | 6gy | elméleti | gyakorlati
Aruismeret 36 36
Novényi eredetii alapanyagok 16 16
Allati eredetii alapanyagok 12 12
Egyéb alkotok 8 8
Mikrobiologia 36 36
A mikroorganizmusok 6 6
jellemzése
Mikroorganizmusok 8 8
11613-16 ¢lettevékenysége
Elelmiszeripari Karos és hasznos mikrobak 8 8
aruismeret
kistermeléknek Mikrobak elpusztitasanak 8 8
lehetGségei
Elelmiszerek romlasa 6 6
Taplalkozasélettan 35 35
Taplalkozas jelentdsége 70 9 9
Taplalék felvétele, emésztés,
18 18
anyagcsere folyamatok
Elelmiszerek 4 4
taplalkozasélettani értékelése
Taplalkozasi szokasok, helyes
12 . 4 4
taplalkozas
Tartoésitas 72 72
Fizikai tartositas 40 40
Kémiai tartositas 10 10
11614-16 Kistermelsi Biologiai tartositas 14 14
tartdsitasi modok Csomagolés 8 8
Tartésitas gyakorlat 108 108
Fizikai tartdsités 54 54
Kémiai tartositas 6 6




Vizsgalatok

20

Erzékszervi biralat

20

Szakmai szamitas

20

11615-16 Kistermel6i
z01dség- és
gylimolcsfeldolgozas

Zoldség-,
gyiimoélcsfeldolgozas

72

20

Zoldségfelek

72

Gyiimoélesok

Zo6ldség-, gytimolesfeldolgozas
miiveletei

12

Zo6ldség-, gytimdlesfeldolgozas
eszkozei, gépei, munkavédelmi
elbirasai

12

12

Zoldség-,
gylimdleskészitmények
technologidja

36

12

Zoldség-,
gyiimolcsfeldolgozas
gyakorlat

144

36

Z06ldségkészitmények

36

144

Gylimélcskészitmények

42

36

Savanytsagok

32

42

Hazi receptek, ujdonsagok

16

32

Szakmai szamitas

18

16

11616-16 Kistermel6i
husfeldolgozas

Husipar alapjai

72

18

Vagoballatok szervezeti
felépitése

10

72

Vagoallat fajok, fajtak

10

Vagoilizem munkavédelmi és
balesetvédelmi eldirdsai

Vagastechnologiak

20

Vagasi f6 és melléktermékek
felhasznalhatosaga

28

20

Husipari gyakorlat

180

28

Elsédleges feldolgozas

48

180

Masodlagos feldolgozas

48

48

Konyhatechnikai miiveletek

60

48

Hulladékkezelés

60

Szakmai szamitas,
dokumentalas

20

20




11617-16 Kistermel6i
siitd-, cukrasz- és
édesipari termékek
eldallitasa

Siitd-, cukraszipar alapjai

Siit6-, cukraszipar felhasznalt
anyagai

Siitéipari miiveletek

Cukraszati muveletek

Felhasznalt eszk6zok és gépek

Szaraztésztagyartas

Edesipar alapjai

Cukorkakészités

Edesipari tartossiitemények
eldallitasa

Kiilonleges termékek

Siitd- cukrasz, édes gyakorlat

Siitdipari termékek készitése

Cukraszipari termékek
készitése

Edesipari termékek készitése

Szakmai szamitas

11618-16 Erjedésipari
és jovedéki ismeretek
alapjai kistermeloknek

Sorkészités

Soripar alapanyagai

Malatagyartas

Sorkészités technologiaja

Sorkészités eszkozei, gépei

Gyiimélcsbor-, parlatkészités

Gyiimolesborok készitése

Gyilimoélesparlatok készitése

Egyéb alkoholos italok
készitése

Erjedésipari gyakorlat

Kézmiives sorok készitése

Gyiimolcesbor-, parlat-,
likOrkészités

Szakmai szamitas

11619-16 Kistermel6i

Tejtermékek eléallitasa

70 70
4 4
24 24
24 24
16 16
2 2
35 35
10 10
20 20
5 5
210 210
72 72
86 86
32 32
20 20
35 35
2 2
10 10
15 15
8 8
35 35
10 10
18 18
7 7
70 70
28 28
28 28
14 14
35 35




tejtermékek és sajt - :
cliallitisa Tejipar alapanyagai 3 3
Tejtermékek készitése 25 25
Tejtermékek eldallitasanak 7 7
eszkozei, gépei
Sajt és turokészités 35 35
Sajtkészités technologiaja 20 20
Turokészités technologiaja 5 5
SE’I_]t és turokészités eszkozei, 10 10
gépei
Tejtermékek, sajtkészités 105 105
gyakorlat
Tejkészitmények eldallitasa 45 45
Sa,J,t,’ t'ufo és készitményeik 50 50
eléallitasa
Szakmai szamitas 10 10
Higiénia 36 36
Személyi és kornyezeti higiénia 6 6
Tisztitas, fertétlenités 20 20
11620-16 Higiénia és Altalanos jogi szabélyozés 10 10
mindségbiztositas
kistermel6knek Mindéségbiztositas 35 35
Elelmiszerek biztonsagat
g P 5 5
meghatarozé tényezok
E}elm1s’zerfeldolgozas o5 25
biztonsaga
Jogszabalyok alkalmazasa 5 5
_Uzemgazdasagl, iligyviteli 35 35
ismeretek
Uzemgazdasagi alapfogalmak 5 5
11034-16 Vallalkozasi alapismeretek 15 15
Uzeiringa\llzi:lea;sag, Pénziigyi, adozasi 5 5
gy alapismeretek
Ugyviteli ismeretek 5 5
Fogyasztovédelmi
d 5 5
alapismeretek
Osszes éves elméleti/gyakorlati 6raszam: 324 432 350 385 1491
Osszes éves/dgy oraszam: 756 70 735 1561
Elméleti 6raszamok/aranya 674143 %
Gyakorlati 6raszamok/aranya 887 /57 %




Jelmagyarazat: e/elmélet, gy/gyakorlat, 6gy/6sszefiiggd szakmai gyakorlat

A szakképzésrdl szolo 2011. évi CLXXXVIL. torvény 8. § (5) bekezdésének megfeleléen a
tablazatban a nappali rendszer(i oktatasra meghatarozott tanuldi éves kotelezd Gsszes draszam
szakmai elméleti és gyakorlati képzésre rendelkezésre allo részének legalabb 90%-a
felosztasra keriilt.

A szakmai és vizsgakovetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat
aranyanak a teljes képzési id6 sordn kell teljesiilnie.

A tantargyakra meghatarozott id6keret kotelezd érvényti, a témakorokre kialakitott 6raszam
pedig ajanlés.



A
11613-16 azonosito szamu

Elelmiszeripari aruismeret kistermeloknek

megnevezeési
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11613-16 azonositd szamt Elelmiszeripari aruismeret kistermelSknek megnevezésii szakmai
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatasa sordn fejlesztendd kompetencidk

g
8 5
-
o w
g g g
= S o)
g k> =
<< = =
&
F
FELADATOK
Meghatarozza a kistermel6i élelmiszerek
eléallitasahoz sziikséges jO mindségii X X X
nyersanyagok jellemz6 tulajdonsagait (névényi
eredetli és allati eredetii nyersanyagok)
Felismeri az élelmiszerek fizikai, mikrobiologiai,
R . L. X X X
kémiai és biokémiai elvaltozasait
Tisztaban van az egészséges ¢élelmiszerek x

taplalkozas-¢€lettani jelentdségével

Elelmiszer eldallitasa, étel készitése soran
alkalmazza az egészséges taplalkozasra X X
vonatkoz6 eljarasokat

Alkalmazza az élelmiszerek eldallitasara

vonatkozo jogszabalyokat X X X
SZAKMAI ISMERETEK
Gyiimoélesfélék, zoldségfélék, gabonafélék és x x

egyéb novényi eredetli nyersanyagok jellemzoi

Hus (nagy vagoéallatok, vadak, valtozo
testhémérsékleti allatok és baromfifélék), tojas, X X
tej és tejbol késziilt élelmiszerek jellemzoi

Etkezési zsiradékok (llati és ndvényi eredetii)

. e X X
jellemzoi
Fiiszerek jellemz6i, hatasuk X X
Elelmiszerek fizikai elvaltozasainak hatésa, okai,
megeldzésiik (viztartalom és halmazallapot X X X
valtozéasok)
Elelmiszerek mikrobiologiai elvaltozasainak

;- . v g e X X X
hatésai, okai, megeldzésiik
Elelmiszerek kémiai és biokémiai X X
elvaltozasainak hatasai, okai, megel6zésiik
Fehérjék fontosabb tulajdonsagai, gyakorlati X
jelentdsége, taplalkozas-élettani szerepiik
Szénhidratok fontosabb tulajdonsagai, gyakorlati X
jelentOsége, taplalkozas-élettani szerepiik
Zsirok fontosabb tulajdonséagai, gyakorlati X

jelentOsége, taplalkozas-élettani szerepiik




Vitaminok, dsvanyi anyagok ¢és a viz fontosabb
tulajdonsagai, gyakorlati jelentésége, X
taplalkozas-¢élettani szerepiik
A szervezet energia- és tapanyagsziikséglete X
Etrendtervezés, ételkészitési ajanlasok,
¢élelmiszerek Osszetételére, csomagolasara, X
jeldlésére vonatkozd jogszabalyok
SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvii beszédészség X X X
Olvasott szakmai szoveg megértése X X X
Informaciéforrasok kezelése X X X
Komplex eszkozhasznalati képesség X X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Alloképesség X X X
Felelésségtudat X
Kéziigyesség X X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitokészség X X X
Hatarozottsag X X X
Motivalhatosag X X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Higiénias szemlélet X X X
Modszeres munkavégzés X X X
Gyakorlatias feladatértelmezés X X X
1. Aruismeret tantirgy 36 ora

1.1. A tantargy tanitasanak célja

Az aruismeret tantargy tanitasanak célja, hogy megismertesse az élelmiszeripar ndvényi és allati
eredetli alapanyagait és egyéb alkotokat. Célja tovabba, hogy a tanuldk megismerjék a szabad
szemmel nem lathaté mikroorganizmusokat a mikrobak tulajdonsagait a mikroba-ember, mikroba
kornyezet kapcsolatot. Ismereteket szerezzenek, azon mikroorganizmusokrol, melyek szerepet
jatszanak az élelmiszerek eldallitasanal, tartositasanal, romlasanal. Fontos, hogy a tanuldk
megismerkedjenek a  taplalkozds  jelentdségével, folyamataival, az  ¢élelmiszerek
taplalkozasélettani szerepével, a helyes taplalkozassal.

1.2. Kapcsol6dé kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia, biologia, mikrobiologia, higiénia

1.3. Témakorok
1.3.1. Novényi eredetii alapanyagok 16 ora
Gytumolcsfélék csoportositasa, fobb jellemzoik, tulajdonsagaik
Z61dségfélék csoportositasa, fobb jellemzaik, tulajdonsagaik
Gabonafélék csoportositasa, fobb jellemzoik, tulajdonsagaik
Egyéb noveényi eredetli nyersanyagok

1.3.2. Allati eredetii alapanyagok 12 ora
Vagoallatok fajtai, csoportositasuk, jellemzoi, tulajdonsagaik
Hus szerkezete, tulajdonsagai, részei, felhasznalhatosaguk
Tojas felépitése, jelentdsége, taplalkozasban betdltott szerepe
Tej 0sszetétele, jelentOsége, taplalkozasban betoltott szerepe



1.

3.3. Egyéb alkotok

Etkezési zsiradékok (allati és novényi eredetii) jellemzéi
Fiszerek jellemz6i, hatasaik, szerepiik

Adalékanyagok (tartdsitoszerek, szinezékek, aromak)
Természetes €s mesterséges csomagoldanyagok

1.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

1.5.

A tantargy elsajatitasa
tevékenységformak (ajanlas)

soran alkalmazhato

sajatos

8 ora

modszerek, tanuloi

1.5.1.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

SorszAm Alkah’nazott oktatasi A tanuldi tevil;erréés cg szervezet Alkalmazando e’szkézék és
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

1.5.2.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal 46 eszkiizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando eszkozok es
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nallo X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X X X




2.

Informaciok feladattal vezetett

1.7. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X
2.2, Leiras készitése X X
23 Viélaszolas irasban mondatszintii X X
- kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X
25 Szoveges eléadas egyéni X
~ felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
27 Tapasztalatok helyszini X

ismertetése szoban

1.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.

Mikrobiolédgia tantargy

2.1. A tantargy tanitasanak célja
A tantargy tanitasanak célja, hogy a tanulok megismerjék a szabad szemmel nem lathato,
mikroszkopikus méreti mikroorganizmusokat, a mikrobdk tulajdonsigait a mikroba-ember,
mikroba kdrnyezet kapcsolatot. Ismereteket szerezzenek, azon mikroorganizmusokrol, melyek
szerepet jatszanak az élelmiszerek eldallitasanal, tartositasanal, romlasanal. A tantargy
foglalkozik a hasznos mikroorganizmusok szaporitasaval, valamint a karosak elpusztitasanak
megismertetésével.

2.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia, élelmiszer-kémia, fizika, biol6gia, matematika.

2.3. Témakorok

2.3

2.3

2.3

A A mikroorganizmusok jellemzése
A mikrobioldgia torténete

A mikroorganizmusok elterjedése
Baktériumok jellemz6i

Gombak jellemzdi

Virusok jellemzoi

2. Mikroorganizmusok élettevékenysége

Viz szerepe

Tapanyagok szerepe

Oxigén szerepe

Kémhatas jelentosége

A hémérséklet szerepe

Mikroorganizmusok szaporodasa, anyagcsere folyamatok

3. Karos és hasznos mikrobak

Elelmiszeripar 4ganként a karos és hasznos mikrobak
Tevékenységiik jellemzése, felismerése
Megeldzésiik

6 ora

8 ora

8 ora



2.3.4.

sth.)

2.3.5.

Mikrobadk elpusztitisinak lehetdségei
A mikrobak szaporodasi fazisainak élelmiszerbiztonsagi jelentOsége

Mikrobék szaporoddsanak gatlasa (hiités, fagyasztas, szaritas, cukor-, sdtartalom valtoztatas)
Mikrobak elpusztitasainak modszerei (paszt6rozés, sterilezés, steril sziirés, vegyi anyagok

Elelmiszerek romldsa

Elelmiszerek min3ségét meghatrozé mikroorganizmusok
Romlasok okai, fajtai
Megeldzésiik

2.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

25. A

tantargy elsajatitasa

tevékenységformak (ajanlas)

soran

alkalmazhato

sajatos

8 ora

6 ora

modszerek, tanuléi

2.5.1.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos médszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti . o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando6 eszkozok és
Sorszam , erete ,
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X X

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

2.5.2.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) .
. felszerelések
cavéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg onallo X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel




Hallott szoveg feladattal vezetett

1.5. ) X X X
feldolgozasa

1.6. Informacidk 6nalld rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett

1.7. , X X X
rendszerezése

2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok

2.1. [rasos elemzések készitése X X

2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszinti

2.3. ‘1z X X X
kérdésekre

2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
Szoveges eldadas egyéni

2.5. L s X
felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos

2.6. . , . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini

2.7. . \ . X
ismertetése szoban

2.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.

Taplalkozasélettan tantargy 35 éra

3.1. A tantargy tanitasanak célja

A taplalkozasélettan tantargy tanitdsdnak célja, hogy a tanulok megismerkedjenek a taplalkozas
jelentéségével, folyamataival, az élelmiszerek taplalkozasélettani szerepével, a helyes taplalkozas
fontossagaval.

Képesek legyenek a tanulok az elsajatitott kompetencidk birtokaban az elméletben tanult
eljarasokat alkalmazni majd a gyakorlati, munkahelyi feladatok megoldasa soran.

3.2. Kapcsolédo kozismereti, szakmai tartalmak
Bioldgia, kémia

3.3. Témakorok
3.3.1L Tapldlkozas jelentosége 9 ¢ra

Elelmiszerek alapveté alkotorészei
Fehérjék
Szénhidratok
Zsirok
Vitaminok, 4svanyi anyagok
Viz

3.3.2. Taplalék felvétele, emészteés, anyagcsere folyamatok 18 ora
Téplalkozas folyamata, tapcsatorna felépitése, részei
Emésztés enzimei
Fehérjék lebontésa és felszivodasa
Szénhidratok lebontasa és felszivodasa
Zsirok lebontésa és felszivodasa
Vitaminok és asvanyi anyagok felszivodasa
Sejtanyagcsere a szoveteken beliil



3.3.3. Elelmiszerek taplilkozdsélettani értékelése 4 ora
Novényi eredeti élelmiszerek: zoldségek, gyiimolcsok, gabonak (ipari ndvények),
olajos tartalmu magvak
Allati eredetii élelmiszerek: hiisok és hiiskészitmények, tojas, tej és tejtermékek
Adalékanyagok: csoportositasuk, hatasaik, felhasznalhatdsaguk

3.34. Tapladlkozasi szokdsok, helyes taplalkozds 4 ora
Gyermekek helyes taplalkozéasa
Felnottek helyes taplalkozasa
Idések helyes taplalkozésa
Fizikai erdnlét és a taplalkozas 6sszefliggései
Testedzés jelentOsége
Az alkohol ¢élettani hatasa, alkoholizmus és kovetkezményei
Alternativ taplalkozasi médok (vegetarianus, makrobiotikus stb.)
Az elhizas okai, kdvetkezményei
Elelmiszerallergidk
Egészséges ¢letmod kialakitasa

3.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
3.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuléi

tevékenységformak (ajanlas)

3.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 sajatos médszerek (ajanlas)

L. A tanuldi tevékenység szervezeti . o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando6 eszkozok és
Sorszam . erete ,
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

3.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuloi tevékenység
szervezési kerete

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) Alkalmazandé eszk6z0k és

, felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
£y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szdveg 6nallo X X X
feldolgozasa




12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X X X
Informaciodk feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X
2.2, Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
e kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szdveges eldadas egyéni X
- felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . ; , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . ; . X
ismertetése szoban

3.6. A tantargy értékelésének médja

A nemzeti koznevelésrol szo16 2011. évi CXC. torvény. 54

. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.




A
11614-16 azonosito szamu

Kistermeloi tartositasi modok
megnevezesu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, tétmakorei



A

11614-16

azonositd szam( KistermelOi tartdsitasi

médok  megnevezési

szakmai

kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatasa sordn fejlesztendd kompetencidk

k=
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7] &0
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= <
= |
= ¢
=
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F
FELADATOK
Meghatarozza a termék eldallitdsanak
nyersanyag, segédanyag, adalékanyag X X
sziikségletét
Ellen6rzi a munkavégzés feltételeit X X
Hokozléssel tartositott termékeket készit X X
Héelvonassal tartositott termékeket allit eld X X
Bioldgiai uton torténd tartositast végez X X
Kémiai Gton torténd tartdsitast végez X X
Elvégzi a kistermel6i élelmiszerek csomagolasat X X
Vizsgalja az elkésziilt élelmiszereket X X
Dokumental, biztositja a nyomon kdvethetséget X X
SZAKMAI ISMERETEK
Novényi eredetli alapanyagok tulajdonsagainak x x
ismerete
Allati eredetii alapanyagok tulajdonsagainak x x
ismerete
Segéd-¢s adalékanyagok fajtai, jellemzdi, X X
alkalmazasuk feltételei
Szaritas, aszalas, besurités miiveletei, elméleti X X
alapjai, kistermel6i alkalmazasanak lehetdségei
Hités, fagyasztas miiveletei, elméleti alapjai,
. r P X X
kistermel6i alkalmazasanak lehetdségei
Siités, f0zés, parolas, porkolés miiveletei,
elméleti alapjai, kistermeldi alkalmazasanak X X
lehet6ségei
Sézas, pacolas, flistolés miveletei, elméleti
L - o X X
alapjai, kistermel6i alkalmazasanak lehetéségei
Tejsavas, ecetsavas, alkoholos és egyéb
biokémiai tartositasi modok és kistermeldi X X
alkalmazasuk lehet6ségei
Hasznos és karos mikroorganizmusok " "
¢letfeltételei, élelmiszerre gyakorolt hatasaik
Csomagoloanyagok ¢€s a kiilonb6z6 csomagolasi
; ; . . X X
moddok hatésa a késztermékre
Erzékszervi birdlat menete X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvii beszédészség X X




Olvasott szakmai szoveg megértése

Informacioforrasok kezelése

Komplex eszkdzhasznalati képesség

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Alloképesség

Felel6sségtudat

Kéziigyesség

TARSAS KOMPETENCIAK

Segitokészség

Hatarozottsag

Motivalhatosag

MODSZERKOMPETENCIAK

Higiénias szemlélet

Modszeres munkavégzés

Gyakorlatias feladatértelmezés




4. Tartositas tantargy 72 6ra

4.1. A tantargy tanitasanak célja
A tartOsitds tantargy tanitdsadnak célja, hogy megismertesse a tanuldt az élelmiszerek tartdsitasanak
jelentéségével, tisztdban legyenek a fizikai, kémiai és bioldgiai tartdsitdsi modok alapelveivel,
kivitelezésével, melyet munkaja soran kell6 biztonsaggal tud alkalmazni.

4.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, fizika, matematika, higiénia, mikrobiologia

4.3. Témakorok
4.3.1. Fizikai tartositds 40 ora
Hokozlés, héelvonas alapfogalmai
Hiités mivelete, hiités folyaman lejatszodo folyamatok
Fagyasztés folyamata, fagyasztds soran lejatsz6do folyamatok
Vizelvonas moédjai, miiveletei, menete, hatasa az élelmiszerre:
e  Dbesiirités,
e aszalas,
e szaritas
Hokozlés miiveletei, hatasai, az élelmiszerben torténd valtozasok
o clofozés
f6zés
parolas
siités
porkdolés
pasztérozés
sterilezés

4.3.2. Kémiai tartositds 10 ora
Kémiai tartositashoz felhasznalhat6 anyagok, eszkdzok
Sézas muvelete, ¢lelmiszerre gyakorolt hatasa
Pécolas miivelete, élelmiszerre gyakorolt hatdsa
Fiistolés miivelete, élelmiszerre gyakorolt hatasa

4.3.3. Biologiai tartositds 14 ora
Tejsavas erjedés jelent6sége, alkalmazasa, menete, élelmiszerre gyakorolt hatésa,
felhasznalasa
Ecetsavas erjedés jelentdsége, alkalmazasa, menete, ¢lelmiszerre gyakorolt hatésa,
felhasznalasa
Alkoholos erjedés jelentdsége, alkalmazasa, menete, ¢lelmiszerre gyakorolt hatasa,
felhasznalasa

Kéros mikrobak okozta folyamatok, felismerésiik

4.3.4. Csomagolds 8 ora
Csomagolas alapfogalmai
Csomagold anyagok csoportositasa, jellemz6 tulajdonsagaik
Csomagolas feladatai, jelentOsége
Ujrahasznositas, szelektiv hulladékgyiijtés
Természetvédelem

4.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)



45 A tantargy elsajatitdsa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

4.5.1.A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti . o
. Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando6 eszkozok és
Sorszdm . erete "
modszer neve . felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X X

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

4.5.2.A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencidlasi modok) aimazando eszXozok s
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
4 bontas | Keret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X
2.2, Leiras készitése X X X
Viélaszolas irasban mondatszintii
2.3. 14 X X X
kérdésekre
24. Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eléadas egyéni x
o felkésziiléssel




Tapasztalatok utolagos

2.6. . \ , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini

2.7. . , . X
ismertetése szoban

4.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.

Tartdsitas gyakorlat tantargy

5.1. A tantargy tanitasanak célja

108 ora

A tartésitas tantdrgy tanitdsdnak célja, hogy megismertesse a tanulét az élelmiszerek
tartositdsdnak jelentdségével, tisztdban legyenek a fizikai, kémiai és biologiai tartositdsi modok

alapelveivel, kivitelezésével, melyet munkéja soran kell6 biztonsaggal tud alkalmazni.

5.2. Kapcsolédo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, fizika, matematika, higiénia, mikrobioldgia.

5.3. Témakérok
53.1L Fizikai tartositds
Anyagok, eszk6zok elokészitése
Munkavédelmi eldirasok betartasa
Hutés, fagyasztas, besiirités, aszalas, szaritas miiveleteinek végrehajtasa
El6f6zés, f6z¢s, parolas, porkolés miiveleteinek végrehajtasa

5.3.2. Kémiai tartositas
Anyagok, eszk6zok elokészitése
Munkavédelmi eléirasok betartasa
S6zés, pacolas, fiistolés miiveleteinek végrehajtasa

5.3.3. Vizsgadlatok

54 ora

6 ora

20 ora

Egyszeri laboratoriumi vizsgalatok: pl. savfok, sotartalom, pH mérés, szarazanyagtartalom
meghatarozas kézi refraktométerrel, alkoholtartalom mérés, stirliségmérés, maghomérséklet

mérés, térfogatmérés stb.

5.3.4. Erzékszervi birdlat
Erzékszervi biralat menete
Alapanyagok, félkész- és késztermékek érzékszervi mindsitése

5.3.5. Szakmai szdamitds
Nyersanyagsziikséglet meghatarozasa
Adalékanyag sziikséglet meghatarozasa
Oldatkészités kiszamitasa
Tomegszazalék, térfogatszazalék, vegyes szazalék szamitasok
Atvaltasok, mértékegységek, szdzalékszamitas

5.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

55. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos mddszerek,

tevékenységformak (ajanlas)

8 ora

20 ora

tanuloi



5.5.1.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos médszerek (ajanlas)

Sorszam

Alkalmazott oktatasi
modszer neve

kerete

A tanuldi tevékenység szervezeti

egyéni

csoport

osztaly

Alkalmazando6 eszkozok és
felszerelések

magyarazat

elbeszélés

megbeszélés

vita

szemléltetés

projekt

kooperativ tanulas

szimulacio

© O N o kWM

X[X X |X[|X|X|X[|X

hazi feladat

X[X X | X | X|X|X[|X

XXX | X | X |X|X[X

5.5.2.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység

szervezési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) ,
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | keret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14, Hallott szdveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. , X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, [rasos elemzések készitése X X X
2.2. Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
e kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
2 Tapasztalatok utdlagos
.6. . . . X
ismertetése széban
27 Tapasztalatok helyszini X

ismertetése szoban




5.6. A tantargy értékelésének méodja
A nemzeti koznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.



A
11615-16 azonosito szamu

Kistermeloi zoldség- és gyumolcsfeldolgozas
megnevezesu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, tétmakorei



A 11615-16 azonosité szami Kistermel6i zoldség- és gyiimolesfeldolgozas megnevezésii szakmai
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendd kompetenciak
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FELADATOK
Meghatarozza a termék eléallitdsanak
nyersanyag, segédanyag, adalékanyag X X
sziikségletét
Ellen6rzi a munkavégzés feltételeit X X
Paradicsomos készitményeket allit eld X
Gyilimoélesbefotteket készit X
Leveket, szorpoket allit el X X
Lekvarféléket készit X X
Gyiimoéles-, zoldségszaritmanyokat allit eld X X
Cukrozott, kandirozott gyliimolcsoket készit X
Piiréket-, krémeket készit X X
Savanyusagokat készit X
Készterméket csomagol X X
A keletkez6 hulladékot megfelelden kezeli X X
Dokumental, biztositja a nyomon kdvethetséget X X
SZAKMAI ISMERETEK
Zoldségfélék, gyiimolesok jellemzoi, fajtai
12 . - o X X
taplalkozas-¢€lettani jelentdsége
A nyersanyagok atmeneti tarolasa, elokészitd X X
milveletei
Jellegformald miiveletek X X
Dusit6é miiveletek X X
Befejez6 miiveletek X X
Tartosité mitveletek X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvii beszédészség X X
Olvasott szakmai szoveg megértése X X
Informaciéforrasok kezelése X X
Komplex eszkdzhasznalati képesség X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Alloképesség X X
Felel6sségtudat X X
Kéziigyesség X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitdkészség X X
Hatérozottsag X X
Motivalhatosag




MODSZERKOMPETENCIAK

Higiénias szemlélet

Mobdszeres munkavégzés

Gyakorlatias feladatértelmezés




6. Zoldség-, gyiimolcsfeldolgozas tantargy 72 éra

6.1. A tantargy tanitasanak célja

A z06ldség-, és gyiimdlcsfeldolgozas tantargy tanitasanak célja, a zoldségek és gyiimdlcsok
megismerésén keresztill eljutni a feldolgozdsuk alkalmdval hasznalt eszk6zok, gépek,
technologiak ismeretéig, ami végiil kiilonb6z6 termékekben egyesiil.

6.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, fizika, miiveletek, technologia, mikrobiologia, higiénia

6.3. Témakorok
6.3.1. Zoldségféléek 6 ora
Csoportositasuk, fajtaismeret
Zoldségtélék jellemzése, beltartalmi dsszetételitk
Taplalkozasélettani jelentoségiik

6.3.2. Gyiimélcsok 6 ora
Csoportositasuk, fajtaismeret
Gyiimolcsok jellemzése, beltartalmi 0sszetételiik
Taplalkozasélettani jelentdségiik

6.3.3. Zoldség-, gyiimélcsfeldolgozds miiveletei 12 ora
Tarolas, elokészités (valogatas, mosas, szar-, kocsany-, mageltavolitas, hamozas) miiveletei
Apritas, passzirozas, homogenizalas, keverés miiveletei
El6fozés, f6z¢s, siités, parolas miiveletei
Csomagolas, zaras, tarolas miiveletei

6.3.4. Zoldségfeldolgozas eszkizei, gépei, munkavédelmi eldirdsai 12 ora
Mosas, valogatas, osztalyozas miiveletei, eszkozei, munkavédelmi eldirasai
Szar, kocsany, mag eltavolitasanak miiveletei, eszkdzei, munkavédelmi eldirdsai
Apritas, passzirozas, homogenizalas

6.3.5. Zéldség-, gyiiméleskészitmények technologidja 36 dra
Felontolevek készitése (cukros, ecetes, sOs)
Paradicsomos készitmények
Zoldségpiirék-, krémek, zoldséglevek
Etelizesitok
Savanyusagok
Befottek
Gytimolcslevek
Lekvarfélék
Egyéb készitmények (kandirozott gyiimolcsok, aszalvanyok stb.)

6.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

6.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)

6.5.1.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)



A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazott oktatasi Alkalmazand6 eszkozok és

Sorszim modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4., vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

6.5.2.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal 6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando cszrozok es
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Keret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
h kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
Tapasztalatok utolagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban

6.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti koznevelésrol szo16 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.




7. Zoldség-, gyiimolesfeldolgozas gyakorlat tantargy 144 éra

7.1. A tantargy tanitasanak célja

A z06ldség- és gylimodlesfeldolgozas gyakorlati tantargy tanitasanak célja, az elméletben
megismert zo6ldség- és gyiimolcesfeldolgozas miveleteinek, technologidinak kiprobalasa a
gyakorlatban, mely soran lehetdsége nyilik a tanulénak mar megismert receptek mellett sajat
recept kidolgozasara és a termék elkészitésére, mellyel eldsegithetd a kreativitds és ndvelhetd a
kotodés a szakmahoz.

7.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, fizika, miiveletek, technologia, mikrobiologia, higiénia

7.3. Témakorok
7.3.1. Zoldségkészitmények 36 dra
Z6ldségplirék
Krémek
Levek
Befottek
Szaritmanyok

7.3.2. Gyiimélcskészitmények 42 ora
Lekvarok
Befottek
Levek
Piirék
fzek
Pulpok
Szaritmanyok
Aszalvanyok
Kandirozott termékek

7.3.3. Savanyusdagok 32 ora
Hokezeléssel tartositott termékek
Mesterséges savanyitassal eldallitott termékek
Biologiai savanyitassal eldallitott termékek

7.3.4. Hazi receptek, ujdonsdagok 16 ora
Hagyomanyos receptek
Receptek csaladi gylijteménybdl
Ujdonsagok, tjitisok
Sajat elképzelések szerint pl. tarsitott alapanyagokbol készitett készitmények

7.3.5. Szakmai szamitds 18 ora
Nyersanyagsziikséglet meghatarozasa
Adalékanyag sziikséglet meghatarozasa
Oldatkészités kiszamitasa
Tomegszazalék, térfogatszazalék, vegyes szazalék szamitasok
Atvaltasok, mértékegységek, szdzalékszamitas

7.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)



7.5. A tantiargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

7.5.1.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

Sorszam Alkal@azott oktatési A tanul6i teviﬁgi}: cg szervezetl Alkalmazandé e’szkézék és
mobdszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4. vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X
9. hazi feladat X X X

7.5.2.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alal 16 esrkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €s
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14, Hallott szdveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nall6 rendszerezése X X X
Informaciodk feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. 14 X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X X




Szoveges eldadas egyéni

2.5. L s X
felkésziiléssel
Tapasztalatok utolagos

2.6. . , , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini

2.7. . . . X
ismertetése szoban

7.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.




A
11616-16 azonosito szamu

Kistermeloi husfeldolgozas
megnevezeési

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A

11616-16

azonositd  szami  Kistermeléi  husfeldolgozas

megnevezesli

szakmai

kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatasa sordn fejlesztendd kompetencidk
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FELADATOK
Kistermel6i allomanybol szarmazo allat vagasat
végzi el falusi vendégasztal vagy rendezvény X X
keretében torténd ételkészités céljabol
Ellen6rzi a munkavégzés feltételeit X X
Elvégzi az allatok elsédleges feldolgozasat
(kabitas, szlras, elvéreztetés, szortelenités,
perzselését, bérfejtés, bontas, hasitas, X X
husvizsgalatot végeztet, hiiti a hust és a
belsdségeket)
A keletkez6 hulladékot megfelelen kezeli X X
Huskészitményeket allit el (sonkak, szalamik,
érlelt kolbaszok, felvagottak, bels6ségbol x x
készitett huskészitmények, étkezési szalonnak,
pastétomok)
Zsirt olvaszt, toportyfit készit X X
Tarolja, csomagolja a készterméket X X
Elvégzi a sziikséges konyhatechnikai
miveleteket, (darabolas, csontozas, formazas, X X
kivagas, siités, foz¢és, stb.) az elkészitett ételt
felkinalja helyben fogyasztasra
Dokumental, biztositja a nyomon kévethetséget X X
SZAKMAI ISMERETEK
Vagoallatok szervei, testtajai X X
Vagoallatok kiils6 és belso tulajdonsagainak
" . X X
fobb jellemzoi
Vagoballat fajok csoportjai, fontosabb x X
allatbetegségei
Vagoallatok elsédleges feldolgozasa kistermel6i x x
koriilmények kozott, sziikséges eszk6zok
Masodlagos feldolgozashoz sziikséges anyagok,
. Je ;s . . X X
jellemzdi, hatasai a késztermékre
Huskészitmények csoportjai, jellemzai,
gyartasuk miiveleti 1épései, sziikséges eszkdzok, X X
berendezések
SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvii beszédészség X X




Olvasott szakmai szoveg megértése X X
Informacioforrasok kezelése
Komplex eszkdzhasznalati képesség
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Alloképesség X X
Felel6sségtudat X X
Megbizhatosag X X
Kéziigyesség X X
Mennyiségérzék X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitokészség X X
Hatarozottsag
Motivalhatosag X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Higiénias, kornyezet-¢s mindségtudatos x x
szemlélet
Modszeres munkavégzés X X
Gyakorlatias feladatértelmezés X X
8. Husipar alapjai tantargy 72 éra

8.1. A tantargy tanitasanak célja

A husipar alapjai tantargy tanitdsdnak célja, hogy megismertesse a tanulét a vagoallatok
tulajdonsagaival, fajtaival, testtajaival. Tisztdban legyenck az elsddleges és masodlagos
feldolgozasaval, konyhatechnikai készitési modokkal, mindezt az élelmiszerbiztonsagi és
munkavédelmi eldirasok betartasa mellett és megfeleld higiéniai szemlélet kialakitasaval
sajatitsak el.

8.2. Kapcsolédo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobiologia, munkavédelem, miiveletek

8.3. Témakorok
8.3.1. Vagodllatok szervezeti felépitése 10 ora
Allati test szervei és szervrendszerei (bér, koponyaiiregi szervek, melliiregi és hasiiregi
szervek)
Vagoallatok testtajai
Allati test szovetei

8.3.2. Vagodllat fajok, fajtik 8 dra
Kiils6 tulajdonsagok
Bels6 tulajdonsagok
Szarvasmarha, sertés, juh és 16 fajtak
Baromfi és viziszarnyas fajtak
Kis- és nagyvadak

8.3.3. Vagoiizem munkavédelmi és balesetvédelmi eldirdsai 6 ora
Vagodiizemek, vagopontok kialakitasa
Eszk6z0ok, gépek, berendezések
Eszk6zok, gépek, berendezések munkavédelmi eldirasai

8.3.4. Vagastechnologidak 20 ora



El6készité miiveletek
Kabitas

Szuras, véreztetés
Szortelenités
Testmosas, forrazas
Lelangolas, perzselés
Borfejtés

Bontas

Husvizsgalat

Hiités

Elsddleges feldolgozas termékei

8.3.5. Vagasi fo és melléktermékek felhaszndlhatosdga 28 ora
Hus Osszetétele, jellemzése
Husrészek konyhatechnikai csoportositasa
Burkoldanyagok (természetes, mesterséges)
Huskészitmények eldallitasa
Zsirsiités, toportytikészités

8.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

8.5. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)

8.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti . o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando6 eszkozok és
Sorszam \ erete ,
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X X

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

8.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuloi tevékenység
szervezesi kerete
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok)
csoport- | osztaly-
bontas | keret

Alkalmazandoé eszkozok és
felszerelések

egyéni

1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek




Olvasott szoveg 6nallo
1.1 . X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X X X
Informaciodk feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X X
2.2, Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. 12 X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szdveges eldadas egyéni X
- felkésziiléssel
26 Tapasztalatok utolagos
.b. . , . X
ismertetése szoban
2 Tapasztalatok helyszini
T, . . . X
ismertetése szoban

8.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.

Husipari gyakorlat tantargy 180 o6ra

9.1. A tantargy tanitasanak célja

A husipari gyakorlat tantargy tanitasanak célja, hogy az elméletben megtanultakra tdmaszkodva a
tanuld elvégezze a vagoallatok elsddleges és masodlagos feldolgozasat, alkalmazza a
konyhatechnikai elkészitési modokat, mindezt az élelmiszerbiztonsagi és munkavédelmi
eloirasok betartdsa mellett.

9.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Bioldgia, kémia, matematika, higiénia, technoldgia, mikrobioldgia, munkavédelem, miiveletek

9.3. Témakorok
9.3.1. Elsidleges feldolgozas 48 ora

El6készité miiveletek
Szuras, véreztetés
Szbrtelenités
Testmosas, forrazas
Lelangolas, perzselés
Borfejtés
Bontas



9.

9.

9.

9.

94.

9.5.

Hutés

3.2. Masodlagos feldolgozds 48 ora
Fiistolt-fott kolbaszfélék
Bels6ségbdl késziilt huskészitmények: hurkafélék, sajtfélék, kenhetd termékek
Nyers, érlelt kolbaszok
Hagyomanyos szaritasos €érleléssel késziilt kolbaszok
Szalamifélék
Pacolt-flistolt termékek
Etkezési szalonnafélék
Egyéb készitmények (pastétomok, étkezési tepertd stb.)

3.3. Konyhatechnikai miiveletek 60 ora
Réntani valé husok
Siitni valo hiisok
Kocsonya husok
Pecsenye husok
Leves husok
Gulyas és porkolt htisok
Szelet htisok

3.4. Hulladékkezelés 4 ora
Keletkez6 hulladékok fajtai
Veszélyes hulladékok kezelése
Szelektivhulladék kezelés

3.5. Szakmai szamitas, dokumentdlds 20 ora
Nyersanyagsziikséglet meghatarozasa
Adalékanyag sziikséglet meghatarozasa
Oldatkészités kiszamitasa
Tomegszazalék, térfogatszazalék, vegyes szdzalék szamitasok
Atvaltasok, mértékegységek, szazalékszamitas
Nyilvantartasok vezetése

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

9.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

L. A tanuloi tevékenység szervezeti . o
. Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando6 eszkdzok és
Sorszam , erete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X X

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X




7. kooperativ tanulas

8. szimulacio

9. hazi feladat

9.5.2.A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 6 esrkizik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X
2.2, Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
o kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . ; . X
ismertetése szoban

9.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.




A
11617-16 azonosito szamu

Kistermeloi siito-, cukrasz- és édesipari termékek
eloallitasa
megnevezesu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, tétmakorei



A 11617-16 azonositd szamu KistermelGi siité-, cukrasz- és édesipari termékek eldallitasa
megnevezésli szakmai kovetelménymodulhoz tartozd tantargyak és témakorok oktatdsa soran
fejlesztend6 kompetenciak
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FELADATOK
Meghatarozza a termék eléallitdsanak
nyersanyag, segédanyag, adalékanyag X X X
sziikségletét
El6késziti a nyersanyagokat, tésztat készit,
tésztat érlel, pihentet, kisiit és kezeli a X X X
készterméket
Megkiilonboztetett mindségi jeloléssel ellatott x X X

eljarassal késziilt siitdipari termékeket allit eld

Kistermeldi cukraszati termékeket készit
(cukraszati félkész-termékek, X X
uzsonnasiitemények, tortak, szeletek, tekercsek)

Tartos édesipari lisztes készitményeket allit el6
(teasiitemények, kréker, linzer, keksz, mézes és

mézes jellegii készitmények, bonbonok, X X
nyalokak)
Szaraztésztat készit X
Kiilonleges, egyedi dsszetételii készitményeket
1ie 12 X X X
allit eld

SZAKMAI ISMERETEK
Kenyerek, péksiitemények osztalyozasa,
. . 12 iy . % X X X
jellemzése, taplalkozas-€lettani jelentdsége
Technoldgiai miveletek 1épései, eszkozei, x x x

tésztacsoportok €s termékeik jellemzoi

Egyedi eljarassal késziilt siitdipari termékek
jellemzdi (perecek, langosok, fank, pizza X X X
alaptészta, kiirtéskalacs stb.)

Fobb cukraszati termékek jellemzoi, készitésiik

e w1t ew n . X X

menete, befejezd és kikészitd miiveleteik
A cukraszati és édesipari termékekhez hasznalt

e X X X
eszkozok
A tartos édesipari készitmények eléallitasanak X X X
lépései, eszkdzei
A széraztésztagyartas miveletei

SZAKMAI KESZSEGEK

Szakmai nyelvii beszédészség X X X
Olvasott szakmai szoveg megértése X X X

Informéacioforrasok kezelése X X X




Komplex eszkdzhasznalati képesség | X |
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Alloképesség X
[zérzékelés X
Kéziigyesség X
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitokészség X
Hatarozottsag X
Motivalhatosag X
MODSZERKOMPETENCIAK
Higiénias szemlélet X
Modszeres munkavégzés X
Gyakorlatias feladatértelmezés X

10. Siit6-, cukraszipar alapjai tantargy

10.1. A tantargy tanitasanak célja
A siit6-, cukraszipar alapjai tantargy tanitasanak célja, hogy megismertesse a tanulot a siitdipar és
cukraszat alapanyagain keresztiil, az alapvetd feldolgozas, termékkészités technikaival valamint a
hozzajuk sziikséges eszkozokkel, gépekkel, mindezt sajatitsdk el az élelmiszerbiztonsagi és

munkavédelmi eldirasok betartasa mellett és megfeleld higiéniai szemlélet kialakitasaval.

10.2. Kapcsol6dé kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobiologia, munkavédelem, miiveletek

10.3. Témakorok

10.3.1. Siito-, cukraszipar felhasznalt anyagai

Lisztfajtak, liszttipusok

Dusitéanyagok
Izesitéanyagok
Toltelekek

Edesitdszerek (cukor, méz)

Zsiradékok

Olajos magvak
Tojas, tejtermékek
Gytlimolesok
Fiszerek

10.3.2. Siitdipari miiveletek
Nyersanyagok eldkészitése

Kovaszkészités,
Tésztakészités
Tésztafeldolgozas
Kelesztés

Siités

Késztermékek kezelése

10.3.3. Cukraszati miiveletek

FEl6készité miiveletek

Cukraszati félkésztermékek (toltelékek)
Tésztakészités (élesztds, omlds, felvert, vajas, mézes)
Befejezo, kikészité miveletek

4 ora

24 ora

24 ora



10.3.4. Felhasznalt eszkozok és gépek 16 ora
Siitdipari eszkozok, gépek
Siitéipari eszkozok, gépek munkavédelmi elbirasai
Cukraszati eszk6zok, gépek
Cukraszati eszk0zok, gépek munkavédelmi eldirasai

10.3.5. Szdraztésztagydrtds 2 ora
Szaraztésztagyartashoz felhasznalt anyagok
Szaraztésztagyartas miiveletei, technologiaja
Szaraztésztagyartas eszkozei, gépei, munkavédelmi eldirasai
10.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

10.5. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanulo6i
tevékenységformak (ajanlas)

10.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

SorszAm Alkahpazott oktatasi A tanuldi tevil;erréés cg szervezet Alkalmazando e’szkézék és
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4. vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

10.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok)

csoport- | osztaly-

Alkalmazando eszkozok és
felszerelések

CEYM | bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szdveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X

jegyzeteléssel




Hallott szoveg feladattal vezetett

1.5. ) X X X
feldolgozasa

1.6. Informacidk 6nalld rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett

1.7. , X X X
rendszerezése

2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok

2.1. [rasos elemzések készitése X X

2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszinti

2.3. ‘1z X X X
kérdésekre

2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X

25 Szoveges eldadas egyéni X

- felkésziiléssel

Tapasztalatok utdlagos

2.6. . , , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini

2.7. . , , X
ismertetése szoban

10.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.

11. Edesipar alapjai tantargy 35 ora

11.1. A tantargy tanitasanak célja

Az édesipar alapjai tantargy tanitdsanak célja, hogy megismertesse néhany édesipari termék
készitésével, a termékek miiveleti 1épéseivel, eszkdzeivel, gépeivel, mindezt sajatitsak el az
¢élelmiszerbiztonsdgi ¢és munkavédelmi eldirdsok betartdsa mellett és megfeleld higiéniai
szemlélet kialakitasaval.

11.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobiologia, munkavédelem, miiveletek

11.3. Témakorok
11.3.1. Cukorkakészités 10 ora
Cukorkakészités folyamatai
Cukorkakészités miiveletei
Cukorkakészités eszkozei, gépei és munkavédelmi eldirasai

11.3.2. Edesipari tartéssiitemények eléillitisa 20 ora
Kekszek, krékerek eldallitasa, miiveletei €s gépei
Meézes siitemények eldallitasa, miiveletei és gépei
Ostyak eldallitasa, miiveletei és gépei
Teasiitemények eldallitasa, miiveletei és gépei

11.3.3. Kiilonleges termékek 5 ora
Kavé fajtai, feldolgozasa
Snacktermékek eldallitasa
Fondant készitmények



11.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

11.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 sajatos médszerek, tanulo6i
tevékenységformak (ajanlas)

11.5.1. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti . o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando6 eszkozok és
Sorszam , erete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

11.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencidlasi modok) aimazando eszXozok s
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
4 bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgoz6 tevékenységek
11 Olvasott szdveg 6nallo X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14, Hallott szdveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. , X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X X
2.2, Leiras készitése X X
Vélaszolés irdsban mondatszintii
2.3. 12 X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X X




25 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel

Tapasztalatok utolagos

2.6. . . , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini

2.7. . . . X
ismertetése szoban

11.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.

12. Siit6- cukrasz, édes gyakorlat tantargy

12.1.

A tantargy tanitasanak célja

210 ora

A siit6-, cukrasz, édes gyakorlat 6sszegzi mindazt a tudast, ismeretet, melyet a tanulok elméletben
elsajatitottak, a tantdrgy tanitasanak célja, hogy siitOipari, cukraszati és édesipari termékeket
készitsenek az élelmiszerbiztonsagi, munkavédelmi és higiéniai eldirasok betartasaval.

12.2.

Kapcsol6dé kozismereti, szakmai tartalmak

Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobiologia, munkavédelem, miiveletek

12.3.
12.

12.

12.

12.

12.4.

Témakorok
3.1. Siitdipari termékek készitése
Kenyerek
Péksiitemények
Hagyomany6rz6 termékek
Kiilonleges siitdipari termékek

3.2. Cukrdaszipari termékek készitése
Cukraszati félkész termékek
Uzsonnasiitemények

Tortak

Tekercsek

Szeletek

3.3. Edesipari termékek készitése
Teasiitemények

Linzerek

Kekszek

Mézes jellegli készitmények

3.4. Szakmai szdmitds
Nyersanyagsziikséglet meghatarozasa
Adalékanyag sziikséglet meghatarozasa
Oldatkészités kiszamitasa

Tomegszazalék, térfogatszazalék, vegyes szazalék szamitasok
Atvaltasok, mértékegységek, szazalékszamitas

Nyilvantartasok vezetése

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

72 ora

86 ora

32 ora

20 ora



12.5.

A tantargy elsajatitasa

tevékenységformak (ajanlas)

soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuléi

12.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

Sorszam

Alkalmazott oktatasi
modszer neve

A tanuldi tevékenység szervezeti

kerete

Alkalmazando6 eszkozok és
felszerelések

egyéni

csoport

osztaly

magyarazat

elbeszélés

megbeszélés

vita

szemléltetés

projekt

kooperativ tanulas

szimulacio

OO N ok iw N

XX | X[ X | X|X|X|X

hézi feladat

XX X[ X | X |X|X]|X

XX | X[ X | X|X|X|X

12.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alal 16 esrkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando cszrozok €s
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Kkeret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott s’zi')veg 6nallo X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
14 Hallott szveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nall6 rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
- kérdésekre
24. Tesztfeladat megoldasa X X X
Szoveges eldadas egyéni
2.5. ety X
felkésziiléssel




Tapasztalatok utolagos
2.6. . , . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban
12.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.




A
11618-16 azonosito szamu

Erjedésipari és jovedéki ismeretek alapjai kistermeloknek
megnevezesu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11618-16 azonosité szamu Erjedésipari ¢s jovedéki ismeretek alapjai kistermeloknek megnevezésii
szakmai kovetelménymodulhoz tartozé tantdrgyak ¢és témakorok oktatdsa soran fejlesztendd
kompetenciak
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FELADATOK
Meghatarozza a termék eléallitdsanak
nyersanyag, segédanyag, adalékanyag X X X
sziikségletét
Kézmiives sort készit X X
Gyiimo6lesbort készit X X
Gyiimoélesparlatot készit X X
Egyéb alkoholos terméket allit eld X X
Alkalmazza a jovedéki eldirasokat, szabalyokat X X X
Vizkezelést, vizvizsgalatot végez X X X
Uveget, palackot, csomagoléanyagot elokészit X X X
Termékjelolést végez X X X
Betartja a tliz-, kdrnyezetvédelmi és higiéniai x x x

szabalyokat

SZAKMAI ISMERETEK

Erjedésipari termékek eldallitasahoz sziikséges
kiilénleges anyagok jellemzdi (pl. malata, komlo, X X X
enzimkészitmények, drogok, élesztd stb.)

Sorléeldallitas miveleti, eszk6zei X X X
Gyiimél.csborkészités technologiai 1épései, X X X
eszkozei

Cefrekészités, leparlas miiveletei, eszkozei X X
Szeszesitalkészités menete, miveletei

Jovedéki szabalyozas alapjai X X X

SZAKMAI KESZSEGEK

Szakmai nyelvii beszédészség X X X
Olvasott szakmai szoveg megértése X X X
Informaciéforrasok kezelése X X X
Komplex eszkdzhasznalati képesség X X X

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Felel6sségtudat X X X

{zérzékelés X

Dontésképesség X X X
TARSAS KOMPETENCIAK

Segitokészség X X X

Hatarozottsag X X X

Motivalhatosag X X X




MODSZERKOMPETENCIAK

Higiénias szemlélet

Mobdszeres munkavégzés

Gyakorlatias feladatértelmezés




13. Sorkészités tantargy

13.1. A tantargy tanitasanak célja

35 ora

A sorkészités tantargy tanitasanak célja, hogy megismertesse a tanulét a sorgyartas
alapanyagaival, a kézmiives sorkészités 1épéseivel, miiveleteivel, eszkozeivel, gépeivel, mindezt a
tanulok sajatitsak el az élelmiszerbiztonsagi és munkavédelmi eldirasok betartasa mellett és

megfeleld higiéniai szemlélet kialakitasaval.

13.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobiologia, munkavédelem, miveletek
13.3. Témakorok

13.3.1. Soripar alapanyagai

Arpa, malata tulajdonsagai, szerepe a sorkészitésben

Eleszt6 tulajdonsagai, szerepe a sorkészitésben

Komlo, komlokészitmények tulajdonsagai, szerepe a sorkészitésben
Viz szerepe a sorkészitésben

Kész sor jellemzdi

13.3.2. Maldtagyadrtds
Arpa tisztitasa, osztalyozasa
Arpa tarolasa aztatdsa
Csiraztatas, aszalas
Sérmalatak jellemz6i

13.3.3. Sorkészités technologidja
Sorlé elballitasa
Cefrézés, cefreszirés
Komlo6f6zés, komloszirés
Sorlé iilepitése, hiitése, levegdztetése
Erjesztés, utoerjesztés, szlirés, stabilizalas

13.3.4. Sorkészités eszkozei, gépei
Malatagyartas gépei ¢s munkavédelmi eldirasai
Kézmiives sorkészités eszkozei, gépei és munkavédelmi eldirasai

13.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

13.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6

tevékenységformak (ajanlas)

sajatos

modszerek,

13.5.1. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

2 ora

10 ora

15 ora

8 ora

tanuloi

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K ySCE Alkalmazand6 eszkdzok és
Sorszam . erete ’
modszer neve felszerelések

egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X X X
2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X




vita

szemléltetés
projekt
kooperativ tanulas

szimulacio
hazi feladat

© ® N s

X |X|X|X|X]|X
X |X|X|X|X]|X
XX |X|X|X]|X

13.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 esrkiaik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialdsi modok) aimazando cszkozok es
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek

11 Olvasott szoveg 6nalld X X x
feldolgozasa
Olvasott szoveg feladattal

12, vezetett feldolgozasa X X X

13, leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel

14, Hallott szdveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel

15, Hallott szbveg feladattal vezetett X X X
feldolgozasa

1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett

1.7. , X X X
rendszerezése

2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok

2.1, frasos elemzések készitése X X

2.2. Leiras készitése X X

23 V?la§zolas irasban mondatszintii X X x
kérdésekre

2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X

25 Szoxrlegies’eloadas egyéni X X x
felkésziiléssel

26, ffapaszta}latok }Jtolagos X X X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini

2.7. . . . X
ismertetése szoban

13.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.
14. Gyiimélcsbor-, parlatkészités tantargy 35 ora
14.1. A tantargy tanitiasanak célja

A gylimolesbor-, parlatkészités tantargy tanitasanak célja, hogy megismertesse a tanuldt a
gylimdlcsborok ¢és gyiliméles parlatok alapanyagaival, készitésiikk 1épéseivel, muveleteivel,



eszkozeivel, gépeivel, mindezt a tanulok sajatitsak el az élelmiszerbiztonsagi és munkavédelmi
eldirasok betartdsa mellett és megfeleld higiéniai szemlélet kialakitasaval.

14.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Bioldgia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobiologia, munkavédelem, miiveletek

14.3. Témakorok
14.3.1. Gyiimolcsborok készitése 10 ora

Boraszati alapanyagok és jellemzdik

Gyiimolcsbor készitésének miiveletei, 1épése

Gyiimolcsbor készitéséhez felhasznalt eszk6zok, gépek és munkavédelmi eldirasai
Kész gytimodlesbor jellemz6i, tarolasa, jelolése

Alapveto jovedéki ismeretek, bortorvény

14.3.2. Gyiimolcsparlatok készitése 18 ora

Gytimolcsparlatok alapanyagai és jellemzdik
Cefrekészités miiveletei, 1épései, eszkozei

Leparlas miivelete, 1épései, eszkozei, berendezései
Finomitas miivelete, 1épései, eszkozei, berendezései
Erlelés miivelete, eszkozei

Kész gylimodlesparlat jellemzoi, tarolasa, jeldlése
Alapvetd jovedéki ismeretek, palinkatdrvény

14.3.3. Egyéb alkoholos italok készitése 7 ora

Hideg uton készitett szeszes italok tipusai, eldallitasuk menete
Likoripari termékek tipusai, készitésiik
Kiilonleges parlatok, érdekességek

14.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

14.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanulé6i

tevékenységformak (ajanlas)

14.5.1. A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

Sorszam kerete

A tanuloi tevékenység szervezeti . o
Alkalmazando eszkdzok és

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

Alkalmazott oktatasi

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X




14.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuloi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal 6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando cszhozox es
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg onalld X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X X X
Informaciodk feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X
2.2, Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. 12 X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szdveges eldadas egyéni X
- felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . ; , X
ismertetése szoban
14.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.

15. Erjedésipari gyakorlat tantargy 70 éra

15.1. A tantargy tanitasanak célja

Az erjedésipari gyakorlat Osszegzi mindazt a tudast, ismeretet, melyet a tanulok elméletben
elsajatitottak, a tantargy tanitdsdnak célja, hogy erjedésipari termékeket készitsenek az
élelmiszerbiztonsagi, munkavédelmi és higiéniai eldirasok betartasaval.

15.2. Kapcsolédoé kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobiologia, munkavédelem, miiveletek

15.3. Témakorok
15.3.1. Kézmiives sorok készitése 28 ora



El6készitd miiveletek
Kézmtives sorkészités 1épései
Befejez6 miveletek

15.3.2. Gyiimélcsbor-, parlat-, likérkészités 28 ora
El6készitd miiveletek
Italkészités 1épései
Befejez6 miiveletek

15.3.3. Szakmai szamitds 14 ora
Nyersanyagsziikséglet meghatarozasa
Adalékanyag sziikséglet meghatarozasa
Oldatkészités kiszamitasa
Tomegszazalék, térfogatszazalék, vegyes szazalék szamitasok
Atvaltasok, mértékegységek, szazalékszamitas
Nyilvantartasok vezetése

15.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

15.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanul6i
tevékenységformak (ajanlas)

15.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos médszerek (ajanlas)

SorszAm Alkah’nazott oktatasi A tanul6i teve;(lzergéseg szervezetl Alkalmazando e’szkézék és
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

15.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok)
csoport- | osztaly-
bontas | Keret

Alkalmazandoé eszkozok és
felszerelések

egyéni

1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek

Olvasott szoveg 6nallo

LL feldolgozasa




12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X X X
Informaciodk feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X
2.2, Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
e kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szdveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . ; , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . ; . X
ismertetése szoban
3. Csoportos munkaformak korében
Kiscsoportos szakmai
3.1. P X X
munkavégzés iranyitassal
4. Gyakorlati munkavégzés korében
4.1. Miiveletek gyakorlasa ‘ X ‘ X ‘ X ‘
15.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.




A
11619-16 azonosito szamu

Kistermeloi tejtermékek és sajt eloallitasa
megnevezesu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, tétmakorei



A 11619-16. azonositdé szamu Kistermeldi tejtermékek és sajt eldallitisa megnevezésii szakmai
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatasa sordn fejlesztendd kompetencidk
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FELADATOK
Meghatarozza a termék eléallitdsdnak
nyersanyag, segédanyag, adalékanyag X X X
sziikségletét
Ellendrzi a munkavégzés feltételeit X X X
Elokésziti a nyersanyagokat (elvégzi a nyerstej
tisztitasat, f616z¢sét, zsirtartalmanak beallitasat, X X X
homogénezését, pasztérozését, hiitését)
Kiilonboz6 tipusu kulturakat, oltokat és egyéb
1 st rpn X X X
adalék- és izesit0 anyagokat alkalmaz
Kiilonleges, egyedi dsszetétell
tejkészitményeket, vajat, vajkészitményeket allit X X
el
Natur €s izesitett friss sajtokat, érlelt sajtokat,
sajtkészitményeket, turot, turokészitményeket X X
allit eld kiilonbozo allatfajok tejének
felhasznalasaval
A keletkez6 hulladékot megfeleléen kezeli X X X
Dokumental, biztositja a nyomon kovethetdséget X X X
SZAKMAI ISMERETEK
Tej fogalma, 6sszetétele, tulajdonsagai,
Y r .. P X X X
taplalkozas-¢élettani jelentdsége
Technolégiai miiveletek 1épései, eszkdzei
(tisztitas, folozés, zsirtartalom beallitas, X X X
homogénezés, pasztérozés, hiités, savanyitas,
alvasztas, alvadék kidolgozas)
Tejtermékek csoportositasa, jellemzoi X
Sajtok csoportositasa, jellemz6i X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvii beszédészség X X X
Olvasott szakmai szoveg megértése X X X
Informécioforrasok kezelése X X X
Komplex eszkdzhasznalati képesség X X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Alloképesség X X X
[zérzékelés X X X
Kéziigyesség X X X
Mennyiségi érzék X X X




TARSAS KOMPETENCIAK
Segitokészség X X X
Hatarozottsag X X X
Motivalhatosag X X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Higiénias, kdrnyezet-és mindségtudatos,
szemlélet X X X
Modszeres munkaveégzés X X X
Gyakorlatias feladatértelmezés X X X
16. Tejtermékek eldallitasa tantargy 35 6ra
16.1. A tantargy tanitasanak célja

A tejtermékek eldallitasa tantargy tanitasanak célja, hogy megismertesse a tanulokat a
tejtermékgyartas alapanyagaival, a kistermel6i tejkészitmények és vajkészitmények lépéseivel,
miveleteivel, eszkozeivel, gépeivel, mindezt a tanuldk sajatitsak el az élelmiszerbiztonsagi és
munkavédelmi eldirasok betartasa mellett és megfeleld higiéniai szemlélet kialakitasaval.

16.2. Kapcsolodé kozismereti, Szakmai tartalmak
Bioldgia, kémia, matematika, higiénia, technoldgia, mikrobiologia, munkavédelem, miiveletek

16.3. Témakorok
16.3.1. Tejipar alapanyagai 3 ora
Tej Gsszetétele, tulajdonsagai, jellemzoi, felhasznalhatosaga
Tejtermékek készitésénél hasznalt kulturdk és oltok tulajdonsagai, jellemzdi, felhasznalasuk
Tejtermékek készitésénél hasznalt egyéb adalékanyagok, izesit6 anyagok tulajdonsagai,
jellemzdi, felhasznalasuk

16.3.2. Tejtermékek készitése 25 ora
Tejtermékek, tejkészitmények csoportositasa
Elokészité miiveletek 1€pései, eszkdzei, gépei €s munkavédelmi elbirasai
Tejkészitmények kistermeldi eldallitasa, miiveletek 1€épései
Vajkészitmények kistermeldi eldallitasa, miiveletek 1épései
Késztermékek tarolasa, jelolése, kiszerelése

16.3.3. Tejtermékek eloallitasanak eszkozei, gépei 7 ora
Elokészitd miiveletek eszkozei, gépei és munkavédelmi elirasai
Tejkészitmények kistermeldi eldallitasdnak eszkozei, gépei és munkavédelmi eldirasai
Vajkészitmények kistermeldi eldallitasanak eszkozei, gépei és munkavédelmi eldirasai
16.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

16.5. A tantargy elsajatitdsa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)

16.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

Alkalmazott oktatasi A tanuloi tevékenység szervezeti | Alkalmazandé eszkozok és

Sorszam , a
modszer neve kerete felszerelések




egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

16.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alal 16 esrkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando cszrozok €s
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | Keret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott srzéveg 6nalld X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
h kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban
16.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.



17. Sajt és tirokészités tantargy 35 ora

17.1. A tantargy tanitasanak célja

A sajt és tardkészités tantargy tanitdsdnak célja, hogy megismertesse a tanulokat a sajtkészités
alapanyagaival, a kistermel6i sajtok, sajtkészitmények, tar6 és turdkészitmények lépéseivel,
miveleteivel, eszkozeivel, gépeivel, mindezt a tanulok sajatitsak el az élelmiszerbiztonsagi és
munkavédelmi eldirasok betartasa mellett és megfeleld higiéniai szemlélet kialakitasaval.

17.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobiologia, munkavédelem, miveletek

17.3. Témakorok
17.3.1. Sajtkészités technologidja 20 ora
Sajtok alapanyagai, csoportositasuk
Natur és izesitett friss sajtok kistermeldi eldallitasa, mliveletek 1épései
Erlelt sajtok kistermel&i elallitasa, miiveletek 1épései
Sajtkészitmények kistermel6i eldallitasa, miiveletek 1épései

17.3.2. Turokészités technologidaja 5 ora
Turokészitéshez felhasznalt anyagok
Turo kistermeldi eldallitasa, miiveletek 1épései
Turokészitmények kistermel6i el6allitasa, miveletek 1épései

17.3.3. Sajt és turokészités eszkozei, gépei 10 ora
Elokészitd miiveletek eszkozei, gépei €s munkavédelmi eldirdsai
Sajtok kistermel6i eldallitasanak eszkozei, gépei és munkavédelmi eldirasai
Sajtkészitmények kistermeldi eldallitasanak eszkdzei, gépei és munkavédelmi eldirasai
Turo kistermeldi eléallitdsanak eszkozei, gépei és munkavédelmi eldirasai
Turokészitmények kistermel6i eldallitasanak eszkozei, gépei és munkavédelmi eldirasai

17.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

17.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)

17.5.1. A tantargy elsajatitiasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti . o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando6 eszkdzok és
Sorszam \ erete ,
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X




17.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal 6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando cszhozox es
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg onalld X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott sz6veg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X X X
Informaciodk feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X
2.2, Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. 12 X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szdveges eldadas egyéni X
- felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . , X
ismertetése szoban
17.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.

18. Tejtermékek, sajtkészités gyakorlat tantargy 105 o6ra

18.1. A tantargy tanitasanak célja
A tejtermékek, sajtkészités gyakorlat Osszegzi mindazt a tudast, ismeretet, melyet a tanulok
elméletben elsajatitottak, a tantargy tanitasanak célja, hogy kistermelGi tejkészitményeket, sajtot,
turdt készitsenek az élelmiszerbiztonsagi, munkavédelmi és higiéniai eldirasok betartasaval.

18.2. Kapesolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobiologia, munkavédelem, miiveletek

18.3. Témakorok
18.3.1. Tejkészitmények elodllitdsa 45 ora



El6készitd miiveletek

Tejkészitmények kistermeldi eldallitasa

Vaj ¢s vajkészitmények kistermeldi eldallitasa
Befejez6 miiveletek

Tarolas, jelolés, kiszerelés

18.3.2. Sajt, turo és készitményeik elodllitasa 50 ora

Elokeészitd miiveletek

Sajt és sajtkészitmények kistermel6i eldallitasa
Tar6 és tarokészitmények kistermel6i eldallitasa
Befejez6 miiveletek

Tarolas, jelolés, kiszerelés

18.3.3. Szakmai szamitas 10 ora

Nyersanyagsziikséglet meghatarozasa

Adalékanyag sziikséglet meghatarozasa

Oldatkészités kiszamitasa

Tomegszazalék, térfogatszazalék, vegyes szdzalék szamitasok
Atvaltasok, mértékegységek, szazalékszamitas
Nyilvantartasok vezetése

18.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

18.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanuldi

tevékenységformak (ajanlas)

18.5.1. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

Sorszam kerete

A tanuldi tevékenység szervezeti , o
Alkalmazando eszkozok és

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

Alkalmazott oktatasi

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

18.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak (ajanlas)

Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok)

Tanuloi tevékenység

szervezesi kerete . o
Alkalmazandé eszk6zok és

felszerelések

csoport- | osztaly-

eeYeM | ontas keret

1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek




Olvasott szoveg 6nallo
1.1 . X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X X X
Informaciodk feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X X
2.2, Leiras készitése X X
23 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
e kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szdveges eldadas egyéni X
- felkésziiléssel
Tapasztalatok utolagos
2.6. . ; . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban
18.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54

. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.




A
11620-16 azonosito szamu

Higiénia és mindségbiztositas kistermeloknek
megnevezesu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, tétmakorei



A 11620-16 azonositd szamu Higiénia és mindségbiztositas kistermel6knek megnevezésii szakmai
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatasa sordn fejlesztendd kompetencidk
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FELADATOK
Betartja és alkalmazza az élelmiszer-
eléallitashoz sziikséges alapvetd higiéniai és X X
mindségbiztositasi eldirasokat
Alkalmazza a karos mikrobak elpusztitasanak X X
modszereit
Betartja a kistermeldkre vonatkozo élelmiszer-
A . X X
higiéniai kdvetelményeket
Betartja a személyi és kornyezeti higiéniara
. nia X X
vonatkoz6 eldirasokat
Takaritast, tisztitast, fert6tlenitést végez X X
SZAKMAI ISMERETEK
Higiénidhoz, minéségbiztositashoz kapcsolodod
. . X X
rendeletek, jogszabalyok
Tisztito-, ferttlenitészerek jellemz6i, hatasuk,
.y X X
alkalmazhatosaguk
Elelmiszerek utjan terjed megbetegedések, x x
ételmérgezések jelentésége
J6 higiéniai gyakorlat elemei X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Munkateriilet jellemzdi, higiéniai kovetelmények X X
Tisztito- és fertdtlenitészerek X X
Takaritasi, tisztitasi, fertGtlenitési moédok X X
Informacioforrasok kezelése X X
Komplex eszkdzhasznalati képesség
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Dontésképesség X X
Fele6sségtudat X X
Pontossag X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitokészség X X
Hatarozottsag X X
Motivalhatosag X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Higiénias szemlélet
Modszeres munkavégzés X X
Gyakorlatias feladatértelmezés X X




19. Higiénia tantargy 36 ora

19.1. A tantargy tanitasanak célja

A higiénia tantargy tanitdsanak célja, hogy a tanulokat felkészitése az igényes munkavégzésre.
Megalapozza az élelmiszerekkel foglalkozd kistermeld higiéniai szemléletét. Megismertesse a
tanulokat az élelmiszer eldallitas kornyezetét befolyasold tényezokkel. Alakitsa ki a mindségi
munkavégzés igényeit, neveljen az élelmiszeripari tevékenységekkel kapcsolatos tudatos,
felelosségteljes magatartasra.

19.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia, biologia, mikrobiologia

19.3. Témakorok
19.3.1. Személyi és kirnyezeti higiénia 6 ora
Munkaruha, egyéni védofelszerelés viselésének szabalyai
Kistermelével szemben elvart higiéniai eldirasok
Kistermeldi élelmiszer eléallitas sziikebb kdrnyezetének kialakitasa, higiéniai eldirasai
Kistermel6i élelmiszer eldallitas tagabb kornyezetének kialakitasa, higiéniai eldirasai
Hitolanc jelentosége

19.3.2. Tisztitds, fertotlenités 20 ora
Takaritas, fert6tlenités jelentdsége
Takaritas, tisztitas, fertotlenités folyamatai, eszkozei
Tisztito-, fertétlenitdszerekkel szemben tdmasztott elvarasok
Feliileti fesziiltség, nedvesités, diszpergalas, emulgealas

19.3.3. Altaldnos jogi szabdlyozds 10 ora
Higiéniai el6irdsok
Kistermeldkre vonatkozo jogszabalyok

Termékeldallitasra, forgalmazasra vonatkozoé jogi szabalyozas, rendeletek
Kotelezd nyilvantartasok

19.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

19.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)

19.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti . o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando eszkozok és
Sorszdm . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X




9. | nhézi feladat X X X |

19.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 6 esrkizik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszrozok €
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X "
jegyzeteléssel
14, Hallott szdveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallé rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. Ay X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . ; . X
ismertetése szoban
19.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.

20. Mindségbiztositas tantargy 35 ora

20.1. A tantargy tanitiasanak célja

A tantargy tanitdsanak célja, hogy a tanulok megismerjék az élelmiszer biztonsagat érintd
valamennyi veszélyt, a megelozésiik, kikiiszobolesiik lehetdségeit, tisztaban legyenek a
mindségbiztositas dokumentacidival, képesek legyenek nyilvantartasok vezetésére, ellendrzésére.

20.2. Kapesolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia, élelmiszer-kémia, biologia, anyagismeret, élelmiszeripari technologia



20.3. Témakorok
20.3.1. Elelmiszerek biztonsagdt meghatdrozo tényezk 5 ora

Mikrobiologiai, kémiai, fizikai és bioldgiai tényezok (veszélyek)
Leggyakoribb korokozé és toxintermeld mikroorganizmusok
Meérgez6 gombak

A megbetegedések tiinetei

20.3.2. Elelmiszerfeldolgozds biztonsdga 25 ora

Novényi nyersanyagok feldolgozasa (veszélyes pontok kiemelése, szabalyozasuk,
megel6zésiik)

Allati eredetii nyersanyagok feldolgozasa (veszélyes pontok kiemelése, szabalyozasuk,
megel6zésiik

Hulladékkezelés (veszélyes, szelektiv, ujrahasznositasuk, kezelésiik)

Csomagolas folyamata, veszélyek, megel6zésiik

Szallitas folyamata, veszélyek, megel6zésiik

Tarolas, raktarozas folyamata, veszélyek, megel6zésiik

Kereskedelem folyamata, veszélyek, megeldzésiik

Vendéglatas folyamata, veszélyek, megeldzesiik

Hazi eléallitas folyamata, veszélyek, megeldzésiik

20.3.3. Jogszabalyok alkalmazdsa 5 ora

Elelmiszerfeldolgozashoz és forgalmazashoz kapcsolodo hazai és Unids jogszabalyok,
rendeletek

Jeloléshez kapcsolodo jogszabalyok

Minéségbiztositashoz, mindségiranyitashoz kapcsolodo szabvanyok, eldirasok

20.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

20.5. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanulo6i

tevékenységformak (ajanlas)

20.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

Sorszam kerete

. A tanuldi tevékenység szervezeti
Alkalmazott oktatasi YSCE Alkalmazando6 eszkdzok és
modszer neve felszerelések

egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4. vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

20.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuldi tevékenységformak (ajanlas)

Sorszam Tanuléi tevékenységforma

Tanuloi tevékenység Alkalmazand6 eszkdzok és
szervezési kerete felszerelések




(differencialasi moédok)
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X "
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallé rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
23 Valaszolés irasban mondatszintii X X x
e kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
2 Tapasztalatok utolagos
.6. . . . X
ismertetése szoban
2 Tapasztalatok helyszini
T, . . . X
ismertetése szoban
20.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.




A
11034-16 azonosito szamu

Uzemgazdasag, iigyvitel
megnevezesu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, tétmakorei



A 11034-16 azonosité szamii Uzemgazdasag, iigyvitel megnevezésti szakmai kovetelménymodulhoz
tartozo tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendd kompetenciak
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FELADATOK
Felméri a vallalkozés beinditasdnak lehetdségeit,
beszerzi a miikddéshez sziikséges engedélyeket
Megteremti a vallalkozas miikddéséhez X

sziikséges erdforrasokat

Hatalyos gazdasagi és jogi szabalyoknak
megfelelden inditja, mikddteti a X
vallalkozast/gazdasagot

Ismeri és alkalmazza a pénziigyi és munkajogi

eléirasokat X
Fejleszti vallalkozasat, figyeli és késziti X
/készitteti a palyazatokat, tdmogatast igényel
Tervdokumentacidkat, tanulmanyokat, tizleti X
tervet készit/ készittet

Kereskedelmi iigyleteket szervez, arajanlatokat X
készit, szolgaltatast, arut értékesit

Arajanlatokat kér, arut rendel, vasérol, egyeztet a X
kiilsdszolgaltatokkal

Szerz6dést kot szoban é€s irasban X
Alapvetd pénziigyi, szamviteli miveleteket X
végez

Gazdasagi szamitasokat, értékelést végez,

adatokat gyijt és nyilvantart, adatszolgaltatast X
végez

Piackutatast, marketing, reklam-tevékenységet

bonyolit, kapcsolatot tart az igyfelekkel, mas X
turisztikai szolgaltatokkal, szakmai

szervezetekkel

Kezeli a reklamaciot X
Informacidcsere érdekében idegen nyelven X
alapfokon kommunikal

Intézi a tevékenységhez kapcsolodo X
adminisztracids feladatokat

Nyilvantartasokat vezet, bizonylatot allit ki, X

szamlat ad

Levelezést folytat beszallitokkal, vevokkel,
szakhatosagokkal, szakmai szervezetekkel postai X
uton/e-mailben

Hazipénztart kezel, banki, postai tranzakciokat
végez




Szamitogépet hasznal a nyilvantartasok
vezetésére €s egyéb szakmai feladatoknal

Telefont, fénymasoldt, audiovizudlis eszkozoket,
pénztargépet és egyeb ligyvitel technikai
eszkdzoket hasznal

Ismeri és alkalmazza a vallalkozas jogkovetd
miikddése érdekében a fogyasztévédelmi
el6irasokat

SZAKMAI ISMERETEK

Piaci alapismeretek (a piac funkcioi, szerepléi,
tipusai), piacbefolyasold tényezok
(eladas/vasarlas, reklam, eladas, imazs stb.)

Pénz szerepe a piacgazdasagban: pénziigyi,
pénzintézeti rendszer, pénziigyi szolgaltatasok,
értékpapirok, t6zsde, a vallalkozas pénziigyei

Egyéni és tarsas vallalkozasi formak, adofizetési
kotelezettségek

Term6foldre vonatkozoé jogszabalyok

A munkavallal6 és munkaltato jogai,
kotelezettségei, a munkavégzés szabalyai

Vallalkozas 1étesitése, a vallalkozas inditasanak
és miikodtetésének alapvetdjogi, adminisztrativ
szabalyai, gyakorlati 1épései, a forrasok
biztositasa, sziikséges targyi és személyi
(munkaerd) feltételek kialakitasa, atalakitasanak
és megsziintetésének formai

Az iizleti terv felépitése, tartalma, a tervezés
mddszerei, palyazatkészités, a timogatasok
igénybevételének szabalyai

Szamviteli, pénziigyi alapmiiveletek

Onkdltségszamitas, bevétel és
koltségnyilvantartas, arajanlat készités

Bizonylati elv és fegyelem, az agraragazati és a
turizmussal kapcsolatos tevékenység soran
hasznalhat6 f6bb bizonylatok, alkalmazott
dokumentumok, bizonylatok kitoltése,
nyilvantartasok vezetése

Pénziigyi tranzakciok

Szerz6dések: a megallapodasok megkdtésére,
felbontasara vonatkozoé el6irasok, szabalyok, a
beszerzés/vasarlas folyamata, befolyasold
tényez0i, mezbgazdasagi termékértékesitési
szerzOdések, értékesitési modok, befolyasolod
tényezOok

Kommunikacios modszerek, eszk6zok

Piackutatasi alapelvek

Marketing tevékenység

Levelezés, lizleti levelezés szabalyai

Eszkozkezelés

XX [X | X |X




Szamitogépes adatnyilvantartas, szamitogépes X
programok hasznalata
Fogyasztovédelmi intézményrendszer, fogyasztoi X
jogorvoslati lehet6ségek
Szavatossag ¢és jotallas, a fogyasztoi reklamaciok X
intézésének modja
Vasarlok Konyve hasznalatanak és az abban X
tortént bejegyzések elintézésének szabalyai
A képzéshez illeszked6 hazai és eurdpai unios X
fogyasztovédelmi eldirasok

SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvezetii iras-, fogalmazaskészség X
Mennyiségérzék X
Szamolasi készség X
Idegen nyelvil beszédkészség X
Elemi szintli szamitdgép hasznalat X
(szovegszerkesztés, tablazatkezelés)

SZEMELYES KOMPETENCIAK
Dontésképesség X
Onallésag X
Kiilsémegjelenés X

TARSAS KOMPETENCIAK
Meggy6zOkészség X
Udvariassag X
Kommunikacios rugalmassag X
MODSZERKOMPETENCIAK
Rendszerezoképesség X
Lényegfelismerés X
Eredményorientaltsag X
21. Uzemgazdasagi, iigyviteli ismeretek tantargy 35 ora
21.1. A tantargy tanitasanak célja

Gazdasagi alapfogalmak, gazdasag- tevékenységi keretek megismerése. Felkésziteni a kistermel6i
tevékenységekkel kapcsolatos gazdalkodasi formak pénziigyi, ado6zédsi szabalyozasanak
alkalmazasara, a sziikséges adminisztracios kotelezettségek elvégzésére. A vallalkozas
eredményes mikddtetése megkoveteli az aruértékesités legfontosabb 1épéseinek, az {izleti
levelezés, az ajanlatkérés és készités, a szerzodéskotésekkel kapcsolatos alapelvek és a pénziigyi
tranzakciok szabalyainak elsajatitasat.

21.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak
Matematika, foglalkoztatas I., 1.

21.3. Témakorok
21.3.1. Uzemgazdasagi alapfogalmak 5 ora
Termelés fogalma, célja, folyamata
Piac fogalma, csoportositasa, szerepldi, alapelemei (kereslet- kinalat- ar), piacbefolyasold
tényezok
Termelési er6forrasok: természeti er6forrasok, eszkozok, munkaero
Termelési koltség (koltségfajtak)



Termelési érték és az arbevétel
Jovedelem, a jovedelmezdséget befolydsold tényezdk
Kereskedelmi és marketing tevékenység fogalma, célja, Osszefiiggése

21.3.2. Villalkozdsi alapismeretek 15 ora
Vallalkozas fogalma, célja
Vallalkozasi formak alaptipusainak altalanos jellemz6i
Villalkozasok indit4sa
Egyéni- ¢és csaladi vallalkozds létrehozasa, nyilvantartasba-vétele, miikodtetése,
megsziintetése
Mezbgazdasdgi  termeld-szolgaltatd  tevékenység gyakorlasa  Ostermeldként  vagy
kistermeldként
Vallalkozasfejlesztés
Utzleti terv célja
Kolcsonok, hitelek, palyazati tamogatasok
Palyazatok készitésének célja, a tamogatasok igénylésének lehetdségei, feltételei

21.3.3. Pénziigyi, adozasi alapismeretek 5 ora
Pénz szerepe a piacgazdasagban
Pénziigyi tranzakciok, pénzkezelési szabalyok: folyoszamla, bankkartya, készpénz, Hitelek,
kolesonok
Adofajtak (bevallas, az ad6zas mértéke, adokulcsok, adofizetési hataridok)
Mezogazdasagi 6stermeldk és kistermeldk adozasa
Munkaeré gazdalkodasanak jellemz6i: munkakorok, idobeosztas, idénymunka, szabadsag,
anyagi felel6sség

21.3.4. Ugyviteli ismeretek 5 6ra
Bizonylatok kitoltése (szdmla, nyugta, utalvany, készpénzfizetés, atutalas, szallitolevél,
egyéb bizonylatok)

Szerzddéskotés

Levelezés (szabdalyai, formai), a kapcsolattartas

Araj anlatkérés,- értékelés, arurendelés aruszallitas, aruatvétel adminisztracioja

Arajanlat, arkalkulacio készitése, értékesitési modok, szolgaltatasok, aru értékesitése,
marketing tevékenység

Reklamaciok kezelése

21.3.5. Fogyasztovédelmi alapismeretek 5 ora
Alapfogalmak (tudatos fogyaszto, vallalkozas, forgalmazo, termék és szolgaltatas, eladasi ar
¢€s egységar, online adasvételi és szolgaltatasi szerz6dés)

Az ar feltlintetése (feltlintetés modja, tobb ar feltlintetése)
Csomagolas (alapveto eldirasok)

Fogyasztoi érdekek képviseletét ellato egyesiiletek

A hatosagi ellendrzés

Szavatossagra ¢€s jotallasra vonatkozo tudnivalok

21.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

21.5. A tantirgy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajitos modszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)

21.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos médszerek (ajanlas)



Sorszam Alkal@azott oktatési A tanul6i teviﬁgi}: cg szervezetl Alkalmazandé e’szkézék és
mobdszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4. vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacio X X X
9. hazi feladat X X X

21.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak (ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal 6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencidlasi modok) aimazando eszXozok s
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | keret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld X X x
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X x
o vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozasa X X x
jegyzeteléssel
14, Hallott szdveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. , X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. 12 X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . . X
ismertetése széban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése széban




21.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. térvény. 54. § (2) a) pontja szerinti értékeléssel.

Osszefiiggé szakmai gyakorlat
SNI/1 évfolyamot kdvetden 70 6ra

Az Osszefliggd nyari gyakorlat egészére vonatkozik a meghatarozott oraszam, amelynek
keretében az Osszes felsorolt elemet kotelezoen oktatni kell az éraszamok részletezése nélkiil,
a tanulok egyéni kompetenciafejlesztése érdekében.

A SNI/1 évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
A szakmai tartalom részletes kifejtése

Z06ldség-, gyiimolcesfeldolgozas gyakorlat
Zoldségkészitmények eldallitasa
Gyiimolcskészitmények eldallitasa
Savanytsagok készitése

Tejtermékek, sajtkészités gyakorlat
Tejkészitmények eldallitasa
Sajt- és tirokészitmények eldallitasa

Husipari gyakorlat
Elsddleges feldolgozas
Masodlagos feldolgozas
Konyhatechnikai miiveletek végzése

Siit6- cukrész, édes gyakorlat
Stitdipari termékek készitése
Cukrasztermékek készitése
Edesipari termékek készitése

Erjedésipari gyakorlat
Gytimolcsborok készitése
Gytimolcsparlatok készitése



