1.55.
SZAKKEPZESI KERETTANTERYV
a
34541 08
KISTERMELOI ELELMISZERELOALLITO, FALUSI VENDEGLATO
SZAKKEPESITESHEZ

I. A szakképzés jogi hattere

A szakképzési kerettanterv
— anemzeti koznevelésrol sz616 2011. évi CXC. torvény,
— aszakképzésrdl szol6 2011. évi CLXXXVII. térvény,

valamint
— az Orszagos Képzési Jegyzékrdl és az Orszagos Képzési Jegyzék modositasanak
eljarasrend;jérdl szold 150/2012. (VIL. 6.) Korm. rendelet,
— az allam altal elismert szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairdl sz6lo
217/2012. (VIIL. 9.) Korm. rendelet, és
— a 34541 08 szamu, Kistermel6i élelmiszerel6allitd, falusi vendéglatdé megnevezésii
szakképesités szakmai ¢és vizsgakovetelményeit tartalmazo rendelet
alapjan késziilt.

II. A szakképesités alapadatai

A szakképesités azonositd szama: 34 541 08
Szakképesités megnevezése: Kistermeldi €¢lelmiszereldallitod, falusi vendéglato
A szakmacsoport szdma és megnevezése: 21. Elelmiszeripar
Agazati besorolas szama és megnevezése: XXXVI. Elelmiszeripar
Iskolai rendszeri szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: 3 év
Elméleti képzési id6 aranya: 40%
Gyakorlati képzési id6 aranya: 60%
Az iskolai rendszerti képzésben az Osszefiiggd szakmai gyakorlat idGtartama:
— 3 ¢évfolyamos képzés esetén: a 9. évfolyamot kovetden 140 ora, a 10. évfolyamot
kovetden 140 ora;
— 2 évfolyamos képzés esetén: az elsd szakképzési évfolyamot kovetden 160 ora

I11. A szakképzésbe torténé belépés feltételei

Iskolai eloképzettség: alapfoku iskolai végzettség vagy iskolai végzettség hianyaban
Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdheté a szakmai és vizsgakdvetelményt kiado
rendelet 3. szam@ mellékletében a 21. Elelmiszeripar szakmacsoportra meghatarozott
kompetencidk birtokaban

Szakmai eloképzettség: —

Eloirt gyakorlat: —

Egészségligyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

Palyaalkalmassagi kovetelmények: nincsenek



IV. A szakképzés szervezésének feltételei

Személyi feltételek

A szakmai elméleti és gyakorlati képzésben a nemzeti koznevelésrdl szold 2011. évi CXC.
torvény és a szakképzésrdl szolo 2011. évi CLXXXVIIL torvény eldirasainak megfeleld
végzettséggel rendelkezd pedagdgus és egyéb szakember vehet részt.

Ezen til az aldbbi tantdrgyak oktatdsdra az aldbbi végzettséggel rendelkezd szakember
alkalmazhato:

Tantargy Szakképesités/Szakképzettség

Targyi feltételek

A szakmai képzés lebonyolitdsahoz sziikséges eszkozok és felszerelések felsorolasat a
szakképesités szakmai és vizsgakovetelménye (szvk) tartalmazza, melynek tovabbi részletei
az alabbiak: Nincs.

Ajanléas a szakmai képzés lebonyolitasdhoz sziikséges tovabbi eszkozokre €s felszerelésekre:
Nincs.

V. A szakképesités oraterve nappali rendszerii oktatasra

A szakkozépiskolai képzésben a heti és éves szakmai draszamok:

heti 6raszam ¢ves Oraszam ., , . , ,
. , . heti 6raszam éves Oraszam
évfolyam szabadsav szabadsav . .
1 11 szabadsavval | szabadsavval
nélkiil nélkiil
9. évfolyam 14,5 éra/hét 522 ora/év 17 éra/hét 612 ora/év
Ogy 140 140
10. évfolyam 23 ora/hét 828 ora/év 25 6ra/hét 900 ora/év
Ogy 140 140
11. évfolyam 23 ora/hét 713 ora/év 25,5 ora/hét 791 ora/év
Osszesen: 2343 éra 2583 ora
heti 6raszam | ¢éves Ooraszam . . . , ,
. . . heti 6raszam | éves Oraszam
évfolyam szabadsav szabadsav . ,
11 e szabadsavval | szabadsavval
nélkil nélkiil
1. évfolyam 31,5 6ra/hét 1134 6ra/év 35 ora/hét 1260 ora/év
Ogy. 160 6ra 160 6ra
2. évfolyam 31,5 o6ra/hét 977 ora/év 35 ora/hét 1085 ora/év
Osszesen: 2271 6ra 2505 ora




1. szamn tablazat

A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti 6raszama évfolyamonként

Szakkoézépiskolai képzés kézismereti oktatassal

Szakkoézépiskolai képzés
kozismereti oktatas nélkiil

. . 3/11. . .
1/9. évfolyam 2/10. évfolyam évfolyam 1. évfolyam 2. évfolyam
heti oraszam | heti oraszam | heti 6raszam | heti oraszam | heti 6raszam
ogy ogy ogy
e gy e gy e gy e gy e gy
A 16 szakképesitésre Osszesen 6,5 8 10 13 9 14 | 125 | 19 125 | 19
tkozdan: - 140 140 160
vona : Osszesen 14,5 23,0 23,0 31,5 31,5
11499-12 .
ezl it 101 Foglalkoztatas II. 0,5 0,5
11497-12 .
el i 1L Foglalkoztatas 1. 2 2
11613-16 Blelmi o Aruismeret 1 0,5
(L7 h BICMISZENIPATL [y oy o hiolégia 1 0,5
aruismeret kistermel6knek
Taplalkozasélettan 1 1
11614-16 Kistermel6i Tartositas 1 1
tartositasi modok Tartositas gyakorlat 2,5 4
Z6ldség-, gyiimolcsfeldolgoza 1 1
11615-16 Kistermel&i z61dség- 2?1 d“,’g : gyf_'m?lcs fel d°lg°”,'s
¢és gyiimdlcsfeldolgozas oldseg-, gyumolcesieldoigozas 3 3
gyakorlat
11616-16 KistermelSi Husipar alapjai 2 2
husfeldolgozas Husipari gyakorlat 4 4
11617-16 Kistermeldi siits-, | Siit6-, cukraszipar alapjai 3 4
cukrasz- és édesipari termékek | Edesipar alapjai 1 1
el6allitasa Siit6- cukrasz, édes gyakorlat 7 8
11618-16 Erjedésipari és Sorkészités 1,5 2




jovedéki ismeretek alapjai Gyiimoélcsbor-, parlatkészités 1 1,5
kistermelSknek Erjedésipari gyakorlat 5 5
i . Tejtermékeloallitas
11619-16 Kistermel6i ROVt A
. . e watirs Sajt és tirokészités 1 1
tejtermékek és sajt eldallitasa - . ——
Tejtermékek, sajtkészités gyakorlat 2,5 4
11620-16 Higiénia és Higiénia 0,5 0,5
mindségbiztositas e e,
Kistermel8knek Mindéségbiztositas 1 1
11034_16.. Uzem gazdasdg, Uzemgazdasagi, iigyviteli ismeretek 1 1
ligyvitel
Vendéglatas, idegenforgalom 3 2
11035-12 Vendéglatas Vendéglatas, idegenforgalom 2 4
gyakorlat
] F l . , f , l . . 2 2
11037-12 Falusi vendégfogadas a qu Vend?g ogads,ls aapjal
Falusi vendégfogadas gyakorlat 9 6

A kerettanterv szakmai tartalma - a szakképzésrdl szolo 2011. évi CLXXXVIL. toérvény 8.§ (5) bekezdésének megfelelden - a nappali rendszerii
oktatdsra meghatarozott tanuloi éves kotelezd szakmai elméleti és gyakorlati 6raszam legalabb 90%-4t lefedi.
Az id6keret fennmaradé részének (szabadsav) szakmai tartalmarol a szakképzd iskola szakmai programjaban kell rendelkezni.

A szakmai és vizsgakovetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat aranyéanak a teljes képzési id6 soran kell teljesiilnie.



2. szamu tablazat

A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak és témakorok oraszama évfolyamonként

Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatassal

Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatas

nélkiil
1/9. évfolyam 2/10. évfolyam . 1, 1. évfolyam 2. évfolyam
évfolyam
Osszesen Osszesen
e gy | ogy | e gy | ogy | e gy e ogy | e gy
Osszesen 234 | 288 360 | 468 279 | 434 452 390 | 586
A szakképe- | ¢gqs050n 522 140 828 140 713 1134 160
sitésre - 2063 2110
vonatkozé: Elméleti 6raszamok (arany 6gy-vel) 873 6ra (37,3%) ora (37,1%)
Gyakorlati 6raszamok (arany 6gy-vel) 1190 o6ra (62,7%) ora (62,9%)
2 Foglalkoztatas II. 0 0 0 0 15 0 15 15 0 0 15
S.l % Munkajogi alapismeretek 4 4 4 4
% % =] Munkaviszony 1étesitése 4 4 4 4
- ED Allaskeresés 4 4 4 4
= Munkanélkiiliség 3 3 3 3
2 Foglalkoztatas I. 0 0 0 0 62 0 62 62 0 0 62
S.l % Nyelvtani rendszerezés 1 10 10 10 10
5 % — Nyelvtani rendszerezés 2 10 10 10 10
= Nyelvi készségfejlesztés 22 22 22 22
= Munkavallaléi szokincs 20 20 20 20
= s |Aruismeret 3 | 0 0 0 0 0 36 18 0 0 18
© _g 3 E Névényi eredetli alapanyagok 16 16 8 8
2‘ g “E’ = Allati eredetii alapanyagok 12 12 6 6
2 g é § Egyéb alkotok 8 8 4 4
- % < E Mikrobiologia 36 0 0 0 0 0 36 18 0 0 18
A mikroorganizmusok jellemzése 6 6 3 3




technoldgidja

Mikroorganizmusok élettevékenysége 8 8 4 4
Karos és hasznos mikrobak 8 8 4 4
Mikrobék elpusztitasanak lehetoségei 8 8 4 4
Elelmiszerek romlasa 6 6 3 3
Taplalkozasélettan 0 0 36 36 36 0 36
Téplalkozas jelentdsége 10 10 10 10
Taplalék felvétele, emésztés, 18 18 13 18
anyagcsere folyamatok
Elelmiszerek taplalkozasélettani
értékelése P 4 4 4 4
T’éplrélkoz’ém szokasok, helyes 4 4 4 4
taplalkozas
- Tartositas 36 0 0 36 36 0 36
ig Fizikai tartositas 20 20 20 20
g Kémiai tartositas 5 5 5 5
& Biologiai tartositas 7 7 7 7
:% % Csomagolas 4 4 4 4
g 3 Tartésitas gyakorlat 0 90 0 90 0 144 144
z g Fizikai tartositas 36 36 58 58
o Kémiai tartdsitas 4 4 6 6
n Vizsgalatok 36 36 52 52
e Erzékszervi biralat 6 6 12 12
B Szakmai szamités 8 8 16 16
éﬂ Zo6ldség-, gyiimolcsfeldolgozas 36 0 0 36 36 0 36
é N Z5ldségfélek 3 3 3 3
& Gyiimélesok 3 3 3 3
=3 Zoldség-, gytimolesfeldolgozas
% :z mﬁvele%eigy ¢ 6 6 6 6
‘% :% Z061dség-, gyiimolesfeldolgozas
% :g eszkdzei, gépei, munkavédelmi 6 6 6 6
- 5 eldirdsai
§ B Z061dség-, gyiimoleskészitmények 18 18 18 18




Zoldség-, gyiimolcsfeldolgozas

108 0 0 108 0 108 0 0 108
gyakorlat
Z6ldségkészitmények 30 30 30 30
Gyiimolcskészitmények 36 36 36 36
Savanyutsagok 18 18 18 18
Hazi receptek, ujdonsagok 12 12 12 12
Szakmai szamitas 12 12 12 12
Husipar alapjai 0 72 0 72 72 0 0 0 72
\§ Vagoballatok szervezeti felépitése 8 8 8 8
% Vagoallat fajok, fajtak 4 4 4 4
E Vagolizem munkavédelmi és 3 3 3 3
& balesetvédelmi eldirasai
= Vigastechnologiak 20 20 20 20
£ Végisi f8 és melléktermékek 3 1 1 1
g felhasznalhatosaga
% Husipari gyakorlat 0 0 144 144 0 144 0 0 144
\MD Elsédleges feldolgozas 18 18 18 18
S Masodlagos feldolgozas 36 36 36 36
3 Konyhatechnikai miiveletek 68 68 68 68
= Hulladékkezelés 4 4 4 4
Szakmai szamitas, dokumentalas 18 18 18 18
2 Siit6-, cukraszipar alapjai 0 108 0 108 0 0 124 0 124
Y Siit6-, cukraszipar felhasznalt anyagai 6 6 6 6
E % Stitdipari miiveletek 36 36 42 42
a ;?: Cukraszati miiveletek 48 48 58 58
8 5% Felhasznalt eszk6zok és gépek 16 16 16 16
? = Szaraztésztagyartas 2 2 2 2
% 3 Edesipar alapjai 0 36 0 36 0 0 31 0 31
E g Cukorka készités 10 10 8 8
RZI= Edesipari tartossiitemények eléallitasa 20 20 18 18
% % Kiilonleges termékek 6 6 5 5
:- 3 Siit6- cukrasz, édes gyakorlat 0 0 252 252 0 0 0 245 245
§ Stit6ipari termékek készitése 68 68 68 68
- Cukraszipari termékek készitése 112 112 112 112




Edesipari termékek készitése 42 42 40 40
Szakmai szamitas 30 30 25 25
Sorkészités 0 0 0 44 0 44 0 0 62 0 62
% ~ Soripar alapanyagai 4 4 6 6
"Qz) g M-alétagyértés _ 12 12 12 12
25 Sorkészités technologija 20 20 32 32
8 £ Sorkészités eszkozei, gépei 8 8 12 12
g E Gyiimoélcsbor-, parlatkészités 0 0 0 31 0 31 0 0 49 0 49
25 Gyiimélcs borok készitése 10 10 18 18
35 Gyiimdlesparlatok készitése 18 18 24 24
@ % Egyéb alkoholos italok készitése 3 3 7 7
; 3 Erjedésipari gyakorlat 0 0 0 0 155 155 0 0 0 155 155
S g Kézmiives sorok készitése 72 72 72 72
== Gyiimdlesbor-, parlat-, likérkészités 72 72 72 72
Szakmai szamitas 11 11 11 11
= Tejtermékelballitas 36 0 0 0 0 36 36 0 0 0 36
2 Tejipar alapanyagai 6 6 6 6
3 Tejtermékek készitése 24 24 24 24
) Tejtermékek eldallitasanak eszkozei,
g gépei 6 6 6 6
:@ 5 Sajt és turokészités 36 0 0 0 0 36 36 0 0 0 36
3% % Sajtkészités technologidja 20 20 20 20
g % Tarokészités technologidja 8 8 8 8
% Sajt és turokészités eszkozei, gépei 8 8 8 8
M Tejtermékek, sajtkészités gyakorlat 0 90 0 0 0 90 0 144 0 0 144
E Tejkészitmények eldallitasa 40 40 64 64
o Sajt, tard és készitményeik eldallitasa 40 40 64 64
= Szakmai szamitds 10 10 16 16
.2 3 |Higiénia 18 | 0 0 0 0 18 12 | 0 0 0 12
2 e § —g Személyi és kdrnyezeti higiénia 3 3 3 3
§ g Eﬁ 3 Té Tisztités, fertStlenités 5 5 5 5
- %D =§ g Altalanos jogi szabalyozas 10 10 4 4
g & | Mingségbiztositas 0 0 0 31 0 31 0 0 31 0 31




Elelmiszerek biztonsagat meghatarozo

tényez6k 4 4 4 4
Elelmiszerfeldolgozés biztonsaga 23 23 23 23
Jogszabalyok alkalmazasa 4 4 4 4
o Uzemgazdasagi, iigyviteli ismeretek 0 0 31 0 31 0 0 31 0 31
o ‘% _ Uzemgazdasagi alapfogalmak 5 5 5 5
; E -‘é Vallalkozasi alapismeretek 11 11 11 11
§ %" 5 Pénziigyi, adozasi alapismeretek 5 5 5 5
- R Ugyviteli ismeretek 5 5 5 5
- Fogyasztévédelmi alapismeretek 5 5 5 5
Vendéglatas, idegenforgalom 108 0 0 0 108 72 0 0 0 72
Idegenforgalmi alapismeretek 12 12 8 8
Vendéglatas fogalma, feltételei 12 12 8 8
:é Vendégfogadasi feladatok 16 16 12 12
En Vendéglatasi tevékenység 18 18 14 14
= Programok szervezése 24 24 12 12
> Kommunikacié 26 26 18 18
E Vendéglatas, idegenforgalom 0 7 0 0 7 0 142 0 0 142
e gyakorlat
= Vendégfogadasi feladatok 12 12 34 34
Vendéglatasi tevékenység 40 40 64 64
Programok szervezése 8 8 20 20
Kommunikacid 12 12 24 24
2 Falusi vendégfogadas alapjai 0 0 62 0 62 0 0 62 0 62
9 Falusi vendégfogadas altalanos
éo kérdései 6 6 6 6
2 Falusi vendégfogadés targyi
% feltételrendszire ¢ & 10 10 10 10
; Falusi vendégfogadas szabalyai 16 16 16 16
TE Programszervezés 12 12 12 12
~ Hagyomanyorzés 12 12 12 12
(:,I] Gyermekprogramok szervezése 6 6 6 6
S Falusi vendégfogadas gyakorlat 0 0 0 279 279 0 0 0 186 186
- Vendéglatas altalanos gyakorlata 82 82 62 62




Falusi vendégfogadas sajatossagai 92 92 62 62

Programok, gyermekprogramok

. 52 52 31 31
szervezése

Csaladi gazdasag, vendégfogadas,

L2 . f 53 53 31 31
falusi turizmus tanulmanyozasa

Jelmagyarazat: e/elmélet; gy/gyakorlat; 6gy/0sszefiiggd szakmai gyakorlat

A szakképzésrdl szold 2011. évi CLXXXVIL torvény 8.§ (5) bekezdésének megfeleléen a tablazatban a nappali rendszerli oktatasra
meghatarozott tanuloi éves kotelezd szakmai elméleti és gyakorlati 6raszam legalabb 90%-a felosztasra kertilt.

A szakmai és vizsgakovetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat aranyanak a teljes képzési ido soran kell teljesiilnie.

A tantargyakra meghatarozott idokeret kotelezd érvényii, a témakordokre kialakitott 6raszam pedig ajanlas.




A
11499-12 azonosito szamu

Foglalkoztatas II.

megnevezeési
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11499-12 azonositd szamu Foglalkoztatas I1. megnevezésli szakmai kdvetelménymodulhoz
tartozo tantargyak és témakorok oktatdsa soran fejlesztendd kompetencidk

Foglalkoztatas II.

FELADATOK
Munkaviszonyt létesit
Alkalmazza a munkaerdpiaci technikakat
Feltérképezi a karrierlehetdségeket
Vallalkozast hoz Iétre és mikodtet

Motivacios levelet €s dnéletrajzot készit
Diakmunkat végez
SZAKMAI ISMERETEK

Munkavallal6 jogai, munkavallald
kotelezettségei, munkavallalo feleldssége

R RN T

Munkajogi alapok, foglalkoztatasi formak X

Specialis jogviszonyok (6nkéntes munka,
didkmunka)

Allaskeresési modszerek

Vallalkozasok létrehozasa és miikddtetése
Munkaiigyi szervezetek
Munkavallalashoz sziikséges iratok
Munkaviszony létrejotte

b

SRR Rl e

A munkaviszony ad6zasi, biztositasi, egészség-
¢és nyugdijbiztositasi osszefliggései

b

A munkanélkiili (allaskereso) jogai,
kotelezettségei és lehetdségei

A munkaerdpiac sajatossagai (allasborzek és
palyavalasztasi tanacsadas)

SZAKMAI KESZSEGEK
Koznyelvi olvasott szoveg megértése

Koznyelvi szoveg fogalmazasa irasban
Elemi szintli szamitogép hasznalat
Informacioforrasok kezelése
Koznyelvi beszédkészség
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Onfejlesztés
SzervezOkészség X
TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremtd készség X
Hatarozottsag
MODSZERKOMPETENCIAK
Logikus gondolkodas X
Informaciogyijtés X

P X




1. Foglalkoztatas II. tantargy 15 ora/15 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

1.1. A tantargy tanitasanak célja
A tanulo altalanos felkészitése az allaskeresés modszereire, technikaira, valamint a
munkavallaldshoz, munkaviszony létesités€¢hez sziikséges alapismeretek elsajatitasara.

1.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

1.3. Témakorok

1.3.1. Munkajogi alapismeretek 4 ora/4 ora
Munkavallalé jogai (megfeleld koriilmények kozotti foglalkoztatds, bérfizetés,
koltségtérités, munkaszerzodés modositas, szabadsag), kotelezettségei (megjelenés,
rendelkezésre allas, munkavégzés, magatartdsi szabalyok, egyiittmikddés,
tajékoztatds), munkavallald felelossége (vétkesen okozott karért valo felelOsség,
megorzési feleldsség, munkavallaloi biztositék).
Munkajogi alapok: felek a munkajogviszonyban, munkaviszony Iétesitése,
munkakor, munkaszerz6dés modositasa, megsziinése, megsziintetése, felmondas,
végkielégités, pihen6iddk, szabadsag.
Foglalkoztatasi formak: munkaviszony, megbizasi jogviszony, vallalkozasi
jogviszony, kozalkalmazotti jogviszony, kdzszolgélati jogviszony.
Specidlis jogviszonyok: egyszeriisitett foglalkoztatas: fajtai: atipikus munkavégzési
formak az 0j munka térvénykonyve szerint (tdvmunka, bedolgozdéi munkaviszony,
munkaerd-kolcsonzes, rugalmas munkaiddben torténd foglalkoztatds, egyszeriisitett
foglalkoztatds (mezOgazdasagi, turisztikai idénymunka ¢és alkalmi munka),
onfoglalkoztatds, Ostermeldi jogviszony, héztartasi munka, iskolaszovetkezet
keretében végzett didkmunka, 6nkéntes munka.

1.3.2. Munkaviszony létesitése 4 ora/4 ora
Munkaviszony létrejotte, fajtai: munkaszerzdés, teljes- és részmunkaidd, hatarozott
¢s hatarozatlan munkaviszony, minimalbér €s garantdlt bérminimum, képviselet
szabdlyai, elallas szabalyai, probaido.

Munkavallalashoz sziikséges iratok, munkaviszony megsziinésekor a munkaltato
altal kiadando dokumentumok.

Munkaviszony ado6zasi, biztositdsi, egészség- és nyugdijbiztositasi Osszefliggései:
munkaad6 jarulékfizetési kotelezettségei, munkavallalé ado- és jarulékfizetési
kotelezettségei, biztositottként egészségbiztositasi ellatasok fajtadi (pénzbeli és
természetbeli), nyugdij és munkaviszony.

1.3.3. Alldskeresés 4 ora/4 ora
Karrierlehetoségek  feltérképezése:  Onismeret, realis  célkitiizések, helyi
munkaerdpiac ismerete, mobilitds szerepe, képzések szerepe, foglalkoztatasi
tamogatasok ismerete.

Motivacios levél és onéletrajz készitése: fontossaga, formai és tartalmi kritériumai,
szakmai Onéletrajz fajtai: hagyomanyos, Europass, amerikai tipusu, onéletrajzban
szerepld email cim és fénykép megvalasztasa, motivacios levél felépitése.

Allaskeresési modszerek: ujsaghirdetés, internetes allaskeresé oldalak, személyes
kapcsolatok, kapcsolati halézat fontossaga, EURES (Eurdpai Foglalkoztatasi



Szolgalat az Eurdopai Unidban torténd allaskeresésben), munkaligyi szervezet
segitségével torténd allaskeresés, cégek adatbazisaba torténd jelentkezés, kozosségi
portalok szerepe.

Munkaerdpiaci technikdk alkalmazasa: Foglalkozési Informécios Tandcsadd (FIT),
Foglalkoztatasi Informaciés Pontok (FIP), Nemzeti Palyaorientacids Portal (NPP).
Allasinterji: felkésziilés, megjelenés, szereplés az allasinterjun, testbeszéd szerepe.

1.3.4. Munkanélkiiliség 3 ora/3 ora
A munkanélkiili (allaskeresd) jogai, kotelezettségei és lehetdségei: allaskeresoként
torténd nyilvantartasba vétel; a munkaiigyi szervezettel torténd egylittmiikodési
kotelezettség fobb  kritériumai; egylittmikddési  kotelezettség megszegésének
szankcioi; nyilvantartds sziinetelése, nyilvantartasbol vald torlés; munkaiigyi
szervezet altal nyujtott szolgaltatasok, kiemelten a munkakozvetités.

Allaskeresési ellatasok (,,passziv eszkozok”™): allaskeresési jaradék és nyugdij eltti
allaskeresési segély. Utazasi koltségtérités.

Foglalkoztatast helyettesitd timogatas.

Kozfoglalkoztatas:  kozfoglalkoztatds célja, kozfoglalkozatds  célcsoportja,
kozfoglalkozatéds fobb szabalyai

Munkatigyi szervezet: Nemzeti Foglalkoztatdsi Szervezet (NFSZ) felépitése,
Nemzeti Munkaiigyi Hivatal, munkaiigyi kozpont, kirendeltség feladatai.

Az éllaskeresOk részére nyujtott tdmogatasok (,,aktiv eszk6zok™): onfoglalkoztatas
tamogatasa, foglalkoztatast eldsegitd tamogatasok (képzések, béralapu tdmogatasok,
mobilitasi tAmogatasok).

Villalkozasok létrehozasa ¢és miikodtetése: tarsas vallalkozasi formak, egyéni
vallalkozas, mezdgazdasagi Ostermeld, nyilvantartasba vétel, mikodés, vallalkozas
megsziinésének, megsziintetésének szabalyai.

A munkaerépiac sajatossagai, NFSZ szolgaltatasai: pélyavalasztasi tandcsadas,
munka- ¢s palyatandcsadas, allaskeresési tanacsadas, allaskeresd klub, pszicholdgiai
tanacsadas.

1.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

1.5. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhatéo sajatos moddszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

1.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 sajatos mdodszerek (ajanlas)

A tanuloi tevékenység szervezeti

Alkalmazott oktatési Alkalmazandé eszkozok és

Sorszam modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyardzat X

2. megbesz¢lés X

3. vita X

4. szemléltetés X

5. szerepjaték X

6. hazi feladat X




1.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkézok &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszA0zok €3
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
4 bontas | keret
1. Informécio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal <
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . i X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
1.4. . R X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
L.5. . X
feldolgozasa
Informaciok 6nalld
1.6. , X
rendszerezése
17 Informaciok feladattal vezetett X
o rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo6 tevékenységek, feladatok
2.1. Leiras készitése X
29 Valaszolas irasban mondatszintii X
- kérdésekre
23 Tesztfeladat megoldasa X

1.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol sz6lo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11497-12 azonosito szamu

Foglalkoztatas I.

megnevezeési
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11497-12 azonositd szamu Foglalkoztatas I. megnevezésii szakmai kovetelménymodulhoz
tartozo tantargyak ¢és témakorok oktatdsa soran fejlesztendé kompetencidk

8
<
N
g
=
20
2
FELADATOK
Idegen nyelven:
bemutatkozik (személyes és szakmai
vonatkozassal) X
egyszeri alapadatokat tartalmazd
formanyomtatvanyt kitolt X
idegen nyelvli szakmai iranyitas, X
egyiittmiikodés melletti munkat végez
SZAKMAI ISMERETEK
Idegen nyelven:
kozvetlen szakmajara vonatkozo gyakran
hasznalt egyszerii szavak, szokapcsolatok X
a munkakor alapkifejezései
X
SZAKMAI KESZSEGEK
Egyszerti formanyomtatvanyok kitoltése idegen X
nyelven
Szakmai parbeszédben elhangz6 idegen
nyelven feltett egyszeri kérdések megértése, X
illetve azokra val6 reagalas egyszerti
mondatokban
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Fejlodoképesség, onfejlesztés X
TARSAS KOMPETENCIAK
Nyelvi magabiztossag X
Kapcsolatteremt6 készség X
MODSZERKOMPETENCIAK
Informéciogytjtés X
Analitikus gondolkodas X




2. Foglalkoztatas 1. tantargy 62 0ra/62 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

2.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitdsanak célja, hogy a didkok képesek legyenek személyes és szakmai
vonatkozast is beleértve bemutatkozni idegen nyelven. Tovabba egyszerii alapadatokat
tartalmaz6 formanyomtatvanyt kitolteni. Illetve cél, hogy a tanul6 idegen nyelvli szakmai
iranyitas mellett képes legyen eredményesen végezni a munkajat.

Cél, hogy a rendelkezésre all6 64 tanora egység keretén belill egyrészt egy alapvetd
nyelvtani rendszerezés torténjen meg a legalapvetobb igeiddk, segédigék, illetve a
mondatszerkesztési eljarasokhoz kapcsolédoan. Majd erre épitve torténjen meg az idegen
nyelvi asszociativ memoriafejlesztés és az induktiv nyelvtanulasi készségfejlesztés 4
alapvetd, a mindennapi élethez kapcsolodo tarsalgasi témakoron keresztiil. Végiil ezekre
az ismertekre alapozva valosuljon meg a szakmdjdhoz kapcsolodd idegen nyelvi
kompetenciafejlesztés.

2.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Idegen nyelvek

2.3. Témakorok

2.3.1. Nyelvtani rendszerezés 1 10 ora/10 ora
A 10 ora alatt a tanulok atismétlik a 3 alapveté idésikra (jelen, mult, jovo)
vonatkozé igeiddket, illetve begyakoroljak azokat, hogy a munkavéllaldshoz
kapcsolodoan az allasinterjii soran ne okozzon gondot sem a multra, sem a jovore
vonatkozo kérdések megértése, illetve az azokra adanddé egyszerli mondatokban
torténd valaszok megfogalmazasa. A témakor elsajatitdsa révén a didk alkalmassa
valik a munkavégzés sordn az elvégzendd, illetve elvégzett feladathoz kapcsolodo a
munkaad6 altal idegen nyelven feltett egyszerti, az elvégzendd munka elért
eredményére, illetve a jovObeli feladatokra vonatkozd kérdések megértésére,
valamint a helyes igeidé hasznalattal ezekre egyszeri mondatokban is képes lesz
reagalni.
A célként megfogalmazott idegen nyelvi magabiztossag csak az alapvetd igeidok
helyes és pontos haszndlata révén fog megvaldsulni.

2.3.2. Nyelvtani rendszerezés 2 10 ora/10 ora
A témakor tananyagaként megfogalmazott nyelvtani egységek — a tagadas, a jelen
idejii feltételes mod, illetve a segédigék (képesség, lehetoség, sziikségesség) -
hasznalata révén a didk képes lesz egzaktabb modon idegen nyelven bemutatkozni
szakmai ¢és személyes vonatkozasban egyarant. Egyszeri mondatokban meg tudja
fogalmazni az allasinterjun idegen nyelven feltett kérdésekre a valaszt kihasznalva a
3 alapvetd igeido, a segédigék altal biztositott nyelvi precizitds adta kereteket. A
kérdésfeltevés, a szorend alapvet6é szabalyainak elsajatitisa révén alkalmassa
valik a didk arra, hogy egy munkahelyi allasinterjiin megértse a feltett kérdéseket,
illetve esetlegesen ¢ maga is egyszeri tisztazo kérdéseket tudjon feltenni a
munkahelyi meghallgatas soran.

2.3.3. Nyelvi készségfejlesztés 22 ora/22 ora
(Az induktiv nyelvtanulasi képesség ¢és az idegen nyelvi asszociativ memoria
fejlesztése fonetikai készségfejlesztéssel kiegészitve)



A 24 oras nyelvi készségfejlesztd blokk célja, hogy rendszerezze a didk idegen
nyelvi alapszokincshez kapcsolédd ismereteit. Az induktiv nyelvtanulasi
képességfejlesztés ¢s az idegen nyelvi asszociativ memdriafejlesztés 4 alapvetd
tarsalgési témakoron keresztiil valosul meg. Az induktiv nyelvtanulési képesség altal
egy adott idegen nyelv struktirdjat meghatarozo szabalyok kikovetkeztetésére lesz
alkalmas a tanul6. Ahhoz, hogy a didk koherensen lassa a nyelvet és ennek
szellemében tudjon idegen nyelven reagélni, feltétleniil sziikséges ennek a
képességnek a minél tudatosabb fejlesztése. Ehhez szorosan kapcsolddik az idegen
nyelvi asszociativ memoriafejlesztés, ami az idegen nyelvili anyag megtanulasanak
képessége: képesség arra, hogy létrejojjon a kapcsolat az ingerek (az anyanyelv
szavai, kifejezése) €s a valaszok (a célnyelv szavai és kifejezései) kozott. Mind a két
fejlesztés hétkoznapi tarsalgasi témakorok elsajatitasa soran valdsul meg.

Az elsajatitand6 témakorok:

- személyes bemutatkozas

- a munka vilaga

- napi tevékenységek, aktivitas

- étkezés, szallas

Ezen a témakoron keresztiil valosul meg a fonetikai dekddolasi képességfejlesztés is,
amely soran a célnyelv legfontosabb fonetikai szabalyaival ismerkedik meg a
nyelvtanulo.

2.3.4. Munkavallaloi szokincs 20 ora/20 ora
(Munkavallalassal kapcsolatos alapvetd szakszokincs elsajatitasa)
A 20 ¢6ras szakmai nyelvi készségfejlesztés csak a 44 6ras 3 alapozd témakdor
elsajatitasa utan lehetséges. Cél, hogy a témakor végére a didk egyszerl
mondatokban, megfeleld nyelvi tartalmi koherencidval tudjon bemutatkozni
kifejezetten szakmai vonatkozassal. A témakdr tananyaganak elsajatitdsa révén
alkalmas lesz a munkalehetdségeket feltérképezni a célnyelvi orszégban.
Begyakorolja az alapadatokat tartalmaz6 formanyomtatvany kitoltését. Elsajatitja azt
a szakmai jellegii szokincset, ami alkalmassa teszi arra, hogy a munkalehetdségekrol,
munkakoriilményekrdl tajékozodjon. A témakor tanuldsa soran kozvetlenill a
szakmajara vonatkozd gyakran hasznalt kifejezéseket sajatitja el.

2.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Az ordk kb. 50%-a egyszerli tanteremben torténjen, a masik fele pedig szamitdgépes
tanteremben, hiszen az oktatds jelentds részben digitalis tananyag altal tdmogatott
formaban zajlik.

2.5. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

A tananyag kb. fele digitalis tartalmd oktatasi anyag, igy specialisak mind a modszerek,
mind pedig a tanuldi tevékenységformak.



2.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti i o
. Alkalmazott oktatasi ySe8 Alkalmazandé eszk6zok és
Sorszam \ kerete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

I. magyarazat X

2. megbeszélés X

3. szemléltetés X

4. kooperativ tanulés X

5. szerepjaték X

6. hazi feladat X

7 digitalis alapt X

) feladatmegoldas

2.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkal 6 eszkizik &
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando eszkozok es
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | keret
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nallo X
o feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
Hallott szoveg feldolgozésa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.4. . X X
feldolgozasa
15 Informaciok feladattal vezetett X
e rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo6 tevékenységek, feladatok
2.1. Levéliras X
29 Valaszolas irasban mondatszintii <
- kérdésekre
3. Komplex informaciok korében
31 Elemzés készitése X
o tapasztalatokrol
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. .. , X
szovegfeldolgozas
4.2. Csoportos helyzetgyakorlat X

2.6. A tantargy értékelésének maodja

A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti

értékeléssel.




A
11613-16 azonosito szamu

Elelmiszeripari aruismeret Kistermeloknek

megnevezesu
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, ttmakorei



A 11613-16 azonositd szamu Elelmiszeripari aruismeret kistermeléknek megnevezésii
szakmai kovetelménymodulhoz tartozé tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendd
kompetenciak
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FELADATOK
Meghatarozza a kistermel6i élelmiszerek
eléallitasahoz sziikséges jo mindségii X X X
nyersanyagok jellemz6 tulajdonsagait (ndvényi
eredetli ¢s allati eredetii nyersanyagok)
Felismeri az élelmiszerek fizikai, mikrobioldgiai,
R X X X
kémiai és biokémiai elvaltozasait
Tisztaban van az egészséges ¢lelmiszerek X

taplalkozas-¢élettani jelentdségével

Elelmiszer el6allitasa, étel készitése soran
alkalmazza az egészséges taplalkozasra X X
vonatkozo eljarasokat

Alkalmazza az élelmiszerek eldallitasara

vonatkoz6 jogszabalyokat x x x
SZAKMAI ISMERETEK
Gyiimolcsfélék, zoldségfélék, gabonafélék és X X

egyeb novényi eredetli nyersanyagok jellemzdi

Hus (nagy vagoallatok, vadak, valtozo
testhomérsekletti allatok és baromfifélék), tojas, X X
tej és tejbol késziilt élelmiszerek jellemzoi

Etkezési zsiradékok (allati és ndvényi eredetil)

. X X
jellemz6i
Flszerek jellemz6i, hatasuk X X
Elelmiszerek fizikai elvaltozasainak hatdsa, okai,
megel6zésiik (viztartalom és halmazallapot X X X
valtozasok)
Elelmiszerek mikrobiologiai elvaltozasainak

J . fayay X X X
hatasai, okai, megel6zésiik
Elelmiszerek kémiai és biokémiai < <
elvaltozasainak hatasai, okai, megel6zésiik
Fehérjék fontosabb tulajdonsagai, gyakorlati X
jelentésége, taplalkozas-€lettani szerepiik
Szénhidratok fontosabb tulajdonsagai, gyakorlati X
jelentésége, taplalkozas-élettani szerepiik
Zsirok fontosabb tulajdonsagai, gyakorlati X

jelentésége, taplalkozas-€lettani szerepiik




Vitaminok, asvanyi anyagok ¢€s a viz fontosabb
tulajdonsagai, gyakorlati jelentésége, X
taplalkozas-¢élettani szerepiik

A szervezet energia- és tapanyagsziikséglete X

Etrendtervezés, ételkészitési ajanlasok,
¢élelmiszerek Osszetételére, csomagolasara, X
jelolésére vonatkozo jogszabalyok

SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvll beszédészség

Olvasott szakmai szoveg megértése

Informacioforrasok kezelése

el
el e
el

Komplex eszkdzhasznalati képesség

SZEMELYES KOMPETENCIAK
Alloképesség X
Felel6sségtudat X

P

Kéziigyesség X X
TARSAS KOMPETENCIAK

Segit6készség

Hatarozottsag

Motivalhatdsag X
MODSZERKOMPETENCIAK

Higiénias szemlélet
Moédszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés

3. Aruismeret tantargy 36 ora/18 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

3.1. A tantargy tanitasanak célja

Az aruismeret tantargy tanitdsanak célja, hogy megismertesse az élelmiszeripar ndvényi
¢s allati eredetli alapanyagait ¢és egyéb alkotokat. Célja tovabba, hogy a tanulok
megismerjék a szabad szemmel nem lathatd mikroorganizmusokat a mikrobak
tulajdonsagait a mikroba-ember, mikroba kdrnyezet kapcsolatot. Ismereteket szerezzenek,
azon mikroorganizmusokrol, melyek szerepet jatszanak az élelmiszerek eldallitasanal,
tartositasanal, romldsandl. Fontos, hogy a tanulok megismerkedjenek a taplalkozas
jelentdségével, folyamataival, az élelmiszerek taplalkozéasélettani szerepével, a helyes
taplalkozassal.

3.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia, bioldgia, mikrobiologia, higiénia

3.3. Témakorok
3.3.1. Novényi eredetii alapanyagok 16 ora/8 ora
Gytimolcesfélék csoportositasa, fobb jellemzdik, tulajdonsagaik
Z06ldségteélek csoportositasa, fobb jellemzoik, tulajdonsagaik
Gabonafélék csoportositasa, fobb jellemzdik, tulajdonsagaik
Egyéb névényi eredetli nyersanyagok



3.3.2. Allati eredetii alapanyagok 12 ora/6 ora
Vagoballatok fajtai, csoportositasuk, jellemzoi, tulajdonsagaik
Hus szerkezete, tulajdonséagai, részei, felhasznalhatdésaguk
Tojas felépitése, jelentdsége, taplalkozasban betdltott szerepe
Tej Osszetétele, jelentdsége, taplalkozasban betdltott szerepe

3.3.3. Egyéb alkotok 8 ora/4 ora
Etkezési zsiradékok (llati és novényi eredetii) jellemzéi
Fiszerek jellemzo6i, hatasaik, szerepiik
Adalékanyagok (tartositoszerek, szinezékek, aromak)
Természetes és mesterséges csomagoloanyagok

3.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

3.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

3.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

SorszAm Alkalr’nazott oktatasi A tanuléi teve;(k;;zz;s cg szervezetl Alkalmazando e’szkézék és
mobdszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

I. magyarazat X X X
2. elbeszélés X

3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X
9. hazi feladat X X X

3.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuloi tevékenység
szervezési kerete

Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) Alkalmazands eszk5zok és

. felszerelések
coveéni csoport- | osztaly-
24 bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. ; X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa




Olvasott szoveg feldolgozasa

1.3. . , X X X
jegyzeteléssel

14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett

L.5. . X X X
feldolgozasa

1.6. Informéciok 6nallé rendszerezése X X X
Informéaciok feladattal vezetett

1.7. . X X X
rendszerezése

2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok

2.1. [rasos elemzések készitése X X

2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii

2.3. Yy X X X
kérdésekre

24. Tesztfeladat megoldasa X X X

25 Szoveges eldadas egyéni <

" felkésziiléssel

Tapasztalatok utodlagos

2.6. . i , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini

2.7. . . , X
ismertetése szoban

3.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

4. Mikrobiolégia tantargy 36 6ra/18 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

4.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitdsanak célja, hogy a tanulok megismerjék a szabad szemmel nem lathato,
mikroszkopikus méreti mikroorganizmusokat, a mikrobak tulajdonsdgait a mikroba-
ember, mikroba  kornyezet kapcsolatot.  Ismereteket  szerezzenek, azon
mikroorganizmusokrol, melyek szerepet jatszanak az élelmiszerek eldallitasanal,
tartositdsanal, romlasanal. A tantdrgy foglalkozik a hasznos mikroorganizmusok
szaporitasaval, valamint a karosak elpusztitdsdnak megismertetésével.

4.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia, ¢lelmiszer-kémia, fizika, bioldgia, matematika

4.3. Témakorok
4.3.1. A mikroorganizmusok jellemzése 6 ora/3 ora
A mikrobiologia torténete
A mikroorganizmusok elterjedése
Baktériumok jellemzdi
Gombak jellemzdi
Virusok jellemz6i



4.3.2. Mikroorganizmusok élettevékenysége 8 ora/4 ora

Viz szerepe

Tapanyagok szerepe

Oxigén szerepe

Kémbhatés jelentOsége

A hémérséklet szerepe

Mikroorganizmusok szaporodasa, anyagcsere folyamatok

4.3.3. Karos és hasznos mikrobak 8 ora/4 ora

Elelmiszeripar d4ganként a karos és hasznos mikrobak
Tevékenységiik jellemzése, felismerése
Megeldzésiik

4.3.4. Mikrobadk elpusztitisanak lehetoségei 8 ora/4 ora

A mikrobak szaporodasi fazisainak élelmiszerbiztonsagi jelentOsége

Mikrobdk szaporoddsanak gatlasa (hiités, fagyasztds, szaritds, cukor-, sotartalom
valtoztatas)

Mikrobdk elpusztitdsdinak modszerei (pasztérozés, sterilezés, steril sziirés, vegyi
anyagok stb.)

4.3.5. Elelmiszerek romldsa 6 ora/3 ora

4.4.

4.5.

Elelmiszerek minéségét meghatarozo mikroorganizmusok
Romlésok okai, fajtai
Megeldzéstik

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

4.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

Sorszém Alkalrpazott oktatasi A tanul6i tevc;(lieergi;seg szervezell Alkalmazandé e,szkézék és
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
I. magyarazat X X X
2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X
9. hazi feladat X X X




4.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanul6i tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando cszrozok €3
, felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | keret
I. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. ; X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
L.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informéacidk 6nalld rendszerezése X X X
Informéaciok feladattal vezetett
1.7. , X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. Y X X X
kérdésekre
2.4. Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
" felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . , , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . X X
ismertetése szoban

4.6. A tantargy értékelésének mddja
A nemzeti kdznevelésrol szo6lo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

5. Taplalkozasélettan tantargy 36 ora/36 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

5.1. A tantargy tanitasanak célja

A taplalkozasélettan tantargy tanitdsanak célja, hogy a tanulok megismerkedjenek a
taplalkozas jelent0ségével, folyamataival, az ¢lelmiszerek taplalkozasélettani szerepével,
a helyes taplalkozas fontossagaval.

Képesek legyenek a tanulok az elsajatitott kompetenciak birtokaban az elméletben tanult
eljarasokat alkalmazni majd a gyakorlati, munkahelyi feladatok megoldésa soran.



5.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia

5.3. Témakorok
5.3.1. Taplalkozas jelentosége 10 ora/10 ora

Elelmiszerek alapvetd alkotorészei
Fehérjék
Szénhidratok
Zsirok
Vitaminok, 4svanyi anyagok
Viz

5.3.2. Taplalék felvetele, emésztés, anyagcsere folyamatok 18 ora/18 ora
Tapléalkozas folyamata, tadpcsatorna felépitése, részei
Emésztés enzimei
Fehérjék lebontasa és felszivodasa
Szénhidratok lebontésa és felszivodasa
Zsirok lebontasa ¢és felszivodasa
Vitaminok és dsvanyi anyagok felszivodasa
Sejtanyagcsere a szoveteken beliil

5.3.3. Elelmiszerek taplilkozdsélettani értékelése 4 ora/4 ora
Novényi eredetii élelmiszerek: zoldségek, gyiimdlcsok, gabonak (ipari ndvények),
olajos tartalmt magvak
Allati eredetii élelmiszerek: hisok és huskészitmények, tojas, tej és tejtermékek
Adalékanyagok: csoportositasuk, hatasaik, felhasznalhat6saguk

5.3.4. Taplalkozasi szokdsok, helyes taplalkozads 4 ora/4 ora
Gyermekek helyes taplalkozasa
Felnottek helyes taplalkozasa
Idések helyes taplalkozésa
Fizikai erdnlét €s a taplalkozas Gsszefiiggései
Testedzés jelentOsége
Az alkohol élettani hatdsa, alkoholizmus és kovetkezményei
Alternativ taplalkozasi modok (vegetarianus, makrobiotikus stb.)
Az elhizés okai, kovetkezményei
Elelmiszerallergidk
Egészséges ¢letmdd kialakitasa

5.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

5.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

5.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

Alkalmazott oktatasi A tanuloi tevékenység szervezeti | Alkalmazando eszkozok és

Sorszam . ,
modszer neve kerete felszerelések




egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4. vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X
9. hazi feladat X X X

5.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuloi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuléi tevékenység
szervezési kerete Alkal 16 eszkinik &
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencilasi modok) almazanco eszRozok €8
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. , X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X <
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szveg feldolgozasa < X <
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. \ X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nalld rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. o 1x X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
Tapasztalatok utolagos
2.6. . , , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . i , X
ismertetése szoban

5.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



A
11614-16 azonosito szamu

Kistermeloi tartositasi modok

megnevezeési
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11614-16 azonositdé szamu Kistermeldi tartositdsi modok megnevezési szakmai

kompetenciak

soran fejlesztendd

kovetelménymodulhoz tartozo tantirgyak ¢és témakorok oktatdsa
=
=
% B>
£ g,
3 o0
= z
5
F
FELADATOK
Meghatarozza a termék eldallitasanak
nyersanyag, segédanyag, adalékanyag X X
szlikségletét
Ellendrzi a munkavégzés feltételeit X X
Hokozléssel tartositott termékeket készit X X
Héelvonassal tartositott termékeket allit eld X X
Biologiai uton torténd tartositast végez X X
Kémiai tton torténd tartositast végez X X
Elvégzi a kistermel6i élelmiszerek csomagolasat X X
Vizsgalja az elkésziilt élelmiszereket X X
Dokumental, biztositja a nyomon kdvethetdséget X X
SZAKMAI ISMERETEK
Novényi eredetli alapanyagok tulajdonsagainak < <
ismerete
Allati eredetii alapanyagok tulajdonsagainak < <
ismerete
Segéd-és adalékanyagok fajtai, jellemzoi, < <
alkalmazasuk feltételei
Szaritas, aszalas, bestirités miiveletei, elméleti X X
alapjai, kistermeldi alkalmazasanak lehet6ségei
Hités, fagyasztas miiveletei, elméleti alapjai, X X
kistermel6i alkalmazéasanak lehetdségei
Siités, f6zés, parolas, porkolés miveletei,
elméleti alapjai, kistermeldi alkalmazasanak X X
lehetdségei
S6zas, pacolas, fiistolés miiveletei, elméleti X X
alapjai, kistermel6i alkalmazasanak lehet6ségei
Tejsavas, ecetsavas, alkoholos és egyéb
biokémiai tartositasi modok és kistermeldi X X
alkalmazasuk lehetdségei
Hasznos és karos mikroorganizmusok X X
¢letfeltételei, élelmiszerre gyakorolt hatasaik
Csomagoloanyagok és a kiillonb6z6 csomagolasi X X
moédok hatasa a késztermékre
Erzékszervi birdlat menete X X

SZAKMAI KESZSEGEK




Szakmai nyelvii beszédészség

Olvasott szakmai szoveg megértése

Informacioforrasok kezelése

o R
R R

Komplex eszkdzhasznalati képesség
SZEMELYES KOMPETENCIAK

Alloképesség

Feleldsségtudat

Kéziigyesség

TARSAS KOMPETENCIAK

Segitokészség
Hatarozottsag

Motivalhatosag X
MODSZERKOMPETENCIAK

Higiénias szemlélet

Modszeres munkavégzés

Gyakorlatias feladatértelmezés

6. Tartositas tantargy 36 6ra/36 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

6.1. A tantargy tanitasanak célja

A tartositds tantargy tanitdsanak célja, hogy megismertesse a tanuldt az élelmiszerek
tartositasanak jelentdségével, tisztaban legyenek a fizikai, kémiai €s biologiai tartositasi
modok alapelveivel, kivitelezésével, melyet munkija sordn kell6 biztonsaggal tud
alkalmazni.

6.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, fizika, matematika, higiénia, mikrobiologia

6.3. Témakorok
6.3.1. Fizikai tartositas 20 ora/20 ora
Hokozlés, hdelvonas alapfogalmai
Hiités mivelete, hiités folyaman lejatsz6do folyamatok
Fagyasztas folyamata, fagyasztas soran lejatszodo folyamatok
Vizelvonas mddjai, miiveletei, menete, hatdsa az élelmiszerre:
e Dbesiirités,
e aszalas,
e szaritas
Hokozlés miiveletei, hatasai, az élelmiszerben torténd valtozasok
elofézés
f6z¢és
parolas
siités
porkolés
pasztérozes
sterilezés



6.3.2. Kémiai tartositas 5 ora/5 ora
Kémiai tartdsitashoz felhasznalhat6 anyagok, eszk6zok
S6zéas mivelete, élelmiszerre gyakorolt hatasa
Péacolas miivelete, élelmiszerre gyakorolt hatasa
Fiistolés muvelete, élelmiszerre gyakorolt hatasa

6.3.3. Biologiai tartositas 7 ora/7 ora
Tejsavas erjedés jelentOsége, alkalmazasa, menete, ¢lelmiszerre gyakorolt hatésa,
felhasznalasa
Ecetsavas erjedés jelentdsége, alkalmazdsa, menete, élelmiszerre gyakorolt hatasa,
felhasznalasa
Alkoholos erjedés jelentdsége, alkalmazasa, menete, élelmiszerre gyakorolt hatésa,
felhasznalasa

Kéros mikrobak okozta folyamatok, felismerésiik

6.3.4. Csomagolas 4 ora/4 ora
Csomagolas alapfogalmai
Csomagol6 anyagok csoportositasa, jellemzd tulajdonsagaik
Csomagolas feladatai, jelentdsége
Ujrahasznositas, szelektiv hulladékgyiijtés
Természetvédelem

6.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

6.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuléoi
tevékenységformak (ajanlas)

6.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

SorszAm Alkalrpazott oktatasi A tanuléi tevikeizi: cg szervezetl Alkalmazando e’szkézék és
mobdszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X

3. megbeszélés X X X

4. vita X X X

5. szemléltetés X X X

6. projekt X X X

7. kooperativ tanulas X X X

8. szimulacid X X X

9. hazi feladat X X X

6.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak
(ajanlas)

‘ Sorszam ‘ Tanuldi tevékenységforma | Tanuldi tevékenység |Alkalmazandé eszkozok és‘




szervezési kerete felszerelések
(differencialasi modok)
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg onalld
1.1. , X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal < < <
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa < < <
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nalld rendszerezése X X X
Informéaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. x X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni <
e felkésziiléssel
Tapasztalatok utodlagos
2.6. . i . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . , X
ismertetése szoban

6.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

7. Tartositas gyakorlat tantargy 90 ora/144 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

7.1. A tantargy tanitasanak célja

A tartésitas tantdrgy tanitdsdnak célja, hogy megismertesse a tanuldt az élelmiszerek
tartositasanak jelentdségével, tisztaban legyenek a fizikai, kémiai és biologiai tartositasi
moédok alapelveivel, kivitelezésével, melyet munkdja soran kell6 biztonsaggal tud
alkalmazni.

7.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, fizika, matematika, higiénia, mikrobiologia

7.3. Témakorok
7.3.1. Fizikai tartositas 36 ora/58 ora
Anyagok, eszkdzok eldkészitése



Munkavédelmi eléirasok betartasa
Hiités, fagyasztas, besiirités, aszalas, szaritas miiveleteinek végrehajtasa
El6f6zés, f6z¢és, parolas, porkolés miveleteinek végrehajtasa

7.3.2.

Kémiai tartositas 4 ora/6 ora

Anyagok, eszk6zok elokészitése
Munkavédelmi eldirasok betartasa
S6zas, pacolas, fiistolés miiveleteinek végrehajtasa

7.3.3.

Vizsgalatok 36 ora/52 ora

Egyszeri laboratoriumi vizsgalatok: pl. savfok, sotartalom, pH mérés,
szarazanyagtartalom meghatarozas kézi refraktométerrel, alkoholtartalom mérés,
striségmérés, maghdmérséklet mérés, térfogatmérés stb.

7.3.4.

Erzékszervi birdlat 6 ora/l2 ora

Erzékszervi biralat menete
Alapanyagok, félkész- és késztermékek érzékszervi mindsitése

7.3.5.

"o

Szakmai szamitas 8 ora/16 ora

Nyersanyagsziikséglet meghatarozasa

Adalékanyag sziikséglet meghatarozéasa

Oldatkészités kiszamitasa

Tomegszazalék, térfogatszazalék, vegyes szazalék szamitasok
Atvaltasok, mértékegységek, szazalékszamitas

7.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

7.5. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

7.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

SorszAm Alkalrpazott oktatasi A tanuléi tevr;lt(kee;g;s cg szervezetl Alkalmazando e’szkézék és
mobdszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X

3. megbeszélés X X X

4. vita X X X

5. szemléltetés X X X

6. projekt X X X

7. kooperativ tanulas X X X

8. szimulacid X X X

9. hazi feladat X X X

7.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)



Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Alkal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando cszRozok €3
, felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | keret
I. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. ; X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
L.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informéacidk 6nalld rendszerezése X X X
Informéaciok feladattal vezetett
1.7. , X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
73 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
- kérdésekre
2.4. Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
" felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . , , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . 8 X
ismertetése szoban

7.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol szo6lo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11615-16 azonosito szamu

Kistermeloi zoldség- és gyumolcsfeldolgozas

megnevezeési
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11615-16 azonositd szami Kistermel6i zoldség- és gyiimdlesfeldolgozas megnevezésii
szakmai kovetelménymodulhoz tartozé tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendd
kompetenciak

3 3
N N
o o
R =
23 P2 E
2L |BL8
g b |o 8¢S
N N5 &
E| 5
S5
b 3
FELADATOK
Meghatarozza a termék eldallitasanak
nyersanyag, segédanyag, adalékanyag X X
sziikségletét
Ellendrzi a munkavégzés feltételeit X X
Paradicsomos készitményeket allit el6
Gylimolcsbefotteket készit X
Leveket, szorpoket allit el6 X X
Lekvarféléket készit X
Gyiimolcs-, zoldségszaritmanyokat allit eld X X
Cukrozott, kandirozott gytimodlcsoket készit X
Piiréket-, krémeket készit X X
Savanyusagokat készit X
Készterméket csomagol X
A keletkez6 hulladékot megfeleléen kezeli X
Dokumental, biztositja a nyomon kovethetoséget X X
SZAKMAI ISMERETEK
Zoldségfélek, gylimolesok jellemzoi, fajtai
1z y . o X X
taplalkozas-¢élettani jelentdsége
A nyersanyagok atmeneti taroldsa, elokészitd X X
miiveletei
Jellegformald miiveletek X X
Dusit6 miiveletek X X
Befejez6 miiveletek X X
Tart6sitdo mitveletek X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvii beszédészség X X
Olvasott szakmai szoveg megértése X X
Informacioforrasok kezelése X X
Komplex eszkozhasznalati képesség X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Alloképesség
Felelésségtudat
Kéziigyesség
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitdkészség
Hatarozottsag
Motivalhatosag




MODSZERKOMPETENCIAK
Higiénias szemlélet

Moédszeres munkavégzés

Gyakorlatias feladatértelmezés

8. Zoldség-, gyiimolcsfeldolgozas tantargy 36 o0ra/36 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

8.1. A tantargy tanitasanak célja

A zoldség-, és gyiimolcsfeldolgozas tantdrgy tanitisanak célja, a zoldségek és
gytimolcsok megismerésén keresztiil eljutni a feldolgozasuk alkalmaval hasznalt
eszk6zok, gépek, technoldgidk ismeretéig, ami végiil kiilonb6zd termékekben egyesiil.

8.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, fizika, miiveletek, technologia, mikrobioldgia, higiénia

8.3. Témakorok
8.3.1. Zoldségfélék 3 ora/3 ora
Csoportositasuk, fajtaismeret
Zo6ldségfeélék jellemzése, beltartalmi dsszetételiik
Taplalkozasélettani jelentdségiik

8.3.2. Gyiimélcsok 3 ora/3 ora
Csoportositasuk, fajtaismeret
Gyilimolesok jellemzése, beltartalmi dsszetételiik
Taplalkozésélettani jelentdségiik

8.3.3. Zoldség-, gyiimélcsfeldolgozas miiveletei 6 ora/6 ora
Tarolas, elokészités (valogatas, mosas, szar-, kocsany-, mageltavolitas, hamozas)
miuveletei

Aprités, passzirozas, homogenizalas, keverés miiveletei
El6f6z¢s, f0z¢s, siités, parolds miiveletei
Csomagolas, zaras, tarolas miiveletei

8.3.4. Zoldségfeldolgozas eszkozei, gépei, munkavédelmi eloirasai 6 dra/6 ora
Mosas, véalogatas, osztidlyozas miiveletei, eszkdzei, munkavédelmi eldirasai

Szar, kocsany, mag eltavolitdsanak miiveletei, eszkdzei, munkavédelmi eldirasai
Apritas, passzirozas, homogenizalas

8.3.5. Zoldség-, gyiimolcskészitmények technologidja 18 ora/18 ora
Felontélevek készitése (cukros, ecetes, sOs)
Paradicsomos készitmények
Z06ldségpiirék-, krémek, zoldséglevek
Etelizesitok
Savanyusagok
Befottek
Gyiimoleslevek
Lekvarfeélék



Egyéb készitmények (kandirozott gyiimolcsok, aszalvanyok stb.)

8.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

8.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

8.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 sajatos modszerek (ajanlas)

Sorszam Alkalrpazott oktatasi A tanul6i tevclz(lzer{cl'?: cg szervezetl Alkalmazando e,szkézék és
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4. vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X
9. hazi feladat X X X

8.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkal 16 eszkinik &
Sorszam Tanul6i tevékenységforma (differencidlasi modok) a m?e zlzlzler(;leésszekozo s
coveéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. , X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X <
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa < X <
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. ) X X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nalld rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése | X X ‘ X |




2.2. Leiras készitése X X X

Valaszolas irasban mondatszint(i

2.3. kérdésekre x x x
24. Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
Tapasztalatok utodlagos
2.6. . . , X
ismertetése szoban
27 Tapasztalatok helyszini X

ismertetése szoban

8.6. A tantargy értékelésének maodja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

9. Zoldség-, gyiimolcsfeldolgozas gyakorlat tantargy 108 6ra/108 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

9.1. A tantargy tanitasanak célja
A zoldség- és gytimolcesteldolgozas gyakorlati tantargy tanitasdnak célja, az elméletben
megismert zO0ldség- és gyiimolesfeldolgozas miiveleteinek, technoldgiainak kiprobalasa a
gyakorlatban, mely soran lehetdsége nyilik a tanulonak mar megismert receptek mellett
sajat recept kidolgozasara és a termék elkészitésére, mellyel eldsegithetd a kreativitds és
novelhetd a kotddés a szakmahoz.

9.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, fizika, miiveletek, technoldgia, mikrobioldgia, higiénia

9.3. Témakorok
9.3.1. Zoldségkészitmények 30 ora/30 ora
Z061dségpiirék
Krémek
Levek
Befottek
Széaritméanyok

9.3.2. Gyiimolcskészitmények 36 ora/36 ora
Lekvarok
Befottek
Levek
Piirék
fzek
Pulpok
Szaritmanyok
Aszalvanyok
Kandirozott termékek

9.3.3. Savanyusdagok 18 ora/18 ora
Hokezeléssel tartositott termékek
Mesterséges savanyitassal eléallitott termékek



Biologiai savanyitassal eléallitott termékek

9.3.4. Hazi receptek, ujdonsdagok 12 ora/12 ora
Hagyomanyos receptek
Receptek csaladi gylijteménybdl
Ujdonsagok, tjitasok
Sajat elképzelések szerint pl. tarsitott alapanyagokbol készitett készitmények

9.3.5. Szakmai szamitds 12 ora/12 ora
Nyersanyagsziikséglet meghatarozéasa
Adalékanyag sziikséglet meghatarozasa
Oldatkészités kiszdmitasa
Tomegszazalék, térfogatszazalék, vegyes szazalékszamitasok
Atvaltasok, mértékegységek, szazalékszamitas

9.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

9.5. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

9.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

SorszAm Alkalr’nazott oktatasi A tanuléi teve;(k;;zz;s cg szervezetl Alkalmazando e’szkézék és
mobdszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

I. magyarazat

2. elbeszélés X

3. megbeszélés X X X

4, vita X X X

5. szemléltetés X X X

6. projekt X X X

7. kooperativ tanulas X X X

8. szimulacid X X X

9. hazi feladat X X X

9.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuloi tevékenység
szervezési kerete

Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) Alkalmazandé eszkzok és

. felszerelések
coveéni csoport- | osztaly-
24 bontds | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. . X X X
feldolgozasa




12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
L.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informéciok 6nallé rendszerezése X X X
Informéaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. [rasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
73 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
o kérdésekre
24. Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
" felkésziiléssel
Tapasztalatok utodlagos
2.6. . , , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . , X
ismertetése szoban

9.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11616-16 azonosito szamu

Kistermeloi husfeldolgozas

megnevezeési
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11616-16

kompetenciak

azonositd szamu Kistermeldi husfeldolgozas

megnevezési  szakmai

soran fejlesztendd

kovetelménymodulhoz tartozo tantirgyak ¢és témakorok oktatdsa
- k=
< =
g 2
>
S| 3
§=y 3
an
FELADATOK
Kistermel6i allomanybol szarmazo allat vagasat
végzi el falusi vendégasztal vagy rendezvény X X
keretében torténd ételkészités céljabol
Ellendrzi a munkavégzés feltételeit X X
Elvégzi az éllatok elsddleges feldolgozasat
(kabitas, szuras, elvéreztetés, szortelenités,
perzselését, borfejtés, bontas, hasitas, X X
husvizsgalatot végeztet, hiiti a hust és a
belsdségeket)
A keletkez6 hulladékot megfelelen kezeli X X
Huskészitményeket allit el6 (sonkak, szalamik,
érlelt kolbaszok, felvagottak, bels6ségbdl « <
készitett huiskészitmények, étkezési szalonnak,
pastétomok)
Zsirt olvaszt, toportytit készit X X
Tarolja, csomagolja a készterméket
Elvégzi a sziikséges konyhatechnikai
miiveleteket, (darabolas, csontozas, formazas, X X
kivagas, siités, f0z¢és, stb.) az elkészitett ételt
felkinalja helyben fogyasztasra
Dokumental, biztositja a nyomon kdvethetdséget X X
SZAKMAI ISMERETEK
Vagdallatok szerveli, testtajai X X
Vagoallatok kiilsé és bels6 tulajdonsagainak < <
fobb jellemzoi
Vagoallat fajok csoportjai, fontosabb < <
allatbetegségei
Vagoallatok elsddleges feldolgozasa kistermeldi X X
koriilmények kozott, sziikséges eszkdzok
Masodlagos feldolgozashoz sziikséges anyagok, X X
jellemz0i, hatasai a késztermékre
Huskészitmények csoportjai, jellemzoi,
gyartasuk miveleti 1épései, sziikséges eszk6zok, X X
berendezések

SZAKMAI KESZSEGEK

Szakmai nyelvii beszédészség |




Olvasott szakmai szoveg megértése

Informacioforrasok kezelése

Komplex eszkdzhasznalati képesség

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Alloképesség

Feleldsségtudat

Megbizhatosag

Kéziigyesség

Mennyiségérzék

e B I o

S B I

TARSAS KOMPETENCIAK

Segitokészség

Hatarozottsag

Motivalhatosag

MODSZERKOMPETENCIAK

Higiénias, kdrnyezet-és mindségtudatos
szemlélet

Moédszeres munkavégzés

Gyakorlatias feladatértelmezés




10. Husipar alapjai tantargy 72 6ra/72 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

10.1. A tantargy tanitasanak célja

A husipar alapjai tantargy tanitasanak célja, hogy megismertesse a tanulot a vagoallatok
tulajdonsagaival, fajtaival, testtjaival. Tisztdban legyenek az elsédleges ¢s masodlagos
feldolgozasaval, konyhatechnikai készitési modokkal, mindezt az élelmiszerbiztonsagi és
munkavédelmi eldirasok betartasa mellett és megfeleld higiéniai szemlélet kialakitasaval
sajatitsak el.

10.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Bioldgia, kémia, matematika, higiénia, technoldgia, mikrobiologia, munkavédelem,
muveletek

10.3. Témakorok
10.3.1. Vagoallatok szervezeti felépitése 8 ora/8 ora

Allati test szervei és szervrendszerei (bér, koponyaiiregi szervek, melliiregi és
hasiiregi szervek)
Kivalasztas szervrendszere
Szaporodas szervrendszere
Emésztés, tapcsatorna
Mozgés szervrendszere
Vagoallatok testtdjai
Allati test szovetei

10.3.2. Vagoallat fajok, fajtik 4 ora/4 ora
Kiils6 tulajdonsagok
Belso tulajdonsagok
Szarvasmarha, sertés, juh és 16 fajtak
Baromfi és viziszarnyas fajtak
Kis- és nagyvadak

10.3.3. Vagdéiizem munkavédelmi és balesetvédelmi eloirdsai 8 ora/8 ora
Vagotizemek, vagopontok kialakitdsa
Eszk6z0k, gépek, berendezések
Eszk6z06k, gépek, berendezések munkavédelmi eldirasai

10.3.4. Vagastechnologiak 20 ora/20 ora
Elokészité miiveletek
Kabitas
Szuras, véreztetés
Szortelenités
Testmosas, forrazas
Lelangolas, perzselés
Borfejtés
Bontas
Husvizsgalat
Hiités



Els6dleges feldolgozas termékei

10.3.5. Vagasi fo és melléktermékek felhasznalhatosdaga 32 ora/32 ora
Hus osszetétele, jellemzése
Husrészek konyhatechnikai csoportositasa
Burkoloanyagok (természetes, mesterséges)
Huskészitmények eldallitasa
Zsirsiités, toportylikészités

10.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

10.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos mddszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

10.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

Sorszam Alkalrpazott oktatasi A tanul6i tevcl:(lzer{cl'?: cg szervezell Alkalmazando e,szkézék és
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4. vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X
9. hazi feladat X X X

10.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkal 16 eszkinik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencilasi modok) almazanco eszRozok €8
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. , X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X <
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozésa < < <
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. ) X X X
feldolgozasa




1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X X
Informaciok feladattal vezetett

1.7. . X X
rendszerezése

2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok

2.1. [rasos elemzések készitése X X

2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii

2.3. s X X
kérdésekre

2.4, Tesztfeladat megoldasa X X

25 Szoveges eldadas egyéni X

e felkésziiléssel

Tapasztalatok utdlagos

2.6. . i , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini

2.7. . , . X
ismertetése szoban

10.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

11. Husipari gyakorlat tantargy

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatas nélkiil

11.1.

A tantargy tanitasanak célja

144 ora/144 ora*

A husipari gyakorlat tantargy tanitdsanak célja, hogy az elméletben megtanultakra
tamaszkodva a tanul6 elvégezze a vagodallatok elsddleges és masodlagos feldolgozasat,
alkalmazza a konyhatechnikai elkészitési modokat, mindezt az élelmiszerbiztonsagi és
munkavédelmi eldirdsok betartdsa mellett.

11.2.

Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobioldgia, munkavédelem,
miveletek

11.3.

11.

11.

Témakorok
3.1 Elsodleges feldolgozas
Elokészité muveletek
Kabitas
Szuras, véreztetés
Szortelenités
Testmosas, forrazas
Lelangolas, perzselés
Borfejtés
Bontas
Husvizsgalat
Hités

3.2. Masodlagos feldolgozas
Fiistolt-fott kolbaszfélék

18 ora/18 ora

36 ora/36 ora

Belsdségbdl késziilt huskészitmények: hurkafélék, sajtfélék, kenhetd termékek



Nyers, érlelt kolbaszok

Hagyomanyos szaritasos érleléssel késziilt kolbaszok
Szalamifélék

Pécolt-fistolt termékek

Etkezési szalonnafélék

Egyéb készitmények (pastétomok, étkezési tepertd stb.)

11.3.3. Konyhatechnikai miiveletek 68 ora/68 ora

Rantani val6 husok
Siitni val6 husok
Kocsonya husok
Pecsenye htusok

Leves husok

Gulyas ¢és porkolt hlisok
Szelet husok

11.3.4. Hulladékkezelés 4 ora/4 ora

Keletkez6 hulladékok fajtai
Veszélyes hulladékok kezelése
Szelektivhulladék kezelés

11.3.5. Szakmai szamitds, dokumentadlds 18 ora/18 ora

Nyersanyagsziikséglet meghatarozasa

Adalékanyag sziikséglet meghatarozasa

Oldatkészités kiszamitasa

Tomegszazalék, térfogatszazalék, vegyes szazalékszamitasok
Atvaltasok, mértékegységek, szazalékszamitas
Nyilvantartasok vezetése

11.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

11.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

11.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

SorszAm Alkalrpazott oktatasi A tanuléi teve;(k;;zz;s cg szervezetl Alkalmazando e’szkézék és
mobdszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X

2. elbeszélés X

3. megbeszélés X X X
4. vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X
9. hazi feladat X X X




11.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando cszrozok €3
, felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | keret
I. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. ; X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
L.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informéacidk 6nalld rendszerezése X X X
Informéaciok feladattal vezetett
1.7. , X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
73 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
- kérdésekre
2.4. Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
" felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . , , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . X X
ismertetése szoban

11.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol sz6lo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11617-16 azonosito szamu

Kistermeloi siito-, cukrasz- és édesipari termékek
eloallitasa
megnevezesu

szakmai kovetelménymodul

tantargyai, ttmakorei



A 11617-16 azonositdé szamu Kistermeldi siit0-, cukrasz- és édesipari termékek eldallitasa
megnevezeési szakmai kdvetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak €s témakorok oktatasa soran
fejlesztendd kompetencidk
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FELADATOK
Meghatarozza a termék eldallitasanak
nyersanyag, segédanyag, adalékanyag X X X
sziikségletét
El6késziti a nyersanyagokat, tésztat készit,
tésztat érlel, pihentet, kisiit és kezeli a X X X
készterméket
Megkiilonboztetett mindségi jeloléssel ellatott X X X

eljarassal késziilt siitdipari termékeket allit eld

Kistermel6i cukraszati termékeket készit
(cukraszati félkész-termékek, X X
uzsonnasiitemények, tortak, szeletek, tekercsek)

Tartos édesipari lisztes készitményeket allit eld
(teasiitemények, kréker, linzer, keksz, mézes és

mézes jellegii készitmények, bonbonok, x X
nyalokak)
Széraztésztat készit X
Kiilonleges, egyedi Osszetételii készitményeket < < X
allit el

SZAKMAI ISMERETEK
Kenyerek, péksiitemények osztalyozasa,
. s 1 ey - e X X X
jellemzése, taplalkozas-€lettani jelentdsége
Technoldgiai miveletek 1épései, eszkozei, X X X

tésztacsoportok és termékeik jellemzoi

Egyedi eljarassal késziilt siitéipari termékek
jellemz6i (perecek, langosok, fank, pizza X X X
alaptészta, kiirtéskalacs stb.)

Fo6bb cukraszati termékek jellemzoi, készitésiik

menete, befejezo és kikészité miveleteik x X
A cukraszati és édesipari termékekhez hasznalt

v X X X
eszk6zok
A tartds édesipari készitmények eldallitasanak X X X
1épései, eszkozei
A széaraztésztagyartas miiveletei

SZAKMAI KESZSEGEK

Szakmai nyelvli beszédészség X X X
Olvasott szakmai szoveg megértése X X X
Informéaciéforrasok kezelése X X X
Komplex eszkozhasznalati képesség X X X




SZEMELYES KOMPETENCIAK

Alloképesség

X

1zérzékelés

X

Kéziigyesség

X

TARSAS KOMPETENCIAK

Segitékészség

Hatarozottsag

Motivalhatdsag

MODSZERKOMPETENCIAK

Higiénias szemlélet

Moédszeres munkavégzés

Gyakorlatias feladatértelmezés

12. Siito-, cukraszipar alapjai tantargy
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatas nélkiil

12.1. A tantargy tanitasanak célja
A siitd-, cukraszipar alapjai tantargy tanitasanak célja, hogy megismertesse a tanul6t a
siitOipar és cukraszat alapanyagain keresztiil, az alapvetd feldolgozas, termékkészités
technikdival valamint a hozzéajuk sziikséges eszkozokkel, gépekkel, mindezt sajatitsak el
az ¢lelmiszerbiztonsagi ¢s munkavédelmi eldirasok betartasa mellett ¢s megfeleld
higiéniai szemlélet kialakitasaval.

12.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biolégia, kémia, matematika, higiénia, technoldgia, mikrobiologia, munkavédelem,

muveletek

12.3. Témakorok

12.3.1. Siito-, cukraszipar felhasznadlt anyagai

Lisztfajtak, liszttipusok

Dusitdéanyagok
Izesitéanyagok
Toltelekek

Edesitdszerek (cukor, méz)

Zsiradékok

Olajos magvak
Tojas, tejtermékek
Gytimolesok
Fiszerek

12.3.2. Siitoipari miiveletek
Nyersanyagok elokészitése

Kovaszkészités,
Tésztakészités
Tésztafeldolgozas
Kelesztés

Siités

Késztermékek kezelése

108 ora/124 o6ra*

6 ora/6 ora

36 ora/42 ora



12.3.3. Cukraszati miiveletek 48 ora/58 ora
Elokészito muveletek
Cukraszati félkésztermékek (toltelékek)
Tésztakészités (€élesztds, omlos, felvert, vajas, mézes)
Befejezd, kikészité miiveletek

12.3.4. Felhasznalt eszkozok és gépek 16 ora/16 ora
Siitdipari eszkdzok, gépek
Stitdipari eszkozok, gépek munkavédelmi eldirasai
Cukraszati eszkozok, gépek
Cukrészati eszk6zok, gépek munkavédelmi eldirasai

12.3.5. Szdraztésztagyartas 2 ora/2 ora
Széaraztésztagyartashoz felhasznalt anyagok
Szaraztésztagyartas miiveletei, technologiaja
Széaraztésztagyartas eszkozei, gépei, munkavédelmi eldirdsai
12.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

12.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

12.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 sajatos modszerek (ajanlas)

Sorszam Alkalrpazott oktatasi A tanul6i tevilzer{g: cg szervezell Alkalmazandé e,szkézék és
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4. vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X
9. hazi feladat X X X

12.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanul6i tevékenység
szervezési kerete

Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) Alkalmazando eszkdzok és

- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
24 bontas | keret
L. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. , X X X
feldolgozasa




12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
L.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informéciok 6nallé rendszerezése X X X
Informéaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. [rasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. Y X X X
kérdésekre
24. Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
" felkésziiléssel
Tapasztalatok utodlagos
2.6. . , . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban
12.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

13. Edesipar alapjai tantargy

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

13.1.

A tantargy tanitasanak célja

36 6ra/31 ora*

Az édesipar alapjai tantargy tanitasanak célja, hogy megismertesse néhany édesipari
termék készitésével, a termékek miiveleti 1épéseivel, eszkozeivel, gépeivel, mindezt
sajatitsak el az élelmiszerbiztonsagi és munkavédelmi eldirdsok betartdsa mellett és
megfeleld higiéniai szemlélet kialakitasaval.

13.2.

Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobioldgia, munkavédelem,
miuveletek

13.3.

13.

13.

Témakorok
3.1 Cukorka készités
Cukorkakészités folyamatai
Cukorkakészités miiveletei
Cukorkakészités eszkozei, gépei
Cukorkakeészités eszkozei, gépei munkavédelmi eldirdsai

3.2 Edesipari tartéssiitemények eldallitisa

10 ora/8 ora

20 ora/l8 ora



Kekszek, krékerek eléallitasa, miiveletei és gépei

Meézes siitemények eldallitasa, miiveletei és gépei

Ostyak eldallitasa, miiveletei és gépei
Teaslitemények eléallitasa, miiveletei és gépei

13.3.3.

Kiilonleges termékek

Kavé fajtai, feldolgozasa
Snacktermékek eldallitasa
Fondant készitmények

13.4.

13.5.

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

6 ora/5 ora

A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

13.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

SorszAm Alkalr’nazott oktatasi A tanuléi teve;(k;;zz;s cg szervezetl Alkalmazando e’szkézék és
mobdszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

I. magyarazat

2. elbeszélés X

3. megbeszélés X X X

4, vita X X X

5. szemléltetés X X X

6. projekt X X X

7. kooperativ tanulas X X X

8. szimulacid X X X

9. hazi feladat X X X

13.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)

Tanuloi tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazand6 eszkdzok és

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) ,
. felszerelések
coveéni csoport- | osztaly-
24 bontas | keret
L. Informéacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. ; X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel




Hallott szoveg feladattal vezetett

1.5. , X X
feldolgozasa

1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X X
Informaciok feladattal vezetett

1.7. . X X
rendszerezése

2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok

2.1. [rasos elemzések készitése X X

2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii

2.3. s X X
kérdésekre

2.4, Tesztfeladat megoldasa X X

25 Szoveges eldadas egyéni <

o felkésziiléssel

Tapasztalatok utdlagos

2.6. . , . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini

2.7. . . . X
ismertetése szoban

13.6. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

14. Siito- cukrasz, édes gyakorlat tantargy
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatas nélkiil

14.1.

A tantargy tanitasanak célja

252 ora/245 ora*

A siit6-, cukrdsz, édes gyakorlat 6sszegzi mindazt a tudast, ismeretet, melyet a tanulok
elméletben elsajatitottak, a tantargy tanitdsanak célja, hogy siitdipari, cukraszati és
édesipari termékeket készitsenek az élelmiszerbiztonsdgi, munkavédelmi és higiéniai
elodirasok betartasaval.

14.2.

Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobioldgia, munkavédelem,
miiveletek

14.3.

14.

14.

Témakorok
3.1 Siitoipari termékek készitése
Kenyerek
Péksiitemények
Hagyomanyodrzo termékek
Kiilonleges siitdipari termékek

3.2, Cukraszipari termékek készitése
Cukrészati félkész termékek
Uzsonnasiitemények

Tortak

Tekercsek

Szeletek

68 ora/68 ora

112 ora/112 ora



14.3.3. Edesipari termékek készitése 42 ora/40 ora
Teaslitemények
Krékerek
Linzerek
Kekszek
Meézes jellegli készitmények
Bonbonok
Nyalokak

14.3.4. Szakmai szamitds 30 ora/25 ora
Nyersanyagsziikséglet meghatarozasa
Adalékanyag sziikséglet meghatarozasa
Oldatkészités kiszamitasa
Tomegszazalék, térfogatszazalék, vegyes szdzalékszamitasok
Atvaltasok, mértékegységek, szazalékszamitas
Nyilvantartasok vezetése

14.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
14.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

14.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

SorszAm Alkalrpazott oktatasi A tanuléi tevikeizi: cg szervezetl Alkalmazando e’szkézék és
mobdszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

I. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X
9. hazi feladat X X X

14.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuloi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanul6i tevékenység
szervezési kerete

Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) Alkalmazando eszkdzok és

- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
24 bontas | keret
L. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. , X X X
feldolgozasa




12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
L.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informéciok 6nallé rendszerezése X X X
Informéaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. [rasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
73 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
o kérdésekre
24. Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
" felkésziiléssel
Tapasztalatok utodlagos
2.6. . , , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . , X
ismertetése szoban

14.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11618-16 azonosito szamu

Erjedésipari és jovedéki ismeretek alapjai kistermeloknek

megnevezeési
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11618-16 azonositd szamu Erjedésipari és jovedéki ismeretek alapjai kistermelOknek
megnevezeési szakmai kdvetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak €s témakorok oktatasa soran
fejlesztendd kompetencidk
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FELADATOK
Meghatarozza a termék eldallitasanak
nyersanyag, segédanyag, adalékanyag X X X
sziikségletét
Kézmiives sort készit X X
Gyiimolcsbort készit X X
Gytlimdlcsparlatot készit X X
Egyéb alkoholos terméket allit el6 X X
Alkalmazza a jovedéki elbirasokat, szabalyokat X X X
Vizkezelést, vizvizsgalatot végez X X X
Uveget, palackot, csomagoldanyagot eldkészit X X X
Termékjelolést végez X X X
Betartja a tliz-, kornyezetvédelmi és higiéniai X X X

szabalyokat

SZAKMAI ISMERETEK

Erjedésipari termékek eldallitasahoz sziikséges
kiilonleges anyagok jellemzo6i (pl. malata, komlo, X X X
enzimkészitmények, drogok, élesztd stb.)

Sorléeldallitas miveleti, eszkozei X X X
Gytimdlcsborkészités technologiai 1épései,
eszkdzei x X x
Cefrekészités, leparlas miveletei, eszkozei
Szeszesitalkészités menete, miveletei
Jovedéki szabalyozas alapjai

SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvil beszédészség X X X
Olvasott szakmai szoveg megértése X X X
Informéaciéforrasok kezelése X X X
Komplex eszkozhasznalati képesség X X

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Felel6sségtudat X

[zérzékelés X

Dontésképesség X
TARSAS KOMPETENCIAK

Segitokészség

Hatérozottsag

Motivalhatosag

MODSZERKOMPETENCIAK

Higiénias szemlélet | X | X | X




Moédszeres munkavégzés X

Gyakorlatias feladatértelmezés

15. Sorkészités tantargy 44 6ra/62 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

15.1. A tantargy tanitasanak célja

A sorkészités tantargy tanitdsdnak célja, hogy megismertesse a tanuldt a sorgyartas
alapanyagaival, a kézmiives sorkészités 1épéseivel, miiveleteivel, eszkozeivel, gépeivel,
mindezt a tanulok sajatitsak el az élelmiszerbiztonsagi és munkavédelmi eldirdsok
betartasa mellett és megfeleld higiéniai szemlélet kialakitasaval.

15.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobiologia, munkavédelem,
miuveletek

15.3. Témakorok
15.3.1. Soripar alapanyagai 4 ora/6 ora
Arpa, malata tulajdonsagai, szerepe a sorkészitésben
Eleszté tulajdonsagai, szerepe a sorkészitésben
Komld, komlokészitmények tulajdonsagai, szerepe a sorkészitésben
Viz szerepe a sorkészitésben
Kész sor jellemzoi

15.3.2. Malatagyartas 10 ora/12 ora
Arpa tisztitasa, osztalyozasa
Arpa tarolasa aztatasa
Csiraztatas, aszalas
Sormalatak jellemzoi

15.3.3. Sorkészités technologidja 22 ora/32 ora
Sorl¢ eloallitasa
Cefrézés, cefresziirés
Komlofozés, komlosziirés
Sorlé iilepitése, hiitése, levegdztetése
Erjesztés, utoerjesztés, szlirés, stabilizalas

15.3.4. Sorkészités eszkozei, gépei 8 ora/12 ora
Malatagyartas gépei és munkavédelmi eldirasai
Kézmiives sorkészités eszkozei, gépei és munkavédelmi eldirdsai
15.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

15.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

15.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 sajatos mdodszerek (ajanlas)



L. A tanuldi tevékenység szervezeti i o
. Alkalmazott oktatasi Alkalmazandé eszkozok és
Sorszam . kerete "
mobdszer neve . felszerelések
egyeéni csoport osztaly

I. magyarazat

2. elbeszélés X

3. megbeszélés X X X

4, vita X X X

5. szemléltetés X X X

6. projekt X X X

7. kooperativ tanulas X X X

8. szimulacid X X X

9. hazi feladat X X X

15.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando cszRozok €s
, felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | keret
I. Informéci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. ; X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
L.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informéacidk 6nalld rendszerezése X X X
Informéaciok feladattal vezetett
1.7. , X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
73 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
e kérdésekre
2.4. Tesztfeladat megoldasa X X X
)5 SZO\’/egf:s’eloadas egyéni X X X
felkésziiléssel
26. Tl"apasztazlatok }ltolagos X X X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . X X
ismertetése szoban




15.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

16. Gyiimélcsbor-, parlatkészités tantargy 31 6ra/49 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

16.1. A tantargy tanitasanak célja

A gylimolcsbor-, parlatkészités tantargy tanitdsanak célja, hogy megismertesse a tanulot a
gyiimolcsborok és gyiimdlcs parlatok alapanyagaival, készitésiikk 1épéseivel,
miveleteivel, eszkozeivel, gépeivel, mindezt a tanulok sajatitsadk el az
¢lelmiszerbiztonsagi ¢s munkavédelmi eldirdsok betartasa mellett és megfeleld higiéniai
szemlélet kialakitasaval.

16.2. Kapcsolodo6 kozismereti, szakmai tartalmak
Bioldgia, kémia, matematika, higiénia, technoldgia, mikrobiologia, munkavédelem,
muveletek

16.3. Témakorok
16.3.1. Gyiimolcsborok készitése 10 ora/18 ora
Boraszati alapanyagok ¢s jellemzdik
Gytlimolcsbor készitésének miiveletei, 1épése
Gytimolcsbor készitéséhez felhasznalt eszkdzok, gépek és munkavédelmi eldirasai
Kész gytimolcsbor jellemzoi, tarolasa, jelolése
Alapvet6 jovedéki ismeretek, bortdrvény

16.3.2. Gyiimolcsparlatok készitése 18 ora/24 ora
Gylimolcsparlatok alapanyagai és jellemzdik
Cefrekészités miiveletei, 1€pései, eszkozei
Leparlas muvelete, 1épései, eszkozei, berendezései
Finomitas miivelete, 1épései, eszkozei, berendezései
Erlelés miivelete, eszkdzei
Kész gylimdlcsparlat jellemzoi, tarolasa, jelolése
Alapvetd jovedéki ismeretek, palinkatdrvény

16.3.3. Egyéb alkoholos italok készitése 3 ora/7 ora
Hideg uton készitett szeszes italok tipusai, eléallitisuk menete
Likoripari termékek tipusai, készitésiik
Kiilonleges parlatok, érdekességek
16.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

16.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

16.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)



Sorszam Alkalrpazott oktatasi A tanul6i tevel:(lzléi/: cg szervezell Alkalmazand6 e,szkézék és
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4. vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X
9. hazi feladat X X X

16.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkal 16 eszkinik &
Sorszam Tanul6i tevékenységforma (differencilasi modok) almazanco eszRozok €
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. , X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal < X <
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa < < <
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. , X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nalld rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. o 1a X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . , , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban

16.6. A tantargy értékelésének modja



A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti

értékeléssel.

17. Erjedésipari gyakorlat tantargy

155 6ra/155 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

17.1. A tantargy tanitasanak célja

Az erjedésipari gyakorlat Osszegzi mindazt a tudést, ismeretet, melyet a tanuldk
elméletben elsajatitottak, a tantdrgy tanitdsanak célja, hogy erjedésipari termékeket
készitsenek az élelmiszerbiztonsagi, munkavédelmi €s higiéniai eldirasok betartasaval.

17.2.

Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobioldgia, munkavédelem,

muveletek

17.3. Témakorok
17.3.1. Kézmiives sorok keszitése
El6készité miiveletek
Kézmiives sorkészités 1épései
Befejezd miiveletek

17.3.2. Gyiimélcsbor-, parlat-, likorkészités
El6készité miiveletek
Italkészités 1€pései
Befejezd miiveletek

17.3.3. Szakmai szamitas
Nyersanyagsziikséglet meghatarozasa
Adalékanyag sziikséglet meghatarozéasa
Oldatkészités kiszamitasa

72 ora/72 ora

72 ora/72 ora

11 ora/ll ora

Tomegszazalék, térfogatszazalék, vegyes szazalékszamitasok

Atvaltasok, mértékegységek, szazalékszamitas

Nyilvantartasok vezetése

17.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

17.5.
tevékenységformak (ajanlas)

A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi

17.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

Alkalmazott oktatasi

A tanuldi tevékenység szervezeti

Alkalmazando eszkdzok és

Sorszdm . kerete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
magyarazat X X X
2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X




vita

szemléltetés

projekt

kooperativ tanulas

szimulacid

AR R N R
RN R N
RN RN N
RN R N

hazi feladat

17.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Alkal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando cszRozok €s
, felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | keret
I. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. ; X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
L.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informéacidk 6nalld rendszerezése X X X
Informéaciok feladattal vezetett
1.7. , X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. Y X X X
kérdésekre
2.4. Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
" felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . , , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . X X
ismertetése szoban
3. Csoportos munkaformak kdrében
Kiscsoportos szakmai
3.1. Y X X
munkavégzés iranyitassal
4, Gyakorlati munkavégzés korében
4.1. Miveletek gyakorlasa | X ‘ X ‘ X |

17.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11619-16 azonosito szamu

Kistermeldi tejtermékek és sajt eloallitasa

megnevezeésu
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11619-16 azonositd szamu Kistermeldi tejtermékek és sajt eldallitdsa megnevezésii
szakmai kovetelménymodulhoz tartozé tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendd
kompetenciak

=
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Meghatarozza a termék eldallitasanak

nyersanyag, segédanyag, adalékanyag X X X

sziikségletét

Ellendrzi a munkavégzés feltételeit X X X

Elokésziti a nyersanyagokat (elvégzi a nyerstej
tisztitasat, folozését, zsirtartalmanak beallitasat, X X X
homogénezését, pasztorozését, hiitését)

Kiilonbozo tipusu kultarakat, oltokat és egyéb

adalék- és izesitd anyagokat alkalmaz x x X
Kiilonleges, egyedi Osszetételi
tejkészitményeket, vajat, vajkészitményeket allit X X
el
Natur és izesitett friss sajtokat, érlelt sajtokat,
sajtkészitményeket, tarot, tarokészitményeket < <
allit el6 kiilonbozo allatfajok tejének
felhasznalasaval
A keletkez6 hulladékot megfelel6en kezeli X X X
Dokumental, biztositja a nyomon kdvethetdséget X X X
SZAKMAI ISMERETEK

Tej fogalma, 6sszetétele, tulajdonsagai,

ey o - " X X X
taplalkozas-¢lettani jelentdsége
Technologiai miiveletek 1épései, eszkdzei
(tisztitas, f616z¢Es, zsirtartalom beallitas, X X X
homogénezés, pasztérozés, hiités, savanyitas,
alvasztas, alvadék kidolgozas)
Tejtermékek csoportositasa, jellemzoi X
Sajtok csoportositasa, jellemzdi X

SZAKMAI KESZSEGEK

Szakmai nyelvl beszédészség X X X
Olvasott szakmai szoveg megértése X X X
Informéaciéforrasok kezelése X X X
Komplex eszkdzhasznalati képesség X X

SZEMELYES KOMPETENCIAK
Alloképesség X
[zérzékelés X

Kéziigyesség X




Mennyiségi érzék |

X
TARSAS KOMPETENCIAK

Segitékészség X

Hatarozottsag

Motivalhatdsag X
MODSZERKOMPETENCIAK

Higiénias, kdrnyezet-és mindségtudatos,

szemlélet X

Moédszeres munkavégzés X

Gyakorlatias feladatértelmezés




18. Tejtermékek eléallitasa tantargy 36 ora/36 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

18.1. A tantargy tanitasanak célja

A tejtermékek eldallitdsa tantargy tanitdsdnak célja, hogy megismertesse a tanulokat a
tejtermékgyartds alapanyagaival, a kistermel6i tejkészitmények ¢és vajkészitmények
Iépéseivel, miiveleteivel, eszkozeivel, gépeivel, mindezt a tanuldk sajatitsak el az
¢lelmiszerbiztonsagi ¢s munkavédelmi eldirdsok betartasa mellett ¢s megfeleld higiéniai
szemlélet kialakitasaval.

18.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Bioldgia, kémia, matematika, higiénia, technoldgia, mikrobiologia, munkavédelem,
muveletek

18.3. Témakorok
18.3.1. Tejipar alapanyagai 6 ora/6 ora
Tej 0sszetétele, tulajdonsagai, jellemzoi, felhasznalhatosaga
Tejtermékek készitésénél hasznalt kultardk és oltok tulajdonsagai, jellemzoi,
felhasznalasuk
Tejtermékek készitésénél hasznalt egyéb adalékanyagok, izesité anyagok
tulajdonsagai, jellemzdi, felhasznélasuk

18.3.2. Tejtermékek készitése 24 ora/24 ora
Tejtermékek, tejkészitmények csoportositiasa
Elékészité miiveletek 1épései, eszkozei, gépei €s munkavédelmi eldirasai
Tejkészitmények kistermeldi eldallitasa, miiveletek 1épései
Vajkészitmények kistermeldi eldallitasa, miiveletek 1épései
Késztermékek tarolésa, jelolése, kiszerelése

18.3.3. Tejtermékek eloallitasanak eszkozei, gépei 6 ora/6 ora
Elokészité miiveletek eszkozei, gépei és munkavédelmi elbirasai
Tejkészitmények kistermeldi eldallitasanak eszkozei, gépei €s munkavédelmi
eldirasai
Vajkészitmények kistermel6i eldallitdsanak eszkozei, gépei €s munkavédelmi
eldirasai

18.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

18.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

18.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi k YSC8 Alkalmazando eszkdzok és
Sorszam erete

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X X X




kooperativ tanulas

szimulacid
hazi feladat

elbeszélés X X X
megbeszélés X X X
vita X X X
szemléltetés X X X
projekt X X X
X X X
X X X
X X X

Al PR RN Nl Pl el R

18.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) alimazanco eszX0zox es
, felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
24 bontas | keret
L. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nalld
1.1. , X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szbveg feldolgozésa X X <
jegyzeteléssel
1.4, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. , X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nalld rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. , X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. Y X X X
kérdésekre
24. Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . X X
ismertetése szoban

18.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

19. Sajt és turdkészités tantargy 36 6ra/36 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil



19.1. A tantargy tanitasanak célja

A sajt és tarokészités tantargy tanitasanak célja, hogy megismertesse a tanulokat a
sajtkészités alapanyagaival, a kistermel6i sajtok, sajtkészitmények, turdé és
turokészitmények 1épéseivel, miiveleteivel, eszkozeivel, gépeivel, mindezt a tanulok
sajatitsak el az élelmiszerbiztonsagi €s munkavédelmi eldirdsok betartdsa mellett és
megfeleld higiéniai szemlélet kialakitasaval.

19.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobiologia, munkavédelem,
miveletek

19.3. Témakorok
19.3.1. Sajtkészités technologidja
Sajtok alapanyagai, csoportositasuk
Natur ¢s izesitett friss sajtok kistermeldi eldallitasa, miiveletek 1épései
Erlelt sajtok kistermel6i eldallitasa, miiveletek 1épései
Sajtkészitmények kistermel6i eldallitasa, miiveletek 1épései

20 ora/20 ora

19.3.2. Turokészités technologidja 8 ora/8 ora
Tarokészitéshez felhasznalt anyagok
Tar6 kistermel6i eldallitdsa, miiveletek 1€pései
Tarokészitmények kistermeldi eldallitasa, miiveletek 1épései
19.3.3. Sajt és turdkészités eszkozei, gépei 8 ora/8 ora
Elokészité miiveletek eszkozei, gépei és munkavédelmi eldirasai
Sajtok kistermeldi eldallitasanak eszkozei, gépei és munkavédelmi eldirasai
Sajtkészitmények kistermeldi eldallitasanak eszkozei, gépei ¢€s munkavédelmi
eldirasai
Tuard kistermeldi eléallitasanak eszkozei, gépei és munkavédelmi eldirdsai
Tarokészitmények kistermeldi eldallitasanak eszkozei, gépei és munkavédelmi
eldirasai

19.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

19.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

19.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi k YSC8 Alkalmazandé eszkozok és
Sorszam . erete "
modszer neve felszerelések

egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X X X
2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X




vita

szemléltetés

projekt

kooperativ tanulas

szimulacid
hazi feladat

AR R N R
RN R N
RN RN N
RN R N

19.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Alkal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) almazando cszRozok €s
, felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
gy bontas | keret
I. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. ; X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
L.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informéacidk 6nalld rendszerezése X X X
Informéaciok feladattal vezetett
1.7. , X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
73 Valaszolas irasban mondatszintii X X X
o kérdésekre
2.4. Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
" felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . , , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . X X
ismertetése szoban

19.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol sz6lo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

20. Tejtermékek, sajtkészités gyakorlat tantargy 90 6ra/144 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

20.1. A tantargy tanitasanak célja



A tejtermékek, sajtkészités gyakorlat 6sszegzi mindazt a tudast, ismeretet, melyet a tanulok
elméletben elsajatitottak, a tantargy tanitasanak célja, hogy kistermel6i tejkészitményeket,
sajtot, turot készitsenek az élelmiszerbiztonsdgi, munkavédelmi és higiéniai eldirdsok

betartasaval.

20.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

Biologia, kémia, matematika, higiénia, technologia, mikrobioldgia, munkavédelem,
miveletek

20.3. Témakorok
20.3.1. Tejkészitmények eloallitdasa 40 ora/64 ora

El6készitd miiveletek

Tejkészitmények kistermel6i eldallitasa

Vaj és vajkészitmények kistermel6i eldallitasa
Befejezé miiveletek

Tarolas, jelolés, kiszerelés

20.3.2. Sajt, turo és készitményeik elodllitasa 40 ora/64 ora

Elokészité miiveletek

Sajt és sajtkészitmények kistermeldi eldallitasa
Tard és tarokészitmények kistermeldi eldallitdsa
Befejezd miiveletek

Tarolas, jelolés, kiszerelés

20.3.3. Szakmai szamitas 10 ora/16 ora

20.4.

Nyersanyagsziikséglet meghatarozasa

Adalékanyag sziikséglet meghatarozéasa

Oldatkészités kiszdmitasa

Tomegszazalék, térfogatszazalék, vegyes szazalékszamitasok
Atvaltasok, mértékegységek, szazalékszamitas
Nyilvantartasok vezetése

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

20.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

20.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi k YSC8 Alkalmazandé eszkozok és
Sorszam ; erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat
2. elbeszélés X X
3. megbeszélés X X X
4. vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X




kooperativ tanulas

8. szimulacid

hézi feladat

20.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) aimazando eszkozok es
, felszerelések
coveéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
L. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nalld
1.1. . X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X . <
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozésa X . X
jegyzeteléssel
1.4, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informéacidk 6nalld rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
73 Valaszolas irasban mondatszintii < X X
- kérdésekre
24. Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
Tapasztalatok utolagos
2.6. . . . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . , , X
ismertetése szoban

20.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11620-16 azonosito szamu

Higiénia és minoségbiztositas kistermeloknek

megnevezeési
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11620-16 azonosité szamu Higiénia és mindségbiztositas kistermeldknek megnevezésii
szakmai kovetelménymodulhoz tartozé tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendd
kompetenciak

8
5 g
= o
Y °
) 50
— ¥
s 4
£
=
FELADATOK
Betartja és alkalmazza az élelmiszer-
eléallitashoz sziikséges alapvetd higiéniai és X X
mindségbiztositasi eldirasokat
Alkalmazza a karos mikrobék elpusztitasanak X X
modszereit
Betartja a kistermeldkre vonatkozo élelmiszer- X X
higiéniai kdvetelményeket
Betartja a személyi és kornyezeti higiéniara X X
vonatkoz6 eldirasokat
Takaritast, tisztitast, fertotlenitést végez X X
SZAKMAI ISMERETEK
Higiéniahoz, minéségbiztositashoz kapcsolodd X X
rendeletek, jogszabalyok
Tisztito-, fertdtlenitdszerek jellemzoi, hatasuk, X X
alkalmazhatdsaguk
Elelmiszerek utjan terjedd megbetegedések, X X
ételmérgezések jelentOsége
Jo higiéniai gyakorlat elemei X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Munkateriilet jellemzdi, higiéniai kdvetelmények X X
Tisztito- és fertdtlenitdszerek
Takaritasi, tisztitasi, fert6tlenitési modok
Informaciéforrasok kezelése
Komplex eszkozhasznalati képesség
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Dontésképesség
Felel6sségtudat
Pontossag
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitokészség
Hatérozottsag
Motivalhatosag
MODSZERKOMPETENCIAK
Higiénias szemlélet
Moédszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés




21. Higiénia tantargy

18 ora/12 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

21.1. A tantargy tanitasanak célja

A higiénia tantargy tanitdsdnak célja, hogy a tanuldkat felkészitése az igényes
munkavégzésre. Megalapozza az ¢€lelmiszerekkel foglalkozd kistermeld higiéniai
szemléletét. Megismertesse a tanulokat az élelmiszer eldallitds kornyezetét befolyéasolo
tényezokkel. Alakitsa ki a mindségi munkavégzés igényeit, neveljen az ¢€lelmiszeripari
tevékenységekkel kapcsolatos tudatos, feleldsségteljes magatartasra.

21.2. Kapcsolodo6 kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia, bioldgia, mikrobiologia

21.3. Témakorok
21.3.1. Személyi és kornyezeti higiénia

Munkaruha, egyéni védofelszerelés viselésének szabalyai
Kistermeldvel szemben elvart higiéniai eldirasok
Kistermel6i ¢élelmiszer eldallitds sziikebb kornyezetének kialakitdsa, higiéniai
eldirasai
Kistermel6i élelmiszer eldallitas tagabb kornyezetének kialakitasa, higiéniai eldirasai
Hitdlanc jelentdsége

3 ora/3 ora

21.3.2. Tisztitds, fertotlenités 5 ora/5 ora
Takaritas, fertétlenités jelentosége
Takaritas, tisztitas, fert6tlenités folyamatai, eszkozei
Tisztito-, fertotlenitoszerekkel szemben tdmasztott elvarasok
Feliileti fesziiltség, nedvesités, diszpergalas, emulgealas
21.3.3. Altaldnos jogi szabdlyozds 10 ora/4 ora
Higiéniai eldirasok
Kistermel6kre vonatkozo jogszabalyok

Termékelballitasra, forgalmazasra vonatkozo jogi szabalyozas, rendeletek
Kotelezd nyilvantartasok

21.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

21.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

21.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi k YSCE Alkalmazando eszkdzok és
Sorszam . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. magyarazat X X X
2. elbeszélés X X X




megbeszélés

vita

szemléltetés

projekt

kooperativ tanulas

szimulacid
hazi feladat
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21.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkal 16 eszkinik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differenciélasi modok) almazanco eszrozok €
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg onalld
1.1. . X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal < < <
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa < X <
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nalld rendszerezése X X X
Informéciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. x X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni <
e felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . i . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . , X
ismertetése szoban

21.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

22. Mindségbiztositas tantargy 31 ora/31 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil



22.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitasanak célja, hogy a tanulok megismerjék az élelmiszer biztonsagat érintd
valamennyi veszélyt, a megeldzésiik, kikiiszobolésiik lehetségeit, tisztaban legyenek a
mindségbiztositds dokumentacioival, képesek legyenek nyilvantartdsok vezetésére,
ellendrzésére.

22.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia, ¢lelmiszer-kémia, bioldgia, anyagismeret, élelmiszeripari technoldgia

22.3. Témakorok
22.3.1. Elelmiszerek biztonsdgdt meghatdrozo tényezék 4 ora/4 ora
Mikrobiologiai, kémiai, fizikai és bioldgiai tényezdk (veszélyek)
Leggyakoribb koérokozé és toxintermeld mikroorganizmusok (Salmonella, E. coli,
Clostridium torzsek, Staphylococcus, Bacillus cereus stb.)
Meérgez6 gombak
A megbetegedések tiinetei

22.3.2. Elelmiszerfeldolgozds biztonsdga 23 ora/23 ora
Novényi nyersanyagok feldolgozasa (veszélyes pontok kiemelése, szabalyozasuk,
megeldzéstik)

Allati eredetli nyersanyagok feldolgozasa (veszélyes pontok kiemelése,
szabalyozasuk, megeldzésiik

Hulladékkezelés (veszélyes, szelektiv, ujrahasznositasuk, kezelésiik)

Csomagolas folyamata, veszélyek, megeldzésiik

Szallitas folyamata, veszélyek, megeldzésiik

Tarolas, raktarozas folyamata, veszélyek, megeldzésiik

Kereskedelem folyamata, veszélyek, megelézésiik

Vendéglatas folyamata, veszélyek, megeldzéstik

Hazi eldallitas folyamata, veszélyek, megeldzésiik

22.3.3. Jogszabadlyok alkalmazdsa 4 ora/4 ora
Elelmiszerfeldolgozashoz és forgalmazashoz kapcsolédd hazai és  Unids
jogszabalyok, rendeletek
Jeloléshez kapcsolodo jogszabalyok
Mindségbiztositashoz, mindségiranyitdshoz kapcsolodo szabvanyok, eldirdsok

22.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

22.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

22.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi k YSC8 Alkalmazando eszkozok és
Sorszam erete

modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X X X




kooperativ tanulas

szimulacid

elbeszélés X X X
megbeszélés X X X
vita X X X
szemléltetés X X X
projekt X X X
X X X
X X X
X X X

Al PR RN Nl Pl el R

hazi feladat

22.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) alimazanco eszX0zox es
, felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
24 bontas | keret
L. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nalld
1.1. , X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szbveg feldolgozésa X X <
jegyzeteléssel
1.4, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. , X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nalld rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. , X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. Y X X X
kérdésekre
24. Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . . , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . X X
ismertetése szoban

22.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11034-16 azonosito szamu

Uzemgazdasag, iigyvitel

megnevezeési
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11034-16

kompetenciak

kovetelménymodulhoz tartozo tantirgyak ¢és témakorok oktatdsa
a4
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FELADATOK
Felméri a vallalkozas beinditasanak lehetdségeit, «
beszerzi a mitkodéshez sziikséges engedélyeket
Megteremti a vallalkozas miikodéséhez X
sziikséges er6forrasokat
Hatalyos gazdasagi és jogi szabalyoknak
megfelelden inditja, mikodteti a X
vallalkozast/gazdasagot
Ismeri €s alkalmazza a pénziigyi és munkajogi X
eléirasokat
Fejleszti vallalkozasat, figyeli és késziti <
/készitteti a palyazatokat, timogatast igényel
Tervdokumentaciokat, tanulmanyokat, iizleti <
tervet készit/ készittet
Kereskedelmi ligyleteket szervez, arajanlatokat X
készit, szolgaltatast, arut értékesit
Arajanlatokat kér, arut rendel, vasarol, egyeztet a X
kiils6szolgaltatokkal
Szerzodést kot szoban €s irdsban X
Alapvet6 pénziigyi, szamviteli miiveleteket X
végez
Gazdasagi szamitasokat, értékelést végez,
adatokat gyijt és nyilvantart, adatszolgaltatast X
végez
Piackutatast, marketing, reklam-tevékenységet
bonyolit, kapcsolatot tart az ligyfelekkel, mas X
turisztikai szolgaltatokkal, szakmai
szervezetekkel
Kezeli a reklamaciot X
Informéaciécsere érdekében idegen nyelven X
alapfokon kommunikal
Intézi a tevékenységhez kapcsolodo X
adminisztracios feladatokat
Nyilvantartasokat vezet, bizonylatot allit ki, X
szamlat ad
Levelezést folytat beszallitokkal, vevokkel,
szakhatdsagokkal, szakmai szervezetekkel postai X

azonositd  szdmG  Uzemgazdasag, iigyvitel

megnevezési  szakmai

uton/e-mailben

soran fejlesztendd



Hazipénztart kezel, banki, postai tranzakciokat
végez

Szamitogépet hasznal a nyilvantartasok
vezetésére és egyéb szakmai feladatoknal

Telefont, fénymasoldt, audiovizualis eszkdzoket,
pénztargépet és egyéb ligyvitel technikai
eszkozoket hasznal

Ismeri és alkalmazza a vallalkozas jogkdvetd
miikddése érdekében a fogyasztovédelmi
eléirasokat

SZAKMAI ISMERETEK

Piaci alapismeretek (a piac funkcioi, szerepl6i,
tipusai), piacbefolyasolo tényezok
(eladas/vasarlas, reklam, eladas, imazs stb.)

Pénz szerepe a piacgazdasagban: pénziigyi,
pénzintézeti rendszer, pénziigyi szolgaltatasok,
értékpapirok, t6zsde, a vallalkozas pénziigyei

Egyéni és tarsas vallalkozasi formak, adofizetési
kotelezettségek

Termé6foldre vonatkozo jogszabalyok

A munkavallalé és munkaltato jogai,
kotelezettségei, a munkavégzes szabalyai

Vallalkozas létesitése, a vallalkozas inditasanak
¢és mikddtetésének alapvetdjogi, adminisztrativ
szabalyai, gyakorlati 1épései, a forrasok
biztositasa, sziikséges targyi és személyi
(munkaer6) feltételek kialakitasa, atalakitasanak
és megsziintetésének formai

Az lizleti terv felépitése, tartalma, a tervezés
modszerei, palyazatkészités, a timogatasok
igénybevételének szabalyai

Szamviteli, pénziligyi alapmiiveletek

Onkoltségszamitas, bevétel és
koltségnyilvantartas, arajanlat készités

Bizonylati elv és fegyelem, az agraragazati és a
turizmussal kapcsolatos tevékenység soran
hasznalhat6 f6bb bizonylatok, alkalmazott
dokumentumok, bizonylatok kitoltése,
nyilvantartasok vezetése

Pénziigyi tranzakciok

Szerzddések: a megallapodasok megkdtésére,
felbontasara vonatkoz6 elbirasok, szabalyok, a
beszerzés/vasarlas folyamata, befolyasolo
tényez6i, mezdgazdasagi termékértékesitési
szerz6dések, értékesitési modok, befolyasold
tényezok

Kommunikaciés modszerek, eszkdozok

Piackutatasi alapelvek

Marketing tevékenység

Levelezés, lizleti levelezés szabalyai

Eszkozkezelés

e R




Szamitogépes adatnyilvantartas, szamitogépes

programok hasznalata X
Fogyasztovédelmi intézményrendszer, fogyasztoi X
jogorvoslati lehetdségek
Szavatossag és jotallas, a fogyasztoi reklamaciok X
intézésének modja
Vasarlok Konyve hasznalatanak és az abban

o7 . . s g7 , . X
tortént bejegyzések elintézésének szabalyai
A képzéshez illeszkedd hazai és eurdpai unios X
fogyasztovédelmi elbirdsok

SZAKMAI KESZSEGEK

Szakmai nyelvezetl iras-, fogalmazaskészség X
Mennyiségérzék X
Szamolasi készség X
Idegen nyelvii beszédkészség X
Elemi szintii szamitogép hasznalat X

(szdvegszerkesztés, tablazatkezelés)

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Dontésképesség

Onallésag

Kiilsémegjelenés

TARSAS KOMPETENCIAK

Meggy6zokészség

Udvariassag

Kommunikécios rugalmassag

MODSZERKOMPETENCIAK

Rendszerezdképesség

Lényegfelismerés

Eredményorientaltsag




23. Uzemgazdasagi, iigyviteli ismeretek tantargy 31 ora/31 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

23.1. A tantargy tanitasanak célja

Gazdasagi alapfogalmak, gazdasadg- tevékenységi keretek megismerése. Felkésziteni a
kistermeldi tevékenységekkel kapcsolatos gazdalkodasi formak pénziigyi, addzési
szabalyozasanak alkalmazasara, a sziikséges adminisztracios kotelezettségek elvégzésére.
A vaéllalkozas eredményes mikodtetése megkdveteli az aruértékesités legfontosabb
Iépéseinek, az tlizleti levelezés, az ajanlatkérés és készités, a szerzOdéskotésekkel
kapcsolatos alapelvek €és a pénziigyi tranzakciok szabalyainak elsajatitasat.

23.2. Kapcsolodo6 kozismereti, szakmai tartalmak
Matematika, foglalkoztatas I., II.

23.3. Témakorok

23.3.1. Uzemgazdasagi alapfogalmak 5 ora/5 ora
Termelés fogalma, célja, folyamata (termelés, elosztds, forgalom, fogyasztas,
ujratermelés)

Piac fogalma, csoportositdsa, szerepldi, alapelemei (kereslet- kindlat- 4r),
piacbefolyasold tényezok

Termelési er6forrasok: természeti eréforrasok, eszkdzok (befektetett targyi eszkozok,
forgoeszkozok), munkaerd

Réforditas és hozam fogalma, mutatoszamai

Termelési koltség (fogalma, csoportositasa, koltségfajtak), koltséggazdalkodas
Termelési érték és az arbevétel

Jovedelem, jovedelmezdség, hatékonysag, a jovedelmezdséget befolyasolo tényezok
Kereskedelmi és marketing tevékenység fogalma, célja, sszefiiggése

23.3.2. Vallalkozasi alapismeretek 11 ora/ll ora
Villalkozas fogalma, célja
Vallalkozasi formdk alaptipusainak (egyéni és- csaladi vallalkozasok, gazdasagi
tarsasagok, szovetkezetek) altalanos jellemzoi
Villalkozasok inditasa
Egyéni- és csaladi vallalkozas létrehozédsa, nyilvantartasba-vétele, miikodtetése,
megsziintetése
MezOgazdasagi termeld-szolgaltatd tevékenység gyakorlasa Ostermeldként vagy
kistermeldként
Villalkozasfejlesztés
Uzleti terv fogalma, felépitése, készitésének/készittetésének célja
Beruhazas, fejlesztés kiilsé tamogatassal: kolcsonok, hitelek, palyazati tdimogatasok
Palyazatok készitésének célja, a timogatasok igénylésének lehetdségei, feltételei, a
palyazati kiirdsok figyelésének modszerei, konkrét palyazati lehetdéségek ismerete a
mezdgazdasagban és a falusi vendéglatasban

23.3.3. Pénziigyi, adozasi alapismeretek 5 ora/5 ora
Pénz szerepe a piacgazdasagban
Pénzintézeti rendszer, bankvalasztasi szempontok
Pénzintézeti szolgaltatasok
Biztositasok szerepe, jelentdsége, formai



Pénziigyi tranzakciok, pénzkezelési szabalyok: folydszdmla, bankkartya, készpénz,
hazipénztar miikodtetés, pénztargép kezelés szabalyai

Hitelek, kolcsonok (személyi, aruvasarlasi, ¢épitési, beruhdzasi) felvételének
legfontosabb szabalyai

Adoéztatashoz kapcesolodo altalanos ismeretek

Adofajtak

Adoézési rend (bevallas, az ad6zas mértéke, adokulcsok, adofizetési hataridok)
Mezdgazdasagi Ostermeldk és kistermeldk adozasa

Agrargazdasdg ¢és falusi vendéglatds munkaerd gazdalkodasanak jellemzdi:
munkakorok, idébeosztas, idénymunka, szabadsag, anyagi feleldsség

23.3.4. Ugyviteli ismeretek 5 ora/5 ora
Bizonylatok (fogalma, a bizonylatok alaki, tartalmi kdvetelményei, bizonylati elv)
Agréardgazattal és turizmussal kapcsolatos gazdasagi tevékenységek fobb bizonylatai
Bizonylatok kitdltése (szamla, nyugta, utalvany, készpénzfizetés, atutalas,
szallitolevél, egyéb bizonylatok)

Szerzodések fajtai, eldirasai, a szerz0déskotés

Levelezés (szabalyai, formai), a kapcsolattartés

Arajénlatkérés,- értékelés, arurendelés aruszallitas, aruatvétel adminisztracidja
Arajénlat, arkalkulacio készitése, értékesitési modok, szolgaltatasok, aru értékesitése,
marketing tevékenység

Szamitogép €s szamitdgépes programok haszndlata a nyilvantartdsok vezetésénél
Reklamaciok kezelése

23.3.5. Fogyasztovédelmi alapismeretek 5 ora/5 ora
Alapfogalmak (tudatos fogyaszto, vallalkozas, forgalmazo, termék €s szolgaltatas,
eladasi ar és egységar, online adasvételi és szolgaltatasi szerz6dés)

Az ar feltlintetése (feltlintetés maodja, tobb ar feltiintetése)

Csomagolas (alapvetd eldirasok)

Panaszkezelés, ligyfélszolgalat

Fogyasztoi érdekek képviseletét ellatd egyesiiletek

A fogyasztdkkal szembeni tisztességtelen kereskedelmi gyakorlatok

Piacfeliigyeleti alapfogalmak

A hatosagi ellendrzés

Kereskedelmi torvény fogyasztovédelmi rendelkezései

Szavatossagra ¢és jotallasra vonatkozé tudnivalok

23.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

23.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuldi

tevékenységformak (ajanlas)

23.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

Sorszam kerete

A tanuloi tevékenység szervezeti
YSe8 Alkalmazando eszk6zok és

modszer neve . felszerelések
egyéni csoport osztaly

Alkalmazott oktatasi

magyarazat X X X




elbeszélés

kooperativ tanulas

szimulacid

X X X
megbeszélés X X X
vita X X X
szemléltetés X X X
projekt X X X
X X X
X X X
X X X

Al PR RN Nl Pl el R

hazi feladat

23.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuloi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 esrkiiniik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differenciélasi modok) almazanco eszrozok €8
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg onalld
1.1. \ X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal < < <
- vezetett feldolgozasa
13, leasott szoveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
L.5. . X X X
feldolgozasa
1.6. Informéciok 6nallé rendszerezése X X X
Informéaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. [rasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. Yy X X X
kérdésekre
24. Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni <
" felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . i . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . i , X
ismertetése szoban

23.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11035-12 azonosito szamu

Vendéglatas

megnevezeési
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11035-12 azonositdé szdmu Vendéglatds megnevezésii szakmai kovetelménymodulhoz
tartozo tantargyak és témakorok oktatdsa soran fejlesztendd kompetencidk

JE | 45
&n 5 N 5 <
o 2 D 2 2
o o o ©
= o [=E PRSY
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FELADATOK

Kialakitja a szallashelyeket X

Berendezi a szallashelyeket

Kikérdezi a vendégeket az igényeikrol

Biztositja a specialis igényii vendégek X X

fogadasanak feltételeit

Ellatja a recepcids feladatokat

Fogadja és elhelyezi a vendégeket X

Gondoskodik a vendégek és vagyontargyaik X X

biztonsagarol

Téjékoztatja a vendégeket a szolgaltatasokrol, X X

programlehetdségekrol

Biztositja a reggelit, illetve igény szerint vacsorat X X

ad

Tartja a kapcsolatot a vendégekkel X

Meéri a vendégek elégedettségét X

Betartja a kulturalt viselkedés és vendégfogadas X X

szabalyait

Részt vesz a mindségiranyitasi,

élelmiszerbiztonsagi rendszerek kiépitésének X <

folyamataban, ezek miikodtetésében és belsd

feliilvizsgalataban

SZAKMAI ISMERETEK

Vendéglatas és idegenforgalom X X

Szallashely-kialakitas és berendezés X X

Vendégfogadas, elhelyezés X X

Reggelifajtak és felszolgalasuk X X

Programkinalat X X

Kommunikacié magyarul és idegen nyelven X X

Személyi és kornyezeti higiénia X X

Kornyezetvédelem X X

Munkavédelem, elsdsegélynyujtas X X

Elelmiszerbiztonsag X X

SZAKMAI KESZSEGEK

Elemi szintli szamitogép hasznalat X X

Szakmai nyelvii szoveg megértése X X

Szakmai nyelvii beszédkészség X X

Idegen nyelvii szoveg megértése X X

Idegen nyelvii beszédkészség X X




Elelmiszerek érzékszervi tulajdonsagainak
megitélése

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Turéképesség
Megbizhatdsag
Felel6sségtudat
TARSAS KOMPETENCIAK

Udvariassag
Kommunikacios rugalmassag
Kompromisszumkészség

MODSZERKOMPETENCIAK

A kornyezet tisztan tartasa

Problémamegoldas, hibaelharitas

Nyitott hozzaallas




24. Vendéglatas, idegenforgalom tantargy 108 ora/72 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

24.1. A tantargy tanitasanak célja

A vendéglatassal és idegenforgalommal kapcsolatos tanulméanyok segitik a sokoldala
muveltség, a  vendéglatasban rejld  gazdasagi  lehetdségek  megismerését.
Az idegenforgalmi szabalyok, a vendégforgalom torténelmének és hagyomanyainak
elsajatitasa szélesiti a tanulok 1atokorét, boviti kapcsolatteremtd képességét.

A tantargy tanitdsdnak célja megismertetni a  szallasadds, vendéglatas,
rendezvényszervezés modszereit, a szolgaltatdsok rendszerét. Felkésziteni a hazai
foldrajzi, kulturdlis lehetdségek bemutatisara, a vendéglatassal kapcsolatos szabadidds
tevékenységek szervezésére. Megismertetni a vendéglatassal, turisztikaval foglalkozo
szervezetek rendszerét, a kapcsolodd tevékenységek feladatait, sajatossagait. A képzés
soran kialakitando viselkedéskultura, kommunikécids és marketing ismeretek birtokédban
felkésziteni a tanuldkat az Ondllo vallalkozas mikodtetéséhez  sziikséges
kapcsolatrendszer kialakitasara, a hivatalos iigyintézési feladatok végzésére.

24.2. Kapcsolodo6 kozismereti, szakmai tartalmak
Idegen nyelv, kommunikacid, higiénia

24.3. Témakorok

24.3.1. Idegenforgalmi alapismeretek 12 éra/8 ora
Turizmus fogalma, helye, szerepe
Idegenforgalom és a vendéglatas kialakulasa, torténelmi elézményei, a turizmus
fejlédéstorténete
Magyarorszag turisztikai vonzerdi, hagyomanyaink, az orszag lehetdségei
Idegenforgalmi piac miikddési mechanizmusa
Turizmus és a vendéglatas kapcsolodasi pontjai
Gépkocsi, vonat, repilil6gép €s a tomegturizmus kapcsolata
Kereslet-kinalat 0sszefiiggései, az idegenforgalmi piac jellemzo6i, a valtozasok okai,
varhato fejlodésének iranyai

24.3.2. Vendéglatas fogalma, feltételei 12 ora/8 ora
Vendéglatas fogalma, a vendéglatas, mint jovedelemszerz6 tevékenység
Vendéglatas személyi feltételei
Kornyezeti  feltételek: tisztasag, rend, ¢&sszertiség, kényelem, egyszeriiség,
hangulatteremtés, az elsdsegélynyujtas feltételeinek biztositasa
Vendéglatas targyi feltételei: a vendégszoba kialakitasa, berendezései, higiéniai és
munkavédelmi kdvetelményei

24.3.3. Vendégfogadasi feladatok 16 ora/12 ora
Vendég érkezése elétti feladatok, vendégvaras
Recepciods feladatok ellatasanak szabalyai
Vendégek fogadasa, a szallas bemutatasa
Specialis igényli vendégek kéréseinek figyelembevétele
Vendégek kikérdezése az elképzeléseikrol, igényeikrdl



Tajékoztatds a  szolgaltatdsokrol, a  hdzirendrél, programlehetdségekrdl,
vagyontargyak biztonsadgos elhelyezésérdl (gépkocsi, pénz, ékszerek, miiszaki cikkek
stb.), mosasi, vasalasi lehetdségrol

Egyéb informéciok atadasa (utazasok, tizletek stb.)

Kommunikacié magyarul és idegen nyelven

24.3.4. Vendéglatasi tevékenység 18 ora/14 ora
Uzlettipusok jellemzdi: vendég-, vasarloi-kor, fogyasztoi elvarasok-szokasok
Kiilonbozo reggelifajtak ismerete
Reggeli, vagy/€s vacsora biztositasa
Tavozas koriilményeinek biztositasa
Meghivasi lehetdségek: €l0sz0, telefon, levél, e-mail, hirdetés, iizleti-barati kapcsolat
Kapcsolattartas, egyiittmiikodés a vendéglatasban
Nyomtatvanyok, dokumentaciok a vendéglatasban

24.3.5. Programok szervezése 24 ora/12 ora
Vendégek igénye szerint a programok elokészitési, szervezési feladatai
Eszko6z0k biztositasa, kélcsonzése
Utazas el6készitése, lebonyolitasa

24.3.6. Kommunikdcio 26 ora/18 ora

Kommunikaci6 fogalma, szerepe, csoportositasa, nem nyelvi jelek
Hagyomanyos szokasok, uj divatok, illemszabéalyok: tegezddés, magazodas,
megszolitas, bemutatkozas, kézfogas, bemutatas, ismerkedés, megszolitas
Ertelmes beszéd kovetelményei (vélemény, kérés, kérdés, hozzaszolas, felszolalas,
vita, bemutatas, eléadas, alkalmi {innepi beszéd)
Egyéb kapcsolatteremtés formak (telefon, fax, e-mail, hirdetés stb.) kovetelményei
Szovegszerkesztés: felszolitas, értesités, bejelentés, kérvény, meghatalmazas,
meghivo, onéletrajz szerkesztése
Konfliktus-feldolgozasi készség fejlesztésének feladatai, lehetdségei
Onvizsgalat és oOnalakitds: bizalom, bizalmatlansag, kishitliség, elfogultsag,
Onmegvalositas
Csoportos tevékenység hatasai (személyiségvaltozas, atalakulas, fejlédés, elfogadas,
negativ hatasok)
Kritikus helyzetek megoldasa, varatlan események kezelése
Kommunikaci6 és viselkedés a vendégfogadasnal:

- koOszonés, 1ldvozlési formak, vendéglatds, informdacio-atadas,

elkdszonés
- tarsalgds kezdeményezése, diszkrécid, a protokoll értelmezése,
alkalmazasa

Szakmai rendezvények, kiallitasok, tovabbképzések szerepe, jelentdsége
24.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
24.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuldi

tevékenységformak (ajanlas)

24.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)



Sorszam Alkalrpazott oktatasi A tanul6i tevel:(lzléi/: cg szervezell Alkalmazand6 e,szkézék és
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4. vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X
9. hazi feladat X X X

24.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkal 16 eszkinik &
Sorszam Tanul6i tevékenységforma (differencilasi modok) almazanco eszRozok €
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. , X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal < X <
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa < < <
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. , X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nalld rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. o 1a X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . , , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban

24.6. A tantargy értékelésének modja



A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

25. Vendéglatas, idegenforgalom gyakorlat tantargy 72 6ra/142 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

25.1. A tantargy tanitasanak célja
A tantargy tanitasdnak célja a szallasadas, vendéglatas, rendezvényszervezés modszereinek
alkalmazéasa, gyakorldsa. A hazai f0ldrajzi, kulturdlis lehetdségek bemutatisa, a
vendéglatassal kapcsolatos szabadidds tevékenységek szervezése. A vendéglatdshoz
kapcsolodo tevékenységek alkalmazasa.

25.2. Kapcsolodo6 kozismereti, szakmai tartalmak
Idegen nyelv, kommunikacid, higiénia

25.3. Témakorok

25.3.1. Vendégfogadasi feladatok 12 éra/34 ora
Vendég érkezése elétti feladatok, vendégvaras
Recepciods feladatok
Vendégek fogadésa, a szallds bemutatasa
Specialis igényli vendégek kezelése
Vendégek kikérdezése az elképzeléseikrol, igényeikrdl
Tajékoztatds a  szolgaltatasokrol, a  hdazirendrdl, programlehetéségekrol,
vagyontargyak biztonsagos elhelyezésérdl (gépkocsi, pénz, ékszerek, miiszaki cikkek
stb.), mosasi, vasalasi lehetdségrol
Egyéb informéciok atadasa (utazésok, tizletek stb.)
Kommunikaci6é magyarul €s idegen nyelven

25.3.2. Vendéglatdasi tevékenység 40 ora/64 ora
Kiilonboz0 reggelifajtak ismertetése
Reggeli, vagy/és vacsora biztositasa
Téavozas koriilményeinek biztositasa
Kapcsolattartas, egylittmiikodés a vendéglatasban
Nyomtatvanyok, dokumentaciok a vendéglatasban

25.3.3. Programok szervezése 8 ora/20 ora
Vendégek igénye szerint a programok eldkészitési, szervezési feladatai
Eszko6zOk biztositasa, kolcsdnzése
Utazas eldkészitése, lebonyolitasa

25.3.4. Kommunikdcio 12 ora/24 ora
Kommunikacids helyzetgyakorlatok:

e Hagyomanyos szokasok, 0 divatok, illemszabalyok: tegezodés, magazddas,
megszolitas, bemutatkozas, kézfogas, bemutatas, ismerkedés, megszolitas

e Ertelmes beszéd kovetelményei (vélemény, kérés, kérdés, hozzaszolas,
felszolalas, vita, bemutatas, eldadas, alkalmi tinnepi beszéd)

e Egyéb kapcsolatteremtés formdk (telefon, fax, e-mail, hirdetés stb.)
kovetelményei



Konfliktus-feldolgozasi készség fejlesztésének feladatok
Kritikus helyzetek megoldasa, véaratlan események kezelése
Kommunikaci6 és viselkedés a vendégfogadasnal:
- koOszonés, 1ldvozlési formak, vendéglatds, informacio-atadas,
elkdszonés
- tarsalgds kezdeményezése, diszkrécid, a protokoll értelmezése,
alkalmazésa

25.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

25.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

25.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

SorszAm Alkalr’nazott oktatasi A tanuléi teve;(k;;zz;s cg szervezetl Alkalmazando e’szkézék és
mobdszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

I. magyarazat X X X
2. elbeszélés X

3. megbeszélés X X X
4, vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X
9. hazi feladat X X X

25.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuloi tevékenység
szervezési kerete

Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) Alkalmazandé eszkzok és

. felszerelések
coveéni csoport- | osztaly-
24 bontds | keret
L. Informéacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. ; X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13, leasott §zéveg feldolgozésa X X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
L.5. . X X X
feldolgozasa




1.6. Informaciok 6nallo rendszerezése X X X

Informaciok feladattal vezetett

1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. [rasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. s X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . , , X
ismertetése szoban
27 Tapasztalatok helyszini <

ismertetése szoban

25.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



A
11037-12 azonosito szamu

Falusi vendégfogadas

megnevezeési
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11037-12

kompetenciak

azonositdo  szdmu  Falusi  vendégfogadds megnevezésti  szakmai
kovetelménymodulhoz tartozo tantirgyak ¢és témakorok oktatdsa sordn fejlesztendd
[72] [72]
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FELADATOK
Specialis falusi jellegzetességek
figyelembevételével kialakitja a vendégfogadas X X
feltételeit
Berendezi a vendéglatohelyet
Uzemelteti a vendéglatohelyet
Igény szerint biztositja a vendégek X <
részleges/teljes ellatasat
Elkésziti a tajjellegii, hagyomanyos ételeket
Megszervezi a szabadban torténd étkeztetést X
Felhasznalja a sajat gazdasagaban, X <
kornyezetében eldallitott termékeket
Termésekbdl, viragokbol dekoraciot, ajandékot X X
készit
Miveli, bemutatja, tanitja a tdjegységhez kotddo
népszokasokat, hagyomanyos népi X X
kismesterségeket, hasznalati eszkozoket
Arulja a helyi hagyoméanyok alapjan készitett X X
termékeket, targyakat
Bemutatja a gazdasagot X X
Miiveli a virdgoskertet, a konyhakertet, fiiszer- . X
¢és gyogynovényeket termel
Gondozza az udvart, a pazsitot és a haz kortil . X
tartott allatokat
Végzi a haszonallat tartasa soran rabizott X X
feladatokat
Részt vesz a gazdasagban megtermelt ndvények
betakaritasaban, feldolgozasaban, tartdsitasaban, X X
értékesitésében
Részt vesz az allati termékek feldolgozasaban, . X
értékesitésében
Lehetdség és igény szerint bevonja a vendégeket
a gazdasadg munkaiba (disznovagas, bef6zés, X X
lekvar f6z¢s, sziiretelés stb.)
Tevékenyen részt vesz a tajegység, telepiilés
programjaiban (gasztronémia, szabadido, X X
bemutatok, szakmai rendezvények stb.)
Megszervezi a tajegységnek
Pt X X
megfeleldprogramokat
Megszervezi a specialis gyerekprogramokat X X




Kiépiti a kapcsolatrendszert a vendégekkel és a
kornyék falusi vendéglatoival

Ismeri a kistermel6i élelmiszer elallitas
szabalyait

SZAKMAI ISMERETEK

Specidlis szakmai alapismeretek

Falusi vendéglatohely jellegzetességei

Falusi vendéglatohely berendezései

Vendégfogadas, -elhelyezés

Etlap, étrend Osszeallitas szabalyai

Tajjellegli, hagyomanyos ételek

Szabadban készithet6 ételek és eszkozeik

el R R L T

e R R T N R

Sajat gazdasagban eldallithato élelmiszer
alapanyagok, termékek

b

P

Viragoskert, konyhakert és udvar kialakitas,
apolas, flinyiras

Alapvetd betakaritasi, termék-feldolgozasi
ismeretek

Alapvet6 allatgondozasi ismeretek

Alapvet6 viragkotészeti ismeretek

Jatszohelyek kialakitasa

P

Népmiivészet, népi kismesterségek, népszokasok

>

>

Specialis, tajegységhez kapcsolddo programok

Kommunikaci6é magyarul és idegen nyelven

Személyes és kdrnyezeti higiénia

Munkavédelem, elsdsegélynyujtas

Kornyezetvédelem

Elelmiszerbiztonsagi szabalyok

el IR

el R

SZAKMAI KESZSEGEK

Elemi szintli szamit6gép hasznalat

Haziallatok gondozésa

Viragkotészeti anyagok, eszk6zok hasznalata

Népi kismesterségek eszkozeinek mitkodtetése

el

el

Képes a gyakorlatban is alkalmazni a
vendéglatasban eldirt higiéniai,
¢élelmiszerbiztonsagi szabalyokat

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Kéziigyesség

Onallésag

Onfegyelem

TARSAS KOMPETENCIA

K

Udvariassag

Segitokészség

Konfliktusmegoldoé készség

MODSZERKOMPETENCIAK

Kreativitas, otletgazdasag

Problémamegoldas, hibaelharitas

Modszeres munkavégzés




26. Falusi vendégfogadas alapjai tantargy 62 6ra/62 ora*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kdzismereti oktatas nélkiil

26.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitasanak célja, hogy a vendégszeretd vendéglaté megismerje a lakohely, a
telepiilés, a kistérség, a vidéki kornyezet jelentdségét a turizmus folyamatosan névekvo
agazatanak fejlesztésében, felismerje a meglévd, vagy kialakithatd idegenforgalmi
értékeket, és hozzaértd, lelkiismeretes munkédval segitse a lehetdségek kihasznaléasat.
A kornyezet gondozésa, a higiénia megvalositdsa, a munkavédelmi feladatok betartasa a
vendégek jo kozérzetének alapjait biztositjak. A falusi vendégfogadas egész rendszere a
csaladi kozos programok megvaldsitdsanak lehetdsége mellett, a ,,vissza a természetbe”
célkitlizés feltételeit is megteremti, ezért kiemelt feladat a gyermekekkel valo foglalkozas,
az értelmes programszervezés lehetdségeinek megismerése.

26.2. Kapcsolodo6 kozismereti, szakmai tartalmak
Vendéglatas, idegenforgalom, iigyvitel, lizemgazdasag, higiénia, mindségbiztositas,
¢lelmiszeripari technologia

26.3. Témakorok
26.3.1. Falusi vendégfogadas dltalanos kérdései 6 ora/6 ora
Vidéki turizmus jellemzdi, megjelenési formai: falusi turizmus, agroturizmus,
O0koturizmus, szakmai turizmus stb.
Falusi vendégfogadas és a fizetdvendéglatas kapcsolata
Falusi vendégfogadas helyszine, a telepiilés €s kornyezete
Falusi turizmus kistérségi, tajegységi értékei és azok hasznositasa

26.3.2. Falusi vendégfogadads targyi feltételrendszere 10 6ra/10 ora
Falusi  vendégfogadds  kornyezeti  feltételeinek  felmérése, kozlekedési,
infrastrukturalis adottsagok, a telepiilés rendezettsége, a kornyezetvédelem helyzete
Szolgéltatasok a szallashelyen és kornyékén (iizletek, éttermek, egyéb szolgaltatasok,
szorakozasi feltételek megléte, egészségiigyi ellatottsag)

Falusi vendégfogadasra alkalmas lakokornyezet kialakitasa

Vendégfogadasra alkalmas lakohazak, lakasok, épiiletek, helyiségek kijeldlése, a
lakas atalakitasa, felujitasa

Vendégszoba berendezése, konyha és étkezd, fiirddszoba, mosdo, WC, elhelyezése
¢s berendezései

Ko6zosen hasznalt helyiségek kialakitdsa, megosztdsa, berendezésének kiegészitése,
dekoracio, diszités

Tartézkodasi helyek a szabadban, a haz koriil (a kornyezeti feltételek felmérése,
javitasa)

Jatszohelyek kialakitasdnak szabalyai

Gazdasagi udvar, az allatok, a konyhakert, a virdgoskert kialakitasanak lehetdségei,
kovetelményei

Sajat és helyi termékek felhasznalasi, értékesitési lehetéségei

26.3.3. Falusi vendégfogadds szabdlyai 16 o6ra/16 ora
Falusi vendéglatohely inditasanak, lizemeltetésének szabalyozdsa, nyilvantartdsba
vétel, osztalyba sorolas, mindsitési rendszer



Felkésziilés a vendég fogadasara: a vendégfogadas kovetelményeinek megismerése,
az lzemeltetés 0 feladatai miatt a csalddi munkamegosztds megvaltoztatisa, a
szokasok atalakitasa

Armegallapitas, arképzés

Vendégfogadoi magatartés, a vendéglato feladatai a vendég érkezésekor
Adminisztracios munkak (szdmlaadés, vendégnyilvantartés, bejelentés, stb.)
Vendégek elhelyezése

Vagyonvédelem fogalma, szabdlyai, a vendégek és vagyontirgyaik biztonsagos
elhelyezésének lehetdségei

Vendégek igényeinek felmérése, a tdjékoztatds modja

Etlap, étrend Osszedllitas specialis szabélyai, a vendégek részleges/teljes ellatasanak
feltételrendszere

Etel- és italfelszolgalas alapjai: idegen étkezési szokasok, étkezési idék ismerete,
kulturalt megjelenés kovetelményei, személyi és kornyezeti higiénia

Marketing sajatossagok a falusi turizmusban (meghivas, kapcsolattartas, visszajelzés
kérése, reklamtevékenység, programok ajanlasa)

26.3.4. Programszervezés 12 ora/12 ora
Helyi program lehetdségek  felmérése: természeti-kulturalis  adottsadgok,
kirandulohelyek, torténelmi nevezetességek, novény ¢€s allatvilag jellegzetességei
Sajat gazdasagban, sajat teriileten megvalosithaté programok
Tajjellegli ételek készitésének ismerete, a szabadban torténd étkezés eldkészitésének
feladatai, k6zos siités-fozés, kerti étkezés feltételei
Szabadidds tevékenységek, a kikapcsolodas lehetdségei (kirandulas, Giszas, lovaglés,
horgészat, pinceldtogatds, disznovagas, vaddszat, mezdgazdasagi munkak/sziiret,
gasztrondmiai bemutaté, népmiivészet, kulturdlis programok, gyogyiidiilés,
termalvizek, gyogynovények ismerete, nemzeti parkok stb.)

Egyiittmikodési modok az érintett szervezetekkel (szOvetség, egyesiiletek,
onkormanyzatok, utazasi irodak stb.) a programok szervezésében

Programok a vendéglato teriiletén kiviil: falunap, kiallitds, fesztival, bucsu,
népmilvészeti vasar, sziiret, termelési bemutatd, fézdverseny, lovas programok,
versenyek, bemutatok, lovaglasi lehetoség

Programok a lakéhelyen kiviil: kirandulés, kerékpar, vizi sportok, egyéb versenyek

26.3.5. Hagyomdnyorzés 12 6ra/12 éra
Hagyomanyok és csoportositasuk
Tagabb ¢és sziikebb kornyezet hagyomanyai, a hagyomany6rzés lehetdségei
Néptanc, népi jatek, monddka, népzene, népdal ismeret
Népi kismesterségek, népviselet, népszokasok
Egyhazi linnepek, a helyi vallasok ismerete
Hagyomanyd6rz6 és hagyomanyteremtd rendezvények, iinnepek
Helyi hagyomanyos eszk6zok, targyak

26.3.6. Gyermekprogramok szervezése 6 ora/6 ora
Vendégek tdjékoztatasa a lehetdségekrol
Gyermekmegdrzés (felelosség, feladatok, szervezés)
Jatéklehetoségek, sport, tarsasjaték, versenyek
Novénygytijtési ismeretek, allatsimogatasi szabalyok
Magyar ¢és mas népek hagyoméanyos népmeséinek ismerete
Helyi hagyoményos gyermekfoglalkoztatasok, jatékok ismerete



26.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

26.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 sajatos mddszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

26.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 sajatos modszerek (ajanlas)

Sorszam Alkalrpazott oktatasi A tanul6i tevilzerg'zl: cg szervezell Alkalmazandé e,szkézék és
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X X X
3. megbeszélés X X X
4. vita X X X
5. szemléltetés X X X
6. projekt X X X
7. kooperativ tanulas X X X
8. szimulacid X X X
9. hazi feladat X X X

26.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkal 16 eszkinik &
Sorszam Tanul6i tevékenységforma (differencilasi modok) almazanco eszRozok €8
; felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. , X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa < X <
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. \ X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nalld rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X




Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. Yy X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni <
" felkésziiléssel
) Tapasztalatok utodlagos
.6. . i . X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . , X
ismertetése szoban
26.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.
27. Falusi vendégfogadas gyakorlat tantargy 279 6ra/186 ora*

27.1.

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatas nélkiil

A tantargy tanitasanak célja

A Vendéglatas, vendégfogadas gyakorlati tantargy célja, hogy felkészitse a tanuldkat a

vidé

ki kornyezetben, valtozo korilmények kozott, a hazai és kiilfoldi vendégek

fogadasara, ellatdsara. Mindez az elméletben megtanult, illetve a korabbi gyakorlatok
soran elsajatitott tevékenységek komplex alkalmazésat feltételezi. A gyakorlatok soran
kiilonos figyelmet kell forditani a higiénia biztositasara, a kornyezet kulturalt alakitasara,
a programok szervezésének, a jo példak atvételének elsajatitasara, és a falusi turizmussal
foglalkozok kozotti egyiittmitkodés fejlesztési lehetdségeinek megismerésére.

27.2.

Kapcsolodo6 kozismereti, szakmai tartalmak

Vendéglatas, idegenforgalom, iigyvitel, lizemgazdasag, higiénia, mindségbiztositas,
¢lelmiszeripari technologia

27.3.

27.

Témakorok
3.1 Vendéglatas altaldnos gyakorlata 82 o6ra/62 ora
Vendégvaras elokészitése: a vendéglatohely és kornyékének rendbetétele, a szobdk,
flirdoszobak felszerelésének, tisztasaganak ellendrzése, a hianyossagok potlasa
Széllashely és egyéb szolgaltatasok aranak képzése
Recepciods feladatok végzése:

- vendégek fogadasa, a szallds bemutatdsa, sziikség esetén valasztdsi
lehetdségek biztositasa

- vendégek kikérdezése az elképzeléseikrdl, igényeikrol

- specialis igényli vendégek kéréseinek figyelembevétele, kielégitése
(mosasi, vasalasi lehetdség, gyermekmegdrzés biztositasa stb.)

- vendégek tajékoztatdsa a szolgaltatasokrdl, a helyi lehetdségekrol, a
hazirendrdl, egyéb informéciok atadasa (programok, utazasok, lizletek
stb.)

- vagyontargyak biztonsagos elhelyezésének ismertetése (gépkocsi,
pénz, ékszerek, muiszaki cikkek stb.)

- szamitdégép hasznilat a vendégek fogaddsinal, nyilvantartasanal/
vendégkonyvvezetésnél, a szamla szabalyos készitésénél

Telefon, fax, szdmitogép, internet, pénztargép, kartyaleolvaso kezelése



Levelezés (szakhatosagokkal, beszallitokkal, vendégekkel stb.) postai uton és e-
mailen

Kommunikacié magyarul és idegen nyelven (koszonés, ismerkedés, fogadas,
elhelyezés)

Kozremtikodés a vendégek étkeztetésében (reggelihez, vacsordhoz terités,
felszolgalas)

Kapcsolattartas a vendéggel, elégedettség mérése, kapcsolatépités a kulturalt
viselkedés és vendégfogadas szabdlyainak betartdsaval

Beszerzésekkel, értékesitésekkel, vendégforgalommal kapcsolatos pénziigyi-,
szamviteli miiveletek, jelentések, bevalldsok szabalyos készitése nyomtatvdnyon
vagy szamitogépes programon

Baleset esetén elsOsegélynyjtas, a sziikséges intézkedések megtétele

Feladatok ellatasa a személyi és kornyezeti higiénia, valamint a munkavédelmi

szabalyok betartasaval

27.3.2. Falusi vendégfogadas sajatossagai 92 6ra/62 ora
Tervkészités a vendéglatasra alkalmas lakds kialakitasara, 4talakitasara,
korszerusitésére, berendezésének kiegészitésére
Piackutatas végzése, a helyi igények, lehetdségek, kornyezeti feltételek, tdgabb és
szlikebb kornyezet hagyomanyainak, a hagyomanyo6rzés lehetdségeinek feltarasa
Arculattervezés (logo, névjegykartya, levélpapir, szorolap)

On-line marketing, honlap hasznalat

Részvétel kiallitdsokon, kapcsolatkeresés a vendéggel

Vendéglatohely inditasanak feltételei, a falusi vendégfogadas sajatossagai,
kovetelményei

Vendéglatohely berendezése, helyi hagyoményos eszkozok, targyak beszerzése,
felhasznalésa a lakas, a vendégszoba, kornyezet diszitésében

Tisztalkodasi feltételek tisztasag, rend, higiénids eldirdsok biztositasa

Viragoskert, veteményes, fliszer- és gyogyndvény agyasok, pazsit, pihendkert, udvar,
a haz kortli allatok (haszon- €s hobbidllatok) gondozasa, iddszerli gazdasagi munkak
végzeése

Sajat termelésti termékeket felhasznalva igény szerinti részleges vagy teljes ellatas
biztositasa (az étlap, étrend ennek megfeleld Osszedllitasa, az ételeket elkészitése,
terités, felszolgalas)

Tajjellegli ételek készitése (a vendég igénye szerint bemutatas, vagy a vendéggel
k6z06s t6z¢€s)

Szabadban torténd siités-f0zés, étkezés (tajjellegli ételkészités, hus-, kolbasz-,
szalonnaslités, bogracsozas) szervezése, elokészitése, bemutatasa a vendégeknek
Unnepi elékésziiletek, {innepi meniik készitése a hagyomanyos, helyi étkezési
szokasoknak megfelelden

Helyi hagyoméanyokon alapul¢ targyak értékesitése

Népi kismesterségek bemutatisa

Alapvet6 viragkotészeti munkak végzése

Termésekbdl, viragokbdl dekoracio, ajandék készitése

27.3.3. Programok, gyermekprogramok szervezése 52 ora/31 ora
Szabadidds tevékenységek tervezése, javaslatok a kikapcsolodasra
Vendégek igénye szerinti programok el6készitése, megszervezése, a sziikséges
eszk6zOok biztositasa, kolcsonzése



Utazas eldkészitése, lebonyolitasa

Sajat gazdasagban, megvalosithatd programok, helyi program lehetdségek,
szolgaltatasok felmérése

Sajat gazdasdgban a virdgoskert, a konyhakert ndvényeinek, fiiszer- ¢és
gyogynovényeknek a megismertetése, haszon- és hobbiallatok bemutatasa a
vendégeknek

Egyhazi, csaladi iinnepek (eljegyzes, eskiivo stb.) beépitése a programokba

Népi jatékok, mondokak, népzene, népdalok ismeretében ko6z6s programok
szervezése a vendéggel

Népviselet, népszokasok bemutatasa

Néptanc bemutatok, alaplépések ismertetése, tinchaz szervezése

Programok a vendéglatd teriiletén kiviil: falunap, kiallitds, fesztival, bucsu,
népmiivészeti vasar, sziiret, termelési bemutato, fézoverseny, a telepiilés, tajegység
hagyomany6rzd és hagyoméanyteremtd rendezvényein torténd részvétel

Programok a lakéhelyen kiviil: kirandulas, kerékpar, vizi sportok, egyéb versenyek
Gyermekprogramok szervezése

27.3.4. Csaladi gazdasdg, vendégfogadas, falusi turizmus tanulmanyozdsa

53 ora/31 ora
Az intézmény, a hallgatok lakohelye kornyékén miikodd csaladi, mezdgazdasagi
vallalkozdsok megtekintése, ahol egyértelmiien, példaszerien miikddik a falusi
vendéglatasi tevékenység. Célszerli tobb teriileten latogatast tenni, és konkrét
tapasztalatokat szerezve kapcsolatépitést kezdeményezni.

27.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

27.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

27.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

SorszAm Alkalrpazott oktatasi A tanuléi terl:(kee;EE;s cg szervezetl Alkalmazando e’szkézék és
mobdszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat

2. elbeszélés X

3. megbeszélés X X X

4. vita X X X

5. szemléltetés X X X

6. projekt X X X

7. kooperativ tanulas X X X

8. szimulacid X X X

9. hazi feladat X X X

27.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak
(ajanlas)



Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkal 16 eszkinik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencilasi modok) almazanco eszrozok €8
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. , X X X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal < X <
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa < X <
jegyzeteléssel
14 Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. , X X X
feldolgozasa
1.6. Informaciok 6nalld rendszerezése X X X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. . X X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. o 1a X X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
e felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos
2.6. . , , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . . X
ismertetése szoban

27.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



OSSZEFUGGO SZAKMAI GYAKORLAT

I. Harom évfolyamos oktatas kozismereti képzéssel
1/9. évfolyamot kovetoen 140 6ra
2/10. évfolyamot kovetden 140 6ra

Az Osszefiiggd nyari gyakorlat egészére vonatkozik a meghatirozott oraszam, amelynek
keretében az 6sszes felsorolt elemet kotelezéen oktatni kell az 6raszamok részletezése nélkiil,
a tanulok egyéni kompetenciafejlesztése érdekében.

Az 1/9. évfolyamot kdvetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
Z06ldség-, gyiimolcsfeldolgozas gyakorlat
Tejtermékek, sajtkészités gyakorlat
Husipari gyakorlat
Vendéglatas, idegenforgalom gyakorlat

A 2/10. évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
Siit6- cukrasz, édes gyakorlat
Erjedésipari gyakorlat
Falusi vendégfogadas gyakorlat

I1. Két évfolyamos oktatas kozismereti képzés nélkiil
1. évfolyamot kovetéen 160 ora

Az 1. évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
Z061dség-, gyiimolcesfeldolgozas gyakorlat
Tejtermékek, sajtkészités gyakorlat
Husipari gyakorlat
Siit6- cukrasz, édes gyakorlat
Erjedésipari gyakorlat
Vendéglatas, idegenforgalom gyakorlat
Falusi vendégfogadas gyakorlat



