FOLDMUVELESUGYI MINISZTERIUM

34 541 08 Kistermeloi élelmiszereldallito, falusi vendéglato

Komplex szakmai vizsga

Szébeli vizsgatevékenysége

A vizsgafeladat megnevezése: Elelmiszeripari tartésitisi médok
A vizsgafeladat idétartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)
A vizsgafeladat ardanya: 10%

A 315/2013. (VIIL.28.) Kormanyrendelet 3. § (2) bekezdésében foglaltak alapjan a szakmai
vizsga szébeli tételeit a 2673-26/2016/HERMAN szamon kiadom.

Dr. Fazekas Sandor foldmiivelésiigyi miniszter megbizasabol

Jovahagyta:

2016 )
HERMAN OTTO INTEZET

Ervényes: 2016. november ,,?:ﬁ.”-t('il
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszerel$allitd, falusi vendéglatd
Szobeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositisi médok

A vizsgafeladat ismertetése: A szobeli vizsgatevékenység kozpontilag Osszeallitott
vizsgakérdései a 4. Szakmai kovetelmények fejezetben szerepld ,, Kistermeldi tartositasi
moédok” modul témakoéreinek mindegyikét tartalmazza.

A tételhez segédeszk6z nem hasznalhato.

A feladatsor elsd részében talalhatd 1-20-ig szdmozott vizsgakérdéseket ki kell nyomtatni,
majd pontosan kettévagni. Ezek lesznek a hazétételek.

A masodik részben talalhato6 a tanari példany, mely az értékelést segiti.

A tételsor az 56/2016. (VIIL 19.) FM rendeletben foglalt szakképesités szakmai és
vizsgakdvetelménye alapjin késziilt.

Eredetivel mindenben megegyez6
hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszereldallit, falusi vendéglatd
Szébeli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezese:

Elelmiszeripari tartositasi modok

1. Ismertesse a hokozlés és héelvonas alapfogalmait!

A tételhez hasznélhat6 segédeszkoz: -

Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszereléallito, falusi vendéglato
Szébeli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi médok

2. Ismertesse a hiités miveletét és a hiités folyamén lejatsz6do folyamatokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Eredetivel mindenben megegyez6
hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermel6i élelmiszerel6allito, falusi vendéglatd
Szdbeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi modok

3. Ismertesse a fagyasztas folyamatat, a fagyasztas soran lejatsz6dé folyamatokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkéz: -

Szakképesités: 34 541 08 Kistermel6i élelmiszereldallito, falusi vendéglatod
Szébeli vizsgatevékenyseg

A szbbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartsitasi modok

4. Ismertesse a besiirités miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a menetét
és a termékben lejatszodé valtozasokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Eredetivel mindenben megegyez6
hiteles masolat.



Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszereldallito, falusi vendéglato
Szoébeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi modok

5. Ismertesse az aszalas miiveletét! Mutassa be egy konkrét példin keresztiil a menetét
és a termékben lejatszodo valtozasokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszerel6allito, falusi vendéglato
Szdbeli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi modok

6. Ismertesse a szaritas miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a menetét és
a termékben lejatsz6do6 valtozisokat!

A tételhez hasznalhato6 segédeszkoz: -

Eredetivel mindenben megegyezé
hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermel6i élelmiszereldallito, falusi vendéglatd
Szbbeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi moédok

7. Ismertesse az elofozés és a fozés miiveleteit! Mutassa be egy-egy konkrét példan
keresztiil 2 menetét és a termékben lejitszédé valtozasokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Szakképesités: 34 541 08 Kistermel6i élelmiszerel6allitd, falusi vendéglato
Szodbeli vizsgatevékenység .

A szodbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi médok

8. Ismertesse az pdrolas és a porkolés miiveleteit! Mutassa be egy-egy konkrét példan
keresztiil a menetét és a termékben lejitszodé valtozasokat!

A tételhez hasznalhaté segédeszkoz: -

Eredetivel mindenben megegyez6
hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszereldallito, falusi vendéglato
Szébeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi médok

9. Ismertesse a siités miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a menetét és a
termékben lejatszodo valtozasokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Szakképesités: 34 541 08 Kistermel6i élelmiszerel6allito, falusi vendéglaté
Szébeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartsitasi médok

10. Ismertesse a pasztérozés miiveletét! Mutassa be egy konkrét példin keresztiil a
menetét és a termékben lejatsz6dé valtozasokat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszereldallito, falusi vendéglatd
Szébeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartésitasi modok

11. Ismertesse a sterilezés miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a menetét
és a termékben lejatszodé valtozasokat!

A tételhez hasznalhaté segédeszkoz: -

Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszereldallito, falusi vendéglatd
Sz6beli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartdsitasi médok

12. Ismertesse a s6zds miiveletét! Mutassa be egy konkrét példin keresztiil a menetét és
a termékre gyakorolt hatasat!

A tételhez hasznalhaté segédeszkoz: -

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermel6i éleimiszerel8allito, falusi vendéglatd
Szébeli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi moédok

13. Ismertesse a pacolds miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a menetét
és a termékre gyakorolt hatasat!

A tételhez hasznalhaté segédeszkoz: -

Szakképesités: 34 541 08 Kistermel6i élelmiszerel4llitd, falusi vendéglato
Szobeli vizsgatevékenység

A szoébeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi modok

14. Ismertesse a fiistolés miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a menetét
és a termékre gyakorolt hatasat!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Eredetivel mindenben megegyezé
hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermel6i élelmiszereldallitd, falusi vendéglatd
Szébbeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartésitasi médok

15. Ismertesse a tejsavas erjedés jelentoségét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a
menetét és a termékre gyakorolt hatasat!

A tételhez hasznalhaté segédeszkoz: -

Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszerel6allito, falusi vendéglatd
Szobeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tart6sitisi médok

16. Ismertesse az alkoholos erjedési és erjesztési folyamatokat! Mutassa be az
élelmiszerre gyakorolt hatisukat, felhasznalasi teriiletiiket!

A tételhez hasznalhaté segédeszkoz: -

Eredetivel mindenben megegyezé
hiteles masolat.

b ¥



Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszerelallito, falusi vendéglatd
Szébeli vizsgatevékenység

A szbbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartésitasi moédok

17. Ismertesse az ecetsavas erjedési és erjesztési folyamatokat! Mutassa be az
élelmiszerre gyakorolt hatasukat, felhasznalasi teriiletiiket!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszerel6allitd, falusi vendeglato
Szobeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartdsitési médok

18. Mutassa be a legfontosabb hasznos mikrobikat, életfeltételeiket, felhasznalasuk
lehetdségeit!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Eredetivel mindenben megegyezé
hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszerel6allitd, falusi vendéglatd
Szobeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi médok

19. Mutassa be a kiros mikrobik okozta folyamatokat, felismerésiiket és megelézési
lehetéségeiket!

A tételhez hasznalhat6 segédeszkoz: -

Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszerel6allitd, falusi vendéglato
Szébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartdsitasi médok

20. Ismertesse a csomagoloanyagokat! Mutassa be a csomagoléanyagok feladatat,
csoportjait, térjen ki a kornyezetvédelmi dsszefiiggésekre!

A tételhez hasznalhaté segédeszkdz: -

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masolat. (
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermel6i élelmiszerel6allitd, falusi vendéglatd
Szo6beli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi médok

AZ ERTEKELES SZEMPONTJAI
Tanari példany

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masolat.
Y, Vi



Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszerel6allito, falusi vendéglatd
Szobeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi médok

1. Ismertesse a hokozlés és héelvonas alapfogalmait!

Kulcsszavak, fogalmak

— hémérséklet fogalma

—  hoémérsékleti skalak

_  hémérséklet alakulasa hokezelésnél az id6 fiiggvényében (felfiitési szakasz, hontartas,

visszahtités)
—~ maghomérséklet jelentdsége
—  hiités, fagyasztas fogalmai, hdmérsékleti tartomanyok

— hitokozeg

—  hokdzlés, hoelvonas befolyasold tényezéi (halmazallapot, meéret, allomany, feliilet,

id6, hdmérséklet, stb.)

Eredetivel mindenben megegyezé

hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermeli élelmiszereldallito, falusi vendéglatd
Szo6beli vizsgatevékenység

A szo6beli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi modok

2. Ismertesse a hiités miiveletét és a hiités folyaman lejatsz6dé folyamatokat!

Kulcsszavak, fogalmak

— hiités miiveletének célja

—  hiitéssel t5rténd tartositis miiveletei, céljuk (termék homérsékletének csokkentése a
tarolasi hofokig, hiitétarolas)

— hiités és az eltarthatosig Osszefliggései

— hidegpont (maghdmérséklet) meghatarozasa

— hiités menete, korillményei

—  hiités soran a termékben lejatsz6do folyamatok
— hitést befolyasold tényezok

— hiitési lehet6ségek

—  kiilénbozé élelmiszerek hiitétarolasanak feltételei (hdmérséklet, berendezések, tarolasi
koriilmények)

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszerel6allito, falusi vendéglatd
Szobeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartésitasi modok

3. Ismertesse a fagyasztas folyamatat, a fagyasztas sordn lejatszodo folyamatokat!

Kulcsszavak, fogalmak

— fagyasztas miiveletének célja

— fagyasztds hatisa (viztartalom halmazallapoténak valtozasa, mikrobioldgiai
valtozasok, enzimmiikddeés)

— fagyasztas és az eltarthatosag Osszefliggései
— hidegpont (maghdmérséklet) meghatarozasa
— fagyasztas menete (hany fokon fagyasztunk és hany fokon tarolunk)

— fagyasztas sebessége: lassii fagyasztds, gyorsfagyasztas (termékben lejatszodo
folyamatok és hatasuk a termékre)

— fagyasztast befolyasolo tényezok
— fagyasztasi lehetdségek

_  kilonbozd élelmiszerek fagyasztasanak feltételei (hdmérséklet, berendezések, tarolasi
koriilmények)

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszereldallito, falusi vendéglatd

Szbbeli vizsgatevékenység
A szobeli vizsga megnevezése:
Elelmiszeripari tartositasi médok

4. Ismertesse a besiirités miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a menetét

és a termékben lejatszodo valtozasokat!

Kulcsszavak, fogalmak

— Dbesiirités fogalma

— bestirités célja

T

— bestirités soran a termékben 1étrejovo valtozasok

o

— bestirités és az eltarthatdsag osszefiiggései

17

— Dbestirités folyamata
— besiirités hibak

—  bestirités megfeleldségének ellendrzése (érzékszervi, szarazanyagtartalom)

— konkrét példa

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermeloi élelmiszerel6allitd, falusi vendéglatd
Szodbeli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi médok

5. Ismertesse az aszalds miiveletét! Mutassa be egy konkrét példin keresztiil a menetét
és a termékben lejatszodo valtozasokat!

Kulcsszavak, fogalmak

vizelvonasos tartositas lényege

—  vizelvonasos tartdsitds mikrobiolédgiai alapjai
— aszalés célja

— aszalas soran a termékben 1étrejovo valtozasok
— aszalas és az eltarthatosag Osszefliggései

— aszalas folyamata

— aszalasi hibak

— csomagolasi lehetdségek

— konkrét példa

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszereldallito, falusi vendéglato

Szobbeli vizsgatevékenység
A szdbeli vizsga megnevezése:
Elelmiszeripari tartositasi modok

6. Ismertesse a szaritis miiveletét! Mutassa be egy konkrét példin keresztiil a menetét és

a termékben lejatsz6do valtozasokat!

Kulcsszavak, fogalmak

— szaritasos tartositas lényege

— mikrobiolégiai alapjai

— szaritas célja

— szaritas soran a termékben 1étrej6vo valtozasok
—  szaritas és az eltarthatosag Osszefliggései

— szaritas folyamata

— szaritas hibak

— csomagolasi lehetdségek

— konkrét példa

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles masolat.

i



Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszerel64llitd, falusi vendéglatd
Szébeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartdsitasi modok

7. Ismertesse az eléfozés és a fozés miiveleteit! Mutassa be egy-egy konkrét példan
keresztiil a menetét és a termékben lejatsz6do valtozasokat!

Kulcsszavak, fogalmak

el6f6zés meghatarozasa, célja

— fOzés meghatarozasa, célja

—  el6fozés soran a termékben létrejovo valtozasok

— fbzés soran a termékben 1étrej6vo valtozasok

—  elofozés, f6zés folyamatai

— elofozést, fozést befolyasolo tényezok

—  f6zés soran torténd hikezelési homérsékletek a kiilonbozo termékek esetében
— eléfozeési, f6zési hibak

— konkrét példak

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles masolat.

(
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszerelallito, falusi vendéglatd
Szobeli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi modok

8. Ismertesse az parolas és a porkolés miiveleteit! Mutassa be egy-egy konkrét példan
keresztiil 2 menetét és a termékben lejatszodé valtozasokat!

Kulcsszavak, fogalmak

— péarolas meghatarozasa, célja

— porkolés meghatarozasa, célja

—  pérolas soréan a termékben létrejovod valtozasok
— porkolés soran a termékben 1étrejovo valtozasok
— pérolas, porkolés folyamatai

— parolast, porkolést befolyasolo tényezok

— parolasi, porkolési hibak

— konkrét példak

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masolat.
b, W



Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszereldallito, falusi vendéglato
Szobeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartésitisi médok

9. Ismertesse a siités miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a menetét és a
termékben lejatszodo valtozasokat!

Kulcsszavak, fogalmak

— siités meghatarozasa, célja

— siités soran a termékben 1étrej6vo valtozasok
— siités folyamata

— siitést befolyasolo tényezok

— siitési hibak

— konkrét példa

Eredetivel mindenben megegyezs
hiteles masolat.



Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszereldallito, falusi vendéglato
Szobeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi moédok

10. Ismertesse a pasztérozés miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a
menetét és a termékben lejatsz6do valtozasokat!

Kulcsszavak, fogalmak

— pasztordzéssel torténo tartositas lenyege

—  pasztbrozéses tartositas mikrobiologiai alapjai

—  pasztérozés paraméterei (hdmérséklet, id6, pH, kezdeti csiraszam, stb.)
—  pasztérozés célja

—  pasztdrozés soran a termékben 1étrejovo valtozasok

— pasztérozés és az eltarthatosag Osszefliggései

— pasztérozés folyamata

—  paszt6rdzést befolydsold tényezdk

—  paszt6rozés hibai

— konkrét példa

Eredetivel mindenben megegyezé
hiteles masolat.
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—  Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszereldallito, falusi vendéglatd

Szobeli vizsgatevékenység
A szobeli vizsga megnevezése:
Elelmiszeripari tartositasi médok

11. Ismertesse a sterilezés miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a menetét
és a termékben lejatsz6do valtozasokat!

Kulcsszavak, fogalmak

sterilezéssel torténd tartositas lényege

— sterilezéssel torténd tartositas mikrobiologiai alapjai

— sterilezés paraméterei (hémérséklet, id6, pH, kezdeti csiraszam, stb.)
— sterilezés célja

— sterilezés soran a termékben 1étrejovo véltozasok

— sterilezés és az eltarthatosag Osszefliggései

— sterilezés folyamata

— sterilezést befolyasolo tényezok

— sterilezés hibai

—  konkrét példa

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszerelallitd, falusi vendéglato

Szobeli vizsgatevékenység
A szdbeli vizsga megnevezése:
Elelmiszeripari tartdsitasi moédok

12. Ismertesse a sozas miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a menetét és

a termékre gyakorolt hatasat!

Kulcsszavak, fogalmak

— kémiai tartositas 1ényege

—  sbzassal torténd tartositas mikrobiologiai alapjai
— s0zas célja

— s6zas soran a termékben 1étrejovo véltozasok

— sbzas és az eltarthatosag osszefliggesei

— s0zas folyamata

— s6zast befolyasolo tényezok

— s6zas hibai

— konkrét példa

Eredetivel mindenben megegyezé

hiteles masolat.

i



—  Szakkeépesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszerel6allito, falusi vendéglatd

Szébeli vizsgatevékenység
A szobeli vizsga megnevezése:
Elelmiszeripari tartositasi modok

13. Ismertesse a pacolds miiveletét! Mutassa be egy konkrét példin keresztiil a menetét

és a termékre gyakorolt hatasat!

Kulcsszavak, fogalmak

— kémiai tartdsitas lényege

— pacolés célja

— pAcolds soran a termékben létrejovd valtozasok
— pécolas és az eltarthatosag Osszefliggései

— pécolas folyamata, megoldasai

— paclé (pacoldat) készitese

— pécolast befolyasold tényezdk

— péacolas hibai

—  konkrét példa

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszereldallitd, falusi vendéglato

Szo6beli vizsgatevékenység
A szdbeli vizsga megnevezése:
Elelmiszeripari tartositasi médok

14. Ismertesse a fiistolés miiveletét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a menetét

és a termékre gyakorolt hatasat!

Kulcsszavak, fogalmak

— kémiai tartositas lényege

— flistolés célja

— flistdlés soran a termékben 1étrejove valtozasok
— fiistdlés és az eltarthatosag Osszefliggései

— flistdlés folyamata, megoldasai

— fiistdlést befolyasold tényezdk

— fust6lés hibai

— konkrét példa

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masolat.

l

o, s



Szakképesités: 34 541 08 Kistermeloi élelmiszerelballitd, falusi vendéglato
Szobeli vizsgatevékenység

A sz6beli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi médok

15. Ismertesse a tejsavas erjedés jelentdségét! Mutassa be egy konkrét példan keresztiil a
menetét és a termékre gyakorolt hatasat!

Kulesszavak, fogalmak

mikrobiologiai tartositas lényege

— tejsavas erjedés célja

— tejsavas erjedés soran a termékben létrejovo valtozasok

— tejsavas erjedés és az eltarthatosag Osszefliggései

— tejsavas erjedés folyamata

— tejsavas erjedést befolyasolo tényezOk

— tejsavas erjedés hibai

_ alkalmazasi lehetdségek (pl. uborka, kaposzta, zoldbab, z6ldparadicsom, stb.)
— konkrét példa

Eredetivel mindenben megegyez6
hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszereldallito, falusi vendéglatd
Szbbeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi moédok

16. Ismertesse az alkoholos erjedési és erjesztési folyamatokat! Mutassa be az
élelmiszerre gyakorolt hatasukat, felhasznalasi teriiletiiket!

Kulcsszavak, fogalmak

— alkoholos erjedés/erjesztés folyamat

— mikrobioldgiai hattér

— alkoholos erjedés kéros hatasai, alkoholos erjesztés felhasznalasi tertiletei
— alkoholos erjesztés szakaszai

_ alkoholos erjesztést befolyasolé tényez6k

— alkoholos erjesztés és az eltarthatosag osszefliggései

— erjesztési hibak

— alkalmazasi lehetoségek

Eredetivel mindenben megegyezé
hiteles masoiat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszereldallito, falusi vendéglatod
Szobeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezeése:

Elelmiszeripari tartositasi moédok

17. Ismertesse az ecetsavas erjedési és erjesztési folyamatokat! Mutassa be az
élelmiszerre gyakorolt hatasukat, felhasznalasi teriiletiiket!

Kulcsszavak, fogalmak

— ecetsavas erjedés/erjesztés folyamata

— mikrobiologiai hattér

—  ecetsavas erjedés karos hatésai, ecetsavas erjesztés felhasznalasi teriiletei
— ecetsavas erjesztést befolyasold tényezok

_  ecetsavas erjesztés és az eltarthatésag Ssszefliggései

— erjesztési hibak

— alkalmazasi lehet6ségek

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermel6i élelmiszerel6allito, falusi vendéglatd
Szébeli vizsgatevékenység

A szdbeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi médok

18. Mutassa be a legfontosabb hasznos mikrobakat, életfeltételeiket, felhasznalasuk
lehetdségeit!

Kulcsszavak, fogalmak

—  hasznos mikrobak: baktériumok (pl. tejsav, ecetsav), gombak (pl. élesztd gombak)
— hasznos mikrobak révid jellemzése
— mikrobak é&letfeltételei: viz, tapanyag, oxigén, hdmérséklet, kémhatas

- mikroorganizmusok felhasznalasi lehetoségei konkret példakkal

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszerel6allito, falusi vendéglatd
Szbbeli vizsgatevékenység

A szébeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartdsitasi modok

19. Mutassa be a kiros mikrobik okozta folyamatokat, felismerésiiket és megel6zési
lehetéségeiket!

Kulcsszavak, fogalmak

—  ¢lelmiszerek romlasos folyamatai (tapanyagcsokkenés, érzékszervi elvaltozasok)
— hogyan alakul ki ételfertézés, mi okozhatja, hogyan lehet megel6zni
— hogyan alakul ki ételmérgezés, mi okozhatja, hogyan lehet megeldzni

— tartésitési eljarasok rovid osszefoglalé ismertetése

Eredetivel mindenben megegyez
hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermeldi élelmiszereldallit6, falusi vendéglato
Szobeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi modok

20. Ismertesse a csomagoléanyagokat! Mutassa be a csomagoléanyagok feladatat,
csoportjait, térjen ki a kirnyezetvédelmi dsszefiiggésekre!

Kulcsszavak, fogalmak

csomagoloanyagok fogalma, funkcioi

— csomagoléanyagok csoportositasa

— csomagol6anyagokkal szemben tdmasztott kévetelmények

— csomagoloanyagok legfontosabb tulajdonsagai (elényok, hatranyok)

— ujrahasznositas, szelektiv hulladékgytijtés, természetvédelem

Eredetivel mindenben megegyezs
hiteles masolat.
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Szakképesités: 34 541 08 Kistermel6i élelmiszereldallitd, falusi vendéglato
Szbbeli vizsgatevékenység

A szobeli vizsga megnevezése:

Elelmiszeripari tartositasi modok

ERTEKELES

Sorszam Név Feladat

Osztalyzat

.............

...............................................

..................................

alairas

Eredetivel mindenben megegyezé

hiteles masclat.
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