34541 08 Kistermeld6i ¢élelmiszereléallito, falusi vendéglato

1890. Elelmiszeripari aruismeret kistermel6knek megnevezésii, 11613-16 azonosité

szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Meghatarozza a kistermel6i €élelmiszerek eldallitdsahoz sziikséges j6 mindségl
nyersanyagok jellemz0 tulajdonsagait (ndvényi eredetii €s allati eredetii nyersanyagok)
Felismeri az élelmiszerek fizikai, mikrobiologiai, kémiai és biokémiai elvaltozésait
Tisztdban van az egészséges ¢lelmiszerek taplalkozas-¢élettani jelentdségével
Elelmiszer el6allitasa, étel készitése soran alkalmazza az egészséges taplalkozasra
vonatkoz6 eljarasokat

Alkalmazza az ¢lelmiszerek eldallitasara vonatkozo jogszabalyokat

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:

o Gylimolcesfélék, zoldségfélék, gabonafélék és egyéb novényi eredetii
nyersanyagok jellemzoi

e Hus (nagy vagodallatok, vadak, valtozo testhomérsekletii allatok és
baromfifélék), tojas, tej és tejbol késziilt élelmiszerek jellemzoi

o FEtkezési zsiradékok (allati és novényi eredetii) jellemz6i

o Fiszerek jellemzdi, hatasuk

o Elelmiszerek fizikai elvaltozasainak hatésa, okai, megeldzésiik
(viztartalom és halmazallapot valtozasok)

e Elelmiszerek mikrobioldgiai elvaltozasainak hatasai, okai,
megeldzésiik

e Elelmiszerek kémiai és biokémiai elvaltozasainak hatésai, okai,
megeldzéstik

e Fehérjék fontosabb tulajdonsagai, gyakorlati jelentdsége,
taplalkozas-élettani szerepiik

e Szénhidratok fontosabb tulajdonséagai, gyakorlati jelentdsége,
taplalkozas-¢élettani szerepiik

e Zsirok fontosabb tulajdonsagai, gyakorlati jelentdsége, taplalkozas-
élettani szerepiik

e Vitaminok, dsvanyi anyagok ¢és a viz fontosabb tulajdonségai,
gyakorlati jelentdsége, taplalkozas-€lettani szereplik

e A szervezet energia- és tapanyagsziikséglete

o FEtrendtervezés, ételkészitési ajanlasok, élelmiszerek Gsszetételére,
csomagolésara, jelolésére vonatkozo jogszabalyok

Szakmai készségek:
e Szakmai nyelvili beszédészség
e Olvasott szakmai szoveg megértése
e Informdacioforrasok kezelése
o Komplex eszkdzhasznalati képesség



Személyes kompetenciak:
= Alloképesség
= Feleldsségtudat
= Kéziigyesseg

Tarsas kompetenciak:
= Segitokészség
= Hatéarozottsag
* Motivalhatdsag

Modszerkompetencidk:
= Higiéniéds szemlélet
»  Modszeres munkavégzeés
» QGyakorlatias feladatértelmezés



1891. A Kistermeldi tartositasi médok megnevezési, 11614-16 azonosité szami szakmai

Feladatprofil:

kovetelménymodul tartalma:

Meghatarozza a termék eldallitasanak nyersanyag, segédanyag, adalékanyag

sziikségletét

Ellendrzi a munkavégzés feltételeit

Hokozléssel tartositott termékeket készit
Hdelvonassal tartositott termékeket allit eld
Biologiai uton torténd tartdsitast végez

Kémiai uton torténd tartositast végez

Elvégzi a kistermeldi €lelmiszerek csomagoléasat
Vizsgalja az elkészilt ¢lelmiszereket
Dokumental, biztositja a nyomon kovethetdséget

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:

Novényi eredeti alapanyagok tulajdonsagainak ismerete

Allati eredetii alapanyagok tulajdonsagainak ismerete

Segéd-¢és adalékanyagok fajtai, jellemz6i, alkalmazéasuk feltételei
Szaritas, aszalas, beslirités miiveletei, elméleti alapjai, kistermeldi
alkalmazasanak lehetdségei

Hités, fagyasztas miveletei, elméleti alapjai, kistermeldi
alkalmazasanak lehetdségei

Stités, f6zés, parolas, porkolés miiveletei, elméleti alapjai,
kistermeldi alkalmazasanak lehetdségei

So6zas, pacolas, fiistolés miiveletei, elméleti alapjai, kistermeldi
alkalmazasanak lehetdségei

Tejsavas, ecetsavas, alkoholos és egyéb biokémiai tartdsitasi moédok
és kistermeldi alkalmazasuk lehetdségei

Hasznos és karos mikroorganizmusok ¢letfeltételei, élelmiszerre
gyakorolt hatasaik

Csomagoldanyagok €s a kiilonb6z6 csomagolasi modok hatésa a
késztermékre

Erzékszervi biralat menete

Szakmai készségek:

Szakmai nyelvili beszédészség
Olvasott szakmai szoveg megértése
Informaciéforrasok kezelése
Komplex eszkézhasznalati képesség

Személyes kompetencidk:
= Felelosségtudat
* Megbizhatosag
= Kéziigyesség



Tarsas kompetenciak:
= Segitokészség
= Hatarozottsag
=  Motivalhatosag

Modszerkompetencidk:
* Higiéniéds kdrnyezet-és mindségtudatos, szemlélet
=  Moddszeres munkavégzés
» Gyakorlatias feladatértelmezés



1892. A Kistermel6i zoldség- és gyiimolcsfeldolgozas megnevezési, 11615-16 azonosito
szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Meghatarozza a termék eldallitasanak nyersanyag, segédanyag, adalékanyag
sziikségletét

— Ellendrzi a munkavégzés feltételeit

— Paradicsomos készitményeket allit el6

— Gytimolcsbefotteket készit

— Leveket, szorpoket allit eld

— Lekvarféléket készit

— Gylimolcs-, zO0ldségszaritmanyokat allit eld

— Cukrozott, kandirozott gyiimolcsoket készit

— Piiréket-, krémeket készit

— Savanyusagokat készit

— Készterméket csomagol

— A keletkezd hulladékot megfelelden kezeli

— Dokumental, biztositja a nyomon kovethetdséget

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
o Z0ldségfélek, gylimolesok jellemzoi, fajtai taplalkozés-¢lettani
jelentosége
A nyersanyagok atmeneti taroldsa, elokészitd miiveletei
Jellegformald miiveletek
Dusité miiveletek
Befejezd miiveletek
Tartosité miiveletek

Szakmai készségek:

Szakmai nyelvil beszédészség
Olvasott szakmai szoveg megértése
Informaciéforrasok kezelése
Komplex eszk6zhasznalati képesség

Személyes kompetenciak:
= Felelosségtudat
* Megbizhatosag
* Mennyiségi érzek

Tarsas kompetenciak:
= Segitokészség
» Hatarozottsag
* Motivalhatdsag

Modszerkompetencidk:
= Higiénids, kdrnyezet-és mindségtudatos szemlélet
»  Modszeres munkavégzés
» QGyakorlatias feladatértelmezés



1893. A Kistermel6i husfeldolgozas megnevezésii, 11616-16 azonosito szamu szakmai

kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Kistermel6i alloméanybol szarmazo6 allat vagasat végzi el falusi vendégasztal vagy
rendezvény keretében torténd ételkészités céljabol

Ellendrzi a munkavégzés feltételeit

Elvégzi az éllatok elsédleges feldolgozasat (kabitas, szuras, elvéreztetés, szortelenités,
perzselés, borfejtés, bontas, hasitas, husvizsgalatot végeztet, hiiti a hust és a
belsdségeket)

A keletkezd hulladékot megfelelden kezeli

Huskészitményeket allit el6 (sonkak, szalamik, érlelt kolbaszok, felvagottak,
belsdségbdl készitett htiskészitmények, étkezési szalonnak, pastétomok)

Zsirt olvaszt, toportylt készit

Tarolja, csomagolja a készterméket

Elvégzi a sziikséges konyhatechnikai miiveleteket, (darabolas, csontozas, formazas,
kivagas, siités, f6zés, stb.) az elkészitett ételt felkinalja helyben fogyasztasra
Dokumental, biztositja a nyomon kdvethetdséget

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:

e Vagoallatok szervei, testtajai

e Viagoballatok kiils6 és belso tulajdonsagainak fobb jellemzoi

e Viagoallat fajok csoportjai, fontosabb allatbetegségei

e Vigoallatok els6dleges feldolgozasa kistermeldi koriilmények
kozott, sziikséges eszkdzok

e Masodlagos feldolgozashoz sziikséges anyagok, jellemzdi, hatésai a
késztermékre

e Huskészitmények csoportjai, jellemzdi, gyartdsuk miiveleti 1épései,
sziikséges eszkdzok, berendezések

Szakmai készségek:
e Szakmai nyelvii beszédészség
e Olvasott szakmai szoveg megeértése
e Informdcioforrasok kezelése
o Komplex eszkdzhasznalati képesség

Személyes kompetenciak:
= Felelosségtudat
* Megbizhatosag
* Mennyiségi érzek



Tarsas kompetenciak:
= Segitokészség
= Hatéarozottsag
* Motivalhatdsag

Modszerkompetencidk:
= Higiénids, kornyezet-és mindségtudatos szemlélet
»  Modszeres munkavégzeés
» QGyakorlatias feladatértelmezés



1894. A Kistermeldi siito-, cukrasz- és édesipari termékek eléallitaisa megnevezésii,
11617-16 azonosité szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Meghatarozza a termék eldallitasdnak nyersanyag, segédanyag, adalékanyag

sziikségletét

— Elokésziti a nyersanyagokat, tésztat készit, tésztat érlel, pihentet, kisiit és kezeli a

készterméket

— Megkiilonboztetett mindségi jeloléssel ellatott €s eljarassal késziilt siitdipari
termékeket allit eld

— Kistermel6i cukraszati termékeket készit (cukraszati félkész-termékek,
uzsonnasiitemények, tortak, szeletek, tekercsek)

— Tartos édesipari lisztes készitményeket allit el6 (teasiitemények, kréker, linzer, keksz,
mézes ¢és mézes jellegli készitmények, bonbonok, nyaldkak)

— Széraztésztat készit

— Kiilonleges, egyedi 0sszetételii készitményeket allit eld

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:

Kenyerek, péksiitemények osztalyozasa, jellemzése, taplalkozas-
¢lettani jelentOsége

Technologiai miiveletek 1épései, eszkdzei, tésztacsoportok €s
termeékeik jellemzoi

Egyedi eljarassal késziilt siitdipari termékek jellemzoi (perecek,
langosok, fank, pizza alaptészta, kiirtdskalacs stb.)

Fobb cukrészati termékek jellemzdi, készitésiik menete, befejezd és
kikészité miiveleteik

A cukrészati €s édesipari termékekhez hasznalt eszk6zok

A tartos édesipari készitmények eldallitasanak 1épései, eszkozei
A szaraztésztagyartas miiveletei

Szakmai készségek:

Szakmai nyelvil beszédészség
Olvasott szakmai szoveg megértése
Informaciéforrasok kezelése
Komplex eszkdzhasznalati képesség

Szemelyes kompetenciak:
= Alloképesség

= [zérzékelés

= Kéziigyesség



Tarsas kompetenciak:
= Segitokészség
= Hatéarozottsag
* Motivalhatdsag

Modszerkompetencidk:
= Higiéniés szemlélet
»  Modszeres munkavégzeés
» QGyakorlatias feladatértelmezés



1895. Erjedésipari és jovedéki ismeretek alapjai kistermel6knek megnevezésii, 11618-16
azonosité szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Meghatarozza a termék eldallitasanak nyersanyag, segédanyag, adalékanyag
sziikségletét

—  Kézmiives sort készit

— Gylimolcsbort készit

— Gylimolcsparlatot készit

— Egyéb alkoholos terméket allit eld

— Alkalmazza a jovedéki eldirasokat, szabalyokat

— Vizkezelést, vizvizsgalatot végez

—  Uveget, palackot, csomagoldanyagot eldkészit

— Termékjeldlést végez

— Betartja a tliz-, kdrnyezetvédelmi és higiéniai szabalyokat

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:

e Erjedésipari termékek eldallitasahoz sziikséges kiilonleges anyagok

jellemz6i (pl. malata, komlo, enzimkészitmények, drogok, élesztd
stb.)

Sorléeloallitas muveleti, eszkozei
Gytimolesborkészités technoldgiai 1épései, eszkozei
Cefrekeészités, leparlas miiveletei, eszkozei
Szeszesitalkészités menete, miveletei

Jovedéki szabalyozas alapjai

Szakmai készségek:
e Szakmai nyelvll beszédészség
e Olvasott szakmai szoveg megértése
e Informacioforrasok kezelése
o Komplex eszkdzhasznalati képesség

Személyes kompetencidk:
= Felel6sségtudat
= [zérzékelés
» Dontésképesség

Tarsas kompetenciak:
= Segitokészség
= Hatarozottsag
= Motivalhatosag

Modszerkompetenciak:
* Higiénids szemlélet
=  Moddszeres munkavégzés
» QGyakorlatias feladatértelmezés



1896. A Kistermeldéi tejtermeékek és sajt eloallitasa megnevezési, 11619-16 azonosito
szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Meghatarozza a termék eldallitasanak nyersanyag, segédanyag, adalékanyag
sziikségletét

— Ellendrzi a munkavégzés feltételeit

— Elokésziti a nyersanyagokat (elvégzi a nyerstej tisztitasat, folozését, zsirtartalméanak
beallitasat, homogénezését, pasztérozését, hiitését)

— Kiilonbo6z6 tipusu kultarakat, oltokat és egyéb adalék- €s izesitd anyagokat alkalmaz

— Kiilonleges, egyedi 0sszetételll tejkészitményeket, vajat, vajkészitményeket allit eld

— Natur ¢és izesitett friss sajtokat, érlelt sajtokat, sajtkészitményeket, tirot,
turokészitményeket allit eld kiilonbozo allatfajok tejének felhasznalasaval

— A keletkez6 hulladékot megfelelden kezeli

— Dokumental, biztositja a nyomon kovethetdséget

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:

e Tej fogalma, Osszetétele, tulajdonsagai, taplalkozas-¢lettani
jelentdsége

e Technoldgiai miiveletek 1épései, eszkozei (tisztitas, f616z¢Es,
zsirtartalom beéllitas, homogénezés, pasztordzés, hiités, savanyitas,
alvasztas, alvadék kidolgozas)

e Tejtermékek csoportositasa, jellemzoi

e Sajtok csoportositasa, jellemzdi

Szakmai készségek:
e Szakmai nyelvii beszédészség
e Olvasott szakmai szoveg megértése
e Informacioforrasok kezelése
o Komplex eszkdzhasznalati képesség

Személyes kompetencidk:
= [zérzékelés
= Kéziigyesség
= Mennyiségi érzék

Tarsas kompetenciak:
=  Segitokészség
= Hatarozottsag
= Motivalhatosag

Modszerkompetenciak:
= Higiénids, kdrnyezet-és mindségtudatos, szemlélet
=  Moddszeres munkavégzés
= QGyakorlatias feladatértelmezés



1897. A Higiénia és minoségbiztositas kistermeloknek megnevezésii, 11620-16 azonosito
szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Betartja és alkalmazza az ¢lelmiszer-eldallitashoz sziikséges alapvetd higiéniai €s
mindségbiztositasi eldirasokat

— Alkalmazza a kéros mikrobék elpusztitdsanak modszereit

— Betartja a kistermeldkre vonatkoz6 élelmiszer-higiéniai kovetelményeket

— Betartja a személyi és kornyezeti higiéniara vonatkozé eléirasokat

— Takaritast, tisztitast, fert6tlenitést végez

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:
e Higiénidhoz, mindségbiztositashoz kapcsoldodo rendeletek,
jogszabalyok
o Tisztit6-, fertdtlenitdszerek jellemzoi, hatasuk, alkalmazhatosaguk
e Elelmiszerek utjan terjedé megbetegedések, ételmérgezések
jelentdsége
e J6 higiéniai gyakorlat elemei

Szakmai készségek:

e Munkateriilet jellemzdi, higiéniai kdvetelmények
Tisztito- és fert6tlenitdszerek
Takaritasi, tisztitasi, fertotlenitési modok
Informaciéforrasok kezelése
Komplex eszkdzhasznalati képesség

Személyes kompetenciak:
= Dontésképesseég
» Feleldsségtudat
= Pontossag

Tarsas kompetenciak:
= Segitokészség
= Hatarozottsag
* Motivalhatdsag

Moédszerkompetenciak:
* Higiénids szemlélet
»  Modszeres munkavégzés
» QGyakorlatias feladatértelmezés



1714. Az Uzemgazdasag, iigyvitel megnevezésii, 11034-16 azonosité szami szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Felméri a vallalkozas beinditasanak lehetdségeit, beszerzi a miikdéshez sziikséges
engedélyeket

— Megteremti a vallalkozas miikddéséhez sziikséges eréforrasokat

— Hatalyos gazdasagi és jogi szabalyoknak megfelelden inditja, miikodteti a
vallalkozast, gazdasagot

— Ismeri és alkalmazza a pénziigyi €¢s munkajogi eléirasokat

— Fejleszti vallalkozasat, figyeli és késziti, készitteti a palyazatokat, timogatast igényel

— Tervdokumentaciokat, tanulmanyokat, iizleti tervet készit, készittet

— Kereskedelmi ligyleteket szervez, drajanlatokat készit, szolgaltatést, arut értékesit

— Arajanlatokat kér, arut rendel, vasarol, egyeztet a kiilsé szolgaltatokkal

— Szerzdédést kot szoban €s irasban

— Alapvetd pénziigyi, szamviteli mtveleteket végez

— Gazdasagi szamitasokat, értékelést végez, adatokat gyiijt és nyilvantart,
adatszolgaltatast végez

— Piackutatast, marketing, reklamtevékenységet bonyolit, kapcsolatot tart az
ugyfelekkel, mas turisztikai szolgaltatokkal, szakmai szervezetekkel

— Kezeli a reklamaciot

— Informacidcsere érdekében idegen nyelven alapfokon kommunikal

— Intézi a tevékenységhez kapcsolddd adminisztracids feladatokat

— Nyilvantartadsokat vezet, bizonylatot allit ki, szamlat ad

— Levelezést folytat beszallitokkal, vevokkel, szakhatdsagokkal, szakmai szervezetekkel
postai Gton, e-mailben

— Hazipénztart kezel, banki, postai tranzakcidkat végez

— Szamitdgépet hasznal a nyilvantartdsok vezetésére és egyéb szakmai feladatoknal

— Telefont, fénymasolot, audiovizualis eszkdzoket, pénztargépet és egyéb ligyvitel
technikai eszk6zoket hasznal

— Ismeri és alkalmazza a vallalkozas jogkdvetd miikodése érdekében a fogyasztovédelmi
eldirasokat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:

e Piaci alapismeretek (a piac funkcioi, szerepldi, tipusai),
piacbefolyasolo tényezok (eladas, vasarlas, reklam, eladas, imazs
stb.)

e Pénz szerepe a piacgazdasdgban: pénziigyi, pénzintézeti rendszer,
pénziigyi szolgaltatasok, értékpapirok, tdzsde, a vallalkozas
pénziigyei

e Egyéni és tarsas vallalkozasi formak, adofizetési kotelezettségek

e Termd6foldre vonatkoz6 jogszabalyok

¢ A munkavallald és munkaltato jogai, kotelezettségei, a munkavégzés
szabalyai

o Vallalkozas 1étesitése, a vallalkozas inditasanak és miikodtetésének
alapvetd jogi, adminisztrativ szabalyai, gyakorlati Iépései, a forrdsok



biztositasa, szlikséges targyi és személyi (munkaerd) feltételek
kialakitasa, atalakitasanak és megsziintetésének formai

Az lizleti terv felépitése, tartalma, a tervezés modszerei,
palyazatkészités, a tamogatasok igénybevételének szabalyai
Szamviteli, pénziigyi alapmiveletek

Onkéltségszamitas, bevétel és koltségnyilvantartas, drajanlat készités
Bizonylati elv és fegyelem, az agraragazati és a turizmussal
kapcsolatos tevékenység soran hasznalhaté fobb bizonylatok,
alkalmazott dokumentumok, bizonylatok kit6ltése, nyilvantartasok
vezetése

Pénziigyi tranzakciok

Szerzédések: a megallapodasok megkotésére, felbontasara
vonatkoz6 eldirdsok, szabalyok, a beszerzes, vasarlas folyamata,
befolyasold tényezoi, mezdgazdasagi termékértékesitési
szerzOdések, értékesitési modok, befolyasolo tényezok
Kommunikacios modszerek, eszkdzok

Piackutatasi alapelvek

Marketing tevékenység

Levelezés, lizleti levelezés szabalyai

Eszkozkezelés

Szamitdgépes adatnyilvantartas, szamitdégépes programok hasznalata
Fogyasztovédelmi intézményrendszer, fogyasztdi jogorvoslati
lehetdségek

Szavatossag és jotallas, a fogyasztdi reklamaciok intézésének modja
Vasarlok Konyve haszndlatanak és az abban tortént bejegyzések
elintézésének szabalyai

A képzéshez illeszkedd hazai és eurdpai unids fogyasztovédelmi
eldirasok

Szakmai készségek:

Szakmai nyelvezetli iras-, fogalmazaskészség
Mennyiségérzék

Szamolasi készség

Idegen nyelvii beszédkészség

Elemi szintli szamitogép-hasznalat (szovegszerkesztés,
tablazatkezelés)

Személyes kompetencidk:
=  Dontésképesség
*  Onallosag
= Kiilsé megjelenés

Térsas kompetenciak:
=  MeggydzOkészség
= Udvariassag
=  Kommunikécios rugalmassag

Modszerkompetenciak:
= Rendszerezd képesség
= Lényegfelismerés
* Eredményorientaltsag



1009. A Vendéglatas megnevezésii, 11035-12 azonosité szami szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Kialakitja a szallashelyeket

— Berendezi a széllashelyeket

— Kikérdezi a vendégeket az igényeikrol

— Biztositja a specialis igényli vendégek fogadasanak feltételeit

— Ellatja a recepcios feladatokat

— Fogadja és elhelyezi a vendégeket

— Gondoskodik a vendégek ¢és vagyontargyaik biztonsagarol

— Téajékoztatja a vendégeket a szolgaltatasokrol, programlehetdségekrol

— Biztositja a reggelit, illetve igény szerint vacsorat ad

— Tartja a kapcsolatot a vendégekkel

— Meéri a vendégek elégedettségét

— Betartja a kulturalt viselkedés és vendégfogadas szabalyait

— Részt vesz a mindségiranyitasi, élelmiszerbiztonsagi rendszerek kiépitésének
folyamatéban, ezek miikddtetésében €s belso feliilvizsgalatdban

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:

e Vendéglatas és idegenforgalom
Szallashely-kialakitas és berendezés
Vendégfogadas, elhelyezés
Reggelifajtak és felszolgalasuk
Program-kinalat
Kommunikacié magyarul és idegen nyelven
Személyi és kornyezeti higiénia
Kornyezetvédelem
Munkavédelem, elsésegélynyujtas
Elelmiszerbiztonsag

Szakmai készségek:
e Elemi szintli szamitogép-hasznalat
Szakmai nyelvil szoveg megértése
Szakmai nyelvli beszédkészség
Idegen nyelvil szoveg megértése
Idegen nyelvii beszédkészség
Elelmiszerek érzékszervi tulajdonsagainak megitélése

Személyes kompetenciak:
= Tlréképesség
* Megbizhatosag
= Felelosségtudat



Tarsas kompetenciak:
= Udvariassag
»  Kommunikacids rugalmassag
=  Kompromisszumkészség

Modszerkompetencidk:
» A kornyezet tisztan tartasa
*  Problémamegoldas, hibaelharités
» Nyitott hozzaallas



1011. A Falusi vendégfogadas megnevezésii, 11037-12 azonositéo szamu szakmai

kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Specialis falusi jellegzetességek figyelembevételével kialakitja a vendégfogadas
feltételeit

Berendezi a vendéglatohelyet

Uzemelteti a vendéglatohelyet

Igény szerint biztositja a vendégek részleges/teljes ellatasat

Elkésziti a tajjellegli, hagyomanyos ételeket

Megszervezi a szabadban torténd étkeztetést

Felhasznalja a sajat gazdasagaban, kornyezetében eldallitott termékeket
Termésekbol, viragokbol dekoracidt, ajandékot készit

Miiveli, bemutatja, tanitja a tajegységhez kotddo népszokasokat, hagyomanyos népi
kismesterségeket, hasznalati eszkdzoket

Arulja a helyi hagyoményok alapjan készitett termékeket, targyakat

Bemutatja a gazdasagot

Miveli a virdgoskertet, a konyhakertet, fliszer- és gydgyndvényeket termel
Gondozza az udvart, a pazsitot és a haz kortil tartott allatokat

Végzi a haszonallat tartdsa soran rabizott feladatokat

Részt vesz a gazdasagban megtermelt novények betakaritdsaban, feldolgozéasaban,
tartositasaban, értékesitésében

Részt vesz az allati termékek feldolgozasaban, értékesitésében

Lehetdség és igény szerint bevonja a vendégeket a gazdasdg munkaiba (disznovagas,
befozés, lekvarfozés, sziiretelés stb.)

Tevékenyen részt vesz a tajegység, telepiilés programjaiban (gasztrondémia, szabadido,
bemutatok, szakmai rendezvények stb.)

Megszervezi a tajegységnek megfeleld programokat

Megszervezi a specialis gyerekprogramokat

Kiépiti a kapcsolatrendszert a vendégekkel €s a kornyék falusi vendéglatoival
Ismeri a kistermel6i élelmiszer eldallitas szabalyait

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
e Specialis szakmai alapismeretek
Falusi vendéglatohely jellegzetességei
Falusi vendéglatohely berendezései
Vendégfogadas, -elhelyezés
Etlap, étrend osszeallitis szabalyai
T4jjellegli, hagyomanyos ételek
Szabadban készithetd ételek és eszkdzeik
Sajat gazdasagban eldallithato élelmiszer alapanyagok, termékek
Viragoskert, konyhakert és udvar kialakitas, apolas, flinyiras
Alapvetd betakaritasi, termék-feldolgozasi ismeretek
Alapvetd allatgondozasi ismeretek
Alapvetd viragkotészeti ismeretek



Jatszohelyek kialakitasa

Népmiivészet, népi kismesterségek, népszokasok
Specidlis, tdjegységhez kapcsolodd programok
Kommunikacié magyarul és idegen nyelven
Személyes és kornyezeti higiénia
Munkavédelem, elsdsegélynyujtas

e Kornyezetvédelem

e Elelmiszerbiztonsagi szabalyok

Szakmai készségek:
e FElemi szintli szamitogép-hasznalat
e Idegen nyelvii szakmai szovegértés és beszédkészség
Héziallatok gondozésa
Viragkotészeti anyagok, eszkozok hasznalata
Népi kismesterségek eszkozeinek mitkodtetése
Képes a gyakorlatban is alkalmazni a vendéglatasban eléirt higiéniai,
¢lelmiszerbiztonsagi szabalyokat

Személyes kompetenciak:
= Kéziigyesség
=  Onallosag
»  Onfegyelem

Tarsas kompetenciak:
» Udvariassag
= Segitokészség
»  Konfliktusmegold6 készség

Modszerkompetencidk:
»  Kreativitas, Otletgazdasag
* Problémamegoldas, hibaelharitas
=  Moddszeres munkavégzés



1436. A Foglalkoztatas 1. megnevezési, 11497-12 azonosito szamu szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

e ldegen nyelven:
- bemutatkozik (személyes és szakmai vonatkozassal)
- egyszerl alapadatokat tartalmaz6 formanyomtatvanyt kitolt
- idegen nyelvi szakmai irdnyitas, egylittmiikodés melletti munkat végez

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
e ldegen nyelven:
o kozvetlen szakmajara vonatkozé gyakran hasznalt egyszerii
szavak, szokapcsolatok
o a munkakdr alapkifejezései

Szakmai készségek:

e Egyszerli formanyomtatvanyok kitdltése idegen nyelven

e Szakmai parbeszédben elhangzo6 idegen nyelven feltett egyszerii
kérdések megértése, illetve azokra valo reagalas egyszer
mondatokban

Személyes kompetenciak:
= FejlodOképesség, onfejlesztés

Tarsas kompetenciak:
* Nyelvi magabiztossag
= Kapcsolatteremtd készség

Moddszerkompetenciak:
» Informaciogytijtés
* Analitikus gondolkodas



1438. A Foglalkoztatas I1. megnevezésii, 11499-12 azonosit6é szamu szakmai

Feladatprofil:

kovetelménymodul tartalma:

— Munkaviszonyt létesit

— Alkalmazza a munkaerdpiaci technikakat
— Feltérképezi a karrierlehetdségeket

— Vallalkozast hoz 1étre és miikodtet

— Motivacios levelet és onéletrajzot készit
— Didkmunkat végez

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:

Munkavallal6 jogai, munkavallalo kotelezettségei, munkavallalo
felelossége

Munkajogi alapok, foglalkoztatasi formak

Specialis jogviszonyok (6nkéntes munka, didkmunka)
Allaskeresési modszerek

Vallalkozasok létrehozésa és miikodtetése

Munkatigyi szervezetek

Munkavallalédshoz sziikséges iratok

Munkaviszony 1étrejotte

A munkaviszony ad6zési, biztositasi, egészség- ¢s nyugdijbiztositasi
Osszefiiggései

A munkanélkiili (allaskeres0) jogai, kotelezettségei és lehetdségei
A munkaerdpiac sajatossagai (allasborzék és palyavalasztasi
tanacsadas)

Szakmai készségek:

Ko6znyelvi olvasott szoveg megértése
Koznyelvi szoveg fogalmazasa irasban
Elemi szintli szamitdégéphasznalat
Informacidforrasok kezelése
Koznyelvi beszédkészség

Személyes kompetencidk:
*  Onfejlesztés
= SzervezOkészség

Tarsas kompetenciak:
= Kapcsolatteremtd készség
» Hatarozottsag

Modszerkompetenciak:
» Logikus gondolkodas
» Informaciogytjtés



