3154119 Konzervgyarto

1898. A Készétel- és konzervgyartas megnevezésii, 11621-16 azonosité szamu szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Atveszi az nyersanyagot (novényi, allati eredeti), mindségét ellendrzi, tarolja
Elokészité miiveleteket végez (ndvényi, allati eredetli nyersanyagok esetén)
Fozi a nyersanyagot

Bestiritést végez, zoldségpiirét allit eld

Hokozléssel tartositott fozelékkészitményt allit eld

Gyiimdlcsalapu konzervet készit

Huskonzerveket készit

Készételeket készit

Etelizesitoket készit

Szakmai szamitast végez

Bedllitja, tizemelteti, karbantartja, tisztitja, fertdtleniti a berendezéseket
Csomagoldanyagot megvalaszt, el6készit

Egyedi és gylijtdcsomagolast végez

Jeloli a terméket

Gyartaskozi és késztermék ellendrzést végez

Dokumentalast végez

Betartja a konzervgyartas munka-, tliz-, kornyezetvédelmi €s higiéniai szabalyait
Kezeli a melléktermékeket, hulladékokat

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
o FEldkészité miiveletek jellemzdi, gépei
o Hokozl6 miiveletek jellemzdi (el6fozes, t6z¢Es, siités, pasztérozes,
sterilezés)
o HOko6z16 berendezések felépitése, mitkodése
e Mikroorganizmusok jellemzdi, hasznos és karos mikroorganizmusok
tevékenysége
e Beparlas mivelete, vizelvonas modjai, beparld berendezések
felepitése, miikodése
e Siritmények eldallitasa
Hokozléssel tartositott készételek tipusai, gyartastechnoldgiaja,
berendezései
Huskonzervek gyartastechnologidja, gépi berendezései
Hokozléssel tartositott gyiimdlecskonzervek gyartastechnologidja
Hokozléssel tartositott fozelékkonzervek gyartastechnologidja
Szakmai, technoldgiai szamitasok
Csomagoldanyagok jellemzoi, veliikk szemben tdmasztott
kovetelmények
e (Csomagolas folyamata, ellenérzése



o Toltdgépek, zarogépek, hokozld berendezések, cimkézd gépek
kialakitasa, mukodése

Termék jelolése, a jelolés szerepe

Termék tarolasanak szabalyai

Tisztito és fertétlenitdszerek jellemzoi

Mindségbiztositas alapjai

Munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai eldirasok

Szakmai készségek:
e Olvasott szakmai szoveg megértése
e Informdcioforrasok kezelése
e Szakmai nyelvii beszédkészség
e FElemi szamolasi készség

Személyes kompetenciak:
» Felelosségtudat
= fzérzékelés
= Alloképesség

Tarsas kompetenciak:
» Hatarozottsag
* Motivalhatdsag
*  Segit6készség

Modszerkompetencidk:
» Higiéniai, mindség és kdrnyezettudatos szemlélet
»  Modszeres munkavégzés
» Gyakorlatias feladatértelmezés



1666. Elelmiszeripari vallalkozasok miikodtetése megnevezésii, 10890-16 azonosité

szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Tervezett vallalkozasi tevékenységéhez felméri a piaci viszonyokat, tajékozodik a
versenytarsakrol

Elkésziti, elkészitteti az lizleti tervet

Felméri a sajat erd kiegészitéséhez sziikséges forrasokat (hitelek, palyazati
lehetdségek)

Megismeri az engedélyezési eljarast, informalddik az engedélyeket kiadod
szakhatosagoknal

Az informaciok birtokaban kivalasztja a megfeleld vallalkozasi format

Egyéni vagy tarsas vallalkozast hoz 1étre

Megtervezi, megtervezteti az ¢lelmiszer-eldallitd egység kialakitasat, atalakitasat
Kivitelezteti a terveket, beszerzi, beszerezteti a gépeket, berendezéseket
Munkaerd-gazdalkodasi tervet készit, meghatarozza a foglalkoztatottak szamat és
szakképzettségét

Beszerzi a mitkddtetéshez sziikséges engedélyeket

Gazdalkodik a rendelkezésre allo eroforrasokkal, miikodteti a vallalkozast,
szabalyosan kezeli a dokumentéciot

Figyelemmel kiséri a vallalkozas mikodésével kapcsolatos jogszabalyvaltozasokat és
palyazati lehetdségeket

Aruforgalmi tevékenységet folytat, értékesitést végez

Sziikség szerint gondoskodik vallalkozasanak atszervezésérdl, megsziintetésérol
Ismeri és alkalmazza a véllalkozas jogkovetd mitkodése érdekében a fogyasztovédelmi
eléirasokat

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
e Az élelmiszergyartas teriiletén alkalmazhat6 vallalkozasi formék és
azok jellemzdi
e A piackutatds modszerei
e Aziizleti terv sziikségessége, tartalma, felépitése
A vallalkozas engedélyeztetéséhez és a folyamatos mitkodés
fenntartasahoz sziikséges eldirasok
A véllalkozas létrehozasanak gyakorlati feladatai
A belsd és kiilsé forrasok biztositasanak lehetdségei
A telephely kivalasztasanak szempontjai
A tevékenységhez sziikséges targyi feltételek biztositasa
A sziikséges létszam és munkakorok megallapitasa
Palyazatokon val6 részvétel alapjai
A humaneréforras-gazdalkodas szerepe, feladatai
A munkafolyamatok meghatarozésa, az azokeért felelds munkatarsak
kivalasztasanak szempontjai
e A munkaszerzddések megkdtése, felbontésa, a szerzddés tartalmi
elemei



A munkatarsak kivalasztdsdnak folyamata, a béralku lefolytatasa
Bizonylati elv és fegyelem, bizonylatok kitoltése

A szerzédéskotés alapelvei

Pénziigyi, szamviteli alapfogalmak

A koltségekkel kapcsolatos altalanos fogalmak és csoportositasuk
Vagyon fogalma, tagoldsa és a mérleg szerkezete, leltar

A vagyonmérleg ¢s az eredménykimutatas adatainak értelmezése,
felhasznaldsa a dontésekben

Vezetési modszerek, a vezetoi munka szakaszai

Az lizleti targyalas megtervezésének 1épései, a lebonyolitas szabalyai
Az lizleti levelezés és az tizleti €let protokollszabalyai

A kommunikacio modszerei, eszkozei

A vallalkozas atszervezésének, megsziintetésének modja, gyakorlati
teendodi

Az ¢lelmiszer-értékesités szabalyai, dokumentumai, bizonylatai

A fogyasztdi arak megallapitasanak szabalyai, arformak

Az ¢lelmiszer-eldallitod egység kialakitasanak, atalakitdsdnak
eldirdsai

A képzéshez illeszkedd hazai €s eurdpai unios fogyasztovédelmi
eléirasok

Szakmai készségek:

Szakmai olvasott szoveg megértése
Szakmai nyelvll beszédkészség
Informéacioforrasok kezelése

Személyes kompetenciak:

Megbizhatdsag
Feleldsségtudat
Dontésképesség

Térsas kompetenciak:

Hatarozottsag
Tomor fogalmazas készség
Kapcsolatteremtd készség

Modszerkompetenciak:

Logikus gondolkodas
Lényegfelismerés (Iényeglatas)
Ismeretek helyénval6 alkalmazasa



