3154108 Sorgyarto

1670. A Sorgyartas megnevezésii, 10899-16 azonosito szamu szakmai kovetelménymodul
tartalma:

Feladatprofil:

— Az alapanyagokat (arpa, malata, komlo) atveszi, mindsiti, tisztitja, kezeli, mindségét
ellendrzi, tarolja, el6késziti

— A sorfézéviz mindségét ellendrzi (ivoviz mindség), a vizet kezeli

—  Arpa aztatast vezet, ellendriz

— A kiilonféle csirdztatasi rendszerekhez a levegdt elokésziti, vezeti a csiraztatast

— Aszal, aszaloberendezéseket lizemeltet

— Malatat csiratlanit, tisztit, tarol

— Fo6z06hazi miiveleteket - kiilonféle cefrézési eljarasok, cefresziirés, komloforralas,
komlosziirés - végez és ellendriz

— Sorlevet kezel, f6z6hazi kihozatalt szamit

— Hagyomanyos és nyomads alatti erjesztést vezet

— Alkoholmantes, izesitett sort készit

— Sort sziir és stabilizal, pasztéroz, palackba, horddba, dobozba fejt, jeloli a terméket

— Gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatokat végez, a készterméket ellendrzi
€s mindsiti

— Beallitja, lizemelteti a technologiai berendezéseket, gépeket €s elvégzi a tisztitasukat,
fertdtlenitésiiket

— Elvégzi a sziikséges szakmai szamitasokat

— Kezeli a melléktermékeket, hulladékokat, gondoskodik az esetleges hasznositasukrol

— Betartja és betartatja a munkafolyamatok munka-, tiz-, kornyezetvédelmi €s higiéniai
szabalyait

— Dokumentalast végez

— Betartja a munkafolyamatok munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai szabalyait

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:

e Sorarpa, malata, komld, viz jellemzdi, tarolas feltételei

e Mintavétel szabalyai, sorarpa vizsgalatanak modjai, mindsités
szempontjai

e Sorarpa tisztitas, osztalyozas miiveletei,berendezése

e Aszalas folyamata, malatak jellemzo6i, malatafajtak

o Sorelesztd jellemzdi, feladata, kezelése, szintenyészet készités
folyamata

e Sziirés célja, modja és fajtai, sziirdberendezések

o Sorfézdviz jellemzoi, sorfézéviz eldallitasa

o Sorlé eldallitas folyamata (cefrézés alatt lejatszodo folyamatok,
cefrézési eljarasok, cefresziirés, komloforralas)

e Sorlé erjesztés folyamata, erjesztést befolyasold tényezok

e Sor szlirése, szlirési segédanyagok jellemz6i

e Sor stabilizalasa, pasztér6zés maodjai, feladata



Malatagyartas és sorgyartas gépi berendezéseinek jellemzdi,
felépitése, mikodése

Sor kiszerelésének folyamata, csomagoldanyagok jellemzoi,
elokészitésiik

A keletkez6 melléktermékek jellemzdi hasznositasi modok kezelése
Gyartaskozi ellendrzések, vizsgalatok (f6z0hazi hasznositas,
erjedésfok meghatarozasa)

Sorfélék jellemzoi, sszetétele,

Munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai eldirasok

Szakmai, technoldgiai szamitasok

Szakmai készségek:

Olvasott szakmai széveg megértése
Informacioforrasok kezelése
Labortechnikai eszk6zok hasznalata

Személyes kompetenciak:
= Alloképesség
= Feleldsségtudat
= Kéziigyesség

Tarsas kompetenciak:
*  Segit6készség
= Hatarozottsag
* Motivalhatdsag

Modszerkompetencidk:
» Higiénids szemlélet
*  Modszeres munkavégzés
» Gyakorlatias feladatértelmezés



1887. A Jovedéki ismeretek megnevezésii, 11610-16 azonosité szamu szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Ismeri és alkalmazza a jovedéki torvény eldirasait, a palinka jovedéki ellendrzésének
szabalyait a termelés és forgalmazas soran

— Ismeri és alkalmazza az adokotelezettség, adofelfiiggesztés és adofizetési kotelezettség
fogalmat

— Tudja az adé mértékét, az eljarasi szabalyokat

— Betartja és betartatja a bérf6zés és maganfézés jogszabalyi eldirdsait

— Betartja az alkoholtermék palackozasaval, zarjegy alkalmazasaval kapcsolatos
torvényi eldirasokat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:
e A palinka és a parlat el6allitasat és forgalmazasat meghatarozo
jovedéki szabalyok
Adoraktari mikodés altalanos feltételei
Jovedéki biztositék
Adoraktari engedély megsziinése
Jovedéki adozas
Adoéraktarak bizonylatolési és nyilvantartasi kotelezettségei
Bérfozésre vonatkozé szabalyok
Maganfézésre vonatkozd szabalyok
Jovedéki ellendrzések, szankcidk

Szakmai készségek:
e Szakmai nyelvll beszédészség
e Olvasott szakmai szoveg megértése
e Informdcioforrasok kezelése

Személyes kompetenciak:
= Felelosségtudat
» Dontésképesség
» Precizitas

Tarsas kompetenciak:
= Kapcsolatteremtd készség
= Hatarozottsag
= Segitokészség

Modszerkompetencidk:
= Attekint6 képesség
* Logikus gondolkodas
= Kontroll (ellendrzéképesseég)



1666. Elelmiszeripari vallalkozasok miikodtetése megnevezésii, 10890-16 azonosité

szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Tervezett vallalkozasi tevékenységéhez felméri a piaci viszonyokat, tajékozodik a
versenytarsakrol

Elkésziti, elkészitteti az lizleti tervet

Felméri a sajat erd kiegészitéséhez sziikséges forrasokat (hitelek, palyazati
lehetdségek)

Megismeri az engedélyezési eljarast, informalodik az engedélyeket kiado
szakhatdsagoknal

Az informaciok birtokaban kivalasztja a megfeleld vallalkozési format

Egyéni vagy tarsas vallalkozast hoz 1étre

Megtervezi, megtervezteti az ¢lelmiszer-eldallitd egység kialakitasat, atalakitasat
Kivitelezteti a terveket, beszerzi, beszerezteti a gépeket, berendezéseket
Munkaerd-gazdalkodasi tervet készit, meghatarozza a foglalkoztatottak szamat és
szakképzettségét

Beszerzi a mitkddtetéshez sziikséges engedélyeket

Gazdalkodik a rendelkezésre allo eroforrasokkal, miikodteti a vallalkozast,
szabalyosan kezeli a dokumentéciot

Figyelemmel kiséri a vallalkozas mikodésével kapcsolatos jogszabalyvaltozasokat és
palyazati lehetdségeket

Aruforgalmi tevékenységet folytat, értékesitést végez

Sziikség szerint gondoskodik vallalkozasanak atszervezésérdl, megsziintetésérol
Ismeri és alkalmazza a véllalkozas jogkovetd mitkodése érdekében a fogyasztovédelmi
eléirasokat

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
o Az élelmiszergyartas teriiletén alkalmazhat6 vallalkozasi formak és
azok jellemzdi
e A piackutatds modszerei
e Aziizleti terv sziikségessége, tartalma, felépitése
A vallalkozas engedélyeztetéséhez és a folyamatos mitkodés
fenntartasahoz sziikséges eldirasok
A véllalkozas l1étrehozasanak gyakorlati feladatai
A belsd és kiilsé forrasok biztositasanak lehetdségei
A telephely kivalasztasanak szempontjai
A tevékenységhez sziikséges targyi feltételek biztositasa
A sziikséges létszam és munkakorok megallapitasa
Palyéazatokon val6 részvétel alapjai
A humaneréforras-gazdalkodas szerepe, feladatai
A munkafolyamatok meghatarozésa, az azokeért felelds munkatarsak
kivalasztasanak szempontjai
e A munkaszerzddések megkdtése, felbontésa, a szerzddés tartalmi
elemei



A munkatarsak kivalasztdsdnak folyamata, a béralku lefolytatasa
Bizonylati elv és fegyelem, bizonylatok kitoltése

A szerz6déskotés alapelvei

Pénziigyi, szamviteli alapfogalmak

A koltségekkel kapcsolatos altalanos fogalmak és csoportositasuk
Vagyon fogalma, tagoldsa és a mérleg szerkezete, leltar

A vagyonmérleg ¢s az eredménykimutatas adatainak értelmezése,
felhasznaldsa a dontésekben

Vezetési modszerek, a vezetoi munka szakaszai

Az lizleti targyalas megtervezésének 1épései, a lebonyolitas szabalyai
Az lizleti levelezés és az iizleti €let protokollszabalyai

A kommunikacio modszerei, eszkozei

A vallalkozas atszervezésének, megsziintetésének modja, gyakorlati
teendodi

Az ¢lelmiszer-értékesités szabalyai, dokumentumai, bizonylatai

A fogyasztdi arak megallapitasanak szabalyai, arformak

Az ¢lelmiszer-eldallito egység kialakitasanak, atalakitdsdnak
eldirdsai

A képzéshez illeszkedd hazai €s eurdpai unios fogyasztovédelmi
eléirasok

Szakmai készségek:

Szakmai olvasott szoveg megértése
Szakmai nyelvll beszédkészség
Informéacioforrasok kezelése

Személyes kompetenciak:

Megbizhatdsag
Feleldsségtudat
Dontésképesség

Térsas kompetenciak:

Hatarozottsag
Tomor fogalmazas készség
Kapcsolatteremtd készség

Modszerkompetenciak:

Logikus gondolkodas
Lényegfelismerés (Iényeglatas)
Ismeretek helyénval6 alkalmazasa



1673. Higiénia és mindségbiztositas megnevezésii, 10904-16 azonosité szamu szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Betartja az 0j ¢élelmiszerekhez sziikséges engedélyezési eljarasokat

— Betartja a higiénidhoz kapcsolodo rendeleteket, jogszabalyokat

— Alkalmazza az élelmiszer higiéniai €és élelmiszer biztonsagi eléirasokat

— Alkalmazza a J6 Higiéniai Gyakorlatot (GHP)

— Betartja a HACCP rendszer el6irasait

— Betartja a személyi és kornyezeti higiéniara vonatkozé eléirasokat

— Takaritast, tisztitast, fertétlenitést végez

— A teljes élelmiszer-eldallitas folyaman betartja és alkalmazza a személyi €s
feldolgozasra vonatkozo miiszaki higiéniai szabalyokat

— Betartja az 1ISO 22000 alapelveit

— Alkalmazza az élelmiszerbiztonsagi rendszerek (IFS, BRC) nyomonkdvetési
alapelveit

— Jegyz6konyveket, mindségbiztositasi dokumentéciokat vezet

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:
e Higiénidhoz, mindségbiztositashoz kapcsolddo jogszabalyok
o Tisztito-, fertotlenitdszerek jellemzoi, hatasuk, alkalmazhatosaguk
e J6 higiéniai gyakorlat elemei
e Mindségiranyitasi rendszerek elemet, jellemzdi (ISO 22000,
HACCP, IFS, BRC)
Nyomonkdvetés jelentdsége, 1épései
e Alapvetd mindségbiztositasi dokumentumok
e Az élelmiszertermelés alapvet6 egészségiigyi kovetelményei

Szakmai készségek:

e Szakmai nyelvili beszédkészség
Szakmai nyelvil iraskészség
Szakmai olvasott szoveg megértése
Szakmai nyelvii hallott szOveg megértése
Informéacioforrasok kezelése

Személyes kompetenciak:
= Felelosségtudat
» Dontésképesség
* Precizitas

Tarsas kompetenciak:
= Kapcsolatteremtd készség
» Hatarozottsag

Modszerkompetenciak:
* Higiénids szemlélet
* Logikus gondolkodas



