55541 06 Siito- és cukraszipari szaktechnikus

898. A Siitdipari és cukraszati termékgyartas megnevezésii, 10917-12 azonosito szamu
szakmai kdvetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Betartja és betartatja a munkavédelmi €s higiéniai eldirasokat
— Munkéjéhoz alkalmazza a gépeket, berendezéseket, eszkozoket
— Kiszamolja, kiméri, kiméreti a sziikséges nyersanyagokat
— Cukrasztechnologiai alapmiiveleteket végez

— Cukraszati félkész termékeket készit

— Cukrészati késztermékeket készit

— Diszité miiveleteket végez

— Cukraszati és siitdipari toltelékeket, krémeket készit

— Cukorkészitményeket 6z, olvaszt

— Fagylaltot, parfét készit

— Poharkrémet készit

— Siitdipari nyersanyagokat el6készit

— Kenyérféléket készit

— Péksiiteményeket és finom pékarukat készit

— Siitéipari termékeket fagyaszt, kelesztést késleltet

— Zsemlemorzsat gyart

— Diétas ¢és kiilonleges taplalkozasi igényt termékeket gyart
— Siitéipari és cukraszati termékeket mindsit

— Termeléstervezési és szervezési feladatokat végez

— Mindségbiztositasi dokumentumokat vezet

— Mindségbiztositasi ellendrzéseket végez

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
e Siitdipari nyersanyagok ¢és technikai anyagok
Nyersanyagok atvétele, tarolasa, elokészitése
Liszt- és nyersanyagtarolas és elokészités eszkdzei, berendezései
Stitdipari termékek anyagsziikségletei
Tésztakészités modjai, folyamatai
Dagaszto, keverd, gyur6 gépek
Tésztafeldolgozas miiveletei
Oszt6, formazo, alakitd gépek
Kelesztés feltételei, eljarasai, folyamatai, eszkozei
Kelesztok, hiitd kelesztdk, fagyasztok
Siités feltételei, eljarasai, folyamatai
Kemencék
Késztermékek kezelése
Szeletelok, csomagold gépek
Kenyérfélék gyartastechnologidja, mindségi kovetelményei



Pékstitemények ¢és finom pékaruk gyartastechnologidja és mindségi
kovetelményei

Diétas és diétat kiegészitd termékek

Cukraszati termékek jellemzo6i

Cukraszati félkész termékek jellemzdi
Fagylaltok, parfék jellemz6i

Poharkrémek jellemz6i

Elokeészitd gépek, emulgedtorok
Csokoladémelegitok, temperalok

Habfuvok

Hengergépek

Keverd, habverd gépek, univerzalis konyhagépek
Siit6 és f6zOberendezések

Fagylaltgépek

Szakmai készségek:

Mennyiségérzek

Testi ligyesség

Eszk6z0k, kéziszerszamok €s gépek hasznalata
Elemi szamolasi készség

Szakmai nyelvi hallott szOveg megértése

Szemelyes kompetenciak:
Alloképesség
Kéziigyesség

Pontossag

Tarsas kompetenciak:

Iranyitasi készség
Kozérthetdség
Konfliktusmegoldo készség

Modszerkompetenciak:
Logikus gondolkodas

Tervezés

Modszeres munkavégzés



