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SZAKKEPZESI KERETTANTERV
a
21541 02
Siitéipari és gyorspékségi munkas
részszakképesités
Szakképzési Hidprogramban torténo oktatasahoz

a 34 541 05 Pék szakképesités kerettanterve alapjan

I. A szakképzés jogi hattere

A szakképzési kerettanterv

— anemzeti koznevelésrol sz616 2011. évi CXC. tdrvény,
— aszakképzésrol szol6 2011. évi CLXXXVIL torvény,

valamint
— az Orszagos Képzési Jegyzeékrol és az Orszagos Képzési Jegyzék modositdsanak
eljarasrendjérdl szold 150/2012. (VIL. 6.) Korm. rendelet,
— az allam Aaltal elismert szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairol szo616
217/2012. (VI11. 9.) Korm. rendelet, és
— a 21 541 02 Siit6ipari ¢s gyorspékségi munkas részszakképesités szakmai és
vizsgakOvetelményeit tartalmazo rendelet
alapjan késziilt.
I1. A részszakképesités alapadatai
A részszakképesités azonosité szama: 21 541 02
A részszakképesités megnevezése: slitdipari €s gyorspékségi munkas
A szakmacsoport szama és megnevezése: 21. Elelmiszeripar
Agazati besorolas szama és megnevezése: XXXVI. Elelmiszeripar
Elméleti képzési id6 aranya: 30%
Gyakorlati képzési 1d6 aranya: 70%
III. A szakképzésbe torténé belépés feltételei
Iskolai el6képzettség: hat altalanos iskolai évfolyam elvégzése
Betoltott 15. életév

Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

IV. A szakképzés szervezésének feltételei



Személyi feltételek

A szakmai elméleti és gyakorlati képzésben a nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC.
torvény ¢és a szakképzésrdl szoldo 2011. évi CLXXXVIL torvény eldirdsainak megfeleld
végzettséggel rendelkezd pedagogus €s egyéb szakember vehet részt.

Ezen til az aldbbi tantdrgyak oktatasdra az aldbbi végzettséggel rendelkezd szakember
alkalmazhato:

Tantargy Szakképesités/Szakképzettség

Targyi feltételek

A szakmai képzés lebonyolitdsdhoz sziikséges eszkozok és felszerelések felsorolasat a
részszakképesités szakmai és vizsgakovetelménye (szvk) tartalmazza, melynek tovabbi
részletei az alabbiak: Nincs.

Ajanlas a szakmai képzés lebonyolitasahoz sziikséges tovabbi eszkozokre és felszerelésekre:
Nincs.

V. A részszakképesités oraterve nappali rendszeri oktatasra

A képzés heti és éves szakmai oOraszamai hosszabb képzési idejli részszakképesités
oktatasahoz:

SZH/1 SZH/1 SZH/2 évfolyam | SZH/2 évfolyam
évfolyam ¢vfolyam heti 6raszam éves Oraszam
heti 6raszam éves Oraszam (35 héttel)
(36 héttel)
Kozismeret 24 864 17 595
Szakmai elmelet ¢s 75 270+105 145 507,5
gyakorlat egyiitt
Osszesen 31,5 1134 31,5 11025
8-10% szabad sav
. . 3 108 2 70
(kozismereti rész)
8-10% szabad sav
0,5 18 1,5 52,5

(szakmai rész)
Minddsszesen

o 35 1260+105 35 1225
(teljes képzés ideje)

A részszakképesités oktatdsdra fordithatdo idé 953 o6ra (270+105+507,5+18+52,5) nyari
Osszefliggd gyakorlattal és szakmai szabadsavval egyiitt.




A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti 6raszama évfolyamonként szabadsav nélkiil

1. szamu tablazat

Heti oraszam

Szakmai
kovetelmény- Tantargyak SZH/1 évfolyam SZH/2 évfolyam
modulok elméleti gyakorlati ogy elméleti gyakorlati
Siitéipari 1 1
technologia I
Szakmai gépek I 1 1
11945-16Siit6ipari -
alapismeretek | Szakmai 1
szamitasok I
Szakmai 45 7
gyakorlat |
Munka- és 05
kornyezetvédelem '
Mikrobiologia és 05 105
higiénia '
11919-16 o
, M t 0,5
Elelmiszerel6allitasi fosegiranytias
lapi k .
alapismerete Mlnc'iség-
ellendrzés 3
gyakorlat
Gazdasagi és
fogyasztovédelmi 1
ismeretek
Osszes heti elméleti/gyakorlati 6raszam 3 4,5 4,5 10
Osszes heti/6gy 6raszam 75 105 14,5

A kerettanterv szakmai tartalma - a szakképzésrol szol6 2011. évi CLXXXVIL torvény 8. § (5) bekezdésének megfelelden - a nappali rendszer(i
oktatasra meghatarozott tanuloi éves kotelezd Osszes Oraszam szakmai elméleti €s gyakorlati képzésre rendelkezésre allo részének legalabb 90%-

at lefedi.




Az idOkeret fennmaradoé részének (szabadsav) szakmai tartalmardl a szakképzo iskola szakmai programjaban kell rendelkezni.

A szakmai ¢és vizsgakovetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat aranyanak a teljes képzési 1d6 soran kell teljesiilni.



2. szamu tablazat

2. szamu tablazat

A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak és témakorok oraszama évfolyamonként

Oraszam
Szakmal Tantargyak/témakorok SZH/1 évfolyam SZH/2 évfolyam Osszesen
kovetelménymodul gy y y
elméleti gyakorlati ogy elméleti gyakorlati

Siitdipari technolégia I 36 0 35 0 71
Siitdipari nyersanyagok 20 20
Sut01par1. technologia 10 8 18
szakaszai
Kenyérfélék 6 5 11
Péksiitemények 10 10
Finom pékaruk 10 10
Egyéb termékek 2

11945-16Siit6ipari | Szakmai gépek I 36 0 105 35 0 71

alapismeretek
Gépészeti alapok 6 6
Raktarozas eszkozei,
L 9 9

berendezései
Tésztakészités gépei 8 8
Tesz.t.afe'ldolgozas gépei, 13 3 16
eszkozei
Keleszté berendezések és 21 21
eszkozok, kemencék, siitok
Szallitas eszkozei,
jarmiivei, egyéb 11 11

berendezések, eszkozok




Szakmai szamitasok I

Meértékegységek atvaltasa

Alapszamitasok

Siitipari anyagnormak
tipusai

Nyersanyagszamitasok

Kovasz technologiai
mutatdinak kiszamitasa

Szakmai gyakorlat |

162

Pékség miikodése

Nyersanyagok tarolasa és
elékészitése

48

Tésztakészités

36

Tésztafeldolgozas

36

Kelesztés

16

Siités

16

Késztermékek kezelése,
csomagolasa, jelolése

11919-16
Elelmiszerel6allitasi
alapismeretek

Mikrobiologia és higiénia

18

Mikrobiologia és higiénia

13

Higiénia

Munka és
kornyezetvédelem

18

Munkavédelem

13

Kornyezetvédelem

35 0 35
4 4
4 4
4 4

18 18
5 5
0 245 407

4
48
50 86
122 158
26 42
34 50
13 19
0 0 18
13
5
0 0 18
13




Mindségiranyitas

Mindségiranyitas

Mindéség-ellenérzés
gyakorlat

Laboratériumi alapok

Tomegméréses
alapvizsgalatok

Térfogatméréses alapvizsgalatok

Szakmaspecifikus titrimetrias
vizsgalatok

Erzékszervi vizsgalatok

Uzemi minéségellenérzés

Technoldgiai tulajdonsagok
vizsgalata

Szarazanyag, koncentracio,
stirGiség vizsgalatai

Gazdasagi és
fogyasztovédelmi ismeretek

Gazdasagi alapok

Vallalkozasi alapok

Marketing

Fogyasztovédelem

Osszes éves elméleti/gyakorlati 6raszam:

108

162

17 0 17
17 17
0 105 105
6 6
12 12
12 12
15 15
9 9
15 15
27 27
9 9
35 0 35
18 18
8 8
7 7
2 2
157 350 77




Osszes éves/0gy 6raszam: 270 105 507 882

Elméleti éraszamok/aranya 265/30,0%

Gyakorlati 6raszdmok/aranya 617/70,0%

Jelmagyarazat: e/elmélet, gy/gyakorlat, 6gy/0sszefiiggd szakmai gyakorlat
A szakmai és vizsgakovetelményben a szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat ardnyanak a teljes képzési id6 soran kell teljesiilnie.

A tantargyakra  meghatarozott  idOkeret  kotelez6 — érvényll, a  témakorokre  kialakitott  oraszam  pedig  ajanlas.



A

11945-16 azonosito szamu

Sitoipari alapismeretek

megnevezésu
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11945-16 azonositd szamu  Siitdipari
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak ¢és
kompetenciak

alapismeretek  megnevezésti  szakmai
témakorok oktatdsa soran fejlesztendd
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Anyagsziikséglet szamitast végez adott 6sszetétel X X X

alapjan

Nyersanyagot szakszeriien elhelyez a ratarban x x "

illetve nyersanyagot mozgat

Kozremiikddik a tésztakészitésben X X X

Tésztafeldolgozast végez, oszt, alakit, pihentet X X X

Iranyitassal elvégzi a kemence kiszolgalasat X X X

Hasznalja a siitéipari eszkozoket X X

Iranyitassal kezeli a siitéipari gépeket és

. X X
berendezéseket
SZAKMAI ISMERETEK

Nyersanyag sziikséglet szamitasai X X X

Nyersanyagok csoportositasa X X

Tésztakészitési eljarasok X X X

Kelesztés feltételei, eszkozei X X X

Siités feltételei X X X

Kéziszerszamok, eszkozok hasznalata X X

SZAKMAI KESZSEGEK

Elemi szamolasi készség X X X

Komplex eszkdzhasznalati képesség X

Kisgépek hasznalata X X

SZEMELYES KOMPETENCIAK
Pontossag X X X X
Alloképesség X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Segitokészség X X X X
Iranyithatosag X X X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Attekint6 képesség X X X X
Gyakorlatias feladatértelmezés X X X




1. Siitoipari technologia I. tantargy 71 ora

1.1. A tantargy tanitasanak célja

A pék szakmahoz sziikséges alapvetd siitdipari ismeretek elméleti tudasanyagéanak
elsajatitasa, amely megalapozza az alapvetd gyakorlati ismeretek tudatos alkalmazasat és
a technologia konnyebb attekinthetdségét.

1.2. Kapcsolédo kozismereti, szakmai tartalmak

1.3. Témakorok
1.3.1. Siitoipari nyersanyagok 20 ora
Nyersanyagok csoportositasa, lisztek jelolése, elnevezése, tarolasa, segédanyagok
csoportositasa, tarolasa, jarulékos anyagok csoportositasa, tarolasa.

1.3.2. Siitdipari technologia szakaszai 18 ora
Nyersanyagok el0készitésének miiveletei,
tésztakészités célja, eljarasok, dagasztasi modok.
Tésztafeldolgozas célja, miiveletei.
Kelesztés célja, leggyakrabban alkalmazott technoldgiai paraméterek.
Stités célja, siités harom feltétele.
Késztermékek kezelésének miiveletei. Csomagolas célja.

1.3.3. Kenyérfélék 11 ora
Kenyerek csoportositdsa ME szerint.
Kenyérgyartas eljarasai. Kenyérgyartas miiveletei.
Fehér kenyér és félbarna kenyér gyartasa.

1.3.4. Péksiitemények 10 ora
Péksiiteményekhez tartozo termékcsoportok.
Péksiitemények jellemzdi.
Vizes tésztabol késziilt péksiitemények csoportjanak termékei, vizes zsemle
anyagnormaja.
Tejes tésztabol keésziilt péksiitemények csoportjanak termékei, tejes kifli
anyagnormaja.
Dusitott tésztabol késziilt péksiitemények termeékei.

1.3.5. Finom pékaruk 10 ora
Finom pékaruk csoportjaba tartozd termékcsoportok. Finom pékaruk jellemzdi.
Tojassal dusitott tésztabol késziilt finom pékaruk termékei.

Omlos tésztabol késziilt finom pékaruk termékei. Omlos tészta kialakitasa.
Leveles tésztabol késziilt finom pékaruk termékei. Leveles tészta szerkezet
kialakitasa.

1.3.6. Egyéb termékek 2 ora
Stitéipar egyéb termékeihez tartozod termékcsoportok. (Tartdés termékek, nyers -
fagyasztott termékek, zsiradékban siilt termékek, diétds termékek, kiilonleges
taplalkozasi igényt kielégitd termékek,



1.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem, szaktanterem

1.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato

tevékenységformak (ajanlas)

sajatos

modszerek,

tanuloi

1.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

Alkalmazott oktatasi

A tanul6i tevékenység szervezeti

Alkalmazand6 eszkozok és

Sorszim modszer neve kerete felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. szemléltetés X X
2. gyakoroltatas X X
3. 0nallo feladatmegoldas X
4, hazi feladat X
5. megbeszélés
6. eldadas

1.5.2. A tantirgy elsajatitisa sorian alkalmazhaté tanuldéi tevékenységformak
(ajanlas)

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete

Alkalmazando eszkozok és

Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi modok) ,
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
4 bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1 . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X
- vezetett feldolgozasa
13 leasott szoveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
14, Hallott szoveg feldolgozasa X X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
Informaciok feladattal vezetett
1.6. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 frasos elemzések készitése X X
Vélaszolas irasban mondatszintii
2.2. 1A X
kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X X X
Tapasztalatok helyszini
24. . . . X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok korében




Elemzés készitése

3.1 tapasztalatokrol X X X
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. o p X
szovegfeldolgozas
4.2, Csoportos helyzetgyakorlat X X
5. Gyakorlati munkavégzés korében
Arutermelé szakmai
5.1. . . X X
munkatevékenység
5.2 Miiveletek gyakorlasa X X
Munkamegfigyelés adott
5.3. - X X
szempontok alapjan
6. Uzemeltetési tevékenységek korében
Uzemelési hibak szimuldldsa és
6.1. . X X
megfigyelése
7. Vizsgalati tevékenységek korében
7.1. Technoldgiai probak végzése
7.2. Technologiai mintak elemzése
8. Szolgaltatasi tevékenységek korében
81 Onall6 szakmai munkavégzés X
o feliigyelet mellett
82, Onall6 szakmai munkavégzés X

kozvetlen iranyitassal

1.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

Szakmai gépek 1. tantargy 71 ora

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatas nélkiil

2.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tananyaganak elsajatitasaval a tanuld képet kap a siitéiparban hasznalt gépek,
berendezések, eszk6zOk szakszerli hasznélatardl, munkavédelmi szabalyairdl,
takaritasukrol.

2.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

2.3. Témakorok

2.3.1. Gépészeti alapok 6 ora
Stitéipari gépeknél felhasznalhatd anyagok, erdatviteli gépelemek, hajtasok (hajtasi
elv).

2.3.2. Raktarozads eszkozei, berendezései 8 ora

Raklapok, polcok, kézi szallitd eszkozok szakszeri haszndlata, munkavédelmi
szabalyok, higiéniai eldirasok.
Zsékos liszttarolas eldirasai, raklapok, kézikocsik hasznalata, munkavédelmi
szabalyok, higiéniai eldirasok.



Szitalas elve.
Lisztcentrifugak kezelése, munkavédelmi szabalyok, higiéniai eldirasok.

2.3.3. Tésztakészités gépei 8 ora/8 ora
Dagasztogépek miikodési elve.
Spirdlkaru dagasztogép ¢és a kever6—habverd gép kezelése, munkavédelme, higiéniai
eldirasai

2.3.4. Tésztafeldolgozas gépei, eszkozei 16 ora
Osztogépek: kézi, kisiizemi siliteménytészta osztd, karos osztd gombolyitd gép
kezelése, munkavédelme, higiéniai eldirasai.

Szalagos kiflisodrogép kezelése, munkavédelme, higiéniai eldirasai.

2.3.5. Keleszto berendezések és eszkozok, kemenceék, siitok 21 ora

Kelesztés eszkozei: szakajtok, kelesztdlada, siitélemezek, formak.
KelesztOkamrak kiszolgalasa, higiéniaja, munkavédelme.
Kemencék hokozlési mddjai: kozvetlen, kozvetett.

Kemencék tizemeltetésének feladatai.
Kemencék munkavédelme, higiéniaja

2.3.6. Szallitas eszkozei, jarmiivei, egyéb berendezések, eszkiozok 11 ora
Rekeszek, ladak, konténerek hasznalata, méretei.
Szallitdautok eldirasai.
Hutégépek kezelése, higiénidja.
Szeletel6 csomagold gépek kezelése, munkavédelme higiénidja.

2.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem, szaktanterem, szemléltetéshez: siitGlizem

2.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

2.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti . o
, Alkalmazott oktatasi Alkalmazando6 eszkdzok és
Sorszam , kerete ’
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. Szemléltetés X X X

2. gyakorlotatas X X

3. megbeszélés X X X

4, 6nallé6 munka X

5. csoportmunka X X

6. hazi feladat X




2.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldéi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 esrkiaik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialdsi modok) aimazando cszxozox es
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X
o vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
14, Hallott szdveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X
feldolgozasa
1.6. Informacidk 6nallo rendszerezése X
Informaciok feladattal vezetett
1.7. , X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X X
2.2. Leiras készitése X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. 14 X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X
Szoveges eldadas egyéni
25 | Rlkésziléssel X X
26, ffapaszta}latok }Jtolagos X X
ismertetése szoban
27 ffapaszta}latok }1e1yszm1 X X
ismertetése szoban
3. Csoportos munkaformak korében
3.1 Csoportos helyzetgyakorlat ‘ X ‘

2.6. A tantargy értékelésének médja

A nemzeti kéznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény

értékeléssel.

3. Szakmai szamitasok I. tantargy
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatas nélkiil

3.1. A tantargy tanitasanak célja
Tanulok alapvetd szamolési készségének fejlesztése. Siitdipari szamitasi szabalyok
megismerése, mértékegységek, nagysadgrendek alkalmazasa.

3.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

. 54. § (2) a) pontja szerinti

35 0ra



3.3. Témakorok
3.3.1. Meértékegységek datvaltisa 4 ora
Tomeg, térfogat és iddegységek atvaltasa kisebb és nagyobb mértékegységre.
Nagysagrendek érzékelése.

3.3.2. Alapszamitasok 4 ora
Aranypar szamitdsok, % szadmitasok, ezrelék szamitidsok, Osszeadés, kivonas,
keverékek szamitasai.

Oldatok szamitasai, stirlis€ég szamitas.

3.3.3. Siitoipari anyagnormak tipusai 4 ora
Kenyér anyagnormak %-os és nyersanyag tomeg megadasaval.
Péksiitemény anyagnormak €s finom pékara anyagnormak % és tdomeg megadasaval.
Toltelék normak.
Feliileti szor6éanyagok.

3.3.4. Nyersanyagszamitdsok 20 ora
Adott termékmennyiség alapjan sziikséges nyersanyagok szamitdsa, kenyerek,
péksiitemények és finom pékaruk megadott normaival.

Tészta tomegének kiszdmolasa.

3.3.5. Kovasz technologiai mutatéinak kiszamitdsa 8 ora
Kovasz technologiai mutatéinak definicioi.
Kovésznagysag szamitasa megadott dsszes liszt alapjan.
Kovaszslirliség szamitdsa megadott kovaszliszt alapjan. kovaszba adagolt élesztd
szadmitasa Osszes ¢€lesztd, illetve kovaszliszt alapjan.
Kovasz tomegének kiszamolasa a kovasz nyersanyagainak alapjan.

3.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem
3.5. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhat6 sajatos médszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

3.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuldi tevékenység szervezeti . o
, Alkalmazott oktatasi K Alkalmazando eszkozok és
Sorszdm . erete "
mobdszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. magyarazat X X X
2. megbeszélés X X X
3. eléadas X X X
4, gyakorlotatas X

5. 6nallo feladatmegoldas X




3.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldéi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 esrkiaik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialdsi modok) aimazando cszxozox es
- felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
&y bontas | keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1 . X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
o vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
14, Hallott szdveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
Informaciok feladattal vezetett
1.6. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1, frasos elemzések készitése X
2.2, Leiras készitése X X
Valaszolas irasban mondatszintii
2.3. 12 X X
kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldésa X X X
25 ffapaszta}latok }Jtolagos X X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.6. . . . X
ismertetése szoban

3.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

Szakmai gyakorlat I. tantargy 407 oéra/

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatas nélkiil

4.1. A tantargy tanitasanak célja
Stitéipari ismeretek alkalmazasa abbol a c€lbdl, hogy a tanulo képet kapjon a pékség
miikddésérdl és az alapmiiveletek sorrendjérdl, jelentdségérdl. A tanuld alapokat
kapjon a magasabb évfolyam kovetelményeinek elsajatitasahoz.

4.2. Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak

4.3. Témakorok
4.3.1. Pékség miikiodése 4 ora



Pékség helyiségeinek rendeltetése, az adott pékségben gyartott termékek.
Gépek elhelyezése, adott pékség technologia sorrendje.
Pékségben elvart magatartds, munkafegyelem.

4.3.2. Nyersanyagok taroldsa és elokészitése 48 ora
Nyersanyagok tarolasanak bemutatasa.
Szakositott tarolas elvei. Anyagok szabalyos elhelyezése.
Anyagok szabalyos mozgatasa.
Hiités ellendrzése.
Meérési feladatok elvégzése tomegre, térfogatra kiilonb6z6 anyagoknal, kiilonb6zo
nagysagrendekben (kg, dkg, g, liter, dl.).
Nyersanyagok helyes munkahelyi tarolasa.

4.3.3. Tésztakészités 86 ora
Tészta nyersanyagainak 0sszemérése.
Dagasztas folyamata.
Csészecsere.
Dagasztogép kezelése lizemben 1évd gépeken.
Dagasztasi id6 beallitasa.
Megfeleléen bedagasztott tészta jellemzoi.
Kézi dagasztas.

4.3.4. Tésztafeldolgozas 158 ora
Tésztafeldolgozas miiveletei: kézi tésztaosztds, tészta mérés, gombolyités,
hosszformazas.

Kiflisodrés.

Briosfélék fonasa.
Kalacsfonas tobb szalbol.
Osztogeépek és kiflisodrok kezelése.

4.3.5. Kelesztés 42 ora
Kelesztdeszkdzok megismerése, eldkészitése. KelesztOkamrak altal jelzett értékek
értelmezése. KelesztOkamrak kiszolgélasa, higiénidja, munkavédelme.

4.3.6. Siités 50 ora
Siités szerepe a pékségben.
Tésztak elOkészitése a vetésre.
Vetési miiveletek.
Kemencék 4ltal mutatott értékek értelmezése.
Megsiilt termékek kisiitése, feliiletkezelés.
Kemencék kiszolgalasanak munkavédelme.

4.3.7. Késztermékek kezelése, csomagoldsa, jelolése 19 6ra
Termékek hiitésének ¢€s taroldsanak koriilményei.
Késztermékek csomagolasa. Csomagold anyagok fajtai, zarésa.
Termékek jelolésének szabalyos elhelyezése.
Késztermékek szabalyos elhelyezése szallitdeszkozben.

4.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanmiihely, tanlizem, lizem



45. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhato

tevékenységformak (ajanlas)

sajatos modszerek,

4.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

tanuléi

. A tanuldi tevékenység szervezeti
, Alkalmazott oktatasi K YSCE Alkalmazand6 eszkozok és
Sorszdm . erete "
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. gyakoroltatas X X
2 6nallé munka X
3. bemutatas X X

45.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Allcal d6 eszkizik &
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencidlasi modok) aimazando eszXozok es
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
4 bontas | Keret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg feladattal X
o vezetett feldolgozasa
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
Tapasztalatok utdlagos
2.1. . X , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.2. . . . X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok korében
Jegyzetkészités eseményrol
3.1 1A . X
kérdéssor alapjan
39 Esemény helyszini értékelése X
- szoban felkésziilés utan
3.3. Utolagos szobeli beszamold X
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. e . X
szovegfeldolgozas
492 Informacidk rendszerezése X
- mozaikfeladattal
Kiscsoportos szakmai
4.3. A s X
munkavégzés iranyitassal
4.4. Csoportos helyzetgyakorlat
4.5. Csoportos versenyjaték
5. Gyakorlati munkavégzés korében
Arutermelé szakmai
5.1. . . X X
munkatevékenység
5.2. Miveletek gyakorlasa X X
53 Munkamegﬁgyellers adott X X
szempontok alapjan




6. Uzemeltetési tevékenységek korében
Géprendszer megfigyelése adott
6.1. ., X
szempontok alapjan
Feladattal vezetett
6.2. . X X
szerkezetelemzés
Uzemelési hibak szimulalasa és
6.3. . X
megfigyelése
Adatgytijtés géprendszer
6.4. .. o X
izemelésérdl
7. Vizsgalati tevékenységek korében
7.1 Technoldgiai probak végzése X X
7.2, Technoldgiai mintak elemzése
8. Szolgaltatasi tevékenységek korében
81 Onallé szakmai munkavégzés X
o feliigyelet mellett
Onéll6 szakmai munkavégzés
8.2. .. P X
kozvetlen iranyitassal

4.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



A
11919-16 azonositéo szamu

Elelmiszereléallitasi alapismeretek

megnevezeésu
szakmai kovetelménymodul

tantargyai, témakorei



A 11919-16 azonosité szami Elelmiszereldallitasi alapismeretek megnevezésii szakmai
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatdsa soran fejlesztendd
kompetenciak
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FELADATOK
Betartja és betartatja a munkahelyekkel X
kapcsolatos munkavédelmi kovetelményeket
Tudatosan alkalmazza az élelmiszer-ipari X
mikroorganizmusait
Nyersanyagot, készterméket vizsgal X
Betartja és betartatja az ¢lelmiszer-eldallitasra
vonatkoz6 higiéniai eléirasokat és HACCP X
szabalyokat
Vallalkozasi és kereskedelmi tevékenységet
X
folytat
Ismeri és alkalmazza a vallalkozas jogkovetd
mikodése érdekében a fogyasztovédelmi X
eldirasokat
SZAKMAI ISMERETEK
Munkahelyi egészség és biztonsag mint érték X
Laboratoriumi alapmérések, alapmiiveletek X
Mikrobiologiai alapok X
Alapanyag mindsités, késztermék mindsités, X
gyartaskozi ellenérzések alapelvei
Kereskedelmi és marketing alapok X
A képzéshez illeszked haza és eurdpai unios X
fogyasztovédelmi eldirasok
SZAKMAI KESZSEGEK
Szakmai nyelvii beszédkészség X X X X X
Jogszabalyok ismerete X X
labortechnikai eszk6zok hasznalata X
Informacioforrasok kezelése X X X X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Onallésag X X
Megbizhatosag X
Elhivatottsag, elkotelezettség X X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremt6 készség X X X X X
Kapcsolatfenntartd készség X X X X X
MODSZERKOMPETENCIAK
Helyzetfelismerés X X
Numerikus gondolkodas, matematikai készség X X
Koriiltekintés, eldvigyazatossag X X X




5. Munka -

és kornyezetvédelem tantargy 18 éra

5.1. A tantargy tanitasanak célja
A biztonsagos ¢€s egészséges munkavégzés szabalyainak tudatos alkalmazasa. A
munkavédelem készség szintli alkalmazasa. Balesetvédelmi eldirdsok alkalmazasa.
Elsésegélynyujtas alapszintii elsajatitasa

5.2. Témakorok

5.2.1.

Munkavédelem 13 ora

Munkavédelem célja, szabalyozasa, feladata, teriiletei.
Munkavédelmi feladatok a munkaado és a munkavallalo részérol.
Munkavédelmi jogok ¢€s kotelességek.

Munkavédelmi eszk6zok, véd6ruha és munkaruha.

Baleset megel6zés feladatai.

Munkaegészségiligyi eldirasok az élelmiszeriparban,

¢s szakma specifikusan.

Ergonomia.

HOmunka.

Munkavégzés hatdsa az emberi szervezetre. Munkalélektan.
Munkavédelmi kockazatértékelés készitésének kotelezettségei.
Erintésvédelem fajtéi, ellendrzése. Villamos berendezések munkavédelme.
Tiz elleni védekezés, teendOk tiiz esetén.

Elsdsegélynyujtas alapjai

5.2.2.

Kornyezetvédelem 5 ora

Kornyezetvédelem célja, teriiletei.
Szakmaspecifikus kornyezetvédelmi szabalyok.
Hulladékkezelés eldirasai.

Veszélyes hulladékok kezelése.

Fiistgaz kibocsatasra vonatkozo szabalyok

5.3. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

tanterem

5.4. A tantiargy elsajatitisa sorian alkalmazhaté sajatos

modszerek, tanuloi

tevékenységformak (ajanlas)

5.4.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)
At 16i tevék & ti
. Alkalmazott oktatasi AnUIOTTeveXenyses SZEVEZE | Alkalmazandé eszkozok és
Sorszam \ kerete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. Beszélgetés X X
2. Bemutatas X X X
3. Szemléltetés X X
4, Eldadéas X X
5. Megbeszélés X X X




5.4.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok) amazando eszkozok €3
p felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
£y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg 6nalld
1. ; X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X X X
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
14. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
Informéciok 6nallo
1.6. A X
rendszerezése
Informéciok feladattal vezetett
1.7. . X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 Irasos elemzések készitése X X
2.2, Leiras készitése X X
23 Vilaszolas irasban mondatszint(i X
o kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
~ felkésziiléssel
26. Tfapasztarlatok Ptolagos X X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . , X
ismertetése szoban
4. Komplex informaciok korében
4.1. Esetleiras készitése X X
492 Elemzés készitése X X
- tapasztalatokrol
Jegyzetkészités eseményrol
4.3. ey e X
kérdéssor alapjan
44 Esemény helyszini értékelése X
m szoban felkésziilés utan
45. Utolagos szobeli beszamold X

5.5. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



6. Mikrobioldgia és higiénia tantargy

6.1. A tantargy tanitasanak célja
Az ¢lelmiszeriparban el6forduld hasznos ¢és

alkalmazasa

illetve

védekezés

ellenik a

karos

mikroorganizmusok

18 ora

mikroorganizmusok tudatos
¢letfeltételeinek

befolyasolasaval. Az élelmiszer-higiéniai szabalyainak megismertetése, a biztonsadgos
¢lelmiszer eldallitas eldirasainak alkalmazasa

6.2. Témakorok

6.2.1.

Mikrobiologia

Mikrobioldgia targya.

Mikroorganizmusok csoportositasa.

Mikroorganizmusok életfeltételei.

Eletfeltételek szabalyozésa.

13 ora

Mikroorganizmusok anyagcseréje, anyagcsere termékei.
Mikroorganizmusok szaporodasa, szaporodas szabalyozasa.
Mikroorganizmusok élelmiszer-ipari szerepe.

Szakma

specifikus

technologidjaban.
Védekezés a karos mikroorganizmusok ellen.
Elelmiszer fertézés és mérgezés

6.2.2.

6.3. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
tanterem

6.4. A tantargy elsajatitisa sorian alkalmazhaté sajatos

mikroorganizmusok

Elelmiszeripari higiénia
Elelmiszeripari altalanos higiéniai eléirasai.
Uzemi higiénia: raktarozas, feldolgozas, késztermék tarolas és szallitas higiénidja.
Gépek higiénigja.
Személyi higiénia.
Tisztalkodas.
Munkaruha higiéniaja

tevékenységformak (ajanlas)

szerepe az adott ¢élelmiszeripari 4g

5 ora

modszerek, tanuloi

6.4.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)
A tanuldi tevék ¢ ti
. Alkalmazott oktatasi anuior tevekenyseg szervezetl Alkalmazando6 eszkdzok és
Sorszam , kerete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. El6adas X X
2. magyaraszat X X
3. Onall6 munka X
4. feladat megoldas X
5. megbeszélés X X




6.4.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencialasi modok) amazando eszkozok €3
p felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
£y bontas | Keret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. \ X
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feladattal X x
- vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozasa
14. . . X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X
feldolgozasa
Informéciok feladattal vezetett
1.6. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 [rasos elemzések készitése X
2.2, Leiras készitése X
23 Vilaszolas irasban mondatszintli X X
o kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X X
Szoveges eldadas egyéni
2.5. felkésziiléssel X X
Tapasztalatok utélagos
2.6. . , , X
ismertetése szoban
Tapasztalatok helyszini
2.7. . . , X
ismertetése szoban
3. Komplex informaciok kérében
Jegyzetkészités eseményrol
3.1. s -, X
kérdéssor alapjan
39 Esemény helyszini értékelése X X
- szoban felkésziilés utan
3.3. Utolagos szobeli beszamold X
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. o . X
szovegfeldolgozas
492 Informaciok rendszerezése X
- mozaikfeladattal
Kiscsoportos szakmai
4.3. e X
munkavégzEs iranyitassal
4.4. Csoportos helyzetgyakorlat X
4.5. Csoportos versenyjaték X

6.5. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.



7. Mindségiranyitas tantargy 17 ora

7.1. A tantargy tanitasanak célja

Az ¢lelmiszeripari termékek felelosségteljes eldallitasdnak elvei. A  tanuldk
felelosségérzetének fejlesztése. A fogyasztok egészségi €s gazdasagi érdekei tiszteletének
fejlesztése. A hatdsagi eljarasrend megismerése

7.2. Témakorok

7.2.1. Mindségirdanyitds 17 ora
Mindség fogalma.
Elelmiszermindség elemei példakkal.
Elelmiszerbiztonsagi veszélyek. Veszélyek megelézése. Veszélyek azonositasa.
Mindség iranyitas jogi szabalyozasa.
Mindségiranyitdsi  rendszerek az  ¢élelmiszeriparban  (kotelezd, véalasztott).
Mindségiranyitds dokumentumai, dokumentacid vezetése.

7.3. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
szaktanterem, tanterem

7.4. A tantargy elsajatitaisa soran alkalmazhat6 sajatos mdédszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

7.4.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

. A tanuloi tevékenység szervezeti i o
, Alkalmazott oktatasi ySeE Alkalmazando eszkozok és
Sorszam \ kerete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly

1. elbadas X X

2. magyarazat X X X

3. megbeszélés X X X

4, gyakorlotatas X X

5. szemléltetés X

7.4.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete Alkal 46 eszkizik &
Sorszam Tanuldi tevékenységforma (differencialasi modok) alinazando cSZLoZOk €3
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
24 bontas | keret

1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek

Olvasott szoveg 6nallo
1.1 , X

feldolgozasa

Olvasott szoveg feladattal
12. vezetett feldolgozasa X X X

Olvasott szoveg feldolgozasa
1.3. . . X

jegyzeteléssel




14 Hallott szdveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. . X X
feldolgozasa
Informéciok 6nallo
1.6. . X
rendszerezése
Informéciok feladattal vezetett
1.7. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1, Irasos elemzések készitése X
2.2, Leirés készitése X X
23 Vilaszolas irasban mondatszintli X
- kérdésekre
2.4, Tesztfeladat megoldasa X X
25 Szoveges eldadas egyéni X
~ felkésziiléssel
26. ffapaszt;ilatok ,utolagos X X
ismertetése szoban
27 ffapaszt;ilatok ,helyszml X X
ismertetése szoban
4. Komplex informaciok kdrében
4.1, Esetleiras készitése X X
492 Elemzés készitése X X
- tapasztalatokrol
Jegyzetkészités eseményrol
4.3. ey - X
kérdéssor alapjan
44 Esemény helyszini értékelése X
o szoban felkésziilés utan
45, Utolagos szobeli beszamold X X
5. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
5.1. o . X
szovegfeldolgozas
52 Informaciok rendszerezése X
- mozaikfeladattal
Kiscsoportos szakmai
5.3. e X
munkavégzés iranyitassal
5.4, Csoportos helyzetgyakorlat X
5.5. Csoportos versenyjaték X
6. Vizsgalati tevékenységek korében
6.1. Technolégiai probak végzése | X | | |

7.5. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl szold 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.

8. Minoség-ellendrzés gyakorlat tantargy

8.1. A tantargy tanitasanak célja

A nyersanyagok, félkész ¢és késztermékek mindségi

kialakitani a feleldsségtudatot
mindségellendrzéssel segiteni az attekintoképesség, a precizitas, pontossag kialakitasat.

az

élelmiszerek

eldirasainak
eloéallitasanal.

105 ora

ellendrzésével

Az

uzemi



8.2. Témakorok
8.2.1. Laboratoriumi alapok 6 ora
Laboratoriumi rendszabalyok ismertetése.
Vegyszerek, kezelése, felhasznalasuk szabalyai.
Eszk6zok ismertetése, szakszerti hasznalata.
Laboratoriumi mérések jegyzokonyvezésének szabalyai

8.2.2. Tomegméréses alapvizsgdlatok 12 ora
Tomegmérés eszkozei, mértékegységei.
Erzékenység, terhelhetéség fogalma.
Tomegmérés szabalyai.
Meérés fogalma, mennyiség jelentése.
Tomegmérési feladatok.
Lemérés, bemérés.
Szabalyos mintavétel.
Szakmara jellemz6 tomegmérési vizsgalatok.
Nyersanyag, félkész és késztermék tomegének mérése.
Termék valamely fizikai alkotojanak mérése (toltelék, bevonat).
Nedvességtartalom mérés.

8.2.3. Térfogatmérése alapvizsgalatot 12 ora
Térfogatmérd eszkozok ismertetése.
Térfogatmérési feladatok.
Jelre allitas, hitelesités.
Szakmara jellemzd térfogatmérések

8.2.4. Szakmaspecifikus titrimetrids vizsgdlatok 15 ora
Titrimetrids vizsgalatok célja.
Indikétorok szerepe.
Térfogatos elemzés 1ényege.
Savak, lagok titralasa.
Szakmara jellemz6 nyersanyagok vagy késztermékek titralasos vizsgalata

8.2.5. Erzékszervi vizsgilatok 9 ora
Nyersanyagok, késztermékek érzékszervi tulajdonsagainak vizsgalata, szabvany
szerinti mindsitése.

Erzékszervi vizsgalatok értékelése

8.2.6. Uzemi minéségellendrzés 15 ora
Gyartaskozi ellendrzések elvégzése.
Nyersanyagok vizsgalata, technologiai paraméterek ellendrzése, dokumentalasa,
kiértékelése.
Késztermékek vizsgalata

8.2.7. Technologiai tulajdonsadg vizsgadlata 27 ora
Szakmara jellemzd nyersanyag, félkész vagy késztermék vizsgalatok vonatkozd
szabvanyok alapjan



8.2.8.

Szdrazanyag, koncentrdcio, stiriiség vizsgdlata
Refraktometrias vizsgalatok.
Striiségméres.

crcr

8.3. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
laboratorium, taniizem, iizem

8.4. A tantiargy elsajatitisa soran alkalmazhato

tevékenységformak (ajanlas)

8.4.1.

sajatos

modszerek, tanuloi

A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

Sorszam

Alkalmazott oktatasi
modszer neve

kerete

A tanuldi tevékenység szervezeti

egyéni

csoport

osztaly

Alkalmazando6 eszkozok és
felszerelések

szemléltetés X

X

X

bemutatas

X

X

gyakoroltatas

0nall6 feladatmegoldas

magyarazat

oM wWINIE

XX [X|X[X

megbeszélés

8.4.2.

A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato tanuldi tevékenységformak
(ajanlas)

Sorszam

Tanuldi tevékenységforma

Tanuldi tevékenység
szervezési kerete
(differencialasi modok)

egyéni

csoport-
bontas

osztaly-
keret

Alkalmazand6 eszkozok és
felszerelések

Informécié feldolgozo tevékenységek

1.1.

Olvasott szoveg 6nalld
feldolgozasa

1.2.

Olvasott szoveg feladattal
vezetett feldolgozasa

1.3.

Olvasott szoveg feldolgozasa
jegyzeteléssel

1.4.

Hallott szoveg feldolgozasa
jegyzeteléssel

1.5.

Hallott szoveg feladattal vezetett
feldolgozasa

1.6.

Informaciok 6nalld
rendszerezése

1.7.

Informaciok feladattal vezetett
rendszerezése

Csoportos munkaformak korében

2.1.

Feladattal vezetett kiscsoportos
szovegfeldolgozas




29 Inforr_néci()k rendszerezése X
mozaikfeladattal
Kiscsoportos szakmai
23, munkavégzes iranyitassal X
24. Csoportos helyzetgyakorlat X
2.5. Csoportos versenyjaték X
3. Vizsgalati tevékenységek korében
3.1. Technoldgiai probak végzése X X
3.2. Technologiai mintak elemzése X X
3.3. Geometriai mérési gyakorlat
Vegyészeti laboratoriumi
34. alalg)i/nérések X X
3.5. Anyagmintak azonositasa X
3.6. Targymintak azonositasa X X
4. Szolgaltatasi tevékenységek korében
il Onall6 szakmai munkavégzés «
feliigyelet mellett
Onall6 szakmai munkavégzés
4.2. . P X
kozvetlen iranyitassal

8.5. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl szold 2011. évi CXC. toérvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



9. Gazdasagi és fogyasztovédelmi ismeretek tantargy 35 6ra

9.1. A tantargy tanitasanak célja

A gazdasagi folyamatok, Osszefliggések megismertetése. A vallalkozasok inditasanak,
mikddtetésének feladatainak megismerése, alkalmazasa, ezzel a gazdasag alapelemének
szamito értékteremto tevékenységek elsajatitasa

9.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

9.3. Témakorok
9.3.1 Gazdasagi alapok 18 ora

Gazdasag mukodése, korfolyamata.
Gazdasagi rendszerek.
Piacgazdasag muikodése.
Sziikségletek, hierarchigja.
Igények és javak.
Piac miikodése, szerepldi, elemei.
Piac szabalyozasa.
Pénziigyi szervezetek, szerepiik, mitkodésiik.
Hitel fogalma, fajtai.
Pénzforgalom szabalyai.
Adozasi alapfogalmak.
Kereskedelem fajtai, szerepldi, szerepe a gazdasagban

9.3.2. Vallalkozasi ismeretek 8 ora
Villalkozasok szerepe a gazdasagban.
Vallalkozasok tipusai.
Villalkozéasok alapitdsa, inditasa, miikddtetése, megsziintetése

9.3.3. Marketing 7 ora
Marketing fogalma.
Marketing mix elemei.
Termékéletpalya.
Reklam szerepe.
Reklam jellemzdi, tipusai A témakor részletes kifejtése

9.3.4. Fogyasztovédelem 2 ora
Alapfogalmak (tudatos fogyaszto, vallalkozas, forgalmazo, termék és szolgaltatas,
eladasi ar és egységar, online adasvételi és szolgaltatasi szerzddés)

Az ar feltiintetése (feltlintetés modja, tobb ar feltlintetése)
Csomagolas (alapvetd eldirasok) Panaszkezelés, Ttlgyfélszolgalat (panasztételi
lehetdségek, szobeli, irasbeli panasz, jegyzokonyv felvétele, valaszadas modja és
ideje). Fogyasztoi érdekek képviseletét ellato egyesiiletek
A fogyasztokkal szembeni tisztességtelen kereskedelmi gyakorlatok
Piacfeliigyeleti alapfogalmak A hatosagi ellenérzés
Kereskedelmi torvény fogyasztovédelmi rendelkezései (méret, suly, hasznalhatdsag
ellendrzése, vasarlok konyvének vezetése, lizlet nyitva tartasardl szolo tajékoztatas,
e-kereskedelemhez kapcsolddo fogyasztovédelmi eldirdsok)
Szavatossagra és jotallasra vonatkozé tudnivalok

9.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)



tanterem, szaktanterem, tanbolt

9.5. A tantiargy elsajatitisa soran alkalmazhato

tevékenységformak (ajanlas)

sajatos

modszerek, tanuloi

9.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos moédszerek (ajanlas)
. A tanuldi tevékenység szervezeti i o
, Alkalmazott oktatdsi Alkalmazando eszkdzok és
Sorszam \ kerete .
modszer neve felszerelések
egyéni csoport osztaly
1. eléadas X X
2. szemléltetés X X
3. megbeszélés X X X
4. magyarazat X X X
5. egyéni munka X
6. gyakoroltatas X
9.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak
(ajanlas)
Tanuldi tevékenység
szervezési kerete . e
Sorszam Tanuléi tevékenységforma (differencidldsi modok) | Alkalmazands eszk6zok és
. felszerelések
covéni csoport- | osztaly-
4 bontas | Keret
1. Informacié feldolgozo tevékenységek
11 Olvasott szoveg feladattal X X x
o vezetett feldolgozasa
Olvasott szoveg feldolgozasa
1.2. . . X
jegyzeteléssel
13, Hallott szoveg feldolgozasa X X
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.4. . X
feldolgozasa
Informaciok feladattal vezetett
1.5. . X X
rendszerezése
2. Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1 Leiras készitése X X
29 Valaszolas irasban mondatszint{i X X
- kérdésekre
2.3. Tesztfeladat megoldasa X X X
24 Szoveges eldadas egyéni X
o felkésziiléssel
3. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
3.1. N . X
szovegfeldolgozas
3.2. Csoportos versenyjaték X

9.6. A tantargy értékelésének médja
A nemzeti kdznevelésrdl szolo 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értekeléssel.



OSSZEFUGGO SZAKMAI GYAKORLAT
SZH/1 évfolyamot kovetden 105 ora

A SZH/1. évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
Pékség helyiségeinek rendeltetése, adott pékségben gyartott termékek. Gépek
elhelyezése, adott pékség technoldgia sorrendje. Pékségben elvart magatartas,
munkafegyelem.

Nyersanyagok taroldsanak bemutatdsa. Szakositott tarolas elvei. Anyagok szabalyos
elhelyezése. Anyagok szabalyos mozgatasa. Hiités ellendrzése. Mérési feladatok
elvégzése tomegre, térfogatra kiilonbozoé anyagoknal, kiilonb6zé nagysagrendekben
(kg, dkg, g, liter, dl.) Nyersanyagok helyes munkahelyi tarolésa.

Tészta nyersanyagainak Osszemérése. Dagasztds folyamata. Csészecsere.
Dagasztogép kezelése tlizemben adott gépeken. Dagasztisi id6 Dbeallitasa.
Megfeleléen bedagasztott tészta jellemzdi. Kézi dagasztas.

Tésztafeldolgozas miiveletei: kézi tészta osztds, tészta mérés, gombolyités,
hosszforméazéas. Kiflisodras. Briosfélék fonasa. Kalacsfonds tobb szalbol.
Osztogépek kezelése.

Kelesztdeszkdzok megismerése, elokészitése. Kelesztokamrak altal jelzett értékek
értelmezése. Kelesztokamrak kiszolgalasa, higiénidja, munkavédelme.

Siités szerepe a pékségben. Tésztak elokészitése a vetésre. Vetési muveletek.
Kemencék 4altal mutatott értékek értelmezése. megsiilt termékek kisiitése,
feliiletkezelés. Kemencék kiszolgalasanak munkavédelme.

Termékek hiitésének ¢€s taroldsanak koriilményei. Keésztermékek csomagolasa.
csomagold anyagok fajtai, zardsa. Termékek jelolésének szabalyos elhelyezése.
Késztermekek szabalyos elhelyezése szallitoeszkdzben



