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Vorwort

a konyv megsziletése egy hosszu folyamat és 6sszmunka eredménye. Gyakorld
nyelvtanarként nagy kihivdst jelentett szamomra a husipari szakmai idegen nyelv ta-
nitdsa, hiszen nem taldltam sem konyvet, sem segédanyagot a piacon, ami segitet- te
volna munkdmat. Sokaig jatszottam a gondolattal, hogy milyen j6 lenne egy olyan
konyvet irni, ami a husipar alapvet6 székincsét segiti elsajatitani a kozépiskolai kor-
osztalynak. ami egyben segitséget jelent kollégaimnak is, akik nyelvtanarként szakmai
idegen nyelvet is tanitanak. nem sokaig hezitdltam, hogy beadjam-e a Hermann Otté
Intézet palyazati felhivasara jelentkezésemet. a koncepcid régéta a fejemben volt, a
madszertani alapokat kedves kollégan6m kiszélesitette, majd alkotétarsaimmal koézo-
sen megalkottuk ezt a hidnypdtld kiadvanyt.

a konyvet ugy allitottam 06ssze, hogy akdr egyediil, akdr tandri Utmutatas mellett
elsajatithatd legyen a tananyag. a leckék egy-egy kompetencia koré szervezédnek, és
az altalanos székincstdl halad a szakmai felé, mint ahogy a szavak szintjérél eljut a sz6-
vegig. természetesen nem tartalmazhat minden szakmai szét és kifejezést, erre a kdnyv
terjedelme nem elég, de nem is ez a cél. Sokkal inkabb az, hogy felelevenitve az alapvetd
nyelvtani ismereteket és altaldanos szokincset, rovid gyakorlast kovetéen, a szakmai szo-
kincs alapot adjon ahhoz, hogy idegen nyelven szakmai Onéletrajzot tudjon szerkesz-
teni és allasinterjun szakmai életutjardl tudjon beszélgetni az a fiatal, vagy nem annyira
fiatal, akinek élete soran erre van sziiksége. a leckék feldolgozdsa soran sziikség van a
szakmai ismeretekre, erre alapoz tobb feladat. a feladatok tobb helyen jatékosak, in-
kabb jatékok, de nagyban segiti a cél elérését. a leckékben nem felejtkeztem el a német
nyelv sokszinliségérdl, az orszagismereti feladatok arra hivjak fel a figyelmet, hogy egy-
egy kifejezés orszagonként eltér§ lehet. a konyv nem nyelvkényv, 06sszefoglald
jelleggel jelenik meg a nyelvtani rész a konyv végén, ezért csak segiti rendszerezni a
korabban tanultakat, de nem podtolja az idegen nyelvi érakat a sikeres érettégire vald
felkészlilésben. a megoldasokat a tanari kézikonyv tartalmazza.

kivanom, hogy a kdnyv minél tobb fiatal szakmai sikeréhez tudjon hozzajarulni, se-
gitse, hogy 6romot leljenek a nyelvtanuldsban. kivanom, hogy aki kezébe fogja ezt a
konyvet, hasonlé 6romot érezzen az utolsé lecke végén, mintamikor az alkotdk keziikbe
vettékakészkonyvet.

Flilép Mdnika, szerzé
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&t P@rsonalien

I. Das ist Familie Bauer. Schreiben Sie die Buchstaben des Alphabets untereinander
und suchen Sie bitte zu jedem Buchstaben ein Wort, einen Ausdruck, was lhnen
anhand des Bildes in den Sinn kommt.
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Vorstellung der Familie. Ergéinzen Sie bitte den Text mit den Wértern aus der Aufgabel.

Ich hei3e Peter Bauer, wohne mit meinen Eltern und meinem Bruder in
einem kleinen Dorf. Im Sommer wurde ich volljéhrig, lerne noch in einer
Fachschule fiir .In der Zukunft méch-

te ich in unserem arbeiten, den mein
Vater von seinem Vater geerbt hat. Er hei3t Mathias, ist47 Jahre altund

von Beruf. Wir haben einen Schlacht-
hof, einen neben dem Schlachthof

wie einen in der Stadt, zwei Apartmenthéduser, insgesamt 8 Angestellte im
,flirdasmein Vater zusténdigist.

Meine Mutter, Elisa ist 45 Jahre alt, sie hat Handelsschulabschluss. Sie
leiteteinesder Fleischgeschéfte, dasnebendem

zu finden ist, aber sie ist auch fiir das andere Geschéft in der Stadt 0]
.Meine Eltern sind seit 24 Jahren verheiratet.

Ihr Hobby ist Gartenarbeit.

Ich habe zwei Schwestern. Meine jiingere Schwester heil8t Lisa, ist 20 Jahre
alt und arbeitet als in unserem Fleischereigeschéft.

Sie absolvierte das Technikum fiirHandel, d.h. sie hat vor zwei Jahrendie €9
Abiturpriifungen abgelegt. Sie beschéftigt sich mit der Warenbestellung

wieauchmitder Aussetzung der Waren. Sielebtnochmituns. Sie méchte
spéter an einer Universitét studieren.

Meine éltere Schwester heiSt Laura, ist 23 Jahre alt. Sie hatdas Abiturin
einem Technikum fiir Tourismus abgelegt, so leitet sie unsere zwei Apart-
menth&user. Sie empfangt die Géste und versorgt sie mit unseren Fertigge-
richten, aullerdem stellt sie den Gésten Programme zusammen und bietet

©

verschiedene Ausfliige an. Sie ist verheiratet und lebt mit ihrem Mann,
Markus in unserem Dorf.



Wir haben noch ein zusétzliches in der nahli-

egenden Stadt, in dem meine Tante als Verkauferin arbeitet. Mein
Onkel, Ralf hat einen Mastschweinbetrieb. In unserem Schlachthof
wir die gemésteten Schweine und verarbeiten das

Fleisch zu Fertigprodukten wie Wurst- und Fleischwaren. Mein Cousin,
# Roland liefert die Tiere vom Betrieb in den

Zum Gliick haben wir mit mehreren Gaststéatten und Hotels Vertrége,
nach denen rohes Fleisch als Zutaten zu Speisen geliefert wird und die

zum Friihstiick oder als Vorspeise serviert
1303 werden. Mein Schwager liefert die Waren mit einem
in die Hotels und Gaststétten.

Ich helfe jeden Tagmeinem Vater besonders gern beider Produktion. Nach
den Priifungen méchte ich als Fleischer bei meinem Vater arbeiten, um Erfa-
hrungen zu sammeln.

Kontrollieren Sie bitte Ihre Lésung mit dem Hértext Nr. 1 der €D. 1())

Jetzt sind Sie dran. Schliipfen Sie bitte in die Rolle des Reporters und fiihren Sie
ein Interview mit einem Ihrer Mitschiiler. Welche Fragen stellen Sie? Halten Sie bitte
Ihre Fragen auch schriftlich fest. Die Tabelle hilft Ihnen dabei. Sie kénnen die Liste
mit weiteren Fragen ergénzen. Wechseln Sie bitte anschliefSend die Rollen.

ist Wofr zustandig Mathias
Ihrer Schwestern ist Wie der Name
hat Laura gelernt Was
Womit Ihre Schwester sich beschaftigt
alt Sie sind Wie
arbeitet Ihr Onkel Wo jetzt
Sie Wo wohnen genau
arbeiten Wo Sie spater




5. Eine Minute reden ... Mit einem Wiirfel wéhlen Sie ein Thema aus und sprechen
Sie iiber das gewdihlte Thema eine Minute lang. 52

&
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. eine
mein
Leibgericht vorlieben Lieblingsbuch ' Lieblingsorte ! Sportart,
Zuhause .
die ich, mag
meine mein meine abneigungen mein meine
Hobbys Zimmer Familie EE0E Lieblingsfilm Freunde
mein musik, die mir . mein mein mein
o . . Wunschliste . s
Lieblingstier gefallt Haustier Lieblingsstar traumland

Folgende Fragewérter knnen lhnen dabei helfen:

[Wasz] [wem?] [ iomt |
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E. Steckbrief. Bilden Sie bitte eine Dreiergruppe und fiihren Sie zu zweit ein Inter-
view, der/die dritte Person macht Notizen. Wechseln Sie dann die Rollen, bis jeder
von lhnen jede Rolle ausgefiihrt hat. Erstellen Sie dann Ihren Steckbrief — oder den
eines Gruppenmitgliedes — zu den angegebenen Stichpunkten. =
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Berufe in einer Fleischerei.

Im Anhang finden Sie einen Legekreis zu den Berufen in der Lebensmittelindustrie.
Nachdem Sie ihn zerschnitten haben, bilden Sie aus den Einzelteilen zu jedem Beruf

eine logische Einheit als Uberblick. Die ungarischen Bedeutungen finden Sie in der
Wortliste. (Anhang 1)

Ergdinzen Sie bitte die Verben mit Substantiven, dann halten Sie sie mit den unga-
rischen Bedeutungen schriftlich fest.

entnehmen

\e(\

o® o
< a\)‘)“

% “»*“verpacken

auskennen

e - Ein Fleischer arbeitet in verschie-
o o .
'83 g 3 & denenBereichen. Der Kreisel
S . . - .
(5(& % 3 ;’} és @g‘ gibt Ihnen einen Uberblick
.
5 2 % 3 2 & 8 dieser Arbeitsbereiche.
% ¢ 7 s G 9 &

Machen Sie eine,,Strich-

liste” dariiber, welche
Tdtigkeit wie oft Sie
im Betrieb ausiiben.
Sie kénnen folgende
Woérter verwenden:

* wochentlich,

* monatlich,

Arbeits-
bereichte
des Fleischers

s jede Woche,
* noch nie,
N & e = S ¢ selten,
€ § F 8 T 3% %
é° s § 0"2 :\*9 7 s manchmal,
< = =~ <.
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lektion 2 SO I‘g fa It

I. a) In einem Fleischereibetrieb sind die Hygiene und der Arbeitsschutz von gro-
Ber Bedeutung, denn die Gesundheit des Menschen ist am wichtigsten. Bilden Sie
Dreier-Gruppen, besprechen Sie, was Sie auf den Bildern sehen, dann halten Sie bitte
die Séitze in Ihrem Heft fest.

b) Worauf muss man in dem Betrieb aufpassen? Erzéihlen Sie Ihrem Partner mithilfe
der angegebenen Wértern dariiber, was alles wéiihrend der Arbeitszeit passieren kann.

der Boden ist nass — rutschen — sich das Bein brechen

ein Elektrogerat kaputtgeht — Stromschl ag erleiden

mit heiBRem Wasser das Schwein briihen — sich an der Hand verbriihen
mide sein — sich mit dem messer im Oberschenkel stecken

sich undiszipliniert benehmen —einen unfall erleiden

im Gefrierraum stlirzen— sich am Gesicht wegen Frost verletzen

oahwbhPR




KIAH P

5|UNAWWQHMH|{ZOPYB|S|VEBESO|P

ZINJY HN U Y Z

B E/LOCGVA|J

2|M/E|T THTPFLKVUSOQO|YURRGEB
3|W/PAGEXEJXAKONMXUTSMS| E|G

HZN/ZDBZFQT|S

I
12[S|B|H O R NCWZPASUHEK|SMFKFZQ
I'DTTAZCP/LUY|L

JKLMNOPQRSTUYV

P MM

CIHIT|S'SCH|UT|ZHIELMEH

R UDAMCTET|RIQENTP ZU|G

I
1{T|S|C DUOS|T|J|F
TITISICHUT ZH/ANDSCH|UH

19|S|C|H|N
20|N|B |G E S

ABCDETFGH

1[G]D]s|G S RF
a|lujc/6/pmclccG/lCHBYDYWH

6|J|J/H Z P/ s/B/ST|sSS0oBBJCZAHOR|S
7|N|w[B/s J/L/G/A/C/DCANDC[LHYDTS
8|B|V|L S C/LILIUH/HTHTUXAVUWNC|L
9|A|6|F 6 MH|O/E/M[SUBUROEMTTWHO
13{C(6/Q|T P S HWEH

14(H/ T/AWAEUTHGEPT

15{u/clo/G Y S RIT/JJKNLNZESDFUIJUO
16{T|U/V B VW Z/B/FJDAMO|ZFCSWRIJS
17[ZN/H/H A s ElW/Y/KLDZAOAEHCO ZO
18{U/X R E R D HOWFDTDIJ/JJAELUHYE

10|R|S|K|F

gen und Kleidungsstiicke. Wenn Sie alle gefunden haben, tragen Sie sie bitte in die

beiter im Betrieb tragen? Im Suchréitsel finden Sie die wichtigsten Schutzausriistun-
unterstehende Tabelle ein.

2. a) Unfallverhiitung ist das oberste Gebot in der Fleischerei. Was muss der Mitar-




b) Tragen Sie bitte die Schutzausriistungen und Kleidungsstiicke aus der Aufgabe 2a
unter die Bilder ein. Das Wérterverzeichnis kann Ihnen dabei helfen.




3. Auf welche Gefahren machen die Warnschilder einen aufmerksam?

Ordnen Sie bitte die Ausdriicke den Warnschildern zu, dann sprechen Sie iiber die
Gefahrméglichkeiten in dem Fleischereibetrieb mit Ihrem Partner, dann besprechen
Sie es auch in der Gruppe. ,;%

Warnung vor Warnung vor niedriger
Hindernissen am Boden Temperatur und Kélte

>

Warnung vor elektrischer Warnung vor stechenden Warnung vor heiRer
Spannung Gegenstdnden Oberflache

Warnung vor giftigen Warnung vor Absturz
Stoffen Q gefahr

ll. Peter erzdihlt iiber einen friiheren Unfall in einem Fleischereibetrieb. Horen Sie
sich bitte den Text an und ergéinzen Sie bitte die Liickenskizze. (Hértext Nr. 3 der cD) o(]))

>

HEIT MAIET ISTuiuviitiiiiiriiiictiesi sttt sttt ereesbe s et e sraesne s von Beruf.

Was sieht man an ihm?

Er arbeitete damals iN ..ocicivciiiicice ettt s bbbt st es et re b et et enaere e .

Der unfall passierte so

[N KEANKENNGUS 1ttt sttt st b et st e bt e st e saebeste st ebestebesaesesbeseenessessaten enea .

Warum st der unfall PasSIErt? ..o .




5. Hatten Sie schon einen Unfall erlebt? Sprechen Sie in der Gruppe dariiber.

E. Die Hygiene ist in einem Fleischereibetrieb sehr wichtig. Es besteht aus drei gro-
BBen Bereichen. Kénnen Sie diese benennen? Ergéinzen Sie bitte den Kreis. Die riick-
wdrtsgeschriebenen Wérter knnen Ihnen bei der Lésung helfen.

eneigyhlanosreP ... s
ENEIGYNLKUAOIP....c.cveveiiieccerecee e

eneigyhShEIrtEB ..o

7. a) Die Mitarbeiter sollen sich an einige hygienische Vorschriften halten.
Bringen Sie bitte die Wérter in die richtige Reihenfolge und halten Sie die Sditze fest.

a) die StralRenkleidung — komplett —abgeben — vor Beginn der tatigkeit

d) im Pausenraum — essen und trinken — nur

e) Fleischprodukte —lagern —bei den vorgeschriebenen temperaturen

b) Tragen Sie zu den Séitzen den Buchstaben nach der Erklérung ein.
=Produkthygiene, B=Betriebshygiene, Pe = Personalhygiene




«m3 EIgenverantwortung

I. a) Was fiir Gebéude sehen Sie auf den Bildern? Tragen Sie bitte Ihre Lésungen unter
die Bilder ein.
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b) Was macht man in diesen Gebéuden?
Machen Sie bitte eine Liste.




c) Welche Ridumlichkeiten gibt es in einem Gebéude? Finden Sie sie im Suchriitsel?

ABCDEFGHI JKLMNDO
1|B/U|S/P/AJU/SIENJRIAJUM C|I
2|O0/U|T/O|I|L|E|T|T|E|G|I|N OD
3|K/I|G|S|T|V|V|M|B|V|E|L|J OB
4(W/ I UM|K/LE I D/E/IRIAJUMI|E
5|KIOIN|RIX|C Y|GIEMC GO YT
6/U/EHDWV|SW/NAOEVWR
7|C/Z/D N|ES/S/IPHR|OR|ZDE
8|H KR S ZRP X E/L/XRMA|P
9|E/JJ AW S | ZMQO/BAZ|B|P
10/ EIT ML|GM|I X|T E/UMPI|E
1A EWUMII NMMC/AM I |X N
12lD MK G|/ Z|E|R|Z|E/ MU/ K R|DH
13]O/A|B/ R AIMR|I|Z R E|O/R/N|A
14/R/ B/ O B/UR/OMJ|E|R|R|I|F|U
15|O|V|S/C HILIAF|Z I MM E|R|S

d) Welche von oben gibt es in einem Fleischereibetrieb? Notieren Sie sie in Ihr Heft. =

2. a) Fiir die Ausstattung eines Fleischereibetriebs gibt es einige Faustregeln, an die
man sich halten muss. Horen Sie sich den Text an und entscheiden Sie sich, welche
Aussagen richtig sind. Markieren Sie bitte die richtigen Aussagen mit einem X.
(Hértext Nr.4 der cD) o(]})

Oo00ao0o 0 0

000

Es gibt einen logischen aufbau im Betrieb.
JederBetriebhatzweiEingangstore,damitlebendetiere und Produkteihren
Weg nichtkreuzen.

man muss bei dem Entwurf nicht daran denken, dass man zwei Bereiche
(WeiBbereich und Schwarzbereich) im Betrieb ausstatten kann.

Die mitarbeiter dirfen zwischen den Bereichen frei libergehen.

Im Schwarzbereich findet man die Garage, den abfallraum.

Die mitarbeiter konnensichin denPausen nichtnurim Pausenraum aufhalten.
Im WeilRbereich findet die Produktion wie ausbeinen, Zerlegen, Pokeln,
Rauchen, verpackung statt.

Im Biro arbeitet man in Straflenkleidung.

Die verschiedenen kiihlrdume findet manim Schwarzbereich.

Die Waren liefert man durch das Eingangstor.




b) Héren Sie sich den Text noch einmal an, und ergénzen Sie bitte die Tabelle.

Schwarzbereich Weilbereich

3. Versuchen Sie seinen Lehretrieb zu zeichnen. Tragen Sie auch die Riumlichkeiten ein.

ll-. Der Betrieb funktioniert, wenn es auch gut ausgeriistet ist. Im Betrieb gibt es ver-
schiedene Maschinen und Gerdite. Ordnen Sie bitte die Bezeichnungen den Bildern
zu. Das Wérterverzeichnis kann Ihnen dabei helfen.

IBetdaubungsbox|Betaubungszange | Abflammgerati Transportbahn
| Kochkessel | Mischmaschine | Fleischwolf| Aufschnittmaschine
IBriihtunnel | Hamburgerpresse | Kreis-und | Bandsage Kutter
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I. Fotogeschichte. Sammeln Sie zu jedem Bild Ausdriicke und erzihlen Sie den Tag
von Paul.

2. Welche Wérter sind riickwdirts zu lesen? Tragen Sie bitte die ungarische Bedeu-
tung der Worter mithilfe des Wérterverzeichnisses ein.

& Deutsch & Ungarisch

neniebsua

nerheksua

egalsua

gnulletseB

erawhcsielF

ehcsirF

egalnareirfeG




& Ungarisch 4

fuakrevnedal

tkudorP

hcuaR

remmakrehcuaR

neknart

nekcapmu

negelrez

Im Suchrdtsel kénnen Sie die ungarischen Bedeutungen finden.
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3. Worin unterscheidet sich der Tag von Paul und der von Peter? Héren Sie sich die
Erzéihlung von Peter an und markieren Sie die Unterschiede. Dann geben Sie die Zeit-
punkte an. o()y)

Wann?

am morgen frihstlckt er, nachdem er aufgestanden ist. B,
Er isst zu Hause zu mittag. R
am vormittag kontrolliert man kihl- und Gefrieranlagen. B,

Seine tante gibt die Bestellung fir den nachsten tag ab. B,

am nachmittag macht er die Hausaufgaben. O
Danach arbeitet er mit seinem vater im Betrieb. B o,
am abend chattet er mit seinen Freunden. B o,

ll-. Héren Sie die Erziihlung von Peter noch einmal an, dann ergéinzen Sie den Text.
(Hortext Nr. 2 der CD) Dd ))

In unserem féngt jeder Tag friih am Morgen an. Um 4.30 Uhr ®
steht die ganze Familie auf. Nachdem ich mich im Badezimmer gewaschen, mir die
. Zédhnegeputztundmirdas angezogen habe, gehe ich zuerst

in den Schweinestall. Ich kehre dort die Buchten aus und trédnke die @
' Danach dusche ich und ziehe mir Jeans und T-Shirtan, bevorich in die Schule gehe.

Danach so gegen 6:00 Uhr friihstiicke ich ziigig. Ich kann nur friih am Morgenim
Betrieb helfen, denn der Bus fahrt um 6:45 Uhr ab. Von 8:00 Uhr bis 13:30 Uhr habe
ich ,danachesseichinderMensazuMittag. lchkannum14:30 @

Uhr mit dem Bus nach Hause fahren. Dienstags spiele ich auBerdem mit meinen
Mitschiilern , donnerstags nehme ich von 14:30 Uhr bis 16:00

N

Uhr am Englischkurs teil.

e Im Betrieb gibt es morgens sehr viel zu tun, denn wir miissen jeden Tag fiir die
Y das Fleisch vorbereiten. Bis 7 Uhr liefern wir die

L

#.  Fleischereierzeugnisse zum ins Geschaftin der Stadt




Wir miissenauchins Appartementdie bestellten Fleischteile und bis
8 Uhrzur Verfiigung stellen. Wir bekiimmern uns um die Frische wie auchumdie

@ hygienische Lieferung und fachkundige Lagerung des Fleisches, denn die Zufriedenheit
und Zuversicht der Kunden bedeuten uns auch die Zukunft unseres Betriebs.

Wirkontrollieren téglichmehrmals die der Kiihl- und Gefrieran-

lagen, die wir auch dokumentieren missen. Wir miissen auch téaglich die Selchkammer

[30) ,manchmalauchein-undausladenundauchRauchherstellen.

Jeden zweiten Tag schlachten wir, am néchsten Tag wir  die  Fleischstiicke, ~also
zerlegen und wir die Fleischteile

Indenfolgenden Tagenstellen wir Fleischwaren her. An bestimmten Tagenlassenwir
& das aus, so kénnen wir jeden Tag frische Grammeln / Grieben verkaufen.

Dawir viele Produkte herstellen, miissen wir die Wirtschaftlichkeit vor Augen halten.

Zu den taglichen Aufgaben gehdren noch, dass wir Pokelfleisch wie _

und Schinken mit Kochsalz und Nitritndkelsalz einreiben und dberpriifen, man muss

sie wdchentlichumpacken Aus gekiihltem Fleisch kénnenwir erstnach einigen Tagen
@ Produkte , die wir vakuumverpacken. Nattirlich miissen wir jeden

Tag bis 14 Uhr den Betrieb aufréumen, reinigen und desinfizieren.

Meine Tante muss bis 16 Uhr fiir den nédchsten Tag die Bestellung des Geschéftes
) abgeben. Sie tagstber Fleischereierzeugnisse, dekoriert

Auslagenundsorgtfiirdie Ordnungund Sauberkeitim Verkaufsraum.

AmNachmittag, nachdemich zuHause angekommen bin, mache ich die Hausaufga-
. ben.Danngeheich meinem Vater helfen. Im Allgemeinen wir bis

ca. 18:00 Uhr,dannisstdie ganze Familie gemeinsam zu Abend. Dann haben wir Zeit
die Probleme zu und dberunsere Erlebnisse zu berichten. Nattir-

lich sprechen wir auch tber die Aufgaben des kommenden Tages. Nach dem Abendes-
sen chatte ich mitmeinen Freunden, sehe mir einige Videos oder einen an.

Ich sehe nur selten fern. Manchmal lerne ich fiir den nédchsten Tag noch. So gegen 21:30
Uhrduscheichundum22:00Uhrgeheichschlafen.




5. Was passt zusammen? Bilden Sie bitte mit den angegebenen Wértern Ausdriicke.
Halten Sie sie in Ihr Heft fest, dann bilden Sie Séitze. |=

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.

der tag

die temperatur

in den Schweinestall
im Betrieb

die tiere

das Fett

Uber die Erlebnisse
auslagen
Fleischstiicke

. Produkte

. die Buchten

[ R
N P O

. die Selchkammer

[EEN
w

. Pokelfleisch mit kochsalz

=
S

. fur die Ordnung und Sauberkeit

=
Ul

. Uber die aufgaben

a) tranken

b) helfen

c) auslassen
d) zerlegen und ausbeinen
e) anfangen
f) kontrollieren
g) sprechen

h) auskehren
i) kontrollieren
j) einreiben

k) sorgen

[) gehen

m) dekorieren
n) herstellen

o) berichten

E. Wie oft ...? Schreiben Sie bitte mit den erhaltenen Ausdriicken aus der Aufgabe 5

je einen Satz mit folgenden Adverbien ergéinzt.

7. a) Was machen Peter und seine Familie wann? Schreiben Sie die 10 Tétigkeiten

und zeichnen Sie auch die Uhrzeiger ein.

eche

einrelben d e ko r I e re n ausbeinen

einreiben

einreiben

spréchen
[CI]L“CH

[\THH [\

avenZ@F | @

1
zerieger

ausbeinen

IS iInen

zerlegen’

EBEN

umpad<cn %

ausbemen ;







b) Interview fiir das Schulradio. Sie kénnen jetzt wieder in die Rolle eines Reporters
schliipfen, denn Sie méchten mit Peter iiber seinen Tag ein Interview fiir das Schulradio
machen. Ihr Partner in der Gruppe ist Peter. Sie konnen die Rollen dann wechseln. %

8. Tagesablauf von den Tag von Clemens und Philipp.
a) Lesen Sie bitte aufmerksam die Textteile, dann ordnen Sie sie und die Fotos den
Zeitpunkten zu.

A nun stelle ich einen Braten her. Dazu neh- a
me ich ein Stiick Schweineriicken, schneide

ihn zu einer ebenen Flache und bestreiche ihn
mit Brat — das ist fein gemahlenes Fleisch.

1. Dann kommt die Fillung, eine mischung aus
5.00-6.00 uhr | Paprikastiicken, Brat und Zwiebeln, darauf.
Fleischzerlegen | Ich rolle das Fleisch fest zusammen und binde

undausbeinen | es mit einer Schnur zu einem Rollbraten.

Zum Schluss halbiere ich den gefillten Braten,
lege ihn auf eine frische unterlage und bringe
ihn zur verkaufstheke. Dann machen wir eine
halbe Stunde mittagspause.

B Zuerst entfernen wir die Fleischreste

2 Spachteln aus den maschinen. Dann werden
) sie mit Splilmittel und Birste gereinigt und

6.00-7.30 uhr o 7€
. . zuletzt miteinem Hochdruckreiniger sauber-

Fleisch fir den D i

Ladenverkauf gespritzt. Dannist der FulSboden dran.

. auch dieser wird mit dem Hochdruckreiniger
zuschneiden o o ] ) )
gereinigt und schlieBlich gewischt. Es ist Feier-

abend und wir kdnnen die FiRe hochlegen.

C Zuerst ziehen wir unsere arbeitskleidung (4
an: weiRen knittel, weiBe Hose und Gum-
mischlirze, mitze und arbeitsschuhe. Dann
desinfizieren wir grindlich unsere Hande.

3. Hygiene ist sehr wichtig — wie immer in der
Bratwiirste Lebensmittelherstellung. Jeden montag
herstellen wird in unserer Fleischerei geschlachtet. Die

Fleischstlicke werden in den folgenden tagen
verarbeitet. Ichwerdejetzt eine Schweinekeu-

le zerlegen und ausbeinen. Dazu ziehe ich ein
kettenhemd und einen Schnittschutz-Hand-
schuh Gber. Dann I6se ich Schnitt fir Schnitt
knochen und knorpel ab.




4.

Wurst rduchern
und briihen

D ich schneide nun eine Schweinenuss und
eine Schweineschale —beide sind bestimmte
teile einer keule. Dazu entferne ich zuerst alle
Sehnen und Fettanhdnge an den Fleischstlic-
ken, bis das Fleisch schon mager ist.

Dann schneide ich die nuss zu Wiirfeln fur
Gulasch und die Oberschale in Scheiben

— das werden die Schnitzel. Dann machen wir
eine halbe Stunde Pause.

5.
9.00-12.30 uhr
Braten fullen

E Das Fleisch fiir die Fleischwurst wird im
kutter so stark zerkleinert, bis das sogenannte
Brat entsteht. Dabei werden auch Gewdrze
und Zusatzstoffe hinzugefligt. Das Brat legen
wir in die Flllmaschine und fiillen es zu
Woirsten ab. Die fertigen Fleischwirste hange
ich auf Raucherstangen und diese in eine
groBe computergesteuerte Raucherkammer.
Dort werden die Wirste gerduchert und
zuletzt mit Wasserdampf gebriiht. Wenn sie
fertig sind, heben wir sie zum abkihlen in
Bottiche mit kaltem Wasser.

6.
12.30-13.30 uhr
maschinen und
Raumreinigen

F Das Fleisch fiir die Bratwiirste hat unser
kollege zusammengestellt. Ich wiege Gewdr-
ze, Salz und Pfeffer ab. Fleisch und Gewdirze
kommen in die mischmaschine. Das gewirzte
Fleisch mahle ich in einem grofRen Fleischwolf.
Dann kommt es nochmals in den mischer fur
die bessere Bindung zwischen Fleisch und
Gewdrzen. Ich schiitte die Wurstmassein die
Fullmaschine und stelle die richtige Fulldosis
ein. Ich stilpe einen langen naturdarm tber
das Fillrohr und die maschine driickt die
mischung hinein. am Ende des Wirstchens
drickeich den Darm zu.

Text

Zeitpunkt

Bild

b) Machen Sie bitte Notizen iiber die Tétigkeiten in Ihr Heft, dann erzéhlen Sie.




E. In einem Betrieb gibt es téigliche Arbeitsvorgéinge wie auch welche, die saisonal
vorkommen. Das heifdt, dass einige Fleischteile und Fleischprodukte zu bestimmten
Zeiten besser nachgefragt sind. Héren Sie bitte die Erzihlung von Peter und ergdn-
zen Sie bitte die Tabelle mit den fehlenden Angaben. ()

IBratitraditionelleProduktellnnereienigeraucherte Pékelwaren
| Porkoltfleisch (2x) | Grillwurst | Siilze | Schweinehilfte

Das ist die Zeit in ungarn zu Hause Wurst zu fillen,

deshalb gibt es groRBere nachfrage nach Brat
(70% muskelfleischanteil — 30 % Fettanteil).

auch die istgefragt,

Januar - Februar denn die kunden kénnen zu Hause nach ihrem
Geschmack Fleischerzeugnisse herstellen.

Die alleinstehenden und die dlteren Leute kaufen
Fleischerzeugnisse aus Innereien, die sehr gern die

verzehren.

Zu Ostern verzehrt man mehr

Marz - April
wie z.B Schinken.

Es gibt viel Familenereignisse, deswegen braucht man

Mai - Juni
mehr Fleischstiicke und
Das Wetter ist ideal im Garten zu grillen, deshalb
Juli - August stellenwir und grillfahige

Fleischzuschnittein gréRerer menge

viele Familien bereiten sich auf die Weinlese vor, zu dieser
September - Oktober

Zeit braucht man

ZuWeihnachten gibt es Spezialitdten, man isst mehr

, Rouladen und das ist die Zeit des

November - Dezember Zubereitens von Siilze, die nachfrage nach Schweineohr,
Shwanz, Spitzbein, Eisbein und kopf ist groRer. man berei-

tet mehr energieliefernde Fleischstiicke zu.




lektion 9 Tea mfa h ig kEit

I. Um Fleisch zu gewinnen, braucht man bestimmte Schritte zu machen. In Folgen-
den finden Sie die Schlachttechnologie und Grobzerlegung des Schweines. Erraten
Sie die Schiittelwérter, dann tragen Sie sie bitte in die Tabelle ein. Das Wérterver-
zeichnis hilft Ihnen dabei.

Baenbtuug
Ebuuntltng
Brnhulig
Ehnuatrnag
nheanharcaten

Slepatn

aeashuhtclcsn

2. Zu den einzelnen Arbeiten in der Schweineschlachtung gehéren bestimmte Ge-
riite und Maschinen. Im Anhang finden Sie einige davon. Nachdem Sie die Bilder im
Anhang zerschnitten haben, ordnen Sie sie den Arbeiten in der Tabelle zu.

(Anhang 2) @©L




Bild des Arbeitens

Arbeiten

Betaubung

Entblutung

Brihung
und Enthaarung

nachenthaaren

ausschlachten

Spalten

Maschine, Gerat




3. a) Bobby Miiller erzéihlt iiber seinen Beruf. Héren sie sich bitte den Text an und
ergdnzen Sie bitte den Liickentext. (Hortext Nr.5 der cD.) o(]))

(Quelle:  https://www.vice.com/de/article/mbykz8/wie-man-sich-fuhlt-wenn-man-beruflich-tiere-totet-metzger-schweiz-dech)

b) Machen Sie bitte eine Notiz dariiber, wie er in seinem Betrieb Schweine schlachtet.

t) Erzéhlen Sie Ihrem Partner anhand der Notiz, was Sie gehért haben.



http://www.vice.com/de/article/mbykz8/wie-man-sich-fuhlt-wenn-man-beruflich-tiere-totet-metzger-schweiz-dech)
http://www.vice.com/de/article/mbykz8/wie-man-sich-fuhlt-wenn-man-beruflich-tiere-totet-metzger-schweiz-dech)
http://www.vice.com/de/article/mbykz8/wie-man-sich-fuhlt-wenn-man-beruflich-tiere-totet-metzger-schweiz-dech)

ll-. Jedes Arbeiten hat seine Funktion in der Schweineschlachtung und Grobzerle-
gung. Ordnen Sie bitte die Funktionen und Ziele den Arbeiten zu.

1. Betdubung

a Wenn die Bauchhohle leer ist, kann man mit einer
kreissdge oder Bandsdge den Schlachtkorper hal-
bieren. Demnéchst wird der Schlachtkorper wieder
gewaschen.

2. Entblutung

b Damit man die Borsten der Schweine nach der
Entblutung entfernen muss, muss man sie im
Briihtrog oder im Brihtunnel briihen und entha-
aren. Es gibt dazu auch kombinierte Briih- und
Enthaarungsmaschine. Die Resthaare werden mit
Gasbrenner geflammt, danach wird der Schlacht-
korper gewaschen.

3.BrihungundEnthaarung

¢ Bevor der Schlachtkoérper gekihlt wird, wird er
zur tauglichkeitsbestimmung untersucht.

4. ausschlachten

d Jeder Schlachtprozess beginnt damit. Es gibt
zwei methoden: entweder Einsatz vom Strom oder
vom Gas. Das Ziel ist, dass das tier vor dem Stechen
bewegungslos bleibt.

5. Spalten

e nach dem Briihen und Enthaaren wird der Schla-
chtkérper mit einem Handmesser gedffnet, zuerst
wird das magen-Darm-Paket, dann das Geschlin-
ge entnommen. Der Schlachtkérper wird wieder
gewaschen.

6. Fleischbeschau

f nach der Betdubung werden Schweine im Han-
gen oder im Liegen entblutet. Da die Betdubung
nur kurz wirkt, muss man die tiere in wenigen Se-
kunden stechen und entbluten. Dadurch wird das
Blutgehaltin Geweben und Organen verringert.

7. Wiegen, klassifizierung,
kihlung

g nach der Fleischbeschau wird der Schlacht-
korper gewogen und durch die Ermittlung des
muskelfleischanteils in Handelsklassen SEuROP
eingeteilt. Danach wird das Fleisch gekihlt.




5. In der Wortwolke finden Sie Verben. Bilden Sie mit den Verben Ausdriicken.
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E. Wenn Sie Lust haben zu spielen, finden Sie im Anhang ein Dominospiel.
(Anhang 3)




lektion B KreatitVitéit

I. a) In den Ferien und in der Freizeit machen viele Leute sehr gern Urlaub.
Im Suchgitter finden Sie 14 verschiedene Urlaubstypen. Finden Sie alle?

ABCDEFGHIJKLMNOPQRSTUVWXY
1[QAOAJINWS|DFWI NEGD|L FLFR|VAKIA
2 (XHMKHRURITOQGQOKOONUI LIQL|C|Z
3(GT XHONI1OWARIGDYUOHZXXQPIRLAQIT
4 (UASAMRAMCIDFQVNACDUJLIL-Y|Q
5 |EWWNG|PEAILLNTURIJKUNSWEFHI C|N
6|SOOUT|SPNONDTERXNUYUTU[INIJC
7 |\K K YKR|UJTTCAFETLB|SYREMHCI|F
8|QC/I/AAEAI|I LAJARRAXSLSOWLMH
9 X R CUKBBSAGAACMU IUGADB|BUV|F
10{C NG/UR|I OC/SJWAQHIRPBUOSTSZO
1M|MF K| OLNHCOGWMNRLILSBKAMIWH
12|G Y N/S I|/AAEDNWUADTF I AHVO/SVQO
13(T I T/STCQU|NZV|JGZJQMEUBK|JIEO|F
140 Y UCM I OEBPEDT|GNUWYVNBRQO-AK
15K NM/T Z|[F' S TRANDURLAUBEUKVUAV
16|R V KW E I HN/ACHTSMAR|KTEURZRH[S
17|G P PVEDLZXAXKURZURLAUBLLX|J
18P GFRJVPMZSOMMERUIRLAUBXAV|B
19|X THQ Y X P/LlYDMPCOWA|YQR|I EKUU|Y
20(LMLDYMI JXOJCDODNI OHOT|TBG|B

b) Jeder méchte sich im Urlaub erholen und ausruhen, aber es ist unterschiedlich,
wem was bedeutet, einen guten Urlaub zu machen. In der Tabelle finden Sie Aspekte,
die das Erfolg eines Urlaubs bestimmen kénnen. Wenn Sie die richtigen Ausdriicke
den einzelnen Aspekten zuordnen, kénnen Sie iiber einen gutgelungenen Urlaub
sprechen und schreiben.

in die Berge / in die matra

ans meer / an die See

an den See / an Balaton

Zeitpunkt ins ausland / nach Deutschland / in die Schweiz / in den Libanon / in die uSa
ins Inland

an einen Fluss

auf eine Insel / auf Insel Sylt




Wetter

mit dem auto

mit dem Bus

mit dem Fahrrad / auf zwei Radern
per anhalter

mit dem Flugzeug (fliegen)

Unterkunft

Halbpension
nurFrihstiick
vollverpflegung
ohne verpflegung

Verpflegung

die Stadt besichtigen

ins museum / kino / theater gehen

in die Disco gehen

an einer Fahrradtour / Reittour teilnehmen
in die Wuste fahren

auf einem kamel reiten

am Strand baden / in der Sonne liegen / faulenzen
in einem Erlebnispark die Zeit verbringen
tiere streicheln

Verkehrs-
mittel

in einem appartement

in einem drei-Sterne-Hotel
auf einem Campingplatz
bei Freunden

bei einer Gastfamilie

in einem Gastehaus

Urlaubsziel

Es ist kalt / kithl / warm / hei8 / schwdil.

Es regnet / schneit / donnert / blitzt / hagelt / friert.

Es ist bewdlkt / regnerisch / sonnig / windig / neblig / stirmisch / wolkig.
Das Wetter ist angenehm / schrecklich / unertréglich / wechselhaft.

Programme

im Juni

im Juli

im august

im Winter
imSommer

inden Fruhlingsferien




c) Sie kénnen mit Ihrem Partner einen idealen, dann einen schiefgegangenen Urlaub
zusammenstellen. Tragen Sie es auch den anderen Teilnehmern vor.

2. a) Die Tante von Peter hat einen Ferienhof, wo sie und ihre Familie den Gésten
verschiedene Aktivitéiten anbieten. Was denken Sie, was kann man in einem Ferien-
oder Bauernhof machen? Wdihlen Sie die treffenden Bilder aus.




3. Der Schlachthof. Peter erzdihlt iiber den Schlachthof, der nicht sehr weit weg von
dem Ferienhof, am Rande des Dorfes liegt. Héren Sie sich bitte den Text an.

(Hértext Nr.6 der cD) o(]))

a) Wenn Sie aufgepasst haben, kénnen Sie die Liickenskizze leicht ergéinzen und an-
schlieflend iiber das Unternehmen von Brigitte erzéhlen.

U Das Fleisch verarbeitet man nNach .....coueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen

[ dietierhalfte wird

b) Erzéihlen Sie bitte Ihrem Partner iiber die Verarbeitung anhand der Notiz.




ll. Hiersehen Sieverschiedene Fleischerzeugnisse. Schreiben Sieeine Listeder Fleisch-
erzeugnisse in Ihr Heft. =

a) Im Schlangentext finden Sie einige typische Wurst- und Fleischwaren in Deutsch-
land. Notieren Sie bitte in Ihr Heft. Sie kénnen lhre Lésung in der Aufgabe 4c kontrol-

lieren. =%
EISC URST

sTKASSELER URSTCERVEL STTEEWURSTKOCHS ENLEBERK
wuR MgTTW ATwUR CHiNK

HINKE ERrLE

CKERE

RST

A wU™Ts L
KN L oT C sU

HINKEN EIscHR HINKEN

zEFLEIScHWuRS RSTZUNG

E DE

b) peters Familie stellen viele Sorten von Wurst- und Fleischwaren her. Im Anhang
finden Sie Bilder von Fleischerzeugnissen. Nachdem Sie sie zerschnitten haben, ord-
nen Sie sie den Begriffen in der Tabelle zu. (Anhang 4)




Wourstwaren

Fleischwaren

Kochwurst

Brithwurst

Rohwurst

gepokelt

ungepokelt




c) Wenn Sie den Kreis ergéinzen, bekommen Sie einen Uberblick der Wurstwaren.

| Salami | Schinkensiilze | schnittfahige Rohwurst | kochstreich-wurst |

| kochwurst | Bierwurst |
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5. Die Wurstwaren werden in 5 Schritten hergestellt. Stellen Sie die einzelnen Schrit-
tein dierichtige Reihenfolge.

D vorbereitung der Grund-, Zusatzstoffen und Wursthiillen

D Zubereitung des Brats

D Fillen

I:l Rauchern und/oder Warmebehandlung
D Lagerung




E. Das Ziel eines Betriebes ist, dass das Fleisch und die Fleischerzeugnisse nicht ver-
derben, deshalb werden sie haltbar gemacht.

a) Welche Verfahren kennen Sie? Die riickwértsgeschriebenen Wérter helfen Ihnen
dabei.

hcsilakisyhp

hcsimehc

b) Im Suchriitsel finden Sie die physikalischen Haltbarmachungsverfahren. Tragen
Sie sie in die Tabelle ein.

ABCDEFGHI JKLMN
- 1|O|H F|E S/ Z|I B/HO Z K|N|IN
2|V J JMTUU S A C|IF/EE|N
3|/C/B/CME/DOONANRAN
4|S/E|O/X/R/PD|/XOKE JEH
5|T|S/R|Z|I|F/lOS C I OL|V|J
6T TV I|ILWP|OSR|HDMH|O
! 7|G/R|B Y I WR|I|A|[U|Y AR|Z
8|P AV|J S TIROKNCOHA
¢ 9|O/H/T|T|I UBE G|/A|S|E|N|X
| 10| T|L A G|E F/R/I|E/R E/NPK
1M E|U/ TR Y C|NDOINKO|E
12|VIN/S/O/E X P/ B/ B/ KIWM|Q|F
13|U/A/GIGINEO/I OV Z TOM
14{P V/AIKIU UM I ER/E|[NIRX

é




c) Welche sind die chemischen Verfahren? Wenn Sie die Vokalen eintragen, bekom-
men Sie die chemischen Haltbarmachungsverfahren. Im Wérterverzeichnis finden
Sie die ungarische Bedeutung der Woérter.

S lzn I U e
P_k_In U s U o
R ch_rn U oo U oo
k_ns_rv r_ngsst ff_ U e U o

d) Ordnen Sie bitte die Erkldrungen den Begriffen zu.

: die Fleischerzeugnisse werden dadurch haltbar ge-
macht, dass das Holz unvollkommen brennt und wird

Raucherzeugt.

: das Fleischstlick wird mit nitrat- oder Pokelsalz einge-
rieben, dadurch bekommt das Fleisch eine Farbe, ein

bestimmtes aroma.

: die kerntemperatur des Fleisches wird bis 0-+4 C° ge-
sinkt, die Eigenschaften des Fleisches andern sich kaum.

: die temperatur des Fleisches liegt in jedem Punkt des
Produkts unter -12 C°.

: der Wassergehalt wird geringer.

: die Luft wird aus der verpackung ausgesaugt.

: das Fleisch wird mit kochsalz eingerieben.




Organisationsfahigkeit

Was fiir Gegenstiinde, Geréite und Maschinen findet man in einem Geschdift?
Wie finden Sie dieses Geschdift? Sehen Sie sich das Bild an und machen Sie eine Liste.




In dem Fleischereigeschdift der Familie arbeitet auch Peters Schwester, Lisa.

Sie erzdihlt iiber ihre Arbeiten. Horen Sie sich bitte Lisa an und ergéinzen Sie den Text.
(Hértext Nr.5der CD)

So blutig, wie viele sich den vorstellen,

ister nicht. Die meisten Metzgereien schlachten nicht mehr selbst. Wenn
Schweinehélften und Rinderviertel angeliefert werden, sind Blut und
schon entfernt. Ich habe den Beruf Fleischerinmit @
der . “gelernt.

Meine Aufgabe besteht heute darin, Fleisch und Wurst fiir den Verkauf
vorzubereiten, in der Theke zu présentieren und die Kunden zu beraten.
Manchmal arbeite ich in den :

zerlegedasFleischund -sowie @

esauchzudenAufgabenvonFleischern mitder Fachrichtung ,Herstellen
von Feinkostund Konserven“gehdrt. Ein Tier geschlachtethabeich noch
nie. Muss ich auch gar nicht. Ein Schreiner braucht ja auch keine Bdume
féllen zu kénnen. Schlachten gehért zu den Aufgaben von Fleischern mit der
Fachrichtung,Schlachten”.

Warum ch Fleischerin geworden bin? Ich wollte einen kreativen Beruf 5
erlernen. Das hoért sich erst mal komisch an. Aber mein Beruf hat sich mit
den Bediirfnissen der Kunden gewandelt. Die nach

Produkten, die schon kiichenfertig zubereitet und gewdirzt sind, wird immer

gréBer: Ob in verschiedenen Marinaden,
gefiillter , Fleisch in Blétterteig oder asiatische

FleischspieBchen—man mussimmer wieder neue Ideen haben und
kénnen, um herauszufinden,

was gutankommt oder gewdinschtwird. So wurden auch meine Aufgaben

mehr, dennich muss fiir den Verkauf zum Beispiel Braten, Schnitzel oder
Hackfleisch vorbereiten, also das Fleisch parieren, fiillen, in Scheiben oder

in Wiirfeln schneiden, pékeln und wiirzen. Ich mag auch Wurst, Feinkost 25}
und Salateinder herstellen.

(Quelle: Szakiskolai Fejlesztési Program — Szklendr Judit)



In der Wortwolke finden Sie Verben. Ordnen Sie den Verben Substantive zu, dann
bilden Sie Séitze mit den Ausdriicken.

reisgmimgeEN Zerlegen achten

/ ewlecven ‘
anlleferrl ] lpra"ent:.eren ] te
?r?‘ggSe%d?p ] ® wurzen Prasentle;ﬂxilexg o
e prase ntieren -
oe. Moeeeischlachten harste] Jen
schneiden

“fumtrentfernen i
e“\t\fu.I'Zel'l:l‘.‘ullen umgehen

fadl 1lefe Y Ierater

fullen schnelden herstellen

.,qhneiden
wurzen

Erzéihlen Sie in der Gruppe, was alles ein Fleischer
im Geschdift macht.

Damit man Kunden beraten kénnen, muss man die Teilstiicke
kennen. Teilstiicke gewinnt man durch die Grobzerlegung. Beij
der Grobzerlegung in dieser Lektion wird die DLG-Sanittfiihrung
(=Deutsche Landwirtschaftsgesellschaft) vorgestellt. Iminternet und
im Wérterverzeichnis finden Sie Hilfe dazu, dass Sie die Bezeichnun-
gen der Teilstiicke aus der Aufgabe 3.b eintragen k 6nnen. =1




DLG-Bezeichnung Regionale / liberregionale Bezeichnungen

1. Backe

2. kamm

3. Spitzbein

4, Eisbein
5.Bug
6. Bauch

7.Wamme

8. Schinken

9. Rippenkotelett

10. Lendenkotelett

11. Oberschale

12. unterschale

13. Riickenspeck

14. nuss

Jedes Teilstiick hat seine Verwendungsméglichkeit. Im Suchrditsel finden Sie die
verschiedenen Verwendungsméglichkeiten fiir Schweinefleisch.

ABCDEFGHI JKLMN
1|Y JINWC|GT|P S|Z|NA|IS|I
2|H/S|A K P UOIACY I|E|GO
3|E/WKO|I L/SICIHIMO|R|E|N
4(U/INUCMAIZNWOX|V HPA
5/Z/O/RH T/ S BIKEF/RNU K
6|F/R Z/F SICIXE|I'Y ZINNA
7IMOB/L/ICHXQNMV|AV O
8(T/UR/EIHNW/J|EB|UTOIE
9(J/LA/I'NDUIN|S T/ENTIL
10/Z/A TS | QMD|T/ KK Y WA
1M|{S/DECTPIQZEVKCZAQ
12|[N/E/N/H|Z O/B|/R A|T E N|GE
13/A/NW 'S ENJ|X KDYQOW
14|G/R I |L|L EIN|E|S|F|C|L |V|I




Ordnen Sie bitte die Verwendungsméglichkeiten den einzelnen Fleischteilen zu.
Im Internet kénnen Sie recherchieren.

https.//www.rasting.de/service/kleine-fl wein/
https://beilerei.com/rezepte-wissen/fl weinefl die-besten-schweineteile-und-ihre-verwendung
https://www.fl e.info/fl ten/schweinefl

Fleischteile Verwendung

.kamm

. Spitzbein

. Eisbein

.Bug
. Bauch
. Filet

. Rippenkotelett

. Lendenkotelett

O (0| IN || UV DdIW [N |

. Oberschale

10. unterschale

11.nuss

Im Fleischereigeschdift méchte Herr Kraus fiir das Abendessen etwas kaufen. Er
Iéisst sich von Lisa beraten. Horen Sie sich das Gespréch an, stellen Sie die Textteile in
die richtige Reihenfolge. Hértext Nr. 7 der ¢D. 1()))

Guten Tag, was darfich lhnen heute anbieten?

Da kann ich Ihnen Gyrospfanne oder Chinapfanne empfehlen.

In Ordnung, geben Sie mir bitte von den angebotenen Waren die Menge fiir zwei Personen.
Ich hiitte gern etwas zum schnellen Zubereiten.

Ich nehme 800 Gramm von der Gyrospfanne.

Nein, danke, das reicht fiir heute.

Das macht zusammen 11,20 €. Ich wiinsche lhnen guten Appetit.

Darf ich Ihnen dazu unseren Tsatsiki aus der eigenen Herstellung anbieten? Dazu den
griechischen Salat und etwas Brot? So hdtten Sie ein vollstdndiges Gericht.

Auf Wiedersehen.

Darfich Ihnen noch etwas anbieten?

Danke schén. Auf Wiedersehen.

Spielen Sie mit Ihrem Partner éihnliche Dialoge. %



http://www.rasting.de/service/kleine-fl
http://www.rasting.de/service/kleine-fl
http://www.rasting.de/service/kleine-fl
http://www.rasting.de/service/kleine-fl

o
=
=
=]
3
(==}

ekions SChriftliches Ausdrucksvermogen

I. Das Lésungswort des Kreuzwortrditsels gibt lhnen das Thema dieser Lektion an.
Tragen Sie die richtigen Antworten senkrecht in Kdstchen ein.

1. Der Fleischer hat vielseitige tatigkeiten wie Schlachten, Zerlegen, Produktion,
verkauf. Diese nenn man auch .

Das ist ein Beruf, mit dem man in der Lebensmittelindustrie arbeiten kann.
Das ist eine art der Wurst.

Das gehort zu den arbeiten eines Fleischers, wenn er in einem Fleischereige-
schaft arbeitet.

Speck, Schinken, Wurst, Pékelwaren usw. sind
Das gehort zur Feinzerlegung.

Das spielt eine wichtige Rolle beim kiihlen und Gefrieren.

Dasistein Haltbarmachungsverfahren, das Fleisch wird durch den Rauch
haltbar gemacht.

9. Dasgehort zur Grobzerlegung.

hoON

NG

1
2

2. Peter steht vor dem Schulabschluss. Er méchte sich noch Erfahrungen sammeln,
deshalb bewirbt er sich um einen Job, bevor er im Betrieb seines Vaters zu arbeiten
anfiingt. Was gehért Ihrer Meinung nach zu einer Bewerbung? Markieren Sie die
richtigen Antworten.
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I Foto | Fremdsprachenzertifikate ! Geburtsurkunde | Lebenslauf |
I Motivationsbrief/Bewerbungsschreiben | BesuchimPersonalbiiro |

| Kopie der Zeugnisse und Bescheinigungen | Studentenausweis | Referenzen

3. a) Um die passende Arbeitsstelle zu finden, braucht man die Stellenanzeigen rich-
tig zu verstehen. Wo kann man Stellenanzeigen finden? Die riickwdirts geschriebe-
nen Woarter helfen Ihnen dabei. Was ist am populdirsten heutzutage?

mi tenretnl U sttt sttt st e s et

fUQ MENIE FEYIF 1) oo

ni den negnutieZ U e eveeesscesesseeseesessesseses s s s st e s s s s s sen s

AT eY RVl T a1 Y= N A

ieb netnnakeB U .........................................................................................
b) Die Stellenanzeige richtig zu verstehen bedeutet, dass der Bewerber die Voraus-

setzungen in der Anzeige erfiillt. Lesen Sie die Voraussetzungen in der Anzeige und
die Informationen iiber die Personen. Wer erfiillt welche Voraussetzungen?

Mark Knauf, o
T[éiscﬁenneister;
mehrjihrige Arbeit im
auslindischen Betrieb, nur

I
I
I
I
: I
Teilzeitarbeit, zuverlissig !

und arbe; !
Im Mittelpunkt unseres Handels steht die Zufriedenheit unserer Kunden. Daran arbeiten wir taglich o - o flt_et genau. ]
trendorientiert, mitgroBem Engagementunterhohen Qualititsansprichen. | T T = = = o
Werden Sie Mitglied in unserem Team. Wir suchen ab sofort eine/n engagierte/n ————n
S Y ) T 1
Fleischer (m/w/d) r==" .
th Profil: | Ppeter Bauer, Praktikant, ||
Sie verfiigen iiber eine abgeschlossene Berufsausbildung im Fleischerhandwerk. 1 keine abgesch|OSSene
Sie besitzen Kenntnisse der einzuhaltenden Qualititsstandards im Lebensmittelbereich. , hatkeine iich 1
Idealerweise haben Sie Berufserfahrung in der Herstellung von Rohwurst. \ Ausbildung, zeitlic " 1
Selbststandiges und eigenverantwortliches Arbeiten setzen wir ebenso voraus wie Teamfahigkeit i e] , SucC 1
und ein hohes MaB an Zuverlassigkeit 1 yollkommen ﬂ.eX|b iz '
| einen Praktikumsplatz.
Ihr Aufgabengebiet ===
Herstellung und Vorbereitung von Fleisch- und Wurstwaren fiir den Verkauf
Einhaltung von Qualitits- und Hygienerichtlinien R = = o -

Mityas Kiss, Fleischer,
mehrjahrige Arbeit in
v auslandischen Betrieben im

Arbeiten nach Rezepturen :
I
|
Leistungsorientierte Vergiitung , Team, auch allein gearbeitet,
|
|
I
|

Kommissionieren von Fleischspezialitaten

Familienorientierte Firmenpolitik f . ..
Flache Hierarchie und schnelle Entscheidungswege flexibel, verfiigt iiber Fahrer-
laubnis, spricht flieRend

Sind Sie interessiert? Dann freuen wir uns auf Ihre aussagekréftigen Bewerbungsunterlagen,
Deutsch, kennt die einzuhal-

gerne online unter b.luetgert@bille-salami.de
tende Qualitatsstandards

H. Bille GmbH & Co. KG - Vennorter Str. 7- 9 - 33803 Steinhagen (Brockhagen)
Telefon 05204-91030 - www.bille-salami.de =




Flexibilitat /
Zuverlassigkeit

Ausbildung Erfahrung

Peter Bauer

matyaskiss

mark knauf

c) Begriinden Sie Ihre Wahl, wen Sie auswdéhlen wiirden.

ll. Um die Stellenanzeige richtig zu verstehen, muss man auch wissen, was man un-
ter den einzelnen Voraussetzungen versteht.

a) Es gibt verschiedene Arbeitsformen. Ordnen Sie die angegebenen Arbeitsformen
den Aussagen zu.

vollzeitarbeit teilzeitarbeit nebenjob Saisonarbeit Blroarbeit

| Evaist Studentin und sie braucht Geld, um die miete und Studentengebiihren
bezahlen zu kdnnen. Deshalb arbeitet sie an den Wochenenden und in den
Ferienin einem Schnellimbiss.

" klaus arbeitet 40 Stunden pro Woche.

| Susivereinbarttermine, fihrttelefongesprache, bereitet Besprechungenvor.

_ Ditta hat zwei kleinkinder, deshalb kann sie nur 4 Stunden am tag arbeiten.

 Paul reist jedes Jahr nach Italien Apfel zu pfliicken oder nach &sterreich Spar-
gelzu ernten.

b) In den Anzeigen liest man oft Teamfihigkeit, Zuverldssigkeit usw. Diese sind Kom-
petenzen, die das technische Kénnen, die persénlichen Féhigkeiten und die kommu-
nikativen, sozialen Féhigkeiten eines Bewerbers beschreiben.

Kénnen Sie einige aufzéihlen?

Hier fi Sie die hédufi en Kompetenzen, wenn Sie die riickwdirts geschriebenen
Woérter erraten. Tragen Sie die Lésungen und Ihre ungarische Bedeutung in die Tabelle.

gnutrowtnarevnegiE

tatilibixelF

tiekgihafsnoitakinummok
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tativitaerk

tiekgihafsnoitasinagrO

sehciltfirhcs

negdmrevskcurdsua

tlafgroS

tiekgihafmaet

tnemeganamtieZ

c) Was bedeuten diese Kompetenzen? Ordnen Sie die obigen Kompetenzen den Er-

klérungen zu.

a Ich weiR, dass ich fiir mein Leben und meine Ent-
scheidungen selbst verantwortlich bin. Das heil3t
auch, dass jede Situation in meinem Leben durch
mein Handeln entscheidend mitgestaltet wird.

b Ich kann sowohl kontakte herstellen als auch ein
Gesprach anstofRen. Ebenso kann ich mit mehre-
ren Partnern ein Gesprach flhren oder einzelnen
aufmerksam zuhoren oder einen schwierigen Dialog
aufrechterhalten. Zudem vermittele ich meinen Ges-
prachspartnern Wertschatzung und achtung.

clch bin experimentierfreudig und bereit, neue Wege
zu gehen. Ich kann unkonventionelle, ungewdhn-
liche neue Ideen entwickeln und dementsprechend
umzusetzen. Ich bin einfallsreich, habe Phantasie und
probiere gerne auch neues aus.

d Ich kann mein gewohntes Denken und Handeln an
neue veranderte Situationen anpassen. Ebenso kann
ich neue aufgaben, Herausforderungen annehmen
und mich ohne angst mit Ihnen auseinandersetzen.

e Ich erledige arbeitsauftrage gewissenhaft, griindli-
ch, vollstandig und verlasslich. Hierbei wahre ich auch
den Uberblick, achte ich auf geordnete unterlagen
und auf die Dokumentation von vorgangen und wi-
chtigen Details.



f Ich besitze die Fahigkeit, fair und kollegial im team
gemeinsam Ziele zu definieren und zu erreichen. Ich
kann mich voll und ganz fiir die gemeinsamen Ziele
einsetzen. auch fallt es mir nicht schwer, unterstitz-
ung anzunehmen sowie anzubieten.

2 meine Schriftsprache ist sehr deutlich und ver-
standlich. Ich verfige Uber einen umfangreichen
Wortschatz und Stilsicherheit, die eine situationsge-
rechte Wortwahl garantieren.

h Ich 16se gestellte aufgaben und Ziele im vereinbar-
ten Zeitrahmen. Fir grofRere Projekte entwickele ich
stets einen Zeitplan und halte diesen ein. Des Weite-
ren achte ich aber auch darauf, mir Zeitraume fir Er-
holungsphasen einzurdumen.

i Ich kann Ziele in arbeitsaufgaben umsetzen und dabei
die verfliigbaren Ressourcen optimal einbauen. Dabei
beziehe ich Erfahrungen aus der vergangenheit mit ein
und berlcksichtige auch zukinftige Entwicklungen.
Ich kann verschiedene arbeitsaufgaben miteinander
koordinieren und in eine sinnvolle abfolge bringen.

(Quelle: Kompetenzliste www.dji.de)

1.

2.

3.

| 4.

5. |e. 7. 8  |a. |

5. a) In diesem Suchriétsel sind 7 Adjektive versteckt, die den Féhigkeiten entsprechen.

Kénnen Sie sie finden?

A B CDETFGHII JKLMNOPA QRS
1|ID/SILIOX|X|X|I|C|]I|C|K|/RIE|JA|T|I|V]|O
2|T U P M|F|L E|X|I|B|E|IL|A T|/A W Q C|F
3N/ S H| I C|L|T|Y| I | F|U|Z|Z|1|U|L|Y|J]|C
4|G/P/UNK T L|I|CIHIRIAJ/UIAM|F|T Z|B
5|H K O|J|O|S|S OR|G F|A|L T|I |G X|G|P
6|E/ | GIE/IN|V|/E R|IAIN T WO|R|T|L|I|C|H
ZIFIVIMD|/Z HXIKIOIMMIU/N'I KIA|T|I |V
8|C Q L|Y T|E/IAMF|IAH I|G K|O/K/N|I|X
9|P/Z QU Y/ B/H B|V|B/VIC/DIV|Z|G|M|V|B

10/1 B E[{Z|Y  Q RIGIWW|X|A/V| VI JIAIR G|O

0 uoipja|




lektion 8

b) Schreiben Sie mit den Adjektiven Siitze, die Ihre Féihigkeiten untermauern. Die

Aufgabe 4 kann Ihnen dabei helfen.
Z. B. Ich bin kreativ, denn ich habe neue Ideen, die ich auch umsetzen kann.

E. Wenn man sich um eine Stelle bewirbt, muss man einen Lebenslauf erstellen.
Wenn Sie die Worter in die richtige Reihenfolge bringen, bekommen Sie gute Tipps
zur Formulierung eines liickenlosen Lebenslaufs.

aufl konzentrieren I das I sich I Wesentliche. I Sie

Wahlen | und | fassen | Sie | kurz. | Sie | sich | klare | Formulierungen

den | an. | Passen | Lebenslauf | Sie | den | angestrebten | Besonderheiten |

arbeitsplatzes | des

Lebenslauf. I auf I lhren I grolle I verwenden I Sorgfalt I Sie

Sie | lhren | nach | durch. | Fertigstellung | Lebenslauf | Sehen
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7. Im Folgenden finden Sie den Europass Lebenslauf von Florian Muster.
Kénnen Sie ihn mit den angegebenen Waértern ergéinzen?

langabenzurPerson |Schul-und Berufsausbildung

langestrebtetatigkeit IPersonliche Fahigkeiten

| Berufserfahrung |Zusatzliche Informationen
EUROPASS LEBENSLAUF

Florian Muster

musterstralle 55, 50667 koln (Deutschland)

Fahigkeiten

a)
(+49) XXX XXX XX XX
muster@xxx.de
b) Fleischerpraktikant
c)
Auslandspraktikumin Danemark
15.07.2011— ga::ghlzgcahrsesr\:ej 8, 4000 Roskilde
15.10.2012
+ Zerlegen
+ Verkaufstheken prasentieren und Produkte verkaufen
d)
05.07.2003— Mlttlerg Reife
20.06.2009 Geschwister-Scholl-Realschule
o musterstralRe 5, 50823 kdln
e)
muttersprache(n) Deutsch
Weitere Sprache(n) VERStEHEN SPRECHEN SCHREIBEN
. an ZL_J_sammen
Englisch | Hoen | lesn | Gemder | ingendes
B1 B1 B1 B1 B2
kommunikative ¢+ Teamgeist

¢+ Verantwortungsbewusstsein

Organisations -und
Flihrungstalent

Organisationsfahigkeit, erworben bei der vielfiltigen
Farmarbeiten wahrend meines auslandspraktikums

SELBStBEuURtEILUNG

igital Daten- kommuni- Erstellung Sicherheit Problem-
Digitale verarbeitung kation von Inhalten 16sung
kompetenz -
ompete Elementare Sf;k:;ite Elementare Elementare Elementare
verwendung 8 verwendung | verwendung | verwendung
verwendung
Flhrerschein t

Sonstige
Fahigkeiten

+ Mitglied beiderJugendfeuerwehr
im Stadtfeuerwehrverbandkolne.v.
¢ Ich spiele Gitarre in einer Band



mailto:muster@xxx.de
mailto:muster@xxx.de

f)

¢+ Arbeitszeugniszum Auslandspraktikum
+ Europass Mobilitdtsnachweis des Auslandspraktikums
¢+ Realschulabschlusszeugnis

Sie bekommen noch weitere Informationen iiber den sorgfiéiltig formulierten
Lebenslauf. Ergéinzen Sie den Text mit den angegebenen Wértern.

MonatundlJahr! Lebenslauf | Ausbildung [ Unterschrift
Berufserfahrung | Muttersprache! Personliche Daten|Foto

Lebenslauf

Ein Lebenslauf sollte eine Seite lang sein. Wenn jemand viel Berufser-

fahrung hat, k6nnen es auch zwei Seiten sein. In Deutschland ist es (ib-
lich, auf den Lebenslauf ein Foto von sich aufzubringen. Darauf sollte
man freundlich aussehen und gut gekleidet sein. Am besten /dsst man
© es von einem Fotografen machen. Wichtig bei einem Lebenslauf ist, dass
man die Informationen zur Person, zu ihrer _
und ihrer beruflichen Laufbahn schnell findet. Deshalb gibt es in ei-
nem Lebenslauf verschiedene Uberschriften wie z. B. Berufserfahrung,
i , Schulbildung / Ausbildung,
@ und andere. Bei Zeitangaben im Lebenslauf ist es am besten, wenn man

den Zeitraum mit Monat und Jahr angibt. Ein muss

liickenlos sein: Auch wenn man eine Zeitlang nicht gearbeitet hat, soll-
te man angeben und erkldren, was man in dieser Zeit getan hat. Sprach-

kenntnisse kann mitden Ausdrticken , Fremdspracheund
@den Européischen Referenzrahmen beschreiben. Zu einem Lebenslauf gehéren

am Schluss auch die Angabe des Ortes, des Datums und die




g uoipja

b) Wie ist das passende Foto zum Lebenslauf?
Auf der Internetseite www.karrierbibel.de finden Sie 10 Tipps fiir das perfekte Foto.
Lesen Sie die Tipps, dann wdéhlen Sie ein Foto aus. Sagen Sie bitte Ihrem Partner lhre
Meinung iiber das gewdhlite Foto, ob Sie es dem Lebenslauf einfiigen wiirden oder
nicht. Begriinden Sie bitte auch Ihre Entscheidung. [

@ die
karriere
bibel

10 Tipps fiir das perfekte Bewerbungsfoto

| . Egal wie nervos Sie sind: Ein freundliches Lacheln macht das
Bild sofort sympathischer.

2. Nachbearbeitung ist - in MaRen - erlaubt. Ein wenig mehr
Licht und Kontrast hier und da sind vollig okay. Lassen Sie
jedoch weder Kilos noch Falten verschwinden.

3. Verwenden Sie niemals Freizeitbilder, die Sie dann zuschnei-
den. Der Unterschied zu einem eigens geschossenen Bewer-
bungsfoto bleibt immer sichtbar.

4. Sorgen Sie bei der Aufnahme fiir gute Beleuchtung. Meiden

Sie auf jeden Fall Gegenlicht, stérende Reflexionen und Glanz
auf der Haut (@abpudern!).

5. Experimentieren Sie mit verschiedenen Kopfhaltungen und
Perspektiven. Bereits eine leichte Neigung oder Drehung
kann den Eindruck véllig verandern.

6. Achten Sie auf einen dezenten Hintergrund, der farblich zu
lhnen und lhrer Kleidung passt. Ein unruhiger Hintergrund
lenkt ab und stiehlt Ihnen die Hauptrolle.

7. Verzichten Sie auf alle Kleidungsstiicke mit Motiven oder Wor-
ten. Solche Verzierungen gehdren in die Freizeit und wirken
alles andere als professionell.

8. Kleiden Sie sich passend zum angestrebten Job. Natlrlich
missen Sie sich in Ihrer Kleidung wohlfiihlen. Auf allzu grelle
Farben sollten Sie aber verzichten.

9. Lassen Sie Ihre Bewerbungsfoto idealerweise von einem pro-
fessionellen Fotografen machen. Ein semi-professioneller Ho-
bby-Fotograf aus dem Freundeskreis kann - wenn er gut ist
- aber auch ausreichen.

1 0. Die heute gangige Bewerbungsfoto GroRe variiert zwischen 6
mal 4 oder 9 mal 6 cm. Beide entsprechen dem sogenannten
goldenen Schnitt und wirken daher besonders schon. Hochfor-
mat ist dabei die Regel, mit Querformat fallen Sie aber mehr auf
- jedoch nur,wennSie den Ausschnitt gekonntwahlen.



http://www.karrierbibel.de/

lektion 8

H. Jetztist die Zeit Ihren Lebenslauf zu erstellen. Halten Sie folgende Punkte vor Augen:
U Orientieren Sie sich am aufbau und Inhalt des Lebenslaufs von Florian muster.

U Wahlen Sie zur Strukturierung Ihres Lebenslaufs nur die Uberschriften aus, die
fur Sie Bedeutung haben.

| Lesen Sie den Lebenslauf am Ende noch einmal durch und vergleichen Sie mit
dem muster.

LJ Wenn Sie moglichkeit haben, lassen Sie Ihren Lebenslauf von einem mutter-
sprachler korrigieren.

Sie kénnen Ihren Lebenslauf im Internet (https://europass.cedefop.europa.eu/hu/
documents/curriculum-vitae) in vielen Sprachen erstellen, den Sie spéter auch aktu-
alisieren kénnen. =L

"] Zur Bewerbung gehért auch der Motivationsbrief / das Bewerbungsschreiben
oder das Anschreiben, in dem man den Leser iiber seine Motivationen seiner Bewer-
bung informieren oder weitere relevante Informationen mitteilt, iiber welche man
im Lebenslauf nicht geschrieben haben.

Florian muster bewirbt sich um einen ausbildungsplatz in Lengerich.
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Florian schreibt seinen Motivationsbrief. Welches Wort passt zu welchem Abschnitt?
Bringen Sie die Textteile in die richtige Reihenfolge.

1. adresse des Empfangers 5.0rt / Datum 9. anrede

2. Einleitung 6. Hauptteil 10. unterschrift
3. Schluss 7. anlage 11. Grul

4. absender 8. Betreff

OTIVATYT ONSSscH REIBEN

o
=
=1
=]
3
(==]

Florian muster / musterstraRe 55, 50667 koln (Deutschland) /
muster@xxx.de / (+49) XXX XXX XX XX

Uber eine Einladung zu einem vorstellungsgesprach wiirde ich
michsehrfreuen.

lhre anzeige im Internet hat mein Interesse geweckt. Daich gernein
einem Lebensmittelbetrieb arbeiten wiirde und die erforderlichen
voraussetzungen fur die Stelle mitbringe, mochte ich mich bei lh-
nen um den ausbildungsplatz fur Fleischer bewerben.

Florian muster

Lebenslauf, Zeugnisse

Bewerbung als Fleischerpraktikant

meinen Schulabschluss habe ich in kdln erworben. anschlieRend
habe ich Berufserfahrungen in der Lebensmittelindustrie in koln
und in Danemark gesammelt. Im Schulbetrieb habe ich sowohl in
der verarbeitung als auch im verkauf gearbeitet. Zu meinen aufga-
ben gehorten Schweine schlachten, Fleischstlicke ausbeinen, zerle-
gen, Produkteverkaufen.

koln, den 10. Juni 2020

Sehr geehrter Herr Ludwig,

mit freundlichen GrifRRen

JorgHeemann Landwirtschaftliches Lohnunternehmen
49525 Lengerich
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" Welcher Textbaustein passt zur Frage? Ergéinzen Sie die Buchstaben a-e.

1. Wo habe ich die anzeige gelesen? U

2. Warum binich fur die Stelle geeignet?

0

3. Uber welche kenntnisse, kompetenzen und U
Erfahrungen verfiige ich, die fir die Stelle wichtig sind?

()

4. Was erwarte ich?

a) Ich glaube, dass ich die den beschriebenen anforderungen aufgrund meiner
Qualifikationen, meiner praktischen Berufserfahrungen und meiner personli-
chenEigenschaftenentspreche.

b) Ich habe zwei Jahre Erfahrung im Bereich Fleischverarbeitung.
c¢) lhre Stellenanzeige vom 20.05.2020 hat mein Interesse sofort erweckt.

d) Ich wirde mich freuen, wenn Sie mir die Gelegenheit geben wiirden, Sie von
meinen Qualifikationenin einem personlichen Gesprach zu Giberzeugen.

e) Ich spezialisierte mich in einem Lebensmittelunternehmen als Leiter des Be-
reichs Fleischverarbeitung auf Roh- und Pékelwaren.

|2 Folgende typische Séitze kénnen in einem Anschreiben vorkommen. Kénnen Sie
sie formulieren? Schreiben Sie die richtigen Séitze in Ihr Heft. =

a) mit Interesse / Ihre anzeige / im Internet / lesen / und / um die Stelle / mochte
/ sich bewerben

b) meine ausbildung fur Fleischer / ich / vor zwei Jahren / erfolgreich / abschlieRen

c) Seitdem /in einer Fleischerei / sein / tatig / in koln

d) meine Hauptaufgabe / Fleischverarbeitung / sein.

e) Ich/zustandig fur / sein / Herstellen von Wurstwaren.

f)  meine arbeit / mir / gefallen / weil / im team arbeiten.

g) aulerdem /sich interessieren flir/Prasentation von Waren.

h) Fortbildung / im thema Qualitatskontrolle / machen

) neben Belastbarkeit und Eigenverantwortung / beweisen / Organisationstalent
/ kdnnen

I} Uber gute digitale kompetenzen / verfiigen / benutzen / Word, Excel, Power
Point / regelmaRig

k) Wenn/moglich /sein/es/, fl xible arbeitszeit / haben / mochte

I) Ich/sichfreuen Giber/wirde /eine moglichkeit / zu einem personlichen Gesprach




Wenn Sie den Text mit Anrede, Datum, Gruf8 und Unterschrift ergéinzen, haben Sie
ein weiteres Muster von Anschreiben.

IB Ergdinzen Sie die Ausdriicke mit den Verben in der Wortwolke. Halten Sie die
ungarische Bedeutung der Ausdriicke in der Tabelle fest. Manche Verben passen zu

mehreren Nomina.

0 uoipja|
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Ill Suchen Sie im Internet nach einer Stellenanzeige (www.agrarjoboerse.de oder
www.landwirtschaftskammer.de). [

|J Unterstreichen Sie die Aufgaben und Voraussetzungen in der Anzeige.

|J Machen Sie Notizen iiber Ihre Berufserfahrungen (was, wann und wo haben Sie sie
gesammelt) und dariiber, welche Voraussetzungen Sie mitbringen.

|J Schreiben Sie den Motivationsbrief aufgrund der Muster.



http://www.agrarjoboerse.de/

ki3 KOommunikationsfahigkeit

I. a) Wenn man sich um eine Arbeitsstelle beworben hat, hofft man auf die Még-
lichkeit eines Vorstellungsgespréichs. Was finden Sie an einem Arbeitsplatz wichtig?
Kreuzen Sie bitte an.

O tagliche arbeitszeit " arbeitenim team

o vollzeit " gutekollegen

O SpaRanderarbeit " gutesarbeitsklima

O sicherer arbeitsplatz “freundlicherChef

O guterverdienst: Lohn / Gehalt “aufstiegsmoglichkeiten
O kurzer Weg zur arbeit

b) Begriinden Sie Ihre Entscheidungen zu den Punkten.
2. B.: Ich habe keine Familie, deshalb ist mir wichtig, dass ich gute Kollegen habe.

c) Haben Sie vielleicht andere Erwartungen gegeniiber einer Arbeitsstelle?
Zdihlen Sie sie bitte auf.

2. An einem Vorstellungsgespréich nehmen die Vertreter des Arbeitgebers und Sie teil.
Hier haben Sie die Méglichkeit sich persénlich vorzustellen. Es gibt aber Themen, zu de-
nen Sie keine Auskunft geben sollten. Was meinen Sie, welchesind das? Markieren Sie sie.

religiose Zugehorigkeit

bisherige Erfahrungen

persodnliche angaben

aktuelle odergeplante Schwangerschaft
politische Orientierung
Gehaltsvorstellungen

motivationen

finanzielle verhaltnisse Ihrer Familie

OoooooDo0OD0aO

3. a) Welche Themen kénnen aber an einem Vorstellungsgespréch in Frage kom-
men? Im Suchrditsel sind 10 versteckte Wérter. Kénnen Sie sie finden? Ihre ungarische
Bedeutung finden Sie im Woérterverzeichnis. Tragen Sie bitte die Wortpaare anschlie-
Bend in die nachstehende Tabelle ein.
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4) Wo mochten Sie in funf Jahren stehen?

5) Welche sind lhre drei positiven
Eigenschaften?

6) Was konnen Sie tun, was die anderen
nicht kénnen?

7) Was mochten Sie in der Zukunft
beruflich erreichen?

8) Wie flexibel sind Sie?

9) Woflr waren Sie in Ihrem alten Job
verantwortlich?

10) Sind Sie bereit, sich wiederin die
Schulbank zu setzen?

11) Wie viel mochten Sie verdienen?

12) Warum denken Sie, dass Sie fiir diese
Stelle qualifiziert sind?

ll. Florian Muster hat die Einladung zu einem Vorstellungsgesprédch bekommen. Das
heifdt, er ist schon in der zweiten Runde. Héren Sie bitte gut zu und notieren Sie die
Fragen zu den Antworten. (Hértext der CD 9) o(]))

— Gutentag. mein name ist Hemme. Es freut mich, Sie kennenzulernen.

—Ja, ich habe den Weg gefunden, es war leicht und einfach. Ich fahre gern und viel,
deshalb war es keine Herausforderung.

—Danke, ich nehme gern einen kaffee.

—Inlhrem Lebenslauf steht, dass Sie im ausland Praktikum gemacht haben.

— Ich habe Schweine geschlachtet, Fleischstlicke zerlegt und habe auch an Waren-
prasentation teilgenommen.




— Ich habe auslandserfahrung, ich habe Einblick in die Organisation eines Betriebs.
Ich kannschlachten, Fleischstiicke zerlegen und kiichenfertige Produkte verkaufen.

— Das ist prima.

— Ich habe groRe Interesse an dem Beruf als Fleischer. Bei lhnen kann ich verschie-
dene Produkte herstellen und verkaufen, auRerdem bin ich teamfahig und flexibel.

—Ilch moéchte bei Thnen arbeiten, es ware schon, wenn ich einer der besten mitarbei-
ter ware. Ich mochte eine feste Freundin haben und Uber das Familienleben Gedan-
ken machen.

—Ich denke, meine kiindigungsfrist betragt einen monat, so im September kannich
beilhnen anfangen.

— Ich weild nicht, wie viel ich bei lhnen verdienen kann?

—Wie es gesetzlich vorgeschrieben ist, wenn Sie aber ausgezeichnet arbeiten, kon-
nen Sie Extrageld bekommen. Danke fir lhr Interesse. Wir werden Ihnen per E-mail
Bescheid geben.

— Danke schon. auf Wiedersehen.
—auf Wiedersehen.

5. a) Beim Vorstellungsgespréch spielen die Fragen eine grofie Rolle. Welche Frage-
pronomen kommen lhnen in den Sinn? Notieren Sie sie.




b) Ergéinzen Sie bitte das fehlende Fragepronomen.

haben Sie lhre ausbildung gemacht?

waren Siein England?

wirde eintypischerarbeitstagaussehen?

waren meine aufgaben?

muss ich jeden tag anfangen?

mochten Sie noch von uns wissen?

aus Grund haben Sie sich entschieden,
diese ausbildung zu machen?

besondere kenntnisse haben Sie,
die gerade Sie fir diese Stelle qualifizieren?

bieten Sie Fortbildungen fir lhre mitarbeiter an?

Gehaltsvorstellungen haben Sie?

C) Markieren Sie bitte, wer hat welche Frage gestellt. F = Florian, A = Arbeitgeber

d) Wie kénnen Sie Fragen formulieren? Erstellen Sie Frageséitze zu den angegebenen
Stichpunkten.

aufstiegsmoglichkeiten in der Firma:




B. Florian Muster erzéiihlt im Vorstellungsgespréich iiber seinen berufl Werde-
gang und seine beruflichen Wiinsche. Lesen Sie den Liickentext und ergéinzen Sie

bitte die Redemittel.

S Jahrauf .. gearbeitet
i ... gemacht :
Prakikum ... die Mittlere Reife erworben

L Realschule besucht 1

Mir W

Y
usbildung zum ... gemacht ich habe viele Erfahrungen

Ich komme aus koln, ich habe dort die Geschwister-Scholl-

und . Ich hat-

te die moglichkeit, im Betrieb meines vaters aushilfearbeit zu machen. Die ar-

beit hat mir gut gefallen, deshalb habe ich

Fleischer gemacht. Danach bin ich nach Danemark gefahren und habe

Schweine schlachten, ausbeinen, Fleischstiicke zerlegen

auBerdem habe kiichenfertige Produkte hergestellt.

, wenn ich auch kunden beraten

konnte. auch in Wurstwaren-

herstellung, deshalb bin ich...



7. Jetzt sind Sie dran. Notieren Sie bitte, was Sie bisher beruflich gemacht ha-
ben. Schreiben Sie iiber Ihren Werdegang und berufliche Wiinsche einen Brief

an seinen Freund.

SIOOPCCOOORE A PA AL

Datum Tatigkeit

e




8. Schliipfen Sie mit Inrem Partner in die Rolle des Arbeitgebers und des Bewerbers.
Spielen Sie zu zweit ein Vorstellungsgespréich. Die Rollen kénnen Sie wechseln.

H. a) Kleider machen Leute. Die Kleidungen haben eine grofie Wirkung auf die Mit-
menschen, deshalb ist es unerléisslich, iiber das Dresscode des Bewerbungsgespréichs
zu sprechen. Sprechen Sie iiber ein ausgewdihltes Foto.




b) Machen Sie eine Liste, was hat man im Allgemeinen an folgenden Orten oder An-
Iéissen an:

in der Schule:
im Buro:

auf dem Strand:
im kino:

an einer Hochzeit:

in der Prifung:
aneinemvorstellungsgesprach:

C) Welche Adjektive kénnen das Outfit in der Aufgabe 9a und b beschreiben?
Sprechen Sie bitte dariiber in ganzen Séitzen.
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"] Kleidung im Vorstellungsgespréich. Ganz wichtig ist beim Bewerbungsgespréich,
wie man angekleidet ist. Recherchieren Sie bitte nach den Stichpunkten im Internet,
welche Vorschriften und Ratschléige es in Bezug auf Dresscode in einem Vorstel-
lungsgespridich gibt.

Welcheallgemeingiltigenvorschriften
gibt es fiir die kleidung in einem
vorstellungsgesprach?

Was sollten die Frauen tragen?
Was sollten die manner tragen?

Wie sollte sich ein Praktikant in einem
vorstellungsgesprach anziehen?

Welche Farbensollte man bevorzugen?

Welche Farben sollte man vermeiden?

" Ihr Partner ist verzweifelt, denn er/sie weif3 nicht, wie er/sie sich an einem Vorstel-
lungsgespréiich angezogen werden soll. Geben Sie ihm/ihr Ratschléige. Vergessen Sie
bitte die Redemittel nicht.

Ich wiirde...

Ich schlage Dir...
andeinerStelle wiirde...
Du solltest...
Dukoénntest....
Esistratsam, .... zu...

Es ware dem anlass entsprechend, wenn...




Uberblick der Grammatik

I. Lesen Sie bitte folgende Geschichte aufmerksam durch.

Wie aus alten Apfelkisten ein neues Biicherregal wird

auch beiunsaufdem Hof gibtes solche Schatze ...

aber fangen wir ganz am anfang an: Eines tages haben wir uns auf den Weg
gemacht, die Schuppen und Dachbdden des Hollpaulihofs zu erkunden. Denn
dort gibt es richtig viel zu entdecken. martin hat in den alten Schuppen und
Dachbdden hauptsachlich die alten apfelkisten gesehen. alt. Staubig. morsch.
kleine apfelkisten eben. apfelkisten, die zu jenen Dingen gehoren, die friiher
auf Bauernhofen grofRere Rollen gespielt haben, mittlerweile aber — aufgrund
der veranderten Zeiten — nur mehr selten einen auftritt auf der groBen Biih-
ne des Bauernhoflebens bekommen. man kdnnte sagen: Pragmatisch. Prak-
tisch. Sophie hingegen. Sophie sah von anfang an Schéatze. Schéatze, die sie
seit kindheitstagen liebt: alte mobel, alte Werkzeuge, alte Geschichten, alte
kisten. Lauter Dinge, denen neues Leben eingehaucht werden kénnte. Die
augen wurden grofRer und groBer, das Herz begann lauter und lauter zu po-
chen, der kopf ging liber vor Ideen und, und, und.... und leider fehlte bisher
meistens die Zeit (und manchmal auch die praktische Erfahrung), alle Ideen
umzusetzen. man kénnte sagen: verriickt. Uberschwianglich. Jedenfalls — und
das haben wir schon 6fter bemerkt — ergdnzen sich unsere Eigenschaften
glicklicherweise sehr gut. und so hat es sich ergeben, dass wir wahrend der
Weihnachtsfeiertage Zeit fanden, unsere kreativitdit und unser handwerkli-
ches talent zu verbinden und gemeinsam einen Schatz zu heben: ein neues

Blicherregal.

(Quelle:www. hofgeschichten.at)
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2. a) Suchen Sie bitte Worter in der Geschichte, die auf die folgenden Fragen ant-
worten.

Wer?/Was?:

b) Wie nennt man diese Wortarten, die auf diese Fragen antworten:

WEI?  WES?: et bbb
WaAS MACKTE BF / SIEP ettt sttt sttt sns

Wie / Was flr @in? WEIChEr? © ..ttt

3. Die Wortarten sind:
> das Verb: bezeichnet tatigkeiten, vorgange, Zustande

> das Substantiv: hat ein eigenes Geschlecht, bezeichnet Lebewesen, Dinge,
Gedanken, Gefiuhle

der Artikel: begleitet das Substantiv und kennzeichnet sein Geschlecht
das Pronomen: kann vor dem oder fiir das Substantiv stehen

die Konjunktion: verbindet Worter und Satze miteinander

die Praposition: gibt verhaltnisse an

das Numerale: gibt die menge an

das Adverb: bezeichnet die Zeit, den Ort, die art und Weise und den Grund
eines Geschehens

vV VvV V V V V

> das Adjektiv: bezeichnet wie eine Person, ein Ding, eine Handlung ist




ll. In jeder Reihe befinden sich Wérter der gleichen Wortart. Um welche Wortart han-
delt es sich dabei? Suchen Sie die passenden Bezeichnungen und schreiben Sie sie
iiberdie Worter.

Pronomen, Verb, Konjunktion, Praposition, Adjektiv, Artikel, Substantiv

Fleisch Rind Schwein Praktikant

der ein dem die eine einer einem des einen

verriickt alt groR pragmatisch

haben sehen entdecken ausbeinen zerlegen

und oder denn weil dass sondern

aufgrund auf von an wahrend mit zu fir durch

er es uns unser mein sie Sie




Wortarten

Die Worter lassen sich in zwei Gruppen einteilen:

die man flektieren kann die man konjugieren kann
VERBEN

die mandeklinieren kann die man nichtflektieren kann
SuBStantlv PRAPOSItIONnEn
PRONOmMEN kOnJunktlOnEn
aDJEktlv aDVERBIEN
aRtlIkEL

5. Tempora des Verbs

Die Frosche in der Milch

Eine Fabel nach Asop
gestaltet von Janine kahl

In einem heiBen Sommer hatte die Sonne den teich ausgetrocknet und zwei
Frosche mussten sich auf die Wanderschaft machen. Im benachbarten Bauern-
haus fanden sie die kiiche und die kiihle Speisekammer und dort einen topf
mit frischer fetter milch. Schwupps, sprangen sie hinein und tranken, dass es
schmatzte. als sie nun satt waren, wollten sie wieder heraus. Sie schwammen
zum Rand des kruges, doch weil sie so viel gesoffen hatten, kamen sie nicht-
mehr an ihn heran, sosehr sie auch hampelten und strampelten. allmahlich
lieRen auch ihre krafte nach. Da sagte der eine Frosch:,,Es ist aus, kamerad! Wir
sind verloren! Es hat keinen Sinn mehr, dass wir uns weiter abmihen!”“ Damit
lieR er sich sinken und ertrank in der milch. Der andere Frosch aber gab die
Hoffnung nicht auf. Er schwamm und strampelte die ganze nacht, und als am
nachsten morgen die Sonne in die kammer schien, sal} der Frosch auf einem
grolRen Butterklumpen. Er nahm all seine kraft zusammen und hupps, sprang

er aus dem milchkrug und davon.




a) Unterstreichen Sie bitte im gelesenen Text die Verbformen. Tragen Sie sie bitte
dann in die nachstehende Tabelle ein.

friher jetzt spater

verben sagen uns, was wann passiert. Sie lassen sich in verschiedene tempora ein-
ordnen.

Das Prasens driickt die Gegenwart einer Handlung oder eines Geschehens aus.
Beispiel: Gibtes nichts, was uns die Arbeit erleichtert?

Das Futurdrickt etwas Zuklinftiges aus. Gebildet wird es mit der konjugierten Form
des Hilfsverbs werden + Infinitiv des vollverbs.
Beispiel:lhrwerdetes sehen.

In der deutschen Sprache unterscheidet man drei vergangenheitsformen:

Das Prateritum / das Imperfekt benutzt man vor allem beim schriftlichen Berich-
ten und Erzahlen.

Beispiel: Im benachbarten Bauernhaus fanden sie die Kiiche und die kiihle Speisekam-
mer und dort einen Topf mit frischer fetter Milch.




Beim miindlichen Erzdahlen verwendet man fir die Darstellung von vergangenem
meist das Perfekt.
Beispiel: Wirsindverloren!

Wenn Sie von einem Ereignis in den verbformen der vergangenheit (Prateritum oder
Perfekt) berichten und auch noch die vorgeschichte mitteilen wollen, gebrauchen
Sie hauptsachlich das Plusquamperfekt. Es wird mit den Prateritumformen von ha-
ben oder sein und dem Partizip Perfekt des vollverbs gebildet.

Beispiel: ... doch weilsie soviel gesoffen hatten...

b) Bestimmen Sie bitte bei folgenden Sétzen den Tempus und setzen Sie an die rich-
tige Stelle ein X.

Plusquamperfekt

Prasens
Prateritum
Perfekt
Futur

Jeden tag misten wir im Stall aus.

Im Sommer haben wir viel zu tun.

Gestern sah ich mir einen Film an.

man wird den Betrieb erneuern.

Im Bauernhof konnten wir viel erleben.

Ich hatte in der Grundschule nicht viel gelernt.

Schweine haben groRe Buchten.

Was hast du gegessen?

Wann kommst du wieder zu uns?

Ich lernte vor zwei Jahren meinen Freund kennen.

c) Die Stammformen der Verben. Es gibt 3 Stammformen:

Stammform ist der Infinitiv: legen liegen
Stammform ist das Prateritum: legte lag
Stammform ist das Partizip Il.: gelegt gelegen




Was fehlt in der Tabelle? Ergéinzen Sie bitte die Tabelle. Vergessen Sie bitte die Perso-
nalendungen nicht.

Prasens Prateritum Perfekt
ichmesse
es hieR
wir haben gelernt
sie trankte
ihr fittert
er fand
ich erreiche
er hat gelassen
wir sprechen
sie standen
es hat getroffen
er zieht an
wir sind verloren
ichentscheide
es lag

d) Ergénzen Sie bitte die E-Mail von Erika mit der richtigen Form der angegebenen
Verben.

Isein I erleben I fuittern | tranken I einkochen | backen | kbnnen
Il essen I liegen I laufen I gefallen I melken I vorstellen




6. Verben mit Vorsilben

Ergdinzen Sie bitte mit dem passenden Wort die Regel.

trennbar trennbarer betont am Ende

Wenn die vorsilbe ist, ist sie
Wenn das verb mit vorsilbe konjugiert wird, steht die
vorsilbe des Satzes.

untrennbar zusammen unbetont untrennbarer

Wenn die vorsilbe ist, ist sie .Wenn
das verb mit vorsilbe konjugiert wird, steht die vorsilbe mit
dem verb

a) In diesem Suchrdtsel sind 18 Verben versteckt. Welche finden Sie?

ABCDEFGHI JKLMNOP
1[BE[K[O[M/M[E/NTV][E[E NE O FB
2|S EMP F ANGENRAOBOZ
3|G/ S| I|[VRETAR|TZNIEYL
4|s C/S/ENPCZB|/SARDBAR
5/A V/S|RVINJERCHUUAZN
6/U OV B GINKR I HLFRYK?/
7|F RIE/R EOEBNEEECPOA
8|S SIR/I F/SPRG I NNHABU
9T T/SINJA/J I EEDFWEF YKS
10|E E/T|G/L/0OO CNEBHUXMM
1M|H LIE[E/LILUHHNJVHWII
12[E/L/H[N[E/UN E K|T B KR CK|S
13{N E E|GINVDNJ/L | KEEMT
14[ Y N/N|A[B/K/UH LEINGNNDE
15{E/ I IN|R|E|/I |CHENEREAAN
16(M L J| 1M I T MACHENNCW




trennbare Verben untrennbare Verben

b) Bilden Sie bitte Sétze in verschiedenen Zeitformen.

vorbereiten, das Essen, die mutter




anrufen, wann, du, den Chef, ?

7. Modalverben

Die modalverben andern den Inhalt einer aussage. Im Deutschen sind die modal-
verben diirfen, kbnnen, moégen, miissen, wollen, sollen. Diese verben bendtigen
normalerweiseeinanderesverb.

a) Ergédinzen Sie bitte die Séitze mit dem passenden Modalverb.

ICR e dir helfen.

Wi s viel lernen.

Er s leider nicht bleiben.

13T OO PSPPI das nicht machen.

WIE e im Sommer ans meer fahren.

WS it ich noch heute erledigen?




b) Bilden Sie bitte Séitze in verschiedenen Zeitformen.

1. kbnnen, du, als kind, Rad fahren, ?

8. Konjuktiv I1.

Wenn man sich etwas vorstellt oder wiinscht, was auch maoglich ist, verwendet man
konjunktiv Il.:

I. in der Gegenwart: Man hat zwei Moglichkeiten Konjunktiv Il. zu bilden

1. Prateritum + e (verben mit a, o u, erhalten umlaut)
2.B. ich finde —ich fand — ich fdnde

2. Schwache und einige gemischte verben im konjunktiv Il. unterscheiden sich
nicht vom Indikativ Prateritum. Deshalb umschreibt man diese verben mit
wiirde (bei modalverben kann man diese Form nicht anwenden)
wiirde + Infinitiv
2.B. ich mache —ich wiirde machen

Il. inderVergangenheit
konjunktiv Il. von haben / sein + Partizip II.
z.B. ich fahre —ich wdire gefahren
ich mache —ich hdtte gemacht




Setzen Sie bitte in die Tabelle die richtigen Verbformen ein.

Infinitiv Prateritum Ko\:\?t:l:\flft :\l;nll. Umschreibung
fahren fuhr fihre wirde fahren
durfte
wirdemachen
schreiben
flllte
wisste
mussen
hatte
ware
werden
wirde sprechen

konjunktiv II. hilft auch dabei, dass man irreale vergleiche macht. Die folgende Ubung
funktioniert wie folgt: Immer zwei karten gehéren zusammen. (z. B. kein Geld haben
— millionar sein) tn a beginnt mit dem Satz: Der schéne Hans (name nach Wunsch an-
dern)hatkein Geld.tn B setzt den Satzfort: aberertutso,alsobermilliondrware.

Die tn stehen im kreis, zeigen Sie an einem Beispiel wie die Ubung funktioniert (s.
0). Der Lehrer gibt jedem tn eine karte. Ein/e tn mit einer karte in kursivschrift
fangt an, der/die tn mit der passenden karte setzt den Satz fort. nach diesem mus-
ter werden (moglichst zligig) alle vergleichssatze gebildet.

keine Ausbildun Uber ein Diplom
kein Geld haben millionar sein 9 . P
haben verfligen
. . ein GruBunter- geringes Angebotim | Spitzenreiterinder
keinen Betrieb haben . . .
nehmen haben Geschdfthaben Region sein
im Betrieb allein viele mitarbeiter
ein altes Handy haben | einen audi haben .
arbeiten haben
ein bisschen Englisch flieRend Englisch keine ausldndische Im ausland Prakti-
kénnen sprechen Erfahrung haben kum absolvieren
in 3 Schichten in teilzeitarbeit
keine Arbeit haben Chefsein . N Z .
arbeiten tatig sein




9. Genusder Substantive

Im Deutschen teilt man die Substantive in drei Genera. Das Genus wird durch na-
tirliches Geschlecht, die Bedeutung oder die Endung bestimmt. In den nachsten
tabellen finden Sie die wichtigsten Regeln der Genera.

Maskulin=der
nach der Bedeutung mit der Endung

mannlichelLebewesen -el

Jahreszeiten -er

monate -ler

Wochentage -ner

Himmelsrichtungen -ich

Winde -ig

niederschlage -ling

Steine, Edelsteine -or

Flussnamen -ant, -and, -ent

Bergnamen -ar/-ar

namen von Seen -ast

alkoholische Getrdnke -eur

autos -ist

Zuge -ismus

Wadhrungen (pénznem) nomen, die vom verb abgeleitet sind und
keine Endung haben:
blickenarBlick

Feminin =die

weiblicheLebewesen -e
Flusse -ei
Blumennamen -in
Baumnamen -ie
Schiffe -ion
Flugzeuge -tion
kardinalzahlen -heit
auslandische Flisse und Berge -keit
auf—a, -e




-schaft

-ung

-a, -anz,-enz, -tat

Neutral=das

junge Lebewesen -chen

kontinente (nach adjektiven) -lein

Landernamen (nach adjektiven) -nis

Stadtenamen (nach adjektiven) -tum

Buchstaben -um

metalle, Grundstoffe -ett

mineralien -tel

sammelbegriffe no.m-erl, die vor‘1 einem verb kommen, im
Infinitiv: essena s Essen

a) Gruppieren Sie bitte folgende Substantive nach ihrem Genus. Achten Sie auf die

Endung der Substantive. _@ I
eliner @ Komponi m Unterricht

L] Singen|
Raufere Slnge"n
et

0 Verstandnis

Maskulin der Feminin die Neutrum das

i
]

g

!
il

!

]
!




b) Und nach der Bedeutung? Nennen Sie auch bitte Beispiele mit den Artikeln.

auslandische FIUSSNaMEN: ..ovvvvvereeiieeeieerecceeesee et

SaMMEIDEEIIIE: ooviviceece s
BIUMEN: ettt bbb bbb

LT e LR A

MONALE: s

KONMEINENTR: ottt s a1

Himmelsrichtungen:

weibliche Lebewesen:



10. Prapositionen

Prapositionen stehen immer mit Substantiven zusammen, meist davor und verlan-
gen einen bestimmten kasus. Es gibt Prapositionen, die mit dem akkusativ, andere
mit dem Dativ, manche mit dem Genitiv stehen. Die Substantive, die mit ihnen zu-
sammen vorkommen, missen in diesem Fall stehen.

> Nach dem Kasus:
Préipositionen mit Akkusativ: bis, durch, flir, um, gegen, ohne, entlang
Préipositionen mit Dativ: ab, auRer, aus, bei, gegenliber, mit, nach, seit, von, zu
Préipositionen mit Genitiv: wegen, wahrend, infolge, statt, trotz
Wechselprépositionen (mit Akkusativ oder Dativ): an, auf, in, Gber, unter, vor,
hinte, zwischen, neben

> Nach der Bedeutung:
Temporale Préipositionen: an, bei, in, nach, seit, vor,von, ab, bis, um
Kausale Prépositionen:vor, wegen, trotz, anlasslich, dank, laut
Modale Préipositionen: mit, ohne, gegen
Lokale Prépositionen: an, auf, in, Uber, unter, vor, hinter, zwischen, neben, aus,
bei, nach, zu, gegenliber, durch, entlang

a) Lesen Sie bitte den folgenden Text aufmerksam durch. Unterstreichen Sie alle
Préipositionen im Text.




(Quelle:  http://www.wurstakademie.com/blog/wo-sagt-man-metzger-fleischer-schlachter-fleischhauer)

b) Wohin passen die Ausdriicke mit den Prépositionen? Tragen Sie sie bitte auf die
richtige Stelle in die Tabelle ein.

Akkusativ Dativ



http://www.wurstakademie.com/blog/wo-sagt-man-metzger-fleischer-schlachter-fleischhauer)

B o o e e e - - - -

Ergdinzen Sie bitte die Scitze mit der passenden Préiposition.

e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e = = =

kindheit jeden morgen um vier uhr aus
Bett. Sie schleicht still durch__Schlafzimmer. Ohne

milchkaffee gehtgar nichts.Sie bereitetihnauchfirihr mann zu. Dann

geht sie mit Becher zu Bett und weckt ihren mann. Schnell
springt auch er aus Federn und hilft seiner Frau bei ar-
beiten im Stall. nach zwei Stunden sind sie mit melken, Stall-

ausmisten und Fittern fertig. Jetzt versammelt sich schon die ganze Familie

um kiichentisch zu Frihstlick. von selbstgekoch-

ten marmelade bis zu Schinken findet man viele kostlichkeiten auf
tisch. Gegen sieben uhr machen sich dann alle auf den Weg zu
Schule. Wahrend

ihr arbeit, in ganzen tages geht ein

jeder seinen eigenenverpflichtungen nach.

Wie steht es mit der ungarischen Bedeutung der Préipositionen? Markieren Sie bit-

te an den deutschen bzw. ungarischen Ausdriicken, was dasselbe bedeutet.

-

durch den Betrieb

az lzemen keresztil

um dentisch

azasztal korul

um sieben uhr

7 orakor

ohne die Hausaufgaben

hazifeladatok nélkdil

fur seine Freundin

a baratngjének

fir einen apfel

egyalmaért

bis mittag

délig

gegen den Zaun

a keritésnek

die StralRe entlang

az Ut mentén

ausderSchule

aziskolabal

ab diesem tag

ett6l a naptol kezdve




bei der tante

a nagynéninél

mit dem messer

a késsel

seit monaten

hénapokdta

von alten Zeiten

régiid6krol

zumeinen GrofSeltern

a nagyszileimhez

nach dem mittagessen

ebédutdn

dem kunden gegeniber

az lgyféllel szemben

aullerdem Chef

afénokonkival

innerhalb eines tages

egy napon bell

statt der tante

a nagynéni helyett

wahrend des Praktikums

a gyakorlat alatt

wegendesschlechten Wetters

a rossz id6é miatt

anlasslichdeinesGeburtstages

szliletésnapod alkalmabdl

trotz der kilte

a hideg ellenére

11. Wechselprapositionen

Die sind Prapositionen mit lokaler Bedeutung. Sie driicken Lage und Position oder
Richtung aus. Substantive andern ihren artikel dementsprechend. Eine Eselbriicke
zum Lernen:

HOVA AKaSSZam a HOLDAT?

Wohin? ‘ akkusativ

hangen, hdngte, h. gehangt
(sich )stellen, stellte, h. gestellt

(sich) legen, legte h. gelegt
(sich) setzen, setzte, h. gesetzt

stecken, steckte, h. gesteckt

Oft benutzt man auch folgende Formen:

indas =ins
andas =ans

Wo? ‘ Dativ

hangen, hing, h. gehangen

stehen, stand, i.gestanden
liegen, lag, h. gelegen
sitzen, sal, h.gesessen

stecken, stak, h.gestochen

indem=im
andem=am

auf das = aufs




a) Beschreiben Sie bitte das unterliegende Zimmer.




12. Rektionen

Oft stehen verben mit bestimmten Prapositionen zusammen und daran ist nicht zu
andern.

a) Im Text in der Aufgabe Lektion 8 Aufgabe 12 (Seite 60) finden Sie Rektion-Verben.
Sammeln Sie sie in Ihr Heft. =

b) Im Anhang finden Sie ein Spiel. Die Karten werden ausgeschnitten und umgedreht
in zwei Stapeln auf den Tisch gelegt. Der/Die Erste zieht je eine Verbkarte und eine
Préipositionskarte. Kann er/sie einen korrekten Satz bilden, bekommt er/sie einen
Punkt. Passt die Kombination nicht, werden die Karten wieder in die Stapel gelegt
und der/die Niichste ist dran. Kein Satz darf wiederholt werden. Wer zuerst 5 Punkte
hat, gewinnt. (Anhang 5) %

13. Konjunktionen, Subjunktionen,
Konjuktionaladverbien

Sie verbinden Satze und Satzteile miteinander. Im Deutschen muss man die Wort-
stellung dabei beachten.

- Konjunktionen

Konditionaladverbien

Subjunktionen

Satzbau konkjunktion + Subjunktion + Subjekt konditionaladverb +
Subjekt + finites verb ...+finitesverb finitesverb + Subjekt ...
o Mein Vatgr/st gluckllch, Er{stsghr miide, We{/ Erist sehr miide, deshalb
Beispiel dennes gibt wieder erindieser Woche viel .
. . will er Urlaub nehmen.
viele Bestellungen. gearbeitet hat.
Liste aber als also
denn bevor andererseits
oder bis auBerdem
sondern da da...(dadurch, dafiir...)
und damit dann
dass deshalb
nachdem deswegen
ob einerseits
obwohl entweder
seit sonst
seitdem trotzdem
wadhrend weder ... noch
weil zuerst
wenn zwar
wie




Verbinden Sie bitte die Sétze mit dem passenden satzverbindenden Element.

a) Peter hat kein Geld auch keine arbeit.

b) er die Stellenanzeige liest, findet er keine passende Stelle.
c¢) Evafahrtnicht mit dem auto, mit dem taxi.

d) Ich war schon einmal in Dresden, Peter war noch nie dort.
e) Ich bin hungrig, ich heute noch nichts gegessen habe.

f) du zu uns kommst, zeige ich dir unseren Betrieb.

g) Ichmussdenvertragabschliel3en, ichinden urlaub fahre.

Im Anhang finden Sie ein Spiel. Bilden Sie bitte Vierer — Gruppen. Jede Gruppe
bekommt ein Set Kdirtchen. Die Kdrtchen werden verdeckt auf den Tisch gelegt.
Der/Die Erste deckt zwei Kéirtchen auf. Wenn sie zusammenpassen, bildet er/sie ei-
nen Satz mit den Konnektoren. Die Siitze werden notiert, spéiter im Plenum vorgele-
sen und gegebenenfalls korrigiert. (Anhang 6)

Verbinden Sie bitte die Séitze, beachten Sie den Satzbau.

a) Wirkonnen uns morgen treffen. Ich habe erstam abend Zeit.

b) Wir kaufen keine milch. Wir kaufen tee.

¢) man liefert uns morgen Fleisch. Wir bestellen es jetzt.

d) Ich frage dich. kannst du mich nachste Woche besuchen?




d) Beenden Sie bitte die Scitze.

a)  Ich esse Viel GEMUSE, WEIL...cooviirriiiieeisriices e s s setene
D) 1Ch NOFE, daSS ...vuiiieriiriiicierr e .
€)  1CN dENKE, GASS ettt
d) Ich mochte mich erkundigen, Ob .......c.cviririeiiee s
€)  ICh DN froh, AENN i
f)  Ichhabewenig Geld, deShalb .......c.ccoeeriviiriiiiriieiree ettt
g) Ich gehe zu FUB Nach HAUSE, WENN .......cviuiieiiiciceceesee ettt s ns

Bemerkung:
Im Internet sind viele Internetseiten auch zum Online-Uben zu finden.

www.grammatiktraining.de
www.mein-deutsch-buch.de
www.deutschlernerblog.de
www.derdiedaf.de
www.lingolia.com
www.allgemeinbildung.ch
www.tb-u.de



http://www.grammatiktraining.de/
http://www.mein-deutsch-buch.de/
http://www.deutschlernerblog.de/
http://www.derdiedaf.de/
http://www.derdiedaf.de/
http://www.lingolia.com/
http://www.lingolia.com/
http://www.allgemeinbildung.ch/
http://www.allgemeinbildung.ch/
http://www.tb-u.de/
http://www.tb-u.de/

Worterverzeichnis

Wortliste

der ablauf, --e

folyamat

die aussetzung der Waren

az aru kihelyezése

das Feinkosterzeugnis, -se csemegetermék
das Fertigprodukt, -e késztermék

der Fleischer, - hentes

die Fleischerei, -en husbolt

das Fleischgeschift, -e husbolt

die Fleischkennzeichnung,-en

husjelolés

der Fleischladen, - husbolt
die Fleischware, -n husaru
der Grundstoff, -e alapanyag

der Hygienestandard, -s

higiéniainorma

der konservierungsstoff, -e tartdsitoszer
der kihlwagen, - h(it6kocsi

die Lebensmittelindustrie

élelmiszeripar

die metzgerei, -en

husbolt

der Schlachthof, -e

vagohid

die Schlachtmethode, -n

vagasi mod

die Schweinehilfte, -n

félsertés

der mastschweinbetrieb, -e

hizdsertéstelep

das unternehmen, -

vallalkozas

die viehhaltung, -en

szarvasmarhatartas

die Warenbestellung,- en

arurendelés

das Wirzmittel

fliszer

der Fleischereifachverkaufer, -

husboltieladd

der Fleischer, -

bolti hentes

der kopfschlachter, -

vagohidi munkas

der Fleischkontrolleur, -

husvizsgalo

der ausbeiner- und Fleischzerleger, -

csontozd munkas

der Fleischhersteller, -

husipari termékgyarto




der Wurstmacher, -

huskészitmény-gyartd

der Fleischermeister, -

husipari szaktechnikus

ausbeinen, h. (schw.)

csontoz

begutachten, h. (schw.)

véleményez

betauben, h. (schw.) kabit
dazugeben, gab dazu, h. dazugegeben hozzaad
entfernen, h. (schw.) eltavolit

enthauten, h. (schw.)

leb6roz, bért eltavolit

herstellen, h. (schw.) el&allit
prasentieren, h. (schw.) bemutat
rauchern, h. (schw.) flstol

sich beschaftigen mit+D, h. (schw.)

foglalkozik valamivel

untersuchen auf+a, h. (schw.)

valamire vizsgal

verarbeiten zu+D, h. (schw.)

valamivé feldolgoz

verpacken, h. (schw.)

csomagol

versorgen a, mit+D, h. (schw.)

ellat valamivel

zerkleinern, h. (schw.) aproravag
appetitlich étvagygerjeszté
schmackhaft izletes

vernatwortlich fir+a

felel6s valamiért

zustandig flr+a

illetékes valamiben

Bescheid wissen, wusste, h. gewusst (iber+a

biztosat tudnivalamirdl

das Fleischgeschaft leiten, h. (schw.)

husboltotvezet

das technikum absolvieren, h. (schw.)

befejezi a technikumot

die Gaste empfangen, empfi , h.empfangen

vendégeket fogad

eine Form geben, gab, h. gegeben

formazni

Erfahrungen sammeln, h. (schw.)

tapasztalatokatgydijt

Fleisch in teilen zerlegen, h. (schw.)

hustdarabol

Fleischprobe entnehmen, entnahm,
h. entnommen

husprébatvégez

Fleischqualitat beurteilen, h. (schw.)

meghatadrozza a hus mingségét

gemastete Schweine schlachten, h. (schw.)

hizlalt sertéseket vag

Hauptschlagadern durchtrennen, h.(schw.)

féutGeret atvag

Programme zusammenstellen, h.(schw.)

programokat Osszeallit

sich mit den Hygienevorschriften auskennen,
kannte sich aus, h. sich asgekannt

kiismerimagat a higiéniai el6irdsokban

tiere eintreiben, trieb ein, h. eingetrieben

behajtja az allatokat




lektion 2

der arbeitsschutz, -e

munkavédelem

der Bartschutz, -e

szakallvédd

der Fleischereibetrieb, -e

husiizem

der Gefrierraum, e

fagyaszto kamra

der Gehorschutz, -e zajvéds

der Gesichtsschutzhelm arcvédd

die Hygiene higiénia

die Latzhose, -n kantarosnadrag
der mundschutz,- e szdjmaszk

der Schnittschutzhandschuh, -e

vagasbiztos kesztyd

die Schutzausristung,-en

véddfelszerelés

der Schutzhelm, -e

véddsisak

die Schutzschiirze, -n véddékotény
der Stechschutzhandschuh. -e l[dnckesztyl

die unfallverhiitung, -en

balesetmegel§zés

die Warnung, -en

figyelmeztetés

brihen, h. (schw.)

forraz

humpeln, h. (schw.)

biceg

sich stecken, h. (schw.)

megszurja magat

sich verunreinigen, h. (schw.)

bepiszkit, bekoszol

stirzen, h. (schw.)

elesik

undiszipliniert

fegyelmezetlen

das Bein nachziehen, zog nach, h. nachgezogen

hlzza a labat

Stromschlag erleiden, erlitt, h. erlitten

aramutést szenved

Warnung vor absturzgefahr

figyelmeztetés leesés veszélyére

Warnung vor Hindernissen

figyelmeztetés akaddlyokra

lektion 3

der abfallraum, -e

hulladéktarolo

die aufschnittmaschine, -n

szeletel6gép

das ausgangstor, -e kijarat
das Eingangstor, -e bejarat
der Lagerraum, -e raktar

der Pausenraum, €

pihend (szoba)




der Pokelraum, -e

pacold helyiség

die Rducherkammer, -n

fustol6kamra

der Reinigungsraum, -e

tisztitd helyiség

dieSchlachthalle, -n

vago

der Schwarzbereich, -e

szennyesovezet

die Stallung, -en

allatszallas

der umkleideraum, -e olto6z6
der/die unbefugte illetéktelen
das verpacken, - csomagolo

der WeilRbereich, -e

tiszta Ovezet

die Zerlegung

daraboldrészleg

verunreinigungeninden Betrieb schleppen, h. (schw.)

szennyez8déseket behord

lektion 4

die auslage, -n

kihelyezett aru

die Bestellung, -en

megrendelés

das Brat, - huspép
der Fettanhang, -e zsirdarab
das Fleischerzeugnis, -se hustermék
die Fleischware, -n hus

die Frische

frissesség

die Gefrieranlage, -n

fagyasztoberendezés

das Gulaschfleisch

porkolthus

der Hochdruckreiniger, -

magasnyomasumosoé

die Innerei, -en

bels6ség

der knittel, - kopeny
der Ladenverkauf, -e boltieladas
diemischmaschine,-n kever6gép
das Produkt, -e termék

der Rauch, -e flst

die Rducherkammer, -n

fustol6kamra

dieRaucherstange,-n

fustolérud

die Schweinehilfte, -n

félsertés

die Sehne, -n

in

die Selchkammer, -n

fustol6kamra




der Wasserdampf, -e

vizg6z

der Zusatzstoff, -e

adalékanyag

ausbeinen, h. (schw.)

kicsontoz

auskehren, h. (schw.)

kiseper

briihen, h. (schw.)

forraz, f6z

festrollen, h. (schw.)

szorosra teker

mahlen, h. gemahlen daral
tranken, h. (schw.) itat
umpacken, h. (schw.) atforgat
zerlegen, h. (schw.) darabol

das Fett auslassen, h. (schw.)

zsirt kiolvasztani

die Buchten auskehren, h. (schw.)

kutricakat kisépor

die richtige Fulldosis einstellen, h. (schw.)

a helyes toltési adagot beallit

einen langen naturdarm stilpen, h. (schw.)

hosszu természetes belet felhuz

Fleischreste entfernen, h. (schw.)

huismaradvanyokat eltavolit

knochen und knorpel abldsen, h. (schw.)

csontot és porcot levalaszt

Pokelfleisch mit kochsalz einreiben, rieb ein,
h. eingerieben

pacolt hust séz

Produkte herstellen, h. (schw.)

termel, terméket elallit

zueinerebenen Flache schneiden, schnitt,
h. geschnitten

egyenletes fellletet kialakit

lektion

das ausschlachten bontas

die Betdubung kabitas

das Bolzenschussapparat csapszeges kabito

die Briihung

bdr jarulékos részeinek eltavolitasa
(forrazas)

der Einsatz, -e

alkalmazas

der Elektroschocker, -

elektromos sokkolo

die Entblutung

elvéreztetés

die Enthaarung

szlrtelenités

dieFleischbeschau,-en

hatdsagi husvizsgalat

das Geschlinge, -

belsGség (tid6, maj, sziv, gégecsd)

das magen-Darm-Paket

testiiregi szervek
(gyomor és bélrendszer)

der muskelfleischanteil, -e

szinhusarany




das nachenthaaren

tisztitas, szépités

das Schlachthaus, -er

vagohid

der Schlachtkérper, -

vagott test

das Spalten

hasitas

der Stromschlag, -e

aramutés

die tauglichkeitsbestimmung, -en

megfelelés/alkalmassag

meghatarozasa
flammen, h. (schw.) leéget
entbluten, h. (schw.) kivérztet

enthaaren, h. (schw.)

kopaszt, sz6rtelenit

medizinische Befunde checken, h. (schw.)

orvosi leletet ellendriz

tiere einzeln fihren, h. (schw.)

allatokat egyesével vezet

den Schlachtkérper wiegen, wog, h. gewogen

vagott testet mérlegel

lektion B

das askorbat

aszkorbinsav

der Bierschinken

sorsonka

die Brihwurst

hékezelt toltelékes huskészitmények

das Brihwdrstchen

virslifélék

die Cervelatwurst

cervelatszaldami

der Emulgator

emulgator

der Geschmackverstarker

izfokozo

die Jagdwurst

vadaszfelvagott

das kasseler (kotelett)

sozott karaj

die kochwurst

formabanvagy bélben hékezelt
huskészitmények

das kutterhilfsmittel, -

adalékanyag

die mortadella, -s

mortadella

die Pokelware, -n

pacolt-fustolt, pacolt-fott,
pacolt-fétt-fistdlt hdskészitmények

die Rohwurst

nyers, szaritott toltelékes
huskészitmények

der Speck, -

étkezési szalonna

dieSulzwurst

aszpikos huskészitmény

die WeiRwurst

virsliféleség (fehérkolbasz)

die Wurst, -e

toltelékes huskészitmény




abfillen, h. (schw.)

tolt

fein zerkleinert, h. (schw.)

finomra apritott

gefrieren, gefror, h. gefroren fagyaszt

kiihlen, h. (schw.) hit
pasteurisieren, h. (schw.) paszt6roz
sterilisieren, h. (schw.) sterilizal
trocknen, h. (schw.) szarit
vakuumieren, h. (schw.) vakuumcsomagol
streichfahig kenhet6
schnittfest vaghato

an Reittouren teilnehmen, nahm teil,
h. teilgenommen

lovasturan vesz részt

jeder Handgriff muss sitzen, musste sitzen,
h. sitzen mussen

minden fogds a helyén kell legyen

marmelade einkochen, h. (schw.)

lekvart f6z

Pralinen herstellen, h. (schw.)

bonbont készit

tiere streicheln, h. (schw.)

allatokatsimogat

die Backe

toka

der Bauch

hasalja,dagadé

der Blatterteig

leveles tészta

der Bug lapocka
dasEisbein csulok

das Filet szlizpecsenye
das Fleischspielichen husnyars

das Geschnetzelte

csikokravagott hus

der Glasaufsatz, -e

Gvegfal

das Hackfleisch

dardlt hus

das kamm tarja

das Lendenkotelett rovidkaraj
die nachfrage, -n kereslet
die nuss dié

die Oberschale felsal

die Rippe borda

das Rippenkotelett hosszukaraj

der Schnitzel

husszelet




das Spitzbein koérom
die unterschale comb
die verkaufstheke, -n pult
die Waage,-n mérleg
die Wamme toka
schmoren, h. (schw.) parol

das anschreiben, -

motivacios levél

die ausbildung, -en

képzés

die Bewerbung, -en

palyazat

das Bewerbungsschreiben, -

motivacios levél

die Eigeninitiative, -

sajat kezdeményezés

dieEigenverantwortung

személyes felelGsség

die Fahrerlaubnis, -se

vezetGiengedély

die Fertigstellung, -en

elkészités

die Flexibilitat,-

rugalmassag

der Flyer, - roplap, szordlap
die Formulierung,-en kifejezés

die Fortbildung, -en tovabbképzés
die kenntniss, -e ismeret

die kommunikationsfahigkeit, -en

kommunikaciéskészség

die kompetenz, -en

kompetencia, szakértelem

die kreativitat

kreativitas

der motivationsbrief, -e

motivacios levél

die Organisationsfahigkeit

szervezésikészség

der Praktikumsplatz,- -e

gyakorlatihely

die Saisonarbeit, -en

szezonalismunka

dasschriftliche ausdrucksvermogen

irasbeli kifejez6készség

der Schulabschluss, - -e

iskolaivégzettség

der Sorgfalt

gondossag

die teamfahigkeit

csapatjatékos

die teilzeitarbeit, -en

részmunkaidé

dievollzeitarbeit, -en

teljes munkaidd

dievoraussetzung,-en

(el6)feltétel

das Wesentliche

lényeg




dasZeitmanagement

id6gazdalkodas

erfillen, h. (schw.)

teljesit, betolt

verfligen, h.(schw.)Uber+a

rendelkezik valamivel

angestrebt

elérni kivant

geeignetseinfir+a

alkalmas valamire

die erfolgreichabgeschlossene Berufsausbildung

sikeres szakmai képzés

lektion 9

die aufstiegsmoglichkeit,-en

el6re jutasi lehetbség

der Dresscode, -s

kotelezs viselet

das Erscheinungsbild, -er

megjelenés

der Finanzbereich, -e

pénzligyiszektor/agazat

die Fortbildung, -en

tovabbképzés

die Fihrungsposition, -en

vezetdi allas

die Gehaltsvorstellung,-en

fizetésiigény

die kleiderordnung, -en

kotelezs viselet

die mittlere Reife

érettségi

das Outfit, -s

kinézet, ruhazat

die Probezeit, -en préobaidé
der Schnitt, -e szabas

die Schwache, -n gyengeség
dieSchwangerschaft,-en terhesség
die Starke, -n er@sség
die Uberstunde, -n tuléra

die Wirkung, -en hatas

leger lezser, laza, kényelmes
distanziert tavolsagtarté

locker laza

angemessen megfeleld, alkalmas

die religiose Zugehorigkeit

vallasi hovatartozas

das finanzielle verhaltnis, -se

anyagi helyzet

zu viel des Guten

tobb, mint elég
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Anhang 2

Bilder von Geraten und maschinen




1
Y
=
o
(95}
N
o
)
3
]
<
<
<

die Betaubungs-
zange

der Brihtrog

das Entbluten

das Spalten

das Stechmesser

die Bruhtunnel

das Ausschlachten
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Anhang 4

Cervelatwurst  Rinderzunge Salami

kasselerkotelett  Sulzwurst

Bockwurst Speck WeiRwurst  Schweinebraten  Blutwurst




Anhang 5

sprechen erzahlen teilnehmen sich freuen sich sorgen
berichten fragen sichbewerben antworten sichdrgern
. sich . sich
beginnen bitten danken .
g beschweren entscheiden
. sich sich .
gehoren . . . . zweifeln warten
informieren interessieren
an auf Uber
nach fr um
mit an auf
Uber fur an
Anhang 6
entweder oder
je desto
weder noch
nicht nur sondernauch
sowohl alsauch
einerseits andererseits
zwar aber
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