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1.Bevezet ®s

A borkult¥ra feffdRal®mae, <z easroenpme ki ku@pkz8® sae,, ah 8

®s nemzet k©°zi szervezeteik

1.1.A sommelier

A bor magas szintT fogyaszt§8&si kult¥r 8j 8nak
vend®gl 8t §8sban a bor hoz ®rt R s zPenmgBlliy8 b aKe za
gasztron-mia fejl RI®se sor8&8n v§8lt sz¢ks®ges

aj8nlja ®s szolgs8lja fel a bort ®s az egy®b
el Rzm®nyei a kirg8lyi udvarendez®&shahaRo®s m&8 kmemh
pohS8r (soninedk)r ®gi es ma ghyoaa s Bereavkgrkultia, hanem az udvari
eleganciak i s z ol ®@Bzluadivar t art 8s i talainalk eszgloll Yy&§ S
fel el Rs szveltakBMayiag ®gesiz8gon az 1945 ebRtti Yaver
al kal maz8sa volt a szok8sos, aki a vend®gl R
annak | ®nyeg®hez nem ®rtett.

Magyar ormgeliesnr -4 ®s ezzel ezt a -dvga@Vvehtyv ®09E
egy a bor kul t Yr8ar afdef ol r Rtdeé@tsd®B o as o dwraedzke tRieen dhjee. Az
8t gondol t sommel i er k ® p z-I®s zajlbta n i o IBjuadm p £ et m§ j

Sz8I1 | ocadh8oblang hg8z felszol g8l - kaptak §8tfog-
budapest. nagy sz8lloda (Hilton, Kempi nski)
M8gn8skert) szme®t geeoet shgmBsmer et k®pz ®s .

Az el sR f R8tMaggsyva rsodd82begilagCoenn d el ®tt erem al kal m
A H®t Borb2r8k Rendje tagjai alap2tott8k a I

indz2tott Sommelier Tanfolyamok v®gzett hallg
®s a gasfzejloeac @it [@R8kb le n a Sommelier Kl ubot ,
tags8gs8hb- | bent al &Margey a2 0 1ISlo.mmALk i eerl ® 8 3 In@aytiysa®

Sommel i er Bajnoks8gokat i s a®sHG®t bBag rnbozkroskk iRe
Eur -pa ®¥i k®gBhbna2Nslh gokdmgsrammel i er rendel ke

magyar sommelier bajnok c¢c2 mmel, Rk .Maf§yaro ms z or
saj 8ts8gnak tekinthetR,SzZhowets¥i@hg mmi hkdl ank®z es
proggamj ait ®s ®vi sommelier bajnoksg8gait.



12A sommel i er szerepe, munk§8ja

Ki a sommelieri | eegyszer Tas2d®@fe amkkonyh§8n, az a somm
egyszerT borfelszol gs§l -, hi szen hozz8 tart oz
borok,§ sv8nyvizek, k8v®k, te§R®s p8sflealtved kRoskep 81 i n
Arc8t, hevatgadihael hiteless® teszi az italyv
Az ide8l ice8bbammkbrer ®s menedzser, tan8csad-

a gasztron-mia igazi nagyk°vete, sz8mtalan t
k2s®r Rj e, magas fok¥ technikai, pszichol - gi
st2lusos ®s eleg8ns. A professzion8lis itals
karbantart:- szakember, az ®tterem kiszol gsgl

A vend®g I g®hygei szak®yprdi skempont jrdekeine®s ¢ ®g
figyel embev®t el ®v&d .b or tkeRrpmmea IsRRH @t aa swzeRln R®g e |
az igazs8g pillanat8nak tan¥% a, amikor a bor
tud adni a bor8sznak ®szta, k@rkeeckesdRplke&t ®3 ®me

terroirt, a pinc®t, az ®vj8ratok k¢l °nb°®zRs®

FeladataiOpt i m81I| i s, ha R rendeli, menedzsel. ®s
bort8&8rol 8s ®s borfelszol g8l 8s berendez®seirR
Szenzoriks k ®p 6 ®s ®g es ®f f el vadkal gy ttmdk2idil®sa | e
®t-edr p8ros2t8§selkhemrgaal @I 8csB8em ®t el ei nek av.
kell, hogy legyen.

Nagyon fontos a szerepe mantgarztd®d Kmhag,s bfaing wWe |
k®szI|l etben | ®& R borok fejl RdA®s®t, az ¥ dons§
®vj 8ratokat karban tartj a, odafigyel a k®szl
mi van a s° nba® vanrele nyitod palackdkt agniket el kell adni, azonos

®vj 8ratb-1 mindig a |l egr®gebbi beszerz®st te
first out) el v®t.

A borok ®s pezsgRk az ®tterem ¢zréeapokPniBk§p
ennek szerv2zk°r¢l m®nyeit kialak?2tja, a nyit

el k°vet.



A |- sommelier iazvehd®§gemimPeasdeg azt ®rezt e

®s mi |l yen Tje-hlhew8lfaed Zzt®atlte n ¢ | alternat2vsgkat |
nem ®r heti be csak egy adott bor aj 8nl 8§s8val
Kl t Ri en fogal mazva nesw tRjlwveSIRyaesszetbjbae na ab ovretn,d ¢
Rt ®s a bort. A j - sommel i er napj ai mk gas:
borkurzusok, bork-stol -k, p8linkak-stol -k,

borversenyek, bor ba&tr-8kl,atlodkr blsozgaokkma®s bsonmarme | i
kozremTk°dRj e.

Mi ®rt vanAgsz@®ke®gfoBtos, feh®Fr asztal mel | et

az ezeket reamegkeriomyzkszse®rTR i tal ok k2ng§l -j a
kommuni k8ci s, az elad8si ®s marketing techni
megs8l dott, erRs megfigyel Rk®pess®ggel, kiv§glI
mindig szer®ny. Ha a Ap8&ly8&n vanabhpookaramz R
vend®gekn®ky%k aalk 8TR 580 borel ad8s ®s nR az 8tl a
sohasem a | egdr8g8bb borokat, hanem az adott

aj 8nlja, 2gy az 2nyenc ®t8elae ke nillvie zae tl @tg arh&ea |
megtal 81 §8s8val

A sommelier szerep®t gegamk®an ®heh®k &Ft ®Fg®dni
vagy nem | ehet kigazd8l kodni a k°lts®g®t, e
felszol g8l - ki ft@&lvto®&k etnayretkj 8rk§ az asztalt - I, az

el k°telezett s®yg®t a | egmagasabb minRs®g 1ir 8n
bor p8ros2t8sban, i1itt is szakmai f ®I| ta&kenys®
Ai g®niyndintek a sok dr&8ga pohé§r, a kl2maszekr®
eur - pai Sszinten széeér etrme thkainameslsk e dinyi&®k eard 8BS 4

utaznia kellene hazai ®s kagilefzotl dkii bf o rnvai nds®Kkz2 er k
®rt ®kel i anyagiakkal ?

A ma i gasztron- mi 8ban egyre gyakrabban a
speciali z8l -dott szakterg¢l et ¢gket a szakember

sherry sommel i whisky somfelier,szivan soenmeliar ,1 ehet Rs ®gek e
messze nem-menever®®keki ill eti k.
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1.3.Asommelierkk nemzet k° 7i szervezet e

1969ben, Reimsbenla p 2 t megd sBrkmeliek v i | 8§ g s z ASI-MAso@dtic® e a z

la_ Sommderie Internationad), ma 56 orsz8g a Vvil 8§gsz°®vets®g

st8tusszal rendel kezi k.

Az ASI c®l kitTz®sei

- sz%vets®ygbr cerzez¥@gak nemzednk®&®met° vedt askvge gy
el Rs®jg&hhhd nemzeti sz°vets®gek megal akul 8s
- koordin8lja a sommelier szakma fejl Rd®s ®t
(kontinent8lis ®s vid SPvent @eksafgakoksz&m®
tanf ol yamekR018bzaenr vireZzr®sa het edi k ®v®be | ®pe
| ebonyol 2t 8§sa)

- a sommelier szakma RPR®rpygyhsd ®se ®s a fogyas
- a sommelier szakma eti kuss8g8nak, erk®°l cs

Magyarorsz8gr - | a Magyar Sommelier Klub az A

A Court of Master Sommelieszervezetet 1976 en hozt 8k | ®t re d&8 kt op G

magas szintT ital ismeret ®s italszerviz ig
mondhatj aaevVvi,m8gagogy: la szervezetopp@aYj ned®ng s r
teljes2dzakmk] ulks | egki v8l - bbjra®@r tk®ketl &Rl 8ks®p e®

bori smeret ¢k, profi szerviz. ®s italr®szl eg i
1.4.Asommelierk k ®p z ®s e

Asommel i er nagyon gyakorlatias, nagy el m®I| et
asztal 8§8n§8l gyakorl atban vizsg8z-, mehgza |l ap o z
sz¢ks®ges tud8§saem®y hmeé Re n e exze®PR@tbsA@EK Plneysvz .i s

15¥SSZEFOGLALE KE£RDESEK

Hogyan foglaln8 °ssze a sommelier feladatait
Mi k a | egnagyobb kih2v8sok a sommelier munkS§
Mi Il yen nemzet k©zi szekmnekkzetei vannak a somme

11



2AZ RI' R termeszt ®s e

21.A szRI R n°v®ny sz8rmaz§8sa

J> bort csak kiv8l: szRIRbRI |
nincs benne sz¢retkor a szRIR
m8r nem tudja p-tolni

(r ®qgi b°l csess®qg)

Napjainkban a tudat os Vis @inifer@ anely @githkcaec s @ah 8 d s z F
(szRI Rf ®l ®k) hossz% evol Y%ci -ja sor8n fejl Rd

®vvel ezel Rt t Vitsamem8ea skganltaiknuelnts ek sz ®t v_gl §s
al ne mz szbkad®Agzr ea me r Muscaridid 8 ®s( az &uwvitisg Azsuitaibbg d - (

a j®gkorszakok uts8n ter mBPszet es Vaivamuréasis - sor
a fagyt TCRs iKaeih ¥itiasjiives®isa z e r d,dlamist udyanébbe a fajba
tartoziEurD®bLa get | sasmBIl RbRdz nme8mber i tev®keny s

kul t Yar evol Yci - Vigsswinif§ra Azf eejhleRdRR tgty akfio |@uelyfiek h o z -
sz8mos faja jelenik meg a | Almemrk kr8ib asz Kli Rteq
fajt 8kiglabrkiscgfl ) ninggméhesRBR,gez®rt ott a t°rt®n
szRI Rkul t %r a

A Vitis vinferanagyon hajl amos r®szint a mut8ci -, r R
v8l tozatokat, % fajt8kat | ® rehozni,b seez®rt
sz8mos m-don megt°rt®nt, azok | e2r8sa kezde

t°rt®nt . Ezzel fagpal &g flitaardrotm8&fneyr tanzd s o p 8§+ t
(keleti),or i e (tn§luigsponiugi(FeRete t e nger K©°r my @&k8er)t o[nN GLndebt 7

Az 1. sz8mY% et©gbkBerktmanfajtacsoportoknak a |
i smertebb fajts8i vannak felsorol va.
Fajtacsoport V8l toz Jel | emz R | smertebb f

Pinot csal §8d,
ki s bogy|Gamay, Caberndtanc, Merlot,

francia csoport Tramini, Rizling

Occident

(nyugat.i nagy bog|Semilon
i b®ri ai Ki s bogyMo_rrasteI, Mo u
nagy b o g|Carignan, Aramon




Orient8llkaszpi (g°mb°l yT/Ottonel @hasdas:t
(kel et el R§zsi imegny¥l t|AfuzAl i, P®csi s
gr Yazi ai |nagy bogKoV®rSZ.R|R’ S8
Pozsonyi feh®r
Pontusi k°zepes Furmint, Goh®r
(d®l i fakEIet m(bogy-p Kadar ka, Ezer|
kisb 0 gy - H§rs'leveI'T', M® ]

Csomorika

1.t 8bIA8 ztaetr mesztett szRIRKk fRbb fajt

22A szRI R elterjed®se

A Vitis viniferaaz ®s z akii f ®l t ek®n, ezen bel ¢l Eur 8§z
elterjed®se is itt t°rt®nNt meg, a d®l i f ®| t e
telep2t®sek sokl8inmatriklezsetasddieigs 8@ otz Rlle s BB ic
k°r°ok k°zotti ter¢gl etek (az ®szaki f®l t ek ®r
termPszetesen ezen a s8von bel ¢l a hel yi kI
kedveznek a szRIRnek (pl. atezsah&r a) ,sz\VRd RY e
p®l d8ul a Golhfa t8rsaam niieammpte pNgybaga t
2 o

évi 21 °C
kdzéphom.

kozéphomérséklet

1. @&bsaRI R n°v®ny ter mRhelyei a vi
23.Geneti kai Vvizsg8l atok

A vil8gon termR szRI Rfajt8k sz8m8§t t°bb ezer
hel yi ter mel ®si ®rt ®k kel sem b2r, hi szen a v
%ta f aj%a8 ka dj0a. De a modern bor8szath®Bhman eqgy
autochonf aj t 8k i sm®t el t termel ®sbe vjotnsBks aa, adoa

ter¢leten nyilvs8n nagyon j -1 ®rzi k magukat ®
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Azampel ogrBéval ek, a gy°k®rzet, a bogy:- k, a
alapj8n 8l lap2tott8k meg a fajtacsoportokat

24A sSz&IMBs ht ®s e

A szRIR n°v®nyt a korai ember.i civiliz8ci- Kk
szRI'R az emberi s®g egyi k | egr ®gebbie. 6600 | t Yar n°
b RI iI's tal8ltak szRI Rtermeszt®sre utal:- nyon
n°v®nyek esetl eges v8logat8sai vo80@aBk. ®A®L e IR
mi nden szRI|I Rt er mR autoco®klreenl Wii,)a |dazkgukl @Rk ta®zb b s
az ampelogr8&8fia. N®h8&ny k°z¢ gl ¢k kitTnt ter me
is (Rizling, Chardonnay, Cabernet, Pinot <cs
kl-n o z Salaanint azivaros kereszté&& scesak a 19. sz8zadban kezdRd
nagy | °k®st a gombabetegs®gek ®s filox®ra (s

bet egs®gelokeok -®Rnak ellens8l |l - fajtsgkat.
A nemes?t®seknek k®t c®l ja ®8an2. la hejebhdbd®me
fajt8k megtal 81 8sa. A nemes?2t®sekben al kal ma

- Klnoz&8gy termR ¢l tetv®ny egyedeinek valanm
majd v8l ogat8sa ®s a |l egjobb tul ajdons 8¢
m dadn A v8logat8s c®ljai p®l dg8ul a fagytTTr
fert me®r esb, kor ai ®r ®s

- Keresat kz®s8:l asztott k®t egyed virggainak
magj ai nak As zkeep censtadigtazegyp.fajhoz art oz- f ajt 8kb - |

Yaj f gjetl &knat, i | y eThupg@u, alCserdzefiiazerdds | | er
- Hibridneknevezik & ¢ | © n b °ezgRy efdagiorke k ker eszt ez ®s ®v el
pl . az ameri kai Vitis \Vinddbareggka ®aj ta&i na
keresztez®s®vel | ®t rehozott gombabet egs®g
Az Eur 8z s i 8 b aVitis Rrifdraosn o Rl Rketzt 2t - j 8rv8nyos gor
(lisztharmatp er on09s z®&s: raz RI R k8rt ev Rk, | egf Rk®ppen
ameri kai konti nensr RI Vitk kbrugd st zeFkl FBfta j tagko i mnauzn
k8rtevRkkel szemben, de ezeknek a fajts8knak

A szRI R eset ®ben a vegetat2v szapor2t8s azt jelenti,
anyan®°v®nnyel azonos genetikai tulajdons8g% ut-d fejl
14



A 19. sz8zaki ane&mds fta®s keresztez®s®t c®l ozt §k

szRI Rt tal 81 janak, amel yeknek a ter m®se bo
direktt e (Onke lldaleellat BekawariNohast b . ) , amel yek ugyan
bet egnisekgekde jellegzetesen rossz 2zT bort adt
il l etve n®piesen r-ka 2znek. A 20. sz8zad
elterjedt wvolt, de a meail s Rergevsazy SA Pk me @ tetr
engedik.

A 20. sz8zadi nemes?t®sek eredm®nyei m8r job
n®l k¢gli fajt8kat i sfapkemggedteemiek Kkleyesaehk ez ®s &

interspecifikusf aj t 8 k mi ngye)] . amelZy |l a@ym%Ii®ty e 5 b § nadh ai
el terjedt vol t, de alacsony savtermel R k®pe
ki kopott a t er meesifikus ®galaBRadnka lilsy e na mer tye raszp el m¥Yi
el gntaotta fRIredgiaz sRIRI RIteéir mR vi d®keit . Az EU
interspecifikus hibridekDbRI megjePl |Resh)e tmi OMERM 2 (t «
bort k®sz2teni

A 21. sz8zad nemes?2t®si c®lja a regiBesdgval |l ¢
termeszthetR, de m®gis j- minRs®gT bort tern
munkg8ja rt®k®megzal ¢t minRs®gT illatos fajt§
fflszerek evesebb vegyszer haszn§l at §kaal®st erzmeAd ztt
Ut - bbiak termeszt ®si el Rnyei k miat't a t°megl
j °vRbeni nagy c®lja a pr®mium mi nRseRngki bor
el l en8l | - fajta ki fejleszt ®se, amel vy | ®ny e
gazdas8gosan termeszthetR | enne.

15



25.A snRNMVNRNy

A szRIR egy ind8s n°v®ny, amely t8maszt 8s
val amilyen zsai Iféerirdk ap@makodi k. Gy°k®r zet e, S
fajtaf¢ggR. A termeszt®she fogotttRkefz®i MEmMa v

neveli k, amely al kal mazkodi k a ter mRhel yhez,

RMQLM

ugarcsap

csercsap

torzs

tékenyak

gyékérnyak

harmatgydkér

gyokériorzs

oldalgydkér

talpgyoker

2. 8brRRhke r ®szei
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A szRI R ®ves ci klusa
A szRIR n°veked®s®t ®vente ism®tl RdAR ci kl uso
folott kegdREcC kmayac iRkslzus ,| o wmbegweltl.8ssal ®tr

GQ,';-

" p.PANF'r"A
{?ME%E?EbSC

S
4‘?’
"

5. 8brzRIR ®ves ciklusa
A szRI R ®ves ciklus8nak faanoi dRBji[82]8:9 t8rzdi dsvickkegrgiF
bei ndul 8§8sa, r¢gyfakads8s, hajt8sn°veked®s, vi
hajt§sonkaj®r Rsged,t®8 di -vse’Tawasszplaah @ dnv k ey é inmd®E| §s §v e
(k°nnyez®s) kezdRdi kgpiz&kRae§s ciAkl e$ Rz&m®V eas
benne van az ez ®vi hajt8§sok n°veked®si prog
fejl RAR Yij hajt8sokon a virg8gok helyeit. Ha
hRm®r s ®k | et , ak kasokalekulnaBla. hel yett fog-
Mivel a szRIRfajts8kiinsgddbls @geep kkerzitsiak Rsvyaa k¥iav Ga

fajtg&8k, mint pl. a K®knyel T, amelyik beporz-
vir8gz8skori i dRj 8r8sRall ek ¢eSatbem aeb@aP&®Rr 2§
Sok8ig az volt a tudom8nyos n®zet, hotgry - pau ssiz RM iRth@&kke }
el kezdett szRI Rtermeszt®s (Braz?2lia, Pernambuco 81 1| ar
kivgl: eredm®nyeket) azt Dbizonyz2dlokdlagmralgyi sa tserRhErs t
ugyan csajk8§tehdkrsmon kezel ®ssel l ehetett el ®rni, de az
szRI Rk gyakorlatilag °r°kz°l dek. Ez a technol  -gia cse
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kot Rd@nyosan to°rt®niMuskloltygdry .f & trad saz @ tetr anrPes
a hi8nyos, Y“miadBalk@&eij |Rd ®ke .

A virs8gz8s haz8nkban 8l tal 8bkan Az8§jeuzs evlRYt&ni,
k°vetkezR egy h-napot a nagyon intenz2v hajt
r®sze ebben az i dRben fejlRdi k ki. A virggzsg
nagyon gyors n°veked®sanerk®s zn®budm ark®g Aki tRar te
nedvess®g, amellett % abb Med&8ntdRBatS§apadPRkTr
gyors n°veked®sselkijeS8lr®dg2ftARkstRapt 8s n? v élg®@®d®s

cmnaphosszY%s 8got

A mewealkedett bogy:-k m®g-ad@dudekt usa e€l¥elji®ns kve
el sz?2 nez Rdz&se@td ¢nl edsetzeakkme | RdR sz2nanyagok a Kk
szZRI Rkn®l z°| des s 8r g8r ¥itsfvieiferasi zkR | aR kbba@egsg-ak shz®|
csak a bogy: h®jban van, ha a ne Mibsdabrusids ek s o
is el Rfordult, akkor a bogy- h¥#sa i1s tarta
fest RszRI Rnek (p]. eZTak€&n, gi¥en g°@bbho ®mik) Rssz&gnl®
jav2t8s8ra haszn8lj §8k.

A zsend¢| ®®Rir ®ai b&kPwlkhhdsza Il yenkor a | eggyor
n°veked®se, egy kedvezR hRm®r s®kl €8 Jltenap fo
®rt ®k kel is n°vekedbgty. Eaweéelreglymsleadl ég
t°rt®nnek, k¢l ©°nesen a bor boz &KriRSsrasdmzsay k ®t I
mennyi s®gi Vv8ltoz8sa a | ®nyeges.
A cukrok
A bogy6 osszetevdinek
valtozasa
polifenolok
antocianok
aromak

asvanyielemek

aminosavak

savak
>
kotdédés zsendulés szuret Id6

6.8bra A szRI R fontosabb anyagainak v§lI
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M8r a zsend¢ |l ®s alhatt 8i5s9,°ukd gad@®Ds®re®sasfsall y ame
l e8Il |, mert a n°v®ny minden energi 8j 8§val a
szempontj8b-1 a bogy:-ban | ® v R maognodko sjk-o dnli sntR s
bogy: -k be®rr®skoetsE®yamknak ®s ezzel megszTnik
anyags8Sr amb8sel gesaapoR®st RI kezdve a bogy: -k mé
n°venybRI sz8rmaz- anyagbrkiklka, ,d alp@leredekt §np - t
a mi m8&r nem jelenti a bogy-k gyarapod8s8t,
koncentr 8l - d8s 8§t

A bogy:-k be®rl el ®se ut8n a n°v®ny az az ®vi
kifejl Rdot i ®s®ggekohé@amt gifetetii Bk szak@sz,iezek a
r¢égyewnt.®azr brigzgtyoesk2 t j 8k a J°vR ®vi ter mR al ap
nRni a j°vR ®vi hajt8sok. Ha valami®rtra r¢g:!
ezt a k°PvetkezR ®vek term®se s2nyl i meg. Ez
k8rosodott tRk®k, vagy egy k8resem®ny (] ®gve
A levelek elsz2nezRd®se ®s a | ombhull &8s ut
sz®nhi dr 8t ok 8talakul §s8nak folyamata. A n°v
®s gy°k®r zet ®ben fel hal mozott kem®nyz2t Rt e
(interkeavet zibi)ztos2tja a szRI R a8sjponk jf84agy¥
kem®ny?2ltyR m@Bretk@k ben, m®¥ g ®k bewmk el kkkaagy i k.

26A szRI R klimati kus i g®nye

A szRIR f®&nykedvel R n°v®ny, l evel ei a sz-rt

fejl Rdi k. Az asszimi3%8chapansestg§paa 08e&Rrg®
l ombfelQGle@itndp sz®nhi dr 8§tot (kem®ny?2tRt, cuk
t°bb sz2nanyag, t°bb sz®nhidr8t ®s kevesebhb
ford2tva tpgim@®@dekc BERKBa teng®aaipd®O9n®lreesn - r §k
sok®ves 8§tllbSaygbanmSoproddnban 1250, Tokajban 13!
1660),ezlmaraca s z Rl Rt er meszt ®s i de8lis 8l 1l apot gt - |
ter mRhel yeken a napI®hyeba -r8kj sz §@abdB808& n
mintegy 2530 % kal magasabb)

A szRIMR fa® 110t ti hRm®r s®kl & tsi hiRan@IOKCRilgehkerk t 2 6 ,

a legerRsebb a2 fasSls%zttmi m§ci nem3®rzi | -1 mag!
hRm®r s®kl eten m8r a perzsel ®s t¢gnetei is jel

vesztes®geit p-eol nagyAssaRkcRkmrnRs®g@ sav me
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fé¢égg a napi k°z®phRm®r s®kl et ekt RI ®s az ®ve:
§tl aghRmatre®keérek 1dgy¢ttes hat8sai | ®nyeg®be
mi nRs ®g ®t .

AtermRh e lhRm®r s ®k | emeghlvatsgmomyagk az adott hel yer
A hidegebb kwumrfemgmaki sazhga®@alcrsaonyabb sz2nanyag
val amint a magasabb savtermel ®s | el ImamzR. \

anyagokban gazdagabbak. ndrelTlareinma RidilgMetegebla k i f a

kl 2am88zRI Rt alacsonyabb savtartalom, keveseb
jell emzi. Cltal 8ban a hTv°sebb kBl kx®mEsz®&|I Rkha
j obb mi nRs®get .

Magyarorsz8g az ®szaki hTv°sebb ®s a mel egeb
napf®nyes -r8k sz8ma ®s a csapad®k mennyi s ®q
h8tr8nyt p-medlejnceRaleK®z RSt dRj §nB®&n a sssaz o8t yosks 8mg
ami a szeptemberelefe® zepi saj 8t s8§8gos hRm®rs®kl eti el o

a nappal ok, deaezm®Pij sealg®E kh TavonLevk®ny napk®zben
az ©®jmEZwksdien a n°v®ny ®l etmTk°d®se nagyon |
(disszimil ci ) szinte meg 81l | ®s a nappal

megmar adnak.Ez @&r°tv ®n ynbaegny ar borok j - ®vj 8ratol

temRhel yek ®rt®keit i s mutatj8k: j- aroma tar
teltek, i zgal masak. Ha mel eg ®s hossz¥% a v®r
is jelent®

Nagyon fontos a wZ2RleR | At & ywgRypnyka®Py o ebeh 8t f e
sz8Il Il 2tja a t8panyagokat a ter m®sbe ®s teste
v2z egyfajta hTt®st i's jelent a n°v=®ny sz8n

mintegy 250 gr ammy wied eetg ma/Sz ®Ih deplb,p l et mk° z e |
p8rologtat. A szRI-RO®vmem, cdapadPRs-B50d@Rlyen 51 e
Magyarorsz8gon nem minden ®vben | ehet ennyir

szRI R, akkKkoapra- lbolgggastagszily g mwama&®Kk kor sz2nanyagh

®s savban is szeg®nyebb marad. A ki egyens %l
egyi k fontos felt®tele. | smert ugyanakkor az
sr esszhat8§sa a bort m®g gazdag?2tja is. Ez a

SA kl2mavsg8ltoz8s okozta melegeth®s mbhkt hehyentabb®n®@ss
megt°rt®ni k, ettRI ny v8n a magyar borok karakter ®be
m®g nagyon kev®s az a t.

il
da
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koncentr 8l tabb musttal magyar8zhat-. A talaj

ind2tj a el , ez vi szont az al apkRze8e&bRI
eredm®nyezi, ezek a m®lygy°kerT ¢ltetv®nyek
csapad®k a talajt teljesen §tnedves?2ti ®s

megfulladnak.

A vil8g ismert szZRI Rt erPmée |° RMAw e dA@KSE®i pr° gd E}t e ¢
°nt %izz&satel i szRI ®szek fejlesztett®k ki, ma a:
al kal maz zNykgatElSrRtp §ntBan i s terjed (pl. Ausztri:
csapad®k el ®gs®geesRe®anek e€lmar andeS8ds8ar dé s et ®n
nagyon v2zhi8nyos |l esz az ¢(ltetv®ny ®s il yen
n°veked®s®t biztos?tja ®s ez8Iltal a bor minR
A szRIR wml§vesnt anem k¢l ° nafys estinteenminden tpl@jbag e s ,

megter em, azonban a ter m®s mi nRs®ge nagyon e
tartottak avul k8ni ks uk®Rzetakal t) m8|l | ad®k ®b - | k el
tartal m¥, |- Vv2zmegt ar tltborkk@gtesskss@vgardagok magaso k ,

extrakt tartal mWak, rBdszesathlffolnam g b &by sal®b es A e
adnak a borak. Al °sz ®aPajpoayagban gazdagabb, savban
nagyon arom8s blbamkk tgdatlestinf®n.y eken a bor ok t
vagyi s savszeg®nyaktalam@wakbkongyexsamkfejl RdR¢

lesznek A talajok humusztartaima s nagyon befoly8solja a bor ¢

magas humusztartalom 8l tal 8ban a polifenol
humusztartal m¥%“ terg¢l et bor ai 8l tal 8ban i zga
szerves tr8gy8z8ssal szab8lyozhat-. A rendsz
a pr®mium bor8szatok egyi k izgal mas k®r d®se,
bornak az a j-, ha a szRIR edky kicsit t8pany

27A szRI R szapor?2t8sa

A szRI R szapor 2vteSgseat athi®nvd eBim ioghs e takmdn az anyan?®yv
a tov8bb nevel ®s ®th gjetl @sntgy ° kEew &gor ee@RET@M@E Yy By
m8sesszRbe olt8s8val

A filjBx@r8ay848d voeO@W®NMt v®RyigwsrPr8zsiai szRIR ¢I
az Rshonos fajts8kat (VitisMabmuskd nt B ®| akneai Kkal ok @y
a felismer®s a szRIR szapor2t8§sszsgzad deslzejre®
jogszab8l yok rendel i &l ted §n yh obgéyh esyzoRkl kRt le pk2it ze8nri
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k ® meka75%-n 8§ | magasabbl Ao)motkma rotxa Idm¥% t al aj ok, ami
nem tud meg®Il ni

A szRI|I R melVerzikvag amemnka kf aj ta gy°ker ®be oltott eur
k¢l °onl eges el j8r8ssal oltv8ny telepeken 81l 12
oltv8ny v2rus ®s bakt®rium mentess®g®t .

Nagy JelentRs®ge van a gy°k®r ebb®e9pr magvaiagka

talaj8hoz kell illeszteni. A horizont&8lisan
n°vekednek j -1, ahol kifejl Rd° titz at)a |l ag z2B® rett
t 8panyagot sz8ll2tanakernT n&iv®mymlk k gy Ak em@eliy
m®|l ys®gbe is | ehatol nak, vagyis az alap kR:
kiegyenl2tett v2zell 8t8st biztos?2tanalk a szkFk

k¢l °nbs®gek is meg®rezhet RK.
28 Az t glt v®ny

A termeszt ®sben tt°Snbrneyn d LPEwext rea\saigieks a sz R
A szRI R gomba bet egs®gei neikn dngesg j kevh sezalgomre® ve® nRy
szabadon nRtt, a teljes ter al eatawtaskzae n Rtett ®k ®=
®s a szg¢retet kellett elv®gezni. Amel l ett a
§s8s8val ®s gy°kereztel®s®seBzhdheteatpel m@g
v8l 8sa miatt ket ¢éev ®n ynSBk e tr etnalegrp2 tte-nkil.s s®z e
m-dos?2tot-m®h@mm8imani t err 8n ocorezgYgbagne( PBpany
Jerez km®miynRkkieg al kal mazz §k.

A 20. sz8zad k°zep®i g az 8ltalg8nos ¢l tetv®n
mell ett nevelkat RkesERm&Retvoht szRI Rket <c¢csak
mTvelt®ks B®rekben “LkieztdeRdL2t vt kidklRR ¢ Esmm8 k-agyi s

kordonra nevel't t Rkesor ok kialak?t §8sa, el s
eszk®z°%kkel j ol el f®rjenek a sorok k°z©°ott.
el ®rni . A kezdeti al ac s mayas kokdonoral o m° e ® y8yme m@nia g A

magasr a%unmRgg@any mTwelz&szn@&ltes kar m§r 2 m m
feggonyszerTen |l efel® | -gnak, (mi nden m8s t
magas kordon sorok ne v8orlnsy§®Rootb | Ink2r e g mm & etl ,t G
fol yamat a hekt8ronk®nt. t Rkesz8m drasztiku
tov8bbi emel ®s e -Inbikagrt -t | -8B kgraReknelkedrett. Ezped®ys tefmelt
borok mi nRs®g®ta(d.te§ elngRasten | eront ottt
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T®r 81 |
MTvel ®s |t Rket §v

[m]

TRkesz TRket

er
t Rk e/ kg/ tR

Kar - s mT 1x1 10 000 0,6-1,0
Alacsony kordon 0,8 x2,0 6250 1,02,0
Magas kordon 1,2x3,2 2600 3,56,0
F¢éeggony 1,3x3,5 2100 5,0-8,0

2t 8bl 8zat A mTvel ®sm-d ®s a t8&mrendszer

Ez a folyamat a rendszerv8ltg&8s ut8n | assan \
ink8bb a jobb bormi nRs®get <c¢c®l ozz8k meg. A
mTvel &svi®ngyleekeen terem, itt a legjobb a napf®
megdr 8g2tja ezt a termel ®si for m§t .

A mai modern szRIlI ®szetben a mi nRs®gi bort a
kordon mTvel ®s T sz RI Rt-7000¢kehapa2 tteMkeekt, e2/@kget | Rikse siz
Il l'yen ¢l tetv®nytRIlI | ehet v8rni azt, hogy a b
terhel ® m8r csak az 8tlagos minRs®gT bor el

281Az ¢l tetv®ny fekv®se

Az ¢l tetv®nys S®ghiaj maltli etetdo@gzr g2 it et voORY et t i
domborzati viszonyais nagyon f ont osmedefce khnaz RKk.u sA aKl®rt g &t8§
szRI RB5100 0m®t er tengersz2nt feletti magasss8gh
telep2h®s @agENnl ot t . Magyarorsz8gon a tenger
§tl agban 0,5 fokkal cs°kken a hRm®r s®kl et . A
egy ¢l tetve@agesabbfokhkaiet emeg§&e8dak22domglzler et
Az egyenl 2t Rh°z k°zelebbi Bjvil8g8§gi ter mRhely

aks8r -209®M0 m®t er feletti ter mRhel yrihen£6sal
Kal i fornia), termPRszetesen °ntoa®sEY gLyt ¥¢
| ®nyegesen er Rsebb, ez ellen a szRIR vastag

robosztusak, polifepagbabam®hpekagok, sz2na

A hazai ®ghajl aton fontos, hogy a visbbonyl acg
t er mRhe{2yfekksl aj 1 ®s T ddmkolRdgllalkdw ®nyek, ahol
sz°ge,eld@ rena 90 fokos maxi mumot is. A tRI¢
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n®met or sz§8ggi Mosel, Rajna PfailrzRs @gi adlatcestownd
ak8f4540 okos dombokdal akon is telep?t

Az ¢l tetv®nyt 8@oll s bone oisnt iMSr a Magyaror sz
k¢l °nbs®gek miatt sem |l ehet egy®rtel mfen kij
a kRkREnek a d®l i fekv®s az el Rny®°s, mert a
legjobban, de a IX-i ®sNY#4 Dekv®sek is nagyon i-K-gaal mas
mel egebb hel vy, mert a kevesebb pS8rln@li arnema
ennyire egy®rtel mT, egyes hi deg e ndr Tkamd)mg h o z
aksgr egy enyhe ®szaki fekv®sT |l ejtRn is ki
teremhetnek.

2.9.A terroir

Ezt a fogal mat a @votri8zsezdaet kbbaenn akze zalt ®%| thas zn

j el ent ®startal ommal . Aaroireal ft eg anRdtetl aybh b an ® z2&tv G
a szRIRfajt-@s bhotk®P:er3z®®si technol -gia ®s a
mindaz, ami a b r mi nRs ®g ®t befol y8solja. Ebben az

amel yekt RI egy bor mi nRs®ge f¢gg. Ki emel end
hum8n t®nyezR is beletartozik, vagyis a szRI
m¥%l t ja, val |l §steszteletesstkbo.l 8Kii,s sk® rznayveazreots a t err oi
szavak®r t enhinaeterroirbor, a erroir-jelleg, terroirh at 8§ s .

210A szRI R betegs®gei

Az eur 8zsiai szRI| Rkeitnk em@msezsket ditsikk Saf zbogkvkRakl k e |
®s gombabetegs®gekkel, amel yek ell en a mai S
j - r ®xakemari kai kontinensrRI kerg¢ltek 8t, mi
el indult. ElsRnékbatk@®s®gdhav gray)o,s pnganjodn ot s°zbpb- r
k8rtevR, améli V ekkS8Rrkt&@rt°etlte avol t a | egnagyobb.

eur -pai ki k°tRk k°zeli szRPRkOR&kEpRHuékasSn®b
konti nezn-stean i®s iatt vannak. Egyes betegs®gek ¢
teljesen megsemmi s?2tik a ter m®st, il etve ma

210.1lGombabet egs®gek

Lisztharmat A n°v®ny z°l d r®szeit t8madjaRz?eh®bopgl
felrepednek. A veget8ci-s idRben mindig | ehe
a virsogzedtilg % 8madja. A sz8raz meleg i dRben
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naps¢t ®st nem szereti ,teéz®@rotmbadanm Yromy®k ol

nagyobb a k§rt®tel. Ha nincsenek erRs t®Ii f
m8r tavasszal j 8r vk8@&nynvaghk ®dt ahatah k. ki g2zt ai®
el l ene v®dekezni .

Perono:sAzl®.-srza8zad v ®g®n -ided ence®t aa KbSertpeSgts ®q,
|l egvesz®l yesebdaugubbenhes®géd. ndpiokban t 8mad erl
i dRben. A fertRz°tt |l eveleken jellegzetes ol
gyepzR®i k. A fifeh®F al jqakkywudp°kn ,i sn®g a f ¢rt koc:
megfert Rzott fertokon nincsi | f8sh @rl midadjgnaed ®id,® s
betegs®g megj el en®s®t, a beteg boay : rke nk ®&rRbeb
be, ez®rt a j°vR ®vi terR®Rrtiagryteakl mys leh@is&r? yt ae®
ell ene v®dekezni, de igaz8n csak megel RzR pe
me g . Vannak Yj keresztez®d€t egs®8kel herl Y&h
Bianka ) , de e zberk ® s i®a i@ @kpimasak.

ASz ¢r kermdhia diSestBetrytsctigreah e T gomba okozza, a s:
feletti r®sz®t t 8madj &,®kaesl esihizR?l reegz Rad nbeokg y® sk aft g
kics°p°gR cukros | ® a sz¢irkepen®sz remek t 8p
vVe®g®t RI a sz¢gretig mindig t8mad, azbfaldRben v
megv®dhetR a n°v®ny.

A term@yz &t csod§8j a, hogy ugyanez a gomba okoc¢
el Rtt a m8r ®r et tn eegy rko t HRegtg°SpspgaaH@s) @nta,lkj & k a
asz¥% szdéadm&«lel | Ren vastag [IbaRytiyf efratjRz8Rks sabhoagt y§:si 8
barn8san t°ppednek, an®Il k¢l hogy a bogy:- he@
| ® ®s nem kezd pennmResmeesd nrio vabyd & & #:8 a kfalgama R v | u k
m8s borvid®keken is el Rfordul§8n dse hodly am§ snhaggly
ez®rt mondj 8k, hogy ez a term®szet 8l d8sa To
Egy®b gombabet egs®gek

M®g sz8mos gombabetegs®g t8madhatja meg a s:
mi nt az el RzRekben t8rgyalt | 8rd&keadeReteg o mb al
rothad8s, a fak- - reoltlheand 8iss G@mse gav &dzi R | aR onr°bv8&incy t

2102Rovar k8rtevRKk
AFi | om&@yyamus z Rl Rgy° K®nt tRevte® ®I| et ci kl us8&nak egy

r ®s z®n ®I ®s szaporodi k, de az ottani k8rt®
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v8ndorfll,-0O Omnb hossz¥% alakja a szRIR gy°ker ®n ek
Sz%r §sakt -eur 8zsi ai szRI| Rtislaeruskper gy ¢ dieé inake ma z E 3
filox®ra 19.sz8zadi nagy | 8r VaBaltw &n yuoldiStna | a s z
amel yek az ameri kai fajta gy°ker®beaombh?Pbtdber
filox®r8nak el |l enRBilllox Gty lks@r§ zfae| IkRdielp®nA j el
eur -pai szRI Rkben ®s [-&%e8$nWwWveirfie vt @&Pi®s ea aK &
medence szRI| Riok 4560k%-ptus z L ®¥nyleg@pbwind @K i k°otot
ol t ed v ®negl e kipukztult Az@$ 2 8 | di hemdlkdn tsegrRmeRk meg
mertaf i | cax ®ram a, | evegRs homoktal ajokban nem ®I
homoki sgazRle®slzRedt®s e, ta mih oogdya nvoeszteatnerta a hazai
homokon terem, meghat 8rozva ezzel a magyaro
homokon sokkal olcs-bb a telep2t®s ®s a mTve]
s av ®star@almdarhanmdti borok v®konyabbak, szer ®nyebl
N®h&8ny rovar k8rtevR helyenk®nt nagy k8rokat
aszRI| RBnisod 3Rl Ratkel yeknek k°zvetlen k8rt®tele
vRdekez®s iszRUWRks@Ryaszi Agyenge r¢igyeket r 8¢
®rett bogy-kat sz2vogatja. bbpiseér oRp®zta el j
AszRI| Ré&isskhg 8sokat k8ros?2tja, szabad szemmel

hajt 8s olkew®®| sz®l ek szakad8sa jelzi a jelenl®
N®h&8ny ®ve jelent meg a hazai hadekiRHatkk b 8mn ®p b «
mint 8s ®s sz2nes fedRsz8rnyai k¢l ©nbegyt eti k

nagyon hasznos bog8r, mert a szRI R petyek 8§k k al
katicabogarakag s z i meg. Amellett a f¢grt°k bel sej ®be
®s a bornak nagyon kellemetlen, enyh®n k8tr §

2103D) j 8rv8nyos betegs®gek

A szRI'R n®h8ny nagyon s% yos betegs®g®t csa
Ezek dBKkye@s i §Ivasr, ussgbosnbospdlf ez MRz ®s ek, amel yek:e
rovarok, minteb et egs ®g ev g ketsart &in e k . Maguehk eant @kt &1 @ k ,
8l taluk hordozott betegs®gek el l|lwaktegrye®hk Rirret !
Ezek a bet egs ®g ekRk b ab bwd Bes¢hiolez¥z - dnn®h a ®v eki
megfertRz°tt n°v®ny. Sajnbst azapmrmeghhyhgok

A fitoplazma olyan egys zseejlt ntaagk tg@miomumiklrioaméEIr Y ké k Rniam
ejtfala, csak sejth8rty8ja. A terjeszt®s®hez §ltal§ghb
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is m8r sokszor fertRz°ttek, ami csak ®vek mV
kipusztu. Amet szResl t ekj eszt Ri | ehetnek ezeknek a f
A szRIR |l egismertebb il yton B BSfl @agesgetty kmu 10 K us
er edSeztRll R f ert RzGFLV), ap @ jmt § & éefdbztettAg o b a k,ta®r i um
ameri kai 8kERhARkabrraeSzReRt afanhypkamm§s8§rgass§
Ezek a betegs®gek mindRhieglyekewam®saka & zhlakzanb
szerint a filox®r8hoz hasonl - jJ8rv8ny kial ak
®s el h¥z - -d- bet egsmyre ks, e mmikloye ®svz® deevkeesz®@ sk s i |
t Rke kiv8g8sa iBtsameb®l RBiH&s ev,al aeh®d RIpRR| ar§aun y saz
S 8r g a $elfedegik (Badacsony2 0 1 5) , akkor ot t a t°rv®nye|
nN°v®nyv®del mi karant ®nt rendel el

211£ves munk8k a szRI Rben, n°v®nyv®del em
2111 Met sz ®s

Az ®ves muekSkh @ames 3RIPBBRB el ke ®dABRemek etlelrynen ko
el t 8vol 2t 8tsear Ma laazp cakz°Gkvii®h a k2 m&8ga Ennek i dej
tavaszi nedvkering®s beindultéts §8iAg,mert agWwWiss e h
kialak2tani a k2vsgnt tRkef 8gms§tfrejdlyrrd®hekin taez
hajt8sok. A r¢gyektRk8mer halg®s 3z zaa treagn®ad m
mi nRs ®g ®t

A k¢l °onb2zR vi d®ke Rl aftepreaght o ne | s oidceer@dbiek d&z° z ¢ |

alacsony ®mTker®pmagaes ®b Roya,laGuyat.onk ar os ®s a
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B Terméalap
) \‘I Ugarcsap
Termécsap (szalvesszo)

Térzs (comb) }?

A Guyot miivelésmod

7. 8bra Guyot mTvel ®si m- d

A magas kordonomiTv el ®s e k n @Mose@®@sSylzvez ny&®. mTvel ®s m

S ST IE
| RN

v m&““_ﬂl‘_lll - Vol b e il e e 4 b AUl S RER LIV AL il

8. &lbserkordonmagas kordonos mTvel ®si m- ¢

At °meegr mel ®sben atz iesgygyakirigagng ©wWwg I®as zutnj 8kor § s
viszont T n®h 8§ ny nagyon mel eg k | 2 gykorlatilag szmtemRh el y
ki z8r -l agosan az alacsony lkmazdohk mTalted|®sa elge
t Rkesz8m0OBGO5K0DVDz°tt v8Itozikg/ taRkeRket er hel ®s
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211.2Vir 89z §8s

A szRI|I R atiadjRj88tr-8lst®sl f ¢ dgnRes myjey SBnv &g @®r8,gzi k
apr-, nem | 8tvs8§nyegyi kzloempsamne mkz Vil rl &gial laat .
de sz®l csendes i dRben az ¢(ltetv®nyben s®t 8§l v
A szRIR 8l tal 8ban kevert virsg8g¥%, de vannak ¢
mel |l ® beporz:- n°v®ny sz iks®ges.

2113. 21 dmunk 8Kk

A meghagyott r¢gyekbRI a meleg be8llt8val na
zsendgj ®Isiigs v®ge, augBsmt hosslkzé&ja)j sameginiRy
kezdet ®n a hajt8sok n°vekRe da®stee rgnyRask obrel ®rt® sl @rc

Ekkor ®rdemes a hossz% hajt8sokat | er°vid?2te
bogy: -k ®r ®s ®t , amel | ett a kialakuljon a | a
csonk 8 ags a -14 EyelesSwassk a 8v8g8§s 8t jelenti. A ko
negat2v eredm®nnyel j 8rhat, mer t az er Rs n

vesztess@gathajpptRsleds®be kezd ®s r°vid idRn
i sm®t be8rny®kolja a f¢grtoket.

Ez#z megel RzRen, vagy ezzel egyi dRben a f ¢rt o
azok csak a vegetat?v t°meget gyarap?2tjs8g8k, (
mTvehaij t&svsgl ogat §s

A mi nRs®gi bort ter melaR bga z dnai sn8Rgso&gb®nn vaa nh a ne
mennyi s®gqi 8l dozatokat kel l hozni . A ny§8ri
fertv8is,agitdtey an®s riist kit e VBesmmekk . Il yenkor a t %l
rsz®t |l et°rik, ezkidncadn tar it g®ialy aednhef gir 8P & be
Ezekkel a munkS8kkal | ehet beS8l 1l 2tani a term

z°|l dt °meget, valamint a kell Ren laza, -1 as
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212.Sz ¢r et

Ugyan a szRlI Rben v®gzett neh®z munk8nak a ¢
foglal koz- fejezetben t8rgyaljuk, mert a szy

m8r a bor8sznak kell ir8ny2tani
213.Tal aj munk 8§k

Az ¢ t et v ®n watosangybnanerdasekfed lly amr t ani , mer t az i
vizet ®s t8panyagot elsz2vnak. Ahol az ®ves
alacsony n°v®sT, kis v2z ®s t 8palnyjatdehdt agr®sisytT
k®sz2teSrok8§sos a ke¢lonbozR fTf® ®k, d50ver°s
mm/ ®v, amely esetleg nagyon hi8nyzik a szRIR
t 8panyagot i seleRlez®vhakRrademeRBR|l RsakvmshAd®s ems
elvetett n°v®nyek rendszeres n¥?2r8cs688€gV8sg=
nevezi k takar - -n°v®nyek visszaforgatgsg8t a t ¢
t ©°bb al agkyaolnot nanisatry2ktsa®gies t am@8sg mapevinBli saggk®
talajmegmunk8l - eszk©°®z°kkel. Sok munk8val | 8§
N°veny.i mar ad®kokkal, ®s m8s sz8ras n°ve®nyi
mul csol 8smalky g8tol j a®saa q@s%k kne®nvteik ead ®s ®L a | p
visszaforgat 8s8val a t8panyag el l 8tottsg8g 1is
A szRI Rtermeszt ®c 81k ¢ fachsazpdro bdoRipdpad@uen at ar t !
Hagyom8nyosan ezt k®zi kaps8d@rsaslajl mPyelzROE®p
pr®mi um bor 8szatok i s s ok veesgeytsbzeenr dase sgy cansigrétt -
tartj 8k tiszt8n. A vizsg8latok nem igazolt$§
vegyszerek marad®kbRbem, mdeathatk kil lem®zRBR a
herbicideka | kal maz8shkh°ehyene®t edataos gazd8l kod§8s se

214N° v®nyv®del em

A szRI Rtermeszt®s egyi k | egnehezebb r®sze a
®vsz8zadokban mo moekzuRgta’ardsaks 8gendszere al akul 1
al kal mazkodg8s8t ®s fejl RI®s®t seg2?ti. €gy a
ms§r hossz% i deje ugyan azon a helyeken vann
n®°v®e®ny Kk8rtevRi

Ak8rtevRk ®s bet egs®@dak keelzIRe ra nhy sa pesri@akdknek kgey z; & It
nevezze¢gk. A gombabefungigdekbga kr @V &4 re nk Smedaoekr Rk al

a gyomirtherbigdeker Akola a k®sz2t m®nyek, amel yek
31



maradnak ®s ottkoej akk perHwadkistl kaa zesaeka d ®k
|l evegR ®s az nap sug8rz8s i dRvel |l ebontja, e
nap. Vannakel sz2 v .- d- asmeeyek f°lsz2v-dnak a n°v®nyt

biztos2tanak, de ezek alkal maz8sa az °kol ogi
215¥ kol - gi ai szRI RmTvel ®s

Az alkalmazott vegyszerek ellerezisztencias o k k 8mr tew®Rrbean ki al akul ,
Y2 abb ®s er Rsebb k®sz2tm®nyekre van sz iks®g.
el k®nyel mes2tik a n°v®nyt, asnagl8t m8mmueng yrreen dk
A vegyszeres n°venyvedakBad Wsm§ a\p o znevddky &lz®R3 R
az 29gy dolgoz -8SghagGa@sB@Banke ®ez®s el tudj) 8k me
Az ut - bbi vtezm@dbrattedKEdR °nNnhemlIR®laezt nae ks z R
filoz-fia, amelPw®n®nyengaeg, klkddy ea Rs2teni, hoc
k®pes |l egyen a fertRz®selet®vliggytRzaznio®WsAXI;§1t°§
(erRs?2tR) k®sz?2tm®nyekkel szoktatj 8k a n°v®n
Azbi o, vagy orgaemkesged®key®saet®t a herbicidel
(rovarirt-k), valamint a mTtr&8&gy8&8k al kal maz§
®s 12 kg/ha kemivela®s a¢ m&ms8raaemged®l yezet't

l ehet s®gest &mpe °nf ®I,pl.ctsearl Bdss 4t etaens® sf zRezteetse ka | a |

mint anarancsolahaszn 8l ata, mint permetezR anyag Sz
¢l tetv®nyeket is permetezi k, csalontaktszereker v 81 ¢
haszn8l hat - k, a felsz2v.d- k®sz2t m®nyek nem

ez®rt kifejleszoetr ®k.saptghk 8ahba? PRonys8ga so
el ®gs®y@®ny&BIN om8ny biztos ve®del m®Tr e.

Szigor Y%bb biodnamkssmd v e A ®s . A tiltott ®s az en
hasonl -ak, de a mTavsezlt&soRma-Bnaipati® b etmPhiyer&niiat §r
me g . P®l dg§ul eglyelsd mFivieg§ *§ k2t k elgly isgaezc?i t8drr
prepar §tsunmprealmet eznek, amit Yagty° Iki®esmzek e°nkekr, s Z
majd azt t®allaepb&k Wspevyamet ezR szert k®sz2tene
folyad®khoz igen kis mennyi s®gbmeo fketzie®Ris le,
Sokan hisznek ezekbea m- dsmeramdleyeknek m® g nincs r ®
igazol 8sa. Ugyanz2gy sokan t 8madj 8k, me r t e
nNn°v®nyv®del met megval -s2tani, vernm®&sgty,h e lhwigsyz
betegs®g. Amell ett a rovar Kk §8r theivoRk-,d swaegry,i sb
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feromon m8gapedg8kr e jobb eredm®nyeket mut at nak
v8rhat -an sokkal gy akor ivb@naykb elne s zAn elki oa z® s?2 gay
szRI RmTvel @sanheimzeevyedwWe yetzelk ®s ®vente el
A k°rnyezetv®dRk nendwd®m ytv8mded jm8 k remtd sa elrit i ¢
hogy a r®z fel hal moz - zckeitk & tkagl djhbaad n . ® VA Zf ed rmhge
kg/ ha r®zszennyez®st okoz. Ez ol yan s%¥% yos
i pari czemekben m8r teljes talajcser®t szokt
nagyon neheerjned&®@giel ireeo iRl ®m8kat okozhat.

Sok szRlIRgazdas8gban terjednaegra§littersneRIZRM®

neveznekEnnek c¢c®| ja az °kol -giailag megfelelR,

m-dszemgaklidal® SgdRd R mTolytath ®s tvag y , hogy a k8r os?
mennyi s®ge a gazdas§8gi k8rk¢gsz°b ®rt®k al at't
korl|l 8toz- t ®nyezRk kihaszn8l §8§sai i s. A ki h
figyelik a k8rtewRBkeir &j zb8 sr&to k@sh aemz ean rionvfaar Kk
permeteznek, amikor aadokolt Ez z e | a permetszer-hfaelmhagfzmsgl
cs°kkenhet. Az integr8lt szRIRtermeszt ®si re
k¢l °n°seg®m manmyi s®g®t amely a n°v®ny t Yl
k§rtevRBRkokdlgleamszereket al kal maznak, p®I d§ul
j 1 haszn8l hat- bakt®rium teny®szetekk,el v®d

akkor egy hat ®kony per met e zvBisgsye8 z nme gava®td e Kk m&
k°rnyezetre, der m@gl ickstkoalw 83 ¢ o @EvindeR lsizBrmyaltez
a J°vR Yt j a.

2.16¥SSZEFOGLALE KERDESEK

Sorolja fel a bbfmammpertat ett sz RI Rk fR

Mel yek a szRlI Rnemes2t®s m-dszerei?

Sorolja fel a szRIR ®ves ciklus8nak f8zisait
Mel yek a szRIR klimati kus i g®nyei ?

Melyeka t ®r 81 1 8s, t Rkesz8&8m, tRketerhel ®s ©°sszef
Mi |l yen szR|I Rbetegs®geket 1 smer?

Milyen munkafolyamatok a j | anak a S@zZRI®R¢ IPtod tyva@rByne n
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3.A bor k®sz2t ®s e

31A szRI R ®r®se, a szg¢ret

A boz2tk®se a sz irette
Az ®ves munk8k eredm®ny®t el enti a | - szg¢gre
bork®sz2?t®a k@®zgdetendBRzbor hoza kceuklori gRasz 2staavna
ar8nya.al apj 8n
A szZRIR ®r ®s®nek tte®lbesf Ramzt &tsea®gaanf.;ra ®s a
megszTni k az anyag 8§raml &8s, a f¢grtkocs8nyok
nem gazdagodAakl @ar ®e®Qyek. ®r ®s ut 8n k°vet kezi
nem kapnak folyad®k ut8np-tl 8§st a n°ve®nytR
koncentr 8l -dni kezdeAtkchg®bz gahza aa eIt | ppp@dt®,s
a tervezett abbpR|I RPRazPe®s®bkz81 | apotban van.

A SAVAK ES A CUKROK VALTOZASA A SZOLO ERESE SORAN
Sav g/l Must cukorfok

— 30
SAV

CUKOR

SAV — 20

CUKOR

augusztus sziiret ideje

Gyengébb mindségli bor

— JO Mindségli bor

9 . br&. A savcs°kken®s ®s a cukorfok emel ked®:

Az ®r ®s folyamat8ban fontos v8ltoz8sok to°orto@
ter m®s be®r | el ®s ®r e f or dagybn rmagasalfhasay sreaond ¢ 1 ® s

Akell emes sho®kRetat 2wadt “l swl yba ker ¢l , ez®
savas, m2g az ®retlen a magas afanjpaBEttvRIt aat e
folyamatt - - | f ¢ dglgneatell ¢resl ®a s ulgoretmad kedi k.
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AszRI R s,z¢eleltent®®teben a mTv®szeti 8br&zol §so
munk a. Hi szen a teljes term®st egy i dRben ke
8l tal 8ban bonyolultmmenkabzelv@g®zhet RR§ebak
Al apvet Ren k®tf ® E®zs i ¢(¢amiptlede®smitredg redft ¢ retl 2t ak
valamintag ® pi ,s zagmiektor a-szt gl ®led ms&RAMRkK gy Tjtik b

: : ’ 1 S,
o R W Y ! ,;% Ja
A £ ¥ "
SR Nl 4 S5
v o /i

'\ Magas mi nRs®gT borokkerev@tlt
al kal mazz8k (egyes borvi d®ke|
enged®l yezett), a g®pi szg¢re
g®p e dh@&my kel l az ¢l tetv®ny
7a L e : !é%_?§talak2tani. A sz¢iretel R g®p
fertot szedi k8llcegk klmdndnmeveern R m bogy:- kat ®s
Vagyisiha ki s m®&td ®k beargy sk s®r ¢l nek, ad tku®tsf el
ez sok mi nRs®gi hg8tr8nnyal | 8r. M®gi s ez a |
munkagm®Rye egyre nehezebben szervezhetR meg.
Magas mi nRs®gT bort k®sz2tR pinc®stegtekhen
v8l og€sB8kaa teljesen eg®szs®ges O®skar flanalkgr .
tov8bbi feldolgoz8sr a.

3.2.A must
3.2.1. A must fontosabb anyagai

100 kg szRIRDRII 8t el @bathot®t 5] ehet pr ®sel ni,

f ¢ggRen100g/MM&3 z°tt pEI®RrotzAkke, aa savak ©°sszet ®t

27-3,8 k°z°ott waanaraat iomiifplbka®gzirkibiea nv 84 t ozhat .

A z%zott bogy - skl nlhblsit f6c0l y%) ,| ®& agyenge pr ®s el

pr ®s (kbst 30 %), a nagyon erRs pr®sel ®ssel f ¢

kev®sb® allkal Imamet Imen,t fanyar anyagekWan d¥s
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fontosabb anyagai : sz®nhidr 8t ok, szerves S
aromaanyagok, egy®b anyagok. A vizsg8latok m
m8r n®hBelyetk&8z®se ®s hat 8sa tudom8nyosan i s
Cukrok

A cukrok (szachari dok) a sz®nhidr8tok fontos an
sz®natomos cukrok (hex-z) ®s | ®nyegesen Kkeve
A k®t | egf offrtuckstaghezly mMié xsglugkldekx tvdggzya sz Rl Rcukol
®rett must mindkett RbRI-12§/tddrtalneagy enl R mennyi
A diszacharidokegismertebb anyagasaz a c (ar®pzac uk or , -egy folekulak o r ) €
frukt. -z ®s gbgk-d888B3zlek&pl etkezi k, ugyan @
form8ban j°n | ®tr e, de a jienheeal ®sIRjaRkawak K®$
mel |l ett gl ¢k-zra ®s frukt - - seachiagsMKEIURSs ez G
mennyi $§®gbdekB gl/R)(C1L A must erjed®se sorsg8§n a ¢
frukt -z, euv®Jel @zfeuvked®st°bbl et keletkezik.
ha egy bort r®pacukorral ®des?2tenek.

A must cukokKttzPpal mBtmezy s zt8°z a Mm@k a nm®r( i k , e z
Ma gy ar omMagyas gustivknaKMM?A [100g mustbari h § ny g cnekepik, v an]
n®me t nyel vt er ¢Klostermeunburgarfylgsawvage (KMW&)k a neve, vagy
egyszerTen MW. M8s bort eBrim®ka&Emior s®gd amu htals a
cukortartalom grammban m®r v e”r=1,18&zMME208KI §Em2 t § s
22,12 Brix). Hedchserokl amesym@gmast sTrTs®g®nek
numer i k uagyi®ira ®k ef, aj s vP, &koﬂa,n@ﬁg?ﬁsd&rml o Rs®g T, ame
magyarmustfokbahifejezve20I\/IMA, az 8tsz8m2t8s megk°zel 2t Rer
Egy®b sz®nhidr 8t ok

A szRIR n°v®nyben a k|l &aeofPr(hpéod Rasszsazcihnairli &c)i, - €
fRIleg a gy°k®rzetben ®s a f8s r®szekben rakt
kem®ny?2tR az ®r ®s sor8n teljes mennyi s®gbe:
ki mutathat -

A gy Tj tpBktinna@yagekmakey e zett nagy mol ekul §j %, t°bhbr
1-4%ban vannak a mustban. Ny§lk8§s sTr2tR anya
teszi k, ez®rt poktsizhePemid km®maekhatk a pr ®sel ®c
| ®ki nyer @®s ®r dek®ben
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Szerves savak
A must (majd k ®s Rdirhersavajlvagyisjamélyekpsfzdrl tRdbseanbtk el et k
abor kRs aakmasay val amint az ®retlen szRI|I Rkben a

szerves savak Meangs sX@gpet art al om 1

A savak mennyi s®g®t | Yhgiotsr Sk BEIBMDPR s Me@E$ ¢ lap:
valamilyens av egye h®f ePle®bhén Maigtyragloh stz -» @@ skVRizaarvt a
egyen®f ePkbek ki, de phRPdDdSal EawrSi®ad®REIS,gba
a francia adatokban megadott savtartal-om num
esszorz-val |l ehet (a k®t sav mol ekul as¥%l y8nak
a magyar szabv8nyok samatieiem.t 6 g/ | titr 8l hat -

Abor k Reidan#t art aricum) k®t b8§zis¥% szerves® sav,
csak a szRIRh6ngfbrtdelt mERNnWi s®gben’ssazelsor
savtartalom 480 %a.V2 zben, al kohol blks&adjaaborlegketemeasebk . A |
sav®rzet®t. A must ecskhikadbmr®®RNRsavbdrar®nll @olmM®s
Azalmasavt aci dum mal i cum), k®tbS8zis¥%w szerwes sav
glit tartal maz, az ®r ®sA snoarg8ans casl®nkakseanv at anretnanlyo
okoz a borban.

Meg kel | eeetshvditsenianmed v ugyan kis mennyi s®gben
®s az O®r z®kel ®si k¢anz9m (a0 ,b® rg /®Arzectksrakta tv i n 8By
t °r dle@megge ngedheatts rf@rétls@® K eibior ban 1, 08.Ekkérd , ve©°r
me nnyenn®g mi ndenk ®p peorr ®@roeggzylaestzR 8&s a®r t ®k ®r e
Az ecetsav t°bb m-don is keletkezhet. El s R
ecetbk t ®r ihuanto8ks 8 r a , a z tagetaldekidojxe @&k b spta®ldehid
mut-&rzzi m) , a borban alacsonwy rgg®peadpk Rhdsgsa
el szaporod8sakor a darabban hagyott bor fe
eetbakt @t sumplbr od8sakor ®s ha a borban wvan
erjed®s k8ros mel |l ®kt er m®kek ®n't .

Tejsava must ban nincs, majd csak a amaldaktikusj el en
er j ed ®wvagyssanri 8kno,r a tieu nsoakv abza kal®mas avat tejsav
sz8m8ra kedvezR fol yamat, mert a tejsav az a

a borok sav®rzete |l ekerekedi k.

SAz indiaitamarindn e v T °glyc¢smt art al makz nf®ygs beog kiRsawiatgy ¢m°l cs R
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Csvs8nyi anyagok

Az 8sv8nyi anyagoknak nagyon f onadasaesRIsRz grye kek
a talajb-1 sz2vja fel, azt8§n fRk®nt a n°v~®ny
®s magj 8ban d¥sul nak fel. Ki s rkemmoy iys &g evk®@bney
betegs®geket is okozhat. Legfontosabb szerep
van. Maga a must nagyon keveset tartal maz e:
anyag mutathat - ki, azok i gple'!m8s mol ekul 8kban
Kiemelten fontosak amusti t r og®nt ar t almm¥ yarky ag ®&ior cukor me
ak8r -82t5 i% kitehet i mminodawkps 6 mth ®s paldbeal ky eskz az e
sor8n az ®I| eszt Rgo mbn8ikt rsozg8®msz faancart 8l seragtskesn A ols @ th
fert Rz®s cs®°kkenti a feh®rjetartal mat, ez ®r
musttiszt2t8s sor8n is cs°kken a must ni tr o
erjed®s sor8&n p-tolni tkev§zulhatgyf alz t®IEjsZk R
Polifenolok

Bor8szati szempontb-I az egyi k | ®nhnyeges anya
A3.t §blag8 zfaethol os anyagokokp®mi as2sg8eft ®maet &t j a.

Fenolos jellegT vegye¢letek
Nemtannin fenolok _
Nem flavonoid fenolok Flavonoid fenolok Tannin fenolok
Benzoesag z 8 r ma z Katechinmonomerek
hidroxi-benzoesav (+) katechin
Protokatechusav (+) epikatchin
Vanillinsav Flavonok Katechindimerek,
Galluszsav Kvertecin trimerek,oligomerek
Szirisav Leukoantocianidin (procianidinek)
Fah®] sav sz monomerek Leukoantocianidin
P-k um8 r s a v | Antocianidinmonomerek polimerek
Kg8v®sav Cianidin Antocianidin polinerek
Ferulasav Peonidin
Sztil b®n ¢ Delfinidin
Rezveratrol Malvidin

3. tg8bhi&raktol k®miai szeml ® et T csoporto

A fenolos anyagok gyes csoportjai el t ® R hel yeken d%s
bogy - h®j ban, kocs8nyban, magban) ez ®rt az
befoly8solja a mustba ker¢l R fenolos anpyagok
eltarthat- -s8g8gt.
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Fontos ®l ettani hat 8sa miatt a fenol savak n
rezveratro) amel y f Rk®nt a bogy:- h®j 8§8ban fordul el
ker ¢l R mennyi s®ge. £1 et A #avonoid fienolold R4 &lg @2 rb-o ga
h® 8ban fordulnak el R. A borok sz2n®t ad- an
vOroses sz2n®t adj 8k, azkezl®neetkt, az avnPart©8snbaokr okki :
font osak. Feh®r k bmec @ktbra® c ic-sbaakn rkkzz8vc8in-artao sm& g )
hajl amosak, §ltal8ban a keserT, h¥%z-s 2zek®r
Feh®r borokban a fenol ok mennyi s®g®0Omgi)i n®l a
me r t barnul §si®s®s ofggenakr¥ge°sborokban mag
el R, mennyi s®g¢k aks8§r 2g/ | i's |l ehet.
Atanninfenolaf anyar, keser ny®s dgdringemsghgagdk s leletedk.Y2z - h
Cltalg@hanj 8§k az enzeizlRrkt nal ki°d®nsi®kg shvmdasg abbr G
A borok ®e@®eP®bknpaflomtecs z8zxzergmhez jut, ettR
a kezdet. h vz -madgy | melgegkelz§ keant®r bi emb- k m8r ne
ver°sborok ¢l ed®k®tanni m ®saebmelnok «li kestajp8 id.
Nitrog®n tartal m“w anyagok, Aminosavak

A cukormentes extrakt tartalom 2% %t ezek az anyagok ghdj 8k,

mennyi s®gben vannak a mustban, ak8r szervet/l
®s aroma kialak?2t8s8nak fontos anyagai . | g
mennyi s®gben 8l Il janak rendel kez®s®re ezek az

A |l egjelent Rsebb nitr og ®aminbsavakpraelyekii rache/ra g® Ik e te
alapvetR fontoss8g% molekul 81, a feh®rj ®k am
Egy®d rmg®nt artal m¥%s anyagok f ont ometéipirkznmponer
jell egzetes z°l dpapri kh8ancckcahB8ossarPam®yjeh. aE
®r ®se sor 8n ,re@Wzxhe rna sd@agbaamibiekr ai b s jellegzétesn | ®t e
papri k8s 2ze azt jelzi, hogy a bor r®szben
tartpailmiYdi nsn8gman®koRs 2zT anyduwippgycak!l enl ®
f eh®r bor ok bkaunk oerlidkbdBoak.d2uzlt -

Aromaanyagok

A mustban | ® R aromaanypgokeaet bhmeoeBil€ A penk sz e
ill atos szRI Rfajt 8k aldebidekatkkohadk®2 z@nzytagraeée k .t °Ad
fajt 8tkdbrapm®ra abbk8kohokell egzet p®l| d@aldoladiag ame |
a muskot8lyos jellefgajtabhrbbgg@®Pp®hapkBbah &
gazdag Vvs8lasztk®k8hakk k¥@szanhkagBk ®s sz8r ma:
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| ®nyegesen nagyobb koncentr 8bcoig yb-anh ¥so8 bdaunl .n &
feldol goz8skor a h® on meg8ztatott feh®r szF
8ztat8s nagyon n°°vel. a bor nemk2v8natos pol
rontja, amell ett crmsh nay abbdor spaH ®rzte®ke i s (al a
Mi v el a terp®n al koholok a mustban m®g k ©°t
enzimatikush i dr ®slor &8ins (gl ¢kozi d8z enzim hat 8s8r a)
mustban nem ®rezhetR er Rsenkmagas gko zai &z beamz i

aktivitgssal rendel keznek, az ezekkel erjesz

322A must erjed®se

A must magas az®l lesrztt RrgtoanbB&t et i | al kohol I 8 er |
| ®nyege, azonban az emlz2tett erjed®s egy 14
ir8ny?2tott k®mi ali reakci - sorozat egym8s ut
| ehet Rsm®g avzatn,j ead ent i, hogy bizonyos k¢l sR  hi
m8s ir8nyt i s vehet ®s ett RI m8s anyagok kel
vol t, azt a k°rnyezetben | ® R ®l eszté&ygomb?§8k
pince falmerlay | ehet | - i s, de mivel i smeretl e

bor8szatban nem szokt8k a bor sz¢l et ®s®t a v
oltj8k be a mustot.
Az al kohol os erjed®ack®mi gBzk®plv@®@n®®r Bhyi Eme

19. sz8zad elej®n ®s ez ma is ®rv®nyes:
CeH1206Y 2 GEHOH+2CQ+ hR
cukor 180 g id88g et anol 92 ¢ S
Azt , hogy ezt a folyamat ot az merteé&kldot Rag,0 mb 8 k n
a bor8szoknak az-ta van es®ly¢k arra, hogy

erjed®s fol yamat 8§t .

£l eszt R gomb§8k

A jelenleg I smert mi nt egy 50 thek ®dnegyakarld®f a |j k
jelent Rs®ge.t AAd,akgukmb,v8p §bLiakakr on®r ¢ezked m
bor ®I| te%lz i nBRcchasomyaes cerevisi@es Saecharomycdsayanudajba tartoznak,

ezek k®pesek a must °sszes cukr 8t al kohol I &
vad®l e dekin Rinlkek ezek hat §s a t°bbnyire k8ros.
kierjeszt ®s®t ®s eg®szs ®@acchardmyces cerevigidaboz ®s ®t I
tartoz:- ®l esztRktRI | ehet VvS8rni
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A r®gebbi i dRkben a mustokbans aa ptoerrond®sazke t e
erjesztett®k ki a borokat t°bb kevesebb sike
idR el Rtt |l e8llt erjed®sek miatt ®desen mar a
erjed®sek al att watet ddditatmegboarjo&l eelsEzeatRkad ®eéd )y a
ismert tulajdons8g%¥% v8logatott bor ® eszt Rk.

Avad®l egyaR&kkor teltebb®, gazdagabb8 teheti
glicerin termelR k®pess®g¢k, edhe mermok ®p e Eazlit
ki haszn8lva sok bor8szatban spont8&8n hagyj 8k
a szRI RrRI a mustba kerg¢lt alvad®eéggzkkER, s &j
hozz8 adott f aj ®lesztt@wvte.l Az |erzda km®rey aegyerga
rendesen sz8razra kierjedt bor

A Saccharomyces bayangszinonimneveSivar ummi MRl e§rs@leeadzt Re |

®s k®hé&s Ravk ®pess®g ®t a bor 8szatokban i s K |
ind2t8s8hoz, ®s t %W k®nezett Cefr®&k emjRsad ®s
a bornak. PezsgR k®sz?2t ®s n®l iI's hakszn8l atos,
A Brettanomyces aj ok egyes belga ®s angol s°r°k jel
borra minden esetben kS8ros. Ugyan | assan s z.
bort, a cukor erjeszt®se k°zlorekn | 40l aev®& tag d \ad
rossz 2zTv® teszi a bort. A hord- f&8j8&8ban s
megfertRzi . Ennek az ®I es zit IFemeldkat kse Itleernmeet! |, e na n
| - i ss84l onns8s, festtTat®s ®zottztl|l alRma bornak
higi ®ni 8val | ehet megel Rzni

Avir 8g @l ehs&rttR)ka k ®pz R ®| eszt Rk csal 8dj 8ba tar:
oxi g®nt RI nem el z8rt bor fel¢l ek®perhskapar b
alkoholj 8t leekd sReEv@dt ®sdaaizitdd ®artba&k ek BR ®s

javzthatat!| amphoupb eskoeiBls ®get Y

Al kohol t Tr®s¢k nem-njg§d, ad a®rstony Rbbg v@®kdrRy %bo
gyakoribh amennyi ben a bor felsz2ne | evegRvel ®r
Az al kohol os erjed®s

Az erjed®s bonyolult k®miai reakci - i ®l eszt R
i r8ny?2tj 8k. A sejt szempontij 8b- | ezek az :
amelyeke k c®l ja a sejt sz8m8ra sz iks®ges ener gi

anyagok (alkohol) | ®nyeg®ben az ®l esztR sejt

41



Az erjed®s sors8n jelentRs hRmenywgukos(B8gg)kel et |
erjed®se0 skoJr 82410kcal) kel etkezi k, a mi az
fel meleged®s el ker ¢l ®se ®r dek®ben ennek elywv
gondoskodni kell.
Az al koholos erjed®s sor8&8§n nagyon m®kyrehat
| eboml anak ®s sz8mos Yj anyag keletkezi k,
kel et k ez Retdngl, vagyisyaaegllalkeslml A bor et anol , akawlaz k?©° z
tart,al m8bbf®l e megk°zel 2t ®sselszaehan kasené
fogal mak (az ®rt®keket t®rfogat sz8zal ®kban
- T®nyl eges alvk)HaOeggst®gl dbomr bmeanh WivR®ed aaaDd
egys®g®Tem 2nM®r v e .
- Potenci 81l i s k) oI00 E g ®gl obnor ban tellesl 81 hat
erj ed®s ®vel kelegyk®g RE-anh 2m®t vazonos
- ¥sszes al ko)Lt art ®nhgmeges ®s a potenci §I
- Ter mBszet es @VA):abo?|stsazretsa lad ik o h arl @ sazret,a | amgenl a
a sezuRkloR t artal m8b - | kel etkezett (mustjav?2t

A jogszab8lyok ®rtel mPben a t®nyl eges al koho
3.3. A bork®sz?2t®s technol -gi §i

Al apvet Ren k®tf ® e borok®deastrizetscsu Ktegldjuskit8r § s me
azt jelenti, hogy a bork®sz2t®s k°zben minde
vagy egys8ltal8n ne ®rintkezzen a | evegRvel,
|l egyen. Ezzel megel Rzhet Roxihb@rii | ha®s®a K By
| assabb. A bor il at os, ftrelsjse sResrb wrakmbd koést &l s
technol -gi 8ban bizonyos m®rt®kig egys®ges, u
csak el sRsorban®sa hwa@kiamyz,ot k° rsreyRT Rar om8§k k a |
eredm®nyt. A redukt?2van k®sz2tett testesebb
®rl el ®s mindenk®ppen sz iks®ges.

Azo x i dealtj28vrv8issbzaonnt a bor tudat os &R eggd k arte @rzizre
Yaj ®s k¢l °nl eges ®rl| el ®si arom8k mind telje
bork®sz2?t®s 8§ltal8nos m-dj a, mert ugyan az o
az enyh®n el oxi d8lt borogyolkkalorgt asbislza8bb,2 t®8
mi NnRs®groml 8s n®l k¢l elviselte. Kor8bban a t

ma i bor2z| ®s szerint Vi szont neSnry ha®mt oixs diah |
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®rl eli k. A modeaxmn d®s # 83 Bat onk maln gaszabs8§l yozolt
®r |l el ®s | ®nyeg®ben egy k2 m®| etes oxidat?2v ®r

331Fontos pince mTvel etek

Bor stabiliz8l 8§sa

A kierjedt friss¥sj bkoirs s® zavar os, il lata m®g nem al aku
oxi dg8ci-ra ®s minden m8s borbetegs®gre nagyo
k¢l °n®sen az oxidS8ci - okozhat nem jav2that -

“wbort tiszt2ztani ®s st abk®n eRdagldd elik2etl ®s e kekze |t
®r | elARs ®d Is.R,a | vaapgky® nae Zo®@&skkt a®r i umok sz 8ma szinte
az ®lesztR sejtek egy r®szen@k8ml hesapyphbp
al kohol , sav, extrakt ®s polifenol tartal ma,
a bor eg®szs®ges 8l |l apot8&nak megtarts§t.

A borokder 2 t(®Rsl®rpe2t ®ses tiszt2t88s) sz8&8mos anyag
boraStsiz technol - gi §banbentortgeY B bagyabBabvBhaygot am

Sl ep?ti a bort, amell ett a benne | ® R ®s bo
tisztz2t - der 2t ®s ®r e gty@ajk§ afne h ®aas Rk §Hafeif k © zaR |
sz8rmaz®kokat. Bet eg, vagy nehezen tisztul
indokol t l ehet . A der2t Ranyagok | ®nyege, ho
hanem a szennyezRd®s ®k kel egy¢é¢tt leglepednek
A k®nez®s

A borba t°bb forr8sb-I| &yagamdl aks@BnRle dr®@&s zsherng n

termel Rdi k, ezek§IletgayhBtimgens | me mMn yios &@gPes z2 t ®s S C
adagolnia bor hoz, 2gy a bo306& mghklziesek®rntattal ma
A bork®sz2t®s sor8n adagol t kamtdii ozxd dtniaku & ,0 ni
(antiokxzmh&8€gRWsRNst.abAl K®Bh) o®sdabBOl ka v2zbe
k ®p z RdR k®@)easbsrdegfontpsdbk onzer v 81 - anyaga, amel vy
bor2z| ®snek megfelel R bort nem | ehet k ®s z 2t
mi nRs®ge ne Vv8ltozzon gyorsan. Az HEumint p ai U
fontos konzervsgl - anyag van enged®l yezve, 10
téentetni . £r demes megj egyezni , s ok tart . s?2
(Il ekvs8rok, konzervek, h¥si par i sel @Gagasalibna®n y e k
k®ntartal om, mint a borban, a fogyaszt- -k egy

43



Aszabad k®naAlesm SORs8 IEiISOnok f or m8n &m adi, s s Desaib
(HS®:)81 | apot 8ban van j el en ®k @t RlbEyneqg®lzyit t &Ikl
811 fent. Az ®I| eseam RkirsesReseaik&latnk ®ae8&sawal , a
®s 8l tal 8bank@nbmkhbh®e ®Rumm®Rkm@jy®ka A borok pH
mennyi s®g®nek ®s °@®sbsezn8t, 28t 7ekl°@&rPekt fv¢8d g vo&n yK . A
®rt ®ken (magasabb savtartal om) a k®nessav n
savasabb borok stabilabbak. A borok kedvezRi
amely jellegzetes x i d § ltalmar e $ a2 0t ®s 2zt ad a bornak. E
fontos 2zv®dR hat8st fejt ki.

A magas k®nessav tartal m¥ bor ok

Ha nincs a borban kell R mennyis®gT k®ndi oxi d
El Rsorban a gy¢mePlcs®s 2zeket ad- tiol ok ®s
2zt el elnegkosak |l esznek. A v°°r°shmogrekk agzz 2ox®td §a
A k®ndioxid ®s annak vizeaestiodxhied&wgaa k®nbest
enzi mat i k li(sp wlxii fde&Brcal-dk o xniedn® cein-zjiana,t iwkalysa noi xnitd
m- don, hogy a bor ba ker @l+t=98Q).iElgb@mtfolyamatbama g a k
a k®nessav hat8sos form8ja egyre cs%°kken, va
|l ej 8tsz-d- kK ®mi ai r eakk?®t-°tbtank @,k k .©t En rke®n
semmi |l yen fontos hat yaszitn&s eg®bpnps®gPr &€ shk
(k®n®r z®kenys®g eset®n fejfsgj8§s). Ez®rt a m
k®nmegk©°tR tul ajdons8g8nak f ®kepnéGhe g®PRae E®Iad
az alacsony acetaldehid ® s  aazsmy polifenol tartalommal( f e h ®-r bor okban
oxi g®nkewvi §edbz8s8valal&scsany ohRamPag®&la¢ét eRr h e
A hat8sos (m®g xnapth Mggg?®AY®heBOVEILtoOozZ- me n
borbas, ez 8l tal 8bawe nem t°bb mint 5
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Hatasos, nem disszocialt SO, (H,S0,)
PH 3,3-nal (-5.1%)

Szabad

Disszocialt (SO,- (11SO,--)

Instabil Kétésben (cukrok, ketosavak)

(Osszes kénessav

Koot

Stabil Kétésben (acataldegid)

AZ SO, (11,80, VISELKEDESE A BORBAN (KALLAY NYOMAN)

10.8 br a:2(HASQPWI! t 0z8sa a borban (K8l 1l ay nyom8§n)

A k®ndi oxid h8rom f or nk®n n® g,ebto® sk@vheala ®sbh e | &s
fol y®kony . k@nebsosravival sz2ne fO°] °%t@li oexli®ged 82t
hRm®r s®kl et f ¢ggv ®R.y Rbze ne goyesozl edr- Td i nk- das zbeorr,b ad e
pontoss8ggal a k®nessav mennyi s®ge, mer t a
Hi degen nagyon°Ceyoris, ndaggym§r 120 assul az ol d-
Abor k®ns k 8 ynetashiszulfifK50s), amel ynek hat 8§sos k®nes
%, vagyis a borba bevitt mennyi s®gnek a fel:
el j 8r 8s a VR ®be innoze i Vaoyl eyl Rektderdyg zkn@rmeltyan ek egy s z e
kezel ®se, pontos az adagol 8sa i s.

A borok szabad Az®n¥jsbBawnvba aad adlodap k Cariee
mennyi s®ge -7l tnagl/8b.anEz40 a borok 8l tal 8ban id
k®nez®s sz iks®gesegyRbboebhaplkétt @k it eeled@anmelkR - Kk (
modern bork®sz2t®s egyi k c¢c®l ja, hogy a szabe
szabad ®s a k°totes&k@De@RnNMysz@®ge, 18Paamgat al
bor8szatilhag meh®onédlo®r munk8val ®s tisztas§8g
A palackoz8al &®Rttssav sgabnt | ®t 8l tal 8ban 40

Palackstabila bor, haeztaszada®n szi ntet stabilan megtart) a
A |.,8gwagyi s al acsony®ks acvutkaorrt atl awm’s a®l sm¥a bnoarroakd |
k2v8nnak a stabilit8s el ®r ®se ®r dek®ben.

A folyad®k®pegSPRgleda hRm®r s®kl ettel ford2tva ar 8nyos
felsz2n®n keresztg¢gl t°bb g8zt k®pes felvenni ®s ol dat
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: Szabad| ¥sszes
Borfajta

mg/l mg/I
F e h, @ukortartalonx5g/I 60 210
cukortartalom > 5g/I 60 260
Roz ® 60 260
V © r Culsortartalom<5g/I 60 160
cukortartalom 5g/I 250

4. t8bl 8zat A borok jogszab8lyokban meg

Az eg®szs®ges, szakszerTen k®nezett borokban
hat 8st nem fejt ki, de vannak k¢l °no°Xenk k®n®
aki kn®l esetenk®nt fejf8) 8st okozhat. A fej
meghat 8roz-, ez®rt a tiszt8talanul kezel t, s

igaz8n vesz®l yesek.
A borok ®rl el ®s e
A borok az er joesda®s, ustzg8ng|lnme®&ge skeakr,c a bor har m- ni

megfelel R k°r¢l m®nyek ®s 1 dR sz¢ks®ges. I 1y
t°rt®nnek, amel yeket az ®rl el ®s sor8&8§n a bor|
el Rseg?thia, azvi sx0mgt®n bevitel sok, akkor m8r Kk
az aromaanyagok oxid8ci-j 8val kezdRdnek ®s a

sor8mmi keooxidé&8cezanvk k2 m®l et es fol yamat ban
mennyi s®gTjaox®g®at mekgpel el R mPot ®ks g@LB@IDBI
t°rt®ni k a bor sz8m8ra i deR8Isiesb.eks°sr&glgne®ny ek k
A savtartalom szab8l yoz8sa

Ugyanabr ban | ®v8Ra wrakvtagkst ,adger i nc ®t , m®gi s soks
harm-ni 8 8nak kialak?t8s8hozr m®@9 Ke(tbessd k kign i ®
al masavbonit Ba) (&l d8gs§ ke@mil ®Dis ) dlaElvkdmE ) .

A k°vetkezRkben csak a biol  -giai al masavbon
k @t ®s i technol -gia szerves 1 ®sze.

Abi ol agmasayboemgys m8mal mn®u&kn i ausa doOojreszitt@s md
savcs?°kkent ®s®nek ¢lRong° el memFeadRds| a@egz @eSr | e (
A borokalmasav tartaim®-5 g/ |1, f ¢ggRen a szRIRfajtsgt- |,

mert a szRIR ®r ®se sor8n a kezdeti magas al m:
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Az al masawvaSboklRRi ai Fay®nyeng®ez®r@eeabbbor o

sav®rzet ®®r t , nyers 2zei®rt t°bbnyire ez az
®l esen hat a boroaszl§¢gc ha@8ng®s bad8my,y fr WsRret n | e
Cs°kkent ®s ®v el a borok kell emesebbek, kereke

bek®vetkezR erjed®si folavamagtylkag®bb ©he®r zal
alakul 8t . E tharmohikusabbbko rsa km8 bbak | esznek.
Amal ol akti kus erjeszt®s a bork®sz?t®s egyik
a kellemetlen mell ®kt er m®kK e i javzthatatl an -
beindul t erjeszt ®sekn®l gyakor ik,8rami kaory aglo &
keletkezhetnek.

Borok ®des?t ®se

Magyarorsz8gon az 8tlagfogyaszt- -k k°r ®ben na
az el adott bor mearenmnynes@e tksn @ efzelbd.r oAnlkkl ° nl

mi nt a k®sBiorek¢:;m®et dale®@sn®Pszetesen a tokaj.i ®
szRIlI RbRI sz8rmazi k. Ez az erjed®s ter mBszet
hTt®ssel t°rt®nR sz8nd®kos | e8ll2t8&s8gval a
visszamaradMi n Rs ®g i feh®r bor kateg-ri8ban a mag

tomp2t 8s 8r al2m/ecgkortargalom b sa® be s s ®g egyens Wl y be§l
indokolt. A feh®r borok t°bbnyire sziBmwlkzra k

eset ®ben a dias alkd®Kk maensiklou sas §bor t , mer t a cukc
kell emet!| eng¢l ctk®zi k a sz8&jban.

Az alacsony 8rfekv®sT f® ®des ®s ®des borok
k®sz¢l. Az O®bdieszt®sottttrt®ahetsTr2tett mustt e

®des?t ®s®t a jogszab8lyok nem engedi k.
332A feh®r borok k®sz?2t ®se

A feh®r bor k®sz2t ®s®nek technol -gi 88ja sokat
csak a modesmeel ¢g8r 8kpkameliyek a mi nRs®qgi bo
A feh®r szRI'R feldol goz8s8nak egyi k |l egf on
hRm®r s®kl et a feldolgozg8s teljes folyamat$8ba
feh®r shédtenk® Ha a sz¢gret i dej ®n magas a hRm
szRI'R hRm®r s®kl ete is kritikus, ez®rt a felldt
hTteni kell. Ahol a hTt®s nem ¥l kisem®dé¢lulse B®

harmonikusak.
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Bogy -k felt8r8sa, pr®sel ®s

Szok8§sos, hogy ®dofhyzx¥2? k I|ledidsleanerk ,egaymel y | eve
bogy:-kat, vagyis elv8lasztja azokat a fg¢rtko
pr ®sekonayl anyom8son (maagnem , $z 8rarz)r ai sny onmj 8
A visszamarakt® am®sz °®dbnyire a bogy:-k h®j) 8§t
rg§juk tapadt bogy-h%st tartal maz.

K¢l °nesen il latos fajt 8k es eat’@hb diosshablz ideig8 s o s,
§ztaké8&spgphnek, ez8ltal-®as h@®&mhanahPaolkRr i @k bat
meg8ztatott cefre bora testesebb, al acsonyat

nagy vesz®I |l yel j 8rl ia emmuosit btaa rktearl ¢olnR ta°nmbi b lae th ¢
Ezen seg?t az aIa’SCbsa)Ina/tth)Rztstk§t5k,té’tn€(i*ﬁtsu?§ye
nagyon lelassul.

M8si k el j8r §s, hogy a |l esz¢retelt tfedritfook té€g
pr®s el ®slBzka gyors feldolgoz8s mindenk®ppen e
szok8sosn8l is alacsonyabb, nehogy a f¢rtkoc
a mustba ker¢gljenek. A hTt ®s ezen issbh ®s o k a't
fajtajellegesek, ® ®hkgBhsabbbak®Psdbaumpahnklh
A feh®r szRI Rk z¥zott bmugazeli Rbg@s z2 anpratnuss %1 y u Kk
|l eg®rt ®kesebb frakci-ja, ebbRI k®sz¢l het a |
k¢l ©°nv 8l asztpwra®selvG g g zapl ea®&ssmoungyta bbb mi nRs ®get k¢
a nagy nyom8son kifoly:- v®ge.

Erjeszt ®s

Az erjed@seta®sleqgr agzz¢erj ed®skor mag8ra hagyot
sz¢leti k! C®lIlszerT a lehTtottf @f @t bbeoltaniRv ot t
Ezek kiv8laszt8sa erjeszt ®si ®s szaporodS8si
fontos a must beol t §1sOa0k omi lal ik-e/IMlIR) sbeijzttsozs§&m §(s:
el szaportowdj Sk jd ekkonkurenci 8t | egyRzni .

Az erj ed®s zed|soRs seznagkeaes®sSkte k mert a gyorsan sz
termel tegghe®pdir o@dftel s zizsnik ihva8blzt8hsatt nak. A gy

j o, mert az erRs g8zk®pzRd®s sok aromaveszt
Ezt hTt®ssel | ehet fedtkaerztn§s Wasl as Reeb 8 Ry ¢hEGRENBRLr s
mindenk @aatthell 2®ai , il | at os FCagatt. AhagEds i ekjSdbd®

hRm®r s ®k fiCe tfeenl et 25 ms§r kel l emet!| enac&onT any:
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but §8ndiamel yek nem k2v8nt vaandd o?sz isbaendeida®ks a |
amitRIlI | aa¥% bkh8gptbastzita8ns 2 zhi b8ja |l esz a bornak.
l r8ny2tottneerjizeag ikt ®sameakor az erjedR must k e
bormi nRs®ghez megvs8l asztott ®leesjzetdRRvse Ih RnfRarjsE&
v®gi g szab8lyozott marad.

333A v°ro°osbhborok k®sz2t ®se

A k®kszRI Rk sz¢redacukirdorkp o@st ja&8ts anveark crseackf el el

fenolos ®seszos®EBes k°otni. Az ®r ®s sokrs§n el
poli meri m@&g¢gid- jaat “al ®r ®s sor 8n az enzi mati kus
van egy idRpont, amikor ebbRI a szempontb- |
| ®v R nagyon kell emetl]l eng¢l f anryoamrt sf8kn od olso ra nG
®rt ®k ®t . Ez®rt Yaj abban a k®k sz RI Rk sz¢reti
®r z®kszervi, vagy miszeres Vvizsg8lats8val hat
A feh®r borok k®sz?2t®s®n®| arra kell wvligy§8zn

felt8r-d- polifenol teadit@l @zm,aac®Pr°lBodpyrakb
t°bb -&kRyagk bkipakerfgéenddn beh & obno rebr@meskEzzth @sase el
h® on maxelrgh&tssal ®r ni

A k®kszRIlI Rk b8lnt a®r8nbeakn, ki®lsyRebonkor m8r a nappal
ez®rt a szg¢gret 1 dej ®n m8r nem kell annyira ¢
A feldolgoz8s el sR | ®p®se a bogy-z8s ®s a
megt ° ®s®rislkak a z%¥%zott bogy-k ker¢glnek az er|j
ker ¢l a kiv8lasztott ®l eszt RWleR @&Ffies8th&®k kot t
cefr®t (spont8n erjeszt®s).

Ahol a nagyon gy¢mel clsmas ®WSr ¥s momab®s 2 2atn®s et
techni kai felt®tel ek, 8 ontatp ibgz dieagrjt8=57 8@®B $ me g ¢
l ehTtott cefr®ben nem indul el az al kohol os
v2zol d®kony nkempdmnwerks @l di-d8sa t°rt®ni k csak
al kohol . K®s Rbb az al kohol jelenl ®te nagyon
erjeszt®s egy k2m®letesebb hTtve §ztat§gssal
l er°via¢gborok poli fenol t art alamaok frisséblek,? ve m
gyé¢mel cs®°sebbek, si m§bbak ®s hamar antirbk ®r neKk
eset ®ben k¢l °n®sen el Rny°s, de m8s k®kszRIR
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A v°r°sborok erjeszt ®si h Rm@&) sf®kll%ettte i8sl ttallrsth
a magas polifenol tartalom v®detts®get ad a
gyorsabb lesz.

A h®jon erjeszt®s i dRt aratraankat ente®thk. 8 t3BoRgbhezzzva a
h® on tart8&8sra csak a kivsgl - minRs®gT, |- fe
hogy gyeng®bb minRs®gT, nem kell Ren ®rett s:
er e d m®n ydiszharmdnikus s ® rhRR§ @fzrf° shor . VYagyi§s 4a dre®j®dn
rettpop@®yin 8Skkaint kell meghat 8§rozni!

A k°nnyed, savhangs¥ yos borokat (Kadar k a,
k®sz?2t ®s ®ni®il olszpikd&is o@| magp via@rnARRteest saad - al ma
teljes mennyi s®gben elt8vol itasg§ksailden ®blen, E
cefre Kkipr®sel ®se ut §8n. A spont8n beindul't
kockg8zattal |j8r, mekt| elggretsRd ene macgtshea® g ®e n utn
bi og®n aegy®katn®m a borba-gilaiR anyagakadnt §:
A h®j on erjeszt®s utsg8§n a cefre pr®sel ®s ®v el

a veros®oe. k®sz 2t
334A roz® bor k ®sz2t ®s e

Az 20. sz8zad k°zep®i g nagyon sok bor roz®,

ritk8n wvoltak fajtatiszt 8§k, a feh®r ®s a k¢
sz¢gretelt®k ®s cebk®k®h®nygnnapigueajesan k®s
divatja a 20.sz8zad k°zep®re tehetR, az-ta v
itala a borkedvel Rknek. Karakter ®t tegyi ntve

°ns8gl | wusndkoe k 2 pt het R.
A roz® k®sz2t®s®nek kot ell ey &k tre®sjzd cktg e s |
pr ®sel ®sr o Pk g | ksRRkgsrzaRleR tgyor s f el dol goz8sa.

A vero°sborhoz sz¢retelt szRIR t°iolbangazdag mag a

Az®rt , hogy a k®sz¢l R bor m®g testesebb | egy
m®g koncentr8ltabb lesz az Y%r m@liRembstsz2wndg
sz¢l eti k. Az i1l yen roz®k °megsasoralak oshzoslrtearetl at |
kev®sb® gy¢mel cs®sek, tomp8bb sav?¥ak, hi szet
kezdenek | e®p¢l ni, maga a bor testesebb, ©°ss
Egyre t°bb roz® k®sz¢l kifejeketserRI RbRPhoEZ:
t Yal t er hel t ¢l tetv®nyek, amel yeket savra szgr
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bor viszonylag alacsony al kohol, de magas sa
redukt2v feldol goy8sban a bor sz2ne hal v§n

A roz® borok haz8ja FPravencéd®a Blasfros8 gy -d &I°il gbycer. vi
termesztett roz® borok testesebbek, magasabb
provencei st 2l us terjedRben van a magghke dRr mi dR
magyar roz®t r°vid ideig kism®retT fahord:- b:

borok sz¢l ettek.
335Pri mRr bor ok

A szg¢gre8t huits8tnel6 pal ackozva forgal omba ker ¢l R
el j8r8snak k°sz°nheti k, hogy il yenkarbohogi d i d
macern8wiagyi s a sz®ndioxid at medzaf @reFht@rk ett © rzt
bogy:-z8s n®l k¢l egy nagy29t8arzta§ | ywhe otloitrkl &leed® liRs
kul t “EtStVRIl . azb oegryj -ekdoGnsn doaell ¢ & | . N®h8&8ny nap m%l
el v8l asztott folyad®kban v®gig vVviszik az e
gy¢é¢mel cs®°sek ®s hamar tisztul nak, Vi szont g
forgal omba hozott demeckal fogyaSztwuw®d®i A @®ragy

m®g t°bbnyire nem ezzel az el j8r8ssal k®szg¢l
3.3.6.Bioborok

Az eg®szs®gtudatos ®l etm-d ®s a term®szettuoc
bi o ®l el mi szer ek ir8ntii si g®NnYyer MPsg 2R IkRtme
rendszerek terjednek, arfitk o | - gi ai so&VE&miek!| Bapvlgs %l yozni
a bio (= ©°kol - -giai), Bem mi bR GeE ghmanmesdkeg - reil a
k®sz2t ®sre vonat kolzenteil R2Ma&Bgy&kr oorest za& ¢ 08ns 8h a sj z
hel yett a fejlett bor8szattal rendel kezR or s
franciavin biologique a ¥ ®onw, iaznaegobrganicwinehas z n 81l at os .

Biobortk ®s z2t eni csaRl BRmT9&b®sgf{hio, vagy organi
ter m®s b RI l ehet, vagyis ott k®stzgn¥ase?tt,- ashzodr
81t al ki adott tan¥%s2tvs8§nnyal rendel kezi k. ;
el t ®ra®shkeikeltor |, vagy °koborbéd®smeé ¢ ®sR®RoeotvionBU

regz2ti k. A biodinami kus termeszt®s 8tfog- s
A biobor szab8lyoz8sa r°gz2ti a k®sz2t®se so
el j gat. 90l 8t o0z8sok mell ettt al kal mazhat - el j 8§

hal adhatja -omeg val @At a semleges szTr Rk?©°;
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centrifug8l &8s vagy szTr®s, mely esetben a p-
Azaj 8nl ottt el jc8sro8kskoeknt et t k®nessav mennyi s®g
megtart §sTa | d ®Itjt:§ beal |j k& k8dged®k2 ¢ 5| f §t-y i tasmiko)y b®:
k8§l samr b§t al kal maz§8sa, a must ® e n ta®sheo,r vsaac
n°vel @& hTt®ssel t°rt®nNR r®szleges sTr2t®s,
bor kRki v8l 8s megakad8l yoz8sa ®rdek®ben v®g?ze
t°rt®nNR kezel ®s ®s a bokriovko na8lskao.hol t art al m8na

Mi v el a modern pr®mi um bor8szatok ezeket az
al kal mazz§8k, a bioborra vonatkoz- el R2r 8sok
szRI RmTvel ®sre vonatkoz- el ROm&s &V theert taa It Bmr:
felsR korl 8tok (100 mg/ I °sszk®n tartal om)
hagyom8nyos technol -gi 8val dolgoz:- ig®nyes p
Aztf ont os hangs¥l vyozni_, hogy a mbcsakdrigalzi, ogym mi n
a k®sz?2t ®s ®n ®| bi zonlybs®rstz a8 gbhkavezd®s ar nk
®l el mi szerek i1ir8nt el k°telezett fogyaszt- -nak
r®sze nem ¢t meg aztamihRE®eQyspr ®meum amr

Vannak bio pinc®szetek, amehRe®RgT ghecgok 2ml ®&
de vannak olyap i nce®ks zie $ , mel yek hib8s vagy beteg b
forgalomba,azt suglvaf ogy as htogiyna®lg,yes bor hi b8k a biobo
erednek. A bioborok mi nRs®gi meg2t ® ®s ®ben s

is a hagyom8nyosan k®sz?2tett borokkal azonos
337Kel l emet |l en arom8k a borban

Vannak ol yan elv8ltoz8sok, amelyek a bor ®Iv
szinte ihatatlann8 is teszi. Szerencs®re egqgy
k ®t csoportban s zodkr8lsk BegzZ®ke kaez ovkgdstr g s @ak at s o
amel yek k®mika®mi aiil %t ofni zji°knaniek | ®t r e. Rends:

tiszt8talans8§g k°vetkezt ®ben | ®phetndl&k fel,
®s sz2nvil 8g8ban metgima®mad®kBRdr bed bgneBEkRes kv e z e

val amilyen mikrobiol - -giai fert Rz®snak(E®k es zt R
"TMi el Rtt a savsgll .- ac®l b-1 k®sz¢lt g®peskok sezsozrk °t za°l k8 | ak o
°nto°ttvas vagy sz®nac®l al katr®szekkel . EzekbRI a s
okozza, a mi nem jav2that - bor hi ba, amell ett a bor ox
k 8§ fewmogiandnev T anyaggal v®gzett der2k®kdelme@®@sh@®kdki 28®
¢l ed®k jellegzetesen k®k sz2nTr2vto®sth RIA nn&hma maeidt§ nRs zgeonnnc
vissza. Ezt a der 2 talRatmtazza mai bor 8szat m8r nem
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8l tal 8ban m§r nem kezel het Rk, a bornak v®g
®r ezhet Ren rontj 8k az ®lvezeti ®rt®k®t .

Ak°vet kepe Rbemhelg jgkokat a borhib8kat ®s bor
i dRkben 8l tal 8nosan rontott8&8k a bomegwdia ,h de
el Rgbarnat°r ®s, fekete t°or ®sth),chleh®t yahAr ®s p 8§
tesz¢egnk eml 2t ®alt aclaomed tyte kdkaerd ria mM® ¢ t mil Bdiag s o
tal 8l kozni. Nem t8rgyaljuk a kijav2t8sukat ¢

338Technol - giai hib8k

Af azkekor ker ¢l a boTbh%j, hardykeage®mi aRs®kg a
2zhiba, ami a bor ill at8ban nem, vagy csak g
Hej 2adZek a vor°sborok, amelyeket %“la Bu®tda ®r e
erjesztettek,s Wy °tlle ker Risaegny pr ®s el t ek ®s e
is felts8rultak. 1l atban nem ®rezhetR. Az e
mert a sz8jban tW zottan h%z-s 2zek ®rv®nyes
Z°| direka k k or mondunk eetgfperb ol & nk GsazRBIRBG.RhV° r °sbor
a polifenol ok ®r et FMeelkn.e kke m&rm Ikeerl d ke neesse t2@theant 8¢
mi att jelentkezR t % zott al masavtartal om ®s
Ko c s § aklkor Kajzatbor, halae | yt el en, er Rszakos feldol goz!
magokb-1 a durva 2zT anyagok fiT® fmevidzethiba dt a k
atrans2-hexanalj el enl ®t ®r e vezethetR vissza, amely a
h®jlb ker ¢l het a mungtzh at jB& ,a vagfyr @tr Remeans pa ®s
| ®p fel, ha a sz¢retkor az ®retlen m8sodter m
Oxi d8ci -s hib8k

Egy bizonyos mennyi s®gT oxig@erjfed®®hérn@b
®r |l el ®s ®hez, de egy menn§l s@®g8s6kdttt ®azboxh
A | egs vl gtitalkchdddx iadz§ ci - | 8§ lacethldelkd®ks e taknenak o xi d8c
kel eedetsasmR nnyi s®g®nek e melklkeegd®neg e®s ennek k©°v
Ecetsat ° b b &than iy keletkezhet a borbah. magas ecet sanevezrikar t a m¥

i | -hak ami gyakoriil | a't ®s 2A hbhbdaok kev®s ecetsavat
®r z®kel ®s i k¢szob (0,5 g/l okhbhadh°omegengge de ®r e
magasabb (feh®rbor ®s roz® 1,08 g/l , veoro°sh

| eggyakori bb a spont8n erjeszt®sben ®s a sp
r ®gebben a darabban R a rbtogotiotip - 4 @ & sgdQ We le s zBIr |
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el szaporod8sa a szabad borfelsz2nen) ®s
ecetsavbalt ®kiozuma&IKk .
Haaborban0;8g/ind t °bb ecetsav van, akloregaz eag ybeorsl

r eakcetladbeatng tsotk ®pezhet, ami fest ®kekbRI , ol d
anyag. Il lata kiss® az acetonra eml ®keztet.
arom8j 8nak fontos komponense, a gy¢meltics®s 2

mennyi s®gben hkekt oemenl emdI Pkezt ¢eR)] edest @kl 2
nagyon |l assan szell Rzi k ki a borb- |

Az acetaldehilo k ozza az oxi d&§lI| tr ebsozreolktb aanl na§ rj ae | & nel g&zkes
hi b §acetalddtuéz etilalkolo | o xi d8ci - j 8§val keletkezi k ®s
vezet . Ez az anyag is sz8mos folyamatban ke
meg®rezhetR mennyi s®g t°bbnyire a hnatnryea g®sk e
ti szt 8tveelzeensh&grRa vi ssza. Nem szell Rzi k ki a &k
aszY borokbamel kek°h8gegom8nyos technol - gi 8ba
acetaldehidellegzetesi | | @8t 8§z ®t , de a magas cubbortarta
harm-ni 8j 8§ba.

Leve@R bozxz ok t ¥ zott oxid8ci - -j &b- | sz8r maz-

fert Rz®s okozza, hanem a bor ter mPszetes °©
Haszng§8l -a?2t&ssaraids?.z A nem telet©°| tott hord- ban

pal ackban el °regedettt bor jellegzetes 2zhib
boroknak i s, amel yek m8r t Yl vannak az ®r z@
feh®r borakkk kmarviP§s sborok t ®gl §s sz2nTek | esz
ha a bor |l ek°t®°tte a szabad k®nessav tartalmw

Mi krobi ol -giai hib8k

Brettesj el | eg Tnek rBretadomyces ehviTb §R1 eas z t \WRellapkeesenz a | ar
kell emet | eni |dnotokay k stz, ben a borba. A Brettanol
bontja | e, detlfemlt(es g ctstz tI®sh &log 8§ tl-Guijakdlita mi n t

(1 -lli st 8gy-gyszer eszekegeedjesk a sj elelrentezlet ees i |
anyagok a v°r°sborok hossz% ®rl el ®se sor 8n

i dRsebb v°r°sborok szok8sos 2 z k-temlpegyreryhes e i , é
animd? tt&d a bonak Nagyobb koncentr8ci:-ban, vagyi s
felismerhet Rek a bhirlh®&d egs® i ghbkRor Mm§yegyze
ut - bbi ®vekben a nemzetk?©zi borb2r 8l atokon

szemben, mertezfaer t Rz®s nagyon terjedRben van a pr®
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van j el en, akkor nagyon kell emetlen hiba, a

er Rsebben j el entkezik. A Brettanomyces nev
szerkezetekehud megt el epedni, fRleg az °reg hord- Kk
az Y ®vj8ratokat is. Enyhe fertRz®s eset ®n

m®g ki moshat-, de a hib8s 2zeket a borb-1 mS§
A borokbanafe ol savakb: | ( kavt §r gir-fenol amely az etikesoh v ) ke

prekur zor 8§8n a Bretthnerhyces®tl leestzR .R  Avinik-faeln otl e remmdiutk t § z
reduk 81| femolt etitf einwil | 8. A Saccharomycesszingt,eszt RI
ez®rt az ezzel kierjedt berarrd/l®gs bonemkjpaline mt |
®r | el ®gpolifenolok&mniil-f enol f ¥eoi | 8t al akul §st seg2til
mennyi s®gidoletadj a azaniidBd ins° rh%s ddergo®k f enol ok
k¢sz°b®rt ®k e nagfyeonno | anl aakc s205mQy ag ga/lzlo,le haazt €e7ts5i le g /

A pen®s zlesr 2&Zztrosszul kezelt hord-b-I1, pen®s:
kaphat | a. Cl t al § bRemciliem ®xfspe@ibispen ®selgbeap &k | el
okozza Az enyhe pen®szes illat sokszor kiszell]
egy¢tt jelentkezik, akkor az makacsul a borb

A dug-hib8s parafa dugpodrdf kepegn®xaz ebsor®sa . v &l
tartal m¥%“ drkyaddkal a®rkion nagyon erRs ®s kel
kel etkeznek. Leggly@Akox ithrbi lkad &rl a8 5 otkbolzd @®n t a

is okozhatja. A TCA ®r z®kel ®si k¢sz®°b®rt ®K e
vero°sboébbamg/ 0, A poh8rba ©°nt°tt borb-I sose
m®g er Rsebb | esz. Gyakran el Rfordul , hogy e
ol yankor t°rt®ni k, ha a hord:- Dbel sR fszgl ¢l et ¢
ami tal 8n m®g °nmag8ban ki moshat - | enne, de
8l tal 8ban kev®s k|l  -ros anyag is van, akkor a

l ehetetlen kikezel lkehet aAbpeh®s zhggoukbbdalknr dnsin r ves|
adnak, de hal dgG&migihgpént al 81 koznak, akkor eg®
k®pzRdnek, k¢l ©°no s e netrak | kanizol®ti-kl- r-akizol)ggakdkiele R T CA
a ritk8bb -mal bh®ae ko s Pdz)v 8ild ozBIsy okoznak. A
borhiba, ha parafa dug-val z8rt8k |l e a palac
A TCA ?2z®t szok8sos klasszikusan dug:-2znek
feh®r 2t ®s ®hez, azonban a kIl -r baszn&lza®trgt as
megj el en®se egyre ritk8bb. De egy®b anyagok
amel yek ugyan¥gy | erontj 8k a bor ®lvezeti ®r
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pen®szgomb§g&k : - n®elk®d eokladt ne ke (olICP DGH kdi-kIf- r f
pentakl - r fagdmuagl-) ,bevas®ey ®ben meghb¥%v - pen®szgom
anyagok kerg¢gl hetnek a borba.

K®n okozta aromahi b8k

Gyakorta ®rezhetR a borokban a sz%¥r - sagk®&n il
szakszerTtlen k®nez®s miatt jelentkezik, de
szabad k®nessav tartalom okozza, de kiszell
®l ettani hat8sa, mert a s zbolhandViskofith magsbtv® sz i n:
k®nesaawval om (= magas ©°sszk®n) ®r z®kszervile
k8r osabb, biztos okoz-ja | ehet hi gns@@gadpv alf
szer®nyebb bor 8szati hasgneoans neykeksdadRrer Gsirdd,|R mea

az il yen borkoka fhoalty8tsooms I|keRknetsisav tartal mat.

A k®n hi dH8)gkellemetlenz 8 pt o] 88 e gsyzéa ge% , amely az er
k®ntartasamWiaakami ebont §s8b- | mindig keletkezi
erjed®skor kel etkezR sz®ndi oxid bubor ®k a i k

erjed®skor egy r ®s z ¢ k a bor ban mar ad (t 8&p
cs°kkent hettRy ¢ B. mElanyiosszan a borban hagyj §
aromahi b8k okoz:-ja iaatg§ehkbor i BS8K) bakszag, m
A k®nf ¢8lllteadt8sb®gn enyhe il l athiba. Sem pem sz!
mint a k®nhidrog®&mp,0sizniE$bhb | § mdamrad dhtats,onk 2t .

bor felmeleged®s®re utal, de m8s oka is | ehet
redukt?v borokban is el Rfordul . Ha mindez a
val - sg2a TH edinetitdedfiddRk 0 z z a , aminek az ®rz®kel ®s
1l ata |l egink8bb a fRtt karfiolra eml ®keztet
szerencs®re dekant 8l §ssal cs°kkéa&ntahepboR8abhat
magasabb, akkor neh®z t Rl e megszabadul ni |,

k®nf ¢l l edt s®g jeleitnl @uRabpa, aamBt eeRsz R®pagh
p®l d8ul a hosszan az ¢zttplackki rakat88ban, vagy
Bakszag,a mi t n®me t Yy € ks taneenv glkzenteekn, °sszefogl al

kell emetlen illatnak ®s 2znek. Mi ndegyi k vis
A |l eggyakoribb okoz-ja a t8panydghg®&m,yoamier ¢
z8ptoj 8s szag¥ vegye¢l et Enyh®bb esetben | as

megmar ad. M8s k®nes vegy¢let Iis okozhatj a.
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Amer kaphi8m®k akkor al akul nak®nkit,arhtaal anama qraes
i dRben,aberlzagly e mik ek @ h p®| d8ul per metezR szer
el ®getett k®mBliraph--elcsd ppeméEg k®nj] meorkm@&pt8dmaos
igen kis mennyi s®gben is (0,1 ppm) nagyon ke
sMrga, romlott hagymaf,e kdgebtat Ag ukn® n,h i ndar rohgaRtnr §®g:
| ass¥% r etdkein k@8 makul |, ezt az anyagot a Vv 8
haszn8lj8k. EttRI az anyagt - - | ®geauniolg aatl aa c&so rn?
van, nagyobb konc dretkBgtakiaelertkeznek m8r i nk8bb
Egy®b hi b8k

Vajas, Jjoghurtasdi dtatl WRs®Etzagpeleenl ®t ®r e ut al ,
| efol y8s% mal ol akti kus erjed®sben k®pzRdi k,
Egyedygl a nagytestT, hord-bbhaneéfpgadhatt @sv
ezeknek a boroknak ez a term®szetes aromavi | ¢
AszappdmRdeg2a feh®rborokban jelentkezi k. Az
(dek 8nsavborban | ® R s-kkal szappant k®pez, a
Szint®aAanaaszamp®keztetR ®sabkpdBlULEK°Yrehkkd®Dba
i s (UTA n®met revid2t ®s = Untypische Alter
nitrog®nhi 8nyos szRI Rk feh®r borai banakal akul
erre az ?zhibs8§Thur gy k®z | RajgriMgia] eBkn 8l

34¥SSZEFOGLALE KERDESEK

A szZzRIR ®r ®s®nek milyen fokozatai vannak?
Mi |l yen anyagokat tal 8l unk a mustban?

crja |l e az alkoholos erjed®s k®mi ai k®pl et ®t
Mel yek a borua®szgit ®RsS8h®k fjtelkchemzRi ?

| smertesse a pincemTveleteket!

A feh®r boma, raz®w°bds B®sz2t ®s®nek melyek a f
Mil yen szab8lyok vonatkoznak a bioborokra?
Mil yen technol -giai hib8kat i smer?

Mel yek a | egismertebb mikrobiol - -giai hib8k?
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4. A tokaji borok

R®gebbi korok bor ai
Kor 8bbajn motokmaak a jogszab8lyok t°bb t2pusS§

Szamorodni, ®des Szamorodni , k ®s Ri sz¢gretel @
®s ®des) Asz¥Y 3, 4, 5, 6 puttonyosEz A4 Yie®lze
bort jelentett. Ezeokxi @dabdvok eehpbmgRE n a Imi
jelentette, hogy a hord-kat-k®dbsdmny®rnytit ®le:
al att ®rtek a bor ok, amel yveokl t2aky |[Telblbewyz e tee
el j8r8ssal k®sz¢gltek a sz8raz feh®r borok is

a borok eg®szs®gesek maradtak ®s el b2rtgk a
Az asz¥% bor opkutmiomBless@zE@via gay i s , hogy a-138agyom!
literes G°nci t2pus¥% hord- borba h8ny putt
sz¢gretel ®s n®l haszn8l at os taftafria kh. 286 Gter avglt). t h§t
Az asz% borok ®rl| @l ®v®ti dRt putambpaz Hmt §r ozt
puttonyos asz¥% h®t ®vet t°lt°tt hord:-ban, ez
vesztess®ggel kel l ett sz8mol ni . Az elill an
aving) 8swalgyyibsbi a ®vPgr at a4 Tokaji asz¥k t®ny
termR®szetes bor ok nemzreRsk20tzastztg Inh?ro@adkaikn a lEz fa
alosE1990 ke z°otti ®vekben vE8Ilt 8ltal &8noss8, az

anagyte hnol - gi ai ®s mi nRs®g i v8l toz8sok m8r e
Tokajt is el ®rt ®k.

Az 1990 wuts8&8n a Tokaj.i bork¢l °nl egess®gekre
v8ltoztattak a r ®qgi bork®stec®abl egj 8n8sdkar
hogy az egyed¢l 811 - technol - gi 8val ®s bor &
nemzetk?©ozi el i smerts®g®t hel yre8l Il 2ts8k, az

j obban megRr zR t e rbme@®Kk epki dlder ggy Zkneerk¢s R 1 ®8dukt 2 v

k®sz?2tett sz8raz Furmint, amely gy¢melcs©s 2
41.A Tokaji borok k®sz?2t®si el j8r8sai

A 2014®v i j ogszabsgl yi v8l toztat §sokkal a toka
megszTint az aszW%k eset®ben a puttonysz8&m, <cs
®s a B®aBgdAmzs, °ngl | - bor tl2iptuisk®sg a keelliRgertvt 8| & o
Az oltalom al att gl I - eTeklajff imebpe hé@ydt®edl | ¢ & M:
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haszn§8l

ni az

Eszenci

bork¢l °nl egess®gek

savtart al

borokat

om

csak

cs°kkent ®s e
borvi d®ken
borvi d®kent te ngzRIGRfyajzte8 k b - |

a, az AszY, a Szamorodn
eset ®b etna | noenm ne®nvgeel dB&sl ey e (z &\
vagy emel ®se, a

bel ¢l | ehet pal acko

k®sz2thet Rek

Minimsli| MENimE T anyied era
°ssze y S Mar ad®kc il -5
Bor t 2| alkoholtartalom alkoholtartalom
. savtartalom tartalom [g/1] tartalom
[Yovol] [Yovol]
[9/1] [9/1]
Eszencia 27,75 8,0 1,2-8,0 min. 450 2,1
As z Y 19,00 6,0 min. 9,0 min. 120 2,1
Sz8ra 4500 5,0 min. 12,0 max. 9 15
Szamorodni
Edes 16,00 5,0 min. 9,0 min. 45 15
Szamorodni
For d?2 16,00 5,0 min. 9,0 min. 45 1,5
M8 s | § 16,00 5,0 min. 9,0 min. 45 15
K®s R
Sz¢reld 13,60 5,0 min. 9,0 min. 45 2,0
bor
Feh®r 10,60 3,5 min. 9,0 * 1,08
*A feh®r borok cukortartal m8ra az 8ltal 8nos
5. t8bl 8zat A Tokaji borok anal
AzEszencia a k®zzel sz¢éiretelt ®s kel °n szedett
kiszivg8§rg:- emujsed@&mseiumsdn skel etkezi k (a magas
kierjedni). Eg®szen k¢l °nleges, gazdag
cukortartalom ell en®re is - ®r zRdnek.
Az Asz& Botrytis <cinerea ¢go mmamesénerothadR zvagyie
aszWsodott, k®z z el kel °n szeéereteldtt szemek
®v ) 8rat ¥ Y bor ban, amel yet pr ®sel ®s ut 8n

enged®l yezve

technol

Cukortartal

- gl ai

szab8l yoz§s

ma

szer.i

volt

nt

az
c ®I a
| egal 8bb

frissebb,
120
&l iagg zWwa |-d d je§ w 8mda a kaa t 3
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A Szamorodnf a z eg®szs®ges ®s aszWsodott bogy: - ka
feldol goz8s8val k®sz2tett bor, amelyet erje
Neve | engyel eredet T k®t s z- ° s sahogytérmedts 8 s 8 b

jelet ®s Tek. Vagyis, hogy a sz¢retkor nem |l ette
Az ®des Szagnaozrdoadgni 2 zei vel aksgr egy asszz8jivaazl [
Szamorodnia z ut - bbi ®vekben szinte eltTnt a v§l
viszonylag alacsony al koholtartal m8val ®s 0
vi szont k®sz2t®se komoly technol - gi ai20.neh®z ¢
sz8zad k°zep®n sz¢ gl etett, de technol -gi §j a

oxidat?v 2zeket hossz¥ ideig darabban ®rl el v
k°nnyen h8rtya -1« @yz &altivin. az Hlkoholtargalom, akkotyan
h8§rtyak®pzR bakt®riumok szaporodnak, amel yel

termel nek, vagyis a bor ill -s | eszZ%nsheryy et t RI
bakt ®r i umok k®pezik a h8§rtyg8gyideaehihm&8znnal ka
t°rv®nyileg til os. Ez®rt a sz2fryazho$darmamo dm
megsze¢letik, de ez 8ltal 88ban nem megi sm®t el h

AFord?2ta&8zs asz¥% k®sz?2t ®s®n®l egyszer ms§gr me g ¢
&tat8§sa mustban, erjedR mustban vagy Y borl
amelyet erjed®s uts8&n | egal 8bb 6 h-napig hord
AM8s|l 8z asz% ®s a szamorodni fejt@®sgpkRdR m:
musttalv a gy Yjsb cernrneelk ®&r j eszt ®s ®v el k®sz¢l R bor
h-napig hord-ban ®rleltek.

K®s Ri sz ¢reette la®vo-mieayted (R-zrvie§ta j ogsaabgt §5z o8|
kezdt ®k k®sz2teni, mert ke®kets®k hat Rz dets b
sz¢retel ®sT bor nagyon tartalmas, redukt?2v t
amel yben f Rl eg a t°ppaanmisnzaRIlaR 2azei¥%,a ahren gyse%
2zei ®s az ®rl|l el ®s zamatai domin8l nak.
Feh®rabpr®mi um kateg:-ri8ban | egink8bb csak
me g, mer t a fajta sz®ps®gei csak 2gy bont ak:
8l tal 8nos szab8lyi vonat koznakf ®Il Ah&rtaami nfd@lg
m®g ®des bort is k®sz2teni k®sRi sz¢retel ®s T
®s hord-ban ®rl eltek. Magyarorsz8g egyi k b

8. Sokanszomorodninamo ndj 8§ k , ez ugyan magyaros cseng®sT sz
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nemzetk°zileg is ismein® ®s al HEmet e®et &nhgz

cuviRBehosszabb ®l etT borok.
4.2. A Tokaji szRIRfajtsgk

A Tokaji Borvi d®k hagyom8nyos szRIRfajts§i ;
alakul tak ki @srmiat, aP 8 r s @ sgSz8r fighaa k enelmz et k° z i |
Muscatunel n®ven ismeral)lapaitvgagdhtS8r okmajfiajbar ¢ k|
savai k teljes ®r ®sben i s magasakhS8Afodanlt §sagz
bRv¢l t ek? v ®@rzskaBalRRZ ®.t a

AK°v®razRi Rox®ra v®sz el Rttt i's termeszt ®shbe
nemes2t®sT fajta. A K°v®rszRIR Erd®l ybRI ker
termesztik, az ebbRI k®s z¢l RI @bWan,ar®s bjorlokas
Fur mintn§l k ®t h®t t el kor 8bban ®ri k, ez nag
sz®t hYazhat - .

AZ®t aa Furmint ®s a BobheneP®&eeesnehreds ettt ¢
8l 1l ami |l ag mi nRs 2itelerS 80 roesnpuast @k® vneed .1 el & B mi dTI
nev®t meg kellett v8ltoztatni. A nemes?tRje,
egy reg®nyhRs®r RI nevezte 8t Z®t 8nak. Magas
amel |l est¥%sodi k, ez®rt a tokaji borvi d®ken er
k®sz2tenek bel Rl e bort.

AKabara HS8rslevel T ®s a Bouvi er keresztez®s ®\v

2006ben | ettt 8l lamilag minRsjede, mazttea &HErs
kor 8bban ®ri k, ugyanakkor bor8szati ®rt®ke h
t°rzsekhez csatlakozott | §zad:- Kaz8r t°rzs n
jelent.

4.3 ¥SSZEFOGLALE KERDESEK

Melyekat okaji szRIlI Rfajtgk?

Mel yi k ®vben szTnt meg a puttonysz8&8m az aszV
A t°rv®ny szerint mennyi mar ad ®k c u tokaji ®s r
bork¢l °ralseadgfs s ®g

Hogyan k®szg¢l a sz8raz szamorodni ?

Mi az eszencia?

Az EU szab8lyoz8s ®rtel mPdben egy szRI Rfajta nem neve
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5.5z RI Rfajt 8k ®s azok borai

R®gebben haszng8latos volvil &g(GmiiithiR¥k Saavigmop or t 0 ¢
b anc, Rizling, Tr afranagCaberndaudgkantMerioty RinotG, b er n et

hungarikumo Ol aszri zI|l i ng, Le8Snyka, Ezerj -, Fur mi n
egy ®b ffedjots&k 8s szerinti t 8rgyal 8sm- d, de e
termeszt ®si hel yzet nem indokol | a. A k°vetk
tr8§gyal j uk, amel yek Magyarorsz8gon a | egnagy
k®kszRI R fajta, gaezhdgats Shgaiz § neklbeannt FFso®gtgoesl b2 r n;
Feh®r d5080h8 ( K®k s zZIR06Rh3 (

Bianka 4757 ha K®k f r ankos|7229 ha

Cserszegi [4275ha Cabernet sauvignon | 2690 ha

Olaszrizling 3988 ha Merlot 1973 ha

Furmint 3883 ha Zweigelt 1744 ha

Chardonnay 2586 ha Cabernet franc 1370 ha

M¢ | -Thaingau 1729 ha Pinot noir 1094 ha

H8r sl evel 1610 ha Portugieser 1050 ha

Sz¢r kebar |1601 ha Blauburger 437 ha

Aletta 1550 ha Kadarka 371 ha

|l r sai Ol i | 1491 ha Syrah 214 ha

Egy®b 17620 ha Egy ®b 934 ha

6. t&8bl 8§zat A Magyarorsz8gon | egnagyobb ter

51.Feh®r szRI Rk ®s azok bor ai

5.1.1. Bianka

2014 -ta ez |l ett az orsz8gban a | egnagyobb t
t 8mogat 8sb- | megval -s2tott szerkezet 8t al ak?
¢l tetv®nyek %Wijratelep?2t ®s®t t § mmBkaekeihk, ( Ddea a
Borr ®gi - ), k¢l °n®sen a Kuns8gi borvi d®ken eg

de k°nnyebben termeszthetR Bianka fajta ter]

megval - -s2tott Yj t el ep82stz@ste kl argPvR@nt ®Kkiesszedrb? tf o
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Olaszrizling, a Furmint voltak a vezetR f aj:t

magas kordont ®s fRk®nt a f¢gggony mivel ®st i

cukorfokkal,dec s e lka®@mg§ val ®s gyenge savakkal . Mint i1
el l en8l | egyes gdmbarmhmdtegs®@yge&lnetker Beszt het R
alacsony, | egfeljebb csak egyszerT t°megbor
Ssz®pekavai, t¥ ®retten szedve savai | e®p¢l ne

bi obor k®sz2t®s®re haszn8l | 8k.
5.1.2.CserszegiT szer es

Magyar nemes2t®sT fajtraami ndz kleresizt @IzZIw®v e®s

ban Bakonyi K r ol y a <cserszegtomaji k2s®rl et gazd
Rs®nek jellegzetes 2zei, mi nt a muskot8ly
bor8ban. Bora nagyon arom8s, amellett savai
haon ter meszti k. Bora az 8tlag fogyaszt- -k k°r
FRI eg aiz bAdrfwil d®k emdgasmozarimal @PAj/re)dk ®s z horhe lt Rl e,

jell egzetes arom8i t Y terhelten is megmaradn

5.1.3.0laszrizling
A K&mpfence KRBnNe&KR ring el t erjedtebb fajtsgja. S

Wel schriesling, Risling italico, Risling vl a
terjedni, 2014 g a | egnagyobb ‘ter¢l eten termesztet:
mndken¢gtt a fR feh®r fajta volt. Nagyon megb?2z

z°l dmunk8t, de gombabetegs®gekre ®rz®keny.
Bor a nem hangs?¥l yosan fajtajell eges, de f e
keser Tmandul §r a e mlt@kke z tdeet eetzRami znedseairk etmézRoyrien s

volt. Savai teltek, de nem ®l esek. Teljesen redu
a t ¥ zott Dbarrique ®rl el ®st nem szeret.i i gaz
kivsgl  -twbtar hal't ¢l tetv®nyei bRI is -1 I hat -
arc8t a j+-1 gondozott, k°zepesen alacsony te

jelenl eg a Balatonfelvi d®ken ICshhehbt® mkn yd® ko® nn. i

Az OlaszrizlingF ur mi nt cuv®e egy nagyon 2g®retes h§:
borvs8laszt®kKk j°vRbeli sikerbora | ehet.

Az Olaszrizling n®v el ®g megt ®vesztR, mer t

k¢l fo°l di sz8m8hatnehéleénaejk&line nmaemgketi ngnek i
Ta horvst Grasevina n®v I smertebb. Az el m¥
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S8tkeresztel ®s ®r e, tal 8n a Parnzadr Mm®PRY e¥ ®kt sai
sikerrel.

5.1.4.Furmint

Magyarorsz8g egyetlen nemzetHeéegydlejga i &8s i a mleql
fR szRI Rje. A filox®ra v®sz el Rtt Magyarorsz
neve kSzgetivilola a | egi smertebb8§t Ezd oyPmagbainp ®

A Fur mint n®v eti mol -giail ag nem tiszt8zot
termesztett®k, de nem bizony2tott, hogy onna
Jelenleg t°bb Kkl - -nja ismert, amelhaedgyore gy ed i

el t ® Rek: van kisbogy: -j¥% ®s kisfe¢grtT ®s van
vagyi s ke®sERmbabRtfegjstPRgekkel szemben nem k¢l ©
cukor ®s savtermel R, vastagyh@ Bottraylt§r eaze
fertRz®se nem repeszti fel a bogy- h® at , h
nemes r ot hadS§8asiszVslow@mante.k Bz af Bo r).ekn® =0%A I
Bor 8t a magas al koholj e®d eimgan mag asn kssawt adrotr
amitRI a sav®rzet sosem ®I| es, ink8bb | eker
oxidat2van k®seggt@tdk®Rkel eja@tkRldujoddlr entszBeqz
A Hegyal jai bore$d kol nmzkt a iborkek az i1 gazi ;
jo vi sel kedi k Yij barrique hord:-ban, sokszo
eg®szen rendk?2vg¢gli sz8raz furmintok Hegyalj 8
tenni. 8l enl eg a sz8raz furmintok viszonylag ha
t ®t el ek emel i k ki a Fur mint i gazi ®rt ®kei t ,
bor ok. Sokszor nincs is feltg¢gnt etyokaninden H8r s |
fajtaborba engednek 15 % m8s fajta h8zas?2t§s

5.1.5.Chardonnay

Burgundia fR feh®r fajts§gja, ittt k®sz¢l R bor e
ma a vil8g legismertebb, | egnagyodjparhiRekdemre
hTves Chablis ®s Champagne (Franciaorszgg)
ausztrrBild®ke ken i s Magvsar-oraz §g§-ge m®se.k Q6 0Kk e z
el terjedni, j e loenn | teggr nke®szzetli k 2 6 OnOjelerdd@m Ndmo r v i d ¢
k¢l °n®sebben ®r z®keny, bi zt osan t er mR fajt
tartom8nyban (Ausztria) a Morill on. Magyaror
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Bor 8nak ezer arca van, ami a rkdlz2-mgBit§tl | tfegdee
szedve ®s reduktz2van feldolgozva a bora ak§gi
®rett s®gben szedett ter mPs®nek, vagy a hossz

®s 2ze van, a mi egyi gg®8heh samfit s,h@sess aanem

s8rgah®j 4 alma 8l hozz8 a |l egk°zelebb. Sava
sokat fejl Rdik, a barrique hord-ban erjeszte
a szRI R ska%z8°tt tarootnt§ivan a kiss® van2li 8s je

bel esi mul nak. A feh®r borok k°z°tt a Chardor
savasabb borai csak43. ®vben™®keezdle@leRv® Ut 8na viszont

k ¢l ° nkleszneks e

Kivsgl  -s8g8t bizony2tja, hogy Champagne fR f a

savai ®s di szkr ®t gy ¢ m° | aclse csksbRegne  ekri jve8sl z- taent t
A Chardonnayb- | k®sz¢lt pezsgRk is hossz¥Ys ®I

516M¢ | Tewr gau (Ri zlingszilv8ni)

A hagyom8ny %gy tartj a, hogy a fajté&lbena Riz
8l 2teoltR aa n®met obrasrz §gggy THamrmgamun Ml |l er nevT
r®gebbi elnevezmlkse Aal BepHjeaa b ksaii vy Frsig81 at ok &
a fajta a Rizling ®s a Madel eine Royal ker e
keresztez®s®nek bonyolultsg8g8t ®s bizonytal a

haszn8l ni, a @Ghsiev altyaigdwesr el nev e

ErRs n°veked®sT, bRtermR fajta, a hTv°sebb Kk
®s savat ter mel , nagyon hajlamos a betegs®g
rothadjon | e a ter m®s ot |ae ghyeerna aa bkoarbain ssza¢
nagyon ®l es sav Y, al masav hangs ¥ yos. A
savszeg®ny, | 8gvy, de a nagy hozam miatt a Z
kedvelt vol t. Bor a hakneavr®s ° roexgisdz8icki,- ahraotng8si8tr

Magyarorszg8gon m® gon termesetik §1i nld7e2n0 thear mRhel y ®n

visszaszorul -ban van.

51.7H8r sl evel T

A Furmint term®szetes keresztez®s®bRI al akul
n°vekesd®s h, naljhajtgst nevel, ez®rt z°l dmunk
ter mel , hossz% nagy fg¢rtjei | az 8k, a Dbotryt
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Hegyal j8n a Furmint mell ett a m§8s dednesetik] egf on

mi ndenhol j .- minRs®gben terem.

Ha teljes ®retts®gben, vagy k¢l °n®sen, ha t
h8rsvir8g il l at Y, 2ze pedig a h8rsm®zre em
mar adnak. Bor 8t iatbusfggtt -l ehagy megke¢l °nbo
mindig kicsit ®l esebb sav%, arom8sabb.
Sz8raz bora °n8ll -an is nagy minRs®gre k®pe
vibrsgl . sav Y, hossz% ®l etT boroki mMR®Edtneld
izgal mas h8rs arom8kkal, sz®p savakkal

518Sz¢r kebar 8§t

A Pinot csal 8d nagyon elterjedt fajtsgja, bo
tartalmaz, ez®rt feh®r bora mindig s°lat®t ebb,
miatt jelenik meg a nev®ben a szg¢gr ke, ez sz
(franci a), Pinot grigio (olasz), N®met or szs8§
®desebb st?2] usbv, ak klba n RTUd laajdak dedvAel zsha®ckee . d E| @z
nem enged®l yezi a Tokajra eml ®keztetR n®vhas
Bora mindig m®l yebb sz2nT), magas extrakt Y, 1
8l tal 8ban alacsony, viszont almasavb-1l ar8ny

beh2zelQRas£®9zak8gi ter mRhelyeinek (Venet o)

t, a |l egt°bb esetben m®g az erjed®s el Rtt bc
bor ai El sz8szb- | i hat - k. Meell eegne. b bT °bbobrnvyii dr &k ec
medenc®ben i s.

Magyaror sz 8&grmont er6r@ds zhtai k . R®gebben k¢l °n®sen
visszaszorul -ban van, a pr ®mi umSzk,artkeegh-arri8&8 b anre
a rendszervs8l|l udaral Bhdadasdn@z (fr &l e@®daers§ tt)2 pel ®gg® si |

5.1.9.Aletta

Az Egri Kut at-bent ®zktbent 80781l R keresztez®s:e
muskot 8ly, innen az ar om8j a, ainterspeifiksfajta,z ¢ | Rj e
azazhibrid, amely a peronoszp-r8nak kiv§gl - -an, a |
gazdas8gos. Nev ®t Ap8czai Csere J8nos feles
homokon i s | - | -Btogrredmy,i -dza®@r td izDl60Dan dsak 458 man,t er j e d

de2015ben m8§r-oh5HF6rhasztett ®k.
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Bora kell emesen arom8s, de alacsony savter me

®r ®s ben nagyon | el 8gyul . Csak illatos t°meg
511001 r s ai Ol i v®r

A Pozsonyi feh®r ®s a Csabbaangy8Inlgyteo tktear eslz R

szRlI Rnemes?2tR. A n®vvSE8laszt8sr | t°bb hagyo
borkereskedRrRI, vagy a nemes?2tR koBeekS§8ral
borkedvel Rk vil8§ga viszont befogadta ®s ahoy
nagyra tartj8k, sRt k¢glfoeldéon is termesztik

Kor 8n, 8l tal 8ban augusztus k°©°zelpi®ngls-z,¢; rcd eil m
bortermel ®sre haszn8l j-8kemeszikl enl eg haz8nkban
Bora kell emesen muskot 81 yos aromsgj Y, de Vv ®
tartal m¥%, viszonylag kev®s savval . tdjeseeont Kk
redukt2v borok k®sz2t®s®re. Jelenleg Magyaro
8rat fizetik a ter mPs®®rt, mert bora j- -1 ®rt

52K®kszRI Rk ®s azok bor ai
521K®k frankos

Kg§rm8dencei er ednetsb,zehaz § elgmarg y eob termesetetts, | et e
szRI Rfajta. Ausztri 8ban Bl aufr2nkisch, szl
N®met or s z 8§ gbbaann ®&sWaaszhilhSgAt on 81 | am) Lemberger
| ®v R magok k°rzZlnez RWédgy ,h¥g ®lts a gyorsan pr G
Bor8nak || il 8s reflexe wutal a fajtsgra, saval
®retl eng¢l sz¢retelt szRI' R bor8ban nagyon f a
mindig karsk&vbkebapgs ®l yos, a bi kav®r ek alapbor
is elterjedten haszn8lj8k. A | egszebb k®kfr a

Vill 8ny) sz8rmaznak.
5.2.2.Cabernetsauvignon

A Vvil8g | egelterjethetblmnck @kss zabl Raey itggmrod@dbz e
|l esz8rmazottja. Bordeauxb- | Sz8rmaz-onbor ai
termeszti k. Nagyon f®ny ®s mel egi g®nyes szF
®vj 8ratokban ®rs® ®retrleemmdeSlelnapdt tkars szedett
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jell egzetesen papri k8ra eml ® ezetR ill ata ®s
a bor ban mar andtexipiemziny aglokz 4 HK ..

A teljes ®r®sben szgagrkelell e msg®h ROR| ] KIRIsegz ¢t
sok v°r°sbogy-s gyémPlcsre eml ®keztetnek, ez
a v°r°sg8fonya. Savban ®s tanninban nagyon ga
] -l vealoglaktti kms erjeszt ®s ®s hossz¥ Yj kis
hord- 2zei nagyon belesimulnak ®s ©°ssze®rnek
a tw ®rett szRIRj®bRI | ekv§g8ros | el8lje8gtT bToirsozk
is a legnagyobb mi nRs®get tudj a -klnlappgnyaga. de m§

5.2.3.Merlot

Ez a fajtais a Cabernét anc ter m®szetes | es z-iSfataaholoat t | a,

| egnagyobb ter ¢l et@inr aredemeflalky, - kj¢ed Pbn °psaernt jag n
ha Merl ot ¢l tetv®ny van. Viszonylag kor 8§n ®r
is el b2r.

Bor8nak k¢l °nl eges ®rt®kei vannak, il lata a

meggyr ke ztm t®, 2 zei teltek, Szi nt ®dvesebbgk; m° | ¢ s
tanninjai sim8k, ®retten szinte b8rsonyosak.
vannak vid®kek, ahol hal v8nyabbra k®san2ti k,

is gy°ny°rTen ®rik ®s a fa arom8i-btbkl k®senl B

borok a nemzetk?©zi ®rt ®krendben is a | egfel
Chateau Petrus), Magyaror sz§8g-bnd&ssz ¢d nle&g n e&Gg
Sol us, Bock: Magni fico, Kony§8ri: Madonna, T
8l tal 8ban emeli a cuv®e mi nRs®g®t .

5.2.4.Zweigelt

A K®kfrankos ®s a Szentl Rrinc fajt®dn ker es
Magyarmganrl86B8a8s ®vekben | el ent -omtergesztikj ldiHetetled e g 1
hozamokra k®pes, ak8r 350 g/ ha term®st i s hc
term®skorl| 8t kgg s Nkle, terhel ®ss el r e nndgyonv ¢ | ® |

kevesen termel nek, mert a fogyaszt: -k al ul ®r
8l tal 8ban el h8zas?2tj §8k.
Bora a K®kfrankosns§gl | 8gyabb ®s gye¢mel cs®®seb

k®sz¢l tek. VOor°sdy,r ak % se megys med rcrsi°®rsn all .8
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5.2.5.Caberneffranc

A t°bbi h 2-irfagts CaBeefirec u X sz 8r mazi k, nagyon ®r
adotts8g¥% szRIR. HTv°sebb termRhelyen is biz
sem | esz ol ytanegetgen I8®ausgnean.mCaber net

Bor 8t sok sz2nanyag, s ok, de sz®pen ®iR sav:
fajt8hoz k®pest bora f®rfiasabbbakem®ngébhbl
Merlot-val vagy Cabernesauvignonn a lz ahs® t | 8 k, ti szt 8n kev®s hel
Nemzetk©°zileg I sMrearnc tbhorztt aa Cabereetment ®n

k®sz2tenek, az ottani borok nem kiemel kedRel
mi att nagyonekemPam@®kt - Fkgyde m®iiryaenzcRbs- la kt® sszz,
Vill 8nyi Franc eredetv®dett bor megal kot §s a.
®vben kivsgl - ver°sbor sz¢gl essen, az el sR ®v
ki magaRIs®g™mi mor okat a Pr®mium ®s Szuper Pr
amelyet egy helyi minRs2tR bizotts8g adom8ny
megnevez®s ®t -eesl sRRKj®nrta ta fA28001e4b Clabk®saertt et t ®s

bork k a | |l ehet megszerezni. Ennek a bornak van
5.2.6.Pinot noir

A Pinot csal8d | egismertebb tagja, egyed¢l 8l
fajta. A nev®t a kism@®raetflenyYRotpi Mfea)lt jt®r Rz
N®met or sz8g d®l nyugat:i borvi d®kein Sp2tburgu
kedvel i, mel eg ter mRhelyen nem annyira gyg¢me

hajl amos ®s nagydoRp o@rtzj@krean.y Aah oslz ¢treertveizett mi

ablak alig23 nap. Champagne egyik vezetR -hozajt §j a,
feh®r alapbort k®sz2tenek bel RI e. Nagyon ha
k1l - nj at ekrenreéslztt ®s r e, amel yeknek nagyon el t®rR
filox®ra v®sz el Rtt is jelen volt, k®s Rbb t
®vti zed®be kezdt ®k i sm®t tonttrah.osan tel ep?ten
Borahalenysz2nT, alacsony tannintartal m%, t°bbn
Fiatalon a m8l na, a cseresznye, az i bolya e
az avaros jegyek jelzik &z ®wrelse |lhad rédt ksa $Ros® ot e
ut8n mutatja a | egszebb arcsgt. A npir-bordcke r mRh e

nagyon hossz¥% ® et Tek, ak8r 15 ®vn®l hosszab
bor k°z°ott a kiv8Il - t eromPohkealty rtRalr tsjz88r naa zl -e ghize
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5.2.7.Portugieser

Hagyom8nyosan Oport - volt a neve, kor 8bban
®°sszecseng a portugsgl port- -+eboBVio®@klelt a, ne
m8r K®knekp oK®k ponekgisseiKor 8n ®ri k, rothad§8sr

viszonylag nagy, sok sz2nanyagot, kev®s sava
Bora gy¢mel cs?© s, alacsony savtartal m¥, S0k sz
tannint. Vagyis egy kellemesn ijv-§ s #®l y sz2nT v°r°sbor, de s
viszont mindennapi iv8sra kitTnR. R®gebben Y
el fogyasztani. Az wut - bbi ®vekben el Rker ¢l te

k®stz2t®telei ®s megd°bben®ssel-20 aPausgtRdt 8kg
borok n®ha gy°ny°rTen egyben maradtak ®s na
mutatja, hogy hi8ba van r®g-ta terfadezs.zt ®sben

5.2.8.Blauburger

Ausztri 8ban keresztezt®k a Portugieser ®s a
|l egn®pszer Tbb, Ma gpywarmmesm@goni kA30Rotdhad8sr a
ter MRk®pess®gT fajta. Bogytarfalmazk ° zepes m®r et T
Bora m®ly sz2nT, ez ®rt az Egri Bi kav®r be a
|l 8gys8g8val ®s m®l yebb 2zeivel tomp2tja a K
®s testesebb, erdei gyeé¢émelgsmsdfso@ototmBik ,k atli, s dte

bel Rl e nagy v°r°sbor.

5.2.9.Kadarka

Bal k8§nr -1 sz8rmaz:- szRIR, ott Gamza n®ven na
|l egf ontosabb k®kszRI Rnk volt, de gyenge tern
ter mPkeny¢l, hajlamos a rothad8sra, k®sRn ®r i
teljesen sz8&§mTzt®k. A rendszerv§lt8s idej ®n
haz8nkban. Aem¥“uPvesbhb8nad®d@ny ts z/IrRas z®Iiegsyzetkeel
termR kIl -njait el t-engnestkt eni , jelenleg 314 h
Bora minden m8s fajtsgn§sgl kevesebb sz2nanyag
kev®s tanninnal, kel l emes savtart allvagysa | ®s
egy nagyon kellemes k°nnyed v°r°sbor, amel vy
k2s®r Rje. Az ut - -bbi ®vekben t°bb bor8sz is
pr®mi um kateg-ri8ban is | ehet tal 8l kozni bor
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5.2.10. Syrah

Eredet i | efFg amd®ilaor sz8ghb-vl°| ¥¥)s zask 8 rRhanmniek , ahol
vero°sborokat S k®sz2tenek bel RI e, de t ° me
mi NnRs®gT ®er hkaB@szm28tl @8 k. -ASus zkt&rb&lni &hha m a&s nR&I
azel mult ®vtizedekben a fajta vil 88gh-d2t - me
borainak k°sz°nheti, ettRI°l@gyti 8§hoaokrhS8§gsf?©
r ®s z ®n t°bbnyire a Grenache ®s a bdvokat.r v ®d r
Magyarorsz8gon i s t-entgrmedzBkben van, m8r 214 ha
Bora meleg ter mRhel yen, kel |l R ®retts®gben s:
al kohol fokkal, k°zepes, de ®rett tanninokk.
borsra eml ®k ezt etunR baorroonk8 kskzad g meAn sp&n®&nki kedvel
r ®sz®n f ® ®des ®s ®des pezsgRt k®sz2tenek eb

53.Egy®b fajts§k

Nemzetk©°zileg nagyra ®rt®kelt egy®magyolbbj t 8§k,

ter¢l eten termesztik

531.Fe h®r sz RI Rk

Riesling
N®met or szg8ghb- | s z Rajmaia uziingnek nekezikz SNerk brekana az
Olaszrizlingnek. HTvesebb ter mRhelyet kedvel

savait t Yal ®r ®s ben eiz®r $ z pekn hned gyteanr tg ka8 r 12
tomp2tj8k a sav®rzetet. Bor ai sz8razon a | e
k@t8r om ®ves pal ack®r |l el ®s ut 8n j el lfeegzet e

(feniltrimetil-dihidron af t al i n kel etkezi k). Ezt egyes fog)
bor8szok k¢zdenek el l ene. Magyarorsz8§gon kewv
bookat ad (M-r, Balatonfelvid®k).

Juhfark

R®gi magyar®rfaajelaRt ta hfaizil8onxk egyi k fR fajts§gja
amelyi k a juh fark8ra eml ®keztet. A Juhfark
vul k8ni talajon (Badacsony) 1is j- minRs®get
nagye¢zemi gazdas8gok sosem kedvelt ®k, nem t e
®vj) 8ratokban tw savas, kem®ny, de j - ®vj 8ra
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domi ng§nsak, de kerekek, amel yek bel eéba.i mul na

Redukt2?van is j-, de kishord-s ®rl el ®sben | e
Ezer |

Jell egzetesen magyar fajta, neve a M- ri borv
borokat. Kor 8bban m8s vid®keken i s§8keltt enrejne d
kedvel i, mer t 2 gy termesztve alacsony <cukor
kiszorult. Bor a nagyon karakteres, gyenge

Ki emel kedRen magas al masav eegmet Bdsbomokat a, sanm
ad.

Keknyel T

Magyar fajts8nak tartjuk, nev ®t a | ev®l nyel e
vegyesen kel tel ep2teni egy beporz- fajts8gv:
el terjedt, orocrr Stgeorsmens Attiskgpe b3 Mt Badacsonnya
bor8nak tartotts8k, -Tme®uvbetn? zt e®@vnbeRIt cas alke paol rizgs
Viszont, ha j-1 terem, akkor bora az egyi k |
2ze. A K®kntyelltT gqaydreydr T el eg8&ns feh®rbor .
Sauvignonblanc

Egy i1 zgalmas ®s a vil §8gvoel hreBRdedea ukxe rce®leit t v if

Sauterneb Rl sz 8r mazi k, ahol a Tokaji ®des Szamor
®des bort is k®sz2tenek beyllRlaen.erA nnmd&neent tneyreme
n°veked®sT fajta, sok z°ldmunka ig®nye van.
Bora kifejezetten fajtajelleges, eleg8ns, ®I
egresre vagy a v8gott fTre eml®keztetnek, e Z
2zvil 8got mutat:- Dbora (P] z®laan Kki®sgtr2liks) .szHae
savakkal. A teljes ®r®sben, vagy gyeng®n t %l
is kivsg8l-ak (Graves, Kalifornia). Ausztri 8ba

teljes fajtavletlvs8|l ¢roe d ma®my ekko®n8b b i f Rfajt gt
st2]lussal khlwa&lc- bawkiagn&kA n8l nak. Mabpycar or s z
igen figyel emrem®Ilt -

Le8nyka

Erd®l yben sz¢gl etett ter m®s z e tMasg ykaerroersszzt 8egzo®ns
m§r 19. sz8zadban 1is i smert ®Kk, de nagy el te
beind2t8sa idej®re tehetR (20.sz k°zepe). N a
Bora 8ltal 8ban hossaiva, ®det TSgmagas al kohol t a
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Kirg8lyle8nyka

Erd®l yi eredetT fajta, ami a Le8nyka ®s a K°
2 0. sz8zad m8sodi k ®vtized®ben m8r i smert v
m8&8sodi k fel ®ben kezdRdk® tkto,r dmenrotn ji -sl. tBeorr 8m a
2ze van, ugyanakkor savban gazdag, sRt aks§gr
Tramini

A tramini fajtatccamponrtbeltj adfFTekerdsves kIl 2m
(m8&r a Magyarorsz§8glompoiss) lbedr8agyjuéltl e gltTevl®esn ,

eml ®kezt et R arom8ja miatt kedvelt. €zeit eny
53.2.K ®&kz Rl Rk

Malbec
Szi nAr@mci aorsz§8gghb- | sz8rmazi k, de jelenlegi

k °© sz ©° BrédtilegiBordeaux f ajta volt, de nagyon fagy®rz

majdnem az eg®sz termRterg¢l ete kifagyott, e
bor8szatok felfedezt®k a fajtsgt, Argoeant2na
Malbec nagyp r e s zbto2rz slTet t Chil ®ben i s ke dMedol t szR
h8zas2t 8sok, de fajtatiszt8n is Kkiv8glIl .. Az
m®| yebb sz2nTek ®s eleg8nsabbak, olmi k. aBnor §
m®| ysz?2n, sok tannin ®s Kkiegyens¥w yozott s a
gyé¢émel cs®°k teljes v8laszt®ka fellelhetR, am
ceruza hegyez®se k°zbeni il l atokra eml ®kezet
Nebbiolo

Egyed¢l az Ol aszorsz8g ®szaknyugati szegl et ®b
Piemontecban termeszti k nagy mennyi s®gben. EbbRI
bor ok, a Barolo ®s a Barbaresco. Bomaa ®sa @y o
tanninjai i's hangs®Bl wodbaekh, e®Rle&ks ek .boAD ke lneR -
kel R ®rett s®gben a savak ®s a tanninok | eke
Sangiovese

K¢ z-®paszorsz§g, | egi nk8blinkTolmempht f B faj m8§f z

bogy- m®r et e al apj 8n ezeket a bogy-k nagys§:
Sangiovese gaesepscc®s oa Sakdgdi® e tul aj dons8g¥
sem egys®ges. Szontel aakhagyedst Imegbhvs8ros b
tal 8l kozni. Megfelel R kezekben csod8ra k®pes
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stb. Bora 8l tal ban nem nagyon m®ly sz2nT,

sz8r2pbsak¥ Brlel ®sr e al kal mas bor ok, amel ye
v8l aszt ®k 8nak.
Tempranillo

Az |1 b®riai f® sziget |l egjobb minRs®gT k®kszR
del Duer o, val ami Hgyi ab oprivri Bdu®kSelziSa imabPoab. v Azo
ter mRhel yeken nagyon magga®s dxxtnma knt¥d, dma greRy i a
®l et T voer°sborokat terem. A hord-s ®rlel ®s n
Egyes vid®keken, afzRlaemge rRikoajia tko°lrgnyyb®kl®nk ®s z ¢ | t
®rl elt boraira nagyon r8telep¢lnek a f8b- |

fajt8nak tul ajdon2tanak. A |l egszebb tiszta?2z
A RiojaeVvkd®H®Bd® 1t t a kevesebb hord-s karakt
termel ®se is, ehhez az ut: -bbi ®vekben egyre

54¥SSZEFOGLALE KERDESEK

SoroljafelaMa gy ar oa sz € go a g y debnesztetkOf g Ih @bDle@kss z Bt R f aj -
Mi jJell emzi az Olaszrizling szRI Rt ®s a belR
Mit tud a Furmintr-|[1?

Mi ®rt fontos a K®kfrankos Szeksz8rdon ®s Ege
Melyik a ~m®h gy magasabbra ®&rt®kelt, ®ler mel yeskl
legh2resebb miR?yar Merl ot

Sorolja fel a Pinot noir jellemzRit!

Mely szRI Rfajt8k keresztez®s®bRI sz¢letett a
Mely szRIRfajt8k keresztez®s®bRI sz¢letett a
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6.Bor ®r |l el ®se hord- ban

A modern bor8szatokbambmomrt §radlo,r die @ ®eeynrberiezk§ rn-t It
®r |l el Ram&l yben a bort csak a tervezett i dei
tartani, k¢l °nben ?2fzeaggy8csA ko RG - $te®Rd @t Boomake k
egyr®szt a dong8k |l evegR Smekesospnk®BEsSk®y 21t Rl
hord- kfiggl8b--d- anyag@obok®IlsagB®nhanysagai val . E
a n®hs8ny ®vig haszn8lt % Kkishord-kra jellemn
Anaghord-s 1®00ell®g2 er n®| 000 bktegegDhDbok G ki@l an7/ Ot °©r t
Mi v el a dong8k szid1®m0dasdngivacsk akylo-kl iak re h&Q n
nagyon | ass¥%, az ilyen nagy hord-&k8ft Bhoé$et¥
idej T, nagyon | ass¥% ®rlel ®sre is alkal masak.
A bel sR felg¢letegkon pork°I|-®BE6Gelli thdRik ekz%2 %t tkii s
bor 8szati bgyakogruleatbéboanndveakk (a sz- franci 8u
Ezek azok a hord- k, amel yekbRI a borok sz8m
amelyek azt8&8n a bor saj 8tozdamyt g ®&i vaal b okr°a kc si
A barrigwie tséfdutdeg8 k @8r nem adnak sok %Y anyagc
ez ®rt azokal/ ®ve®&E®Rben 1ARBdemes Yijra cser ®l n
hord-v8s8rl 8s miatt dr 8ga, deil saenmnait 8m&s skasll °n
hel yedttlRe s@st ha mai bor2zz| ®s szerint sz¢igks®ges

Gyumolcsosség

Fds jegyek

=—=Tartaly

e Kishordo

11.8brar tT§l yos ®s a kishord-s ®rl| gly@snP |l tsr sa ¢

kicsit cs°kken, de minden m8sban gazdagc
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6.1.A hord-gy8rt§8s
Egy adott m®retT hord-b-1 a borba ker¢l R anya
dol ogt -dorfgagf a,anypradl® itg-al @WIse la®h®tr RI- bel sR hTF
vagyis a pgorsktlo®gftsRI- | . a
6.1.1.A hord- f §8j a
A moderat bl r B®&Izr®r pusap doir gl-iksan ®r 1l el t t°]l gyf
H8rom t°l gyfa haszn8lata terjedt ékh@®&r vi?Bgil
(Quercus al ba¢s §8ayO@uuaridougsy kroocbsusny tGfRuUeasns t ° | gy
petrea).
A h8rom t°[.¢g¥gbah8asagn |t taj a °ssze.
_ : Aroma Eugenol | vanilin
Fa fajta Laktonok | Tannin anyagok |s z e g f
Quercus al ba magas | alacsony| k° ze| k° ze magas
Quercus r obur| alacsony| magas | alacsony| alacsony| k ° z e
Quercus petre k°ze| k°ze| magas magas | alacsony
7.t 8bl 8zat Az egyes t°lgyfa fajok fonto
Af eh®rj etl°lleggyzet esen sok van2lia ®s k-kuszos

kocs8rPybdbs t ankoaos$ § ntyRebad aghy ¢ m° |l cs® ss®get

a boroknak. Magyarorsz8gon a d®I i

az ®szaki k°z®phegys®g erdRi ben
kocs8nytalan t°l gy terem.
Cis-whisky

Trans-3,5- :
dimetoxi-4- Tralr;i-t\év:ISky )
hidroxialdechid Bt A 0
“BSYLX Sy
Sziringaldechi Eugenol
128bZal ai t°l gy ®s a Zempl ®ni t°1 gy

76

®s t°
erdRkben (
RBRrzs?Pm¥Vy,sM

n®h 8ny

f



6.1.2A nyers donga gys8rtg8sa

A gondosan v8lohyg2adbo®vesgt! 8gbagydm®®s sz8r Y r?°
hord-dong8k. A kishord-k dong8it minden eset
A r°nk negyedel ®s e, azaz n®gyfrRéw®, veRIEsgq @&s

csavar't sz8Il Y r°nk°k eset ®ben.
6.1.3A. dong8k ®r | el ®se

A hord- f 8 a52x%)l,l uhemnibc-8D H)BI8- Fb@bi%) B BB ::NEeYY ®b
extrakt andi9&yoBbll A5szerves mol ekiDPe8§K®A L 0 Mi
44 % oxi g®n, 6 % hidrog®n, 0,1 % al att. ni t
amelyek a fa el ®get ®se ut 8laggsBgmablebadak gnt 6n
fa olyan anyagokb: | gl 1, amel y &iblghat. Eaek bor ,

gy Tjt Rxirgkiagyagok amel yek hat §ssal vannak a borrze
Az ® R f8ban a v2z r®szben l° tsevwlyszebak? z°t t i

valamint a sejtekben, mikt® t ° v anvig el en. Sz $zalmad 8tz&kwa z ied .Rsk °
szerkezete szempontj 8b- | a kotott vzZ2z, vagy
| ®nyeges v8ltoz8sokat, a fa szerkezete 8t alzc

Ez®rt a bor os s@r8d KRatem@o h eplBmale n e m
6.14A hord- bel sR hRkezel ®se

A hord-k DbelsR fel¢l et®nek hRkezel ®se sor 8§
°sszehajl 2t8s8hoz mindig valamilyen el Rzetes
t-sztol 8s, m8r az °%Srstz®MBilk2tDthb hel dEapja8ts8k o h
f g§vta8lpl 81t t Tz alkalmaz8sa az §ltal8nos el |
®auegsSar | tk8asl sz atkRbevi t el
el j8r8&ssal mkiellt&®mbc hRMEMBMK | et T hRbevitel
fokozat ¥ tghstzt cels®estdke g( ImMm®di um) gy8rthat - k.

K2vsg8§natos, hogy a hRbehatol 8s min®lI m®| yebhb
fokozat baB8mmtr jies .el Valgark 8|1 &s d ai ISy ean m®l ys®gi g
k ®pes az Yj Hore®di gl ébg aZlt DBF t & ni a bor Sz8mS§

aromaanyagok kiold-d8s§t.

megszokott 2zek.
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6.1.5.A p°rk°|] ®s fokozat ok

A nemzetk©®zi gyakorl atban a gesenk Pt kP k ®sd
gy8rt-k azonosan jel??]t hor d-A skz°0zk®°8tsto sh aptarl k

fokozatok:

Light(LT):csak r°vid ideig p°rk°lt hord-, a dongg8
A bor8szat sz8m8ra nem aj 8nlott, mert a bor
2zek, amell ett a borban egy nem keglalie nmeSsr fa¢zs

el sR haszn8l at uts8&n kimerg¢ gl nek.
Light-Medium (LT-MT): ki v8l t k ®ppen feh®r borok ®rl el ®s

fokozat . A kiold-d- anyagok enyh®n ®r ez het
mi krooxi d8ci s O®rywsak&reiagy) .elAzg E&rse dim®m®r bor
testT feh®r borokhoz aj8&8nlott, a bor gy¢melc

csak n®h8ny h-napig tart.

Medium M) kezdenek megj el enni a hRhat8s8ra kial.
8l tal 8ban barrique 2znek neveznek enn®l a p°
k¢l °n®2sen ittt a | egerRsebb a vanillin ®s a
hosszabb ideig ®ri k benne ar dohlhagt 8ask.k oV ° rssobko
8l tal 8nosan haszn8lt ez a p°rk°l ®s.
Medium+(M+). az er Rt el jesebb p°rk°l ®s hat 8s8ra egy

vannak jelen, a hRhat8sra kialakul - anyagok
el eg8§noadhmak ,bejl esi mul nak a borba. Kifejezet
hosszantart - ®rl el ®s®hez ®s nagytestT feh®r
®r |l el ®s®hez battonage technol -gi8val. Az M+
borok illenek, v®konyabb borokra nagyon r 8te
Heavy (Htnagyon hossz¥ i édi gpoetr-cyzonlotr d(-ak 8armed Oy n ®
(penetr8ci-ja) @i aamtm mPlyJge®gagf jtal 8kul |, a

K¢l °nl eges érzealt awmhe lay e lk hat 8rozottan 8§t al
°sszhat 8§s 8t . NagytestT vo°r°sborokhoz aj 8nl o
k®sz?2thet Rek Heavy hord-ban, amennyi ben anna

akkor ezt aerlte8gsetn da”Rl a bornak ahhoz, hogy a el

2zekkel ©°sszesimuljon.
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6.16,Az aromaanyagok feloszt 8sa

Az aromaanyagok megfelel Ren alacsony mennyi
ki eg®sz?2tik, k o mklad x & i tf eg zizke,t t e ®retl Ranz ° snek
aromaanyagnak megvan az a mennyi s®ge, amel yt
A hord- ®s a bor kapcsolat8baprambor sapRtne
tercierar om8 kr a s zapoka8 #&p rbiome ra ma rfo8nbS-: ki sasZkundarz n a k
arom8lkztol 8skor a hR hbheBsBemzhredRERuket a Ry a
anyagaival t°rt®nR k°l cs°nhatg&8s8b-1 az ®rl el

6.2A hord:- Vv8laszt8s szempontj ai

6.21.A hord-k v8laszt ®k a

Egy bor8sz sz8m8ra szinte 8ttekinthetetlen a
tud. A sz®ri8ban gy8rtott kism®retT, bel sR f
- Hord- Trtartal om: 25, 265, 300, 400,
- Fa sz8rmaz8sa, fajts8ja: kocs8nyos t°l

- Donga vastagsg8g: 23, 26, 33 mm

- Hord- fen®k t-sztolva vagy nyersen ha
- Donga ®rl el ®si ideje: 2, 3, 4 ®v
- T-sztol 8si f o k o z avtedium,nMe@iums Medium plubzt |, Li
Heavy
- T-szithRf @&:acsonyladds hvRaf gy Rmagas @b bdhRf
i dR
Vagyis a matemati kailag | ehets®ges t°bb mint
saj 8t st2lusa szerinti hord-t, amely tapasz

megfelel.
6.2.2.Chipse k, 2 z1| ®c ek

A kol ts®gek Cc s %ekgkyeerst ®s @r Scs®&lajt k- | a hord- hat !
takar ®kosabb eszk®°z°kkel viszik be a borokba
k®sz2?tett faforg8csot 8ztatnak a tart¥nl.yban
2z| ®c etkmreaak |la gtaart 81 yba. Ezt ki eg®sz2tendR po
p-toa jh8kr d- s mi krooxid8ci - -s ®r ®st.

A bor k-stol 8s8ban j8ratos fogyaszt - persze
k®sz2tett bor okbantawh gk hhardmon ihkau sSasm kb es®ps¢éel ni
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Nyilv8n pr®mi um bor8§szatok nem al kal mazz8k e
als- k°z®pkateg:-ri 8s borokn8l sokszor | ehet
a kateg-ri8ban el hogadhg8nakkseg§®3tr2tR tech

6.3.¥SSZEFOGLAL¢E KERDE£SEK

Mi a hord-s ®rl el ®s kettRs szerepe?

Mely hord:-kat nevezz¢ik barrique hord-nak?
Milyen t°l gyekbRI k®sz2tenek hord-t?

Mel yek a hord-k p°rk°| ®s®nek fokozatai?

A hord- ®s a bor kapcsocaegbanomgk@r al akuln
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7.A borok ®| et e

71.A bor ar oms§i

A borok teljes ibluka®gy®se yzng8aszrdaa g&ps8¢glaR jael | eg

g1l | Cgyzm®l as®°gejeRtilegh &S, vagegr jpesme®siaron
(m8sodl agos, vagy ©®rzled&lu®die (harmaullag@dss bagyl, terciarz

ar om8kpal®sc kabElbkb@&H - la. n®gy sz8l virsg8gb-1 811 ¢
bouquet franci 8ul <csokrot | el eelteyztia®sokohaa b 8rr

SzZ®ps®g®t .

Azel sRd|l eg& ss aRloRBRI sz8r maznak, amelyek nag)
k¢l °n®sen hajlamosak az oxid8ci-ra, ez®rt na
ma g a s a b &koholek®d T ®= @ K teer re@k®holok®s egy ®b k®nyes ar o
al kotj8k. A redukt?v bork®sz2t®s fR c®lja ez
A m8sodl agoa muesm8lrj ed®s®PbRI tul &joOmankDppeeri
Az erjed®sben sz8mos fontos 2 zan8®s lielslzat am ynag
A mustban m®g alig ®rzRdi k a szRIR fajtajel!]l
sor8n kialakulnak a borok font os abbalkaeholy aga.i
savc U k or e g yae nvs®%l°ysalkkahd-saktbaannn ianz .e gW%em%Ss/H ogr ok s z?
antocianinokme nnyi s®ge az erikad®s ssecs8kkakh8§®sd4@a %o
majd csak az ®rl el ® sor8n bek®°vetkezR polirm
Ahar madl agas bamronwki 8h ®aktakul nak ki . A sz¢k
pincetechnikai mTveletek (8§tfejt®s, derz2t®s,
hat 8§8sai (tarts8ly, fahord-, agyaged®ny) ®s a
az ®r ®s jeeblel sesgByYt®t ®s Egy e s k®mi ali folyamat ol
mennyi s®g®t RI féeéggenek, de nagy hat8ssal v al
anyagok ®s ak Dloc s ambdymig@smnaataks ha lassabban is, de a semleges
tart §lsybamgy nagym®retT hord-ban is | ej8tsz
j el ]l eemzRRaAlzeges ar om§k eze®retnt Fhsa cesz®ekkk enne® sye® b e
megfelel R mennyi s®gT har madl agos a®emausalakc

tompa lesz.
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Klima Fajta
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2 O SISV R

MASODLAGOS AROMAK
Erjesztési aroméak

Borkezelés Lrlelés
ol — e brleles
Sziirés Savtompulas
palres . e 2AVOmpuias

U/\RM/\DL/\G()S AROMAK
Erlelési aromak

Stabilizasas

Sterilizélds PALACKOZAS |¢——— 20U Z00

Rl SN

PALACKBUKE

P BUKE

13. 8bra. A bor arom8inak fel ®p¢l ®se

Apal acikkdblhu&kzZ®Ben megfogal mazhat- -, de nagyon f oni
van sz ks®ge, hogy a palackoz8si stresszt ki
fissrekt 2 v bo-k®kn&l®t egy ajt aj el-lke®d e sh - thnaPpt, e sn alygc
verosborokng§gl ®s ®rl elt pezsgRkn®lI aksgr egy
ol datban | ® R oxi g®nj ®t, vagyis aakoxva®y @&
felgyorsulnak ®s ha | - 8¢ apaetbant pal doko za

A palackban 1l ej8tsz-d- fol yamat ok miatt | e
kompl exebb, mi nt a hord: b- | k-stol hat - bor .
szebben ®ri k nagnlmpral avkgkbana(l,5 I|iter), v

nagyobbakban ®rl elt borok mindig komplexebb
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Az el sRdl eges, a m8sodlagos, ®s a harmadl ago
a palackozott borokomplex | | at ®s 2z hat 8s8t. A bork®sz2t
borok ill at8nak kialakul 8sa, amit j- technol

72Bor ok ®l etci kl usa

A borok v8ltoz8s8nak al apvetfRejnl@Gkdi®sn maghgs §
A kettR k°zo°ott helyezkedi k el a z a,amikon ad R, ar
fogyaszt 8sra .i gha zf8enj laRdk®asl neass hanyatl 8s k°zo°ott
hi szen a benne foly:- v8ltoz8sok nem 8l I nak |
v8ltozik sokat. A |l egfont osmbbavgatvdzgsek®ta
polifenolok °sszet ®t el ®ben mutatkozi k.

A fontosabbbesak&&akadkygl S:aa a t %l hideg k°rny
t 8rol 8s sor8&8n folyamatos-amrv@glkBeme&gwnl @k url ®s 2
mennyi s®ge, ugyan kevesetamashe#r em® yies zc $ ®ls zd s A

®s t8rol 8s al atti k ®@mivaik fao I8y g rRastnoekgbva8al |t nodzgy e
mennyi s®ge relat2v emel kedi k, r §atd8asal®° rae gead
borokban sokkal mar k8nsabban ®rezhetR az alr
el °regedett. VEz®sborekrnaktos, hogy hossz¥ i

al masavbont 8s megt®°rt®nj en.
A polifenolokf ol yamat oss§r8tlalme8krulad kor 8bbi akban sok

flavonoid fenol ok tanninokk8 polimeriz8ci - j a
r®sz®nek nagyobb mol ekul 8vg8 alakul 8sa is v®
hYaz - s, Pkres ®haknian®resi mul §s8t , tompul 8s 8t ,
simogat - ak, b8r sonyosak, ugyanis a megnRtt
tudj 8k ®rz®kelni. A fiatal VOr °s b katextkineka n ®r €
kondenz8ci -ja sor8n ezek a kellemetlen 2zek e

a bor sSz2n®t A tanninok ®s antocianinok kond

folyamatt - | er Rsen | ecs?®kken a avr’.z oA dwrPkro®nsyb of
sz?2n®nek v8ltoz8s8ban, hel yesebben m®ly¢l ®s
kezdeti savasabb k°zegben a sz2nanyagok 8l ta

Azegyesbor ok el tjagltdratt Rs 8lgal ° nbs ®get snzu®nadti.o xA dl
at moszf ®r §panmBrtj eehseztofkekt tel mSagyakpordtahuth@2mpal
mgmegf 8radnak, elveszti k frifedt®s DPgDkebangyd
konnyT vor©°sborok is r°viedebthb @eatnyels ®gmemt t
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polifenolokat, amelyek a testesebb v°r°sboro
Mi nden borban az ®r ®ed®@kcfiejshRb®yyenpd kb bbhkn
hanyatl|l §s8ban vi sazonxti d&g yGR®tzee rnefpe.n nBod ®k es e
borok®1 et g°rb®je. A k°nnyed, v®kony friss roz®k
gyakorl atilag primer arom8i k ak§gr -pro@&hcei®v al a
t2 pusZ®kz abbls ®l e T@¢KGOoRGKEbhad i s a cs¥%cson Vva

£Er®si folyamatok a bor ban

A bor egy ® R anyag, amelynek ©°9sszet®tel e, 2
megsz,,|l maj @ 8l lad-anfeRl&sdz& k¢csegyr a dleerge !l v
tul ajdons8gait csihbanyaflamjt | @g ymeey ,v eaxzz228th & | kK2@p@s
vegnegf Srmeg®r eng g3 zbRonr®El enni . Ez egy klasszik
fol yamat a mi nden dRtrarStlambhasnonlel,endd®s i k¢l ©n
Al acsony al koholtak¢la? m¥s &R na-yheanam@mh o krea ks, | 1

cs¥csr a, de r°videbb idR alatt c¢cs°kken az ®
®rt ®k e -,aazsav,aalptliferiolp-la z extrakttartal ma, ann§l
| ®nyegesen tov8bb maradnak meg az ®rt ®kei i S
hul | nak, a nagytestT borek arcowhkyt oR®pevE&k
A borokagt mienhdetgRlae f ej | Rd®s ¢k cs¥%csa k°zel ®be
sokszor neh®z megtal 81 ni

MindGség

Palackbuborék Fogyasztdsra T.cépiilés
kialakuldsa ajanlott

Palackozas

148bra. A borok ®l etciklusa

Egyes borok m8r f ® ®ves korukba® Razegpanl| &eak
legszebb arcukat mutatni.

K ® miliagaa bor egy bonyolultedox rendszerahol azo x i d ®a ie-dsu Kotyamatsk a
k°rnyezet. hat 8sokt - | (pl. hRmM®r s®kl et vsgltoz

gener 8l va folyamatos v8Iltoz8soKkonjelentleegky 8§t .
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Ezekben a folyamatoklbanmn jnelhe®mrzti ®sk ;4 AenrP ageamta ak ¢

r®z i1 onok jelenl|l ®t e, amelyek a nem tiszta te
°reged®s ®t sRompdler nEb@n igs Pat akiisam k®sz¢|l R
hosszabb ®l et Tek, m2g a tiszt8&talan k°rnyeze

A bor ®r @sez t$ko§éskno m&sa nagyon hatlgs#kygoskbak
keletkeznek, vagy visszaalakulnak. Ae r p ® ro& lald ¢ I8 & a fajtajelleg
mennyilk®grk® s e nf agzt §iklblaant onsa geagsy, e nesz¥el ky i s z8it natl ®@nk
mennek §8t, vagyis amell ett, hogy ©°s\wWsgzas men
l ej 8tsz-d- egyens®l s seakoi akfmj aejle Fnea@Kkk
majdi s m®t v i.s skzaetk®ranze ki d Rben v§8ltoz: --idBak®ntk
ciklikus-v 81 t oz 8sai t .

Ezekben a v8ltoz8sokban a k®nessav tannt al omn
redox rendszert a redukci - i r8ny8ba viszi el
oxidat2v ir8nyba tolja el. A borok ®r ®s®nek
meghat 8roz- k, ez®rt a k2vs8§gnt |dRaled E k®rbes s g\
fejl RA®s ®nek.

A BOROK LLLTE

Konnyii, gyiilolesis bor
Lrlelt. testes bor

1 2 3 4 5 6 7 8 L 10 11 12 Ev

15.8br a. K¢l °nb°zR borok ®Ietg®rb®i

'l ed®k e k naappad laacckkobzeot t bor okban n®ha ki v§8Il 8sc
a borok hossz¥% ideig t°rt®nR t Ylnenreil Rengge®rs ( h-
pal ack alj8n ¢vegszerT apr- kristg8lyok jelen
idej T alacsony hRm®r s®kl| et hat 8§bsorrkaR san vbaorr§bta n

Az ®szterek az alkohotokmaByal saeakkal al

Az egyens¥wul yi reakci-k a k°rnyezeti hat8sokt-1 (hRmMm@

ir8nyba | ej8tsz.-dhatnak, vagyis az ®szterek keletkezn
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(borkR) keletkezik, amidRIklemhorABRr ¢ l®kec®Kk s\wa:
®s 2ztelen, ez®rt a megjelenR 8tl 8tsz- kris
®rt ®k ®t , csak azt jelenti), hogy a borban mag
kezelt ®k bor kByavaswyvyabgghl z§lkez ve nagyon j )
hi bg8nak 2t®I ik, pedig ez egy term®szetes f
feh®r horsskzd/47i 8 ekgn5t 8r ol ni

Ha a feh®rboros-fepdal®ack k&Injnyreds®k grlait @skeid e kR , ¢
bor 8szati hi b8§ra wutal, mert val-sz2nTleg a
t°rt®nt, vagy a madaos kikRS88doetiaumicesaagot-adlootm nkiiat t
az anyagokat pal acktoezk§ ss oerl 8Rit tkie Itliestztt 2vto | nnal vke
ell en®re, hogy nem okoz 2zhib8t, de a bor za

egy®rtel mfen hib§s.

Ver°s borok palackjainak az alj8n kivsgl - - ¢le
hogy szint®n ter mPszetes fol yamat okb- | Sz
polimeriz8ci-j8nak ®s kondenz&8&ci - -j8nak a k°v
Ssz2nanyagai (antocianinok) vesznek r®szt, e

keveredi k az ¢vegszerT borkR kri dte&laynalgh &ls s ¢
| ehet megszabadul ni . Az antocianinok 8tal ak

VOrosborok sz2n®t .
73.Bort 2pusok

A feh®r ®s Vv°r°sbb®sk R zBDkszeERPRuyemeg?2 K®I °n
harm-ni 8ja m8§s ®s m8s Realy@&rg olkaraieholhsnncsk@g ®t R
mennyi s®ge ®s harm-ni 8 a hat8rozza meg a bor
®r z®kszer vilenmg9y e hs Y%b glkotolasav- tannin®r z ®k sz er vi eqgy e
adja a bor komplexit8s§gt.

A feh®r borok egyes bort2pusai ka® zParta k ks¢z 2°md

v8l tazg8dades 8rnyalatt | a m®l vy¢lIsR ks &rmped i®g,r
ker ¢l tcukosawgyens¥ly (k°nnyT f ® ®des, k ®s F
feh®r borban fontos ®rt®km®r R, de enn®l a hS§r
borok kell R savtartal om hi 8nky 8bdaens ekki blielslzenneekk

®l m®enyt ad- BBarok@kEP®sba®s&] sRt j®gborra is
A v°r©°sborok t 8bl 8z at tgnmig8dv ofniag ykeolze- mrrmee g® redgeynze®s
a tannin v8ltoz8sa az mrylhes°bbshdmpaulonk Kkélzl°
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al acsony

tanni

ntartal om

(Kadar ka),

a f ®I

nehe

tanningazdag®§dielj ®$ 1 e

neh®z ver°®sborokat a
ver°®sborokat a | ekerekedett tanninok
Feh®r bor ok
Bort?2pugTul ajdons8go|£rz®kszervi hat
- Redukt 2 v sz|Z°l des sz2n i
(0] 1 )
Lik®nnyT gyé¢mel cs®s, 2jsavhangs %l y
KennyT Re d u lalacsdony,alkohol,| Z° | des sz 2 n ,-cukor
2 .
f ®l sz8r {v®kony, gyé¢megyens¥ly
Tézes, sz8rajS8§rg8s sz2n k e
T o ’
3|Testes fajtajelleges, | ecseng®s
4 Hor d - b a1 Nagytest, magas alkohol, M®l yebb s2z%zek, ®
®rl el t enyh®n oxi dalzamat ok, hossz¥
. Kezepes cuko|Vil 8gosabb sz2zn
5/ K®s Ri S 1
keveset ®rl elsavcukor egyens ¥l
Magas sav ®s|{S8rg8s sz?n, |-=
1
61AszY botrytises 2|cukoregyens¥l y, hdad
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Vero°os Dborok

Bort2pugTul aj dons8gok£f£rz®kszervi hat

Hal v8nyabb sz2n
1|(K°nnyT Redukt2v, v®kS8&8rnyalat, gyg¢me
domi n8ns savak

M®l yebb sz8mnya

2|/ F®l neh®7Ki ss® ®r | el t fajtajelieg, s anni n eg

M®ly sz2n, gr 8n
3|Neh®z Hosszan ®r | ellhangs %l yos f ajt
tanningazdag

M®l'y sz2n, ®rl e

K¢l °nl eges be ) )
4 Hord.sarbarrique ®r|efa!tajelllyeag, el g8yq
tannin
2
5 Hosszan |Enyh®n oxidat/23rnss sz2n8rny
tannin, |l e®p¢lt

8 t8Al Bearnt2pusok

Magyar 8Szpral,tar af e h ®r borfo&l sk8z &zt rbeop elkt et ®s e, me
borkedvel Rk csak a sz8raz borokat szokt 8k ®r
®des borokat kedveli, nem v®Iletl en, hogy a |
®des VvagdeezEk®? Wohmpa g eRdes 2t et tA tt°8rnelgdhzatotkan sz
magas mi nRs ®get k®pvisel R f®l sz8raz feh®r b

eredm®nye, ami kor a must erjed®s®t a v®ge f
must cukort &ritsalrm®@zaikk eaeyp or ban. Az egy®bk®n
l esz ®s | - irsoyban egyenwmziukya isav A m¥ltsz
h2rhedt osztr8k borhamis?2tS8si botr8ny8ban i s
palacbh an | ® v R cukor i sm®telt erjed®s®nek kocks§s
glicerinhez hasonl -, szghitkRonl ®dadt ®k zea mit ad
fagys8lIl | - hTt Rf ol yad®k §nak al apanyamgadanAl - ba

vesek8rosod§8st okoz.
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TA4¥SSZEFOGLALE KERDESEK

A bor ®lete sor8n mikor, melyik aromacsoport
A palackbuk®t mennyire befoly8solja az elt®r
Milyen egyens¥w yok alakulnak ki a feh®r bor
Melyikabor ok ®| et ci kl us8nak k®t fR szakasza?

A feh®r borok ®l etci klus8ban hogyan v§8ltozik
Mi t°rt®ni k a polifenolokkal a borok ®r ®se s
Mit jelent a bor eset®ben a redox rendszer Kk
Milyen ¢l ed®k jelenthet meg a feh®r borokban
A hord-ban ®rlelt vo°r°sbpebkemzRekyen ®r z®ks

8A borok k-stol §sa

A bork-stol 8s technik8ja bizonyos szintig mi
al apok ®s nagyon sok gyakor | 8s, @ &igtgsi s k -
®rt ®k?2t® ethez m8r saj8ts8§gos tehets®g, azaz
®s k®mi ai tud8s is sz ks®ges.

A borok k-stol 8s8nak a fogyaszt zkaggletmal? zH a «z
megk¢l ©°nb° zbt-elt ®e z dgazeggf onsasa&ambi ReztsthFolh 8 s
szofiszti k8l tabbak, a borb2r8l - -k k°zel egys
meg?2t® ®sn®l . Az egyead oisl Iszto k@®s 02 z9hmaStdps sBozlarz @ <
mutatja be.
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Kateg:-ria

£Erz®kszervi hat 8s megnevez®se

Opti kai meg?t ® ®s
t ¢ kr © s disetait 8itsl z§ naattzo-p 81 ¢olse d ®k e s
Tisztas89glyvzzsihadn NigAyeipmgs enz?y
Sz2znm®l ys hal vikAyg eigm®3sy°t ®t
Feh®iPirkadt-k © zeipeg enz?v
VO 0 g
Roz®|2°| desfzeahl®né a8 a g gD gpas bayng n
vil §8goid ivMt®sPg S§ng®gl abar hgsveor
Sz2n§rnya hagy mahha®jv 8§ ny Tirh-azl sva8snzy?narafcsod sn® |
Feh ®ir PiIros
Vor?og
Roz®
lllat
Ti szt as §g|tisztai zavarog t i s z thBitmY san
| nt enzi t §|visszafogoti d i s zi k P ®@ tel kifejezett

Fejletts®

flatali f e I ®Rd &t %l ®fFf @t-dkt dat 2 v

lllatkomponensek |[gy ¢ me icisP $h0s zierds s®ge®b
Egy ®b b en|komplexi s z ®lmeRdli g ml ®ket hagy-
¢z
£dess®g sz 8irfa®l sizfs@laR@@ 6ts¥sl ®des
Savak alacsonyi k © z eipnensi ® | iecss ¥ad s @ 8 g-lagtres s
Tannin Mennyi s®gk® z «mpegpfseed eRR
Mi NnRs ®gi&k?° z@mpetst®n e @nyeesh t
Hat 8 s 4 tekerekedgty telti fanyari © s s z e h %z -
Alkohol k°nniykeedz eige sl z -
Test vekohkyricksz eiphnes 8 ri ookosztus

Czintenzi
Lecseng®s

Egy®b ben

el e dRBhn g el kilejszett
revikd zepmes sz Y
szerkezet,

egyens¥ly, kompl ex

9.

t S8Ablo§ &kt

®r z®kszer vi
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81L.A bor k-stol 8si folyamata

A rutinos borb?2r 8l -knak nyilv8n egy®ni m- ds:
folyamat | ®nyeg®t t eksiznitnv,e intilnadte.n k2izn, ®|° sesgzybf eol

16.8bra. A bor k-sdlat8sszbehyamB8sa: sz2n

Az ember®ks 421 at ®r z®kel R k®pess®ge jelentRs

ember t fatvakekivagh? z valsokh ehetnek, m8sok m&®d¢g i®gen
2z, illvatemdml kegnek. A bor 8ltal kifejtett
®s ill atok, a sav, a tannin, az alkohol, ®s
megfigyelni, hogy azokamerat selshe tmed egm kv a g®swzrt
A bor illat8nak ®s 2zeinek felismer®se is m
k ®pess®gekt RI fé¢gog. A fRbb al kot - k, mi nt a
felismer ®s®ben k°nnyebb j - k®pess®gre szert

Abor hRmPag®k!| dto®ryeaszt 8§sakor mindig nagy fi

borokat egy kicsit t¥% hTteni, mert azok a p
bubor ®k os it al ok°@t a,®s a ar e dwketkz8iC-raftetas@sebbo r o k a t
feh®r bo¥Cadk at k8nny T v-244C%as & kaegty W2 r ®G ° ket © t1t6i
hRm®r s®kl etre hTtve ®rdemes k-stolni. A t wul

eredm®nyeket 0 k okz-nsatko.| § Az 28 Ri@llr satfakab, entit a
fogyaszt 8s,i &ZReOT®r,s ®ké rett a t Yl hi deg bor el f

mel egebb borban jobban ®rv=®nyre jutnak.

Ak -stoli-pom&gy jelent Rs®ggel b2r. Az OIV (Ne
sz8zad m8sapdg8hk| §lkeil RAdmort k- st olSok@Bolg8rezm®rae tpe

haszn8l t8k minden Kk-stol 8sn§l, az-ta Vviszor
k-stol  -poharak m®retei egyre nRnek. Ez egy
gazdagabbaka ki fej | RAR il | at ok. A | ®hyeg az, ho

keskenyedR, tulip8n alak¥% kehely | egyen, k©°n

mozdul att al |l ehet k°rbej 8ratni ®s azakbdn a p
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mi ndig csak k-stol - mennyi-®e@F &t t sAzma@aebd t ° | t
poharak m8r gyakori bbak.

811A Dbor Ssz2ne

A k-stol 8skor az el sR benyom8st a bor sz2ne
k®sz2t ®s ®r Klo,r 8§®r-dt,t so&g ®r8RIt,s 8§g8&r -1, vagyis fe
Az egyes saRhRkajeg§keboetdkes eszeketi a aliamrakkt e
er Rsen befoly8solja a bor ®retts®gi t®bbl apot a

t - nusokba mennek §t.

Af eh®r borok 22 mdek8If®jha®rt Rhnyabhas8igasg8k¢ ho bht?

san
\ I\ A" A A
v v v

1Y 2 Y
Az°| des ar efeldadke R v 81 | apot s 8reggay rfei am@allys:8 gR a8 rt
az ®retts®g 8l kcapoanSwuwaalwvagyi A oxil d&sen el ox

5V 6 Y7

m8 rbaraa8r nyal at ai I's megjelennek. A feh®r boro

tartva, a boron 8tn®zve | ehet megfigyel ni

Aveoro°osbor oka sizgdInskgy SsiaRE§saa b?vbots §®ayal at ai |
(f®l dr 8gakR) m®l yebb sz2n®n 8t rakt ®glravicemrk$s
barng8§nak tTnnek.

' 2 3y AT 5% 6%

A v°r°sborok sz2no®t feh®r abrosz f°1 ® hajol

fel sz2n®t n ®zgv&l nliehemermegnwagyon fontosak a
megjelenR kglyT®EkaRpehEnTk°zep®n s&d att erbk® rmta g
A borok felsz2n®n gyTkrdTadedtk ®ss® ed Inmag s -adnetl ty e k

sz?lnegxlden t® nek el egym8st -1 . A m®lyebb sz?2
sz® ®n®!l | ®R gyTrT ink&8bb a szRIRfajtsgra ®s
gyTrT szinte v2zszerT, sz2ntel esmz.2n3zifrdte®&n a
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fontos inform8ci -t a szRIRfajtsgra: pl . a KE@G
hat 8rozott 11 8s reflexet mut at . A borfel sz
s°t®t ebb mag utal a bom |Raleanisk®dgn®ege,, €liCartead e c
akg8r feket®s 8§rnyalatok is feltTnnek.

8.1.2.A bor illata

A Dbor meg?t ® ®s®ben szinte a | egfontosabb
kifinomultabb, mint az 2z®rzevanA gasaBphanrm
csak alig 3 ezer 2z®rz®kel R receptor helyez

orrunk sokla | megb2zhat -bb ®s ®rz®kenyebb.

A biztos szagl 8shoz j- poh8r sz¢ks®ges, mi n ¢
f® ig°kkewme, hogy f°l°tte kialakuljon a borb- I

szippant 8ssal megszagol unk ®s erre koncent
felismerni n®hgnyat. Ez nagyon neh®z ri®s sok
Nem szabad hosszan szimatolni, mer t a szag®
szag®rzet, ez®rt ink8bb t°bbsz°r r°videt szi
mert a rossz illatok hosszan bebomakadhhE&t ai
az arom8k felts8r-d8s8t, ha a bort a poh8rban
ker¢lj°n egy kev®s, ezzel megn®°velj¢k a pS8ro

813A Dbor 2 zei

A bor 2zeinek k-stol §s8t y i s®g s
kezdj ¢k, amellyel §to°obl 2t TN A ,\-l_‘ sz8j ¢
kortyot nyeljc¢ck, |l 6e MAQGY | reen J"' et
2t ®l etet . 4 ol "
A m8sodi k korty az, ameIISava"Vl"/} zhat - b
tudunk mondani a borr .| . | e |

sm% j
R®gebben Yag y gondol t 8§k, P ban bi

F

ter¢l et ek, f Rk ®n't a nyagdS\édes/’/«-é,.f"' gyes 2
®r z®kel . ®si hel yei

17.8bra. A nyelv egyes r®szein hangs}?

Az Y abb kutat8sok azt bizony2tott8k, hogy a
hel yekemzerRPelzlet .
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Azal ap?2 ®dkes, keserj aksbtsa,t §sa\ka rsy?%e,r iBae na zk 2w
m®g sz8mtalan 2zhat8st tudunk ®rz®kelni, eze
A sz8junk egyes ter¢leteanphp®r k@kesypRgOREE®
akapszaicim sz 8] eg®sz fel ¢l et®n hat, m2g a tor ma
®r zRdi k. A sz®ndioxid sz¥Yr-ss8g8t szint®n a
garatban is. A tanninok fanyar8 g § t annak ®retts®g®t RI f ¢0ggR
tannin), a sz8jpadl 8son (k°zepesen ®rett tarl
hat §s8t ak8r a nyelv k®t ol dal 8n, ak8r az aj

A sz8nk megbZzhmdtap@d@rrekeak ®a3 hat 8sokat, val a
finom 2zek @rz®kétbe®Rearetsaalked ziekgykit.t Ez®rt a b
csak akkor ®rezz¢gk meg, ha miut Sm®gneq f o rggd ttt
anyel ve¢egnk©n, egy kis kortyot le is nyel ¢nk.
automati kusan felsz8l Il nak a gRE? Rt k°Grpp oaret h ¢ 2

2zI1 el ®ssel egy¢stt megj°n az il |ehdtiga®nmi@&ny i s
befogjuk az orrunkat, akkor sz8junk8t?2 zn®rnz et
®rezz¢k meg. Ugyanilyen korl 8t os a n8th8s em
Sokan a megk:-stol't bort ki k°pi k, ez ss8otk bor
me®r s®kel i, de rontja az 2zek meg?t ® ®s ®t (a
rutinja sz¢g¢ks®ges). A Il enyel ®st r ®szben hely

van, a sz8j¢regeéenkben ki aloank ukletr egsRzztO¢kl b R 1Y4j eugnyk

azok el haladnak az illatk°®zpont fel ¢l ete ala

scngés

Felépiilés

Elsd hatds

188bra. A bor 2 ad ed ®Fj®maerk f ol yamat

2 Azumamij ap8n sz-, ami finonr (@@kkednt d%d etn§pl 8Bll @la |l 28dhbea,n am
2zfokoz-nak haszn8lt monon8trium glutam8t nagyon kien
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A sz8jba vett bosrzaka®rzo&tra albhadto§Fhetost 8§ ®an
folyamatban Azejl siR #izPh aeBbB®praadepkk’ z®pr ®s z b e
mut atj 8k igazi ®rt®kei kretvi dal decsaddpadénly 2 ®s u
Az el sR 2z®rzet ae nk enma®nyyo nb ohraotk§ r ez @ott ®b a |

®szrevehetetlen, vagyis ez az 2z® m®ny | ®nye
ki sebb m®rt ®kben a tannin tartal omt-| ®s az-
ebbRI m8r sloekv oinnhfaotr-m8 ceil-s Rsor ban a savakkal G

extrakt tartalmaisbefoy 8 s ol ja ezt az el sR 2z®rzetet.

Af el ®peh®s a nagy mnNMiRNRGV Ber GroSilgass b o® D k
el h“z - -a-gyenge mi nRa @grbradbat A2kzn@rl z eade egylkz e p e

| egf ontosabb r®sze a b2r 8l ati fol yamatnak,

karakter®t megfigyelni. A gyenge boroknak al
nyelven ®sy¢lTRoeRbel M2@ a nagy borok itt mt
V®gyel a bor leosez®®e ®at §ownhos inform8ci - ka
borok, amelyeks av ®r zemé ghm8sz bz @®kz pteldé®y hpegszikkak ®t
ezekes zikRdmbin8ci -ja. A semmilyen I|lrecwiedhrgeRls s e
j el entRs | ecseihg®s tzsamoakik8ast - mobnodraonkia.t A | ecseng
vannaks avban®bosgs drzihaei ®sosstzamn®m ®r ZertkPe ni S m®E 2
ezek konmbyiinlBv8sn hel ye van az ®|l etben ®s a gas
az 2zben ho$h9vxs%B,z Y & locadnii mi®rraoektneatk .

Egy bor szakszer T k- st mbBts k(@a seRl Rfeahjett § tQr ek
®rl el ®s ®tel g@m®tk)-,sta@dl §skor i ®f 2 @ R®Agyis & bor hat §8s
potenciB2 @t bbi nagy gyakorl ati jelent Rs®gg
a maga ®l etg°rb® ®nek mel yi yorsan @ kel ®gyashtani, y e z k ¢
vagy esetleg tovs8bhbi pal ack®r |l el ® hat 8s8r a

volt.

A borban a k-stol 8skor ®rezhet R gyakori i1 a

Gy¢e¢mlel cs®ss®g

Vir8&gok aksgc, kamil | a, bodza, h8rsvir8g, sz
r-zsa, 1ibolya, 2risz, ibolya, |orgon

Z°l d gy¢m2?icdal ma, k°rte, szRIR, birs, |egres

Citrusok: grapefruit, citrom, lime, narancs

Csont h®j as®kgabarack, Rszibarack, nektarin,

Tr - puysgm® |kcesP&n, | icsi, mang:-, dinnye, @anan§sgs

Voeros gy¢;m8lecas?kri bizli, szeder, eper, [szilywv
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S°t®t gy¢mékets@kcseresznye, szeder, 8fanya,
Sz8raz gyftem§écsadkzalt sziklRra, |ma&kzvs8aloas,, |meggy
Fiszerek
£retlen: z°l dpaprika, pirospaprika, fT, feh®
Z°l dn°v®nypep&rga, sal 8t a
FTszeres:eukaliptusz, menta, |l evendul a, ®des
FRt t : komp:-tos, kel k8poszta, feRta d&lu’kwa i c
Kar §csonyif athi®§zersek:gf Tszeg, gy°mb®r, sizer ecs
ErRs fTszeele&tebors, ®desgy°k®r, bor - ka
Egy®bl at ok, 2zek
Autol 2zi sRlae®smB8R, keksz, bri-.-s, keny®r, t- sz
Tejter mPke&j, sajt, joghurt, tejsz?2n
Telgyfa: van2lia, tejkaramell, t.-szt, ag®drus
fah®j , szegfTszeg, gy°mb®r, k:lkusz,
Magok: mandul a, marci p8n, &s &Kkaoklssgdew®,, |(di -,
K¢l °nl egeac@rom8kf %1 des, avar , vizes | ev®l,
kerozin, fg¢gst, doh8ny, ani m8li s,
10.t8 blItd_zdDor ban a k-stol 8skor ®rezhetR g\

A bor ban

r§telep¢l a borra,
A borban fel ibemaGddmmék €sbaamnem
vagyis mE®Inhg ®lble slz® meé h

eset ®ben

®r seszzhheet tR80s3B2 ® lsn, a ghyao

fi nomabb sz-

haszn§l at

ne geyr Rsze n

erl nipiomMmR a® ar drotr ;) el d teye

eml ®k en8t1 @8R ,e gy enkgjl &nl8lseeys RO n i

82.A bor

Az

borle2r8sokbapesieshb®gznébgpaeks %l vy,
miner@®@d$ it 8gf Relegapci.e n

Abor t

polifenol ok

hogy
az

n°vel.

2 zeken

a

ar om8§k

fontos mi nRs®gi | el

k2vgl a sz8jban

az

e gztexdraks ®gaer t al omt - |
®s ol dott

stolt

az
k - sz8nkb

vesznek,

bor
r ®s zt

a
i S
k

a testess®g
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glicerinnek i s, amely az er |sc@®RBt kae zrdyed lekgmk
| ehet er Rsen ®rezni, m2g az al kohol ®s a g
hat 8rozottabban. Ki sebb gyakorl| 8ssal biztos.
hat §8sa k°z©°tt.

Fontosaborok gy e n s Yaley 8 ni®k,®saemi a fakoh@sab®d eoad@y , a z
a vZO°r °s bakololsar@rinineaggy ens %l.y 8t j el ent i

19 8bra. A borok 2zh8romsz®gei. Az alap?zek

FANYARSAG

(OSSZEHUZOHATAS)

KESERU

FRISS ES ELENK

SAV HANGSULY

SAV TULSULY.

SAVERZET KEREKSEG
Oyepseg | restesst®

Egy bor ak kharmonikusnakha rhegvarRbenne &zgy e nSz24l ¢ggyens Y%l y b

| ®v R, harmoni kus bor szinte simogat. -, telt @

N®l k¢l i bor bki lankg8nrd iagz vad lkaomhiol , a cukor, a sé

A h8rom | egfontosabom8khias 8di snehademonielgy® s? z
p®l d8dlrutwtitiarom8t k®pzR ®l eszt Rk haszn§8l at
vagy a gyenge minRs®gT hord-k haszn8l ata ese
®s ar om8k m88 s bme§otfeod geapl srihamze k a . Ugyanez a kel
jelentkezi k a borhib8k, vagy a borbetegs®gek
megjelenR idegen 2zek miatt i s.
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Akompl egiyt 89rban azt jelenti, aogyial bor ®s j
egy gy°ny°rT egys®get alkotnak. Vagyis minde
de s emmi ol yan, ami nem oda val .. A kompl ex
®rt ®ket, mert |l ehet, hogyemi e Bsh&knm&®gy an t &

Abors z®l emzs@®gegy°ny°rT ®rz®s, ami kor a bor a s:
azt, mik°zben sz8mtalan 2z® m®nyt ad. Csak k
borokat k-stoljon, amel yekben me gl pyess®gezt
A sz8jba vett bor felt8rulkozik, ®s megmut at
bel evar8zsol' t ebbe a kortyba, a meg®rzett 2

2zeinek t°bb r®tege van, ameé¢nem®lgyenSkehe¢n

A miner alzi twBts:- bbi ®vekben nagyon s o knjisor h a
tudom8nyosan al 8t §méAs ztadtatj bpel d ®v@st &g v &r yma
2ztelenek, de fRk®nt arfoms®z homaga®kmabyon um, va
ontosak a n°v®ny ®|l et ®ben, fejl Rd®s ®ben, d e
esetleg csak vegy¢l etei kbe ®p¢l ve. Amel | ett

er Rsen m®szk®°®ves @asl ajgoyn,vudakg@yniegnglll®asdz®kn tt er

i s ®s nem megmagyar8zni, hogy t®nyl egesen

—h

gondol nak. Ha mineralit8sr | besz®l ¢nk, akk
nagyon m®ly geoli-sgneaiet®& BRIiz&k®PRyebB @®®kbor okba
®rezhs€8B bizonyosan nem a bd&rhiammkilyormodktb-aln ¢
hanem ezt is, mint a t°bbi 8sv8nyoss8gra eml
A borok O®atz®P#acizenwRehielly, a t e cehgnyoslt-tgeisae n® sf osrzntsl
Aborst r uktauirsg8zRBlrRaf ajta van a | egnagyobb hat 8ss
bor legfontosabb anyageia Kk mennyi s ®glAtt §®da8za _RignmErt t.teSkb s z R
borainak fontosabb tul aj djnkasl@rkeht t mumMBhphy b @
technol -gia esetenk®nt felg¢l2rhatja.

Ter mPszet esen a ke¢gl°onb°zR ter mRhel yek ®s b
k¢l °nbs®geket mut gptirkaks. tAlta§ Wlodrizsd8tgok at sor ol
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VOero°s borok
Fajta T:- nus Sz2n Sav Tannin Alkohol
o
Cabgrnet s°t ®t |[k®kes . Zeloemagas magas
sauvignon magas
k°zepe
Cabernetfranc s°t ®t |[k®kes |k°zepegmagas
magas
[0}
Pinot noir vi | 8 g gnarancsos | magas K°zepse k°zepe
alacsony
k°zepe
o o
Syrah k°zepgk®kes |k°zepegmagas magas
[0} [0} 0
Merlot s°t ®t |[k®kes k®zepgk®zepeak®zeps
alacsony magas magas
Tempranillo vil 8g q3 ° ot alacsony magas magas
narancsos
vil §g¢ o
Barbera k © z e p € narancsos, | magas magas kK°®zepe
magas
k®k e s
. . . k°zepe
Sangiovese vil 8gagvi | 8 g dmagas magas magas
Nebbiolo vi | 8§ g gnarancsos | magas magas magas
: o s°t ®t
Zinfandel k°zepe alacsony magas magas
narancsos
K®kfrank|k°zepel il §s |magas k°zepegk©zepe
Feh®r bor ok
Fajta Arqma, Sav Extrakt
fajtajelleg
Sauvignonblanc er Rs, magas alacson
9 jellegzetes 9 y
er Rs,
Chardonnay jellegzetes magas magas, Kk
Rizling k°zepes|magas magas, Kk
Pinot blanc nincs k°zepes |alacsony
Sz¢r kebar §|enyhe al acsony|lk®zepes
Olaszrizling enyhe k°zepes |k°zepes
|l rsai Olivijer Rs alacsony alacsony
CserszegfT szer ger Rs k°zepes |k°zepes
11. t8bl 8zat Az i1ismertebb szRIRfajtsgk b
821A bor fontos anyagainak k-stol §sa
A bor legfontosabb anyag csoportjaikoholok, cukroks a v a k pol i fEzeko!| ok,
mi ndegyi ke jellegzetes 2zhat8st fejt ki, ame
Nagyon fontos hangs%% yozni, hogy minden embe
k¢szob felett ®r zi8) lman akaneyl aRPBoikz ®h e |I®s ias skzg | °
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Az al 8bbiakban a nemzetk°zileg elfogadott, 8§
®r z®kel ®s®t, a k:-stol 8s techni k8t ®s a bor f

Alkoholok

A borban | ® R balyk oo l®adles ®r zetet adnak (etil
sz®nl 8ncY al-kouilgl okmi ( ad kmpihlo | stb.) a gyém
komponensei . A bor gy¢mel cs®s arom8inak | el
k®pz RdR tnoovl8ebkbu | § k mi nt p®l d§gul az al kohol
al kohol okkal al kotott vegy¢l etei).

Az etilalkohol®d es s ®ge abban k¢l °nb°zik a cukor ®de
szintecsak e | z ®s asszz8ejr Thent s - ®t BB § i Az®sazl &Kboehmo | ®des s ®
meg, ha az nem simul bele a bor engm®slkobd e, eqg)
tartalom felett ®rezhetR, de egym@s%-nf8bysemtr
bontameqa bor egymnsiugjy&t., har

A gliceinegy t°bb®rt®kT alkohol, amely az erjed
| efoly8s8nak szab8lyoz8s8val | ehet s®ges a g
testess®g®t | eheeéel nl8exsdzj . WuiA gda ibcoerr isnz imatjed nem 2
®des ®rzetet ad. A magas glicerintartal m¥% b

mutatnak, amit a r®gi °ntt%tmpl| aobmaadld adkekipked efn@&mM®

nevezni.

Cukrok
A cukroker Rt el j es ®des 22zt adhatnak a bornak,

mar ad®k cukor van a bor ban, mert azok tomp?21
borhi b8kat.

Mi v el a pent-zok (°t sz®nat omos, mndek lbodbdn) nem
marad 0,8, 3 g/l i ter ©°t sz®nat omos <cukor, amel yn
gl ¢ k-znak ®s a frukt-znak. Pontosabban a fru

erjed®sben a gl ¢k-z hamar aaldb gl d v awklti-k, maz adr

a borok term®szetes cukortartalma t°%bbnyire

A magas savt armar and/® kb oanpkdrpa a sav®r zetet, €
tartal maz:- borng8z28i &z khhdtarznfgeljf R ®st @k ®r e §
vagy f® sz8razra k®sz?2tik, ettRlI a bor si m8b
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Savak

A borban | ® R savak adj 8k annak tart8s§8t, [
kiteljes?2ti.n®&lek¢lR as abvotrartt¥all onggy, ¢ sawak, sz ®t
k°ezdblorkBRdpa a kell emes, eg®sadmasa®y jeast ®ki thelgtyl

amely c¢csak a k°nnyed feh®r borokban ®s eqgye

k ®stzt? tfer°ccs h2g2tva is kellemesen savas mar

veros°k) a m8sodlagos ered®sben (biol - -giai E
ker¢l . Az al masavat a sz8] h8tsavha8§glhec®emng®
8l tal 8ban ez az anyag a felelRs. A sav®rzete:
a magas savtartalom teszi ®l vezhet Rv®. A s

harm-ni 8 8nak al apj 8t .
Fenol os vegy¢l et ek

A polifenolkhat 8sa a sz 8j) ban nag yfenolsadalkgnaeny ftavoomoldt ®s
fenolok) ®s fRk®nt az ezekbRI sz 8rflvm@mid anya
fenolokj el ent Rs r ®sze 2ztel en,tanninokez Rrste namalst pork
(°sszeh¥Yz-) hat8s%Wak. Az %, f ihdza,ls adesr t®rne®d
a polimerizgci-juk nem kell R m®rt®kT, k ®s Rb |
nem ®r z®kel ibb eazzRr®&r eltets zb osrionk§ t anni n®r zet e.

Atanninokn ak nkeéIEINng me t |iemegjdlenhketa bdfokbankae s er Ts ®g, a s
hat §8s ®Akas & 9P®g ok | ecseng®s®ben jelentkez
j el ent k¢l ©°n°sen skzeSlirl2etmfeRR @mb i@ z e ® eRestzl2ebne t 4 z
ver°sborok jellegzetes hib8ja. Nem kell emes
akarn8 sz8r2tani. A bor ®r ®se sohr®@aokllan@ si t |
borokban jelentkezik, a menheygefkeelte | rRe m dae gs 2 RIrR
hanem sokkal hosszabban, il l etve erjed®s kb©
bogy-k h®j 8t, vagy t Yl er Rsen pr®selt ®k.

Aj - mi NnRs®gi ®aeaht ea®f¢kt RI f¢éggRen a sz8j bart
nyes tanninok sokszor a nyelv eg®sz fel ¢l et
szurk8lng. Az ®r ®s el Rrehal adtg8val a tannin
k®t oldal 8t is szinte simogatj &¢| Anbse@yget mna
ez is megk°nny?2ti a borok felismer®s®t. T°btk
®s az ajkak belsR felg¢let®n is ®rzi. A finc
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®l vezetess® a nagy V©ra® Shohkrozkdtt.a nAz®Rr&r®ntyte st, a
egy kicsit m8shol ®s m8sk®nt ®rzi, ezt egy®n

83A k-stol 8s al apszab8lyai

Bort ®rt®kel ®s c¢c®l j8b-1 k-stolni csak megf el
- legyen a k-stol:- szem®ly fizikailag ®s sz
- legyen a k-stol:- szem®ly a k°rnyezet ®t RI
- legyen k®nyel mes ¢l Rhely ®s asztal, azon
- legyen tisztas8g, megfelel R k°rnyezeti hR

- legyenek aborome gf el el R hRm®r s®kl etre hTtve,

- legyen a borhoz illR k-stol:- pohS§8r,

- legyen kell R f®ny,

- ne |l egyenek m8s zavar - il l atok, szagok

- ne |l egyen zajos a k°rnyezet,

- a b2r8latnak a poh8rban | ® R borra kell v

A fentiekhez magyar8§zatks@ad&.az k¥ nempladhete kileé o
pontosan k-stol ni! Az ember ®r z®kszervein |
mi k®°zben az ®rz®kszervek egym8ssal i's kapcso
dol ogra tudunk figyefrRs, hBoOh®entzra§!| niz.enkEg b
mi ndig blokkolja amk®nyass ®a g Rgastz&ksovnayzsn8kgz8Rr. z
k-stolni megb?2zhat-an csak c¢cs°ndben ®s mags§
t°rt®ni k, agklymr ab&I®d4 R m°rekedni

Szint®n fontos hangs¥ yozni , hogy a k-stol 8s
vonatkozniami ®ppen a poMNemuhkben wap®°vRben val - s
il latokra, harm-ni &r an¥Hitvweatl k o Bt im®nsyerk res e thlog
a mw t h-napban fantasztikus volt. Meg | ehet

de ez a j-sl &8s kateg-ri8j8ba tartozik, csak

A bork-stol 8s egymanta g yaome |°yshsezne taezt t° sfsozleysa ®r z
°sszedol gozi k. Vizuglis ®&I m®ny n®I k¢l t ompul
2zeket, bl okkolt 22zl el Rbi mb- kkal (pl . t oj 8s s

azillatokatist omp 8nak ®r ezzg¢k.

BEz®rt ®rthetetlen, hogy a borki8ll2t8sokon, bor be mt
k°z°ns®get nagyon hangos zen®vel.
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831A k-stol 8s folyamat a

A borok k-:-st oltfHss8 ncaRk jeag yai Ab dfiozk omi B RVI tk@z &®.s h
al 8bbi hat8sok k¢l °n meg2t® ®se al apj 8n ki al

- azilattk ®s 2zek tisztas8ga, minRs®ge,
- aborgruktar 8j a (harm-nia, komplexit§8s),
- afajtajelleg,

- a termRhel yi karakter,

- a lecseng®s meg?t ®l ®se

- ®s v®gyl az °sszbenyom8s, ®rt®kel ®s

Aboroki | | at 8nak ®s azlkégkdantos atbizst BistEs@lagt®r R! A
esetl eges z&varop$I8gss 84l eldi®8 ny §t kel l ®rter
technol - gi 8kkal ezek teljesen kiz8rhat - k, a

®s m8r nem is kerg¢gl hetnek k- st ol 8Sislrlaat ovka g®si s?2

tisztes 8 k&tl | ®r zavartalanbamjaleget & bor ban nem | ehet ser
vagy borbetegs®gre utal- - illat ®s 2z. Ez al - |
ut 8n esetenk®nt j el entkezR sfi¢gli @ dn-4 feeg)l ¢ la még I
kiszell Rzi k a pohS8rb-1I. Szint®N megengedRbb:¢
megjelenR k¢l °nl eges hat8sokkal szemben.

Az 2zek ®s illatok tisztas8g8ban nem szabac

kompromisszumbdelemennihi szen korunkban nagyra ®rt®kel

l ehet. Az ®rezhetRen hib§8s bort c®l szerT ki
konfliktushoz vezet, de a mai bor 8szati tech
atzta, hib8tlan bor k®sz2t ®s®nek | ehet Rs®g®t
Ez al | nem adlabtobhel mk®s®3t ®semsem a k®zmT
haszn8l at a, sem a narancsbor t echntehet gi a,
szak®rtel emmel tiszta 2zT bort k®sz2teni

A tiszta ®s hib8tlanshomuk&kul &7 &t § ®kfathazer leaz
termRhely ®s technokebgl a®haemoni Rubdoeggz®g®t
kell megtereng n i . M®g a t Yl zott fajtajellaegh8harags Y
egys®g harm-ni 8j 8b - |

A strukt ¥%ra ®rt ®kel ®s ®b ealkohstzawv cuko®an Vv °orn°t sobso rao K r
az alkohottanninsav®r zet egyens¥% ya.t¥Mindegyj k|l EonimPba ¢
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szint®n kibill eengyie nas.Yhldyrsth -al i szszks ®ed d ut al ni
saj 8toss8gaira, azoknak a bor alkohol, sav ®
hogy vannak nagyon magas seagk ®s t annint termR fajt8k ®s

borokat ®r 1l el R termRhel yek i s, de ezek sem
sz¢,¢ks®gess®ge al - | . Nem | ehet egyens¥l yr - |
alkoholtartalom mellett,eam t 8r sul hat alacsony al kohol tar

il yen bor ok e dgisgzkamonikusagk al anok ®s

At er mRhel ysakamnaktgt 8val ®s a technol -gi 8val
egys ®g ®tt esrznoRkh&sl ypevwzaniElzua§®ak nagyon fontos,
esetben az®rt v8§s8rolja meg a bort, mert eg
k-stolni. Nem | ehet sikeres az a termRhely,
st2]l usa, ahom8smifnadjetng bt-elr,menh8&s technol -gi 8val

Az a bor ®rt®kel hetR nagyra, amelletosasg®s &I

sz8jban. Ennek ugyanakkor nem szabad sem tol

Az° sszbehgegm@gasabb dics®reRegéeheRpasnka Elgle
sz-ban minden fontos ®rt®km®r R faktor benne
hat 8sa sem t %l z. ugyanakkor minden benne va
azok ©°9ssze®rett egys®getl ymmint atud aak .d obhas Syt tha
k-stol 8s v®g®n, p®l d8ul sz®p gy¢mel cs®°ss®g®t
azt 1is kifejezz¢k, hogy i gen, bi zonyos tul aj

k-stoltunk, degwi sz®p €lssgdarmmniga m&gsem jelle

832K:-stol §si f or m§k

Vakk: - sat oblo8rst: i gaz8n akkor | ehet ®rt®kelni, v
semmi |l yen inform8ci-ja a bor sz8rmaz8s8r - |,
mi ndedtvRInat koztatva, c¢csak a bor minRs®g®r e |

a c?2mke el vi.szHa aaz k®rszt@®kleSls®sat | e?ak k -ns tdoIn§ st
nevezik.

Temati kuis ha sat okl-8st ol 8s val apgnm®ll g&uwl kegk rit®d r me&
bora, vagy egy borvid®k egy fajtsgb-|I k®sz¢ |t
Fajta k-astegly8§ss:zRI Rfajta bor ai ker ¢l nek k- st
termel Rk °sszehasondobbh §wmagi ymgy®ss ak®laj §ajlt a
Ter mRh el yamikoregyt et /& hel y borai ker ¢l nek k:-stol

vagy egy fajts8g8b-1, vagy keverten.
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£vj 8ratani-lksdrolcsak egy azonos ®vj8ratb-I ©°ss

Ver tiisk l-esgtyola-d:ott bor, vagy termel R °sszes e
Sz8razapk-bapnl 8s ut8§n a ki°nt°tt borb- | a p
marad Vvissza, amel yi k nagyon intemnizR.veAz ®g1n &
poh8rba beleszagol va sok Yj i1l at ®rezhet R 1
j obban, vagy a bor sz®p ill ajegyeit i1s kieme

Bor b2 ragnli &tor val amil yen temati ka szerint °s

szeyn®KbRI 8l - bizotts8§g veaké&l s®Pel Beshbdz8®s &
Borl ap &miskond - egy vend®gl Rben az Yj borl ap
mi nt §8kb- | kel l az O®tl apon szereplRt &®tiel ed@g
izgal masabb, ami kor el Rbb a borok Kkiv8l aszt

el k®sz2teni
833A borok b2r 8l ati pontoz§sa

A borok hivat8sos bDakB!| sttd@lr§nd®nalen meet ban b
objekttvazc®méeei smerete nagyon befol-§y8sol he
perc 1 dR 811 rendel kez®sr e. Az el m®Il yg¢lt b 2
biztos2t 8sa.

A b2r 8l at eredm®ny®t pontoz8ssa&ll :k%@zI2iI0k pa nli 2
100 pontos. MindkettR megfelelR, ha a b2r 8l
el Rre megbesz®l t ®k. Egyi k pontrendszer-ben se
asrendszerbend9 , 5 pont -akends2erben708 KVH°tt szok8s pon
a k-stol8s el Rtt a bizotts8g esetleg m8sk®nt

az al s- hat 8rt, az kiz8r8sra kerg¢gl, a ponto
eset ben, fRK ®mé mzxestakk® znina borver senyeken adj 8§l
nemzetk®°zi Yers®hytni 9ont sz8&mot kapott, azi

b2r 8l -bi A0t tfRPRAdk 83 I nak ®s a b2r 8l -k 8tl ag
|l egal acsoayhepgpm®&®gasabb pontsz8m kiejt®se ut 8§
b2r 8l -k pontsz8mai Kk?©°z?t mint#5pgny), akkor bzt abartillkce | © n b

visszak:-stolni, vagy egy m8si k bizotts8g v®lI
A szok8soan b2rh&lt- r®szpontokat is adni a tisz

meg?t ® ®s®re, de rutinos b2r8l - -k ezt 8l tal§ghb
®rt ®kel nek.
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£rt ®k el ®s | 100 pontos rendszerberi 20 pontos rendszerben
Ki z8r §s 70 pontalatt 12 pont alatt
M®g 1 hat - bor 70-79 12-14
J- bor 80-85 14-16
Kivs8l: - bor 86- 90 16-18
Ki emel kedR 91-95 18-19,5
Nemzetk°zileg 96-100 19,520

12. t8bl g§zat A bor b?Ert§lIRdt e§IttRaIRT doH ¢ h@mm ti§hr aot

A borversenyeken a borokat 8l tal 8ban ®r emm
el i s menaggasaayka:r any ®r e m, ez¢st ®r.em,EIbRroen znm®er gehm, t &
hogy az °sszes be®rkezett mingseb8pypynsh8r8fF @
alapj8n hat8rozz8k meg. A mephat®Egyokkteektt pont
kap.Egyes borversenyekaeamkasbk@lYgmpbibqwmdyd #jt &R a4 b c
d 2 jdmit

84¥SSZEFOGLALE KERDESEK

Aborok®r z®kszervi vizsg8latg88nak mi a 4 szakasz:;
Mi ®rt fontos a bor megfelel R hRm®r s®kl et e a
Milyen az ide8lis k-stol -poh8r?

Mil yen k°vetkeztet®seket | ehet | evonni a veor
Mel yek a borokban tal 8l hat- alap2zek?

Mel yek az ielkl @Gredk® kR&f carzt sz hel yei a sz8jban
2zeket ®rezz¢k a |l egerRsebben?

Hogyan al akul K i az ill at®rzettel egy¢ttes 2

A sz8jba vett bor 2z®rzete milyen szakaszokr

Sorolja fel csolpostwls§skwar a®Pheozl&tbR Nl eggyako

Mi kor besz®l het¢nk a bor komplexit8gss8gr - -17?
Mel yek a bork-stol 8s al apszab8lyai?

Hogyan zajlik a vakk:-stol 8s?

Mit jelent a vertik8lis k-stol -?

A borok b2r8lati pontoz8sa milyen k®t rendsz
A borversenyek | egjobb bora milyen d2zjat kap
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99A PezsgR

A pezsgR (r®gebbi nev®n pezsgRbor) egy kO®t sz
erjed®sben keletkezett termPs-i8teszg§z@dbdiaxkE
Franciaore 8gban fej |l Rd°tt Ki el®EuX9 pasm8zsadlzanlted

91PezsgRk®sz2t ®si elj8r8sok

PezsgRt gy8rtani kcisfaekj ekziew §le-n meiair B Gpib®|ir a |
A pezsgR | ®nyeg®beal apy yp(eezpsag®kj e a m®k) agzet ®

t°rekedni , hogy ne | egyen ®vj 8rati k¢l °nbs ®¢
h§zas2k@®sAatailk el , a nagy minRs®gT pezsgRkn®
i's hozz§eaedmgikbly? hedgkywall j anak @&\vj.8 rkKa tvaRsaneglyekzzs g Rk e
csak kivsgl:- ®vj8ratb®vika@dagphboel, | ki £&r alzaaq|
nem ®vj 8ratos ®s az ®vj 8ratosak k°z°ott. A c?2
Mi vel a nms&stoRdsi ks oerr§jne a z-2,a\V/ \Rokdl emlelketlilg a savéattatom 1, 2
1,52,2 glte | cs°kken, nem ¢ ®| s-¥06rWv%n &la naazg aahhf

al koholtar tna®h% a®sa c7s,05n yga/blb savtartal m%. Tovs§
tartalmasemmer t az megzavarn8 a m8sodi k erjed®s |
hRm®r s ®kl3¥tiem) (®sl emel ke-RbaypPmMESIODN®ONBKkS5 ez ®r
®l eszt Rt kell hasznS8l ni

A pezsgR k®sz2t ®snek ha&dpo mpeacyharneokl b-agni(& ¢ aj eiss:
Champagné t e c h,atod n lgpgayz SrgtRfsvasee & | § r @Sstjit e®shnao | - gi a .

9.1.1.Champagne t echnol - gi a

A klasszikus gy8rt8si technol - -gia szerint k®
amel yi kben erjedt ®s ®rl el Rdett. Csak a Chal
Champagne a k nevezni, ez ®rt az ezzel P e zt sexhkn c
megnevez®s ®r eMethaaes Fradifdnreelte oMethogle Classic, bottle fermented,

palackban erjesztétt R®gebben h ansethodg thanipensiselvioe ¥ e za® s , de
Eur - pai uni - francia k®r ®sr e m8r kewtsgl semdee
Franciaorsz8gon bel ¢I, h®t borvi d®ken enged®

pezsdERkanthak nevezz®k.

“AzUSA-ban megt ®v emtdetfdRmentedteogrj eal ° | ®st hasznglj 8k az ott K
a val -s8gban transvase el j8r8ssal k®sz¢ltek.
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A palackokba t°l ttotrt8zmsl dmikkRpboroadnp8khdagol t
®l eszt Rt tactwhkhdmaer ] Ad®A® YR kel etkezR sz®nd
pal acknyom&dt emebiar meg, v &2¢ g icukrot madagomakkan n k ®n t
alapborhoz, hogy a k2v8nt nyom8s kialakuljon
Az erjed®s alatt a pal ackvoakgyl eszp8erc8is8l its® bjb-nly
t°rt®ni k. A j- minRs®gT pezsgRbanma enekediler j ed ®
Annak ell en®re, hogy -25phadackm®gps - bhRyom8sh
erjed®s sor8n megreped.

A pal ackbas# aRtenrnjlad® megtort ®n®Kl. ,ade®eler j ed ®
hossz8t | ogszadlB8Ilhy onka plbeagna lh8btb8r®ozz 8k meg, de

®rl elt pezsgR sem. Azs eeprrjRe,d ®s ke nak gihplz IRMMeRK ¢
®lzetsRsej t ek il ®yt od Meriyserkekaz | ass¥% f odizegemat ba
k°zegben | ebomlanak ®s Yj anyagokkal gazdag?
®vekig is eltarthat, ettRI V8l nkk ®mes?2 gpp ok®g
bri-s 2z®re ®s ill at8ra eml ®keztetR nemes it
oXi g®n, a seprRn tartott pezsgRk alig °regec
|l ehet s®ges, hogy -akk¢lséna®wp 8 s achpmradkta guate8 n a k ¢
68 ®vvel ker¢lnek forgal maz8sra. A palackon

Az erjed®s alatt a keletkezR sz®ndioxid az
pedig a palack jg8lkarerware nj glg§en f@s mg°vel i a p
a hRm®r s®kl ettRI f¢iggR egyens¥w yi 8l lapot al
el oszl| 8§8s¥%, fizi kaki®naiga ioll adg tki® t®st tkifso rrn®shzab ekne |
Az ®rl el ®s kWa®gE@n &Il kelgadlodkeka ahol forgat §8ss:
f¢éggRl egesbe 8l 1 2t8s8gval az ¢ ed ®ikuagenag.al ac k
Ami kor az °©°sszes ¢l ed®k a pddoorknadnddasiestt ba gy
el j 8r 8s bmal ackok -h§gak8kosm?2hagygad2t- fol yad®k
] ®gdug- a palack ¢l ed®k®t i s mag8bha z8rja. A
kil °wvi ®s a palackban |l ®v R it al tiSzaelai mar
hRm®r s®kl etre van | ehTtve, a k®pzRd°tt Sz®n
degorzs8l 8s nem jelent komol yabb sz®ndi oxid
el ej®nN vezett®k csak be, el Rtte a pezsgRk ¢l
Fontos k e me |l ni , hogy az erjed®s ®ss z&nagygks@s ut 8
mar ad®k cukor mennyi s®ge max. 4dexgped? cA -vs®glsiRk

telti k fel, amel | yel a k2vsgnt C Xkperdtzarn t- &l ra't
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aroma anyagokat (pl. ®rlelt borp8rlat, ar oms§

nem engedi k, c¢csak a cukor ®s a bor haszn8l at
A degorzsg8l 8s ®s | i kRr°z®s sor8n a pal ackok
lassan megkezdRdi k. Aj 8nl ott ez®Bt PRaemebesh R
fogyaszt8sa, vagyis a pezsgRt nem ®rdemes ho
nyom8sa a | egjobb dug-n keresztigh®hi 8rryl aisgs ar

k¢l ©°nl egest ckhiang®tasgin®&ban nem haszn8l a pezsgR
912Tart8lyos erjeszt®sT pezsgRKk

A tarté8lyos erj es ztta@®skip e pies RgBketznis.zoEgs az
koz®pkanagy rm&rnyi sPghen asISR®IsEetad®|] -@m gyo
olcs-bb gy8rt8s mellett az ak8r illatos szRI
pezsgRk k®sz2t®se. A tart 8l yChaanmmantreknewzskzt et t p
Az al apbort nyom8s8I| |lk-bar dzegdamentcauk raod ®®st arrl

a nyom8s8Il1l - tart8lyban sz8razra erjesztik,
ak8r t°bb h-napos finom seprRn tartg8ssal | e
nyom§s al at t2it | $kT R8s slgttoins ptad eadd2kiokZResg-kd laag p e
®des?2tve, f ® sz8raz, de ink8bb f ® ®des ®s

gyé¢mel cs®sek, de viszonylag gyorsan °regedne

t 8rol mi ,pad 2®@rktoz8s ut 8n r°videsen ®rdemes el f
9.13Transvase el j8r8s

A palackos erjegztc@nibl ®gi agypkpemedBerk al kal

k®sz¢l R, t°bbnyire gazdag il |l at¥, ?2z®ben m®g
A mustot nagyobb m®retT, §&ltalgban 1,5 Iliter
®s ak8r hosszabb ideig is a finom seprRn pal

n®h8ny h-nap. A pal ackokat er®Rseaz | @ehTehve, p
nyom8s8lIl - savsgll- ac® tart8lyokba gyTjtik
be8ll 2tj8k a cukortartal mat ®s t°bbnyire gy
egy 69 h-napos palackbaml|l @ttt el @xcin.ol Agingio mg §
beruh8z8s ig®nyT ter m®k. czei ®s mi nRs®ge e
gazdagabhb a tankpezsgRn®Il . Tel jesen Sz8raz

f® sz8razon. Magyaroffidugg®ni apgxk®Bzdlya n®p
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914Asti el j 8r8s

Azel | 8re8wa®D| as z ®s 2 A & gryRusgza@agR v 8 r okspta;alhol ezzelaz

el | 8§ k®s g gdlf ®®d KBRddeeds,nagyong y ¢ m©° | ntuss®kso, tp&lzys &y Frekyi
dombokontermesztika h &ra,b o d ze8mla® k e 2 tl nsoticBtobiancos z R(hivatalos
neveaMuscatBlanc,( m § ® vRetitsgrains,n 8§ | 8 8 k ga mu s kismer§.1 y k ®nt
Astiban k ®DOCG® besorpé BskyiRez2 mened k mt 6§ Rot §8F Adli - |
Spumantes p e c tarigkeélg rs 8§ k & 1ZAz ®r édtshagascukorfokkals z ¢ r €z Bl Rt

p r ® sakinyerkmustotaf e | d o | pTotz Ve ion)g g8akk, a d Brhugte z v a A®s ®t .
| e h Tmustotatk 8 r n a piotka rgt § It yaa kaly @mkgye g @svzble®s z ¢ | hes s e
frissita. Aze |l e Rj emyirott ®s®| t art §F yWkadkmo hol t ATt @$ ® enh §
meg8ldzét j gdMn®ysaam8ts &1t 1 8§88 tyfockgotae t me | egj2 tim&mdv e |
azer j ex@®g uk ®P z KRd ®n d m® Renm marad a rendszerbenAmikor az
alkoholtartalome | @7-9,5%ot,azer | /d ®at§ | ® &g ¢ BBGRharn y o m8 s s a |

p al ac kVagyign8mengediks z § rkerzedngas z R | SRSyl megmaradc u k or t - |
az Asti mindigf ® 1 ®abhe®d eviszonti | | a® £ tbé®nagyongy ¢ m° Inegdzs |,

el | BT 8st k megmaanmamborbanas z R | SRRl primerar o m§ k .

A Moscatod 6 Ais h & s o nkl® sazigdgy,r ° viiddez &, & r t SI®gbasenj te d ®s t
k ° v e 4,35&%alkoholtartalommam & m y o rmal@tisz Tr @sissezl@ @ a lj fkkro z z § k .
palackbarl ®m R 0 m & skisebb,mi n d °1s7 baz,de a magascukortartalonmellett,ha
lehetm®gy ¢ m° | canfirs@Pdalmeirs k o ts&IRyl oRsf ialf ¢ Enarkieka R.

p e z s @ Ra&kedweltek,mert k e v d@keholt tartalmaznak,amellettas z Rl Kb &t ma z -

t e r m® sukoeRtdeessztatt. i

92Habz: -bor, gy°ngy°zRbor

PezsgRnek csak azt | ehet anean8eszordii,k a&mg leydi®kshherr
A b8ny8szott, vagyis gteliettbogaggP ngy ®sRtmbas z ®n c
borrmi ndkett R a sz-dav?2z gyS8rtg8ss8gval azonos e
hTt°tt borba sz®ndioxid g8zt szatur 8l nak ®s
a gy°ngy°zR {#&6ba nyambhadzilbor® | egal 8bb 3 b
Magyarorsz8gon a k®t ter m®k j°ved®ki szabsgly

15DOCG: Denominazione diOrigimeont r ol | ata e Garantit a. Ol aszor ¢
legmayasabb besorol 8s% terg¢l eteinek a megnevez®se
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Ap o h 8kribta’hlatb°zt®lg ¢ P n ghoPnBR 8t v 8 sk § b & n dyypalackban
erjesztett® S®r lped zts griett RF ¢ | s huBd ® k magyobbak,d u r v § kapgyisk |,
hamarablh § v dzil Ebldotts z ®n d® % x $ td o sefa & jagtk selymes®r z ®s t
amitegyp e z B g Rjtud&elemesp e z s g BRsgeyk¢knel Ifrissg U € s ® ®¢ knikea ly t
ad - estklegyenekk e | Il R @t v e

9.2.1.Petnat

Franci a terjesdaz&¥:p u b o rit® divatsamitP ® t i daturalimédkneveznekde

81 t atsgkb & n iadPetnate | n e vheazs@esntAzlejr § kawsstBtpalackbat © | ®si k

| ez Sattf 8 b b ¥ Wigmegyazer | eAlRBs ze It (RS @E s Wavia®Bger ed m®ny
8 | t a hefdggforma,szintemindenpalackegykicsitm8 ¢ ° b b apaladke! j¢8 e d ®k
van,amitt © | & |@@ditekt f e | r & zgawazkvaros® kellemesen® | e s2zz NRgyon

hidegenf o0 g y a slektojkdka®s kevernekb e | R e .

93A pezsgRk cukortartal ma

A sz®ndioxid tartalom miatt a pezsgR k-:-stol &
azonos cukrot tartal maz- bor ®asabbak@iintabaradk egye

eset ®ben:

Neve Magyar neve Cukortartalom (g/l)
Doux ®des Tbb mint
Demi doux f ® ®de 32-50
Sec sz8raz 17-32
Extra dry extra s 12-17
Brut brut 0-12
Extra brut extra brut 0-6
Brut natur nyers 0-3

13t 8bl 8zat A pezsgRk oszt8lyoz8sa cuk

A19. sz8zadban a pezsgRk m®g nagyon ®deselk
desszertk®nt szolg8lt8k f elas ArRv eekl bseRn skze8zrdatz® k
A nagyon ®des pezsgRkh°z k®pest cCs®lek®ntett
alakult ki az a megt®vesztR el nnavena®s f olgygy z
szok8sokhonagm®nt magas cukortartal ma van. A t
vezett ®k be a brut el nevez®&gy, aahdrgy a®s kex
haszng8lt8k.
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94 ¥SSZEFOGLALE KERDESEK

Milyen pezsgRk®sz?2t®si elj8r8sokat ismer?
Melyek a Champagae t echnol - gia | ®p®sei ?

Hol k®sz¢l het Champagne?

Milyen a j- pezsgR alapbor?

Mi ®rt h8zas?2tj8k a pezsgR alapborait?

Mi az amnitloyle?nzihsa,t 8sa van a pezsgR 2z®re?
Hogyan t°rt®ni k a degorzsg8l §s?

Mi az expedz2ci-s | ikRr?

Hogyan nevezi k Franciaorsz8gban a tart8l yban

Milyen elj8r8ssal k®sz2tik a Hungaria extra
Mi az Ashyegez!| j 8r &8s | ®

A jogszab8ly szerint mennyi kel l |l egyen a gy
Egy brut nature pezsgRben mennyi a megengede
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10. Borkereskedelem

101.A vil 8g szRI R ®s borter mel ®se

A vil8g 20 orsz8§ggRam®sizeltyi®s ®Hroutk®smeélt Wss C

szok8sos t8rgyalni: az ¢vil 8gi ®s Djvil ggi t
®s z-d®il t ek®n helyezkednek el az Djvil ggi, v
| ®nyeges adyanmBnreylanibohr t er mel ®s ek zé&d beazn & itzedy
ozl et c®l okb- I kezdRd®s tD®eélr.i kEaz, e kA uafrikat err8¢) |i eat
biz®l and, de K2n8t is ide szokt8k sorrott®nt. Az
me g, ahol bRs®gesen elegendR a napf®nyes -r

°nt°z®ssel p-tolj8&8k. Az eur - -pai m®rt®kkel sz
termeszt ®si rendszerekkel folyygk taesmdll tRt o m

tartoznak a | egmagasabb mi nRs®gi oszt8lyba,
mut at n®kt ®& 8&r 8nyban verhetetlenek. A kiv§gl
mi nRs®gTek, nem mutatnbak®getl.enARsna@yjpfr afteij

technol -gi 8nak k°sz°nhetRen a borok kib2rj 8§k
A tengeren t¥w i telep2t®sek ellen®re a vil g
a csemegeszRI Rvel egyésdtnt7egymkebviesetaj ngad
eur -pai ter¢bemne m®Pygr $12Ya v 0 @desett asszan &rmnekadkar a 53
hogy a h8rom nagy bortermel R orsz8g Franc
vVisszaes®se 15 % fopRdt o, vdetezCnapgob®srz®sed

Hel ye Orsz§'v|e|\/|nh|ny Hel y e Orsz§'v|e|\/|nh|ny
1. Ol aszor 48 869 11. Portug 6 703
2. Franci a 47 373 12. Oroszor 4 880
3. Spanyol 36 600 13. Romg8ni 4069
4, USA 22 140 14. Magyaro 2873
5. Argent 13 358 15. Brazilia 2732
6. Chile 12 870 16. G°rc°gor 2650
7. Ausztr 12 000 17. Ausztria 2 350
8. D ®Afrika 11 310 18. bjz®l an 2 350
9. K2 na 11178 19. Szerbia 2332
10. N®met or 8788 20. Bul gs§r 1538

Vi It8gr nef Is@xz es en 27%

14. t8bl 8zat A vil 8g | e gbea (DVWcthtisztika)or t er me |
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A v iteljes gxport volumen@5 mi I | i 8§rd U, az #demor2t 28I ad g
volt, 2015r e 2, 6r2e Ud rheltleedett. Orsz8gonk®nt nagy e
biz®l and 4,5, Chile 1,65, Magyarorsz§g8g 1,14
pol c8viashomy2tva az 8§tlag8rak alacso8pamak tT
ol cs - t°megborok tart8lykocsikban ®s haj - ko
pal ackoz8s m8r a c®l orsz8gban t-Raremékeddtk. A pe
£Erdekes k®p eldorexpatjp®s eaxmp oi k 8§ ak° zRs ®ge. A t 2z
termel R 8l12tja -8t RRs et¢zel aelrmgh@gy80OB e xp

|l egnagyobb export8l: - o0orsz8§g r®szdAgzecd@RPdOrmdmam
§tl ag8rak is szembetTnR k¢l °nbs®get mut at na
ad- di k, hogy a francia bor magas presztz2zs

k¢l fol dre, az al acsony S8Snedbarak@jelenkk. a t art 81 yba

Helygq oOrszg|S2ZX REGBOTLEr) pon gxtp?rta
1 Ol aszo 685 48 20,5 2,41
2 Franci @ 758 47 14,6 5,73
3 Spanyol 950 37 17,7 1,13
4 USA 22 4,1 2,35
5 Argent 14 3,2 2,40
6 Chile 13 8,8 1,65
7 Ausztr 12 7,2 1,71
8 D ®Afrika 11 5,6 1,25
9 K2 na 11
10 N®met o 100 9 4,0

- M®g jelentRs expord®Ilarkd 2o0dtugs8li a

- Magyarorsz8g 8tlagban a 20. helyen v

15t 8bl 8zat A vil 8g | egnagyobb borexportot b
(OIV, Wine by numbers)

A bort erbnoerl fRGosgg@ess za8 gesn k ®nt nagy el t ®r ®seket n
ahol a borfogyas6z0t 8si tneergmea/f@ig ean a( 4 Smedi t err
bort termelR ®s export§l - orszggok, ahol a
orszg8§gok viszont exportdmikagycChmidreRselAz( AW

borfogyaszt §stti ab5Valtiitke8rnr eMezesz®p hel yez ®se
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Horvs8torsz8gnak 44 I|literrel. Az elsR t2zben
Maced:-nia. Magyarorsz8g a 24.1 |literrel a 22
A vil §gghbhmesztet naggy 9 n RIVREflatjotz8k k ®p et mut at nal
termesztenek autochton fajtgkat t°bbnyire h

jelenik meg az export piacokon.

SzRI Rf ajta Hekt 8r
Cabernesauvignon 340 000
Sultanina 300 000
Merlot 266 000
Tempranillo 231 000
Air ®n 218 000
Chardonnay 211 000
Syrah 190 000
Grenache noir (Garnacha tinta) 163 000
Sauvignorblanc 121 000
Pinot noir 115 000
Trebbiano toscano (Ugni blanc) 111 000

16.t 8bl 8zat A vil 8gban a | egnagyob(bFotrerr8msRt eWig¢n
Varieties Distributionin the World /OIV Focus 2017)

A statiszti k8k a DborszRIR ®s a csemegeszRI
ugyanakkor ntmé¢gsgzets@ni m8schmol - gia ®s elt® R ®
A ] bor szRI Rt magas <cukor, magas savtartal
viszont alacsony cukor, alacsony savtartal m¥%
vgy kicsi k. A borszRIRKk term®s8tl aga 8l tal§ghb
ritka a 4050 t/ ha ter m®s8tl ag. A vil8g jelenthFh
T°r°korsz§g8g, I r8§n, Ol aszorsz§8g, Chi like . Ma g
|l egjelent Rsebb csemegeszRI R termel Rje volt,

versenyt tartani a vil8g nagy termel Ri vel

10.2.Magyarorsz8g szRIR ®s borter mel ®se

A magyarorsz§8gi szRI Rter ¢dbetn faolt yea3omRdrdea g ec S

volt, t°bbnyire elapr-zott kis parcell 8s szFk

8trendezRd°tt. A rendszerv8lt8§skor 135 ezer

ben m8r c¢csak alig 100 @arztotthaszRIR,t ¢reimRine reg

kereskedel mi c®l % ¢l tetv®ny csak 45,7 ezer h
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(8tl agm®ret 0,5 ha). A -cts® kAkz2nlst t0WBny dla &t
®v, a ter med&tlimag c®| Ker;d dked.v®h yfektb@m $BBHBRISR qa

Ugyanebben az i dRben (1990 -t a) a fajta®ss
|l egnagyobb ter¢leten termesztett szRIRfajta
ut - bbide®bteinzel Rre t°rtek az illatos fajtsgk,
fTszeres, val ami nt az interspecifikus fajtsés
gombabetegs®geknek m®r s®kelten ellen8l Il nak,
faj t 8k, ez ®rt telep2t ®s ¢k bi zonyos mTvel ®s i
alkalmatlanok.

Jlenleg a | egnagyobb terg¢gleten termesztett
FTszeres (4275 ha), az Ol aszr Madezianmmggyas soa k har
szempontj 8b- | jelentRs 8tl agmi nRs®get ront
t 8mogat 8sokkal tort®nt meg (Telep?2t ®si T8 mo

EbbRI a Kunsg8gi b eortv i nd2®k VLI Zl, 38N yimli @tgBolBjr Bt Ft
Hegyal ja O0;o&7 kmiploltit8 r dAAzFtal acsony bor 8szati G

mi nRs®gT bor 8l 1l 2that - el R, ez ®rt ez a fajt
alacsony MANR®O®®g®PRIaREK®KS z7%tntk 0os szerencs®r e
szerep®t ®s a fajta®sszet ®t el i's sokkal kedv
FEHERSZOLO KEKSZOLO
fajta teriilet arany fajta terdilet arany
1.Bianca 4757 ha 10,55% kékfrankos 7229 ha 37,92%
2. cserszegi faszeres 4 275 ha 9,48% cabernet sauvignon 2 690 ha 14,11%
3.0lasz rizling 3 988 ha 8,84% merlot 1973 ha 10,35%
4. furmint 3 883 ha 8,61% zweigelt 1744 ha 9,15%
5.chardonnay 2 586 ha 5,73% cabernet franc 1370 ha 7,18%
6. rizlingszilvani 1729 ha 3,83% pinot noir 1094 ha 5,74%
7. harslevelt 1610 ha 3,57% kékoportd 1050 ha 5,51%
8. szlirkebarat 1601 ha 3,55% blauburger 434 ha 2,28%
9. Aletta 1550 ha 3,44% kadarka 371 ha 1,95%
10. Irsai Olivér 1491 ha 3,31% syrah 214 ha 1,12%
OSSZES FEHERSZOLO 45090 ha  100,00% OSSZES KEKSZOLO 19 061 ha 100,00%
17. t8bl 8zat A Magyarorsz8gon termebezett | e

(HNT statisztika)

Magyarorsz8g szRI R ®s bor 8gazata yaezRj | 8gk:«
vit8gmel ®s -&tl ijgelleBt i% A hazai borfog3haszt 8s
liter/ ®v/ fR k°z°tt ingadozi k. Ez édtertdegztel ent i

j el enleg a hazai bor 8gazat nem ter mel. meg n
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°nel | 8t -, k¢l °n°®sen a gyeng®bb ®vj 8ratokban
ar8nya alig ®bi%wsel azaeler meb®sjaodbbor®dk,er memé& b
borszak¢zI|l etekbe ker ¢l nek, amel yekr RI a szak
szakma is foglalkozikA f el m®r ®s ek szerint (GFK) az °ssz
%a ®des, vagy f ® ®des. Acsdkez j/@ s kel gldopal dok
forgal omba. A vezetR eloszt 8si csatorn8k me
di szkontok 24 %, a szupermarketek 16 %, bor
ell enRrizhetR kann8sbobirk§lrgaémant bar Dud@®k B«
kann8§sbar®d8é&s % vagy f ® ®des. Ter m®szetesen e
Magyarorsz8g a Kkis bortermel Rk orsz8ga, I g€
tags8§gl3hkeredet@® gf ©ljcll @F TSI | uni-s oltalom

10.3.¥SSZEFOGLALE KERDESEK

Melyik a vilg8g 5 |l egnagyobb bortermel R orszs§
Az Y vil 8gi bortermel R orsz8gok k°z¢l melyik
A t2z |l egnagyobb termel R orsz8pgl atyal EgRBort
Az egy fRre jut- borfogyaszt8&8sban melyik Aor
Mel yi k szRI Rfajtgt termesztik a vil88gon a |e
Mekkora Magyarorsz8g szRI Rtermel R terg¢lete?

Mel yi k k®kszRI Rnek a | egnagyobb a ter mRter ¢l
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11.Borjog (A borral foglal koz- jogsz

11.1.A bor mi nRs®g r ®gebbi szab8lyoz§sa

A bortermel R orsz8§gok mi nfRgibeegdezt8s snraszefiseurky | R

j ogszab8l yokban regz2tett m- don oszt8lyozt
honosodott meg: a francia (mediterr8n) ®s a
A francia rendszea bor sz 8r maz§8s 8anaR!l Fhetl em®rimFRhs® hyg®tt &
oszt8adyow®Wvai zedes megfigyel ®seken al apul - m

ter mRhel yeket dTI R m®hgs@dwag} ¢k aRs®@®ge seElr Rnt
ter mRhel vy, ai tkei bvbs | b o rdpEmiRGdke@®@sgrand cru illetve egys

bor vi dmdmekgeand crin ®v v e | jel°lt®k meg. Eztes a ren
®vei ben dol gozt 8k ki az egyes borvid®keken
vezett ®k be. Az-ta a merev rendszeren szinte
An ®nrendszel ®n y e g eem cdaloageyr mRhel vy al apj 8n, hanem a
anal itikai adatai a | Tafplyvei(@asztalidbor)dantdweik( tb8ej abao rh o r «
Qualitetsweinl mi n Rs ® g iPredikaswein'®@er adi kat bor) mi nRs®gi
egyes mi nRs®gi kateg-ri8hoz pontosan £°gz2te
®s cukort ar t aektakts,t bc.u kToorvngebnbtie s el | emz Rj e, hogy
i s hangs¥l y&ks an smeadj8d lyorz §sban.

Magyar ar sz@&nge t rendszer alapj8n szab8lyozta
rendszer az Euas padior pJinaci 2m0&f8or mj a ut 8n g
Magyarorsz8g 8tvette az EU seal®Pleyoz8§st ®s b

112.Az Eur -pai Uni - szab8lyoz8si rendszere

Magyarorsz8g a 2004 ®vi csatl akoz8ssal 8t vet
kapcsolatos rendel kez®seit ®s aj8nl 8sait. A
2008ban egy nagysz&s %2 bor pi aci reform r®szes®v® v§8It.

n®met szeml ® etT mi nRs®g| oszt8lyoz8g8st a fr
vl totta fel. A dTl RkTdrm®kindkd ®sPinkeka ¢lzatb§rl
jel | emzRen az 8l tal 8nosn§gl szigor Ybb szabsgl

A Predi katswein kateg-ri8bha a k®sRi szg¢gretbRI sz8rm
Beerenauslese, Trockenbeerenauslese, Eiswein.
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foldrajzil agr ened @ tha® @w donniont dt Bzt &2 bid)tSemelfek egy bor
foldrajzi eredet ®nek megjel°l ®s®r e szol g8l ha
OEM borok 8IFthgr(I)kom al at |
. o
Ol t al om earleadtett ngelglj-e | el z@ssel

Feldrajzi telV®dett borok|F°l drajzi §8r

Badacsony, Balaton, Debr Ri H8r sl (Al f°1l di, Bal
Bal atonbogl 8|Egersz- - 1| 8t D®al f Dlud i nx @Al
Bal at oQsdpakyr ed || zs8ki Arany|dung8nt %l i, D
Balatonf el vi d®k ,|Soml -i NS8sm®|£sz-dldn8nt Yl

Bal at o Bmelkl, ®|Sol t vadkerti |[dun8nt WUliisz D
Csongr 8d, D u | Arany Tiszame | | FRekl-is, R

EtyekBuda,H a j-Bajs, magyar olisme 8 1g
K8l iKuns&8g, N Zempl ®ni ,

M- 1, -Namgly- i ,
Neszm®I vy, Pa
Pannonhal ma,
Sopr on, Szek
Tokaj, Tol na
Zempl ®n

18. t8bl gzaf°Mdgwparoltapg8gmeghat 8rozott er e
113.Bor kateg-ri 8k

OEM: Ol t al om al at't 8l b?r erbdebokegpgeleMml ®4 ¢ It t
maxi mum 100 hl / ha ter m®shozam¥, kiz8r -1 ag
k®sz¢l,heatnmed y f ajta a ter¢gleten enged®l yezet
savtartalomnak 3,5 g/l folott kel l l enni . A
mi nRs®gi bor kateg-ri 8t.

OFJ:Ol t al om al att &Sbrok;améyeH88 anpzanzj et e®@seg®del r
sz8rmaz -, maxi mum 120 hl/ha ter m®s 8t | ag ¥, e S
k®sz¢l hetnek, amelynek al koholtartal ma | egal
a borok voltak a ikmtri§ bth§j Bsoxradbk.l yoz8s szer
FN:F°l drajzi bhbed z®s o0®s ki b8rmely szRI Rter ¢l
fajtamegk®t ®s ®sl 8 blkamkza rall &to hno®@Itkaglt al ma el k
ot, (amit azt8&8n a t°rh®nyd eads =ékkpmdneldhe¢t an%d o n
savtartalma a |iterenk®nti 3,5 grammot. Bizo
a fajta ®s az ®vj 8rat is felte¢gntethetR az FN
| ehet s®gesp €lalajldatnkg@®pri a vonatkozi k a kor §
ki eg®sz?2t ®ssel, hogy kor 8bban asztal. bor on
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k a kateg-ri 8k minden palackozott bor c2m
dszer l gaz8n nem seg?ti a fogyaszt -t a L
nevez®s el ®g zavaros ®s a borkedvel R sz8§
Rs®g®re vonatkoz-an. A bor 8s z attrehoznii gy eke
l yek azts8n a borvi d®kenk®nt k°tel ezRen
i szter.i rendel et form8j 8ban S megj el en
nevez®s, vagy utal8s form8j 8bhamosegB8fr @k -
Rs®g ®r RI
orc2mk®kre vonatkoz- szab8l yok
2mk®ken felt¢gntetendR sz°vegekre ®s jelo?©
atkoznak, amelyek betart8sa k°telezR, ez®
A c?2ak®nh®$s ®K Rt 3 pus ai
Kot el ezR |jEelb%l @s ecksoportba ®rtelemszer Ten
adat ok, amelyeket mindenk®ppen fel kel | t
Szab8lyozottan haszn§l hneetl-y,e kve§ 1 anseznt hka°tt-e |
c2Zmk®mbaamz ha felt¢ntetik Rket, akkor bi z
Szabadon haszn8§WMhaden jellyd®se&kz el RzRekbe
adat, sz- stb., amely nem t®veszt.i meg a
2mk®n egy | 8tnineaRhenhekekR fel©°l ®seket

Ter mPkkateg-ria megjel°l ®se ( OEM, OFJ, F N
A bor neve

Borkateg-ria (feh®r, roz®, v°r°s, Kk®sRi s
T®nyl eges al koholtartalom V/vVv%
trtartal om

Cukortartalom (csak a pezsgRk ®s habz-bor
Sz8§rmam§sz8g

Forgal omba hozatali enged®ly sz8m

elezR, de nem egy | 8t - mezRben fel2rand- a
Al l erg®nek felt¢gntet®se (jelenleg csak a
Az i mportRr, palackoz:- felt¢ntet ®se
T®t el sz8m (a LOT ® 28m,zonadagy tegyedi
Egyebek (v®djegy, c2mer stb.)
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Szab8lyozottan v8laszthat:- nem k°telezR jel?©
- £vj 8r at

- A szRI R neve

- Cukortartalom (sz8raz, f®lsz8raz, f ® ®des
Tiltott jel°l ®sek

- minden olyan sz°veg, ami a f omgemsizdaz &lsle?
A c2mk®re vonatkoz- EU szab8lyoz8&8sban feltTn
vagyis a szRIRfajta, az ®vj8rat ®s a cukorta
el is hagyhat- -k egy c¢c?2 mk®r RI
Cukortartalom szerin i oszt 8l yoz §s
A borokban az erjed®s ut8n visszamaradt, vag
meghat 8rozza a bor ®rz®kszervi hat 8s8t. A c
®r zet ®t g8tol j a, ez ®r ta tee®e n i g abBrokat Zkevlvelik.e d v e | F
A legfontosabb acukors a v e g ue nbso¥ilbya n , mer t mi ndkettR |
®r z®kszer vi hat 8s8t . T Yal savas borokban szo

cukor mennyi s®g®t. A magy8k &ofg®PhszB8rhazszbHRE
borokat, a forgal-marpeek besakkkkeel b80 %z il
®des2tett egyszerT borok. Ha egy ®des bor ¢

borban, akkor annak az alkoholth al ma nyi |l v8n ®szrevehet Ren al
A borok cukortartalom szerinti oszt8lyoz8sa:
Sz 8§ rmaazx:. 4 g/ | cukortartal om, de mi vel a sa

viszont!) ez®rt a t®nyl eges cuketrBzmaximamh om =

9 g/l . Vagyis, ha egy borban a titr8lhat. - s
|l ehet, ezt a bort sz8raznak | ehet nevezni
F®l| s zd&irla2z : g/ | , de a t®nyleges cukortartal om

maximum 18 g/l lehet.
F®lI ®Rke4bg/l.£dets®:bb mint 45 g/l

115.A Bort°rv®ny

AszRI Rt ermeszt ®sr RI ®s a borgazds8l kod8sr - |
v®grehajt 8®s &aebodebé&kteliRSI | 2t 8s8r - | sz- | - jc

egy¢ tBoerste’nr wiewezitk n e k

Ezek a jogszab8lyok rszabBflylozz&&8raa mst k é€®se

kieg®sz?2tR ®s seg®danyagokat, il letve el j 8r &
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bor ok, a sTr2tett must , a finom2tott mu s t ¢

felhaszn8l hat el psysgok ®zab§lyait, a mintayv
Vizsgs8l at8nak m-dszereit. A jogszab8ly mell ®
jell emzRit, a borok 8ltal8nos ®s a mikrobi ol

s e g ®Rds adal ®k An yta°grovk®anty. szabg8l yozza a bor §s
nyilv8ntart8s8nak ®s kereskedel m®nek szab$§ly

K¢l °n fejezetben t8rgyalja a t°rv®ny az ered
a Bortelepe¢l ®sf oBgsa | Bwsrtv i ®IsRkfieldsTdrRol §s §t . Elre
szervezeteit ®s dDofrenli aREP®RIgRtsverzsgB/et e®et, m

- Bor Eredetv®del mi Tan8cs

- Nemzeti £I1l-pimiezeg8fgi@8nHi vat al

- Bor8szati ®s Al koholos Italok I gazgat: -s8§g

- Orsz8gos Borszak®rtR Bizotts§gg
- Hegyk°zs®gi Tan8csok
- Borvid®ki Borb2r 8l - Bizotts§8g

A t°rv®ny k¢l on fejezetbenz -t S8smeail §lai sa sTzoakba&
azok r®szletes szab8lyait m8r a ter m®KI| e?2r 8s
116,.A Hegyk©°zs®gi T°rv®ny

A hegyk©®zs®qgi rendszernek nagy hagyom8nyai
t°rv®nyt a magiyaem @drklod meendsuerliB49R4

awazl ta ®r v ®n:
akkor megsz¢gntett® kK. A renbemesz 8l e8et ut heg+
®r v®nyes a 2012.Mva g yCkCaXzl sKag t @ viearyt er mel ®s s
hi vatal os k&2lzad pesgagde®igyeet egy, vagy t°bb telep
®s az szabs8lyozza ®s szervezi a hozz§ tar
Magyaror Az 8lgeqy kI°z s ®g van. A hegylkifn&®g v §I
k°zigazgat §8sdeglye®a@ariat okat a

A magyar hegyk©°zs®gi rendszer Heb§k®dms®Qgn
egybor vi l®ky k° asl@gegk® zs®gsizerarB&egbak m8&8s.odi k s
A harmadi k, o6egyBfns ®gekn HaT)ametynek nhgyon ontasa
Szerepe van a jogszab8lyok el Rk®sz?2t ®s®ben i

®s nagyon fontos ®rdekk®pviseletet |8t el
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https://hu.wikibooks.org/wiki/Magyar_Bork%C3%B6nyv/Eredetv%C3%A9delem#Országos_Borszakértő_Bizottság
https://hu.wikibooks.org/wiki/Magyar_Bork%C3%B6nyv/Eredetv%C3%A9delem#Hegyközségek,_Hegyközségi_Tanácsok
https://hu.wikibooks.org/wiki/Magyar_Bork%C3%B6nyv/Eredetv%C3%A9delem#Borvidéki_Borbíráló_Bizottság
https://hu.wikipedia.org/wiki/K%C3%B6ztest%C3%BClet
https://hu.wikipedia.org/wiki/Borvid%C3%A9k
https://hu.wikipedia.org/wiki/Hegyk%C3%B6zs%C3%A9gi_tan%C3%A1cs
https://hu.wikipedia.org/wiki/Hegyk%C3%B6zs%C3%A9gek_Nemzeti_Tan%C3%A1csa

A szRI Rter mel Rnek, ®s a Ikdnntel ek &d &srhae gglkR&Is

Afelv8s8rl  -knak c¢csak regisztr8ci-s k°telezet
bevall 8st kell k®sz?teni, melyrRI a hegyb2r.
czembe t°rt®nR sz8I 1 2t8sr - | ,®rvkalgya zt oivl§lbebtf &K ed
adja ki asz8rmaz8si , biamealyy t vad mytj 8n az Yaj t ul
borkereskedRnek, vend®gl Rnek) pontos nyi |l v &
forgal omba hozatal. engede®el ya keblak®tni pmha
A k®szlet fogy8st sz8ml §val ®s bork2s®r R ok
jelenleg j°ved®ki ad-j a, de a nyilv8ntart 8s

s¥%l yosan b2rs8gol
117.A J°ved®Kki Torve®ny

Aborter mel ®s't , annak kereskedel m®t ®s a fog
hatalom igyekezett megad- ztatni, hi szen egy

R®gebben ezeket nevezt ®kKk reg8l ®nakn azel&lnll aeng

az ©°sszes szeszesitalra, czZemanyagr a, ener gi
Joved®Kki T°rv®ny a borra ugyan kadvetaréml am
N®l k¢l i J°9v,edd®k ia theorrm®ke r nmeed eRlsnee, sszzi8d d r2ha8ms as
nyilvs8ntart$8sra k°telezett ®s k¢l °nl eges |

bizony2tv8§ny, Ter m®k K2 s ®r R Ikkendskedelenvagyss | | 2 t -
a bor tag8ll amba ®s t gpp§ltig8dmem, k2 wnplorre 84 B§I)

enged®l yhez k°tve. Az uni-n bel ¢l mi nden mag
k¢l °n enged®l ysaPBk ¢t otfapgaSHl el tagmsbr-Blorvti8 s 8r ol ni ,
forgal mi ad-j 8tk, ( CaFzA0)n b mae g faizzzeatlt ®nem ker esk
mennyi s®geripgedc®Blajkesv Slsgreod had R vagy adhat e |
ad-sz8muk felt¢gntet ®s®vel saj 8§t ter m®k ¢ ket
kereskedRnek 8tadhat) 8k.

A gy°mBybor szint®n ad-tartalom n®l k¢gli term

®s a pezsgR j°ved®ki ad-tartalma 16, 46 Ft/|
118A SzRI|I Rkataszter

Mi nden magyarorsz8gi szRI RtermR terg¢l et egy
ker ¢l t fagtyevreslze®tl ye, v2zgazd8l kod8sa, fekv®se
Yat vi szonyok al apj &8n. Maxi mum 400 pont ot tu
szRI Rt e®gyevekt 8l yba vannak sorol va:
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| . os zItFR8tleyr:messzzRR ®sr e ki v8l - adotts8§g¥

l'1.1. oszt8ly: szRIRtermeszt®sre kedvezR ado
l'1.2. oszt8ly: szRIRtermeszt®sre al kal mas

l'11. oszt8ly: szRI Rtermeszt®sre al kal matl an
A |l egjobb adot-3883gponttot,! @t em&k 3dl0, a | eggyen
SzRI Rt el epytt ®sg &k eaageld®I ®s | 1. oszt8lyokba t

119.A borral foglalkoz- fontosabb jogszab8l yok

A s z2PRIrR 8gazat Kk©°z°ss®gi szab8l yoz8s8t az al

ha8 | ywS|l t oz at m ehtgpt//euldex.auto@ase@who @l a p o n kereszt ¢l
Anemzeti | ogszab§l| ynpk/ntihehtodll yagpso nv Kletrezsatt il a®r

11.10.¥SSZEFOGLALE KERDESEK

Mi |l yen k®togztn8llsyezzn®kn a bor ok mi nRs®g®t ?

Az EU borpiaci reformj8nak 8tv®tel ®vel Magya
A borjog milyen kateg-ri8kba sorolja a magya
Mely f°ldrajzi terg¢letekrRI sz8rmaz- magyar
Mivotk or 8bban ennek a kateg:-ri8nak a neve?

Mel yek a borc2mk®n felt¢gntetendR k°telezR | e
Az ®vj 8rat a k°telezR vagy a nem k°telezR je
Mel yi k torv®nyt h2zvjuk Bort°rv®nynek?

Mi a hegyk©°zs®g, hogyan mTkodi k?

Ki 8l 1 2tjazgsi abbbpongzB8vgayst ?

A bor ad-tartal omieztlelgnt?i | °ved®ki ter m®K

A szRI Rkataszterben mi a | egmagasabb pontsz§

Mely szRI Rkataszteri kateg-ri8ba tartoz- szR
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12. Bor az asztalon

121.Abor beszerz®se, t8rol 8sa, k®szletgazds§gl ko

A sommelier | egfontosabb feladata a vend®gl ¢

belagzl i tal ok BAebesre®s®s f edodkBevdragdnenadzserelzt 0z h a

a beszerz®si vezetRvel, a tulajdonossal, ®s

A beszer z®snol figyel embe kel venni a k®sz
t 8rol 8si kapacit8st, a sz8lI|l xti8kiathatsg§niedRIge
az ®rt®kes?2t®si form8kat, a szezon8lis ®tl ap

A borok8ki8t¥8h&som szakaszra bonthatjuk

1.El kell d°ntenie, milyen -t érojrd daeplomiana Mg n y spst
l egyen a magyar ®s k¢l fol di borok ar 8nya, mi
szRI Rfajt8k bor ai | egyenek hangs¥% yozva, mil
akare t °bb ®vj 8ratot k2nS8nd&lini hs8tnby. bBozrek awktag&n p
a |l ehets®ges sz8lIl2t-k jegyz®k®t, dent eni k
borkereskedR, bordisztrib%tor c®ghez fordul
sz8m8ra az i nker methasans$zakklaapeog - ri 8j 2 vend
ter mPszet esen szem®I| yes k- stol 8si ®l m®ny
borfesztivsglokr- -1, szakmai rendezv®nyekr RI

megrendel ®s nadp.jdsendet h@nh R $28ki sebb mennyi s
a hosszabb fizet®si hat8ridR, a marketing t8§
csak egy borkereskedR c®g tudja egyédtt biztoc
(®s benne fekvR tRke)Sbmi irBagl8ibd§ a8 sb8orra, mi nt

tartal mazza a borkereskedR 8rr ®s ®t i s, a f e
kedvezRbbD

2. Ezut8n t8) ®koz-dnia kel a mhargszaok - ®s b
kedvezm®nyrendszer®rRI, sz8l1l2t8si ®s fizet®
33Fenti ek i smeret®ben kivg8§lasztja a borl apj 8r :
k-stolt, k-stol  -palackot K®r a bueanBkzstbl ¥s
keret ®ben ak8r t°bb szakemberrel, az F&B me

ki vg§l aszt8s. he&lzyeens kv oslttol 8s ok k°zben tudj a
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el fogul atl anul ®rt ®kel ni a borokhe? ®si &k ®s Rb

jell emzRit ®s meggyRzni a vend®get, hogy az
A sommel i er munk8j 8nak el engedhetetlen r ®sz
ide8lis, ha min®l t°bb bor8szt keres ,hzel , me
adott borvid®k jellegzetess®geit, a szg¢gret Kk
| ®p®eeien tapasztal at ai nagyban seg?2tik annak
8l tala vagy a tulmijrnR®¢ ®B%wditheelkm | Ekkht otut §
borok ®r ®s ®t , mel yi k a v8laszt®kba beemelt |
m®g pi hentetni, melyik bor minRs®ge indult |
Gyakr an ®r i ol yan v§d az ®t t er me kyetten hogy
borkereskedRvel szerzRdnek. Ennek el Rnyei t a
a borlapot, a borhTtRket, kl 2 maszekr ®nyeket,

fogl al koz - kol |l ®g8k sz8m8r aekk: - sz | &5 0kat m®Y
megb?2zhat - -bb, mintha egy koncepci- -tlan, el k®
net8n az olcs-s8g vs§djs8gval illethetR borv§gla

121.1.A bor ok, ital ok t&8rol 8sa

A borok t8rol §89g®maygey ,o0dafsizeyneln@gtyon nagy ®r
k°r ¢l menyek k°zott rakt8rozni, k®szletezni,
borokat szeretn® tioavk88brb @®prith®eknstkeettnin® v@rllnel,nin
gyorsamekinp mely borok k®pezz® a v8laszt ®k

Az ide8lis t8rol - -hely a | ehetR | egk©°zel ebb

k°zel 8l | and - kel l l egyen, a term®szetes f(
pal ackoknadlkzeekeR kebkkek!| 2ggi glgy¢tt | egi de 8§
d2sz2tR, a borvs§laszt®kot bemutat- nagy kIl 2m

Az ide8lis hRB®rAsCRk |at p §Ir0t4,ara abomoksi Ot §r ol §:
hel yi s®gbenzevkarg®yn yab eknl 2nmeans t 8r ol hat unk ®I| el mi ¢

dug-k magukba sz2vhatj8k. A j:- szell Rz®s sz¢
BE§rmilyen t8rol8si m-d 8l rendel kez®sre, |e
ker ¢l nleknmydkelgen el ®r het R pol cokra, beavid®k
szort2roz8§s, ek°zben biztos2tani kel l az e
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hRm®r s®kl etet is. Az elrendez®s k°wbegie®sd@tba
a |l eg®rt®kesebb palackok nyugal m§t .

A napi k®szl| et t 8rol -helyi s®g®be a | eggyakr
napokban el adand- palackjai ker ¢l nek.

1212 A k®szl et gam zlM®d Xkloadt8esk menedzsel ®s e

A k®szl et ek hla®@®Rmak eaenemmaizsea beszer z®s, a k
felhaszn8l 8s8nak figyel emmel k2s®r ®s e, a sz
meghat 8rozott k°lts®gszintek betartg§sa, a k?°
egyegypal ackot), a vesztes®gek, t°r®sek mini mal
A legfontosabb kiindul 8si pont a bor besze
i dRszakban beszerezve k¢l °nb°zR beszer z®si 8§

meg8llap2t8&k&@d&kud 8l egkSlzi®p&r ki sz8&8m2t §sa:
K=B1*M1+B2*M2 + B3* M3

M1 + M2 + M3

bet Tk jelent ®se

kel ts®g (kalkul 81t k°z®p&r)

mi nden egyes beszerz®s 8r a

= W X >

mi nden egyes beszerz®s mennyi s®ge

A k®szletgazd§8l kod8§s munFd #Or Afli e 81 walt &n ¢ ea I3
iel sRnek ki) m-dszer, amely szerint Db8rmely
kel l el Rsz°r el adni , 2 gy biztos2tva az g1 |

be®r kez®skor az h@Bjt upalaaak plolilceem: | raelk ®gi ek pe

A k®szl etek felhaszn8l 8s8t k¢l °nb?°zR k®szl et
|l ehet pontosan k°vetni. Cltal 8ban egy bor ec
ak8r egy so&lsm&Bz- twdred 8| asaztt®k pal ackjaira,

a polc meghat8rozott r®sz®re is. A k-dsz8&8mok
a nyit:- lelt8rk®szletet, a be®Fr kez®s atkaet , a
z8r - lelt8rk®szletet ®s a sz8m2t - -g®pbRI kiny
a bev®tel ek ®s a k°lts®gek k¢l °nb%zet e, az
sz¢,¢ks®gess® teszi, hogy mi ndeezleg®en eideve,®s a
hi szen az ottani el ad§8si 8rak k¢l °nb°zRk | eh
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El engedhetetl en a bev®telt nem hoz- bor moz

szem®|l yzet sz8m8ra szervezett k-stol -k, a p
hi bg§8s, psadlaecjktoeks i s. (J -1 mTk°dR rendszerbe
k°lt s®gmentesen p-tolja a dug-s, hib8s palac
A sok bort ®s pezsgRt poh8rban is k2ns§gl .- ®tt
mi nden az el ad8sban ®rmd/a kelttt rwmrk&tadr skealnl,
hamarabb kifuttatni. A k®sz|letgazd8l kod8&8shoz
tov8bb megtart 8sa, ehhez ma m8r sz8mtalan e
dug-t-1, az Enomafrgobog&cdagolpukpR®@kElg. az

A mini m8lis k®szl et az a mennyi s®g, amely | e
tudjuk el ®g2teni a v8rhat:- i1ig®nyeket ®s a k?°
Az®rt , hogy mini mal i z 8Itjousk? tas ukk® saz | reyt uegko kt® | ¢ zs
egyes borra, pezsgRre meg kel hat 8rozni a

sz&8§m2t- -g@®peagyendspoeingereel, napl yst ®nél cs°Kk

mi b RI kel l azoninkaus rke@&sdzellenti . meAg 8K rliatp2t §s 8§n § |
sz8l12t8si gyakoris8got, a minim8lisan rende
is.

A sommelier ®ssk&hl PRM&IgeymMBak SjePt2 t i egy t 8bl a
kifogyottb or okat , az ®vj 8ratvsg§lt8§sokat, az ¥ dons
2rj 8k fel, mindig aktualiz8lva azokat.

Havont a, negyed®vent e, de ® vv®g®n mindenk®p |

majd a nyilvs8ntargzodha ko®slz? te§ =e&tk.el val . - ©°s

A j-1 mTk°dR sz8&8m2t-g®pes rendszer biztosz2t]
k°lts®geket, az el ad8s alakul §s8t, a n®psze
bev®tel ek el emz®s®vel ki sedgyhen Rh®mgzodr Tae kb c
8remel ®st i's elvisel nek, a n®pszerTtlen borc
Ak8r c¢csak a borl apon m8shov8 hel yez®ssel i s
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A k®szl etgazd8l kod8s fontbsva®gzegyhhkhee@®@yb&j

feltesz a sommelier a poh8rban ®rt®kes?2tett
deguszt8ci-s men¢ boraj8nl at8ban szerepeltet
A mai trendek figyelembek®t e¢R®Ree@m®Payeéesv&hbbpena
®rt ®kes2teni, hiszen nagyon ritka az a vend®

122.¥SSZEFOGLAL¢E¢ KERDESEK

Miaboo k ki vs8l aszt8s8nak 3 szakasza?
Mel yek a helyes bort8rol8s | egfontosabb szem

Milyenme go | d 8 s o khata sommnéetien | maz k ®s z| et gazd8l kod§s @

13Borvg8§l aszt ®k ki al ak2t 8sa, 8r az8s, ¢

Egy vend®gl 8t -hely borv8laszt®ks8nak kial ak?2t
- az ®tl apon szerepl R ®tel ek
- a szezon8lis ®tlapvs8ltg8sok

- amegl ®v R bor k®szl et

- a t8rol-kapacit§8s

- a beszerz®s forr 8sai

- a sz8FkI| 2kte-dkv-eEZrim®n gt ®s | kond2ci -i, akci i,
- az ®rt®kes?t®si form§k

- egy®ni vend®geket ®s/vag rendezv®nyeket
- az ®vszakok

- a bor ok h&nyRkde sre®@sizk®tp o& 8r ban

- a vend®gk©°r milyen °sszet®tel T

- a vend®gk®°r v8rhat- (nyit- ¢zletn®l) vagy
- a rendel kez®sre 811 - b¢gdzs®

- az ¢zleti tervben szerepl RRimerveaéeébk besgea

k°l t s®ge looskz t@rat ®Rkze si2tta®s ®b Rl sz8r maz- bev
- v8s8relawkci - kon, bor 8rver ®seken
- k®s z | eet ebzomreckk at k®s Rbbi, magasabb 8ron ®r
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- v8s8relemkpri meur (Tokaj ®s Vill 8ny n®h§gr
Magyarorsz8gadn] ®étastekub®&ranci aorszg8gban)
®ri k, k®sRbb ker¢l palackoz8sra, de m8r n

- a borokkal foglalkoz-k ismeretei, szaktud

- a borfelszolg8l 8shoz rendel kez®sre 8l 1 - e

- a vend®gl 8t - hely fo°ldrajzi el hel yezked®se

- akrny®k konkurenci 8t jelentR ¢zl etei

- a k2ns8lati mixben milyen s%W | yal jelennek
Az ¢zl et si ker el ®r ®s ®hez a borvs8§laszt ®k ki
- a v8laszt ®kban mi nRs®gi borok szerepeljen
- legyenek eredeti, YWaphkagl!l-° nl®agdsek, m8snedly
fel fedez®si |l ehet Rs®geket ny¥ tanak
- a borokkal foglalkoz:- szem®lyzet magas sz
- a borokkal foglalkoz- szem®lyzet motiv§glt

- a vend®g sz8m8ra inform&t?2Wk,edjvclsi R8kel he
borl apr-1 vagy itallapr- |

- megfelel R 8Sirhastaat ®gpdtitika felel Rss®ge
motivs8lja a boregttiveghal kpkeknbt¢c®ebRsel ®

13 1. A borok 8raz§sa

Az ®ttereml|lsanehbpohtajp8egyr ®szt hozz8j 8maul a g
magas pr ohfiistzefnorarz8siat al ok, k°%9z°ttgs gk a bor ok &
mint az ®telek | egnagyobb r®sze. A j - -n8raz8§s

Yagy biztos2tson min®l magasabb hasznot, hog
g8tl ags8rt | (amidjeaa hWegy®gl i esgadhatmohn.
Az 8raz8sns§gl fontos szempont a v8laszt®Kk ne

borl apon szerepl R borok c¢csoportos2tg8sa §8Ilta
desszertborok. Egy nagyobb t ®t el sz8mypt tar
sz8rmaz§8si orszg8§gonk®nt is csoportos2that. E
bont 8s banbemborokat. hat j a

Milyent ®ny ez Rk haatv®@md®g8 K| edad o § bl A% g \aNpadt a t
Eur - p8&8ban 8l tal §nolkorki éktdumi§sRs ®@hyberg §ra e
§r §vadn,zlAeti szintT &r k®pz®sn®l az §rat a pi
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meg, azaz milyen a keresletz n 81 at , milyen k°lts®gek®aner ¢ n

milyenhasmot szeretne a borokkal az ®tterem el ®r

Az ®ttermek 8l tal 8ban -3a0 Ob esszz8zrazl ®ski 0 s§ rhraas zsozn8km
az el adgsi 8rat, 2gy egy 1 5600B0 Beéské@nmz®s |
Nyilvg&n a n®pszeé¢rTbe)] adérmé - borokn§l ez a ku
i smert, kev®sb® n®pszer Tekn®l alacsonyabb h
azonban nem lehet mechanikusan alkalmazni, egy 1500GFt bor el ad8s4i 8&r §t
150%oshag onkul ccsal kal kul 81 j 8k.

A vend®g, aki nem akar OORFtbt zetsziz ve0g Ftat ¢ k 2 gt |
ugyanazon bor 1 peoshap &l®a ¢k b -Ha 5 proiBg5dilal k a
mennyi s®ggel, a fenti p®l d8eagl emasadeazaes &g
a palack t¥w sok8ig volt nyitva ®s mi nRs®ge
Az 8raz8sn8l gyakran 2gy ®rv®nyes¢l a degres
k2zvgl hagyva):

Be s z e r z ®| Haszonkulcs El ad8si Crr ®s
1 000 Ft 350 % 4 500 Ft 3500 Ft
2 000 Ft 300 % 8 000 Ft 6 000 Ft
4 000 Ft 250 % 14 000 Ft 10000 Ft
8 000 Ft 200 % 24 000 Ft 16 000 Ft
16 000 Ft 150 % 40000 Ft 24000 Ft

199 t8bl 8zat sz8m2t8si p®l da

K¢l °nl eges ®Wjt 81l akok ki m@&s hol nem kaphat - bor
®r v®nyes2thetj ¢k a magasabb 8r ban, de wugyan:c
kedvezRbb 8ron ker¢lnek a borl apra. Az ilye
mar keti ngv &rstzrk®lz kaedvezRbb 8r . R8ad8sul az
v8s8rl 8sra a vend®geket, ®s 2gy a nagyobb e

el ®r ®s ®t .

M®g az ®tter embéump.d i dlad I8 sgisail ethrea z ¢, 500k o1
Ft helyett4900Fb an hat 8rozzuk meg, ez a 100 Ft k¢l Or
8r ®rzetet kelt, ®s biztosan nagyobb fogyaszt

Ha egy bor nem fogy, ®r demes megvizsg8lni,

si kertelldnyse@gkmek .egy draszti kus 8rcs®°kkent ®s
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mi ndig haszon, jobb, mi nt a b e roalpszdnkulcés®ds z | et
k2nsglt bor m®g a bort .| h¥z- - doz- vagy azt N
pr -lidei.

A poh8rban k2n8lt borok eseti@blenh H®Rteajz§ rkl aetg.:

jelenti, hogy az ®tl ap bizonyos ®teleihez 2z
mindkettR t°k®l etes harm- ni S8tendy®Wyj tv@ay ajz8§t@&
i smer kedhet esetleg sz8&8m8ra ismeretlen fajt:
aj snl at, m®g arra is van es®Iy, hogy a ven
rendel jen a neki jobban tetszR borb- |

Jobban °srzeéelPadgsta dz ®tteremben, ®s a sommel
ha az ®tl apon szereplR ®t el mell ® a hozz§ aj
a vend®gnek nem kel hosszasan | appygm§ sii la ¢
asztall al i ntenz2vebben foglal kozni

Arra is van p®l da, ami kor a bort mintegy A
tartal mazza egy poh§r bor 8r 8t i s. Ez a bol

ki futtatand- - tz®trerle |l @ se heeztz ea kai nny-idtsott pal acl

A poh8rban k2n8lt bor okn §palack§ rk8itt-°1,t °dtet amebnorry
pezsgRkn®Il a slz,05% 8dslo,s amefnenhy@rsR&ysl |1, 0 2a®W 8 r 8 Is |
1d, a dr8ga dessze@egdiBgryokredhlet Rkdied ®a h@t ®Rv ®

sz8m8ra, akik biztosan nem rendel n®nek meg mw
A borfelszol g8l 8s eszk®%°zein®l eml 2t eavd Enom
nagyszerT |l ehetRs®g a borok bemutat§ségra, I
romol jon. L®t ezi k olyan berendez®s, amely mé
v8l aszhat, Acsapol hat o, a f ogyasd zetod svaais vaa K &r

sor a sz8§mla rendez®s ®r e.

Egyre gyakrabban tal 8l kozunk a s®f +#H6gl epet
fog8sns§gl csak azt k®r dezi k me ¢ a vend®gt RI
nyersanyagai . Ezekhezommekeigéepez ®st e npah P ep
°ssze, ak8r Ygy szerv2rozva a bort, hogy an|
Al epl ezi l ed azt, a vend®gnek | 8t®kos | ehei

tanul 8sr a.
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| smert emyas, ®athelt a sommelier a megl epet ®s

®s a vend®gnek 2gy csak az ill at ®s az 2z se

132.¥SSZEFOGLALE KERDESEK

Soroljon fel n®h8ny meghat 8roz- szempontot a
Milyen8r az8si techni k8kat i smert meg?
Mi |l yen bormennyi s®geket szolg8lunk f el pohar

14 A bor tal 8l kot8&s$azal g8hd@&®gy ® PpPP®sei, :

Az ®ttermi asztaln8l t°rt®nR bor f elosabbol g8l 8
mozzanat a. Mondhatjuk az igazs8g pillanat §n
bor8sz ®s a sommelier. Az ®tter mi ®l m®ny a

bor harm-nia a s®f ®s a sommeidtkRat °smwmeghango

Az ®tt er mi ®t el ®s italfelszol g8l Salthatyk®p ®s e i

0O sdze

At er?2t®s szab8l yai

- a ter2t®kre |l eggyakrabban csak a vizespoh
ker¢l, ez m®gagi 8gP®OrEahet
- a damasztszal v®t §t nem szabad t % s8gosan

kialak2tani

mindene s ztk °%zgy kel | el helyezni az asztalon,

a poharakat c¢csak a sz8r ukn 8 hbadnegfoge v Res z k?©°

- a poharakat %gy kel fel helyezni, hogy a
|l egyen a magasabb poh8r el Rtt), de ter m®s
keze ¢gy®be essenek

- a vend®g el ® csak hi b8t lilsark, z°%ks orkleampd mt

Al't al 8nos felszol g8l 8si szab8l yok:
- az ®rkezR vend®g sz®k®t, de a h°l gyek®t m

kell tolni
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a damasztszal v®t §t egy mozdiuda®rtal i :a fvemt

hajt egatsger Ts®ge

a rendel ®s felv®tele uts8n eg®sz2tj¢k ki v
a rendel ®s felv®tele uts8&n ker¢gl nek f el a
az ®tl|l apot, borl apot mindig jobb oldalr .|

az ®t|l ap ®s eazm ttglklreep @z o®t hi b§san, gyT
el avultan nem ker ¢l hetnek a vend®g kez®be
ha valami elfogyott, az ®tlap, itallap 8§t
a vend®g figyel m®t mi ndig fel Bgbkrazvat
®t |l apon nem szerepl R ®tel ekre

a rendel ®s fel v®t el e mi ndi g a ver

Azital f el szol g81 8s szab8l yai

a rendel ®s felv®tele ut8&§n az 8sv8nyvizet,

|l ehet R |l eggyonsabban felszol g§gl

a sommelier felel Rss®ge az aperitifek, f
szerv2roz8s8nak ell enRrz®se

az italokat mindig jobbr - -I t°ltje¢k, hisze
az italokat mindig baloldalr | mut atjuk b
haa vend®g nem k®r italt, kancs:-ban jeges
a sommel i er ®s az I tal't felszol g8l - pin

hRm®r s®kl et Tek | egyenek

a palackozott italokat csak a vend®g aszt
poh8rban dreleszeotl @Bén Hzakmail ag hel yesebb
az asztaln8l a vend®g pohar8bha ®s nem csa
az 8sv8§ny-®3zroa®beh®pal ackj 8t t°lt®s ut §r
hanem a hTtgkv°od°rben ¢t a

ha nincs hTtR8I1v8ny, az asztalra helyeze
al 8t ® t8ny®r vagy t 8l ca

ha a vend®g szobahRm®r s®kl etT §svg8nyvizet
a v°o°r°sbor pal ackj 8§ | jhuak nfeem ,b oarlk8ots@strtbealn (

asztalra
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a bor felszolg8l 8sa mindig meg kell el Rzz
a borra, ha m8r el Rtte van az ®tel

a bort, a pezsgRt be kell mut at neil la 2nmmengir e
a dug:- kih%z8sakor mindig kerg¢lni kel l a
az italok felszolg8l 8s8n§glil is mindig be
h°ol gyeknek, maj d az ur aknak t°lte¢egnk, a z

i dRsebbeknekbmakdal ®s$ adaabV®g®n nem fel edl
pohar8nak felt?°lt®s®r RI sem

ha a megrendel R h°l gy, ettRIlI f¢gggetl engl

az R poharsgt t°ltj¢k fel

haszng8l ni kel l a felszol ggtt Rk &Rt a(
szemrev®tel ez®sekor, al 8§t8maszt8sk®nt, mi

a felszol g8l 8s sor8n a c2mk®nek mindig a

a |l ev8gott f-liakupak ®s a pezsgR dr - tko:
aszth on, a hTtRv°d°rben vagy a t§&lc§gn

ha gyerty8t haszn8lt, nem szabad el f ¥ ni,
maj d kialv8s ut8n egyenesre igaz?2?tani

gyertyagyw% t8shoz gyufsg8t, ®s nem °ngy%¥jt:
a gyuf 8t nem szabakdleldtdnf 4y ni , azt r 8zogatyv
a ki¢reglt palackot nem szabad fejjel l ef e
az aperitif pohar8t az el sR bor bet°lt®se
a haszn8lt borospoharakat a k°vetkezR bor
benn¢gk bor, udv akr®radseaznn imeag -ekeen®@ ®)get , f ogy:
a k8v® felszolg8l 8sa el Rtt a borospohar ak
udvariasan meg kel k®r dn®mgni a vend®get,
ha ¢r¢l vagy kig¢greglt a pohS8gr, ¢ Imti,ndfiegl uk e§inl
m®g egy palack kinyit8s§t

ha a vend®g ugyanabb- | a borb-| m8§sodi k p
bor a tapasztalatunk szerint teljesen meg
val - k-stoltadsSen utijSnpqh &E&mrbhe®s)zeda m8r hasz
tolid®@scsak akkor, ha azok m8r ki g¢reltek;

akkor minden vend®gnek Yj poharat kel ad
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- a t°lt®st mindigdabtgyekz®ssah, kdkel ke®fg Rz o
bor az abroszra vagy rosszabb esetben a v
de a pinc®r ez®rt nyugodtan haszn8ljon dr

- ha a sommel i er a dug- el |l enRr z®sleglojra,v a
udvariasan k°z°]je a vend®ggel, hogy a bc
egy m8si k pal ackot

- a kiteoltott ital mennyi s®g nem | ehet t°bb
gyakran a pohhlhataad&is@akt ®lt °©jd®Pk g

- ha a B®rg§§svgayvzzz, gy¢melcecsl ® i s-TgniB)y (whi
azokat k¢l °n kell vinni, ®s a vend®g el Rt
a te°lt®st

- a sommelier felel Rss®ge a k8v®k, k8v®s

szrv2roz8s8nak ell enRrz®se is

Az ®telfelszol g8l 8s szab8l yai

- az ®teleket mindig baloldalr | mut atjuk b
- a vend®g el ® mindent jobbr- -I tesz¢gnk, kiv

ker ¢l R kenyeret, p®ks¢item®nyt, vajat ®s a
- k2n8lni mindig baloldalr-I k2n8lunk kenye

- A°k°| szmdgEy yd vend®g el Rtt 8tny% ni tilos

- a hisgnyz- eszk©°zt nem szabad egy m8si k,
szerv2z8Il 1 8sb-1, innze®rv2o0zgs bt-d| rk-ell |vagogy odr

- ha a vend®g valamelyik eszk°zt leejti az
p-tol ni

- az aszt al kor ¢l i hal adg8si i r8ny, ha jobb

-ramutat - j8r8s8gdljukzazveh®®gétr, kusgnona
k°vetkezR, balra ¢IR vend®g jobb ol dal 8i g
- az aszt al kor ¢l i hal ad8si i r8ny, ha bal |
j 8r 8s8val el l ent ®t e s, azaz el Rsz°g°kisezol
tov8bb a k°vetkezR vend®g bal ol dal 8i g

- az ®telek felszol g8l 8s8&8ns§gl mindig be kel
hel gyeket, maj d az ur akat szol g8l juk K i
i dRsebbeket, majd a fiatal abbakat
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az ®tzedltg &le:l spi nc®r felel Rss®ge, hogy a hi
meleg t8&8ny®rt kell adni, vagy azokat a me

®t el ®s italfelszol g8l 8sn§gl is | ®nyeges,
asztal héem ker ¢l

az eszk°9z°k asztalhoz hoz8s8hoz ®s elvite

a desszert felszolg8l §sa el Rtt az asztal

felszolg8l:- kendRvel ®s t&8lc8val vagy mor
ha a werjd®g al szal v®t §j 8t, azt m8si k tiszt
ha a vend®g a mosd:- vagy doh8nyz8s miat

h8romsz°gre hajtva a sz®ke karf 8j8ra vagy
a vend®g besz®l get ®s®th2gphé hHhel za&vagyplukd

testbesz®ddel, arckifejez®ssel, ha k°z°ln
mi nden fog8s ®s minden bor eset ®ben fon

megkezd®se ut8n udvariasane@®re&ehizR®t enk ve

ital

azokhoz az ®telekhez, amel yeket a vend®g
vagy tenger.i r 8k, garn®l a p8nc®l |l al, oszt
|l angyos citromos v2zzel, szal v®t8val

141.¥SSZEFOGL ARBE KEK

Sorolionfel 1010s zab 81 yt , a-®s| yaekdtt ad 4 e®tselol g8l §sn§gl

Mi a szab8lyos fe®s ziotl @l8fl &lss zslog§ledisn Rt 2|
Hogyan kell haszn8lni a felszolg8l: - kendRt?
Hogyan kel haszn8l ni a felszolgs8l - t81lcs8t?

A megrendel R Bl oowkboro%$Spobhagk fel?
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155Vend®gpszicholvgl aszamsemmed peci 81 i s e

A sommelier folyamatos kapcsolatbam,ti er ak ci - ban van a vend®gekk

Nyugodtan meg8l |l ap?2thatjuk, hogy az ©°sszes,

®ttezmkember k°z¢l R azie@yiviend®gi alsedtad Bm §il
- italokat aj &8nl,

- rendel ®st/ rendel ®seket vesz fel,

- italokat szol g8l fel,

- azokr -l r®szletes inform8ci- -t ad,

- meggyRzRdi k arr-I| ,-ehagy §8at afealdsazjosiad Vigte di&ts
Munk8&8ja sor8&8n nagyon fontos a vend®gl ®l ekt an
j obb vend®gel ®gedett s®g el ®r ®s ®b e n, de ug
c®l kitTz®seinek el ®r ®se, aezla®r het Ritaebeahgv
reali z8I §sa.

A j- sommelier tan8csokat ad, aj8nl, de ezt
nem kioktat -, fol ®nyes, ®s f Rl eg nem er Rszal

legyen mindig nagyon udvarias.
Azel t ®r R vend®gt2pusok magatart8sa, viselked:d

V e n d2@pgl Jel |l emzRi B&8n8§sm-d
f8radt, i nger
ideges t¢erel metl en, 3%32??;:22 elh
i g®nyekkel | @ 9.
t ®t ov8z-, kevihagyni, b8tor?2
csendes | \ongelkezik, el dontendR k®r
5 .
agress|Mndent jobba guo 2 on 02
akgr s®rtR V'hat§rozotts§g
hat§robizony'[alan, 5 nyugodt s8g, ma
ki sebbrendTs®alternat?v8kka
kritikus, a Mintuzci tapi
neho®z ﬁi:zak a saj 8§t besz®l ni, udva
Ko nn _T_szzv®lay@$,s§gckedvess®g, udv
Y'"lerdekl RAR t°bb inform§ci
20. t Qebn d8®&gatt?2 pus ok
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Nagyon font os, hogy a fenti vi sel ked®s m- d

v8l aszreakci -j a, ®rezze meg t &s 8berndd®gh aargdlol
gesztusaib-1, testbesz®dAd®bRI, melyik t2pus¥
A sommel i er eset®ben is meghats8roz- az el sR |
®breszteni a vend®@bedekl Ro@ya@n tedkel aeniak a
A sommel i er akkor v®gzi j-1I a munk8j8t, ha a
®l m®ny mel |l et t Yij Il smeretekkel, tapasztal ato

k°szO%mseteizn mp @rdzt meg®r t .

Sug8rozzon szakmai tapasztal atai n, rutinj §i
hat 8rozott fell ®p®ssel , nyugodt, biztos moz
mondanival -val t8massza al §.

Annak a vend®gnetk,r erkd e ldtr § gal ®d & &n, de hat
a borlap n®h8ny kiemel kedR t ®tel ®r e, aksgr r
nehogy a vend®g ¥%gy ®rezze, csak a | egdr8g8hb

Cltal 8ban ba nh-edgshzeevr§ | thadb a sommel i er a borl ap
egy magasabb &r fekv®sT bort ajgnl, a tapasz
8§r fekv®st v8lasztja, de van es®l ye, hogy a
Ha a veynwd®otet bort szeretne rendelni, mi ndi
®t kez®s n®I ez a bor val -sz2nTleg csak az egy

k¢l °nb°zR, poh8rban k2n8lt borokat 8l hegwtmi n
bor harm-ni a.

Gyakran el Rfordul, hogy a vend®g sabl onokba
t2pus¥% bort rendel i, ami nem biztosan a | eqg]j
megol d8s | ehet -k &ta naylistcoire llp &rt eergn®s zet esen a
a k-stoltatgssal h8t ha si ker ¢I a vend®get a
i smeretlen bort v8laszt.

Nagyon fontos a sommelier munk8j 8ban az eml
k - s8tsoali d ok pjokn er Rf-&kd z 2kte®lsls ed | a-k2 eamiean- eg §t i

ugyanennyire fontos az arcmem:-ri a, eml ®kezni
fogyasztani.
Nagy szakmai ki hz2vsgst j el entvezg®s e®t tseirkeenmr eist

|l ebonyol 2t 8sa, a t°bbi kol |l ®g8val ®s a konyh
k2 s®r ®s e, az italok i1 dRben felszol g8l 8§sa. A
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kel |, a beszer z®sR Ré¢| ad &seingd ®gzlketeikl e d rit s®Bnme
i smeretei ®s d°nt ®sei

A sommelier munk8ja sor8n a | egnagyobb ki h?v
sommel i er 8§l t al megk:-stol't ®s 8l tala j - -nak
sommel i er udvariasan el magyar8zza a vend®gne
szRI Rfajta, a technol -gi a, az ®rl|l el ®s k°vet

megel ®gedett vend®g, ez®rt m®g wbbhen agy em®d

pal ackot . A nagyon dr 8ga, ritka borok eset
®rt ®k hat 8§r az, ami felett az ®tterem nem tu
vend®gnek azt akkor is ki kel l fizetnie.

15.1.¥SSZEFOGLAR®DEKBEK

Milyen ide8lis tulajdons8genkkkal kell rendelk
Mel yek a I egnagyobb kih2v8st jelentR vend®gt
Milyen a j- boraj8nl 8s taktik8ja?

Mi a teendR, ha a bort hib8snak talgglja a ve

166A bor ®s pezsgR felszol g8l §sa

Aborszerv2roz8s alapvetR szab8lyai a k°vetke
- a megfelel R k°r ¢l m®nyek k°ozott tartott
hRm®r s®k Il et en, 8l 1l and - p 8 an tpalacknyadaloom me | |
8l |l apot8banpé®yRRbort vagy

- a bor vagy] peralgmRedgfa¢e¢ltel R hRm®r s®kI| et en

- a bor vagy pezsgR fajtg8)j8nak megfelel R, t
- a megfelel R szerv2zztechnika betart8s8gval

A palacknyugalom nagyon fontos a, affrissen,pb,agy p

k8ni kul ai napon vagy nagy fagyban ®rkezett i

felveszi a t8rol -t ®r (pi nce, kl 2 maszekr ®ny,
helyzetben kel t8rolni, Rapt - IA, rreRgW®e 8 rszedns
boroknak, ez ®rt a klasszikus kompresszoros
Nagyon fontos az 8lland:- hRm®r s®kl et, tapasz

magasabb, de 8l |l and-a htRom®a ks ®&ll te & r tkheavt® ssh8g 88&nrz
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®vszakonk®nt i alacsony majd magas hRmMm®r s ®k | e
van, hol kit8gul, hol ©°sszeh%z-dik, ®s Ael f:
c2mke 8l Il apoz&r az at ®r hen @& d&id - ski sz8rad, a
hamar t°makgemebyashatatl anng is v§8Ilik.
A bor ®s pezsgR v®gsR felszol g8l §8si hRm®r s
vend®gl 8t - hely vend®gtea®hBRnN®®Rs®a|l pokeconi BE®a
AC a kl2maszekr®ny ®s hetabbhbh &i @Rabgkospal pok
az ebbe a poh8rba te°oltoett ital az ide8lisn§gl
poharak hTt®a®rae piezsgRshbdOhasak eset ®ben. A
felszol g8l 8sahamiiik®szleppdalze tiedie 8(1 i s kezdeti h Rn
kellene lehTteni a palackot):
| de 81 i lde 81 i
Bort2pusok felszol kezdeti
hRm®r s h Rm®r s
pezsgR 6-8 AC 5A C
®vj 8§ratos pezsgR 9A C 8A C
fiatal feh®r ®s 9-11AC 7C
feh®r&k@®beRs sz ¢ir e 810AC 7A C
testes feh®rbor 1111 3AC 8-10AC
barrique feh®rbo 1415 AC 1221 3AC
fiatal v°r°sbor 121 4 AC 1111 2 AC
el eg8ns, ®retteb 1416 AC 1221 3 AC
nagytestT v°r°shb 161 8 AC 1415 AC
magas tannin¥% v° 182 0 AC 1617 AC
tokaji asz¥W, por 11-1 3AC 101 1 AC
21. t8bl 8zat k¢l °onb°zR bort2pusok i de§8l
A poh8r a bor ®l vezme@®Phak8S8rergyika,, egf magbsesheél
sz8j kialak?t8s% poh8r a bor | egjobb tul ajdor
megfelel R form8j %, Trtartalm% poh8r a |l egsze
egy k°nnyefmmolkeaze®khett Rr,ol 8s8ra szol gsgl ed®ny
®s a fogyaszt-ja k°z°tti ®rz®ki ®s szell emi
v@kony peremTnek, sz2ntelennek, hossz¥% sz8r Y
A pohr8orm hr§®s z b R gl 1, ezek a kehely, a Sz8r
ink8bb a design r ®sze, persze emell ett a s
|l egf ontosabb a bor szempontj 8b - | Amk@®behy |
poh8r perem®nek kial ak?t8sa, ezek egye¢tt jut
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Hogyan | ehet s®ges ez:

- apoh8rnak az adott szRI Rfajt8nak megfelel
tel jesebhb Il 1l atspektrum8nak az orrba ju
intenzit$8s§gt

- apoh8r kialak2t8sa seg2t a bor texn®t 8 8n:
j obb ®r z®kel ®s ®b en

- a2z adott szRIRfajt8nak megfelel R poh8r i de
savakat, az 8sv8nyossg§got, a tannin keser

- a2z adott szRIRfajt8nak megfelel R poh8r ny
ut - 2ezz e® | @t

Al apvetR szempont a bor il l atanyagainak min
orr8hoz vezet ®se. L®nyeges, hogy a szRI Rf aj
tudjanak fejl Rdni a poh8r ban, afilladiljatokatmisth hez n
egy k®m®ny vagy ®ppen a poh8r szTk¢l R sz§ja
m®r ete, a bele t°lt°tt bngr@&nda cfral totharla®WnR
171, 5 dl bor6diled gR tv ar®lg 5

A bor tulajdonsg8gait ki tudja hangs¥ yozni v
szor2tani egy megfelel R pohS§8r. Erre - p ®I
form8j 8nak k¢l °nbs®ge vagy a Yansavs@iderpaméhsr ki f
seg?2t s®g®Vel a savban gazdag bor a poh8rb-|
el ker¢lve, ®rv®nyesg¢lni hagyva a gyé¢mel cs®©ss
A poh8&8r form8j8nak v8ltoz8s8ra a S8liggmdrtkd§ns
lapos,anc oupe poharat (amel ynek alakj 8t a | egen
mint 8zt §k) felv8ltotta a pezsgRfl Rt e. Enne
§raml §s8nak hangs¥% yoz8s8n k2 whglrbedykiersT tfis
kel l az italt, az elnyelt sz®ndioxi d a sz8nk
kever Rt adni a pezsgR mell ® a sz®nsav egy
k°nnyed®n <csorog a sz&8kb8r ahomsemé/ s ®vtekl ,g omealc
kialak?2tott sz®ndioxid tartal m8t. Az e-vol Yci
kev®sb® | ecser®l t ®k poharai katazf e m®&rlkoros z\Ra
karakter ®nek mBammndiloxo a8 sz e®ep®nek kicsit he§E
A poharak kelyh®nek alj8n egy bev8g8st vagy
el a bubor®kok folyamatos oszl opa.
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A poharak fejl Rd®se t°retl en, egyresabb° bb g
szRI Rfajt8k vagy a vil 8g | egismertebb bort?zp

A sommelier sz8m8ra a | egfontosabb az 8l tal a
poharak haszn8l ata, de kev®&«k8itenkd@g?tgb?hRIl o
pezsgRspoh8r megfinansz2roz8s§8t. Ez®rt egy

k¢l ©°n pohs8r a feh®r borokhoz, a roz®khoz, a

proseccohoz ®s pezsgRh%s, pegy gR&kNi°kk .esetl eg
A gyakran nagy ®rt ®kT, ritka ®s ®rz®keny bor
tulajdons8gai nak ®rvenyre juttat8s 8t szol g
professzion8lisan t°rt®nilkntviazuyw®nNdPgRs zGenl
nyugodt | ehet, j- kezekbe kerg¢glt az 8l tala Kk

16 1. Feh®rbor felszol g8l §sa

Af eh®r bort egynegyedre hajt
bor hTt Renvowdi°srshz ¢k a vend®g

A voed°r alatt mindig | egyen
azon szal v®ta. Sz¢,¢ks®g van
( mM®r et e megegyezhet a ver
feh®r boros poh8rral, de | eh
a dugf-enlakzol g8l - kendRre ®s
A palackotae mme |l i er ki emel i a ved2rdmREnyamee wdbre®k
megt°rli a palackot ®s a c2mk®t. A megrendel
vend®g fel® n®zzen. Meg kell nevezmivjasrbadrott,,

mi ndezt hat®robket Ran, de nor m§8l hangon.
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A pal ackot ezut8n a Kkiseg?tR asztalra hely
peng®) ®vel az ¢veg Agall ®rjao alatt k°rbe v
f -akumpkot meglaz2tja ®s | eveszi

A |l evs8§gott f-liakupakot a zseb®beMegs?2ir|]iaaz
¢cveg sz8j 8t ®s a dug:- tetej ®t.
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Dug-h%z-ja spir8lj8t a dug:- k°zep®re illeszt
a dug-ba, Ygy, hogy a nyit- k®t | ®pcsRs eme
sz8j8ra. A dug-t deqgq- menbadl|l ®kaf kieng |l hemera bo

El kezdi ki h%¥zni a dug-t, majd az emel R m8sod
kicsit tovsg8bRls tfeodertiatg as pai rdulgt:- ki h%¥%z 8s 8t .
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A dug-t a kendRj ®vel fogja, ®s - vatemshen

mo z ¢
ki a palackb-1I. A ki h%z8snak hangtal annak Kk
megszagol ja, el leewmdRriziih8thaa inlelnmat toad, 8l &€ c WesVv aa

cs®szealjra helyezi

A cs®szealjra helyezattmedugentdej Bbled ® (Ibelzel

h¢vel ykujj g8val regzzti a dug:-t .Megts®rslzieadi o
sz8) 8t k2svegl ®s bel ¢l i
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AT

A palackb- | k - s tdod-t-) nte°ninty i a®@eatj 8{ 3 pohar 8§ba
ti szt as8g 8&ragdapboma®Pg¢ imemegk: - st ol j a.
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Szakmai k°r°kben vita folyik arr- 1|, il yenko

El eg8nsabb, ha ilyenkor egy kicsit elfordul,
hi bg8tl an, esetleg fel i s h2vhatja a vend®g
jell egzet ess®g®re vagy kihangsww yozhatja, mi
pal ackb-1 szint®n k-stol:- menngi E®get k°bto]
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Ha a megrendel R is j-nak talglja a bort, fol
figyel embev®tel ®vel, el Rsz°r a h°lgyeknek, I
el Rsz°r az i dRsebbh&kané&k ®smajpd v®gfPnanalmalb el e dk
pohar8nak felt?°lt®s®r RI detmor A- Imegalkkhadr |l Rs k

A t°lt®snol cgyel ni kel |, hogy mindenki p oh:
egy pal adkbehntdé®ayy ektiS5szol g8l ni . A palackot, ha
a vo°d°rbe, a szal v®t st a v°d°rre helyezi. T
|l eveszi a cs®szealjat a dug-val, ezeket el vi
N®h8ny tov8bbi ackbd8liyemaskabadl tejpjaeél | efel:
nem t°rhet el a nyits8g8skor, a nyitg8g8sn§gl ®s

folyamatosan haszn8lnia kelluta8nd emsgtod g%l ve k
sz§8j §8t.

162.VY¥ °sbor felszol g8l 8§sa

A fiatal ver°sbor felszol g8l 8§sa sokban haso
m- dja van

- a palackot t8lc8&8n hozza az asztal hoz,

| ®p®s hasonl - a feh®r botr° [fte@ss zlod fge8jl @

bortart- - adeBhel@zire (coaster

- a megfelelR hRm®rs®kletT palackot bor

szal v®t 8§val b®l etdlhoz. ), ebben viszi az a
A megrendel Rnek a borkos8rbamog®vR padimkek d te |
vend®g fel® n®zzen. Meg kell nevezni a bort,

mindezt hat®roket Ran, Adpalhackn@tlt memgweszi ki
pal ackkal a feh®rhormagyi-tiasghetsiRas®sz®nek e
a dug:- kih%z8sa, a dug:- bemutat8sa, a k-stol
t°rt ®miad ,acke va®gi g A tkDIst8®Db alme majrdzad®aeak ar pal &
alj8hoz helyezi

1621V°r°sbor dekant 8l 8§8s a

A dekant 81 8s a mai ®t t er mi kult Y%ra egyi k wu
v®grehajtott mTvel et e, el eg8ns, hat 8rozott
kedv®®rt, hanem at Rolregj olRls ®@r®n@rkyd €@ hj ut 8s 8t
ak8r ®vtizedeket is a palackban nyugszi k, k?©°

mert vagy hossz¥% volt a hord-s ®rl el ®s ®s a
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stabilz 81 §ssal , majd szTr ®ssel t8vol2totta el a

dekant 81 8s sor8n a | evegRvel ®rintkezve Kkite
egy i dRsebbevfaggboem dekéant 81 ntia, atza d &s & o annl
mert el Rfordul hat, hogy a dekant 81 8s ink8bb
fajt8kns8l mindenk®ppen -Iidork®dyi, liadwe8dd Rt eets®@
van ezeknek a boroknak.

A dekant 8l §eBak°g2 kks®Popekos8r, dekant 8l - kar
szal v®lag® at s®szeal j, gyertya gyertyatart- - ban

A borospal ackot (amel yet ’
t 8rol) a kl2maszekr ®nybRI
b®l elt borkos8rba helyezi

bal r - | bemutatja a megr e

nagyon -vat &kgdr nffszqat \ha,
t°klevesebb ¢l ed®ket tarta
Sz-ban is bemutatja, megn
vagy cuv®e eset®ben a fR
bor8sz nev®t ®s az ®vj 8r at
A gyert§ygsal gmed nwWjytyja -
szakmai hibai, a gyufa |1 8ngj 8t

el fordulva gyor £ mazmgdu lgaytotrasla n( p°8czkCal)v ol t j a ¢
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Ha nem biztos benne, hogy a borkos8r kmegf el
cs®szealjat a borkos8r al 8 helyezi. A boros.
alulr | mozgatva a dug:- h%¥z. peng®) ®t k°rbe
elt8vol2tja (fRlIleg, ha nem t uabadapalackatforgamin h o s
(az eg®szben levett f.-1i Sitetd dledrytegIngs auwt v ea
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A |l ev8gott f - | isazkiu,p a&kzotn eam zkseerbi®lbhee tt ea t 81 c §r |

’

A felszol g8l - kendRveldumgegttertleij ® .p Al adaky - 4z &
ek®zben sem szabad a pal aeken, feggbdbtemi keAl d
A dug-t a felszolgsgl - kendRj ®v el fogja, ®s

2 gy emel ve kfielas pall p&lk-b-WendRvel 2gy az esetl

A ki h¥%z8snak hangtal annak kel l enni e, a puk
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A kih¥Yzott duge thied8jean,Rrzdv,arn:i niclsl ata, valam
bor &lbr ®megef edied-R 81 | apot®, a®s SmefdgB8sl elAR dual- t
megrendel R el ® helyezi (biztosabb, ha sk®zben

megk®r i, R is ellenRrizze | e.

A palack sz8j8tmkgvAlrkR$ E®sabel ]RRboi -1 k-
t°lt a k--dteglk-eprels&®rblba mozgat 8ssal j8r, ha a k

apolar at az asztal s2kj8ban tartja.
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MeggyRzRdi k a bor tzaglzjtas 8d®roni,n®aajtd rmeg b e
pohar 8b - | ezt a kev®s bort k°rk°r°s mozdul a
k°rbe ©°bl°geti vel e, ezzel b i zdgensilfatot,vpeort hogy

el t8vol2tja.
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A bort vkd$mzadpPohi8rda, ®&s megk: -stolja.

Q;““lif’ii'nm

A palackot -vatosan kiveszi a koss8rb- I, ugy e
volt, ®s | assan, de hat8rozottan ®s cseppmer
8tesR f®ny®a®bnhatt ®azrbogygye, a nmegj@ennela z ¢ | e

a palack nyakgngl
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Ekkor azonnal befejezi az i§tat °%latr@&sftb.a nA ag ybeorrt

A bor kors8t-1I ®s 8llapot8tt | dzgigiRRteeanx?®vdlebn
®r dek®ben. Szint®n a bor 8l l apota (®s a szit
hagyja a karafban kiteljesedni. A karafba ne
az indokoltn8ImOK8)bb bor (maxi mu

A karafb- | k-stol -nyi me npmoyh a®RPled @®L | kK ®rjio,b bk
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A megrendel R beleegyez®se ut8n a szakmai SO
feledkezi k meg a megresedml RAppbhagakhat f mBt &1

csakl1l/6l/ 4 r ®szi g tolti), mi ndenkinek azonos men
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Szakmai vita folyhat arre |la paohkarratf baz a sz ttagl
szab8l yosan az asztalon | ®8R pah&rzbaekelzlebb
gyakorl atot k2v§&n.

A palackot visszafekteti a kos8rba, a dug-t

(I 8nccal ©°sszefogott, szRIRI ev®l ben v®gzRdR
fogva ax8gwemkmpat| a.
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Ha a f -1i 8§t egyben t8vol2totta e
sz8j8ra. A gyertys8t eloltja, de n
festol, egy eg®sz terem | evegRj) ®
gyuf 8val az ®gR knagolvadtuidszbargygmjapi | | a
majd az elaludtkanc ot | s m®t egyenesre igaz

A t 8l c8val a cs®szealjakat, a k-s

az asztalt - |

163.PezsgR felszol g8l 8§8sa

A pezsgRt egynegyedre hajt oteh visgiaasdmmaier&y a | I
vend®g asztal 8hoz. A vo°d°r alatt mindig | egy
van m®g k-stol - poh8rra (megegyezhet a ven
feh®r boros poh8r ifeldml ¢&I®s zkearn d Rrae a®«d utg§ Inar,

|

-t G

B

A palackot a sommelier ki eme2 iara8nv¥ °krebvRe r @k
megterli a palackot ®s a c¢c2 mk®t.
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A megrendel R balj§gr .| bemutatja a pezsgRt, Y
nevezni a pezsgRt, a termel Rj ®t , a borvid®k

hat 8rnoz oRktrttahet Ren, de nor m§8| hangon.

Nagyon fontos, hogy a palackot nem a |j ®gv©°d?°
ki seg?tR asz¢tamk@vedlel yezend®g fel ®, dug: h%¥z -
dr -tkos8r alatt k°rbe v8gja a &klbp8kotmmegdl a

®s | eveszi
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Ma m8r szinte minden pezsgR fd-el iaa kswprankejl a etr®r
alkal mazza a k®s®vel k°rbev8g8st. A gl keef8gat't

ved°rbe vagy a t 8l c8ra.

Font os, hogy el eg8nsan t8vol 2tsa el a f-11 8§
pal ackon marad- f-1liar ®sz. A dr -tkoss8r keng:
regz2t®shez, 2gy hat fordul atgaybael ki agavans
A r°gz2tR dr-tkengyeé¢ dep®redgR AV menne d@s @t
szorosan ill eszkedi k a dug-, m-en reysi®l ey en aag yd

kirep¢l ®s®nek azon m8sodpethgvel gku) j 8m2 g de
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nem szakmai hi ba, ha a fennhagyott dr - -tkos§8r

leveszi a dug-r -1 a dr - -tkosarat.

Bal h¢vel ykujj 8val a felszolgsgl - kendRn ker
k®zbe veszi, 45 fokos sz°gben tartja. Jobb Kk
ir8nya tetszRlegedAmitderfal yaga®megizeagueéns kKrz bt
ut ol s- f ®I centi m®t er n®I a dug-t ol dalkra f es

szisszen®ssel el t8vozhasson.
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A palackot halkan, pukkan8s n®Il k¢l nyitja ki
esetlgy ki fut- n®h8ny cseppet. Ell enRrzi (megsze

a dr-tkos8rban | ® R f®mkupak oS8irrkt8&mta , ca®g
helyezi.

A dug-t jobbr | beadja a megvelnydkd|Ringwka l( bri°zg
a Cs®n)e®sj megk®r Meged FpalRack zez Rj §ts.bel ¢ ®
A pal ackb- | k- s#dacht-) méndnyias ®ygaxjt8§t( 3pohar 8ba,

ti szt as8g Sragllagt. maj d meg
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Al egt°bb szakmai vita arr-el af peysfgRta dédammel

t Tnik, hogy az intenz2v pezsg®s intenz2vebb
ill atol 8s sor8&8n, ®s 2gy nincs stzy#ds®ggiyRz R
arr - |, hogy az adott pezsgRre |ebamlackiRn att -
®s nei nvcasl ami |l yen, nemtaR dchu d-8rja vai spsezaswerzneetkh

Ha a sommelier megk-stol hat egyrtakB8e k?°bbobkh
meg egy e ncha®pagngd cs - bb
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Ezut 8n a palackb: | szint®n k- stpwlh-ar@dman Wiss &

k-stolja meg.

Ha a megrendel R is j-nak tal 8l j)a av ®ge&mngnRdm
feledkezi k meg a megrRIndseelmMR pohar 8nak felt?©l
A megrendel R kap utolj8ra a pezsgRbRI, akkol
mi ndenki pohar 8ba ugyanannyi ( mawS-7mwne nld,®g ed |
tudkiz ol g8I1 ni .

A pezsgRt szakszerTen Y%y szolg8lja fel, h o ¢
t°lt a poh8rba, a palackot kicsit megemel ve
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t°lt ®st. A pal ackotvi shsaz arhaer aycetz i b ean nve® dp @ g R
helyezi. T8l c8ra helyezi a k-stol - -poharat ®s
el viszi az asztalt- |

N®h8ny tov8bbi szab8ly: a kig¢grelt pal d@acKata n

®s a kengyel a sommelier zseb®be kel ker ¢l j
®s t°lt ®sn®l nem cseppenhet pezsgR az abro
felszol g8l - kendRt, minden mozdul at wuts8n meg

164 Al t ernat2v z8r 8sok

A borok felszol g8l 8s8r 2teni,
egyre gyakrabban tal 8§l &)7 vz 8t
pal ackon. A technol - gi )s a diu
haszng8lt par af a mi nRs N?MACQR% S gy al
bakteri8lis fergtyReott?e "‘“"*\Gr&:;'

szintetikus dug-val \ g | al ap
term®szetes dug:-val -d?uklor nSadmbmadok®s@Greer)Lizge
M8r Magyarorsz8gon is megjelent az Ardea Sea
karbonsz§8l asbhimfamsyag,a cae mi krooxi d§ci -t, ®s

megk°nny?2ti ki-dliakos@an8ma8lduigogk8 z&p Plae ®Bsamnelr

tud elt°rni a dug- .

Egyre gyakrabban tal 8l kozni a Ccs awpatagkdkr r al (

nyit8sa kevesebb teatralit8ssal |j8r, ugyanak

a vend®get, ®ppen a minRs®g szavatol 8sa miat
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mi nRs®gT bort szol g&I®l ftmalko yAwes ztt°rb8l ingabgaans @nsi
csak 2Z28rnak | e.

A m8si k gyakori z8r8s az ¢(vegdug-s (vinol ok)
dekantert | ez 8r - cvegkupgeaek,a itel jszsielni klo®@g ng
Az ¢(vegdugoBbBpal aclkboszg8j 8t nagyon prec?2zen Kk
parafadug- val |l ez8rt palackhoz hasonl -an kel

k°z® fogva ol dal r a °knenlyle dn ynoonzndi u,| a?tgtya la kdi uhg¥az h ¢
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Tal 81 ko Zhatkunke za8r §s s al i's, ez
pezsgRkh°z ®s a borokhoz. H8§rom
t°bb menetbRI §l1- mTanyag cs?2
( mi nt egy ®tol aj n§gl vagy doboz.
mi krooxi d8ci -tsR eh®@4 RV OVABPYIR d ¢
kupak, amel vy ki hYz8skor hal k
ki k®pz ®s ®n ®| fogva I sm@ta | ®g me
p e z s\@adgy borospalack.

165, ¥SSZEFOGLAL¢¢ KERDESEK

Mel yek a borszerv?2roz8s al apvetR szab8§glyai?
Mi ®r t f ont gadoma pal acknyu

Mi a nagytestT v°or°sborok ide8lis felszolggl
Mel yek a poh8rvs8laszt8s szempontjai?

Mel yek a feh®rbor felszol g8l 8s8nak | ®p®sei ?
Hogyan t°rt®nik a v°r°sborok dekant 8l §sa?
Mel yek a pezsgR felszolg8l 8s8nak | ®p®sei ?

Milyen &lresmpalacvk z8r 8si megol d8sokat | smer

17A borfelszol g8l 8s eszk®zei, g®pei, a
mi nRs®g®nek megRrz®se

171.A tastevin (k-stol- cs®sze)

A tastevin egy ezg¢gstozott vonmyw a=eot hRY k ®s
foganty¥val, ez¢gstl 8nccal m | ehet
f®nyviszonyok k°z°tt is a aﬂc"‘bfﬂ& ®s ti
meg8l 1l ap2t8s8§t. A kerek ( g‘”ﬁm:e&h db) k
Vvor°shhorm&si k ol dal on a hc I®l yede
feh®r bor ok sz2n®nek vizsgt 2tik |
kev®sb® haszns8l at. t 8rgy, mb - | un
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sommel i er kis kit TzR&®nel hpeldezve f
A tastevin a vil &g ®nek SRETkbellrargery dglx@nr viez s z e

172.A k- st ol - poh§&r

For m8§j) 8t ®s m®ret® a francia |Insti-
hat 8rozta meg, i nnen a neve i s: I N,
. )' i de8l i s eszk?©°zazaB® ra® sfbeolr@rk i |1 | at §nak
\ trtartal ma-30dec8ll i 6an €Bn®l kisebb
illatgyTjtR felg¢lettel rendel keznek
feb®r ok felszol g8l 8s8nak eszk®°ze.

173.A dug: h¥z .

A sommelier legfontosablnunkaeszl z € gy meg

ki al ak2t 8s Y, ergonomi kus, 81 forr
®l es k®ssel Kombin§l t, k @ nel Rvel
N®l k¢l °zhetetlen a f - 1iakt evs8g8s
biztos, S®r ¢l ®smentes kih spir 8l
nyitott k°zepT csavarspir:! ‘nni e,
hegyes v®gzRd®scskesl ,kia |l kags? g

®l es.

174.A f -1 i avsgg-

A f-liavsg8g-k prakti kuks neesnt khPazs®zkn, 8§ |1dje§ ka smemme |
felsR r®sz®raRl vieehph&k aem- hz§tvebt Agal * Baphp s
m-dszer, ha a dug: h%¥z- k ®s ®v e | v8gja k°rbe
v8gs88§val2tja el ezt a f-liakupakot.
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175.A bor hTtR veodor

A borhTk®t vPdpusa i smert:

k®t fal k°z® ker¢l a j®g ®s a ?7’ nye, h

nem | esz vi zes, takagamlkeges deksPazadop fag ‘{-a

a helyet az ¢veg nyawk®®dlarkbe A2: ‘ laans s z |
vizet ®s jeget kel tenni , ebb t Rk a
talpas vagy asztalra <c¢cs?2pteth: i 8§ny, n
t 8l c8ra kel tenni, al 8 szalyv I hel 'y
asztalravagyaved ®g aszt aldSirga,s zaa v\ ®itr & v G_’.) | et ake

176.A pezsgRhTtR vodor

A borhTtR wvodorno®l nagyobb Trtar
mi ndenben megegyezik a borhTtRn®I
hi deg, a palack k°trefgertfArtsjeaglt ®«K
nyak8t®za Kkk°@zt°® tkt forgatva frapp?2rozn

17.7. A coaster

A coaster (boral 8h®tdspmal acktal §ta®thek rtzes 20
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178.A bor kos§8r

A ver°sborok felszol g8l 8s8n8§
haszn@hyakga | ehet ezg¢st, f ®m
Kialak2t8sa r® v®n az ¢l ed®kes
palackot majdnem ugyanebben a helyzetben tudjuk a

vend®ghez vinni . Ha nem Vvag)
helyezett palack megfelrl R dR
a palackb- | esetleg kifolyha

sor8&8n egy felford2t oftrt ¢cvse®s z ¢

sz8ja felRIi r®sze al §.

17 9. A dekant 8l - g®p

A nagyon finom ®s nagyon s

port bor okhoz haesczZnz8lnh attu d

dRI ®ssz°°g®t 8l 1 2tani a K i
gyertyatart - - val i s. EbbRI
dekant 81 8shoz, hanem a ki ¢

palacks z 8j a al 8 helyezz¢gk a ke

1710.A dekantfg8l - kar a

Form8j 8nak ma m8r csak a- kiPpzleehret Rs®P@eai (v2g

\;\
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17.11.Pique bouchon

A dekant 8lt bor dug-

PYARRSS NV VR R
™ . . el f
o7

\)

§PENE e
g

Ji
~— J
5 \.\j

. l.r‘?".
T, 2 2
-4 '.;:): . o Wl
i, '&--3%'3‘ ;
W RN % L

i
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1712.A dekant 8§l t°l cs
Seg?2t a bort a kar a
esetl eges dug:-t°r mel
karafba® s a vend®g pohar
177 13. PezsgRdug- fog-
5

1714.A h Rm®r Rk

Ha a sommel i er nem

mTk° dR ®s kikted I°enh®@ sz TR

j 8t eyalk&r scgRasRg®viel t
®r

f ol dal f

®k ®s ¢l

8§ba ker

Ha a p\.,l_oul,\

dug-ja nagyon beszorult,
megmaz d2tani , il yenkor seg
fog-, amely el wvan | 8tva
az esetl eg el tort ny i
l ev8g8s8hoz

biztos a kitoltott bor
hRm®r Rt tud haszn8l ni
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1715.A gyor sl evegRztet Rk

Ha a bor karafba dekant 8l 8sa neh®zs®gbe ¢t k?©
bor kell R m-don 8tlevegRzz°n, kifejlRdj°n, h
a gyorslevegRztetRt. Speci 8lis kialak?t8sa |
t°bb oxig®nnel keveredjen ®s azonnal a pohS§8r

o

A Kinyitott pal ack mi nRs ®g ®n e k me gRr z®s e
vend®gel & gaddatt sARg ®t t er e mben, ahol aks8r t°hb
poh8r ban, n®l k¢l °zhetetlen az egyszer T, kis
t 8von biztosknz°me,gt®erid Rd ezs@sek haszn8l at a.
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17.16.A vacuvin

Alegegyser Tbb eszk°z a palackban | ® R levegR (n:

17.17.A winesave

A k®sz¢l ®kben tal 8l hat-, semleges argong8zt
g8zp8&rna el z8rja a bort a | evegRtRI
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1718.Az enomatic k®sz¢ l ®k

A | egdr 8g8bbh, de a | eg vend®
hel yezhet R, az el ad§8st Rs®get
megRrzR berendez®s, gomt l ja a
vagy a bort, az ital hel‘ 8zt ve
v8l tozat a, amel ;T kM &d ree ¢

vend®g mag8nak Acsapol o, rtysn
fogyaszt8s alapj88n fizei}l )r b8r ,
kel onf ®I1 e bort k-stolhav

yh8r bart

berendez®sbRI

Az Enomatic FIl %te m8rkanevT
aksgr a | ehgrdpagB®ey 8 b bpohar ank ®r
®rt K¥eis.2 t ®s

1719.¥SSZEFOGLALE KERDESEK

Milyen a j- dug- h¥z. . ?

Mire szol g8l a dekant&8l . g®p?

Mi a pique bouchon?

Hogyan mTk°dnek a gyorslevegRztetRk?

Mi ®rt hasznos az enomatic k®sz¢ il ®k ?
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18 £t el ®s borharm-ni a

Asomme |l i er munk8j 8nak |l egszebb ®s a | egt°bb k
®t el hez milyen bort/ borokat aj gnl . A - aj
megval -sul hat a t°k®l etes harm-ni a8l dae¢ orsoggi
®t el i s t8mogat8s n®l k¢l marad, vagy 2z®t ak
rossz p8ros2t8s a bort unal mass §, jellegte

kol cs°n®zve neki

A bor kellemes 2zkomphéxiel 8s8val®f v8gyaet eV BK

valamint a gyomornedv termel Rd®s ®t , ez8ltal
el Rseg2ti a t8panyagok felsz2v:.-d8s§t, t °k®I
mikroelemeket, flavonoi o k a t , rezveratrolt, vitaminokat |

fogyasztva hozz8)8rulnak az eg®szs®g megRr z®

Az egyes ®telekkel ©°sszhangban | ® v R, azokat
kivg8l aszt8sa el entdqass zm@&ran®kmieani n®rvte® ki &t :a zaozk
p8ros2t8&§sa ugyanili ®mel®k eV &gy RI®Bb®] @kzs2Z2tzi®t , f

arcukat.

A g aj 8nl 8shoz el m®Iyg¢glt gasztron- mekai I s m
ismerniekdl az ®tterem ®teleinek nyersanyagait, f
Az % nyersanyagok, az % konyhai el j8r8sok
k°veteli k meg. 1 de8lis esetben aedommegliiter tlu
kialak?2tani az optim8lis boraj8nl 8s szempont

181.Az ®toe | p 8§ r oostdsabb alapdlveig f

- t°bb fog8sos ®t kez®s n®l egyfajta bor nem
- az ®telhez t°rt®nNR boraj 8nrlk8§smgl esd kI®B a2 1 i
f Tszerez®s, wam@y d® nm&r ta§ sp §lreoss”2 t §sn § |

- a bor az ®tel fTszerek®nt viselkedik, ©°ss
k°l cs®nhat 8sba | ®pnek az ®tellel, annak
szintre emeli k, megval  -sul egyfajta szine
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- a vend®gnek mindig alternat2zvsgt kel ny %j
egy adofiitl perel| alezernat2va | ehet m8si k szR

m-d, m8s al kothetchmolt ad im%j, am8m8s kor ¥4, m§8s
- ha az ®tel nyersanyaga-r®®gia- bbolr saz®mmaz if K,
gl tal 8ban j -1 mTkedik

- a bor nem uralkodhat el az ®telen, de az

- a borp8ros2t8§s goblhpazhagy a®hpesonh- ¥®ntra
revel 8§ci -t

Cltal8nos szab8lyok, amelyeket egyre gyakrahb

- feh®r h%shoz, halhoz feh®r bor

- ver©°s h¥%shoz v°r°sbor

- a k°nnyebb, al acsonyabb al kohaln t@ar tRall re¥
i dRsebb, magasabb al kohol tartal m¥% borok

- a feh®rborokamakfvese®k® asbooal®, v®Qg;,l az

- sajtokhozz ° bbeg9rPebor il 1 ik
- a bor |l egyen savasabb, mint az ®tel
- a bor I egyen ®desebb. mint az ®tel

- a bort inksbbgazm8rukBshowem a h¥shoz

- az ®tel ®s a bor hasonl - 2zintenzit8s¥% | e
- az ®tel ®s a bor hasonl - aromavil 8g¥% | egy
- a Aborgyilkosokhozo (sp8rga, toj 8s, arti

nehezen tal 88l unk borpS8rt

Az ®toel p8rosdttPHs talkapieagi aws§ ut - bbi ®vtizedbe
st2lus8ban t°rt®nt ek mar k8ns v8l toz8sok, ®
nyersanyagaib- | eddig i smeretlen, messzirRI
A v8ltoz8soka ab&kruoakt&lek®kol tartal ma c¢cs°kken,
cs°kken, az wuniformiz8Ilt fajtajelleget felvs
fiatal abb korukban fogyaszthat- -k, a hord-has
fot osabb |l ett a gy¢émPl cs?®ss®g megRr z®se ®s a:
vagy tavi hal at perui technol -gi8val, jap§gn
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cgy az 8ltalsg8nos szab8lyok ink8bb arra j -k,

|l egnagyszer Tbb p8ros2t8s8ra, hiszen |lehet, I
valamin v8ltoztatni kell, mert a bor vagy az
m8&8sok, pl. m8s bort kell aj8elraszonogyagghh ®:;
fTtott ®t t er emben, de | ehet, hogy az Yj abb
savtartal mY, al acsonyabb vagy magasabb al ko

esetleg az ® Imld®sNn.t°rt®nt m

Cltal 8§nolsegeylemn ,kehlolgy egy adott ®telhez nem |
annak bor 8t p8ros2tani. Ennek oka, hogy wugya
pal ackoz8s ut8n vagy n®h8ny ®ves pal aank®r ®s
m§&§s arcot mutat hTv°sebb kl2m&n vagy d®l i, m
egyi k |l egfontosabb kategdcok8l Esamatezgfhma? §
warm cl i matel J mek &g mi Guldop Mdasterk8 mmel i er s a bor
(I 8tvs8ny, illat, 2z, k°vetkeztet ®s eszerintisv®gk?®v

fontos ennek tiszt8z8sa.

Eml ®kezébes @Erbs?2t 8s akkarhgsomnll-®t8geok hnae natz

vagyhae r Rt el | e sj °knonnetkr al s@ettroek a zamat a test, text

Ah as onl lehstigek o k

- fegstolt 2.z, sok pbaesaguag hard @Grtaend b®nl e
Chardonnay, Furmint, Juhfark, Cabersevignon, Merlot, @bernefranc)

- gy¢me | cisa® sh v@ttell , f Tszerez®stRI, gye¢mol cst
feh®magy vePr°shbor (Le8nyka, Kirsglyle8nyk

K®k f r an knoi , Pinot

- k°nnyT, alacsony zs?2ralam%ia@tmh y Ta | afcrsiosnsy, k
feh®r bor vagy blreomrd®, (ISrasuavii gidlsize®re gisCPe moz
Kadarka roz®, K®kfrankos roz®)

- °sszetefinagyffe®t Bl °sszetett 2zvil §g¥%, ®
Chardonnay, Olaszil i ng, Fur mi nt , fpoaocr Ghbernedsauvdgnon,8 k : Ca
Mer | ot ®s-)azok cuv®e

- papri k8val k®zeket @®@relidl at , 2zjegyeket
K®kfrankos, Siller, hTsalvignok)! 2 m&r -1 sz 8&r ma
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vaj as idPatt®mnalge technol -gi §val k®sz¢lt Ch
a seprRn ®ri-kdReemefgbkevdRn&k, ®s a bor
nagy 8l tal 8noss8gban az al masav bont 8son
erdei gomb§s, s z a vad s gko®rsbz8fsa, t ks®nipdte kh %asnoakgky

magas tannin tartal mY, fol des, §8svs8§nyos
vero°sbor ok ( Snanc,aCdaberneGaubvei rgnneotn |, Sangiovese,
C uvi®e

ko nnyed, ¢de, friskoRzTosehgegagykmfybsei
feh®r h¥%sY hal aiihki §¢pi szsz88mg, peagag®) (it
sz®ndi oxi d egy¢tt ny ¥%j t anak Sz®p har m- ni
f e h ®r b o rblank, PindiispFarmintK ®k ny e | T)

Az er Rt el j debetnkkont r aszt ok

- a zs2rosabb, nehezebb ®telek j I har moni z
Furmint, K&knyel KPRkPrankos, Szeksz8&rdi ®s
- a s-s 2zek sz®p harm- ni(&r@s Rli ®pshzestrneetke | aBrs T«
Furmint, Olaszrizling vagy ak8r asz¥borok
- a keleti ®s mexi k- i konyh8k erRsen fTszer
ak8r marad®k cukor tralmi ménd &l®serd Rridigs zed red
vagy sm&8gaxg, savtartalm¥% v°r°sborok (Por
p8ros2that -k

- a s-s, magas, faekh§®&r juemtaami®taz M/ n nq@zyd d@r 8t |
sz8raz (Brut wvagy Brut Nature) pezsgR, g
sajtra

Ami tem®rsd el ker ¢l ni

tejfol°s, tejsz2nes ®telhez t %W s8gosan ®I
az i de8lis)

festolt vagy zs?2ros h¥%s¥% halhoz tanninha

kell emetl en keserny®s, f®mes 2zt okoznak
az ®@st ®lkemes feho®r hal ak (fogas, sol e, t
®dess®get, a t %l magas al kohol tartal mat

a k®kpen®szes sajtok ®s a tanninhangs %l

di szharmoni kus 2zt eredm®nyeznek
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- ugyan2gy visdlelheddmek ®s ze8§gpyajtok (Camemb

ver°sborral keser T, h%z-s 2zp8rt alkotnak

182.Tov8bbi szempont ecknb eakell y e kveetn nfii gy eéblor aj 8 n |
1821 D] ®tel ek, Y borp8ros2t88sok

Ma a szRIRfajtsgk, a b eek ketes2zl ugslo k|, lae jb8orrj88skz ad

Az ®telek m®g a borokn§sl i's t°%°bbet ut aztak
el k®sz2?2t ®si m- dokat, az alapanyagokat ®s a f
l ess¢k el . Egyreyiakébbrbkel ®s hat segr h@®s k®s z?2
k°nnyen p8ros2that- a v°r°®sborral, mint feh®
a vo°r°%shbor i s, amennyi ben tannintartal ma al
m8rt8wsgdlt . KAz i s megeshet, hogy a geszteny®s
de egy testes barrique Chardonnay is | -|I t uc

n®me t Rizlingek ®s a Gamay -Kkz Rl Rbed s ok®d deall
p8§ros2that-k a legke¢l°onb®zRbb sz2nT, 2zes2?2t®

1822.Az al apanyags?2medjaz al k®szet®z®s, a m§rt

Az ®tel k2s®r R bor kiv8laszt8&8s8n8§l 8Iltal 8ban

a mi frggz &val - kt - |, azok er@detel PgRERKRt ;| a®d
A vadak, vadsz8rnyasok ®s a k¢l °nb°zR O hYas ok,
2zekhez vezet. A gRz°| ®s, a pos?2r damegtartak®° nnye
eredet. 2zekbRI ), mint a lass¥% tTz°n konfité

vagy ha wugyanezt az al apanyagot hagyom8nyos:
hRf okon, wokban wvagy ser penky@sbze?nt,) ¢skokelp®ris
(vakauacsk-ban) t°rt®nR fRz®sn®l gyakran bor

®s 2zeit m®g intenz2vebben adja 8t. C®l unk mi
az O®tel't pedi g a sbhoarrradl., Esgzya lkoinand8-vsa,l , v °gro°mb
el k®sz2tett, hosszan p8rolt ®t el testes v©Oor
alapanyaga. A k°nnyT, friss 2zT, serpenyRberl

egy ¢de, kPnalyT deh®r bios ronthatjuk, ha nagy
mel | ®. A m&rts&s |l ehet | ®giesen k°nnyT, habsz
(tejsz2n ®s toj8ss8rg8ja) sTrtTerereiss;r Rsehk
fTszern°v®nnyel k®sz2tett, siaz st %kislkerny)®s *
gazdag. Ezekhez a vari 8ci-kkhdom barpg8eokni sdeg

181



|l smer ¢nk olyan m8rtg8st is, amelysegymag8bamr
hol |l andi m8rt8s. A m8rt8st teh8t nem | ehet
m8rt 8ssal k®sz2tett csirke®tel teltebb, fajs
m2g egy m8rt8s n®l ke¢gli, arl @s®Rigemagi§itagy@gpy | Pi
Sauvignorbl anc t 8§rsas8g8ban. A k®sRi sz¢gretel ®sT
h¥#“sok 2zeivel, ®s magas savtartal muk ®s ®des
gyé¢mel cs®s kor et eiksk,el me®sy erk§ rne8l sloekt kKta Insycakr na & r

szi k8rnak tTnne.

1823 Az 2 zek intenzitégsa

Borv§8l aszt 8sn§l az egyikntegtonge&§ahhkh &fzgmp
A k°onnyT ®tel is | ehet er Rteljess bozrT., Am®sgps8ern
p®l da, jellegzetes keserny®s, fg¢igves arom8j §t
Sauvignonbl anc (a sp8rga keserny®ss®ge ®s egys:
mesters®ges ®des?tRs-wévtdokagynh&opgankeleimgroad ) h &
konyh8k hihetetlen sokoldal 2 sz2nk®pet ®s 2z
l egk®°nnyebb, |l egegyszer Tbb ®teleknek is nag
®t el ekhez 8l tal 8bamas | slavp&rtwoalP m¥hat hlan as Ymhaygo
rendel kezR fajt gk, ac®l tart 8l hlans Mscaplans, zt ®S s ¢
Tramini, Viogmiaemi ni AnkByszar egzoti kusan f Ts:
el nyomja, daetpoajijdemsa®ys8ns8l fogva tal 8l mags
A nagyon sTrT, sziruposra beforralt m8rt&sok
aj8nljunk m®g akkor i s, ha a m8rt 8st Vi szo

galambha , gy°ngyty¥%khoz vagy f8c8nhoz t§&8Ilaljuk

fordul hatnak el R. Az erRteljesen % f&8s borok
id®zR 2zjegyei a |l egt°bb ®tell el S z?2epmubsetn b
kedvelj ¢k, aj 8nl junk -showkz z8° rrzoshaursyza guost 2fzeelkved
grillezett h%¥%sokat. A nagy testT, ®rett, | eh

2zek, bRkezTen fTszerezett ®telek t8&8rsasg§gsghb

18.2.4.Az®t e | ®s a bor savali

Az ®toel p8ros2t8&sn8l ¢gyelni kell a savas 2ze
seg?ti el R az ¢de, i ntenz2v savtartal mY% bor
hasonl -an savgazdag berk p8magatssaktwael ak mY

borvi d®kekr RI sz8rmaz- feh®rborok. A tannincg
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®t el ekkel, hozz8juk a | egjobb v8laszt8s az
k®sz¢lt borohkornK@ekhétrmaekocPi Seaeksz8rdi ®s Egri

1825 £fdesi®&ded bor

Az ®toel p8ros2t8sban nincsenek °r°k igazsggol
m®gi s van: ®des ®tel hez mindig ®des bort k=2n
Ha a borunk csak egy kicsit is |l emarad ®dess
a sz8)jban. Ha az ®des 2zt egy s-s ®tel egyik
vagy gyé¢mel cs) ms§r nem il yens,eghysgyrmem jme

ny % hoz vagy b8r&8nyhoz ®des beratvak?dyng-l rhia,gyam

gy¢melcsos, fTszeres m8rt8&st adunk mell ®. U
koncentr8lt ®dess®ge mellett sa8tagnédbkp wanA
er Rsebbnek, keserTbbnek tTnhet. Ezt a pr - bégt
811 j8k a |l egrosszabbul. Ilyenkor az ®rett, t
savakkal felv®rteaemeguolld@isrbjoPPkot wediied nerk, K
feh®r bort akarunk javasolni, r®szes2ts¢k ell
mel |l ett (Chardonnay, Viognier, Fur mi nt, H8r s

18.2.6.A bornak lelke van!

Cltal 8ban elhdgeyhedz mown@saniest i aktus, az 1v
magasabb rendT jelens®g, ha igazi egy¢ttl ®t
szertart8s jelleg®t. A mi nRs®gi bor ki k%vete
®t epedki g | - bor ®r t ki 8l tanak. A sommelier ®
megval -suljon ®s a vend®g Yy ®rezze, igazi

A vil8g |l egnagyobbra tartott, | ebg ®arrto@nkaet si ekb8bj

2zvil 8g% feh®r ®s v°r°sborai egy®bk®nt a | eg
tudja ezt a komplexit8st egy t°k®l etes ®t €

al 8t 8masztani. L®t ezi k az ya slzorl k atbeog: rviaag,y aen
val - bor, ami ®rt ®keit l egink8bb ©°nmag8ban,
hosszan kortyolgatva, a vil8g dolgain, az ®I

®s minden pr - b8l koza8 s§8Ivlia&ltaSnsirlay ecrs a&t elolmeplr opn&irs

182.7Sajt ®s bor

A |l egt°bbet itt v8ltozott a boraj8nl 8s: kIl as
sajtokhoz a f R®tel VvePr°sbor 8§t k2ns8ltgk. Enn
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fleRk e m®ny sajtok (®s ittt szinte mindig csak
kor8bban kev®sb® tanninhangs¥ yos v°r°sborok
akkor a k®fs Riehs@r¢broertoekl &sol t ak a megol d§s.

1828.Cl t as®jtibor p8ros2t 8§sok

Friss sajtok t Yar - , mozzarell a, feta, Kr &rhifra s®&r, SRd @t
sav¥%, illatos sz§8ffazeteb®r b o skapd NuscEtDENe, z &g is ¢

friss kecskesajthoz Sauvignblanc

Kecskesajioky y akran a | egi de8lisabb, ha a sajt el
megegyezi k, egy®bk®nt a | 8gyabb, nem savgazd
pri mRr vor°os°k vagy roz®k mTk°dnek a | egjobb

Mosott k ® roky (Munste§, dRgblochan] limici, Epoisses, Pond ®v ° q u e ) fajs
al masavbont 8son 8tesett feh®r bor ok, burgund
vero°sbornkr ( PK@®@ktftrankos, Bi kav®r , Kadar ka)

Feh®r pen®s z(Bre, CaBegilyed, &Gpmiontk al acsony tanni n¥%, ®1

vero°sbor pl . K®kfrankos, Portugieser vagy r

(H8r sl evel T, Chardonnay, Le8nyka)

K®kpen®s z(eGo rsgaojntzookl a , Roquefort, Blnagyon d 6 Auv
kompl ekel®@&relsor , Jiae bTboekna ja baosrzbYan van egyg¢tt a
®dess®g a nagyon magas savtartal ommal ®s a h
Pr®sel t |, n e (CanfalRMdtbtet, Sambhg ct toaki r e , Cheddar) a b
vOr°sborok8§rmedit | ehetnek (Merl ot K®kfrankos
Pr®sel t, f( oMt t®, s &Ejmemnk 81 i , Edami, Gouda) |
Szamorodnival, Sherry e | de k°nnyT stz2l us, savgazdag

Bi kav®rek) i s

Ke m®sajk( par mez 8 n, Gr an ai mRgdasn ot,a nfhe ;nda ivn®or)® s b
Cabernetfranc, Cabernetsauvi gnon, Nebbi ol o, Sangi ovese,
kipr-bs8Ilni Brut pezsgRvel i s!

A sajtt sl °ssze8ll 2t8s8n8l @eplceig-ftolnatno sladody e r

igenis a hozz8 javasolt boroBnak ImégRe®gieg
vend®g t8ny®rj8ra helyezni
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Bort aZb®tr bbheaz ®telt

Az ®dcerl p8ros2t8&8sn8l nem szabad enlefne laezd kde zen ih
keresg¢nk bort, hanem ford2tyva, adott bor ho
al kal m§val. I lyenkor tud a s®f ®s a sommel i e
ak8r egy m8r megl ® R ®t el t a nbo®vhedz Aehgayn gkoils
borssal, n ®mi friss fTszern°v®nnyel, egy ke
tejsz2nnel, ®des vagy ®ppen cs2pRs m8rt8ssal
2zeit k°zel2teni a bor karakter ®hez.

18.3.¥SSZEFOGLALE KERDESEK

Mel yek-boz ®t8elos2t &8s | egfontosabb al apelvei?
Mi a | ®nyege az 2zek hasonl - -s8g8ra vagy kont
Mel y-b®relp&§r ok nem mTk°dnek §ltal §ban?

Milyen borokat aj &8nlana mosott k®rgT | §gy sa
Hogyan ki°nmgdgtdhes®f a borhoz ®tel v8laszt st
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19A bor a konyh&8ban

A bor nemcsak egy c¢csod8l atos ital, hanem na
2zfokoz - . Haszn8l ata a konyh8ban egyre gyak
oszlatni, hogy f Rz®s hez a gyenge mih&B®gT ®sn&teg§h
A borhib8k a hRkezel ®s hat 8§s8ra csak m®g kon
v®kony borok beforral 8sa uts8n pedig csak egy

Aborf el haszn8l 8si | ehet Rs®gei a konyhS8ban:

P8col mahomn8l 8snak is nevezik az el j8r8st, am
s°t ®t , ver?os h¥%sokhoz ver°%sborb-1) hagym8§v
(petrezsel yem, k aokzunkakrfi Th,g , b abba®rslaelvi&lom, r t §r k
fokhagym8val, borssal egy p8clevet-k R®srzadpiege
A bor ilyenkor fellaz?tja a h%s rostjait. Ad

olaj is. Ezt azkej 8r §s't haszn8lj8k (hosszabb p8col §s

kol b8szk®sz2t®si technol - -gi 8knsgl is. A p8col
hiszen a z°|l ds®gek |l epir2t8§ss8val, szalk 8a8gat
m®g koncentr8ltabb 2zek ®s egy fantasztikus
|l eg®rt ®kesebb alapanyaga, a | i bam§g]j I's ker ¢l
Redukci - ka®slze g Ry a®hreazh b a n aa | kkoanl ynhaazi o t bt o rnh- adsszznes
bort az ®tel k®sz2t®s v®g®n adjuk az ®tel hez,
erjedt, kel l emetl en 22z, a mi az al koholtartal

ha a bort | assanabeégytaktp8®regyaklrnanter borb
rendk?2vgl gazdag, szirupos 8l lag¥%, a bor 2 2za

ami a m8rt8shoz adva az ®telt a gasztron- mia

Forralva 2zes?t ®slhjegr §sdra@gk am®pgi)gaz8n nincs
hogy a nagyon forr:- serpenyRben pir2ztoett O®te
ek stb.) adj 8k hozz8 kis mennyi s®gben a bo
fel kapar &l |IQ®sz 8l -ldar a eh®r j ®k a borral egy ¢l
lgyel ni kell a mennyi s®gre, hogy a bor i1tt <c
2zeit, azokkal mar adj on harm-ni 8ban.

ftel k®sa?lta®dhz@l:esebdl splbbtokumEel haszn8&l 8s 8n
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EI R®t el ekn®l a csirkem8j vagy | ibam8jp8st ®tc
Szent Jakab kagyl -, ver°sboros garn®l 8s riz
z°l dsp8rga.

Levesekn®l van aolhwdBsrzé ®bpt keahhodl f Rz K&gP

vero°sbor, a francia hagymaleves el k®pzel het
hagyom8nyos borl eves, feh®r boros z°%°l dbor s | e
mar hagul y8s, meggy? ebesos szilval eves vagy f

K¢l °nl egess®g-k°at &fseh®ralvamydzsk 8posztal eves, i

s8rgadinnyeleves, a feh®rboros kagyl -1 eves i
FR®t el ekn®lI i s sz8mteH&mbop ®Isd §a s ntg & le 8o udirlak
ver°sboros szarvasp°rkolt, Vero°sboros birkarpg
kakas (a h2res fr amwmidk 8soq ®aw evren )l ,e kf, e g®rmbaSrs
vero°sboros mar har agu, Volrogh®rosvoesttaedlor od e
galusks8val, v°r°sboros ny?%l comb.

K°retekn®l a |l egismertebb a boros vagy pezsdg

Sal 8t 8kng8l a dr@&msSmy nbgebeep (kaeyrbso rheectet 2 z®nek Ki
A desszesiz®kwv®|l ai § el haszn 8| §-szabaglioreh(eothgb} ® g , r
vVPr°sboros k°rt®s pite, borfagyl alt, Vveroshbec
bor kr ®mhabos palacsint a, tokaji bor habbal t
cskol 8d® bonbonok ®des feh®rborral vagy tokaj
Borzsel ® kh®pPAB=Stt @ loano:k n § | a feh®r borb- | k®s z

hanem nagyszerT 2zkieg®sz?tR, de ugyanz2gy

desszertekhez is.
Czes?a®sbeesekn®l az erRlevest kl asszw elkus m-:
vagy tokaji sz8raz szamorodnival, a nagy ang
vePro°sbor .
A sommel i er sz8m8ra a | eg*ktt§immyebbkm®&BI |a2zmgbi
k®sz2t®s¢kheoz felhaszn8lt bort k2ns8l ni az Ot

19.1.¥SSZEFOGLAL¢¢ KERDESEK

Mil yen | ehet Rs®geket I smert me g, hogyan | eh
haszn8lni?
Mi a deglazing?

Hogyan k®szg¢l a borredukci - ?

187



20A borlap °ssze8ll 2t8s8nak el vei

A borlap az ®tterem pinc® ®nek, borvsg8laszt®
|l eghat ®konyabb, | egerRsebb marketing eszk®ze
A - borlap tiszta, prec?2z, s zrt@lpaz, nogilkusae | e n ®s
szerkesztett, ®s seg?2t az eligazod8sban, an®
A borl ap szerkeszt ®s ®nek al apel veli szinte

szempontjaival, ezek a k°vet keaz, Rkf:° |ad rvag rzd ® ghl
vend®gk®°r e, a konyha st2]lusa, a t8&8rol 8si k a
rendel kez®sre 8l1 - eszk©®z°k, a jogi szab8lyo
A borlap ma szinte kiz8r-lag nyomtat8ssal k®

A nyomtat8s k®sz¢ gl het nyomd8ban vagy az ®tt
mi nRs ®g, ut - bbi ® a gyors alkal mazkod:- k®pess
olvashat-, ha a betTm®ret el ®3 nabR,sbakhitnk

alkalmaznak.

A k®t al apt?2pus az al bum ®s a dupla | apos. A;
tartalmaz, minden egyes oldalegy\gy sz Rl Rf ajt a-egbhobest&¥i d®k v aag

van szentelve. Az tal bugl t°slsgednl z®s &v aorl ash av a
regz2tett), 2gy a |l apok k°nnyen cser ® het Rk,
Yaj ra nyomtatni, ha egy bor el fogy, Yaj bor k
8§81t ahgm®nfet r 8ker¢l az ©°sszes bor, amelyeket
°sszehasonl 2that-k az 8rak, k°nnyebben r 8t a
Viszont az eg®szet Y ra kel nyomni . Ma a ve
az egy pillant 8ssal 8ttekinthetR k2n8l atnak.

A borl ap szerkeszt®epl & berakv§kz&mat @akbhanpsgsz
- borfajt8nk®nt (pezsgRk, feh®rbor ok, roz®»b
- szRI Rfajtg&nk®nt (a k°nnyTtRlg)hal dénh®rasizé

k®kszRI|I Rlezkavetziek keszt ®s seg2theék%inmgT ®t e
®t el hez k°nnyT bor, kompl ex ®tel hez kompl
- borst2l usonk®ntk) (fajta borok, cuv®e

- borvi d®kenk®nt
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- orszg8§gonk®nt

A vend®gl 8t - eegy8d &g vpBrldfailtkorzi8 s, a Vv8lasztd
seg?tenek a magasabb bev®tel ®s a nagyobb pt
8raz8s, melyek a | egprofit8bilisabb marketin
Ahhoz,hoy megfelel R csali ®s pozicion8l - 8raz§s
mel yi k borai k azok, amelyek a | egmagasabb h:
kell elrendezni a borl apon. Ehhez efetewmgeldREt
A csali 8raz8shoz a | egdr8g8bb borokat hely:

(Pszichol -gi ai megfigyel ®s, hogy az ol vas§8st
®r demes el helyezni egy ategdkig¥bbgrmdn kétda
tekintetet, majd innen tov8bb I efel® vezeti
poz2cion8lni a |l egjobb profitkulcs¥ bort (am
tov8bb. Ez a m-dszer bdl Rseeg?2tipraozf iarmudy cslad

fogy8s§8t.
A poziciongl - 8raz8s wegyik taktik8ja ®ppen
poz2cion8lja az ®tterm¢gnket, mar k8nsain megm

egy8ltal8n bem khay®sh® &wgg, vagy ak8r ®ppen
- a | ®nyeg, hogy ehhez k®pest minden ol cs-Dbb

helyen milyen j - 8ron i hat (m8s Dborokat). |
pr ®me um®k et |, mert a pr®mi umt er m®k j el enl ®t ®v
8tcsWwszik a vend®g fej ®ben. Arr - | van sz-, F
vizsg8lja a dolgokat, |l egyen sz @®tst®e rRhi. 8r ¢
| ®nyeg, ®ppen ez®rt, hogy borl apunkon k°vet
borokat, mert az esetek nagy sz8zal ®k8&ban a

a |l egdr8g8bbat, de a m8sodi k | egdr8g8bbat v§

A poz2ciomgl§s k°vetkezR Atr¢kkjeodo, hogy a boec

borok vannak el RI , mert 2gy nem 8rbeli fel uc
tov8bb olvas, ®s azt ®rzi, hogy el feymdhat - I
mz2 g, ha az olcs-bb 8rakt | hal adunk a dr 898

eveszi a kedv®t hagty:-Loasg8bdno®gmaskon. De ®r v®en)
is: t°bben, jobban T®&4g |rS&me®déntetktaRr ladds g@bDr, e nayg
profitot tartal maz- borokat, ha azok vannak
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Har madi k
hogy ha
(ki sebhb

Atr¢kkjeodo a pozicion8l - 8raz8snak e
k®t mennyi s®g ®s k®t 8r k°zgl vg8las
mennyi s®get) akarjuk nekPgegl admiagyné

®s dr 8g8bb adag extra profitot tud termelni

poh8r men

felszolg

nyi s®ggel -sredsdeBhd@BRdtRl . 1755 dtl ®s
8l va) akkor ®r de me sk eaz doeonril a®sr a¥%gyr tp os

az 8rakat, hogy a magasabb ®s az al acsonyabl

mel yi ket

v8l asztan§g?

Egr i BarakdaSup@nior 2016 0,75 | 7 500 Ft
Egr i BGrakdaSug@rior 2016 0,375 | 5000 Ft
Egr i BarakdaSup@nior 2016 1,5 dl 2 000 Ft

Egr i Bi k

L8t hat -,
el gondol

il 1l etve

Az 8r f e
az 8rak
nem hasz

®s eset |

5 000 Ft
®r demes
addi g a
500 ¢veg
600 000

Ahogyan
tudni |, h

vagy ®pp

Az ®tter

nyomja.

av®r Grand SulpsedFt or 2016 1 dl

hogy a magasabb ®s az alacsonyabb
kodtat-bb a vend®g sz8m8ra, vaet, sokka
at ki m®&rt fAj6bbl ¢zl etnek tTnik, hisze

|l t¢ntet®s bevs8lt fog8&sa, hogy csak a
ut 8n, mert soronk®nta3dtil eelrBrsea. aHd i & e
n8l j 8k, a vend®g nem ®r zi annyira, h
eg hajl amos dr 8g8bb bort rendel ni

vagy 4900 Ft az 8r? Ah8ny kutat8s,
hasznrgl90Bi a W&FgRAEAR 99z8mok ol cs-bbnak

kerek sz8mokkal egyszer Tbben sz8&8mol
bor f-ogyv®gk&dJdRaBr9a0,mkkaoaz ,®has k=:
Ft extra bev®telt jelentene ezekbRI
egyre fontosabb | esz az eg®szs®gtuda

ogy milyen borokat k=2 n8Il unrdganiksy d e me s

en biodinami kus gazd8l kod8sb-1 sz8rm

em demonstr 8l hatja a k°rnyezettudat
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Fine dining ®tterem eset®n is el Rf ordul , h
el k®@Gseztt borl apon szerepehoe&kzabbolrekr 85 mk ®i ¢

v8l aszt 8§st .

Ha az 8rakat egym8s al 8 rakjuk sz®pen rende
ol dal 8t olvasva egyszerTen kii®sz hrisoanme é m®v e
akarja, hanem azt, hogy a venda®&g 8a ts 2 § m&rgag el
Ez®rt persze nem kel |l -visselpgkansneindenPabalapenkdeegy r n i

j - vizu8lis szaketmbenmi se@zdets®igea jbor Ifoamota ol
dobozokkal, ki emel ®sekkel, t°bb oszl opba r e
rendel kezR (de m®gis szinte k°telezRen tarta

Erdemes k¢l Raok tafpeezrspgpRIfak ®s z2 t eni mert , ha e
borl appal, a vend®g hajl amos ki hagyni Rket.
egyszer Tbb egy bort el adni

A borl apon nagyon fontos a pontossS8g,tninapr ak

a bor nev®t, a borvid®ket, a bor8§szt, az ®v]j !
mennyi s®gn®|I el ®g az azonos mennyi s®geket az
A poh8rban k2n8lt borokn8l, pezsgRka®l e lk®ji ®m
kel l ol dal ukat bef Tzni, ennek eslorknyel, dahlotg yv ¢

| apoznia egy poh8r bor®rt, de h8tr 8nya, hog)
meg®risz8m8ra egy adott bor k Baaampbh&tt boga
vend®g egyr ®szt jJjobban tudja ®rtel mezni az 8§
hanem egy eg®sz ¢veg bort fog rendel ni

A borlap utol s- ol dal 8n az el R2r8sok miatt
edd ®r het Rs®geit, az ¢zemeltetR c®g nev®t, az
sommel i er nev®t.

201.¥SSZEFOGLALE KERDESEK

Mi a k®t alapt2pusa a borl apnak?
Mel yek a borl ap szerkeszt ®s®nek el vei ?

Mi a poz2cion8l- 8raz8s | ®nyege?
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21. Fogyagz t 8§ s | szok8sok, ¥ trendek

A fogyaszt 8si szok8sok v8ltoz8s8gval a vend®:q
fogyasztani az al koholos italokb-1, fRIeg a
Az a r®gi, klasszikus vend®gmag a ttaagydépsa, hogy
sz8raz Martinit rendel (ez egymag8ban 16 cl

eg®sz ¢veg borral k2s®vel, mapdyakk ®t Kkeg ®smo k
p8link8gval klojroendgr zlkai vwnegz Rien van.

A mai veed®R®yg®ge ve®dIdel m®ben, a divatnak h-do
k°telezetts®geire gondol +v@®s aal ®t&kezpwablel &It ko
kokt ®lt fogyaszt, vagy k®rt ,heggy °pnoghy§8rz Rsbhzo§ rta ze
poh8szr8opaazg - s, gyeé¢melcs®s feh®rbort .

Az a gyakorl at, hogy a t°bb fog8sos ®t kez®sh
®s megi smer t-bork 2hva8rnma-tnisa ®tzed mpont j 8b-1 telje:
r®sz®ben nyilv8&8nval - -an a f R®t keHethamrak az 8dyaszt o
fog8snak (m®g az is | ehet, hogy m8r a k°rete
rossz p8ros2ts8§s | esz az el R®t el hez vagy a de
borvg8§l aszt®k jelent Re®gemms!| isegrerxjp&Enl &s e nkd®
fog8sonk®nt annak f Tszerez®se, el k®sz2t ®si
v8lasztani. Az 29y ed fpagly&ars zd vdtt ®bhaéd, awaem yt S IR
kb. egy f ®I cveggboltehet°asg®tensokol dal %, kr
vagy kihangs¥% yoz- Dborp8rokat tal 8l ni

Eml 2t ®s esett a gy°ngy°zR borokr -1, ennek Kk:é
a mi pezseg, |l egyen az gy° nvgays® z¢/Rdb2otrR, hsazb®&n: sbaovr
vagy a nyS8r nagy sl 8gere, a fr°ccs. Egyre t
sz®nsavval d%s2?tott v8§ltozatot is, 2gy tal 8l
Tov8&bb tart az il l at o6l sfesBaudgkoblanc)rdiadalinendd, i v ®r |
az eg®szs®gtudatos ®tkez®s k°nnyT sal 8§t 8§8i hoz
i passzolnak ezek a $etiaeokbat,tebsRd!|I ege
A roz® az ut - -bbi ®svet,i zfeodg yl aesgznt a8gsyao bnb§ rn ysezritnet e

nem korl 8toz-dik a nyS8ri, mel eg h-napokr a. ,
koncentr8ci -n°vel ®s®r e haszn8lja a roz®techn
k®sz2t ®s®t Narog® Aoesodos®alkod, a sil lvegy, a h
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rovidebb idej Tk®®rghR,ermészti @®kgEdlb a v°or°osbhb.
b&8r mennyire is a |l egide8lisabb p8ros2tgs a
2zvil ggegshond 8t ¢t R sikert mag8§®nak.

Cltal 8noss8gban a vend®gek a fiatalabb bor ok

i s. Kev®sb® fontosak sz8mukra a tercier, az
a SzRI RbRI sz 8r nfazs ®g entt e®@ss?2ag rgeaigme d egdtatdrd | a g o «
aromaanyagokat. Nagyon szTk azon vend®gek Kk

ver°sbor el fogyaszt§s8#8 ®vemwmi n®eeti ®meégadn8na

A vend®gek nagy °r Sm®rg8e¢ aa ti %l votsts zajstemmr di-l h & a
ink8bb, mgaomadt °l t ® T hord-kat haszn8§l, vagy
azok mellett 500 vagy 1000 Iiteres hord-kban

ac®lt darett &ll ekt .

A vil 8gtendenci 8kat k®vetve egyre t°bb bor
szRI Rf ajt 8k borainak magasabb szintj®t, Szir
k¢l °nb°zR ®vj 8ratokban el t ®r-R mitn Rsa&g eat faed -a
hogy a c¢c2mk®n gyakran nem felt¢gntetett, a h
l ehet Rl eg i smernie kel

A bor8szok saj 8t term®kpirami suk tetej ®re eg
megmutatva a fogyast - knak egy adott szTkebb terroir

egyedi s®g®t .

A v°r°sborok eset®ben az extremit8sok szerer
®s ki egyens¥w yozottra cs%°kken az al kohol t
har moni kusabbak, a v®geredm®ny nem egy koncer
ill et Ren egyens% yban | ® R, kompl ex bor.

A r®gi reflexek, hogy minRs®gi bort nem rem®
hogy a hTv©°s klb2om8&ji¥ vbRkrowniyda@kbe itnekst Tek, szer e
mi nden (eddig tal8n kev®sb® prefers8lt) borvi
Aoroszl 8nk°rmei ket mutogatj 8§ko, a magas minR

Erdekes Yj tregads a8vwgkwnini &mgag maartal m¥% t al

kor 8bban <c¢sak hossz¥% ®rl el ®s s el megszel 2d2t
gyakran kRl eves vagy kR juice jelzRvel Pl
egyens¥%l yosmhr @bbsbobkgghshahat -k | ettek.

Az egyi k |l egfontosabb v8ltoz8s a fogyaszt |
®s al apvetRen a gasztron-mi 8r - | sokkal t °bb
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kor8bban gyakran mi saz teighyu €£n a kn kt§drbt @tgty tmed)&d &
borvi d®ki , k-stol §si, aksgr boriskol ai t ap
megosztania, ®s nagyon kel cgyelnie arra, h
L®t ezi k egyfajtad akpetoiaal az®lk: a8 s,z akit-egy ¢ | et el

term®kre f.-kusz§8l, annak | ehetRleg | egt®°hbb
el i s mesajt, teay Sherry, p 9 whiskyj szivar sommeliek is.

Az internet, d8s%z%snd®@®gim8m®di8a a-drat otreig ¥ud 2t &
az ut-bbinak nagyon fontos feladata, hogy i s
esem®nyeit, | egyen naprak®sz a konyhamTv®sze
tartra®es-zter ¢l et ek, pl . k8v®k, t ek, s°r°k,

vil 8g8ban i s.

Vil 8gtrend az ®des bor ok (Il egyenek ter m®s
cs°kken®se. Ebbe egy magyar sommelier aewmi leg
| egter mPszet esebb, t°rv®nyileg | egjobban sz
nagyk°vete kell, hogy |l egyen. Az asz% poh8rb
speci 8Shloirs a®t8enll attal, a ®d&dawms stzEaiepe |l men Pslse!
helyetti aj8nl 8ssal kell a vend®gek |l el kesed
M8r t %l v-agy®mbkkab§80mit , -tvagy @abernete kGohrasrzdaokn8nna, y
a trend tov8bb erRs°eéighedhotgyaa egnyd®egr keéer es

ami t esetleg nem i smer, vagy m®g csak hallc
kevesek sz8&m8ra el ® het R. ltt-ekap nNnagy ®gz ee
hajl and:- el mennk©l| tmeminydgy h(agd &m&%r-a) k¢l °onl e

21.1.¥SSZEFOGLALE KERDESEK

Mi ®rt annyira n®pszerTek az illatos szRI Rfaj
Milyen ir8nyban v8ltoztak a v°r°sborok?
Hogyan nRtt a fogyaszt-i tudatoss§gg?

Mit tehet a sommelogyasztdganak ®dest Doz ®&®®r
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22R®gi -k borai, r®gi-k gasztron- mi 8§8j

Ma Magyarorsz8§gowmo22 ®lgor vi d@kéNMb®ztet {nk meg
221.Bal at oni borr ®gi

Badacsonyi borvi d®Kk

Bal atonbogl 8ri borvi d®k
Balatonrf el vih @ ®kii d ®k

Bal at o(sfogpraekdi borvi d®k
NagyS o ml - i borvi d®k

Zal ai borvi d®k

A Bal at oni borr ®gi - d®I i ol dal &n, Somogyban
eg®sz borr®gi -nak, a v2z, a Bal at ons,esukmeghat :
angolna a r®gi - v8l tozatos halgasztron- mi §,
feb®rokat k2ngl, nem t¥% komplik8lt 2zT, szt
borokat. A Bakony az apr-vadaki, awzad®sz Rr rsyzaaskd
aki a vadhvst a r ®gi - nemes Vv°r°%sboraiban
haszng8lja fel a k°rny®k vadon termR gy¢m°l cs

piros csiper k®t RI a var go8snynga ngg a®lsi caa ,g ®vaacgkoam b

visszatelep2t ®s®vel a t §]j saj 8t os borai me | |
h%“%sokat p8ros2thatunk A keny®rf ®I ®k, | 8ngosoc
kel esztett t®sztsdkmalk, ®fso rpne§ zecctetk nlekl §cs hagy
tej bRI , aludttej bRI k®sz2tett °nt°ott t®szt 8§k
jell egzetesen dun8nt Y%l i, somogyi ®telek.

A Bal aton ®s -&8Sr@y®kkemz 49O ¥t8tait engred®lay it
el veszt ®se uts8§n ®rt®kel Rd°tt fel, majd az ol

s¢lt hal (hekk, keszeg), a hurka ®s kol b8sz
®vekben ®ppen @&n Bias artanpl kRreg®wkgasztroforra
|l egszTkebb k°rny®k nyersan@agarendtenemvBRn®f
A r®gi - borainak sz2nk®pe a k°nnyT, cde ny8§8i
testes, Vap mt¢°l gyfa hord-ban ®rlelt vo°r°sbor
mi krokl2ma ®s a szRlI®sz tgrelgményegdt sRy@ee

mar ad®kcukor tartal m“uw bor ok i s k®sz¢l het nek
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Keknyel T) a sok helyen el Rfordul - vul kg&ni 1
illat-®s 2 zjegyeket mutatnak, s megh8l 81 )8k a t°
konyha °sszetett 2zvil §gw%, f Tsazetrflst,® tnte hkB&p o
cs¢l O kbRI k®szg¢glt ®telek i de8lis ilaHabshur@lRj ®v ®.
hagyom8nyiocak fsiz¥e ruitntd nemz®st el Rseg2tR Juhfar
fajt8k m®g a Furmint@®saaH§Obhsexel Il iagTramiA
a |l egmagasabb minRs®gT pezsgRk al apbor§vg enm

222.Duna borr ®qi

Csongr 8di borvi d®k
Haj-Baj ali borvi d®k
Kungsi8 borvi d®Kk

A Csongr 8Bdij,aiHajKusns 8gi b or vniadg®knegkreett TmaDguSnbaa b
d°ntR r®@d4Z¢€ 1 aiD®I®Fi smakk@zPBuprpaR terg¢l etein f
r®sz®re legink8bb az erRsen fTszerezett ®s a
a pirospapame&sat Rl @deed seztil retneg, | cs?2pRs v8ltozat
hel yben, a h2res paprikatermel R vid®keken (1}
181 9 . sz8zadi magyar konyha st?2lusjegyei It
szal 8mi k, szaehg®ng®| ®h “%UEblkiz 8k - |, rozshb-| k ®s
orsz8gosan is ki magah®s .a Kedrvte®sh as bia kfag st © |
ami bRI t ® i dRben h8jas t®szt a, m8skor kenyG

vonz 8s8ban, a borr®gi - nyugat i ®s kel et sz
magasabb (tiszai ®s dunai hal 8szI|l ®, s¢lt hal
A h¥as ok, halak mellett az itt termR z°| ds®g

gy ¢me |l csydkn ikse divaegl t e k . Az al f°ol di kertefajt§
csengRdi meggy, a szatymazi Rszi-Bhf atHi a®g

hagyma, fokhagyma, paprika termeszt®se 1is
leveseke | errefel ® is tal 8l kozhatunk. A paraszt.i
peremvi d®kein mi ndeng¢tt el terjedtek, ®s a
d¥%usz2that -, h¥s os, vagy h%s n®l k¢gl3 , bdrowgir@®ls

|l egjell emzRbb fajt8i a K®kfrankos, axXVILsersze
sz8zadi nNn®pmozg8sok sor8n ®rkezett meg erre
®s a Kadar ka slzoRslsRA%a jitdae i®ps sehgmasaesdz @it al Nedn v ®1 et
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ezen a rendk2vgli kl 2 m§8t biztosz2zt - homokon,
a SzZRIRgy¢mel csb®s ialzl atsasnzyeasg, s za?rno ma ®s c uk
b8rsonyos, testes v°r°sborhoz.

223.F e |I-MaRg y a r obrosrzr&®8yg i

B¢ kK Kki borvi d®k
Egri Dborvid®k
M8t r ai borvi d®k

A viszonyl agos el z8rts8g, az erdRk bor2totteze
erdei gyé¢mel cs© k), a vadak, a nemzeti s®gek
gasztrem - mi 8j 8§t . Jel l emzRek a savany?2tott z°1Il d

rozskenyerek. A s®@®w anys/kd elveswsekek s@rl galaes sz
®t el v8l aszt ®k nak. A burgonya ®s a kykdrti cRs
hagyom8nyos dwws?2t-ja |ett a t®szta®tel eknek,
pog8cs 8k, | 8ngosok, | ep®nyek, gubs§k, r ®t es e
j el eskednek. Eger k°rny®k®n az agtiSet/Ghiss | s v
r ®t e s, a M8tr8ban a pal-c konyha hagyom8nyo
pisztrs8ng ®s a Sszarvasgomba ny %j t anak fele
Le8nyka, Kirs8lyle8nyka, koslKadaka Pimbi ng®s Hg8r k®e
hg8as2t8s: a Csillag ®s a Bi kav®r

224.F e |-Pamonb or r ®qg i

EtyekBu d a i borvi d®k

M- r i borvi d®k
Neszm®l yi borvi d®k
Pannonhal mi borvi d®Kk

Soproni borvi d®k

Az al apanyag hasznS8hptbdbani jit §®g%Zl el het BRs &ké

borr ®gi - kel et r ®s z ®t , a fRvS8rost ®s K°rn
viszonyl agos szer ®nys®ge, a tejtgramBlgls 8§ ®a
jell emezt e, addig a borr®gi - nyugat. r ®s z ®n

zs2rban s¢lt t®szt 8k fogyaszt8sa az elterjec
®szaki megy®k a paraszti ®®si p®hg8mal akaohyhéa, s
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bakonyi erdRk vadjait ®s illatos gombgit k?2
rg§cponty ®s a hal 8§sz|l ®. A sert®sh¥ws bar 8t ai
®t el ek kedvel Rki padbgkpnmnyib8begks8&rl evest. Er
kacsafert$§8lyt. A r®gi - gasztron- mi ai trad?2ci
n®pek hagyom8nyai alak?2tott k.

A V®rtes k°rny®k®n |l etelep¢lt sv8ehijellemzikonyh 8|

ti pi kus fog8sok az izzasztott k8poszta vagy
toj8ssal, cukorral ®s szalalk8lival k®szg¢lt
fog8snak sz8&8&m2tott, meddaltorkraa Skk®@®onytrat, t dlar s
®s virsgg mot 2vumokkal d2sz2tettek. Ha S Z €

r8§bukkanhatunk nagyany8ink m8s ®tkeire is, m
szalad-s is. Ez a tmotzts 8bhashb meg®L riti sz b RBIztla
®t el volt, az °tvenes ®vekben eltTnt-otaz aszt
A sok finom falat 2zl elget®se k°zepette nem
mellett. A Gere s e , a V®rtes ®s a Bakony Il ejtRin elt
sz¢l Rhel ye, olyan fajts8k ®rzik itt otthon m
muskot 8ly, a Chardonnayryrzlingz Ol aszrizIling vag
A m-ri borviik®@kmnakhszga?2t - k ®s Rn ®r R, kar ak
negyedi k bor vBUd®&ki®nhoravi E®dkerk k® v®dett pin
a XI X. sz8zadt -hokehdsenChampagnpa ®s Kkl 2m§j a
apezsgRal apanyag gy8rt8sban i s.

Az E£Donalnt Yl i borr ®gi - nyugat i i r8ny% megho
Tokajhoz hasonl - an, csups8n egyebunegnntbB/ri virdRR
r®szek®nt i s, | egi nk8dlb, ah asg yso m8snayvoasmayn¥s, a ®zd°e
h¢vel yesekkel (bab) jell ¢ me Rh-es@d;ski§ k miaa tng8srs
A tejf°l°s szilvg8s babl eves, a soproni babs:

archai kus, t ak aregkk.osH TAvposnechibc h®@geh @) |Rtteh bor v i
Sauvignon blanc, ZweigeK ®k f r ansgsah a fR fajt8k, de a ri

a Furmint m®g asz¥sodni i's tud.
225.Pannon borr ®gi

P®csi borvi d®k
Szeksz§8rdi borvi d®k
Tol nai borvi d®k
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Vil nyi borvi d®k

A r®gi- konyhamTv®szet®re nagy hatgssal volt
foeldrajzi k°zels®g miatt hatott r8 a horv§gt
DunaTi szak?©®zi papri k8s hagyom8&8nyakatv8ils$oBav®s
teremtett . Ebben a kultYr 8ban a dunai svsgbol

fellelhetRek. A hajdani sz T-ka® sh ¢kveen yheSkeakt, jbeu
k8poszta, s-s, ®kgsthmibhdhdseh; roR®8§gtak®F 2t §s 8§
csonth®j asok (savanykeadasudpygme®desk (k°rte, a

Y%j technol -gi 8) Y« ®s magas sz?2nvonal %% sert ®sf
b¥“za ®s claklemyer ek, a perec, a guba, a nyug:
il l eszthetRk a r®gi - borai hoz. Az ®tel ek ¢
fellelhetR erdei gomb 8§k, kel onf ®l e f okl yami

vadsz8rnyasok, nagyvadak i1ide8lis v8laszt ®kot
tartozi k haz8nk k®t meghat 8§roz- VOerosborvic
al apvet Ren a nemzetk®zi, il etve re@saywsr f aj
al kohol tartalm¥% v°r°sborok jellemzik. Szeks
Kadar k a, mi ni mum 45 % K®kfrankos, Portugi es
Bi kav®r . Villg8ny a Amagyar mediTt,er m§gasambb

al koholtartal mY, de har moki®sugtet Rl egrbebdr
A Cabernefr anc itt tal lta meg euet phozthak 8] ®tr e
Franc n®ven ®s ®vj 8r at r&sl h®evljySersast®&ga®th.i zony?2t

226.Tokaj borr ®gi

Tokaji borvi d®k

Kir 8l yi borokhoz k¢l °n°sen fontos a megfele
Hegyalja ®s k°rny®ke term®szet.i adottss8ggali
mar k8ns hads8scapatvaokit faej edel mi udvartart 8s,

kereskedRk <csal 8di konyh8j a, ak8rcsak az ar

gazdag erdei gomb8kban, k¢l onf ®I e f ol yami
gy ¢ mo | cszeplenk (kki emel kedi k a g°nci Ss8rgabar ¢
onnan sz8r maz:- h2zott |l i bam§j tokaji ®des |
kapcsolat ®s nem mindennapi ®l m®ny a gasztr.
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ny %j tardk ban hk®szg¢l t k®ksajtok ®s az as z Yk
extrakttartal ma, al kal mank®nt nagyon magas m
haszn8l hat -, p8col 8sng8l, fRz®sn®l, 2zes?2t®sn
nagyon sok ®tel hez adhat - . Szinte nincs is
spektrumban k2n8lja a c¢csontsz8razt - | az el
feh®r borokat, ugyanil yen sz®Il es | ®h-elt Rs ®g
bor pt§§o®®akRhoz

22.7.Bortur izmus

A borturizmus a borok k-stol 8§sa, fogyaszt §8sa
motivsglt utaz§8s. A borturizmus sokr®tT fogal
hel yben, a bor 8szna8l botreorst ®m dn dve8zsv8®&rnl y8esk8itg-,I s

borfesztivglokig

A borturizmus na

egyi k | egdi nami
ter¢l et e. Ha az
motivs8ci- -ja a b
akkor val - di

besz®| bhrad lgInkt. t ]

hogy az el sRdl eg

rekre8ci -, wellness, v8rosl| 8togatg8s, falusi
ezeket.

A borturizmus fR mozgat: -rug-.| a k¢l °nb°zR Db
szervezet ek, alap2tvs8nyok. A borturizmusnak

hagyom8nyos szRI Rfajtg8k ®s hagyom8nyos bor k®
A borturizmus tartalma, | ehets®ges fajt§i
- pincel 8togat8sok, bork-stol - -k, borv§8s§8r
- borutakk i al ak2t 8sa, bork-stol - t %r 8Kk
- borrendek felvonul 8sai, fesztivsgljai
- bor8szok sz8l 1 8sk2n8lata, vend®gl 8t §sa
- borvend®gl Rk, bor®ttermek a borvi d®keker
- borok ®s a m8s motivs8ci: -j% turizmus °ss
al ap¥% kezel ®sekkel)
- bortrezo ok ki al ak2?t8sa, 2gy a vend®gek bor 8§
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- borfeszathied&liaok vagy t°bb borvid®k ©°9ssze
m®r et ben

- sz¢éigret, szeéereti fesztivs8l ok

- szRI'R ®s bor t®m8j Y% konferenci 8k

- borral foglal koz:- teikviult a@gEsaazakmai szer

- sommelietk or sz8gj 8r §s a

- borgaszibome anti ek , borvacsor 8k, bor b8l ok

- Y% borok bemutat8sa M8rton napon

- oktats8s, kihelyezett tanfolyamok, tanul:

- temati kus bort Yar 8Kk (szRI Rfajtsgra, borv
techn®tagal apozva)

- borversenyek, borb2zr 8l atok

- a helyi borokat bemutat -, azokat a hel

k2ng8l at kmgpralk®rd 8tstabbsz8g8z kil om®tert is
k¢l °nl eges ®t el ®s bor ® m®ny®rt

22.7.1.A borturizmusmi nt mar keti ngeszk?©z

A borturizmus el sRsorban °n8ll .-, a borhoz ®s
emel l ett a kis bor8szatok sz8m8ra k°lts®ghat
sz8m8ra jelentRs marsketzi nagdeostztk °bzo.r 8 zkae r ens®lreet
me g, hogy a borturizmus e h8rom aspektusa Kk
bev®tel, illetve a haszon maximali z8l §sa az

a direkt boosédlabSsalkbdbegd onmereskedel mi jelle

sz8m8ra a borturizmus kereskedel mi csatorna

seg?ts®g®vel adja el ®s ezzel kii ktisah) a a
meghat 8r oz - hi permarketeket. A kereskedel mi
j°vedel met jelent a bor8sz sz8m8ra, vagy | eh

B8§r a direkt borelad8s mennyi s ®g®&rlRlannibma sSer
aki k gyakorlatilag nem is hozz8k kereskedel m
a borturizmus fejletts®ge ®s az aadodtdk ®r sTE%
felett is | ehet, ami egleotbahi x@ldvezRvimug§aunkhDb
A borturi zmus egyi k kul csfigur 8j a, Anagyk?©°
i smereteivel, tapasztal ataival, gyakor |l at i t
bor 8szat ok, szRI Rfajt8kzaszRmMRhSrel &k i bk §i
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borok min®l sz® esebb k°rT bemutat§ss8t. Tal ¢
ut - bb egy sommelier kedv®®rt i s ®rdemes | esz

228.¥SSZEFOGLALE KERDESEK

Soroljafelaéma gy ar borr ®gi - t!

Mely borvid®kek tartoznak az egri borr ®gi - ho
Mi k a tokaji borr®gi - gasztron-mi8j 8nak jell
Milyen t2pusait, fajt8it ismeri a borturizmu

23Csvs8rigvhaem mell ®kes k2s®rR

Az ®ttermekben | egrdgyyobh memhnyiasz®Rgdewngnyv?
8svs8§nyvizet rendel, ez a v2z szolg8l majd k?2
anyag, nyomelem ®s sz®ndioxid tartal ma t8mog
®t el ) 2z®nteRl PLAt os®Imegzet ®t .

A tiszta, eg®szs®ges v2z egyre fontosabb8 v§
mint97%a s-s temderkwWpali s2%nek a gleccser ek, a

®s kevesebdbt ma nftolQyadkaj vt2azv atks a forr 8sok vi z
al kal mas emberi fogyaszt8sral)

Mi ®rt fontos sz8munkra a v2z?

Test ¢-TOka 602 z

A v2z a test Agzemanyagaodo, n®l k¢le semmil yen

A v2z sz¢i¢ks®ges a sejtek anyagcser ® ®hez

A vBet ®el i x2r, stresszcs°kkentR hat8sa van

A f°l dbe sziv8§rg:- csapad®kvz2z a talaj k¢l °onb
old ki (K, Na, Ca, Mg, Fe, P, Cl, SCHCG;, CO,, H2COg, J, F stb.).

A biol  -giai v2zig®ny ki®dwynryws®,r eamellye glail k!
Sz8mMos 8sv8nyi anyagot ®s nyomel emet tartalm
®s be®p2thetR form8ban.

Az 8sv8nyi anyagok k¢l °nb°zR m-don befoly8so
Na i a szervezet pj 8t -b(@za\w s ®ilgyw)e,n a v®Brnyom8st ®s a
szabsg8l yozza

Mg-a feh®rje, zs2r ®s sz®nhidr 8t anyagcsere f

®s az izmok mTkeod®s®hez
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Kir®szt vesz az i degrennd,szar isej ngkharelneetregk
Az i zommunk8hoz, 29gy a sz2v munk8j 8hoz is sz
Fe - el Rseg?2ti a n®°veked®st, fokozza a beteg

megakad8l yozza a f8radts8g kial akul 8s 8§t

Ca-d°ntR fontoss8ga van az i zmok, anzimi degr
mTk° d®s ®ben, tov8bb8&8 a magn®zi ummal egyctt
V®r keri ng®s ®r t .

Mi n®I magasabb a v2zben ol dott kalcium ®s m:
mennyi s®ge kicsi, | 8gy vz2zrRI besz®l ¢nk.

231.Az 8mwv 2?2 7zl ysozzaS8bs&hanaz EU

Csv8&nyv2z az a v2z, amely
- a forr8s hely®n kerg¢l palackoz8sra
- k®&mi ailag nincs kezel ve, ki veve a vas, |

kezel s ®t

- csak sz®ndioxid adhat - hozz§, fizikai m- d
- nem haszn8l hat- fertRtlen2tRszer
- °sszes ol dott 8svs8nyi anyag tartalma | ega
QH’ I
l!é \_‘.( r

.,
m'.‘ _','11 mﬂ &

Pal

Q

ckozott v?2z t2pusok:

1
—+

orr8svz2z
rt ®z i vVZ2z

|l eccserv??z

1
< o

ul k8ni v2z

- szTrt v2z

- sz®nsavas v?2z/sz-dav?z

- 8sv8§nyvz2z

Az 8sv8§nyv2z a 19. sz8zadra v§8lt l uxuster me
cs°kken®se r® v®n t°megek sz8m8ra el ® het R it
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Van
rec

8§sv

2ze az 8svs8§nyv2znek? Ez az 2z nagyon Vi
eptorairane Ata®REbhaat - be§svEny.i anyagok e
8nyianyag tartalom, a pH ®rt®k, a sz®ndi o

232.Az8sv8nyv2z ®s a borok p8ros2t8sa

pezsignkRlntes 8§sv8§nyv?2z

kennyT, gy¢me |l csPmentfaea at @Sdar Fagphe@?ridt,a rf kk®n t
felisz8nsavas 8sv8§nyv?2z

®rl el t fneehn®irebso r8skv §nyv?2 z

roz®hee®ksavas 8§sv8§nyvz2z

fiatal, tanninnsmepeg@®syvaygy°sb®nskvas 8sv_En
fiatal v¥Sz®mbaovak §sv8&§nyv2z

®r et t v Prreftes8bsovr8onky v 2 z

®des ibhoar mkz 8sv8nyoss8§g ®s/vagyikh2z®pesit s

vagy alacsony 8sv8nyianyag tartal m¥% sz®n

®desa®gcsony 8sv§8nyi anyag tartal m“ mente
Az 8§sv8nyv?2bad &8riredgrla dya, meko mtzo s®th cezr z2§rjb&rnul §s
czemel ®shez, a profittermel ®shez!
£rt ®kes?t ®s®t befoly8sol hatj uk:

- a vend®gbenonmwmamtozsgntmaii k, ahol m®g nem
- celebeket ut8&8nozni -, Rk is ezt issz8k

- tr®ni ng arvizcRpamakt mMbbsznf orm8ci -, biztosabhb
- upsellingiliehajBa®gssal a vend®g k®r m®g ¢

a kisebb kiszerel ®s tov8bbi fogyaszt8sr a
sokan prefer 8| je8zZ«z eal hae lhdl yiergm®kdeas §8got t

mindendivatos, ami organikus

aki knek fontos, mit esznek, azoknak nagyc
brandje is | ®yeges sz8mukr a

t°bb i smeret, magasabb tud§8s$§ zaikmgtr, m®egg a
st8tusszimb-lum is | ehet az 8sv8§nyv?2z
flata,si keres Tggneéno8§tiak az Y r a, a mi nRs®g ¢«

fontos sz8mukr a
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Az 8sv8nyv2z felszolg8§l 8s8nak szab8l yai

- mindig az eredeti ¢vegben, csak az aszt al
- mindig ihiTot-oAeC) (Rel | felszol g8l nni
- a pohgsnag&nak, minden ill att - | ment esnek

- j®gkock8t csak k¢l °n k®r ®sre hozunk, | ®gt
- citromkari k8t nem it2esz ¢nekf od y8isoé¢ § @io a8 rbboar
k®r ®sre k¢l °n kvesnt B&gyma ko,n kvii swzi¢Iinlk§ vaal vag
Csv8nyv2z fogyaszt8&si szok8sok:
- az aktzvan sportol -k a magasabb 8sv8nyi a
- a h°e°lgyek a | 8gyabb, 2zetlenebb, az wurak
- napk®zben a sz®Prs®sa®] szagaela, mentes v2z
- az ®szaki vend®gek a sz®nsavas, magasabb
mentes, alacsonyabb 8sv8nyi anyag tartal m
Az §svs8nyvi zek mel |l ett (vagy ybkekyveudpt oesgsyd
fenntarthat -s8g jegy®ben szTrt vezet®kes Vi z
d¥%s?2tva, pal ackba t°ltve. Ezek a vizek azon
mikroelemeit.
A bor vegy?thetaRfg? ctavy|AzalB-bdsW®Wkeezs Vv2z sSz®

tel 2tve. EI R8§1 1 2that - az ®tteremben az erre
pal ackozva is beszerezhetR. Semleges 2ze, mi
a bormzaz@&t kever ®si ar8nyt- - f¢ggRen h2g2tja,
ki ®s az italt ¢d?2tRbb® teszi. A fogyaszt i
®vszakokhoz, f Rl eg nNy8ron n®pszerZl®f r®s ¢ s,
feh®r borfr°ccs, v°r°sborfr®ccs. Az ®des boro

233 ¥SSZEFOGLALE KERDESEK

Mil yen szab8lyok vonathbaw?znak az 8sv8nyv2zre
Mi k az 8sv8§nyv2z felszol g8l 8s8nak szab8glyai?
Hogyan befoly8soBBagBphpgvazsemmdBEs&t ?az

Mel yek a palacRozott vizek t2pusai
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24 Kokt ® ok

A sommelier munk8j 8nak egyik fontos r®sze a
| egal 8bb mi nRs ®gi ikso rktireonell jkae.d nke°kz ¢al kokt ®| ok.

=3
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(

& v
E
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>

/,
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\ ~
> - —

So”

2. 1. A koltp®Irdls2t 8§sa

- sztenderd koHKtin®leokhmataonkBABartender ASSO«(
®s szab8lyozott recept¥%r 8j % kokt ®| ok)
- fant 8zi al &lh&kt ®éloka sztenderd kokt ® ok v &8I
8l tal kre8lkisalkal mi kokt ®I o
A kokt®l ok k®sz2?2t®s¢k szerint h8rom csoporthb

- kevert

- r8§zott

- poh8rban fel®p2tett kokt ®I ok
Mennyi s®g¢k al apj8n | ehetnek:

- shooterek vagy shotok {36 cl)
- short drinks (6 12 cl)
- longdrinks (12e¢h ®1 t ° bb)
Al koholtartal onheszerint egy kokt ®I

1. al kohol ment es kokt ®I , amel yet 8l tal 8ban
gy¢mel csl evekbRI kevernek, adal ®kanyagk®aG
gyé¢mle |l cs°kkel d2sz2tenek

2. al kohol os kokt®l, amelyek k¢sluenf ®l e i tall

- whisky (pl. Godfather, Manhattan);

- vodka (pl. Vodka Orange, Black Russian, Cosmopolitan);

tequila (pl. Tequila Sunrise, Margarita);

rum (a legelterjedtebbek, pl. Mojito, Daiqul);
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- gin (pl. Martini, Gin Tonic, Gin Fizz);

- pezsgR vagRoydd,Mmosg)pl . Kir

- ' 8ngol - (flaming) kokt®l ok (pl. FI amin
A fogyaszt8s javasolt ideje szerint a kokt ®I

- all d aiyb Skronketl &li k napszakban fogyaszthat

- before diinmesokake®Rtt f odly koktt®dt -, a

- longdrinnknk®&8kb®mag8ban, napk®zben wvag)
fogyaszthat -
- after diinvmaecrs okkoak tu®I18n, digestifk®nt f og

A szeszes ital okat egym8ssal ®s rengeteg m
kewerhetj ¢k, 2zes2tve, ®des?2tve, fTszerezve,
hozhatunk | ®tre. Fant 8zi 8§val, kreat2v k®pes
nyil v_8&n n®mi tud8s, gyakor |l at b i r&rotk&kbbaenn &
n®°vel hetj ¢k a rendel kez®sre 811 - i1talok v§8lIlt

A kombin8ci- -k hatalmas sz8&8m8val b8rhol ®s b
helysz2nhez, a helyzethez, az ®vszakhoz, a z
lel ki 81l apothoz, 2g9gy az italkre8ci -k seg?2ts®g
az italkever®s teh8t a vend®gl 8t §8s, a gasztr
egyben egyi k | egszem®l yesebb, hloggsan: rlkakwer a
azonban, al apvet Ren fontosak a kokt ®I al apan
hogy gyenge minRs®gT alapanyagokb- -1 kiv§gIl - i
Gyenge kokt ®I al apanyagokb- | csakygvéerge ak®c
kis mennyis®gT gyenge minRs®gT kokt ®l al apa
hi 8ba kerg¢glt bele m®g sz8mtalan el sR oszt 8l

ital kever ®k mi nRs®g ®t a bel ekheaste§rto zlzeag gryeeq,g

mi nden al kot -el emnek egyform8n kivs8l: -nak kel
Az italkever®s gyakorlati pr-b8ja az al kot - e
egyms8st ki eg®szz2tik, vagy egym8ssal el l ent
al k®s ze k bR t eh§t ol yan egyedi al kot §st hoz
ital kever®s kreat2v alkot:- mTv®szete, amelyh

receptek gondos ®s szakszer T el k @sizvatt@ss@&tu,d an

tanul 8s, kitart8s ®s gyakorl 8s kel
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2. 2. N®h8ny sztenderd kokt ®I

Shakerben r8zva k®sz2tendR

- Alexander (3 cl Cognac, 3 cl Cr me de Cac

- Bacardi (4.5 cl Bacardi Carta Blanca, 2 cl friss lime juice, 1 cl Grenadine szirup)

- Cosmopolitan (4 cl citromos vodka, 1.5 cl
juice)
- bDaiquiri (4.5 ¢l feh®r rum, 1.5 ¢l cukors

- Margarita (3.5 cl Tequila, 2 cl Cointreau, 1.5 cl friss lime juice)

- Sidecar (5 cl Cognac, 2 ¢l Triple Sec, 2
- White Lady (4 cl Gin, 3 ¢l Triple Sec, 2
Kever Rpoh8rban k®sz2tendR

- Dry Martini (6 cl Gin, 1 cl Dry Vermouth)

- Manhattan (5 cl Ry e Whi s kielygl Angsstura Bittety e r mo u t
Poh8rban fel ®p2tve k®sz2tendR

- Americano (3 cl Campari, 3 ¢l Vermut Ross
- Bellini (10 cl Prosecco, 5 ¢l friss Rszib
- Bl oody Mary (4.5 cl Vodka, 3 acl§28aradics
Worcestershirs z - sz ®s Tabasco, zellers-, bors)
- Caipirinha (5 cl Cacha-a, 1/ 2 friss | i me

- Cuba Libre (5 ¢l feh®r Rum, 12 cl Col a, 1

- Negroni (3 cl Gin, 3 cl Campari, 3 cl Vermouth Rosso)

- Old Fashioned (4.5clBoubon vagy Rye wBadadlAngostyraBitter,lr 8§ z § s 1
kockacukor, 1 c¢cl wv2zz)

- Screwdriver (5 cl Vodka, 10 cl narancs juice)

- Tequila Sunrise (4.5 cl Tequila, 9 cl narancs juice, 1.5 cl Grenadine szirup)

- Long Island I ced Teal(1l iclcivo@km, 1o i cl
cl Triple sec, 2 |1 clvadli nfeell°@t vde)cl cukor

243.¥SSZEFOGLALE¢ KERDESEK

Mi a kokt ®l ok k®t fR kateg-ri gja?
Mia3 m-dszer, ahogyan kokt®lt k®sz2thet¢nk?
Mondjon n®h8ny rum al ap% kokt ®I t!

Milyen italok vannak a Long Island Id& eaben?
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25K8v@®s teai smeretek, barista al apok

Az ®t kez®s v®g®n fogyasztott k8v® vagy tea,

®ttermi ® m®ny®ben, ez az ut olns t °2kz®| eatneis ,a asz
addi gi munk a, er Rf esz?2t ®s k8rba veszhet. Ez
l egyen a minRs®g nagyk°vete ezekn®l az wutol
eset ®ben m8sok munk8ja. miatt is R kell tarts

251. A k8v®

Az ®tkez®sek ve®g&EukSypy®ba®l lkgli nNgpughtk ®pzel he
Ol aszorsz8gra. Az eb®d vagy vacsora v®g®n f
cappuccino, latte vagy latte macchiata legjobb ilyenkoreg espr esso vagy egy
k§v®. Egy gyors, prokKgw®,el &mis zI2eaz2z8nnj,a kazs ®tsk®

Az ®t kez®s v®g®n fogyasztott k8v® hagyom8nya
hagyom8ny (|l 8sd Ol aszorsz§8g), e gayz ki °dvRest ekbebzeF
szeretn®k felgyors2ztani em®s zt ®s ¢téneaz, mintm8 s r ®s
egy filter vagy egy hossz¥% k8§v®. Djabb ok a
hi szen a szg¢l el i s k8v®ztak az ®t kez®sek Vv®
nem sokkal a vend®g m8r S8Sgylhagkhk@szghnpi mPgz®
kevesebb koffein vagy a vend®g 8§l tal rendel
hagyom8ny, a z -jaovhgyp espressp ar, i st rheotlttoandok Af or d2t
pohs§&r tej benyeigyk Sevs@)r,ekabakamest.i kof fei nmen
BE§rmennyire is furcs8nak tTnhet, de a k8v®

gazdag desszert hel yett fogyasztij 8k. A k8gv®
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8l tali h2z8stns oXabzadna,g aametliyoexki d&€zi nt ®n seg?
°nmag8ban egy kal -riaszeg®ny, s Rt kal - ri amei
mind®°ssze 2,3 kcal energi 8§t tartal maz! Ak &
v®r ker i ng@snb®lnk ¢tlar thaongly gyor san emel n® a vO®r
felsz2v.dg8s§8t. Egy tanul m8ny ki mutatta, hog
teh8t ® ®nk2t ®s vitaliz§gl, rg§adsg8sul vedi a
®tgyy8cs°kkent R hat 8§s ¥, aazz i@tgkeazt®sv avl ®&g@® n ecl sn°aksks
A hagyom8nyok, trad2ci -k mellett egy Y abb
vacsora v®g®n b8gyadts8got, | etargi 8t ®r zg¢n
hiszen az elfogyasztott sz®reth] da8tv@k ame g @me | |
inzulin az agyban a szerotonin Kkiv8laszt 8§8s§
®br eanllvR8ts ci kl usunkat befol y8solja.

251.1.Mi t kel l t ud mmdaierrmek?k 8§ v ®r - | a so

A k8v® az ®tteremben k2n8lt ©°9sszes ter m®k Kk
profittermel R. egy cs®sze Kkiv8l - -ostp e ceil aaldt8ys ik
pedig ak®gl 1090m&gasabb | ehet!

A specibbggl m8v®gyre fontosabb, egy olyan te

a legke¢l °nb®zRbb szakemberek megsz8Il 1 ott ho:
|l egj obb mi nRs ®g el ®r ®s e . Mi ndenki , aki a Kk
kg ®f Rz ®s , szerv2roz8s folyamat8ban r ®szt vV e

mi nRs®ghez.

A k8v® 2z®t, minRs®g®t, felhaszn8l hat - s8g§t
- a kg8v® fajtsgja

- a p°rke°l ®s

- a fRz®si technika

A k8v®fajts8k k/rCzlcdgmadyyagh s meen reyibar@bidk & v ®t. e r me
Magas!|l at okon, hegyi fenns2kokon, -2000ulmk ani ku
magass8gban, ah2D0®vemtesBRkE&si K56 a mel eg n
k°evetik. Egy eawrtaeb i8cta akgSovs®&fna 5®&vk g k8v®gy¢me | c:
k8§v®bab szemezhetR ki. Hossz%k8s, | apos szem
A vil 8g k8v®t er naerlaGbsi @nae,k d7a0c 8% a a nehezebb 1t
fagy, bet@&sgsk®ggrt evR®r z®kenys®g®nek. Cra magasa
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A kevesebb, mint30% t ad- mfBustk Majk8na 2zT, betegs®ge

fagynak el l ens8ll-. A tengerszinttRI eg®szen

a fel hRszak ahdsoZkalih 9dDz=8raz i dRszakokat i s.

a mark8ns 2ze nem-®. yManggsabbmikiadf fagi mrtadr tcal n
A k8v®k RarharagogyBeo yac eBr az2 | i 8ban el ef 8ntbabnak
amel ybRI nagyon | 8gy, vonz- sz2nT ital fRzhe
Egzoti kum sz8mba megy (fRleg 8r8t illetRen)
|l ndon®zi 8ban a p8l masodr - ci betmacska Ak°zr

thaif°oldi el ef 8ngtgoyk8 ,g ycosnookrosl a8vda® s8&I8&t atle tIt§ Bl ac |
A k8v®feldol goz8sban a |l eggyorsabb ®s | egkr
N®h8ny perc alatt sok sv&gyemBPeremuh&g8ja we&h
A p°rk°l ®s sor 8n &l tko8v8&sozkeorme k( tf@rzfiokgaait n\W v e k e

cs°kken®s) esnek §8t, ®s kompl ex k®mi ai foly
vegy¢l et t°bb sz8z i1l ®kony aromavegy¢l etre
kem®ny?2t Rk, cubknkil ®ak ag8kof Aeipfr&°l ®s szi nt
testes, fRleg reggel. fogyaszt8sra), k°zepes
(b®csi ), s°t®t, olajosabb (francia), majdnem

Az arabi caaz k@dveRs ,2 zlRUha, selymes | 8gy, kiegye
Savtartal ma al acsonydbdlr,a Ri§wt® arrocmBkdtadi®.g ak=zx
A k8v®babok illata p°rk°l ®s el Rtt ®s ut 8na
p°r kPd®®sti vagy firadrkcailamapz®nrakk® In@sl a. A robust a

savasabb, dur vgbb. Kev®sb® nemes, mint az a
kivs8l - eszpressz:- k®sz2thetR bel Rlerod®nzaw?
tartalom adja a keserT 2zt, m2g a magasabt
szervezetet, nemhi 8ba a | egt°bb espresso al
cemat i s a k¢l °nb°zR k8v®kever ®bekbsok&atob@gsy
®s k°nnyedebb 2zT, a cappuccinok ®s | atte ma
karamell 8s ut- -2z i s.

Az ide8lis k8v® a p°rk°l ®s ut8&n a k¢l °nb°zR
reve®n al akul 8ka. | &l IkeBmzBRn8s &vass §g, gy ¢mel cs
keserny®ss®g, a fRz®sn®l kel etkezR crema mi

l egt°bb k8v® nem fekete vagy feh®r, vagyi s
hanem a k®ek° dszengwR arsg§ny¥w kever ®k e, Yagy n
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kell emesebb 22zT az arabica, m®g a gyeng®debt

8020 ar 8nwyw%¥ baursatbai,camert a robusta kell emes Kkr

Amai k8v®forradalom a vilggos p°rk°l ®sT, vir

preferg8lja ®s nem a nagyon s°t®t p°rk°l ®s Tek

2gy pr-b8lj8k az esetleges hib8kat el fedni.

A sommelier a K&w® fmignyled @g@deyl&®kiZies &rrria, hogy
- a dar 8l -ban ne 8l | jopz®rtl efbbhbakem dasm¥kl
dar 81 - k

- megfelel Ren be kel 8l 1 2tani a dar 8l -t,
mi N Rs ®g ®t§,t cr e ma

- a k8§v®g®pTkRijaia, k§v®g®p t 8l c8ja, a gRzo°l
ut 8n kitakar2tval/ki°bl2tvel/let®r°lve

- a cs®sz®k, k8v®spoharak | egyenek mel egek,
k8§v® ker ¢l (ny2]l 8ssal feltfaehni® kez2dl RRte§v a
- a karban ne ®gjen a k8v®, felhelyez®s ut §
- a jJ+- barista a kibrolgpghdibame®syine®gatz aslki
revid vagy hossz¥% k8v® gombbal szab8lyozz
- csak j - minRs®HtTott tejjel | ehet minRs®gi
- a k8v®nak a fRz®s ut8n azonnal a vend®g e
- a k8v®hoz mindig kel egy kis poh8r wvizet
§svs8nyvize

Az ®tteremben felszolg8lt k8v®t?2pusok:
- esp)pgeso 7 g kg§v®, 4 cl|l v?2z

- dupla espresso 14 g k8v®, 8 cl|l v2z

- americano 7 g k8v®, 4 ¢l wv2z, majd 12 cl

- ristretto 7 g k8§v®, 2 c¢cl v2z

- espressomacchiat® s presso egy mokk8skan8l tejhabb.
- latte 7 g k8v®,vel cflelve2rzt,®s2n @Il a etje jg RzePv e
barna i1ital, tetej®n tejhab korona

- cappuccino 7 g k8v®, 4 c¢cl|l wv2zz, 2 dlI tej ¢
r@sze | e°#tave,a lk&Btvi®e aarrtnt ve, 1/ 8heleS v ®, 1
ar gny
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- latte macchiato 2 dI t ej gRz°Il ve, az ¢ve
ki°nt Rbe |l efRz°tt 7 g k8v® -vatosan r 8°nt
fel ¢l a tejhab

- melangea | ®p ®s ek megmacchiezr a bk del at Rez%°r m®z
az ¢vegpohs8rba

- flatwhiteT7 g k8v®, 4 c | vZ2z, 1,5 dl t ej gyeng
latteartt al a k8v®ra °ntve, 1/3 k8§v®, 1/ 2 gRz?°

25. 2. Atea

A kge®l ettt a m8si k olyan ital, amely kultiku
|l ehet felszolg8lni, magas ®|l vezet.i ®rt ®k e vz«
ut 8n a | egnagyobb mennyi s®gben fogyaesvibprel
foglal koz:-kban ennek el l en®rteeki maakmudds, elgym
eszk°z kel hozzsg. Ennek eredm®nye a vend®g
felszol g8l t, (a cs®sz®bRIbé&n |If gl sdjillitle) cl?2enkie
mi nRs ®g i tegn§l kiindul 8snak a sz8las te§t

gyé¢mel cs, gy-gyte8k. A fekete te§8ns§gl cs%°kker
z°l d te8&8n8l vi szgonttarat arlaogna smicastetr zaR aknoyfaf ei n f €
hat 8sa m®r s® I Rdni fog. Ez®rt ink8bb nyugtat
z°l d tea rendszeres fogyaszt8s8nak |-t ®kony

szintenl egal 8bb egy cs®sz®vel I szi k, az el mondh
®rrendszer ® e, annak eg®szs®g®r e, hanem tesz
|l 8gy v2z ajs8nlott, a v2zforral - -lganf omar aadvt? zv

8§t°bl 2tett ®s 2gy felmeleg?2tett te8skann8ba
®s egy extra adag Aj8r a te8skannS8oparked i s.

javasolt 8ztatni, a ztPdtte8tzzeil s BeaaictalatB @ f oo k
k®sz. A te8t nem ®rdemes a javasoltng§gl hoss:
teaf T mennyi s®g®t n°velje. Ha tejj el fogyas

csersavat, tRgp keSlkkary®se 2 z .

A tea alapanyagk®nt is j - I haszkhosesseh@bent es
konyh8ban is jut szerepe, 2zes?2t®sre, fg¢gstol
A tea fel@askzokbgg8k8zei: oome®@sgedlejtjtal ¢s Aks&we®s Kk ¢
szTrRbet®ttel, cs®szealj a szTrRnek, cukrok
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tea fajtgj8t-1 figgRen m®z, meleg tej vagy
citroml ® kis kancs:-ban).

25.3. A szivar

Az 2nyencek sz8m8ra a szivar ugyanazt jelen

£l vezetet ny% t, el merg¢lt pillanatokban | ehe
A nemdoh8nyz-k v®del m®Pben horet ®bRPr s ®BEméEkt &
s A terasszal vagy kerttel rendel kezR vend®gl
a vend®gek tov8bbra is ad-zhatnak egy szivar
A mai automati z8It kor ban, ami kgn parl e¢ge? mne
folyam8n j°n | ®tre, van igaz8n ®rt®ke egy ke
h®t szakaszb- | 8l | - mTvel et ei munkai g®nyes,
dr 8ga, mi NnRs ®g i term®k, | am&@rpéinhi megih¢lde IhRo z
meggy % tani ®s hosszan ®| vezni

A j- borokhoz hasonl -an a j - szivar sz¢l et ®s
a termeszt®s k°r ¢l m®nyei, a termRtalaj, az a

idR ®s a k®sz2?2tR mester s ®ghbseddorjt8§rstzaisvsaSrg ah § r¢
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