3454110 Tejipari szakmunkas

1669. A Sajt- és turégyartas megnevezésii, 10898-16 azonosito szamu szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Ellendrzi, mindsiti és tarolja az alapanyagot (kiilonboz6 allatfajok teje)

— Altalanos tejkezelési miiveleteket végez (durva és finom tisztitas)

— Bedllitja a tej zsirtartalmat, homogénezést végez

— Hokezelést végez, hiit

— A tejet a gyartas helyszinére irdnyitja

— Kad- vagy tankmunkat irdnyit

— Kiilonbo6z6 tipust kulturakat, oltokat és egyéb adalék- és izesité anyagokat alkalmaz

— Ellendrzi az alvasztas folyamatanak paramétereit

— Felvagja és apritja az alvadékot

— Kimelegiti a megfeleld allomény eléréséig az alvadékot

— A sajt jellegének megfeleléen utomelegiti az alvadékot

— A ssajt jellegének megfelelden végrehajtja az alvadékmosast

— FElvégzi az alvadék utodsajtolasat

— FElvégzi az alvadék esetleges specialis kezelését

— Hozzé4adja a sziikséges izesito- ¢s adalékanyagot

— A formazas médjanak megfelelden végrehajtja a savo levalasztasat

— A sajt jellegétdl fliggben préseli, sozza az alvadékot

— A termék jellegének megfelelden végrehajtja és ellendrzi az érlelést

— QGyartaskozi vizsgalatokat végez

— FElvégzi az érzékszervi vizsgalatokat, a késztermékeket ellendrzi és mindsiti

— Darabolast, szeletelést, csomagoldst és tarolast végez

— Elvégzi a sziikséges szakmai, technoldgiai szdmitasokat

— Bedllitja, lizemelteti a technoldgiai berendezéseket, gépeket €s elvégzi a tisztitasukat a
sajt- és tirogyartasban hasznalhato tisztito- és ferttlenitdszerek alkalmazasaval

— Megszervezi a sajtiizem viz- és energiagazdalkodasat

— Kezeli a melléktermékeket, hulladékokat, gondoskodik az esetleges hasznositasukrol

— Betartja és betartatja a munkafolyamatok munka-, tliz-, kornyezetvédelmi és higiéniai
szabalyait

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:

o A tej fogalma, dsszetétele (kiilonboz6 allatfajok)
A tej fizikai, kémiai és biologiai tulajdonséagai
Tisztitas, f6lozés, zsirtartalom-beallitas
Homogénezés
Hokezelés, hiités, pasztérozés
A mikroorganizmusok fogalma, csoportositasa
A tejfeldolgozas karos mikroorganizmusai
A tejfeldolgozas hasznos mikroorganizmusai



A mikroorganizmusok szaporodasanak meggatlasa

A mikroorganizmusok elpusztitasanak lehetoségei
Savanyitas, alvasztas

Alvadék-kidolgozas

Adalékanyagok csoportositasa, jellemzése
Engedélyezett izesito- és szinezOanyagok jellemzése
Taro és turokészitmények gyartasa

Friss- és lagysajtok gyartasa

Félkemény- és keménysajtok gyartasa

A sajtgyartas gépei, berendezései

Szakmai, technoldgiai szamitasok

Gyartaskozi ellendrzések, vizsgalatok

Késztermékek dsszetétele, vizsgalata, érzékszervi tulajdonsagai
A keletkez6 melléktermékek hasznositasa, feldolgozasa
Munka-, tiiz-, kérnyezetvédelmi és higiéniai eldirasok

Szakmai készségek:

Szakmai nyelvili beszédészség
Olvasott szakmai szoveg megértése
Informacidforrasok kezelése
Labortechnikai eszk6zok hasznalata
Komplex eszkozhasznalati képesség

Személyes kompetenciak:
= Alloképesség
» Felelosségtudat
= Kéziigyesség

Tarsas kompetenciak:
= Segitokészség
= Hatarozottsag
= Motivalhatosag

Modszerkompetenciak:
* Higiénids szemlélet
=  Moddszeres munkavégzés
» QGyakorlatias feladatértelmezés



1671. A Tejtermékgyartas megnevezésii, 10900-16 azonosité szamu szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Alapanyagokat (tej, tejszin, sajtféleségek) vesz at, mindsit, tisztit, kezel, mindséget
ellendriz, tarol, elokészit

Elvégzi a tej tisztitasat, f6lozését, zsirtartalmanak beallitasat, homogénezését,
pasztérozesét, hiitését

Pasztérozott tejféleségeket, tejkészitményeket és tejszinkészitményeket gyart
(fogyasztoi tej, sovanytejes kakad, pudingféleségek, natlr €s izesitett joghurt és kefir,
tejfol, habtejszin, natur és izesitett tartos termékek)

Vaj- és vajkészitményeket gyart

Kiilonboz6 tipust kultarakat, oltokat és egyéb adalék- és izesité anyagokat alkalmaz
Kultarat {6z

Natur ¢€s izesitett friss sajtokat készit kiilonboz6 allatfajok tejének felhasznalasaval
Erlelt (1agy, félkemény, kemény) sajtokat készit kiilonboz allatfajok tejének
felhasznalasaval

Natur ¢és izesitett mlesztett sajtokat készit kiilonb6zd sajtalapanyagok
felhasznalasaval

Natur és izesitett sajtkészitményeket készit kiilonb6zd sajtalapanyagok
felhasznalasaval

Tuardét gyart kiilonbozo allatfajok tejének felhasznalasaval

Gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatokat végez, a késztermékeket
ellendrzi és mindsiti

Bedllitja, tizemelteti a technoldgiai berendezéseket, gépeket és elvégzi a tisztitasukat a
tejtermékgyartasban hasznalhat6 tisztito- és fertdtlenitoszerek alkalmazasaval
Elvégzi a sziikséges szakmai, technologiai szamitasokat

Megszervezi a tejlizem viz- és energiagazdalkodasat

Kezeli a melléktermékeket, hulladékokat, gondoskodik az esetleges hasznositasukrol
Betartja és betartatja a munkafolyamatok munka-, tiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai
szabalyait

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:

A tej fogalma, osszetétele, fizikai, kémiai és biologiai tulajdonsagai
Engedélyezett izesitd- és szinezOanyagok jellemzése

Az alapanyag atvétele, tarolasa

Tisztitas, f6l0zés, zsirtartalom-beallitas

Homogénezés

Hokezelés, hiités, pasztorozés

A mikroorganizmusok fogalma, csoportositasa

A tejfeldolgozés karos mikroorganizmusai

A tejfeldolgozas hasznos mikroorganizmusai

A mikroorganizmusok szaporodasanak meggatlasa, elpusztitasanak
lehetdségei

e Szintenyészetek csoportositasa, jellemzése, optimalis koriilményeik



Anya- és tomegkultura készitése

Kiilonb6z6 zsirtartalmu fogyasztoi tejféleségek gyartasa
[zesitett tejkészitmények gyartasa

Kiilonb6z6 zsirtartalmu habtejszinféleségek gyartasa

Natur és izesitett kefir- és joghurtféleségek gyartasa

Taro és turdkészitmények gyartasa

Sajt és sajtkészitmények gyartasa

Omlesztett sajt gyartasa

Vaj- és vajkészitmények gyartasa

Natur és izesitett tejstiritmények gyartasa

Tejporféleségek gyartdsa emberi fogyasztasra, takarmanyozasi
célra

Ultrapasztorozott fogyasztoi tejféleségek, izesitett tejkészitmények
Tejipari gépek, berendezések

Szakmai, technologiai szamitasok

Gyartaskozi ellendrzések, vizsgalatok

Késztermékek dsszetétele, vizsgalata, érzékszervi tulajdonsagai
A keletkez6 melléktermékek hasznositasa, feldolgozasa
Munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai elGirasok

Szakmai készségek:

Szakmai nyelvii beszédészség
Olvasott szakmai szoveg megértése
Informacidéforrasok kezelése
Labortechnikai eszk6zok hasznalata
Komplex eszkdzhasznalati képesség

Személyes kompetenciak:
Alloképesség
Feleldsségtudat
Kéziigyesség

Tarsas kompetenciak:
SegitOkészség
Hatarozottsag
Motivalhatdsag

Moédszerkompetenciak:

Higiénias szemlélet
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés



1666. Elelmiszeripari vallalkozasok miikodtetése megnevezésii, 10890-16 azonosité

szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Tervezett vallalkozasi tevékenységéhez felméri a piaci viszonyokat, tajékozodik a
versenytarsakrol

Elkésziti, elkészitteti az lizleti tervet

Felméri a sajat erd kiegészitéséhez sziikséges forrasokat (hitelek, palyazati
lehetdségek)

Megismeri az engedélyezési eljarast, informalddik az engedélyeket kiadod
szakhatosagoknal

Az informaciok birtokaban kivalasztja a megfeleld vallalkozasi format

Egyéni vagy tarsas vallalkozast hoz 1étre

Megtervezi, megtervezteti az élelmiszer-eléallitd egység kialakitasat, atalakitasat
Kivitelezteti a terveket, beszerzi, beszerezteti a gépeket, berendezéseket
Munkaerd-gazdalkodasi tervet készit, meghatarozza a foglalkoztatottak szamat és
szakképzettségét

Beszerzi a miikodtetéshez sziikséges engedélyeket

Gazdalkodik a rendelkezésre allo eroforrasokkal, miikodteti a vallalkozast,
szabalyosan kezeli a dokumentéciot

Figyelemmel kiséri a vallalkozas mikodésével kapcsolatos jogszabalyvaltozasokat és
palyazati lehetdségeket

Aruforgalmi tevékenységet folytat, értékesitést végez

Sziikség szerint gondoskodik vallalkozasanak atszervezésérol, megsziintetésérol
Ismeri és alkalmazza a véllalkozas jogkovetd mitkodése érdekében a fogyasztovédelmi
eléirasokat

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

Szakmai ismeretek:
e Az élelmiszergyartas teriiletén alkalmazhat6 vallalkozasi formék és
azok jellemzdi
e A piackutatds modszerei
e Aziizleti terv sziikségessége, tartalma, felépitése
A vallalkozas engedélyeztetéséhez és a folyamatos mitkodés
fenntartasahoz sziikséges eldirasok
A véllalkozas létrehozasanak gyakorlati feladatai
A belsd és kiilsé forrasok biztositasanak lehetdségei
A telephely kivalasztasanak szempontjai
A tevékenységhez sziikséges targyi feltételek biztositasa
A sziikséges létszam és munkakorok megallapitasa
Palyazatokon val6 részvétel alapjai
A humaneréforras-gazdalkodas szerepe, feladatai
A munkafolyamatok meghatarozésa, az azokeért felelds munkatarsak
kivalasztasanak szempontjai
e A munkaszerzédések megkotése, felbontasa, a szerzodés tartalmi
elemei



A munkatarsak kivalasztdsdnak folyamata, a béralku lefolytatasa
Bizonylati elv és fegyelem, bizonylatok kitoltése

A szerz6déskotés alapelvei

Pénziigyi, szamviteli alapfogalmak

A koltségekkel kapcsolatos altalanos fogalmak és csoportositasuk
Vagyon fogalma, tagoldsa és a mérleg szerkezete, leltar

A vagyonmérleg ¢s az eredménykimutatas adatainak értelmezése,
felhasznaldsa a dontésekben

Vezetési modszerek, a vezetoi munka szakaszai

Az lizleti targyalas megtervezésének 1épései, a lebonyolitas szabalyai
Az lizleti levelezés és az tizleti €let protokollszabalyai

A kommunikacio modszerei, eszkozei

A vallalkozas atszervezésének, megsziintetésének modja, gyakorlati
teendodi

Az ¢lelmiszer-értékesités szabalyai, dokumentumai, bizonylatai

A fogyasztdi arak megallapitasanak szabalyai, arformak

Az ¢lelmiszer-eldallitod egység kialakitasanak, atalakitdsdnak
eldirdsai

A képzéshez illeszkedd hazai €s eurdpai unios fogyasztovédelmi
eléirasok

Szakmai készségek:

Szakmai olvasott szoveg megértése
Szakmai nyelvll beszédkészség
Informéacioforrasok kezelése

Személyes kompetenciak:

Megbizhatdsag
Feleldsségtudat
Dontésképesség

Térsas kompetenciak:

Hatarozottsag
Tomor fogalmazas készség
Kapcsolatteremtd készség

Modszerkompetenciak:

Logikus gondolkodas
Lényegfelismerés (Iényeglatas)
Ismeretek helyénval6 alkalmazasa



1436. A Foglalkoztatas 1. megnevezési, 11497-12 azonosité szamu szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— ldegen nyelven:
- bemutatkozik (személyes és szakmai vonatkozassal)
- egyszerl alapadatokat tartalmaz6 formanyomtatvanyt kitolt
- idegen nyelvili szakmai iranyités, egyiittmiikodés melletti munkéat végez

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:
e Idegen nyelven:
o kozvetlen szakmajara vonatkozé gyakran hasznalt egyszeri
szavak, szokapcsolatok
o a munkakdr alapkifejezései

Szakmai készségek:
e Egyszerli formanyomtatvanyok kitdltése idegen nyelven
e Szakmai parbeszédben elhangzo6 idegen nyelven feltett egyszerii
kérdések megértése, illetve azokra valo reagalas egyszerii
mondatokban

Személyes kompetenciak:
= Fejlodoképesség, onfejlesztés

Tarsas kompetenciak:
= Nyelvi magabiztossag
= Kapcsolatteremtd készség

Modszerkompetenciak:
= Informacidgyijtés
=  Analitikus gondolkodas



1438. A Foglalkoztatas I1. megnevezésii, 11499-12 azonosité szamu szakmai

Feladatprofil:

kovetelménymodul tartalma:

— Munkaviszonyt létesit

— Alkalmazza a munkaerdpiaci technikakat
— Feltérképezi a karrierlehetdségeket

— Villalkozast hoz létre és mitkddtet

— Motivécios levelet és onéletrajzot készit
— Didkmunkat végez

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:

Munkavallal6 jogai, munkavallalo kotelezettségei, munkavallalo
felelossége

Munkajogi alapok, foglalkoztatasi formak

Specialis jogviszonyok (6nkéntes munka, didkmunka)
Allaskeresési modszerek

Villalkozéasok 1étrehozésa és miikddtetése

Munkaiigyi szervezetek

Munkavallaldshoz sziikséges iratok

Munkaviszony létrejotte

A munkaviszony ad6zasi, biztositasi, egészség- €s nyugdijbiztositasi
Osszefiiggései

A munkanélkiili (4llaskeresd) jogai, kotelezettségei €és lehetdségei
A munkaerdpiac sajatossagai (allasborzék és palyavalasztasi
tanacsadas)

Szakmai készségek:

Ko6znyelvi olvasott szoveg megértése
Ko6znyelvi szoveg fogalmazasa irasban
Elemi szintli szamitogéphasznalat
Informécioforrasok kezelése
Koznyelvi beszédkészség

Személyes kompetenciak:
*  Onfejlesztes
= SzervezOkészség

Tarsas kompetenciak:
= Kapcsolatteremtd készség
= Hatarozottsag

Modszerkompetencidk:
* Logikus gondolkodas
* Informaciégytijtés



