3154109 Tejtermékgyarté

1671. A Tejtermékgyartas megnevezésii, 10900-16 azonosité szamu szakmai
kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

— Alapanyagokat (tej, tejszin, sajtféleségek) vesz at, mindsit, tisztit, kezel, mindséget
ellendriz, tarol, elokészit

— Elvégzi a tej tisztitasat, folozését, zsirtartalmanak beallitasat, homogénezését,
pasztérozesét, hiitését

— Pasztérozott tejféleségeket, tejkészitményeket €s tejszinkészitményeket gyart
(fogyasztoi tej, sovanytejes kakao, pudingféleségek, natir €s izesitett joghurt és kefir,
tejfol, habtejszin, natur és izesitett tartos termékek)

— Vaj- és vajkészitményeket gyart

— Kiilonboz6 tipusu kulturakat, oltokat és egyéb adalék- €s izesitd anyagokat alkalmaz

— Kultarat 6z

— Natur ¢és izesitett friss sajtokat készit kiilonboz6 allatfajok tejének felhasznalasaval

—  Erlelt (lagy, félkemény, kemény) sajtokat készit kiilonboz6 allatfajok tejének
felhasznalasaval

— Natur ¢és izesitett mlesztett sajtokat készit kiilonb6zd sajtalapanyagok
felhasznalasaval

— Natur és izesitett sajtkészitményeket készit kiilonboz6 sajtalapanyagok
felhasznalasaval

— Turot gyart kiilonbozo allatfajok tejének felhasznalasaval

— GQGyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatokat végez, a késztermékeket
ellendrzi és mindsiti

— Bedllitja, lizemelteti a technologiai berendezéseket, gépeket és elvégzi a tisztitadsukat a
tejtermékgyartasban hasznalhatd tisztito- €s fertdtlenitdszerek alkalmazasaval

— Elvégzi a sziikséges szakmai, technoldgiai szdmitasokat

— Megszervezi a tejiizem viz- és energiagazdalkodasat

— Kezeli a melléktermékeket, hulladékokat, gondoskodik az esetleges hasznositasukrol

— Betartja és betartatja a munkafolyamatok munka-, tliz-, kornyezetvédelmi és higiéniai
szabalyait

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:
o A tej fogalma, Osszetétele, fizikai, kémiai €s biologiai tulajdonsagai
Engedélyezett izesitd- és szinezOanyagok jellemzése
Az alapanyag atvétele, tarolasa
Tisztitas, folozés, zsirtartalom-beallitas
Homogénezés
Hokezelés, hiités, pasztorozes
A mikroorganizmusok fogalma, csoportositasa
A tejfeldolgozas kéaros mikroorganizmusai
A tejfeldolgozas hasznos mikroorganizmusai



A mikroorganizmusok szaporodasanak meggatlasa, elpusztitdsanak
lehetdségei

Szintenyészetek csoportositasa, jellemzése, optimalis koriilményeik
Anya- és tomegkultura készitése

Kiilonbozo zsirtartalmu fogyasztoi tejféleségek gyartasa

[zesitett tejkészitmények gyartasa

Kiilonboz6 zsirtartalmt habtejszinféleségek gyartasa

Natur és izesitett kefir- és joghurtféleségek gyartasa

Taro és turokészitmények gyartasa

Sajt és sajtkészitmények gyartasa

Omlesztett sajt gyartasa

Vaj- és vajkészitmények gyartasa

Natar ¢€s izesitett tejstiritmények gyartasa

Tejporféleségek gyartasa emberi fogyasztasra, takarmanyozasi célra
Ultrapasztérozott fogyasztoi tejféleségek, izesitett tejkészitmények
Tejipari gépek, berendezések

Szakmai, technologiai szamitasok

Gyartaskozi ellendrzések, vizsgéalatok

Késztermékek 0sszetétele, vizsgalata, érzékszervi tulajdonsagai

A keletkez6 melléktermékek hasznositasa, feldolgozasa

Munka-, tiiz-, kérnyezetvédelmi és higiéniai eldirasok

Szakmai készségek:

Szakmai nyelvili beszédészség
Olvasott szakmai szoveg megértése
Informacidforrasok kezelése
Labortechnikai eszk6zok hasznélata
Komplex eszkozhasznalati képesség

Személyes kompetencidk:
Alloképesség
Feleldsségtudat
Kéziigyesség

Tarsas kompetenciak:
Segitokészség
Hatarozottsag
Motivalhatosag

Modszerkompetenciak:

Higiénias szemlélet
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés



1666. Elelmiszeripari vallalkozasok miikodtetése megnevezésii, 10890-16 azonosité

szamu szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Tervezett vallalkozasi tevékenységéhez felméri a piaci viszonyokat, tajékozodik a
versenytarsakrol

Elkésziti, elkészitteti az lizleti tervet

Felméri a sajat erd kiegészitéséhez sziikséges forrasokat (hitelek, palyazati
lehetdségek)

Megismeri az engedélyezési eljarast, informalddik az engedélyeket kiadod
szakhatosagoknal

Az informaciok birtokaban kivalasztja a megfeleld vallalkozasi format

Egyéni vagy tarsas vallalkozast hoz 1étre

Megtervezi, megtervezteti az ¢lelmiszer-eldallitd egység kialakitasat, atalakitasat
Kivitelezteti a terveket, beszerzi, beszerezteti a gépeket, berendezéseket
Munkaerd-gazdalkodasi tervet készit, meghatarozza a foglalkoztatottak szamat és
szakképzettségét

Beszerzi a mitkddtetéshez sziikséges engedélyeket

Gazdalkodik a rendelkezésre allo eroforrasokkal, miikodteti a vallalkozast,
szabalyosan kezeli a dokumentéciot

Figyelemmel kiséri a vallalkozas mikodésével kapcsolatos jogszabalyvaltozasokat és
palyazati lehetdségeket

Aruforgalmi tevékenységet folytat, értékesitést végez

Sziikség szerint gondoskodik vallalkozasanak atszervezésérol, megsziintetésérol
Ismeri és alkalmazza a véllalkozas jogkovetd mitkodése érdekében a fogyasztovédelmi
eléirasokat

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetencidk:

Szakmai ismeretek:
o Az ¢lelmiszergyartas teriiletén alkalmazhato véllalkozési formak és
azok jellemzdi
e A piackutatas modszerei
o Aziizleti terv sziikségessége, tartalma, felépitése
A véllalkozas engedélyeztetéséhez és a folyamatos mitkodés
fenntartasahoz sziikséges eldirasok
A vallalkozas 1étrehozéasanak gyakorlati feladatai
A bels0 és kiilsd forrasok biztositasanak lehetdségei
A telephely kivalasztasdnak szempontjai
A tevékenységhez sziikséges targyi feltételek biztositasa
A sziikséges létszam ¢s munkakdrok megallapitasa
Palyazatokon val6 részvétel alapjai
A humaénerdéforras-gazdalkodas szerepe, feladatai
A munkafolyamatok meghatarozasa, az azokért felel6s munkatarsak
kivalasztasanak szempontjai
e A munkaszerzddések megkotése, felbontdsa, a szerzddés tartalmi
elemei



A munkatarsak kivalasztdsdnak folyamata, a béralku lefolytatasa
Bizonylati elv és fegyelem, bizonylatok kitoltése

A szerz6déskotés alapelvei

Pénziigyi, szamviteli alapfogalmak

A koltségekkel kapcsolatos altalanos fogalmak és csoportositasuk
Vagyon fogalma, tagoldsa és a mérleg szerkezete, leltar

A vagyonmérleg ¢s az eredménykimutatas adatainak értelmezése,
felhasznaldsa a dontésekben

Vezetési modszerek, a vezetoi munka szakaszai

Az lizleti targyalas megtervezésének 1épései, a lebonyolitas szabalyai
Az lizleti levelezés és az tizleti €let protokollszabalyai

A kommunikacio modszerei, eszkozei

A vallalkozas atszervezésének, megsziintetésének modja, gyakorlati
teendodi

Az ¢lelmiszer-értékesités szabalyai, dokumentumai, bizonylatai

A fogyasztdi arak megallapitasanak szabalyai, arformak

Az ¢lelmiszer-eldallitod egység kialakitasanak, atalakitdsdnak
eldirdsai

A képzéshez illeszkedd hazai €s eurdpai unios fogyasztovédelmi
eléirasok

Szakmai készségek:

Szakmai olvasott szoveg megértése
Szakmai nyelvii beszédkészség
Informéacioforrasok kezelése

Személyes kompetenciak:

Megbizhatdsag
Feleldsségtudat
Dontésképesség

Térsas kompetenciak:

Hatarozottsag
Tomor fogalmazas készség
Kapcsolatteremtd készség

Modszerkompetenciak:

Logikus gondolkodas
Lényegfelismerés (Iényeglatas)
Ismeretek helyénval6 alkalmazasa



