FOLDMUVELESUGYI MINISZTERIUM

31 541 12 Zoldség- és gyiimolcsfeldolgozo

Komplex szakmai vizsga
Szdbeli vizsgatevékenysége

A vizsgafeladat megnevezése: Z6ldség- és gyiimélesfeldolgozas technologidja, gépei és
berendezései

A vizsgafeladat idétartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgafeladat arinya: 30%

A 315/2013. (VIIL.28.) Korméanyrendelet 3. § (2) bekezdésében foglaltak alapjan a szakmai
vizsga szébeli tételeit a 2673-119/2016/HERMAN szamon kiadom.

Dr. Fazekas Sdndor foldmiivelésiigyi miniszter megbizasibél

Jovahagyta:
Dr. M
2016
HERMAN OTTO INTEZET

Ervényes: 2016. november 4-t61

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masolat. Um‘ ‘w
l



Részszakképesités: 31 541 12 Zoldség-és gytiimdlesfeldolgozas

Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Z61dség- és gyiimolesfeldolgozas technoldgiaja, gépei és berendezései szobeli

A vizsgafeladat ismertetése: Kiilonbdzd zoldség- és gylimoleskészitmények, termekek gyarta-
sanak fizikai, kémiai, mikrobiologiai alapjai, a technolégiai miiveletek jellemzése, gyartésa,
gépek és berendezések ismertetése.

A tételhez segédeszkdz (gépdbra, vonalrajz) hasznalhato.

Vilaszadas a vizsgakovetelmények alapjan dsszedllitott, a z6ldség- és gyiimolesfeldolgozas
technolégija, gépei és berendezései szdbeli témakoreit feloleld elére kiadott tételsorokbol hu-
zott kérdésre.

A feladatsor elsé részében talalhato 1-20-ig szamozott vizsgakérdéseket ki kell nyomtatni, ketté
kell vagni. Ezek lesznek a huzotételek. A masodik részben talathaté a tanari példany, mely az
értékelést segiti.

A tételsor az 56/2016. (VIIL. 19.) FM rendeletben foglalt Részszakképesités szakmai és vizs-
gakovetelménye alapjdn késziilt.

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masolat. -t
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Részszakképesités: 31 541 12 Zoldség-¢és gyiimolesfeldolgozas

Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Z051dség-¢s gyimolcsfeldolgozas technologiaja, gépei és berendezései szobeli

1. Ismertesse a zoldség-¢és gyiimolesfeldolgozas novényi nyersanyagait! Jellemezze a zold-
ségféléket, ismertesse a kémiai dsszetételiiket, taplalkozas-élettani jelentéségiiket! Is-
mertesse a zoldségfélék csoportjait, jellemzéit! Mutassa be a nyersanyag atvétel folya-
matat, az alkalmazott eszkozoket, azok hasznalatat!

Részszakképesités: 31 541 12 Zoldség-és gyiimolesfeldolgozas

Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Zoldség-¢és gylimdlesfeldolgozas technoldgiaja, gépei és berendezései szdbeli

2. Ismertesse a zoldség-és gyiimolesfeldolgozas novényi nyersanyagait! Jellemezze a gyii-
molcsféléket, ismertesse a kémiai dsszetételiiket, taplalkozas-élettani jelentdségiiket!
Ismertesse a gyiimolcsfélék csoportjait, jellemzoéit! Mutassa be a nyersanyag atvétel fo-
lyamatat, az alkalmazott eszkozoket, azok hasznilatat!

Eredetivel mindenben megegyezé
hiteles méasolat. M
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Részszakképesités: 31 541 12 Zoldség-és gyiimdlesfeldolgozas

Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Z51dség-és gyiimolesfeldolgozas technolégidja, gépei és berendezései szobeli

3. Ismertesse az élelmiszerek gyartasihoz hasznalhato segéd-és adalékanyagok tipusait,
azok szerepét, felhasznilasuk céljat! Mutassa be a segédanyagok csoportjait, a rajuk
vonatkozd eléirasokat, jelolésiiket!

Részszakképesités: 31 541 12 Zoldség-€s gyiimdlesfeldolgozas

Szoébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Z5ldség-és gytimolesfeldolgozas technoldgiaja, gépei és berendezései szdbeli

4. Ismertesse az élelmiszerek csomagolasanak szerepét, céljat, megvalésitasat! Ismertesse
az élelmiszeriparban hasznalatos csomagolasi médokat, leggyakoribb csomagol6 anya-
gokat! Mutassa be a csomagolassal, a csomagolé anyagokkal szemben tamasztott ko-
vetelményeket, a csomagolé gépeket. Mutassa be a csomagolé anyagok és a kornyezet
koleson hatasat!

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masolat. |
| i



Részszakképesités: 31 541 12 Zoldség-¢s gyimolesfeldolgozas
Szébeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése:

Zoldség-és gyiimélesfeldolgozas technoldgiaja, gépei és berendezései szobeli

S. Ismertesse a zoldség feldolgozas elokészité miiveleteit, azok céljat, megvalésitasat, gépi
eszkozeit! Részletesen mutassa be a nyersanyagok mosasat, valogatasat, osztalyozasat!

Térjen ki a nyersanyagok mindségére gyakorolt hatasukra, a gépek, berendezések
munkavédelmi szabdlyaira, a higiéniai eléirasokra!

Részszakképesités: 31 541 12 Z5ldség-és gylimdblesfeldolgozas
Szdbeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése:

Zoldség-és gyiimolesfeldolgozas technologiaja, gépei és berendezései szobeli

6. Ismertesse a termékfeldolgozas soran alkalmazott apritas, elofozés, f6zés, toltés, és za-
ras miiveletét! Ismertesse, azok céljat, megvalositasat, gépi eszkozeit! Téren ki a nyers-
anyagok minéségére gyakorolt hatasukra, a gépek, berendezések munkavédelmi sza-
balyaira, a higiéniai eléirasokra!

ezb
ivel mindenben megegy
Eredetiv | foles masolat.



Részszakképesités: 31 541 12 Z5ldség-és gyiimélesfeldolgozas

Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Zoldség-¢és gytimolesfeldolgozas technoldgija, gépei és berendezései szobeli

7. Ismertesse a fizikai tart6sito eljarasokat, emelje ki a hdelvonasos tartésitast! Mutassa
be a héelvonas médjait, szerepét, megvalositasat, folyamatat! Mutassa be a héelvonas
hatasat az €16 szervezetekre, a fagyasztas minéségét befolyasolé tényeziket, az alkal-

mazott fagyaszté berendezéseket, balesetmentes miikodésiiket! Ismertesse a hiitélanc
fontossagat!

Részszakképesités: 31 541 12 Zoldség-és gyiimdlesteldolgozas
Szdbeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése:

Z051dség-és gytimolesfeldolgozas technoldgiaja, gépei és berendezései szobeli

8. Ismertesse a kémiai tartosito eljarasokat! Mutassa be a tartésitészerek hatasat, mecha-

nizmusat! Mutassa be az alkalmazhat6é vegyszerek hatismechanizmusat, alkalmaza-
suk feltételeit, jelolésiiket. frjon példat alkalmazasukra!

Eredetivel mindenben megegyezé
hiteles méasolat. Nk
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Részszakképesités: 31 541 12 Z5ldség-¢s gylimolesfeldolgozas

Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Zo6ldség-és gyiimolesfeldolgozas technoldgiaja, gépei és berendezései szobeli

9. Ismertesse a mikrobiologiai tartésité miiveletek lényegét, alkalmazasat! Mutassa be a
tejsavas erjedés folyamatat, szakaszait, megvalositisat, egy termék gyartasan Keresz-
tiil!

Részszakképesités: 31 541 12 Zoldség-és gyliimolcsfeldolgozas

Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Z061dség-és gylimolesfeldolgozas technoldgiaja, gépei és berendezései szébeli

10. Ismertesse a hokezeléssel tartésitott darabos fézelékkonzervek csoportjait, gyartasat,
gépeit, minéségi kovetelményeit! Mutassa be a zéldborsé konzerv gyirtasi miiveleteit,
gépeit, higiéniai, mindségi elirasait!

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masolat. W\W



Részszakképesités: 31 541 12 Zoldség-és gytimolesfeldolgozas

Szoébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Z51dség-és gyiimélesfeldolgozas technoldgiaja, gépei és berendezései szdbeli

11. Ismertesse a hdelvonassal tartésitott darabos zoldségfélék csoportjait, gyartasat, gé-
peit! Mutassa be a héelvonassal tartésitott morzsolt, csemege kukorica gyartasi miive-
leteit, a hozzatartoz6 gépekkel, higiéniai, minéségi eléirasokkal.

Szakkeépsités:31 541 12 Zoldség-és gyiimolesfeldolgozas

Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Z51dség-¢s gylimolesfeldolgozas technologiaja, gépei és berendezései szobeli

12, Ismertesse a z6ldség szaritmanyok, gyartasat! Mutassa be a zoldség szaritmanyok cso-
portjait, jellemzdit, a nyersanyagokkal szembeni kivetelményeket, a zoldségszaritas

e

technologiai folyamatat. az alkalmazott berendezéseket, a higiéniai, mingségi eléiraso-

y__r

kat. Térjen ki a gyiimélcs szaritmanyok (aszalvianyok) jellemzésére, eltéré tulajdonsa-
gaikra.

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles masolat. ¢ i

I..lu m-,ul' I”(a



Részszakképesités: 31 541 12 Zoldség-és gyiimolesfeldolgozas

Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Z5ldség-és gyliimolesfeldolgozas technologiaja, gépei és berendezései szobeli

13. Ismertesse a savanyusagok fogalmat, tipusait. Részletesen mutassa be a hékezeléssel
tartositott termék csoport jellemzoit, gyartasi folyamatat! Emelje ki a csemege uborka
gyartasi folyamatat, berendezéseit, minoségi kovetelményeit!

Részszakképesités: 31 541 12 Zoldség-és gyimolcsfeldolgozas

Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Z06ldség-és gyiimolesfeldolgozas technolégiaja, gépei és berendezései szobeli

14. Mutassa be a kémiai titon tartésitott savanyusagok jellemzdit, csoportjait! Részletesen
mutassa be a vegyi aton tartdsitott termékcsoport jellemzdit, gyartasi folyamatat!

Emelje ki az ecetes uborka gyartasi folyamatat, berendezéseit, minéségi kovetelmé-
nyeit

Eredetivel mindenben megegyez6
hiteles masolat.
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Részszakképesités: 31 541 12 Zoldség-és gyiimélesfeldolgozas

Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Zdldség-¢és gylimdlesfeldolgozas technoldgiaja, gépei és berendezései szébeli

15. Ismertesse a gyiimoleskészitmények csoportjait, azok jellemzéit! Beszéljen a gyiimdlcs
félkész termékek eléallitisi folyamatarél, mutassa be a termékesoport sziikségességét,
korszeri gyartastechnolégiajat, a gydrtas soran alkalmazott gépeket, berendezéseket,

mindségi jellemzoket.

Részszakképesités: 31 541 12 Z6ldség-€s gyiimolesfeldolgozas

Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Z51dség-¢s gytimolesfeldolgozas technoldgiaja, gépei és berendezései szobeli

16. Ismertesse a gyiimolcsbeféttek jellemzdit, gydrtisiat! Mutassa be a beféttek csoport-
jait, a gyartas soran felhasznalt alap- és segédanyagokat. Hasonlitsa dssze a kozvetlen
és kozvetett gyartastechnologidkat!

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles masolat.
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Részszakképesités: 31 541 12 Zoldség-és gyiimdlesfeldolgozas

Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Z61dség-és gytimdlesfeldolgozas technologiaja, gépei és berendezései szdbeli

17. Ismertesse a lekvarfélék jellemzdit, gyartasat! Mutassa be a lekvarok csoportjait, a
gyartdsi folyamathoz hasznilhaté nyersanyagok, Ismertesse a gyiimolcsizek és dzse-
mek gyartasi miveleteit, gépeit, mindségi elvarasait!

Részszakképesités: 31 541 12 Zoldség-és gyiimolesfeldolgozas

Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Z5ldség-¢és gylimolcsfeldolgozas technoldgiaja, gépei és berendezései szobeli

18. Ismertesse a sziirt és rostos gyiimolcslevek, tipusait, gyartasi folyamatat! Mutassa be
az egyes csoportokhoz tartozé alapanyagokat és segédanyagokat, tegyen emlitést az

"z

eloallitas soran lejatszodo folyamatokrol, az alkalmazott berendezésekrol.

Eredetivel mindenben megegyezd
hiteles masolat.
\
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Részszakképesités: 31 541 12 Z61dség-és gyiimolesfeldolgozas

Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Z5ldség-¢s gytimolesfeldolgozés technologisja, gépei és berendezései szobeli

19. Ismertesse a gyorsfagyasztott gyiimolcskészitmények tipusait! Részletezze a natur al-
lapotban fagyasztott gyiimdilesok, pl. malna gyartasi folyamatat, a felhasznalt alap-
anyagok atvételét, minésitését, az alkalmazott miiveletek céljat, megvalositasat a hoz-
zatartozd gépekkel, a munkavédelmi, higiéniai szempontokkal.

Részszakképesités: 31 541 12 Z51ldség-és gyiimolesfeldolgozas

Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Z51dség-és gylimolesfeldolgozas technoldgiaja, gépei és berendezései szbébeli

20. Ismertesse a zoldségpiirék, zéldségkrémek tipusait, a csoportba tartozé termékek jel-

7

lemzdit, anyagait. Emelje ki a paradicsomsiiritmény gyartasanak technolégiai folya-
matat, berendezéseit, a mingségi, higiéniai és munkavédelmi eldirasokat!

Eredetivel mindenben megegyezd

hiteles masolat. . )
s Y
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Részszakképesités: 31 541 12 Zoldség-és gyiimolesfeldolgozas

Szoébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Zoldség-és gytimolesfeldolgozas technoldgisja, gépei és berendezései szobeli

AZ ERTEKELES SZEMPONTJAI

Tanari példany

1. Ismertesse a zoldség-és gyiimolcsfeldolgozas novényi nyersanyagait! Jellemezze a zold-
ségféléket, ismertesse a kémiai osszetételiiket, taplalkozas-€élettani jelentdségiiket! Ismer-
tesse a zoldségfélék csoportjait, jellemzoit! Mutassa be a nyersanyag atvétel folyamatat,
az alkalmazott eszkézoket, azok hasznalatat!

Kulcsszavak, fogalmak

zoldségfélék csoportositasa: burgonyafélék, hiivelyesek, kaposztafélék, bogydsok,
gyokérzoldségek, levélzoldségek, kabakosok, gombafélék, egyéb zoldségfélék
taplalkozastani jelentéségiik: tipanyag,- energia,- vitamin, - asvanyi anyag, - rostfor-
rasok, sav-lug egyensuly biztositasa

nyersanyag atvétel: mennyiség (mérlegelés) €s mindsé€g alapjan, objektiv (muszeresen
mérhet6) és szubjektiv tulajdonsagok pl. egyontetiiség, fajtaazonossag, szin, stb. alap-
jan, eszkozok: pl. finométer, tenderométer, colozok, refraktométer,

2. Ismertesse a zoldség-és gyiimolesfeldolgozas névényi nyersanyagait! Jellemezze a gyii-
molesféléket, ismertesse a kémiai dsszetételiiket, taplalkozas-élettani jelentoségiiket! Is-
mertesse a gyiimolcsfélék csoportjait, jellemz6it! Mutassa be a nyersanyag atvétel folya-
matat, az alkalmazott eszkozoket, azok hasznalatat!

Kulcsszavak, fogalmak

gyiimélesok csoportositasa: almasterméstiek, bogydsok, csonthéjasok, héjas gylimol-
csliek

taplalkozastani jelentéségiik: tdpanyag,- energia,- vitamin, - 4svanyi anyag, - rost for-
rasok, konnyl emészthet6ség, bélmozgas segitése, sav-lug egyensuly biztositasa
nyersanyag atvétel: mennyiség (mérlegelés) és mindség alapjan. Objektiv (miiszeresen
mérhetd) pl. beltartalom, szarazanyag tartalom, és szubjektiv tulajdonsagok pl. egyon-
tetliség, fajtaazonossag, szin, stb. alapjan.

eszkozok: pl. colozok, refraktométer, stb.

Eredetivel mindenben megegyez6
hiteles masolat.



Részszakképesités: 31 541 12 Zoldség-€s gytimdblcesfeldolgozas

Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Zoldség-¢és gylimolesfeldolgozas technoldgiaja, gépei és berendezései szobeli

3. Ismertesse az élelmiszerek gyartasahoz hasznalhaté segéd-és adalékanyagok tipusait,
azok szerepét, felhasznalasuk céljat! Mutassa be a segédanyagok csoportjait, a rajuk vo-
natkozo eléirasokat, jelolésiiket!

Kulcesszavak, fogalmak

- segédanyagok: kiegészitik az alapanyagokat, egy részilk termékbe keriil, masré-
szuk nem, javit a termék tulajdonsagain, pl. megjelenésen, allagon, stb.

- akkor, ha indokolt, védi az élelmiszert,

- élelmiszer-adalékok: szinezékek, tartdsitoszerek, allomanyjavitok, antioxidansok,
savanyitok izfokozok, édesitészerek, emulgealdk, stb.

- izesit6é anyagok: cukor, s6, fiiszerek, étkezési savak

- felhasznalasuk kotott, ET, eldiras szerinti, ADI

- jelolésiik: E szammal

4. Ismertesse az élelmiszerek csomagolasanak szerepét, céljat, megvaldsitasat! Ismertesse
az élelmiszeriparban hasznalatos csomagolasi médokat, leggyakoribb csomagolé anyago-
kat! Mutassa be a csomagolassal, a csomagolé anyagokkal szemben tamasztott kivetel-
ményeket, a csomagolé gépeket. Mutassa be a csomagol6 anyagok és a kornyezet kolesén
hatasat!

Kulcsszavak, fogalmak

- csomagolas: a terméket egységbe fogja, védi a kiils6, belsé hatasoktol,

- csomagolasi modok: fogyasztoi, gyijto, kinald, nagyadagos, eldobhatd

- Csomagolé anyagok: papir, kezelt papirok (impregnalt) papir-miianyag kasirozott,
nylon tasakok, kartonok, dobozok

- kovetelmények: semleges, ne 1épjen kolcsonhatisba a termékkel, mutatos, jol de-
koralhat6 legyen, konnyen nyithatd, zarhatd

- kornyezeti szempontok: ne legyen kdrnyezet szennyezo,

- csomagolo gépek

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masolat. -
i



Részszakképesités: 31 541 12 Zldség-és gyliimolesfeldolgozas

Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Zoldség-és gylimolesfeldolgozas technologiaja, gépei és berendezései szobeli

5. Ismertesse a zoldség feldolgozas el6készito miiveleteit, azok céljat, megvalositasat, gépi
eszkozeit! Részletesen mutassa be a nyersanyagok mosasat, valogatasat, osztalyozasat!
Térjen ki a nyersanyagok mindségére gyakorolt hatasukra, a gépek, berendezések mun-

s

kavédelmi szabalyaira, a higiéniai eléirasokra!

Kulcsszavak, fogalmak

- elokészitdo miiveletek: valogatas, osztalyozas, mosas, szar, mag, héj eltavolitasa,
apritas

- eszkozok: osztalyozd, valogatd berendezések, allomanynak megfelelé mosogépek
(pl. ventillacios, flotacids, dob, stb.)

- mosas: vizarammal a fizikai, kémiai, mikrobiologiai szennyezddés eltavolitasa, ki-
méletes, alapos, csiraszam csdkken

- valogatas: értéktelen és idegen anyagok kivalasztasa, valogatd szalag, érzékeldk
segitségével

- osztalyozas: bizonyos szempont szerinti elkiilonités, egyontetli megjelenés, azonos
viselkedés, szér, mag, héj eltavolitds és gépei

6. Ismertesse a termékfeldolgozas soran alkalmazott apritas, el6£f6zés, f6zés, toltés és zaras
miiveletét! Ismertesse, azok céljat, megvalésitasat, gépi eszkozeit! Téren ki a nyersanya-
gok minéségére gyakorolt hatasukra, a gépek, berendezések munkavédelmi szabalyaira,

77

a higiéniai eléirdasokra!

Kulcsszavak, fogalmak

- apritas: a jobb hoatadas, tetszetosség, egyontetliség, stb. céljabol kisebb részekre
bontas darabold, apritd berendezések segitségével

- elofozés: rovid idejii hdhatas, a nyers merevség, rugalmas allomany biztositasara,
enzimek inaktivalaséra, csiraszam csokkentés céljabol (vizben, gbzben, oldatban),
serleges, hengeres, szalagos el6f6z6 berendezésekkel

- fozés: hosszabb ideji, erbteljesebb hohatas, javul az emészthetdség, vizben, gbzben,
oldatban, autoklav, duplikator, f6z6 berendezések

Eredetivel mindenben megegyez§

hiteles méasolat. } L
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Szdbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

7061dség-¢és gyiimolesfeldolgozas technologiaja, gépei és berendezései szébeli

7. Ismertesse a fizikai tartosito eljarasokat, emelje ki a héelvonasos tartositast! Mutassa
be a héelvonas médjait, szerepét, megvalositasat, folyamatat! Mutassa be a héelvonas ha-
tasat az €16 szervezetekre, a fagyasztas minéségét befolyasolé tényezéoket, az alkalmazott
fagyaszto berendezéseket, balesetmentes miikodésiiket! Ismertesse a hiitélanc fontossa-
gat!

Kulcsszavak, fogalmak

- héelvonas: a termékbdl hét vonunk el, igy megakadalyozzuk, vagy késleltetjiik a
romlast, fagypont alatt vagy felett

- médjai: el6hiités, hiités, (0-6 C°) fagyasztas, fagypont al, (-18-22 C° maghd, fa-
gyasztva tarolas

- hideg hatidsa az él6 szervezetre: hideg hatdsara a viz kifagy, a sejtnedv
toményedik, fagypont csokken

- fagyasztas mindsége: fligg a fagyasi sebességtdl, gyors vagy lassu, kristalyképzo-
dés eltérd

- fagyaszté berendezések: fagyaszto alagut, szalagos, spirdlos gyorsfagyaszto,

- hiitétarolas-hiité lanc: a fogyaszt6 asztalaig biztositjuk a kivant maghd6t

8. Ismertesse a kémiai tartosito eljarasokat! Mutassa be a tartdsitészerek hatasat, mecha-
nizmusat! Mutassa be az alkalmazhaté vegyszerek hatismechanizmusat, alkalmazasuk
feltételeit, jelolésiiket. Irjon példat alkalmazasukra!

Kulcsszavak, fogalmak

- kémiai tartositasnal az élelmiszerek tartossdgat olyan adalékanyagok,
okozzék, melyek csiradl6 hatasuak

- természetes eredetii vegyiiletek a ndvényekben talalhat6 antibiotikumok és
a fitoncidok.

- mesterséges eredetii — kémiai Gton eléallitott — vegyltletek. Ezek az anya-
gok a tartésitoszerek, zavarjak a mikrobdk anyagcseréjét, pl. benzoesav,
szorbinsav, kénessav, stb.

- egyéb tartésito hatasu anyagok (vizelvonok, pH csokkentdék) pl. s6, cukor,
étkezési savak, alkohol

- jeldlésiik: E-szamozasi rendszert alkalmazva, az ember szdmara megallapi-
tott megengedhetd napi beviteli értéket (ADI érték — mmg/ttkg/nap) allapi-
tanak meg.

- alkalmazasuk: szigoru feltételekhez kotott, pl. gyiimolcslekvarok, cukro-
zott gylimolesok/szugat, szorpok, savanyusagok, gyumolceslevek, iiditok,
tartésitasanal

Eredetivel mindenben megegyez6
hiteles masolat.
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Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Zdldség-¢s gyiimélesfeldolgozas technoldgiaja, gépei és berendezései szobeli

9. Ismertesse a mikrobiolégiai tartdsitoé eljirasok lényegét, alkalmazasat! Mutassa be a
tejsavas erjedés folyamatat, szakaszait, megvalositasat, egy termék gyartasan keresztiil!

Kulesszavak, fogalmak

- mikrébak altal végzett anyagcsere soran keletkeznek olyan anyagok, ame-
lyek az eltarthatosdgot kedvezden befolyasoljak

- tejsavas erjedés: tejsavbaktériumok a termék szénhidratjat felhasznélva
termelnek tejsavat (homofermentativ) és egyéb anyagokat,
(heterofermentativ)

- erjedés folyamata: optimalis kornyezet a mikrobak szamara

- erjedés szakaszai: elOerjedés, foerjedés, utderjedés

- savanyitott kaposzta eldallitasa, erjesztés

10. Ismertesse a hokezeléssel tartositott darabos fozelékkonzervek csoportjait, gyartasat,
gépeit, mindségi kovetelményeit! Mutassa be a zoldborsé konzerv gyartasi mitveleteit, gé-
peit, higiéniai, mindéségi el6irasait!

Kulcsszavak, fogalmak

- fozelékkonzervek: darabolt, vagy egész nyersanyag, sds, vagy sos-cukros
felontOlében, sterilezéssel tartdsitva

- gyartasi miiveletek: nyersanyag fogadas, atvétel: mennyiségi mérlegelés-
sel, mindségi szempontok szerint, zsengeség, szemnagysag alapjan, eszkbze
tenderométer, finométer

- tisztitas, (szaraz, nedves, floticiés moso), osztalyozas, el6f6zés,96-98 C°
(csiraszam csokkentés, enzim inaktivalas), eléhiités, eszkozei,

- toltés, (darabos aru t61t6) légtelenités, zaras (vakuumzarogép)

- hékezelés: sterilezéssel 118 C°, autoklav, OHS

- mindségi kovetelmények: érzékszervi: iz, szin, dllag, fizikai: idegen anyag
mentes felontdlé tikkrossége, iiledékmentesség, paraméterek

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masolat.
1
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Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Z6ldség-és gylimolesfeldolgozas technoldgiaja, gépei és berendezései szobeli

11. Ismertesse a hdelvonassal tartésitott darabos zoldségfélék csoportjait, gyartasat, gé-
peit! Mutassa be a héelvonassal tartositott morzsolt, csemege kukorica gyartasi miivele-
teit, a hozzatartozo6 gépekkel, higiéniai, mindéségi eldirasokkal.

Kulcsszavak, fogalmak

- hdelvonassal tartésitott darabos zoldségfélék: tisztitott egész, vagy darabolt z6ld-
ségek gyorsfagyasztassal tartositva

- gyorsfagyasztott csemegekukorica: cséves és morzsolt allapotban:

- tisztitott, osztalyozott kukorica szemek, illetve kukorica cs6 fagyasztva

- gyartiasi miiveletek: nyersanyag atvétel: mennyiségi mérlegeléssel,
mindségiszempontok szerint, zsengeség, nedvességtartalom alapjan, eszkoze
tenderomeéter, finométer, gyors nedvesség meghatarozo

- tisztitas, csuhéj levalasztas, véglevagas, morzsolas, vagy méretre vagas, el6f6zés,
(csiraszam csokkentés, enzim inaktivalas), el6hiités, eszkozei, feldolgozd vonal gé-
pei

- fagyasztés,-18-21 C° maghémérsékletre, fluidizacios fagyasztd, szalagos, gyorsfa-
gyaszté alagt, spiral fagyaszté

- hiitdtarolas -18-25 C 9, mélyhiités, hiitdlanc

- munkavédelmi, higiéniai eldirasok

12. Ismertesse a zoldség-szaritmanyok jellemzéit, gyartasat! Mutassa be a zoldség
szaritmanyok csoportjait, a nyersanyagokkal szembeni kivetelményeket, a zoldségszari-
tas technolégiai folyamatat. az alkalmazott berendezéseket, a higiéniai, mindségi el6ira-
sokat. Térjen ki a gyiimélcs szaritmanyok (aszalvianyok) jellemzésére, eltéré tulajdonsa-
gaikra

Kulcsszavak, fogalmak

- zoldség szaritmanyok: felismerhet6 forma, csokkent tomeg, térfogat

- csoportositas: darabos z6ldség szaritmanyok, porok, drlemények

- nyersanyagokkal szembeni kiovetelmény: jo szérithatosdg, magas élvezeti és
beltartalmi érték

- eloallitasi folyamat: elokészités, szaritds, utokezeld muiveletek

- technolégiai miiveletek: nyersanyag beszallitasa, tarolés, tisztitds (nyersanyagnak
megfeleld), szar, mag, héj eltavolitas, apritas, osztalyozas, szelektalas, szintartd ke-
zelés,(kén), gbzolés

- szdritas: viztartalom egy részének elparologtatasa, maradéknedvesség:5-8%, szé-
rité berendezések: szalagos, talcas, stb,

- utdkezelés: szelektalas, osztalyozas, apritds, morzsolas, csomagolés, tarolas

- mindségi kovetelmény. jO rehidralhatésag, vilagos szin, kellemes, termékre jel-
lemz6 iz, aroma

- gyiimolcs szaritanyok: Eltérések az el6készité muveletekben. Szilva-felezés, ma-
gozas, feliilet kezelése. Alma-tisztitas, apritas-szaritas utan: darabos, morzsolt, por.

Eredetivel mindenben megegyez6
hiteles masolat. .



Részszakképesités: 31 541 12 Z6ldség-és gyiimolesfeldolgozas

Szbbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Zoldség-és gytimolesfeldolgozas technoldgiaja, gépei és berendezései szobeli

13. Ismertesse a savanyusagok fogalmat, tipusait. Részletesen mutassa be a hékezeléssel
tartositott termék csoport jellemzdit, gyartasi folyamatat! Emelje ki a csemege uborka
gyartasi folyamatat, berendezéseit, mindségi kovetelményeit!

Kulcsszavak, fogalmak

savanyasagok zoldségfélékbdl, fiiszerrel izesitett, nyersanyag esztétikus elrendezésben
tartalmazzak, ecetsavas, sos, cukros 1ével felontve és tartdsitva

savanyasagok mindségi elbirasai: szin iz, illat a nyersanyagra jellemz0, kellemesen
savanykas, fliszeres, allomanya ropogos, felont6lé tiszta, idegen anyag, illedék nincs
héokezelt savanyasagok jellemzdi, hokezeléssel tartdsitott termékek, teljes konzervjel-
leg, alacsony hémérsékleten (85C°) hékezelt, savtartalma izesitésre szolgal.
csemegeuborka jellemz6i, nyersanyag kovetelménye, technologia: mosas, valogatas,
osztalyozas, filszerezés, toltés, felontdlé készités, zaras, hdkezelés. A kivalasztott be-

"

rendezések mikodésének ismertetése, munkavédelmi eldirasok.

14. Mutassa be a kémiai Gton tartositott savanyisagok jellemzdit, csoportjait! Részletesen
mutassa be a vegyi uiton tartésitott termékcsoport jellemzéit, gyartasi folyamatat! Emelje
ki az ecetes uborka gyartasi folyamatat, berendezéseit, minéségi kovetelményeit

Kulcsszavak, fogalmak

savanyusagok zoldségfélékbol, fiiszerrel izesitett, nyersanyag esztétikus elrendezés-
ben tartalmazzak, ecetsavas, sos, cukros lével felontve és tartositva

savanyusiagok minéségi eléirasai: szin, iz, illat a nyersanyagra jellemz6, kellemesen
savanykas, fliszeres, allomanya ropogods, felont6lé tiszta, idegen anyag, tiledék nincs

a vegyi uton tartositott savanyusagok: tartossagukat vegyszerekkel, kicsi a mindség-
megorzési idejik, savtartalma, vegyszer, termékek felsorolsa, eltarthatosag (prezerv),
tartalyos, hordds, kiszerelés livegbe, miianyag tasakba, hordoba

ecetes uborka gyartasa friss és sosvizes uborkabol, anyagok elokészitése (nyersanyag-
féltermék), felontolé készités. Berendezések friss uborka feldolgozasa soran, azok mii-
kodése, higiénia, munkavédelem

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masaolat.
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Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Z5ldség-és gylimolesfeldolgozas technoldgiaja, gépei és berendezései szobeli

15. Ismertesse a gyiimoleskészitmények csoportjait, azok jellemzéit! Beszéljen a gyiimélcs
félkész termékek el6allitasi folyamatarol, mutassa be a termékcsoport sziikségességét,

s rer

ndségi jellemzoket.

Kulesszavak, fogalmak

- nem kozvetlen fogyasztasra gyartott, alapanyagat képezi a késztermékeknek. Pulp (gyii-
molcshus) darabos, gyiimélesvelé homogén alloméanyu.

- myersanyag a gylimdlcsérés idején, egyes termékféleség gyartasa, egyenletesebb gyartas.
Tart6sitasa hkezeléssel, vegyszerrel. Nyersanyag kovetelmény a készterméktol fiigg, 4l-
talaban érett, egészséges, romlasmentes

- adalékanyag: savak, édesitdszerek, vegyszerek. Csomagoldeszk6zok kivalasztasa, ellen-
Orzés, elokészités. Aszeptikus gyartévonal elényei.

- gyiimoles pulp: darabos nyersanyag, kiméletes feldolgozas Tartdsitas. vegyszerrel: réte-
ges toltés, keverés, ellendrzés. Hokezeléssel: elokészités, melegités, adalékanyaggal, t61-
tés, hokezelés.

- gyiimdlesveld aszeptikus tartdsitassal: nyersanyag el6készités, homogenizalas, izesités,
zart rendszerben hékezelés és toltés. Ellenorzés.

- vegyszeres tartositas: elokészités utan keverés vegyszerrel, toltés az elokészitett csoma-
goloedénybe. Zaras. Ellendrzés.

16. Ismertesse a gyiimilesbeféttek jellemzdit, gyartasat! Mutassa be a beféttek csoport-
jait, a gyartas soran felhasznalt alap- és segédanyagokat. Hasonlitsa dssze a kozvetlen és
kozvetett gyartas technolégiikat!

Kulesszavak, fogalmak

- felismerheté a gyiimolcs, jellege édes, hokezelt. A termék kovetelménye: fizikai (t6-
megek), kémiai (§sszetétel), érzékszervi tulajdonsag (szin, dllomany, allag)

- altalanos technolégia: nyersanyag atvétel, tisztitas (mosas, szar, -mag-héjeltavolitas),
valogatas, apritds, el6f6zés, hlzatas, valogatas, 1ékészités, t6ltés, zaras, hokezelés. A
miuveletek paraméterei, folyamatai, berendezései,(apritok, hamozok, huzatok, hékeze-
16k) azok miikddése, munkavédelmi el6irasok, higiéniai szempontok

- alma, korte, birs jellemzo6i, a feldolgozas miveletei, kiemelve a tisztitas, el6f6zés, hi-
zatds-veégrehajtasa, késztermék mindségi paraméterei

- csonthéjasok jellemzdi, kovetelményei, magozas, apritds modja, végrehajtasa, gyartas-
technolégia.

- gyartastechnolégia lehet: kozvetlen befétt gyartas:- gylimolcs érésekor fogyasztasra
késztermék, kozvetett-félkésztermék gyartasa.

- A technoldgiak eldnyei, hatranyai:

Eredetivel mindenben megegyez8

hiteles masolat. )
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Szbbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:

Zoldség-¢és gyiimolcsfeldolgozas technologidja, gépei és berendezései szobeli

17. Ismertesse a lekvarfélék jellemzdéit, gyartasat! Mutassa be a lekvarok csoportjait, a
gyartasi folyamathoz hasznalhato nyersanyagok, Ismertesse a gyiimélcsizek és dzsemek
gyartasi miiveleteit, gépeit, mindéségi elvarasait!

Kulcsszavak, fogalmak

- lekvar félék: gyiimolesb6l késziilnek, f6zéssel, magas szarazanyag tartalommal

- a darabos gyiimdlcsizek (dzsemek) friss vagy (h6kezeléssel, fagyasztassal) tarto-
sitott gyiimé6lesbdl késziilnek cukor, pektin és citromsav hozzdadasaval Darabos
gyimolcsizek-allomanya darabos,

- gyiimdlesiz-allomanya homogén, szilvalekvar-jellegzetes allomanyu, gyiimdlcs-
sajt-vaghatd dllomanyd, vegyes gylimdlcsiz-tobbféle gyiimdlesbdl, vaghato.

- alapanyag: friss gyiimolcs, tartositott gylimdleshus, gyliimélesveld, el6készités.
Pektinoldat készitése, szerepe, befolyasolo tényezdk, sav-el6készités.

- alapanyag, segédanyag eldkészitése, fozet Osszeallitas, f6zés, cukor adagolas, ol-
das, pektinoldat adagolas, ellen6rzés, savadagolas.

- tartositas hokezeléssel, vegyszerrel-toltés zéaras ettdl fliggben.

- szilvalekvar: nyersanyag zizalék elokészités, f6zet Gsszedllitas, fozés, égetés, toltés
(hiités). Késziilhet cukorral, cukor nélkiil.

- vegyes gyiimdlesiz alapgyiimélcseinek elokészitése, fozet Osszedllitas, tartositas
vegyszerrel, gépei gdmbvakuumok, f6z6tlistok

18. Ismertesse a sziirt és rostos gyiimolcslevek, tipusait, gyartasi folyamatat! Mutassa be
az egyes csoportokhoz tartozé alapanyagokat és segédanyagokat, tegyen emlitést az eloal-
litas soran lejatsz6do folyamatokrol, az alkalmazott berendezésekrol.

Kulcsszavak, fogalmak

- alapanyagok: friss gyiimoélcs (kdvetelményei), tartdsitott alapanyag, névényi kivo-
nat. Edesitdanyagok, viz és elékészitése, adalékok.

- sziirt 1é gyartastechnologia: elékészités-valogatds, mosas, apritas, el6kezelés,
lényerés-modjai, berendezései, 1étisztitds-modjai, folyamatai,- berendezések és
munkavédelmi elbirdsai. Szirt 1€ tartdsitasa stritéssel-célja, berendezés megvalasz-
tasa, folyamatok-paraméterek.

- Osszeallitas receptura szerint. A cukoroldat, viz elokészitése, adalékanyagok meg-
hatarozéasa. Keverés, szlirés, tartositas, toltés. Berendezések, miikodése, munkavé-
delmi el6irasai,

- rostos lé: a gylimdlcs rostjait a sejtnedvben tartalmazza. A gyliimdlcs megvalasz-
tasa, mosas, valogatas, g6z06lés, apritas, homogenizélas-a gylimolcstdl fiiggben-tar-
tositas: fizikai, kémiai eljdrasokkal

- lévsszeallitas receptira szerint, a gylimolcshanyadot a termék tulajdonsaga hata-
rozza meg. Kiemelt miivelet a homogenizalés, 1égtelenités, toltés, tartdsitas hokeze-
1éssel, aszeptikus eljarassal, vegyszerekkel.

- szorpok: Magas szdrazanyag tartalmi készitmények. Alapanyaga friss gyiimélcs

- molcs, gylimdlcslé, stiritett 1€. Fajtai: gylimolcsszorp, izesitett szorp. Gyartasa: hi-
deg és meleg uton, ezek jellemzoi.

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masolat. . (
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Szébeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:
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19. Ismertesse a gyorsfagyasztott gyiimolcskészitmények tipusait! Részletezze a natar al-
lapotban fagyasztott gyiimolcsok, pl. malna gyartasi folyamatat, a felhasznalt alapanya-
gok atvételét, mindsitését, az alkalmazott miiveletek céljat, megvalésitasat a hozzatartozo
gépekkel, a munkavédelmi, higiéniai szempontokkal.

Kulcsszavak, fogalmak

- el6hiités (6-12 C°), hiités, hideg levegdaramban

- gyorsfagyasztott gyiimolcskészitmények: természetes allapotban fagyasztott gyii-
mdlcsok, gytimoleskrémek és piirék, egyféle, vegyes, cukrozott és natur krémek

- minéségi kovetelmények: maghémérséklet -18-21 C°, idegen iztdl, szagtdl vald
mentesség

- magozott meggy gyartas: nyersanyag atvétel, mennyiség,(mérlrgrlés), mindség
szerint, (szemnagysag, szdrazanyagtartalom, egyontetiiség, fajtaazonossag) szerint

- mosas, ventilacidés mosd, szartépés, szartépd berendezéssel, magozas kiszarodtiiskés
magozdval

- fagyasztas: szalagos, spiral, fluidizacios fagyasztdval, hiitélanc

- készaru kovetelményei: érzékszervi: szine, ize, illata a nyersgytimoélcsre jellemzo,
idegen iztdl, szagtdl és anyagtol mentes, atfagyott gyiimolcskészitmények. Magho-
mérséklet -20°C-nal alacsonyabb, homoktartalom

20. Ismertesse a zoldségpiirék, zoldségkrémek tipusait, a csoportba tartozé termékek jel-
lemzdit, anyagait. Emelje ki a paradicsomsiiritmény gyartasanak technolégiai folyamatat,
berendezéseit, a minéségi, higiéniai és munkavédelmi eldirasokat!

Kulcsszavak, fogalmak

- zoldségpiirék: soska, paraj, bébiétel alapanyagok pl. siitétok

- feldolgozas: betakaritas, atvétel, tarolas, tisztitas, valogatas, el6f6zés, apritas, el6-
melegités, toltés, zaras, tartositas (hdkezelés, hdelvonas, aszeptikusan)

- paradicsomsiiritmény gyartasa: betakaritas, beszallitas, vagy el6feldolgozoé tele-
pen zuzott 1¢ el6allitisa, beszallitas (zuzalék, bogyos), nyersanyag atvétel, mosis,
vélogatas, zizas, magkinyerés, elémelegités kb.85CY, passzirozas, homok levalasz-
tas, beparlas, vakuum beparloban 30 ref %-ig. Z0zo6k, passzirozok. siiritdk miiko-
dése

- suritmény tartositasa: aszeptikus: hdcseréld, a csiratlanitott terméket steril aszep-
tikus csomagol6 edényzetbe toltik, pl. tobbrétegii zsak, hordd, fogyasztoi csomago-
l4s, kasirozott folia (pl. tetra pack), zaras. Hokezelés: a felmelegités (85C?), toltés
fém dobozba, livegbe, 1égmentes zéaras, hokezelés 98 -100 C°. Vegyszeres tartdsitas:
s6zas és vegyszer adagolas

Eredetivel mindenben megegyez6

hiteles masoclat.
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